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CiSBOjrE 

(jARBONE di legna. Tutte le so- 
stanze organiche, eccettuato alcuni pro- 
dotti volatili o soggetti a trasformarsi in 
prodotti semplici, come alcuni acidi ve- 
getabili ; provano per l'azione del calore 
rovente una decomposizione per la quale 
si ottiene un residuo più o meno consi- 
derabile di carbone. Tali sono partico- 
larmente le sostanze legnose dalle quali 
si trae la massima parte del carbone usa- 
to nelle arti' e nell’economia domestica. 

Queste diverse sostanze sono com- 
poste d’ un piccolo numero di elementi, 
i quali riuniti in varie proporzioni co- 
stituiscono le innumerevoli varietà di 
prodotti che si trovano nelle materie or- 
ganiche, o che si possono ottenere per 
mezzo di particolari reazioni tra i loro 
elementi. Questi non sono nei vegetabili 
generalmente che tre, il carbonio, l'idro- 
geno e 1’ ossigeno, ed in qualche caso 
anche l'azoto detto nitrogeno. 

Il legno, assoggettato all' azione del 
calore in vasi chiusi, disposti in guisa di 
poter raccogliere tutti i prodotti che si 
formano, somministra dell'acqua, del- 
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!' acido acetico, alcune materie oleose, 
dell'acido carbonico, dell’ ossido di car- 
bonio e dell' idrogeno carbonato, i quali 
prodotti trovatisi tutti formati degli stes- 
si elementi che costituiscono il legno, 
ma in proporzioni diverse. La loro for- 
mazione spiega perfettamente la causa 
per cui il carbone che rimane nei vasi 
distillatorii è in quantità assai inferiore 
a quella che condensi nel legno medesi- 
mo. L’ acido acetico, le materie oleose, 
l'acffio carbonico, l’ idrogeno carbonato 
e l'ossido di carbonio, tutti i prodotti in 
una parola ottenuti dal legno, contengo- 
no del carbonio -, in conseguenza non si 
può ottenere, sotto forma di residuo, 
che la quantità di questo corpo rimasto 
dopo aver dato origine a questi diversi 
composti. Nelle operazioni in grande, 
1' oggetto che si dee proporsi, ed al qua- 
le si hanno a rivolgere tutte le cure, è 
quello di ottenere la maggior quantità 
possibile di questo residuo. 

Abbiamo indicato la natura dei pro- 
dotti ebe si formano nella distillazione 
del legno ; siccome sono tutti volatili o 
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gassosi, ccccltuato il carbone; così que- 
sto solamente resta nei vasi in cui si ope- 
ra, e gli altri, quando non s^isi prese 
particolari disposizioni per raccoglierli, 
si disperdono nell’ atmosfera : questo è 
quello che avviene nella carbonizzazione 
delle legna quale si opera nelle foreste da 
tempo immemorabile, mentre invece in 
lutti quei metodi nei quali si fa la distil- 
lazione in vasi chiusi più o meno perfet- 
tamente, vengono in tutto od in parte 
raccolti. 

Il miglior carbone si prepara con ra- 
mi di 6 a 12 pollici ( 16 a 3 a cent.) di 
circonferenza tagliali da piante di iG a 
20 anni d' età. Quando si vogliono ri- 
durre in carbone delle legna di maggior 
grossezza fa d' uopo spaccarle in pezzi. 
Nei boschi cedui, nei quali raccolgonsi 
legna da bruciare o legnami da fabbriche 
riduconsi ordinariqmente in carbone tut- 
ti i rami più piccoli che non possono dare 
legna della misura che occorre per quei 
due oggetti, ma che hanno però almeno 
un pollice di diametro. Dovrebbersi scar- 
tare tutte le legna torte, te quali hanno il 
difetto di lasciare dèi vacui nell’ interno 
delle pile che formano le carbonaie, ed 
impedire con ciò che il fuoco agisen uni- 
formemente. I legni tagliati quundo il 
loro succhio non è in movimento djnno 
un carbone di miglior qualità. La mi- 
glior stagione per ridurre le legna in 
carbone, quando siano state tagliate du- 
rante l'inverno, è nei mesi d'agosto, 
settembre e ottobre seguenti. 

La lunghezza delle legna non deve 
oltrepassare i due piedi, imperciocché 
quando sono troppo lunghe è difficile 
disporle a dovere, massime se sono cur- 
ve : ordinariamente quest’ ultime si ta- 
gliano in vari pezzi. 

11 legno perfettamente secco è com- 
posto di 5 i, 5 o di carbonio, di 5 , yg di 
idrogeno e di 42,71 di ossigeno, sic- 


CsntoHE 

che le due ultime sostanze sono nelle 
proporzioni necessarie alla composizio- 
ne dell'acqua; ma Io stesso legno nello 
stato ordinario contiene una certa quan- 
tità di acqua che varia secondo moltissi- 
me circostanze, la quale si trova, a termi- 
ne medio, di 25 centesimi. Allorché si 
innalza la temperatura del legno fino ni 
caler rovente, per decomporlo, quest'a- 
cqua può distillare quasi totalmente pri- 
ma che cominci la reazione dei princi- 
pi] ; allora i prodotti si ottengono più 
concentrati ; se invece l'acqua si svolga 
insieme con essi, scema il valore di que- 
sti prodotti, rendendo più costosa la lo- 
ro depurazione. E dunque importante 
servirsi di legna alquanto secche, ma non 
trd^po , perchè altrimenti consumansi 
troppo facilmente c riduconsi in braci, 
specie di carbone che pel contatto del- 
l’aria perdette gran parte delle sin; pro- 
prietà combustibili, nè dà più che poco 
calore ; fa d’uopo però, regolare la di- 
stillazione in modo di separarne prima 
di lutto la maggior parte dell'acqua, rac- 
cogliendo soltanto i prodotti volatili. 

Il carbone ottenuto nelle carbonaie 
forma tutto al più un quinto del legno, 
talvolta un sesto soltanto e a termine 
medio un 18 per 100. I11 quest’ ultimo 
caso la perdita di carbone puro è di 
un 5 o per 100. La carbonizzazione in 1 
vasi chiusi produce tutto al più un 28 
per 100 che però, a cagione delle mate- 
rie volatili, non equivale che 0 un 24 di 
carbone puro ; spesso non si ottiene che 
un 25 che equivale a un 20 di carbone 
puro. Ha grande influenza su questi ef- 
fetti la rapidità della carbonizzazione 
imperocché quelle stesse legna che con- 
tengono 58 per 100 di carbone puro 
calcinate in un crogiuolo di laboratorio 
non ne danno che 1 2 e 5 , vale a dire se 
ne perdono più di due terzi. 

Oltre che però pel metodo di carbo- 
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lunazione, le quantità di carbone otte- 
nute variano ancora secondo le differenti 
sorta di legni con cui si fabbricano. Da- 
remo qui due tavole che indicano le dif- 
ferenze osservatesi praticamente in tale 
proposito. 

La prima comprende i risnltamenli 
ottenuti da Funker, ingegnere delle mi- 
niere vicino alle officine di Poulaouen 
dietro riccrcà di fierlhier : tutte le legna 
adoperate nella prova venivano da albe- 
ri di 3 2 anni d'età ; le carbonaie aveva- 
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no ugual volume, e contenevano 5 cor- 
de ( stcrei ar.gTi) di legna, I carboni 
vennero misurati appena tratti dalla car- 
bonaia, e pesati immediatamente dopo, 
prima cioè che avessero ancora assorbi- 
to quel Gap per 1 00 di acqua, che at- 
traggono ben presto stando esposti all'a- 
ria atmosferica. Le cinque prime carbo- 
naie fecersi in agosto e le altre cinque 
in gennaio con un tempo sfavorevolis- 
simo. 


QUALITÀ' DEL LEGNO 

Peso 

delle 

legna 

PRODO 

CàR 

Barili 

m on 

lOKR 

Peso 

rsnim 

FtMA- 

ILOLI 

0 

5 S 

2 3 

Q 

•V 

CAP. BOXE 

ottenuto 
per ogni 
mille 
parti 
ili legno 

Faggio verde tagliato nel maggio 

chi]. ' 


chil. 

chil. 

ore 

1 

1 8 3 2 

? 83 o 

32 

i 536 

46 

9 l 

0,1995 

Quercia verde scortecciata,togliata 
in maggio 1 83 a .... 

7620 

32 L 

'749 

i 5 

9 6 

o.-j 3 o 3 

Quercia c faggio secchi scortecciali 
di due anni 

5654 

5 o 

1 356 

'7 

66 

0.2405 

Quercia secca scortecciata di due 
anni 

6886 

36 

1 762 

24 

76 

0,2 568 

Quercia verde colla sua corteccia 
tagliata in maggio i 83 a 

5 ?o 6 

28 

1276 

■ 8 

66 

0,2243 

Quercia verde scortecciata, taglia- 
ta' in maggio 1 83 a 

6540 

2 7 f 

1 382 

•7 

72 

0,21 1 9 

Quercia verde non iscortecciata, 
tagliata in maggio i 852 . 

5oi2 

»7 i 

9 3 o 

60 

54 

0, ' 8-8 

Metà quercia e metà faggio colla 
loro corteccia, tagliati nel gen- 
naio 1 8 5 1 , c posti in monte 
nell'agosto i 8 3 i 

5 ot 9 

3 4 

I I 7 1 

24 

66 

0.2594 

F aggio verde colla corteccia ridot- 
ta in carbone appena tagliata. 

10549 

3 6 

1 354 

So 

1 38 

O, I 287 

Quercia . . idem 

876:1 

1 I 

1 1 75 

34 

96 

0. i 54 6 


La seconda tavola abbraccia più va- 
rietà di legna indicando la quantità di 


carbone in peso che dovrebbero fornire, 
e la diminuzione di volume che subisco- 
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no le legna nel ridursi in carbone, ed il 
peso specifico di questo carbone. L'ab- 
biamo compilata riunendo in essa i risul- 
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lamenti ottenuti separatamente da lV>r- 
nek e da Nnu. 


Cento parli di legno contengono 


CAHB05R 


tuo sn- 

In 

volume 

In peso 
Wernek 

EH 

anco 

del carbone 

Foggio 

46,6 

53.6 

34.6 

33,5 

0,224 

Rovere 

47,8 

20,7 

0,355 

Quercia femmina 

Carpine 

44,0 

5o,a 

1 / 

3i,6 

>/* 

* 9,6 

0.344 

0,268 

Betulla 

48,4 

35,5 

1 5,2 

o,“49 

Sicomoro 

49,6 

33,5 

,3 >7 

0,268 

Frassino ........ 

47,5 

53.9 

20,8 

0,235 

Loto o bagolaro 

5i,a 

53,9 

20,8 

0,209 

Sorbo 

49,6 

W 

n 

0,2x5 

Olmo % 

5, ,5 

33,8 

pp 

0,ig5 

Alno 

44, * 

32,5 

>5,4 

°,> 9° 

Pioppo tremolo . . . , ‘ . 

44,3 

3g,5 

>9,4 

0,184 

Tiglio 

45,8 

W 

n 

o,xgG 

Salice vitellino 

45,8 

IP 

pp 

o, xgG 

—— bianco 

45,8 

33,7 

i£,3 

o,xg3 

— - — caprino 

48,7 

IP 

IP 

0,200 

Robinia 

54,5 

3 X ,2 

2 1,0 

0,208 

Castagno ....... 

5 1,4 

07,8 

. 8,4 

o, 2 7 X 

Acero campestre 

5a,7 

5>,9 

ip 

°, 2 49 

Nocciuolo 

5a,7 

34,1 

1 6,8 

0,1 02 

Fusaggine 

5o,a 

33,7 

“5,9 

0,226 

Corniolo sanguigno .... 

5o,2 

V 

PP 

0,268 

Ramno ' . . . 

52,7 

5 . ,2 

30,4 

0,184 

Pino silvestri 

42,0 

33,8 

3;,2 

2 1 r 2 

0,252 

Larice 

45,8 

20,6 

0,2 1 7 

Abete 

45,2 

56,9 

>7,4 

0,204 

Pezzo . 

47 , 2 . 

36,7 

25,1 

0,2 IO 


Da ultimo nello stesso legno la quan-lvori fatti con metodo eccellente dei bo- 
titi che se ne ottiene varia secondo la schi del principato di Nassau, ci sommi- 


età e la qualità del legno, nè poca in- 
fluenza ha sotto questo aspetto la mag- 
giore o minore abilità del carbonaio. Har- 
tig che studiò con molta assiduità i la- 


nistra in tale rapporto interessanti no- 
tizie che riportiamo ridotte in misure 
metriche nel quadro seguente. 
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Cimose 


Cimose 


II 


1 

---■ 

ETTOLITRI 


PESO 

CHILOGRAMMI 

(100 decim. ruh.) di 

NOMI 

■li uno ite- 

di carbone prodotti 

carb. prodotto da 


reo (100 de- 

da 100 chil. di legna 

uno stereo (1000 

1 E QUALITÀ 1 DEI LEGNI 

cim. cubici) 
del legno 
in 

chilogrammi 



decim. cut, ) di legna 

Con un 
buon car- 
bonaio 

Con un 
carbo- 
naio me- 
diocre 

Con un 
buon car- 
bonaio 

Con un 
carbo- 
naio me-; 
diocrc 

• ■ Faggio, legna di spacco di 
ioo a i ao anni .... 
a. Faggio, fastelli provenienti 

45a 

3i,33 

19,50 

4.90 

4,4* 

da diradamenti , in piante 
di 70 a 90 anni .... 

497 

a 3 ,oo 

30,00 

4,30 

5,06 

5. Quercia, legna di spacco di 


vecchi fusti inetti ni lavori 
del falegname . . . . 

Sii 

13,00 

1 1,00 

3,6o 

3,36 

4. Quercia , fastelli prove- 




nienti da pertiche di 1 8 a 



* 



30 ormi 

545 

1 6,00 

1 4,5° 

4,65 

3,3o 

5. Pino, legna di spacco d’ai- 


beri di 70 a 80 anni 

4 a6 

1 6,00 

«4,66 

5,55 


ti. Pino, fastelli provenienti da 



diradamenti 

355 

17,00 

i5,5o 

4,ao 

3,88 


Siccome abbiamo veduto che le qua- 
lità del carbone variano secondo la spe 
eie di legno donde deriva, cosi ne se- 
gue che anche il valore di esso cangia 
per Io stesso motivo. In generale i car- 
bont dei legni duri valgono all’ incirca 
un quinto di più di quelli de' legni te- 
neri, ma la tavola seguente di Werneck 
darà il mezzo di valutare con maggior 
precisione la differenze di prezzo dei va- 
ni carboni. 


Pino silvestre. 

v 173 

Carpine . . . 

. 168 

Sicomoro. , . 

. 1 65 

Frassino . . . 

. i 65 . 

Faggio •. . . . 

. 160 

Quercia 

. 146 


Betulla 

Olmo *. a 4 1 

Larice 

Pezzo 

Abete comune . . i 1 3 
Tremolo , . . . . isq 

Ti g ,io 99 

Alno ........ 88. 

I numeri posti di contro ai nomi dei 
legni indicano la relazione che passa fra 
il prezzo di -un carbone e quello degli 
altri ; gli esempii seguenti faran meglio 
conoscere il modo di usare della tavola. 

1 Esempio. Se una data misura di 
carbone di faggio vale 5 o franchi, si do- 
manda quanto costerà in proporzione 
una uguale misura di carbone di tiglio. 
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Rid ncomio questa domanda si ha la 
proporzione »6o : gg : : 5 o ; numero ri- 
cercato. 

1 due primi termini sono presi dalla 
tavola ed il quarto che si trova col cal- 
colo è 3 1 franco, meno una piccola fra- 
zione. Quindi quando.la misura di fag- 
gio costerà 5 o franchi, quella di tiglio 
non ne costerà che 5 t. 

a. 0 Esempio. Se una misura di car 
bone minuto di quercia, vale i 3 franchi, 
quaàto costerà una ugual misura, em- 
piuta di due terzi di carbone di quercia 
e un terzo di carbone di tremolo? La 
proporzione fra queste due misure è 
In medesima che vi sarebbe fra tre mi- 
sure di carbone ili quercia, e tre al- 
tre, due di carbone di tremolo ed una 
di carbone di quercia. Ora queste tre 
misure di quercia hanno nella tavola un 
valore indicato da 3 volte 146, cioè 438 . 
» • 

Due misure di tremo- ) 
lo valgono . . r . 318' — , 

ri j- .- (Totale 064 

tu una di quercia. . 14») 

Abbiamo adunque la proporzione 
438 : 364 “ 13 : valore ricercato; che si 
troverà essere ili 9 ,r- ,97 cen, - < 

3 .° Esempio. Se una misura di car- 
bone miuuto di faggio vale t 6 franchi, 
quanto costerà una uguale misura com- 
posta di carbone per metà di quercia, 
un quarto di betulla e per un quarto di 
tiglio? La relazione fra la prima misura 
è la stessa che vi avrebbe fra 4 misure 
di faggio puro e 4 altre, due delle quali 
fossero di quercia, una di betulla e una 
di tiglio. Ora 4 misure di faggio valgono 
nella tavola 4 volte 160 cioè 640. 

Due misure di quercia ? 

valgono agaf 

Una di betulla . . . . 1 4 Totale 536 - 
Una di tiglio 99/ 


Cirrose 

Donde la proporzione 640 : 556 :: 16 : 
numero cercato, che è i 3 fr -, 55 "“-. 

E pure cosa molto importante nella 
preparazione del carbone la temperatu- 
ra a cui la si fa, eia rapidità più o meno 
grande con cui si portano le legna a que- 
sta temperatura. 

Quando I’ acqua in vapori passa sul 
carbone incandescente, essa si trasforma 
in idrogeno semi-carbonato e in ossido 
di carbonio. Egli è evidente che i pro- 
dotti del legno secco potrebbero essere, 
se questa condizione si realizzasse intie- 
ramente, a parti di carbonio, 6 d'idroge- 
no semi-carbonato e 1 3 d’ossido di car- 
bonio. Si avrebbero in questo caso solo 
5 parti di carbone per ogni 100 par. di 
legno. Coll* legna 9rdinarie contenenti 
3 5 per 100 di umidità, non vi sarebbe 
nemmeno bastante quantità di carbone 
per far passare tutta 1 ' acqua, allo stato 
di ossido di carbonio e d’ idrogeno se- 
mi-carbonato, e per conseguenza tutto 
il carbone scomparirebbe. 

Questo ci dimostra abbastanza quan- 
to importi di non elevare la temperatu- 
ra delle legna sino a posso, prima d'ave- 
re espulsa tutta l'acqua che può csscrè 
levata ad una temperatura bassa. Ma nel- 
1’ applicazione queste condizioni estre- 
me non possono giammai realizzarsi ; 
solo importa di tenersi in guardia con- 
tro gli inconvenienti indicati da questa 
teorica. In fatti, ciò che ha luogo in una 
storta colla segatura di legno, si ripro- 
duce esattamente in una carbonaia quan- 
do s'innalza la temperatura. La su- 
perficie esteriore si riscalda la prima, ed 
a misura che si carbonizzano gli strati 
interni ricevono successivamente tutte le 
temperature e forniscono ad un tempo 
tutti i generi di prodotti che le tempera- 
ture diverse fanno nascere in questa di- 
stillazione. ^ 

Le perdite sono dunque assolutamente 
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incitabili ; ma siccome esse variano, o 
possono variare, fra certi limiti colla tem- 
peratura, è necessario di formarsi un'idea 
chiara su questo punto. Ecco ciò che ri- 
sulto dalle ricerche di Karsten. 

Se si espongono per lungo tempo dei 
ritagli di legno ad una temperatura che 
non si innalzi al di sopra di i5o° cent., 
giungo un momento in cui non vi si os- 
serva più alcun cangiamento nel peso. 
In questa operazione, il legno diseccato 
alla temperatura dell’ aria perde da 66 
a 69 per 100 del suo peso. Diseccato 
alla temperatura dell* acqua bollente, 
perderebbe tutto al più da 56 a 5 g per 
too. Così il residuo rassomiglia perfet- 
tamente al carbone di legno ordinario, 
se non che il primo è di un aspetto più 
appannalo, c pesa da 4 * a 44 P er 100 
della quantità reale del legno stato im- 
piegato, fatui astrazione dalla umidità. 
Questa sostanza carboniusa venne da 
Ruraford chiamata lo scheletro delle 
piante ; questo scienziato P ha conside- 
rala come un carbone puro; ma Karsten, 
dietro le sue proprie esperienze, consi- 
dera questo prodotto come una fibra 
vegetale, imperfettamente decomposta, 
ritenente ancora del gas, c non come un 
carbone puro. 

1 prodotti di questa deconiposiziouc 
lenta sono assui differenti da quelli che 
si ottengono con una decomposizione 
ottenuta col mezzo di un calore lapi- 
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damente aumentalo. Il legno di carpine 
comune, che, in una decomposizione r«- 
pida, dà i prodotti ordinari delle legna 
distillate, e fornisce in carbone i3,5 per 
1 00, sviluppa per una elevazione lenta 
di temperatura molto maggior quantità 
di acqua, di gas idrogeno carbonato e 
di gas acido carbonico ; e fornisce in 
questo caso a6,i per 100 di carbone, 
cioè ad un di presso due volle più car- 
bone che nel caso di una carbonizzazio- 
ne rapida. 

Questo almeno c ciò che ai deduce 
dalle ricerche di Karsten, di cui presen- 
teremo in un prospetto sinottico i risul- 
tamenli relativi a venluna specie di le- 
gna. In tutti i saggi, la legna venne ado- 
perata in pezzetti, i quali per più giorni 
erano stati diseccali a piena aria, ad una 
temperatura di 1 5 ° a 1 8° cent. La stessa 
specie di legna fu da una parte sottopo- 
sta ad una carbonizzazione assai rapida, 
per la quale, al principio della distillazio- 
ne, si adopero il calore della incandescen- 
za, c dall altra parte, ad una temperatura 
che si fece salire lentamente sino a que- 
sto stesso punto. La quantità delle cene- 
ri venne determinala diligentemente col 
mezzo della incinerazione del carbone 
entro la muffola di nu fornello d' assag- 
gio ; il peso della cenere nel scgueute 
prospetto è dedotto da quello del car- 
bone : 
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LEGNA SOTTOPOSTA 

QUANTITÀ' OTTENUTA DA IOO FARTI 
DI LEGNA 

ALLA DISTILLAZIONE 

colla 

carbonizzazione 

rapida 

eolia 

carbonizzazione 1 
lenta 


Carbone 

Ceneri 

Carbone 

Ceneri 

| Quercia giovane 

16,59 

0,1 5 

25,45. 

0,1 5 

Id. vecchia . 

1 5.80 

0, 1 1 

a 5 . 6 o 

0,1 1 

Faggio giovane ( Fagns silvatica) 

1 4, So 

0,575 

25 , 5 o 

o, 3 j 5 

Id. vecchio . 

| Carpino comune giovane ( Carpinus be- 

i 3,;5 

0,4 

35,75 

o -4 

Udii s ) 

1 a, 80 

o, 3 a 

a 4 : 9 « 

0,5 2 

Id. vecchio 

1 3 , 3 o 

o ,35 

26,10 

o ,35 

Ontano giovane 

14,10 

o ,35 

a 5 , 3 o 

o ,35 

Id. vecchio ........ 

' 4 ì 9 ° 

0 , 4 ° 

35 ,a 5 

0,40 

Betulla giovane 

1 2.80 

0,2 3 

24.80 

0,25 

Id. vecchia 

1 1,90 

o, 5 o 

34,40 

o, 3 o 

Pezzo giovane ( Pinus picea ) . 

i 4 , IO 

0,1 5 

a 5 ,io 

0,1 5 

Id. vecchio 

i 3 ,go 

0,1 5 

24,85 

0,1 5 

Abete giovane ( Pinus abies ). . . . 

1 6,00 

0,3 2 5 

27,50 

0,225 

Id. vecchio 

Pino giovane di Ginevra ( Pinus silve- 

1 5 ,io 

o,a 5 

24, 5 o 

0,2 5 

stris ) 

1 5 , 4 «, 

0,1 3 

25,95 

0,1 a 

Id. vecchio 

i 3 , 6 o 

0,1 5 

25,80 

o,t 5 

Tiglio 

13,90 

o,4o 

24,20 

0,40 

Paglia di segala 

1 3 ,t 0 

o, 3 o 

a 4 , 5 o 

o, 3 o 

Felce 

14, a 5 

3,75 

a 5,30 

2 • 7 5 

Steli di rosaio 

Legno di betulla che per più di cento an- 
ni aveva servito di puntello in un 

13,95 

1,70 

27,75 

1,70 

muro ed crasi ben conservato . 

— 

1 2,1 5 


3 . 5,10 



Inoltre se la temperatura del legno 
sottoposto alla distillazione si eleva rapi- 
damente al punto di decomporlo, esso 
conserva io gran parte il suo volume, 
perchè il tessuto organico non ha tempo 
di restringersi, a tal modo si ottiene 
un carbone assai leggero e poroso, che 
possedè la proprietà di assorbire una 
maggior quantità di acqua e di aria-, nel-J 


la carbonizzazione lenta si ottiene invece 
un carbone compatto. D’altro canto, la 
decomposizione in vasi chiusi è più uni- 
forme sicché non dà quasi mai fuma- 
iuoli o carboni leguosi, quando invece 
col metodo ordinario se ne trova sempre 
gran copia alla base delle carbonaie. 

Sembrerebbe a prima vista che la car- 
bonizzazione in vati chiusi dovesse esse- 
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re in tutti i casi assai più vantaggiosa 
del metodo usato nello foreste, perchè si 
raccolgono tutti i prodotti che ne risulta- 
no, tra gli altri l’aceto ed il catrame che si 
possono usare utilmente; ma questi van- 
taggi, in molte circostanze, non bastano 
a compensare la difficoltà di praticare 
dovunque questa distillazione, la spesa 
che costano gli apparati, ec. 

Ad un'altra considerazione conviene 
por mente nel paragonare la prepara- 
zione del carbone in vasi chiusi, od al- 
l 1 aperto, ed è che quello ottenuto nella 
prima maniera differisce realmente dal 
carbone preparato all'aria libera, essen- 
do più fragile, più leggero, più facil- 
mente combustibile, e per ciò anche 
maggiormeute soggetto a prender fuoco 
da sè, quando trovisi ammassato in 
grandi quantità ed umettato. Conser- 
valo però a lungo* e dopo avere assorbi- 
ta molta umidità, diviene quasi affatto 
simile al carbone comune. 

Tutti questi molivi meritano d'essere 
presi in considerazione, quando si tratta 
di preparare grandi quantità di carbone 
e da essi dipende che lo stesso metodo 
di carbonizzazione non è in tutti i luo- 
ghi egualmente vantaggioso. Per cono- 
scere il pregio relativo di ciascun meto- 
do, comincieremo dal descriverli, per 
determinare poscia le condizioni più 
vantaggiose che possono offrire. 

Il metodo di carbonizzazione nei bo- 
schi trovasi dovunque descritto, c sarebbe 
assai difficile migliorarlo, quando non si 
cangiasse totalmente, per cui basterà a 
tal proposito qualche cenno soltanto. 
L'estensione che daremo invece nel de- 
scrivere la carbonizzazione all'italiana 
ed altri metodi perfezionati sarà giustifi- 
cala dall' utilità che proviene da questi 
metodi i quali presentano altre partico- 
larità e danno praticamente quei van* 
faggi che se ne attendevano. 


Carbone i t 

Trovato uno spazio conveniente, cui si 
dà il nume di carbonaia , e che scegliesi 
possibilmente in un luogo dove siasi 
fatta altre volte la stessa operazione, lo 
si spiana e vi si pianta un palo nel mez- 
zo fesso in quattro superiormente ; vi si 
adattano due toppi ad angoli retti, con- 
tro i quali se ne appoggiano altri quat- 
tro. Si distribuiscono sul terreno altri 
grossi toppi rotondi che formano un cir- 
colo intorno al palo, e si empiono gli 
spazii con legne minute. Si mantengono 
i legni al loro posto con caviglie; si 
pongono ordinariamente due file di top- 
pi l'una sopra l'altra, e talvolta anche di 
più. Terminato il fornello, se lo copre di 
legna minute, di piote o di terra. Final- 
mente si trae fuori il palo piantato nel 
centro, e vi si gettano dei minuti rami 
bene accesi. Quando la fiamma comincia 
ad uscire dal cammino, lo si chiude con 
piote, e si regola il fornello praticando- 
vi alcune aperture alla periferia, le quali 
si chiudono all' uopo. L' operazione è 
terminata quando la massa delle legna è 
uniformemente arroventala : allora si af- 
foga cuoprendola di terra. La carboniz- 
zazione dura da 3 a 5o giorni secondo 
la grandezza del fornello. Procede di 
basso in alto e produce una corrente di 
atia che abbrucia una gran parte del 
carbone ; finalmente la carbonizzazione 
cominciando ad operarsi inferiormente, 
la legna che trovasi al di sopra preme il 
carbone e ne rompe una parte. 

Mollissimi esperimenti si fecero in 
Isvezia per trovare lo miglior maniera 
di carbonizzare le legna. Si preferirono 
da ultimo i fornelli chiusi, come quello 
di Schwartz, di cui parleremo in appres- 
so, eie carbonaie all'Italiana, dalle quali 
si ottennero i migliori ìisultamenti. Sic- 
come questo argomento interessa gran- 
demente l' industria, e questo metodo è 
assai poco nolo, lo descriveremo con 
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qualche estensione, rimettendo ni quarto 
e quinto numero della /ferire Etiro- 
pienne quelli che desiderassero maggio- 
ri lumi su questo proposito. 

Negli anni 1810 e 1811, si intrapre- 
sero nell'Austria varii esperimenti sul- 
l' uso dei fornelli bassi e dei fornelli alti 
preferiti in Italia ; gli effetti mostrarono 
più vantaggioso questo nltioio metodo. 

Il terreno su cui vuoisi costruire un 
fornello, deve essere perfettamente pia- 
no; partendo dal centro, deve avere un 
leggero pendio di circa in tutti i 
sensi. 

Si distinguono due specie di carbo- 
naie, cioè calde e fredde , secondo che 
il suolo su cui si stabiliscono è leggero 
e contribuisce alla corrente dell’aria, ov- 
vero compatto ed argilloso, nel qual caso 
non lascia passare alcuna porxione di a- 
ria ; l'uno e l'altro sono egualmente buo- 
ni, quando non sinno ineguali. Se la le- 
gna è fresca e pesante, le carbonaie cal- 
de, stabilite sopra un suolo di ghiaia, e 
coperto d'uno strato di sabbia, conven- 
gono benissimo per dirizzarvi un for- 
nello. 

La legna secca solo per metà è quella 
che dà il carbone più computto e mi- 
gliore; la legna verde e quella compiu- 
tamente secca, sono difficili a carboniz- 
zarsi, e tanto l'ima che l'altra danno un 
carbone di qualità mediocre. 

A Hjeffeau si adoperarono delle legna 
lunghe 6 a 7 piedi svedesi, poste in due 
monti 1' uno sopra l'altro. 

Per costruire un fornello, si pongono 
nel centro tre pertiche che formano un 
triangolo, distanti un piede 1’ una dal- 
f altra ; si attaccano fortemente con due 
o tre ritortole, ad altezza ineguale ac- 
ciocché non possano riawicinarsi e chiu- 
dere 1’ asse del fornello che deve restai 
sempre libero. Fra queste pertiche di so- 
stegno se ne pongono delle altre del dia- 
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metro di \ a 5 pollici, iu tutte le direzio- 
ni ; altre pertiche più corte si mettono tra 
le prime, in modo di non lasciare ebe un 
piede di distanza tra loro. Si ricuoprono 
di legna fesse, ed il rimanente della le- 
gna si dispone nel modo solito, ponen- 
do intorno al centro la più secca, all'og- 
getto ette quando le ritorte saranno ab- 
bruciate, il legno faccia l'offizio di centi- 
na e non cada nel centro del fornello. 
Nelle carbonaie calde bisogna mettere i 
pezzi di legna più vicine, particolarmen- 
te quando sono molto secchi. I toppi 
esterni devono avere un inclinazione di 
5 pollici e mezzo. 

La legna verde e grossa si pone a 
preferenza negli strali superiori, non 
mai però vicino all' asse nè all'esterno ; 
bisogna distribuire la legna di ineguali 
dimensioni in tutte te parti dei fornèllo; 
quella degli strati superiori deve essere 
alla dirittura di quelli inferiori e non nel- 
r intervallo ; facendo altrimenti, la car- 
bonizzazione riuscirebbe ineguale. 

Il punto più importante è la costru- 
zione dell’ interno : serbasi a tal uopo il 
legno più secco, e quello mezzo incar- 
bonito in altre precedenti carbonizza- 
zioni. Si comincia dal mezzo, e si dispo- 
ne la legna ad imbuto intorno all’ asse ; 
si pone al dissopra la legna minuta. In 
inverno la legna deve essere meno spa- 
ziata, le carbonaie più fredde e le per- 
tiche più piccole. 

Non si ricuopre il fornello di ramo- 
scelli, ma invece immediatamente con 
terra, ovvero anche coù torba conve- 
nientemente umettata, questo intonaco 
alla base deve avere almeno due piedi 
di grossezza. 1 grossi ceppi si pongono 
orizzontalmente e si fanno servire di gui- 
da nella apertura degli sfiatatoi : tra essi 
e la legna meltonsi io pollici di terra: 
bisogna cuoprire il centro acciocché non 
vi si intioduca la terra. 
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Si adoprano due riaToli di legno ap-| 
puntiti alle estremità, di ineguale lun- 
ghezza ; il più lungo deve avere tre pie- 
di più dell' asse : si adoperano per rego- 
lare la corrente dell' aria. 

Al principio dell' operazione occor- 
rono due operai ; ma in seguito questi 
possono attendere a due fornelli. Si fur- 
ma, verso la parte superiore dell' asse, 
una graticola coù legna minute, vi si get- 
ta del carbone acceso, poscia dei coppo- 
ni di legne, e su di questi deU'altro car- 
bone finché si comincia ad ottenere dell* 
fiamma, e si empie l'imbuto con grossi 
carboni che sovrastano per 1 8 pollici di 
altezza. Subitochè vedesi apparire la 
fiamma od un fumo azzurro, si aggiunge 
nuovo carbone, e si continua a questa 
maniera finché la graticola stessa è con- 
sumala, ed il fuoco cade al fondo del- 
1’ asse del fornello ; si carica di nuovo 
con grossi carboni che si premono co) 
riavuto perchè non resti alcun vuoto 
ed in maniera di non intercettare la cor- 
rente ; badando che non cada entro ter- 
ra. Tutte le volte che si carica il fornel- 
lo bisogna coprire la legna di intonaco, 
in modo che nonne esca se non un fumo 
grigio ; si rinnova ilcarbone a misura che 
si contorna, e la quantità che ne occorre 
è poca cosa giacché ben presto tutta la 
legna interna si accende ; allora si comin- 
cia a dirìgere il fuoco. È necessario che lo 
corrente dell’ aria si stabilisca esclusiva- 
mente nel centro, il che si ottiene riem- 
piendo esattamente di carbone, e calcan- 
do ogni volta il fuoco col riavolo ; si co- 
noscono i progressi del fuoco e la dimi- 
nuzione di calore servendosi del riavolo 
piccolo, e mantenendo la sommità del 
grosso carbone che sopravnnia alla par- 
te superiore dell’ imbuto poco elevata e 
moderatamente intonacata, affinchè il 
fuoco non invada con violenza le pereti 
dell’ asse, e non le faccia crollare. Se il 
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bisogno lo richiede, si praticano due 
aperture nell’intonaco al piede del for- 
nello, per attrarre il fuoco Terso questo 
punto. 

Quando crollano le legna intoruo al- 
I’ imbuto, si mettono delle tavole sugli 
orli superiori del fornello, per poter in- 
vigilare sulla conservazione dell’ intona- 
co, e si possono praticare inferiormente 
alcune aperture, di 3 a 4 pollici al più, 
il cui numero varia secondo la natura 
del suolo, e il grado di secchezza del 
legno. 

Acciocché il fornello non rimanga af- 
fogato vi si leva 1’ intonaco, lasciandone 
soltanto tre dita di spessezza, e lo si riu- 
nisce al centro, calcandolo diligentemen- 
te ; se avviene una esplosione, essa pro- 
duce pochi inconvenienti. 

Il fuoco si estende dall' asse alla pe- 
riferia, il che si riconosce dal color az- 
zurro della fiamma ; ri aggiunge allora 
dell’intonaco, e si praticano degli sfiata- 
toi nei punti ove non apparisce fumo ; 
si regola I' operazione in tal modo fino 
alla base. Quando la carbonizzazione è 
compiuta si copre do ogni parte il for- 
nello ; si toglie il piccolo rarbnne che si 
trova nel cono, Gnchè si giunge al car- 
bone di legna in mezzo del quale si fa pe- 
netrare quanto più terra è possibile. Si 
può cominciare la demolizione dopo 4 
a 5 giorni. Si toglie la parte superiore, 
e vi si introduce quanto più si puh di 
terra secca ; si separa il carbone duro 
dal leggero. In un fornello ben regolato 
si devono trovare 1 1 dodicesimi alme- 
no di carbone duro. 

Il fornello deve avere alla base ulmr- 
oo 38 piedi od al più 5o. 

La legna può essere disposta in istrati 
orizzontali ovvero inclinali ; questa ulti- 
ma disposizione sembra preferibile die- 
tro moltissime esperienze fatte in Isre- 
zia ; tuttavia si può asserire ron certezza, 
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che la quanti U del carbone dipende 
meno dalla disposizione «Iella legna nel 
fornello che dalla condotta del fuoco. 

Fornello orinontale. 

48 tese cubiche di legno massiccio die* 
dero 1,1 80 tonnellate di carbone, 
equivalente a 1 5565,5 piedi cubici 
svedesi, ovvero 79,57 per 100 del 
volume della legna. 

II carbone eia in gran parte piccolo e 

medio. 

Il peso medio del piede cubico di 
-Vienna era di libbre 9,1 4. 

I vantaggi che si ottengono coi for- 
nelli inclinati, sono i seguenti : ios tese 
di legna massiccie danno 344 piedi cu- 
bici di carbone massiccio di più, e 307 
quintali di più in peso; il carbone prove- 
niente dai fornelli inclinati, è di qualità 
sì superiore, che ottocento ottantanno 
piedi cubici di questo carbone, fanno lo 
stesso servizio di mille piedi cubici di 
carbone dei fornelli orizzontali. 

Si guadagna adunque con questo 
metodo più di un 14 per ioo, senza 
contare 1 ’ economia del lavoro e la qua- 
lità superiore del carbone che resiste 
meglio ai trasporti ed esige vetture me- 
no voluminose. Nelle esperienze di cui 
abbiamo riportati i prodotti, la mancan- 
za di pratica nei carbonai li rese meno 
vantaggiosi. 

Un grande vantaggio di questo metodo 
proviene dall’ andamento dell’ operazio- 
ne : procedendo la curbonizzazione d'al- 
to in basso, P introduzione dell’ aria si 
opera da quel lato ove la carbonizza- 
zione non è ancora cominciata, e la par- 
te incarbonita si trova così avviluppata di 
gas che ne impediscono la combustione. 
Questo metodo di operare presenta un 
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Ecco il confronto dei prodotti di que- 
ste due diverse disposizioni. 

Fornello inclinato. 

4 8 tese cubiche di legno massiccio die- 
dero 1,380 tonnellate di carbone, 
equivalenti a 14489,9 piedi cubici 
svedesi, ovvero 79,644 per 100 
del volume della legna adoperata. 

Eravi più carbone grosso e medio, e 
meno carbone piccolo. 

Il peso medio del piede cubico di Vien- 
na di questo carbone era libbre 
10,37. 

altro vantaggio, ed è che il carbone for- 
matosi non soggiace, come nell'altro me- 
todo, al peso del legno sovrapposto il 
quale tende continuamente a spezzarlo, 
dimodoché, si conserva meglio in pezzi 
grossi. Inoltre si possono carbonizzare 
alberi quasi iuteri, ii che diminuisce mol- 
to la spesa. 

Per misurare il volume reale del car- 
bone, si può servirsi di segature di le- 
gno o di sabbia ; si può anche valersi 
del semplicissimo metodo seguente. Si 
prende un vaso di legno, 5 a 6 pollici 
più alto della botte di carbone, e alla 
distanza di 3 pollici dalt'orio superiore se 
gli adatta un tubo. La botte è munita di 
un coperchio e forala da tutte le parti. 
Si empie il vaso d’acqua fino al tubo e 
vi si introduce la botte -, si raccoglie a 
parte l’acqua che n’esce-, si empie allora 
la botte di un dato peso di carbone di 
cui si conosca il grado di secchesza. Se 
la chiade e si immerge nuovamente neL 
('acqua ; quella che ne esce rappresenta 
il volume del carbone. 

In una esperienza eseguita in Isvezia, 
con molta esattezza, sotto la direzione 
del professor Sefstroiu, s’ impiegarono 
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j 55 giorni e 5 dodicesimi di lavoro per 
condurre il fornello, non compresi 54 
giorni per preparare e trasportare la 
legna e per costruire il fornello e ia 
giorni per disporre le carbonaie ; ma 
siccome due operai avrebbero potuto 
condurre due fornelli, conviene ridurre 
alla inetà gli 88 giorni spesi a sopra v- 
vegliare 1' operazione, per cui restano 
suge 5 dodicesimi di lavoro ; inoltre 
conviene osservare che I' umidità della 
stagione e del terreno ritardarono il la- 
voro di alcuni giorni. 

La quantità di legna che conteneva il 
fornello, era di 7908,7 8 1 piedi cubici, 
pari a 36,6 1 5 tese cubiche, che diedero 
74 last di grosso carbone, ovvero ao35,o 
piedi cubici, e 4,58 last di carbone pic- 
colo, pari a >44,5 piedi cubici ; sottra- 
endo 1 So, 4 piedi cubici di carbone ad- 
operalo a mantenere il fuoco del for- 
nello, il prodotto definitivo è 3048,9 
piedi cubici di carbone massiccio, pari a 
36,545 centesimi della massa totale del 
carbone. 
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TI carbone che esce da qualunque sia- 
si apparalo di carbonizzazione, è com- 
piutamente secco ; esso riprende ben to- 
sto all' aria una grande quantità di a- 
r.qua; e risulta dalle esperienze fatte a 
Sodersfors che una misura che pesava 
100 libbre di carbone appena uscita dal 
fornello, ne pesò, mezz'ora dopo, ioi, 3; 
un’ora dopo, io3,a; dopo r3 ore, ne 
pesò 104,2 ; e finalmente dopo 5 giorni 
1 04,7 : l’ atmosfera essendosi sempre 
mantenuta serena. In appresso il suo pe- 
so diminuì; ed immerso neir acqua si 
elevò a 1 80,4 ; seccato nuovamente e 
pesato, si trovò di ia5,8. 

In un’altra serie di esperienze, in 1 3 
giorni il carbone aumentò da too libbre 

a io6,3. 

Questi dati inducono a far riguardare 
il metodo di carbonizzazione all' italiana 
come vantaggiosissimo. Offriamo nel se- 
guente quadro le esperienze fattesi in 
varii luoghi, le quali possono servire di 
punto di confronto per altre esperienze 
analoghe. 
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(a) Non compre»! • giorni pel trasporto «Iella terra. 
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Per determinare la quaulilà ili car- 
bone fornito dalla legna, ti cominciò dal 
sottrarre i tizzoni di legno adoperati, 
poscia si ridusse il carbone in piedi cu- 
bici calcolandone 6,3 per ogni botte ; 
indi si ridusse in aune cubiche e si pa- 
ragonò colla legna. ■ 

Nell’ indicazione della quantità di car- 
bone fornito dai fornelli di carbonizza- 
zione, si sottrasse la lcgua consumata 
ad accendere il fornello ; siccome nelle 
esperienze fatte a Furudahl non si fece 
una simile sottrazione, conviene detrar- 
re un mezzo per cento circa dalla quan- 
tità indicata qual prodotto dei fornelli 
orizzontali, ed un a per cento da quella 
dei fornelli obliqui. 

Brune, proprietario delle tacine di 
Sorel, propose nel i8or un metodo di 
carbonizzazione sul quale Blavier e Bro- 
dàio fecero un rapporto, talmente van- 
taggioso, al consiglio delle miniere, che è 
difficile concepire come sia stato posto in 
dimenticanza. Questo rapporto contiene 
i risullamentì delle esperienze fatte, al 
conservatorio di Parigi, in presenza del 
Molard. Il metodo si fonda sopra un 
principio che sembra verissimo. Se si 
rende la carbonizzazióne piò rapida sen- 
za aumentare 1' affluenza dell' aria, la 
combustione del carbone sarà minore e 
il prodotto più grande. Brune stabilisce 
con ragione che il suolo cattivo condut- 
tore trasmetta difficilmente la tempera- 
tura del centro verso la circonferenza e 
corregge questo difetto col coprire il 
suolo con lamierone. • i 

Scava una fossa di 4 n 5 decimetri 
di profondila, e le dà un diametro ugna- 
le a quello che dee avere la base del 
fornello ; questa fossa coprcsi di lastre 
di lamierone cogli orli ripiegali gli uni 
sugli altri c sostenute dami telaio di ver- 
ghe di ferro ; si ha cura di lutar bene le 
parti che non sono esattamente commes- 
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se. Dovendo la parte centrale del lamie-' 
rone servire di focolare, vi si mettono 
sopra due fessi di vimini. Quando si 
trattasse di grandi carbonaie bisognereb- 
be far uso di lastre di ghisa, unite con 
impostature. 

Sopra questo piano di lamierone si 
prepara la catasta coi metodi ordinari, 
cioè si forma un prisma triangolare, com- 
posto di pezzi di legna disposti cima a 
cima gli uni sugli altri, e attorno a que- 
sto prisma 'si dispone l'altra legna in for- 
ma di cono tronco ; ma questo prisma 
che nelle fornaci ordinarie fa le funzióni 
di cammino, non serve qui a tale scopo 
poiché il suo interno è formato di legna 
verticali per tutta l'altezza dell'apparato. 

Disposta in tal modo la fornace, che 
dee aver per base una superficie ugua- 
le a quella del lamierone, lo si ricopre 
di foglie e d’ un leggiero strato di sega- 
tura misto con terrà. 

Oltre all'aperlura che' dà accesso nel- 
la fossa che serve di focolare, si forma- 
no, tre spiragli che comunicano dall’- in- 
terno della fossa al di fuori del fornello ; 
uno di questi spiragli è direttamente op- 
posto all’apertura principale, e.i due 
altri sono ad eguale distanza dal primo 
e da questa apertura. Servono essi di 
cammino alla fossa. Si abbruciano suc- 
cessivamente cinque o sei fasci di vimini 
sopra le lastre di lamierone; ed in meno 
di un’ ora la combustione si manifesta in 
tutta la massa della degna. Si chiudono 
allora le uscite della fossa, e si formano 
dal basso all’ alto successivamente dei 
buchi nella terra che ricopre la legna. 
Si ha cura d’ altronde di otturare le a- 
perture che tirano troppo, e di allargare 
quelle che servono male, come all’ or- 
dinario. 

Il prospetto seguente esprime i risul- 
tamenti ottenuti dai comdiissaii in tre 
esperimenti. 
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Per 8 metri cubici di legna nuova di rovere scortecciato, 
del peso di 2798 chilogrammi. 
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In questi risultamenti il prodotto è 
manifestamente esagerato il che dee pro- 
cedere dalle qualità della legna adope- 
rata negli esperimenti. Ma non ne ri- 
sulta meno un incontrastabile migliora- 
mento nella quantità, quantunque que- 
sti numeri non possano darne la misura 
precisa. 

L'influenza della corrente d'aria sul- 
l'andamento dei fornelli è tale, che di-j 
viene talvolta quasi impossibile regolar- 
li, quando spira un forte vento. Per di- 
minuire l'azione di questo si fece uso di 
un metodo che può realmente offrire dei 
vantaggi, il quale consiste in ripari, che 
servono a preservare i fornelli dall’ a- 
zione diretta delle correnti d’ aria : dei 
graticci di legno sottile, coperti d'un in- 
tonaco di terra, bastano perfettamente, e 


rendono inutili le costruzioni adopera- 
tesi dapprima ; ma se la carbonizzazione 
si opera col metodo ordinario, si au- 
mentano di poco i prodotti. 

Se ai ripari si aggiunge un tetto di 
tavole bene unite, e se il tetto è intona- 
cato di terra o di creta che serva ad as- 
sorbire l'acido acetico, si può, con que- 
sto metodo, render utile una parte dei 
prodotti volatili della catbonizzazione, o 
condurli con un tubo di legno c racco- 
glierli in botti ; una gran parte peraltro 
si vede che ne va sempre perduta. 

Una maniera molto vantaggiosa diri- 
durre in carbone le legna si è quella di 
de la Chabeaussiere, la quale consiste 
nel praticare in terra cavità cilindriche, 
od innalzare sul suolo cilindri di terra 
battuta 0 di piote di erba, e nel formar- 
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vi degli spiragli, che nei forni sotlerra- a, spiraglio per dar fuoco ; A,i, spiragli 
nei pal loni» dalla superficie del suolo • per dare uscita, al primo fumo e per 
vanno a finire al fondo, e negli altri van- regolare il fuoco. 

no soltanto dal di fuori al di dentro ver- I condotti a corrente d'aria sono for- 
so la base di questi fornelli, altraver- mali di tabi di terra di due pollici di 
sando la grossezza delle pareti. Faremo diametro. Questi tubi, tanto ul di fuori 
conoscere successivamente questi due di- quanto al di dentro del forno, mettono 
versi generi di costruzioni. capo entro fosse di muro. Una corona 

L' apparato di la Chàbcaussiere ve. di mattoni forma il lembo del forno e 
desi disegnato nelle fig. >,3,5, 4, 5 della serve a sostenere il coperchio di lamie- 
Tav. Vili delle Arti chimiche. rino. I forni sotterranei consistono d’al- 

Fig. i . Forno sotterraneo, rappre- fronde in una semplice fpssa di dieci pre- 
sentato metà in piano e metà in alzato; di di diametro sopra nove di profondità, 
veduto d' alto in basso. le cui pareti vengono di letbpo in tempo 

Fig. 3. Sezione dello stesso fórno restaurate con terra battuta. Il fondo 
seconda la linee AB. del forno è riempito di terra da vasaio 

Queste figure ci mostrano i seguenti leggermente umettata e bàttuta sino al 
oggetti.; A, metà del pieno a livello del livello delle aperture, cioè a dire a sei 
piano del fondo ; B, metà della alzata, pollici di altezza, dandosi un poco di 
veduta dall' alto al basso ; C, mezza se- convessità a quest' aia. 
zione del cammino; D, mezza sezione A nove pollici al di sotto del lembo 
dei canali per la corrente d'aria; £, pia- trovasi un foro riempiuto da un tubo di 
no del fondo, che dee esfere di terra terra colta dì nove pollici di diametro, 
da vasaio ; G, aperture delle correnti Questo c un poco inclinato verso l’ iu- 
,r aria che debbono essere formate' di terno del forno, e mette capo ad una 
mattoni ; F, condotti nel terreno per le cassa quadrata di i 8 pollici di lunghez- 
correnti d’ aria ; II, cassa' di mattoni e za sopra un piede di larghezza e quindi- 
condotto pel fumo ; I, rivestimento di ci pollici di altezza, costrutta <li mattoni 
mattoni' su cui dee appoggiarsi il copcr- sul suolo, e aperta in alto. Questa cassa 
chiù. ha una cavità atta a ricevere una lastra 

Fig. 5. Forno costrutto sopra il suo- di lamierino- destinala a chiuderla. L'a- 
lo, rappresentato metà in piano e metà cido e il carbone, che potrebbero ostrui- 
ta aliata, veduto d’ alto in basso. re il passaggio, scolano via per un'aper- 

Fig. 4 ■ Sezione dello stesso forno tura che trovasi a due o tre pollici al di 
ove si vedono il cammino e le correnti sopra del fondo della casso, e che si 
d' aria. chiude a piacimento. Questa cassa è ne- 

In queste figure distinguonsi i seguen- cessaria specialmente quando si fa ser- 
ti oggetti : L, metà della pianta del for- vire lo stesso apparato di condensazio- 
no a livello del fondo ; M, metà dell' al- ne per due forni, poiché basta di rical- 
zata veduta dall'alto al basso : N, pertica pierla con terra, mentre uno dei forni si 
piantata in terra per sostenere la parte raffredda, per impedire che il fumo del 
della massa che eccede l’ altezza del for- forno vicino non vi penetri. Da que- 
sto ; ne occorrono due parulelle riunite sta cassa partono dei condotti verticali 
da una traversa. di lamierino o di terra colta che si in- 

‘ Fig. 5. Coperchio di lamieriooferrato; aalzano a circa quattro piedi e mozzo, * 
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si prolungano orizzontalmente, o Con 
piccola inclinazione sinq a quindici piedi 
dal forno. A questa distanza non vi è più 
a temere che sì attacchi il fuoco ; il ri- 
manente dell' apparato può essere fatto 
di legna, e il condensatore pnò .essere 
collocato in tale distanza. 

Il coperchio o cappello di ferro è la 
parte la più essenziale, e nello (tesso 
tempo la più dispendiosa dell'appara- 
to ; esso è formato di lastre di lamierone, 
attaccate ad una riga di ferro curvata in 
cerchio, ed a traverse, pure di ferro, che 
tengono insieme la superficie superiore. 
Questo cappello, la cui forma dee esse- 
re leggermente convessa, pesa da aEo a 
ay5 ch>l. Dee essere del diametro di 
dieci piedi e sei pollici, affinchè poggi 
per tre pollici sul lembo del forno ; dee 
inoltre essere bastantemente solido per- 
chè si possa salirvi sopra. Nel mezzo 
avvi uri foro di nove pollici di diame- 
tro, guernito di un orlo, e chiuso con un 
turaccioli di ferro ; quattro aperture 
simili, ma di quattro pollici soltanto di 
diametro, debbono trovarsi ad un piede 
dal lembo del coperchio. 

Questo coperchio viene rimosso facil- 
mente col mezzo di due leve di ferro e 
di alcuni cilindri di legno di dodici pie- 
di di lunghezza, affinchè possano ecce- 
dere la larghezza del forno, a posare sul 
terreno. 

Per costruire i forni al di sopra del 
suolo, bisogna prima di tutto' segnare su! 
terreno due cerchi concentrici, uno di 
quattro piedi e mezzo di raggio, 1 ' altro 
di otto piedi e mezzo. Lo spazio, di 
quattro piedi die rimane tra loro serve 
di base pel muro da costruirsi di zolle, 
fi quale dee essere lavorato a strati , 
avendo cara di battere ciascuno strato 
«li zolle, a fine di legarne le parti per 
tutta la grossezza ; la sua altezza dee 
giungere a 9 piedi. Dando sei pollici 
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di scarpa alfi esterno, e dilatando il for- 
no di sei pollici, di maniera che abbia 
dieci piedi d' apertura, il muro avrtl in 
alto del forno tre piedi di grossezza. Il 
lembo interno del forno dee essere for- 
mato con una linea di mattoni disposti 
in piatto per tutta la sua circonferenza. 

Gli sfiatatoi di questo forno di zolle 
debbono essere otto, posti a Sei pollici 
sopra il suolo, e al livello del pavimento 
interno innalzato da un riempimento ; 
essi sono gucrniti di- tubi di terra o di 
mattoni. 

Il cappello di ferro è eguale a quello 
dei forni sotterranei ; ma ha tre anelli 
che servono per ricevere una triplice 
catena attaccata ad una gru che gira 
ed a leva, la quale serve a sollevarlo e a 
riporlo a luogo ; col mezzo di questa 
gru si possono anco innalzare le corbe 
piene di carbone. 

I tubi di questo forno sono eguali a 
quelli dei forni sotterranei, con questa 
differenza, che vanno discendendo sino 
alla prima cassa, che non ha bisogno di 
essere' tanto grande, e continuano da 
questa cassa, sempre discendendo, sino 
al primo vaso dell' apparato di conden- 
sazione. In entrambi questi forni, 1' ap- 
parato condensatore può essere fatto di 
una serie di botti che il fumo -è ob- 
bligato od attraversare prima di passa- 
re nel cammino dove si fa un po' di 
fuoco per istabilire una corrente conve- 
niente. Parlando della fabbiicazione dei- 
fi scinp acetico tibbiamo indicate le par- 
ticolarità necessarie a sapersi di questa 
specie di apparati. 

Prima di mettere il forno in attività, 
bisogna farlo seccar bene accendendo- 
vi un fuoco di ramoscelli o di copponi di 
Icgnn ; terminata questa operazione, si 
fa la Carica nel modo seguente : 

Si pianta nel mezzo del fondo un pa- 
lo lungo, di 4 pollici di diametro t della 
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atte zia ilei forno ; lo si fa entrare leg- 
germente nel suolo, e lo si mantiene di- 
ritto circondandone il piede con circa 
meno ettolitro di carbone minuto. Si 
scelgono tra le legna da carboni riarsi i 
perii più grossi, e si formano con essi 
tra i fori dei raggi orizzontali, i quali 
però non debbono appoggiarsi nè contro 
il palo, nè contro le pareli del forno. 
JL' intervallo conservato tra questi raggi, 
che è di quattro a cinque pollici al cen- 
tro, e di sedici a diciotto verso la cir- 
conferenza, forma altrettante correnti di 
aria che partono dai fori, e vanno al cen- 
tro del forno. Su questi raggi si pone di 
traverso il primo strato di legna che si 
appoggia contro il palo, i cui pezzi deb- 
bono essere uniti più che li può. -Su 
questo, strato se ne poggiano successiva- 
mente degli altri sino a die il forno sia 
caricalo interamente, ma si dee usare la 
precauzione di riempiere i vani, spedai- 
mente verso la circonferenza,- ciò che si 
ottiene coll' alternare la lunghezza dei 
pezzi, che è di 56 a 4 a pollici. 

Caricato il forno,, si leva via il palo 
dal mezzo, vi si pone il coperchio, a- 
prendo i cinque spiragli e ricoprendolo 
con a pollici di tèrra o di sabbia secca, 
ec., perchè vi sia la minor condensazio- 
ne possibile di vapori nell' interno del 
forno ; si aprono inoltre tutti i fori la- 
terali. 

Si dee in precedenza accendere della 
brace a lato del forno ; e questa dee es- 
sere versata incandescente, col mezzo di 
un imbuto, pel foro centrale del coper- 
chici, nella specie di cammino conserva- 
tosi nel mezzo della massa ; essa cade al 
fondo del forno e accende il minuto car- 
bone ed il legDO secco dispostisi al pie- 
de del palo, al principio della operazio- 
ne. Ad oggetto che la fiamma si distri- 
buisca verso il lembo del forno, si chiu- 
de ermeticamente l’orifizio centrale del 
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coppello, il cui turacciolo si luta con 
terra da vasaio umida. Si lascia agire 
per qualche tempo la combustione ; in» 
tosto che si vede che la fiamma azzurra 
prende un colore biancastro, si chiudo- 
no leggermente gli spiragli del coper- 
chio, e si diminuiscono le aperture al 
basso del fbrno per diminuire 1’ accesso 
dell’ aria. Si dirige in seguito 1' opera- 
zione secondo la natura del fumo che si 
sviluppa, ? si chiudono ermeticamente 
gli spiragli. 

Se 1' abbondanza dei vapori fosse ta- 
le che non potessero essere convenien- 
temente attratti dal cammino esterno po- 
sto all' estremità del condensatore, var- 
rebbe meglio perdere un poco d'acido e 
lasciar fuggire alcuni vapori pegli spira- 
gli del cappello, piuttosto che vedere 
rallentarsi l' operazione, c forse anco 
estinguersi il fuoco. Questa soprabbon- 
danza di vapori si manifesta da ciò che 
si avviano ad uscire perfori inferiori. Per 
ovviare alla perdita che ne risulta, si 
possono fare in alto .due aperture iu 
luogo di una sola ; disponendo la se- 
conda in modo da poterlasi chiudere a 
piacere : dovrebbe questa essere inoltre 
munita dì due tubi conduttori che pas- 
sassero ad un secondo condensatore. 

Quando non si vuole raccogliere l'a- 
cido, si lasciano sfuggire i vapori pegli 
spiragli. 

Per ottenere im carbone di buona 
qualità 1' operazione dee durare da 
sessanta ad ottanta ore. Si può conosce- 
re Io stato della carbonizzazione median- 
te uno scandaglio, o coll' estrarre dei 
pezzi di legno carbonizzato, o coll’esami- 
nare se l’abbassamento è eguale in tutte 
le parti del forno. Se non lo è, si apre 11 
foro dal lato ove 1' abbassamento è .mi- 
nore, e lo spiraglio opposto, e con ciò 
si ristabilisce tosto 1’ equilibrio. 

Quando I’ operazione è terminala, si 
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trova che la legna si è abbassata di cir- 
ca la metà della sua altezza, quando sia 
stata accatastata orizzontalmente e ciò 
non procede già dal diminuirsi il volume 
del legno della metà, ma dal riempiersi 
lutti i vani. 

Quando si è riconosciuto che la car- 
bonizzazione è compiuta, o collo scan- 
daglio o deducendolo dalla natura e dal 
colore dei pòchi fumi che possono anco- 
ra manifestarsi, si aprono tutte le aper- 
ture, ad eccezione di quella centrale dei 
cappello ; e con ciò producesi uno svi- 
luppo dell’idrogeno che non ha potuto 
uscire in totalità. Se non si eseguisse 
questa operazione, il carbone conserve- 
rebbe una tinta rossastra che potrebbe 
nuocere nella vendita di esso. 

Quando si vede a traverso degli spi- 
ragli la superficie dell’ ammasso di car- 
bone divenire incandescente, si procede 
alla soffocazione, otturando ermetica- 
mente e con molta cura tutte le apertu- 
re. Si leva via la terra che copriva il co- 
perchio, e lo si bagna con un pennello 
imbrattato di terra stemprata nell’acqua. 
Per otturare gli' spiragli del coperchio 
vi si adattano otturatori di lamierino e 
vi si pongono sopra tubi di lamierino o 
di terra cotta di un maggior diametro 
e di altezza maggiore dei collari, riem- 
piendoli colla terra levata via dal co- 
perchio. 

La durala del raffreddamento pei forni 
sèmpre in attività 4 di circa settanta a 
ottanta ore, 

Tosto che il forno è raffreddato, lo 
si scopre e si vede che il carbone ha 
conservato la forma del legnò senza mi- 
scuglio di terra nè di altre impurità. Per 
estrarlo, un operaio discende nel forno, 
leva via colla mano tutti i carboni in 
pezzi, e raccoglie in seguito con nna pa- 
la il minuto carbone e la polvere che 
rimane al fondo. Se ritrova qualche pez- 
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zo non ben carbonizzato Io mòtte da 
parte ; ma accade di rado di trovarne. 

Nel caso in cui il raffreddamento non 
fosse stato completo, 1’ operaio si serve 
di una manopola di ferro ; se fosse rima- 
sto del fuoco nel fornello per essersi ese- 
guila imperfettamente la soffocazione, 
non si dee sospendere dal vuotarlo. Il 
carbone acceso, o male estinto, dee es- 
sere trasportato sopra un’ aia vicina, 
disteso, e rimosso con un rastrello, il 
che basta per farlo estinguere da sé stes- 
so senza adoperare dell’ acqua, che lo 
ridurrebbe in polvere ; ciò non ostante 
giova di averne per immergerti ad uno 
ad uno quei pezzi in cui si scoprissero 
delle macchie bianche, le quali indicano 
che continua l’ ignizione. 

Si potrebbe temere che 1’ operaio che 
discende nel forno appena scoperto, non 
fosse in pericolo di cadere in asfissia : 
Chabeaussière assicura che durante due 
anni di òperazioni non interrotte non 
accadde mai alcun accidente di questa 
genere. 

Quando il forno è vuoto, lo si carica, 
di nuovo e si procede a scaricarne un 
altro. Cinque operai sono sempre bastan- 
ti pel lavoro di otto fórni ond’ è compo- 
sto lo stabilimento del De la Chabeaus- 
sière. 

11 prodotto annuo di questi otto forni 
è stato di un ao per ioo. Infatti si è ot- 
tenuto per 

5ooo sterei di legno di 

rovere del peso di i,a5o,ooo chil. 
ifiooo ettolitri di carbo- 
ne del peso di . . a5o,oòo 
> iooo botti d’acido ace- 
. tico impuro del 
peso di aa3,5oo 

Questo acido rettificato ha prodotto 
per ogni botte >3 a >4 chil. d’ acido 
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acetico «colorilo, inodoròso, a 8 gradi 
dell’ areometro di tteaumè j oppure 19 
cl.il. d’ acetato di piombo bianchissimo e 
ben cristallizzato in aghi. 

La spesa di costruzione di ciascun for- 
no è d> circa 45 ° franchi, di cui 400 
pel cappello, e il resto pel forno. In ca- 
so di cambiamento di sito, non ri sa- 
rebbe di perdita reale che quella dei 
forni, la cui manutenzione è quasi Bul- 
la, potendo gli operai restaurarli da loro 
stessi a misura che si guastano. In que- 
sto calcolo non si fa entrare la spesa dei- 
I' apparato di condensazione pegli aci- 
di, che ima volta costrutto può essere 
trasportato altruve seuza grave spesa. 

Si vede che col processo dei la Cha- 
beaussière si hanno sui metodi ordinari 
i seguenti vantaggi : 

Si ottiene il carbone in maggior quan- 
tità e di qualità migliore ; 1' operazione 
viene eseguita e sorvegliata più facil- 
mente ; vi è economia di tempo nel ca- 
ricare e scaricare i forni ; il carbone si 
raccoglie più facilmente, e non contiene 
nè terra nè altre impurità, e i pezzi mal 
carbonizzati sono rarissimi; gli apparati 
sono semplici, poco costosi ad erigersi, 
ed epigono poca manutenzione.; final- 
mente si possono raccogliere, volendo, 
anche i prodotti volatili. 

Reichenbach costruì, nel suo stabili- 
mento di Blanskao in Moravia, certi for- 
nelli che danno utili risultamenli ; hanno 
la forma d' un paralellopipedo ; la lo- 
ro altezza è di ciroa 36 piedi tedeschi 
(t i m , 38 ), la loro lunghezza è di 40 pie- 
di ( 1 a m , 64 ) e la larghezza estèrna di 5 o 
piedi (9'", 48) ; i mari sono doppij, il mu- 
ro esterno ha 5 piedi (i", 58 ) di gr ossee? 
za, ed è in parte di gres ed in parte di 
mattoni ; il muro interno è fatto di mat- 
toni, e grosso 4 piedi ( 1 "*,a6 ) ; tra i 
due muri w' ha la distanza di un piede 
(o^ 1 6) che si empie di sabbia fina ; al- 
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cune spranghe di ferro, poste alla distan- 
za di 5 a 8 piedi ( i m , 58 - a a ”, 53 ), 
legane insieme i due muri ; il suolo del 
forno è più elevato del terreno esterno 
di 5 a 6 piedi ( i m ,58 a 1,90); il co- 
perto è di ghisa e può venir sollevato 
col mezzo dalle catene a, a, a (fig. 6, delta 
Tav. Vili delle Arti chimiche ), e du- 
rante le carbonizzazione lo si ricuopre 
con uno strato di sabbia almeno di un 
piede (o, m 3 16) di altezza, la quale si to- 
glie poi e vi si sostituisca dell’ acqua che 
si rinnova a proporzione che evapora. Si 
carica il forno per una gran porta che 
poi si acceca con mattoni e terra bagna- 
ta, sostenuta da tavole convenientemen- 
te disposte. • 

La carbonizzazione della legna dispo- 
sta nel forno si opera abbruciando una 
certa quantità di legna in cilindri di fer- 
ro a,b,c,di (fig> 7 ), del diametro di due 
piedi (o m , 65 ), pósti orizzontalmente nel 
muro A e riuniti con un gomito bc. Si fa 
il fuoco in a, ed il Dumo ne esce in d. 
Il tubo A,A, è posto a due piedi (o m , 63 ) 
di distanza sopra il •fondo _/",g del forno 
ed a 3 piedi ( 0 m ,g 5 ) di distanza dal 
muro interno : tra a,b e c,d trovasi la 
distanza di 1 3 piedi ( 3 "*, 7 g). Nel muro B 
è posto un simile tubo, la. cui apertura 
riesce all’ esterno del muro medesimo. 

II fuoco deve essere moderalo al prin- 
cipio, perchè la legna è umida ; la car- 
bonizzazione dura 6 ad 8 giorni secon- 
do la stagione- e la quantità delle legna' ; 
quando è terminata si chiudono esatta- 
mente gli orifizii dei tubi con mattoni e 
con terra per evitare 1'iogresso dell’ aria 
che succederebbe se vi si trovasse qual- 
che fessura. Dopo 6 a 7 giorni si ritrae 
il carbone : uno di questi dei forni con- 
tiene 80 klafter di Vienna e 1 ’ altro 65 
e mezzo, ovvero circa 9000 e 7000 piedi 
cubici : si carbonizzano 5 ooo klafter di 
legna ogni anno. 
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I prodotti volatili attraversano un ca- 
nale lungo 5oo piedi e largo 6, coperto 
con piastre di ghisa, sopra le quali si 
inantieue una corrente d'acqua dell' al- 
tezza di circa a pollici. L'acido ed il ca- 
trame si raccolgono in un grande serba- 
batoio al di sotto del suolo. 

Adoprasi, per riscaldare l’ apparato, 
legna d'abete d' interior qualità e se nc 
consuma circa Ja decima parte delle le- 
gna carbonizzate : un klafter di legna 
fornisce 5o chilogrammi di catrame e 
35o di acido pirolegnoso. 

Il carbone ottenuto con questo meto- 
do è di qualità eccellente ; si adopera 
nel lavoro delle miniere di ferro ; l’acido 
pirolegooso serve a preparare 1' acetato 
di ferro, 1’ acetato di rame e quello di 
piombo, e si depura per trarne l' acido 
acetico puro. 

Un apparalo da cui sembrava doversi 
ottenere utilissimi risultamene, venne 
inventato da Schwartz, direttore, del 
podere sperimentale dell' Accademia a- 
gi icola di Stokolm ; 1' uso di esso non 
parve confermare i vantaggi annunzia- 
ti ; crediamo tuttavia utile di farlo co- 
noscere. . 

Questo fornello consiste in un arco 
gotico, chiuso alle due estremità da due 
muriverticaU ; il suolo è inclinato verso 
la centina e presenta, nel mezzo, un ca- 
naletto che serve a far colare il catrame 
per tubi di ghisa ; alle due estremità vi 
sono le aperture occorrenti per regolare 
il fuoco. Queste aperture presentano 
dne angoli, mediante i quali la fiamma 
viene ripercossa, il che impedisce all'aria 
esterna di penetrare nel fornello e con- 
sumare il carbone. Ad una delle estre- 
mità e nel mezzo del fornello si trovano 
due aperture l’uno sopra l'altra, e due 
altre ve n’ha ugualmente praticate ai due 
angoli inferiori per introdurre la legna 
<s litriirne il catione. Il fumo esce at- 
Suppl. Dh. Tecn. T. ir. 


CzHBOXR a 5 

traverso i tubi di ghisa posti nel suolo, 
che comunicano da ciascun lato con dne 
condotti di legno destinati a ricevere i 
prodotti liquidi ; dopo di che si solleva 
nel cammino. 

In questo apparato l'aria esterna non 
può giungere immediatamente a contat- 
to colla legna da incarbonire, ed il fuo- 
co non agisce direttamente sopra di es- 
sa, benché si riduca tuttavia in perfetto 
carbone. Subitochè si à introdotta la le- 
gna nel fornello, si mantiene il fuoco con- 
tinuamente nei focolari ai dne lati, ali- 
mentandolo con fascine o con rami sotti- 
li. I quattro primi strati di legna che si 
pongono nel fornello, devono essere for- 
mati di toppi del diametro di 1 6 centime- 
tri, posti cima a cima sul fondo ; il rima- 
nente si dispone in due monti senza vaiti 
quanto è possibile, fino alla sommità del- 
1' arco ; gli strali inferiori sono di legna 
meno grosse, per evitare la loro imper- 
fetta carbouizzazioue, esseudo il calore 
in questo punto meno forte. Si possono 
sopprimere due'.dei focolari senza nuo- 
cere alla attività del fornelli). 

11 fornello di Schwartz aveva ih piedi 
svedesi, la sua capacità era di 1 6 > 4,358 
piedi cubici; 56 erano occupati dai gros- 
si rami; nei 1 5 5 8 piedi rimanenti non 
trovavansi che 1 184,1 * piedi cubici di 
legna. • 

Per raffreddare il fornello si comincia 
dal gettarvi alcune secchie d’ acqua per 
due aperture fatte nella volta, e dopo 5 
a 4 giorni se ne versa di nuovo, apren- 
do momentaneamente 1’ apertura per Li 
quale si caricò il fornello, che è raffred- 
dato quando i tubi sono freddi. 

La dorata totale dell’operazione è di 
1 8 a s5 giorni. 

La quantità di carbone necessaria pel 
lavoro delle miniere era ili 45oo last : 
occorrevano coi melodi ordinari! di car- 
bonizzazione 3,543 *»/,„ stalrum ( mi- 
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Mira di legna ) di legna ; cui melode di 
carbonizzazione di Schwartz, non ne oc- 
correrà che 1606 s( / IO o ; r’ era adun- 
que una differenza di 936 l! / llw Jtafrum, 
oTrero 36 <4 •§• nella quantità di legna 
adoperata, ovvero 58 -§■ nella quan- 

tità di carbone prodotta. 

a, a, (fig. 8 t 9) Interno della carbo- 
naia; b,b.b, apertura per caricare 3 for- 
nello; c,c, tubo a gomito per dare in- 
gresso all’ aria ; d,d, condotto pei pro- 
dotti liquidi ; e, e, rubi a gomito per con- 
durre il catrame ; f. f, serbatoio pel ca- 
trame condoni di legno che mettono 
in comunicazione il fornello. coi cilindri; 
h,h, cilindri di legno per la condensa- 
zione ; «,i, cammino; k, apertura per in- 
trodurre nel cammino del fuoco all' og- 
getto di determinarvi una corrente d’aria. 

In questi diversi apparati l’acido otte- 
nuto è debolissimo ; esso segna appena 
2 gradi acidimetrici ; la quantità di com- 
bustibile necessaria per evaporare i. sali 
che provengono dalle operazioni e ri- 
trarne l’acido puro, ne a ùmenta il prezzo 
n segno che non se ne ritrae alcun van- 
taggio. In conseguenza tutti gli'stabili- 
mcnli che vennero eretti per simili im- 
prese, vennero anche successivamente 
abbandonati ; e presentemente la que- 
stione sembra tanto più sfavorevolmente 
decisa-contro di essi, che il prezzo che 
vale I’aceto ottenuto col metodo tede- 
sco, da noi indicato all’ articolo acido 
acetico, rende quasi impossibile che que- 
sti prodotti possano gareggiare con esso, 
fuorché nel caso in cui la legna valesse 
pochissimo, il che non può supporsi ge- 
neralmente parlando. 

Rimane In distillazione in vasi perfet- 
tamente chiusi, come venne praticato a 
Choisy-le-Roy, nello Stabilimento di Bo~ 
bée, ovvero in quello di Mollerat, a Nuits ; 
ma in tal caso la enorme somma dei ca- 
pitali che occorre d'impiegare nello Sla- 
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bilimento, assorbe tutto il vantaggio che 
si può ricavare dalla maggior perfeziona 
degli apparati. 

La legna chiosa in cilindri di lamieri- 
no, vieoe portata in un fornello che si 
riscalda mediante una certa quantità di 
legna e coi gas infiammabili provenienti 
dalla distillazione, che vengono condotti 
sotto la grata col mezzo di tubi conve ■ 
nientemente disposti, e servono di com- 
bustibile con molta economia. Si può 
anche economizzare il combustibile ab- 
bruciando della torba bagnata nel catra- 
me che proviene dalla distillazione. 

I cilindri di lamierino portano supe- 
riormente ad uno dei lati un tubo che 
si mette in comunicazione coll'apparato 
condensatore. Si trasportano nel fornel- 
lo i cilindri pieni di legna mediante una 
grue; si lascia aperto il tubo per qual- 
che tempo, finché una parte deU’umidi- 
tà ne sia scacciata. Quando si comincia 
a svolgere fumo dalla storta, vi si aggiun- 
ge il tubo che serve a metterla in comu- 
nicazione col condensatore ; questo è for- 
mato d’ nn tubo due volte curvo, ri- 
vestilo d’ un altro cilindro, nel quale 
l’ acqua si rinnova in senso, contrario 
della corrente dei prodotti, in modo di 
ottenere la condensazione volata. 

I prodotti volatili si condensano at- 
traversando questo apparato. 

Abbiamo descritto con figure gli ap- 
parati che servono e ridurre in carbone 
le legna in vasi chiusi all’ articolo acido 
acetico del Dizionario ( T. I, pag. g 3 ). 

Con quest’ ultimo metodo si ottie- 
ne a dir vero nn io per 100 di carbone 
di più che operando all’ aperto, ma que- 
sto vantaggio, per quanto sia importante, 
non basterebbe certo a compensare delle 
maggiori spese primordiali c consecutive 
per la costruzione e manutenzione degli 
apparati e per la mano d’ opera se non 
si calcolasse che il prodotto del carbone. 
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Calcolando anche sul valore dell'acido 
sarà d’uopo tener conto del sommo de- 
cadimento di prezzo che esso subirebbe 
te questo genere d’ industria si andasse 
estendendo : è d'uopo quindi conchiudere 
che generalmente parlando quegli appa- 
rati sono troppo costosi per la fabbrica- 
zione comune dei carbone, e che sono 
perciò da riputarsi più utili que' meto- 
di che si avvicinano agli effetti di quelli 
ma con maggiore semplicità. 

Il metodo usato nei boschi e quello 
della distillazione in vasi chiusi possono 
migliorarsi notabilmente con una sem- 
plicissima operazione. Si riconobbe che 
oltenevansi buonissimi effetti interpo- 
nendo fra gli strali delle legna da bru- 
ciarti della polvere di carbone, nel qual 
modo oltenevasi una maggior quantità 
di carbone. Nuovi esperimenti mostra- 
rono che la segatura di legno prestavàsi 
ancora meglio all'uopo, giacché, sia che 
si operasse nelle carbonaie o in vasi 
chiusi, la proporzione del carbone otte- 
nuto era di un 7 a un 9 per 100 mag- 
giore di prima. Operando nelle carbo- 
naie regolasi il fuoco al modo stesso di 
prima, se non che occorre qualche abi- 
tudine perchè il fuoco Don si spegna al 
principio e per coprire regolarmente di 
segatura tutta la catasta delle legna. Nel- 
la carbonizzazione in vasi chiusi la se- 
gatura di legno tiene luogo d' uno spa- 
zio vuoto, ed i prodotti di essa si ag- 
giungono a quelli della distillazione, im- 
pedendo inoltre una combustione inter- 
na che cagiona sempre una qualche 
perdita. 

Esaminando ora complessivamente i 
varii melodi che abbiamo descritti riflet- 
teremo l’ uno 0 1* altro doversi preferire 
secondo le circostanze. 

Possono qui presentarsi tre casi : t .° 
quello in cui la fabbricaiione del carbo- 
ne sia un acressorio della fabbricazione 
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dell' acido acetico : a. Q quello in cui si 
possa procurarsi uno smercio facile di 
questi due prodotti ; 3 .° finalmente quel- 
lo io cui il valore del carbone sia assai 
forte, e la depurazione dell' acido diffi- 
cile a stabilirsi. 

La prima di queste condizioni nuu 
richiede che un solo sistema d' appara- 
ti, il quale venne descritto minutamente 
nel trattare dell' scino acetico. La se- 
conda permette di scegliere tra gli ap- 
parati di de Foucaud, di Baillet e di 
Schwartz. 11 primo dee essere preferito 
se la situazione delle legna non permet- 
te di formare la carbonaia in un luogo 
fisso. Il secondo dovrà esserlo nel caso 
che la legna si possa trasportare senza 
gravi spese e non sia resinosa. Final- 
mente il terzo converrà solo per le le- 
gne resinose, poiché il catrame che for- 
niscono non dee essere distillato, ma rac- 
colto all' atto che scola nel modo usato 
da Schwartz. Egli è evidente del resto, 
che questo metodo non converrà che nel 
caso in cui la legna potrà essere traspor- 
tata facilmente sino al forno. 

Finalmente, e questo è il caso più 
frequente, le carbonaie debbono tra- 
sportarsi da luogo a luogo per evitare 
le spese di trasporto della legna, o in 
altri termini la vendita degli acidi e del 
catrame non può compensare la diffe- 
renza del prezzo tra il trasporto della 
legna e quello del carbone. In questa 
circostanza non si può più scegliere che 
tra le carbonaie semplici e quelle a ri- 
pari mobili. 

Non evvi dubbio che le carbonaie a 
ripari non siano preferibili ; ma quando 
la carbonaia è di grande dimensione, 
questi ripari stessi riescono incomodi e 
costosi a trasportarsi. Questo è ciò che 
accade nella preparazione del carbone 
impiegato nelle fucine. Si è detto spessu 
che il carbone distillato non conveniva 
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punii) a questi stabilimenti ; e que- 
sto è un errore. Ciò che non conviene 
loro, si è il prezzo degli apparati da di- 
stillare quali che siano, e la difficoltà 
del loro trasporto. Fra tutti gli apparati 
immaginati sino od ora, egli è ancora 
quello del Foueaud che realizza meglio 
le condizioni necessarie pel servigio del- 
le grandi carbonaie. 

È però da aggiungersi che gli apparati 
da distillare si applicano collo stesso 
vantaggio tanto alle masse piccole come 
alle grandi, mentre all'opposto il metodo 
delle carbonate è tanto meno vantaggio- 
so quanto minori sono le loro dimensio- 
ni : ciò risulta dal seguente confronto che 
indica le quantità di corbone ottenute 
da cento parti di legna Con vani degli 
anzidetto metodi. 

Carbonaie di uno o due piani . a 5 a 3o 

■ di 3 piani o più . . 3o a 34 

Forni alla Chabeaussiere . . . Sa 
Distillazione 4® 

Termineremo questo articolo con im- 
portanti indicazioni sul valore e sulle 
proprietà speciali del carbone di legna 
secondo il modo come venne fabbricato. 
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Nei metodi seguiti generalmente per 
fabbricare il carbone, sia perdendo tutti 
i prodotti volatili, sia raccogliendo i va- 
pori condensabili e bruciando i gas sepa- 
ratamente, l'operazione quando si faccia 
sopra grandi masse riesce lenta e regolar- 
mente graduala, cosicché a cose uguali, 
con legna, per esempio, di ugual densità, 
il carbone ristringesi maggiormente e 
perciò sotto lo stesso volume riesce più 
pesante c a prezzo uguale meuo dispen- 
dioso, essendoché lo si compera a misu- 
ra ; d'altronde è assai migliore per otte- 
nere un’ alta temperatura nelle fonderie 
in bronzo, ec. poiché in fatto sviluppa 
maggior calore in un dato spazio. Il car- 
bone più leggero proveniente da una 
rapida carbonizzazione, ha il vantaggio 
<li accendersi più presto e di accelerar» 
cosi le piccole operazioni domestiche o 
de' laboratoi. 

Il peso del carbone varia ancora gran- 
demente secondo la natura del legno dal 
quale si è tratto, e per dare un' idea 
dell' importanza di questa differenza ri- 
porteremo qui la tavola seguente di 
Berthier membro dell’ Istituto e diretto- 
re delle miniere in Parigi. 
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SPECIE DEL CARBONE 

PESO 

«lei metro 

cubico in 
chilogr. 

PESO 

del piede cubico 
in libbre 

Carbone di legna del commercio . . . , 

200 a iAo 

1 4 a 16 

— — di pino silvestre di Siberia . . . 

j 5 7 

li ’/, 

— ■ — cii pino . 

j 4 * 

># 

di abete 

1*5 

» 

— — di legno duro di Picardia . 

1 80 

i 3 

idi del dipartimento della Yonne 
preso sulle barche a Parigi 
ed umido .... 

aSo 

18 

— — fatto a Choisy per distillazione . 

r6o a 1 7S 

11 '/ x a u ■/, 

— - — di quercia, pesato caldo . . . . 

200 

M 

— di faggio, id. 

210 

» 

di nocciolo, id 

« 9 ° 

i 85 

»4 

jS 

di betulla, id. 

• di abete, id. 

175 

is 3 /i 

di Alno. id. 

160 

1 1 •/* 

— — di rami fessi di pino . - . 

160 

IO >A 

— di fasciami di pino 

• 77 

1 2 


Dufournel allievo della scuola centra- 
le delle Arti e Manifatture di Parigi, sug- 
gerì da 3 anni l'uso d'uoa terza varietà 
di carbone, finora poco adoperata, che 
venne trovata molto utile ed indicata co- 
me un grande miglioramento nell' uso 
economico di questo combustibile ; vo- 
gliam dire dell'applicazione dei fumaiuoli 
che sono que' pezzi di legno incompiu- 
tamente carbonizzato o ridotto semplice- 
mente allo stato arsiccio, che si credeva 
finora di dovere scartare, e che levavansi 
a bella posta dalle carbonaie ove spesso 
trovavansi nella proporzione di un 5 a 
un io per cento. 

II primo saggio si fece in una fucinB 
adoperando per un terzo del combustibi- 


le di questi carboni imperfetti ; il lavoro 
ottenuto fu ugualmente buono e si ot- 
tenne per conseguenza una grande eco- 
nomia. 

Se ne deduce la conseguenza che sa- 
rebbe ancor molto più utile carbonizza- 
re a bella posta fino a questo segno sol- 
iamo la totalità della legna e si può far- 
sene un’ idea osservando la tavola se- 
guente che diamo dietro 1' autorità di 
Bertbier. Essa indica nella prima colon- 
na i metodi con cui si sono preparati i 
carboni ; nella seconda, la quantità di 
ogni sorta di carbone per too chilogram- 
mi di legno comune, contenente i 3 di 
acqua igrometrica, ed equivalente perciò 
ad 87 di legno seccato in istufa, o a 38 
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di carbone puro ; nella terra colonna ti e nella quarta colonna 1' equivalente in 
vede la quantità di carbone puro che carbone puro della perdita fatta in cia- 
rappresenta ciascuna varietà di carbone, (cuna delle operazioni citate di contro. 


CARBONI 

. 

QVlUTlTi.' 

ottenute 

CARBONE 

puro che 
rappresenta 

PERDITA 

di carbone 
puro 

Carbone mal cotto o fumaiuoli . 

56 

3 1 

7 

— — delle grandi carbonaie . 

a 9 

28 

IO 

delle carbonaie comuni . 

a5 

a 4 

*4 

fatto rapidamente in gran vasi 

chiusi 

28 

a 4 

'4 

■ — ■ fatto molto rapidamente in pic- 
coli vasi chiusi .... 

i3 

13,5 

a 7 ,5 


Tutti questi risultamenti di operarlo- da Wernek ad Aschoffenbourg, pubbli- 
ci diligenti, sono al certo i massimi ef- ceti net i8n,ci diedero il modo di sta- 
fetti, ma si vede ad ogni modo che il bilire un quadro comparativo del calore 
maggior prodotto è sempre quella del che danno i carboni forniti dal legno di 
carbone mezzo bruciato. varie piante. I numeri qui sotto indicati 

Un altro oggetto non meno importan- non mostrano altrimenti le quantità as- 
te a conoscersi dagli industriali si è la solute di calore che produce ciascun car- 
qnantità di calore che dà il carbone se- bone, ma solamente servono di confron- 
condo la qualità del legno da cui deri- to fra i vani carboni sotto questo ri- 
va e lo stato di esso. Esperimenti fatti guardo. 
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NOMI DELLE SPECIE DEI LEGNI 

RELAZIONE 

fra il calore 
prodotto dai 
loro carboni 

x. Faggio, legno d'un fusto di no anni 




1600 

—a-, legno d’un albero di 4° anni • • • 




i 63 g 

r-, legno di un fasto, trasportato nell’ acqua 




I 1 ja 

a. Quercia femmina, legno d'un fusto di 190 anni 




i 45 g 

■ - - ■ , legno d’un albero di 4° anni 




,484 

, legno d’ un fusto trasportato nell’ acqua 




9 3 9 

3 . Carpine, legno d'un fusto di go anni . . . 




1684 

• , legno d’un fusto trasportato nell’ acqna 



« 

ia 3 g 

4. Bagolaro, legno d' un fusto di 90 anni . . . 




1393 

— , legno d’ un ramo di 3 o anni » . 


* 


1409 

S. Frassino, legno d' un fusto di 100 anni 




1646 

»• , legno d’ un ramo di 3 o anni . . . 




1753 

— — , legno d' un fusto trasportato nell' acqua 




1306 

6. Olmo, legno d' un fusto di 100 anni 




i 4°7 

• , legno d'un ramo di 3 o anni .... 




1 5 aa 

y. Acero sicomoro, legno d’un fusto di 100 anni . 




1647 

— , legno d' un ramo di 4° anni 




I 720 

■ • , legno del fusto trasportato per acqua . 




I I 17 

8. Tiglio, legno d'un tronco-di 80 anni . . ■ . 




1089 

9. Betulla, legno d' un tronco di 60 anni . 




> 46 t 

— — , legno d’un ramo di a 5 anni . 




r 4°6 

• , legno del fusto trasportato per acqua . 




1 063 

io. Alno, legno d’un fusto di yo anni .... 




885 

11. Salice bianco, legno d'un fusto di 5 o anni 




9 35 

n. Salice caprino, legno d'un fusto di 60 anni . 




1 1 73 

1 3 . Tremolo, legno d'un fusto di 60 anni . 


•» 


988 

, legno d' un ramo di ao anni . . . 




IOI7 

14. Visciolo, legno del fusto 




1 346 

i 5 . Acero campestre, legno d’ qna pertica . . 




1735 

16. Fino selvatico, legno d'un tronco di ia 5 anni. 




1734 

, legno 


1 


1 899 

, legno del fusto trasportato per acqua . 




1 *99 

1 y. Abete comune, legno d' un fusto di 100 anni . 




I I 27 

, legno fT un fusto di 80 anni, bruciato all' aperto 


1202 

, ceppo 

. 

• 


884 

18. Pezzo legno d' un fusto di 100 anni 

* # 

* 
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Considerando dunque il carbone sotto 
la sola qualità del calore che esso svol- 
ge, i carboni di legna si devono disporre 
nell'ordine che segue: frassino, acero 
campestre, pino selvatico, acerd, .sico- 
moro, carpine, faggio, olmo, bagularo, 
quercia femmina, betulla, visciolo, pezzo, 
salice caprino, ebete, tiglio, salcio bian- 
co, tremolo ed alno. Inoltre si vede da 
questa tavola che il carbone proveniente 
dei legni d'una età media, è quello che 
di più calore, e che quello proveniente 
dalle legna trasportate immerse nell' a- 
cqua è inferiore agli altri sotto ad un tal 
aspetto. 

Un buon carbone deve essere ben 
cotto e presentare la forma del vegeta- 
bile da cni deriva, ed essere nero, lucido, 
duro, pesante, sonoro, solido e difficile 
a spezzarsi, lordare debolmente le dita, 
non presentare grandi fenditure ed esse- 
re tanto più compatto quanto più duro 
è il legno da cui proviene. Inoltre deve 
accendersi facilmente, prontamente ar- 
dere e non diffondere odore ingrato. 

Il colonello Aobert riconobbe che il 
carbone di legoo finamente polverizza- 
to, ho l''opparenza di un liquido untuo- 
so, ed occupa solamente un terzo dello 
spazio che riempiva essendo in pezzetti 
lunghi circa sei pollici. In tale stato di 
divisione assorbe l'aria con rapidità mol- 
to maggiore che quando era iu pezzetti ; 
ma tuttavia questo assorbimento proce- 
de sempre lentamente, nou compiendosi 
che dopo diversi giorni. È accompagna- 
to da svolgimento di calure, il quale può 
riguardarsi come la vera , cagione del- 
]' accendimelo spontaneo del carbone, 
quando la temperatura diviene di circa 
55o° di Fahrenheit. La infiammazione 
nasce verso il centro della massa circa 
5 a 6 pollici al di sotto della superficie. 
II carbone preparato in vasi chiusi ad 
alta temperatura ; si riscalda e s’infiamma 
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più facilmente che il carbone imperfetto 
o poco brneiato. Il carbone ottenuto in 
vasi chiusi che è il più infiammabile, può 
accendersi spontaneamente anche in pic- 
cole masse di circa Go libbre ; ma nel 
carbone meno infiammabile non può av- 
venire i'accendimento che quando se ne 
trovano grandi masse riunite. In gene- 
rale 1' accendimento spontaneo accade 
più facilmente quando il carbone si ri- 
duce in polvere in poco tempo dopo 
carbonizzato. Non solamente è necessa- 
ria la presenza dell’ aria perchè avvenga 
I'accendimento, ma bisogna che la su- 
perficie sia liberamente a contatto con 
essa. Il peso che acquista il carbone al- 
l'atto della combustione, nasce non tan- 
to dal discacciamento d'aria, quanto dal- 
l'assorbimento dell' acqua. Aggiugnendo 
al carbone del solfo e del nitro, t esso 
perde la proprietà d’ infiammarsi spon- 
taneamente. Tuttavia vi è sempre assor- 
bimento d' aria e riscaldamento. 

(H. Gabltier de Ci.ìl’bry — Dumas 
— Pavé» — F.M. — 'Noirot Boeket 
• " — Richard — Ai'bekt.) 

Caseose di schisto . Questo nuovo 
carbone interessa principalmente per ciò 
che pare destinato a rivaleggiare con 
quello animale nello scoloramento de- 
gli sciroppi zuccherosi. 

A Menai, nel dipartimento del Puy- 
de-Oòme, a io leghe al nord-ovest di 
Clermont, trovasi un deposito di schisto 
bituminoso d'una superficie di uu quar- 
to di lega quadrata. Questo schistu è 
talvolta a nudo, e (al altra ricoperto da 
terra vegetale; è posto in una cavità for- 
mata dal gneiss, e si presenta d'ordinario 
in fogliette e qualche volta in masse con- 
siderabili. Vi si osservano delle impron- 
te di pesci o di vegetabili. 

Il colore di questo schisto è grigio, 
grigio nero o grigio giallo. E leggero, 
fragile, non elastico e facile ad essere li- 
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dotto in polvere. Abbrucia con Gamma, 
e lascia per residuo una cenere rossa o 
ros^a, colorata dall’ossido dì ferro e co- 
stituente un vero tripoli. Recentemente 
estratto questo schisto è umido, ma espo- 
sto all'aria si disecca tQsto. • 

Bergounhioux, farmacista dì Cler- 
mont, ebbe la felice idea di sperimenta- 
re la facollà scolorante del Carbone for- 
nito da questo schisto* e la trovò eguale 
se non superiore a quella del carbone di 
ossa ordinario. Cercò quindi di disporre 
una escavatone più tn grande di questa 
sostanza, e pervenne ad ottenerla ad on 
prezzo così basso, che il carbóne di ossa 
non putrì certamente reggere al con- 
fronto di quello di schisto. 

• In fatti le spese d’ escavazione sono 
quasi nulle, poiché questa si fa a cielo 
aperto. Le spese di carbonizzazione sono 
pure limitate assai, poiché viene eseguito 
collo stesso metodo di quella delle legna. 
Se si vulesse carbonizzare lo schisto in 
vasi chiusi, si potrebbe far usò dello 
schisto stesso come combustibile. I pro- 
dotti procedenti dalla distillazione sareb- 
bero: i.o un gas proprio per l’.rllumina- 
zione ; a.° un bitume, il cui odore- non 
è disgustoso, e che si essicca prontamen- 
te all'aria. Non crediamo che questi pro- 
dotti possano compensare le perdite ca- 
gionate dalla distillazione, nelle circo- 
stanze di località in cui trovasi lo schisto 
di Mépat. 

Colla carbonizzazione in masse, lo 
schisto bituminoso lascia indietro nn re- 
siduo di un bel nero appannato, più du- 
ro del Ip stesso schisto, ma facile ad es- 
sere ridotto in polvere, molto pofoso, e 
per tutti i rapporti opportunissimo alla 
chiarificazione Se' liquidi. 

Il più grave inconveniente, e forse i] 
solo thè presenti (pesto schisto, si è 
che contiene molto bisolfuro di ferro in 
arnioni incrostati nel minerale. Egli è 
Suppl. Dii. Tecn. T- IF. 
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essenziale di separamelo con diligenza 
prima della carbonizzazione, poiché sen- 
ea di ciò passerebbe allo stato di pro- 
tosolfuro duraste tale operazione, e si sa 
per le sperienze di Payen che il proto- 
solfuro culora le soluzioni di zucchero, 
e che conserva questa proprietà aYiche 
in contatto con una grande quantità di 
carbone scolorante. Non vi sarà quindi 
mai diligenza che basti nella separazione 
delle piriti. 

Non tutti gli Ichisti-sono ugualmente 
atti a fornire un carbone scolorante. È 
probabile che vi sia una certa proporzio- 
ne tra la massa minerale e la sostanza 
organica di cui constano. Sa Toltiaia vi 
si trovasse'in eccesso, darebbe un car- 
bone splendente, e se scarseggiasse, la 
pasta argillosa invilupperebbe di troppo 
il residuo carbonoso. ■ ( Dcsus. ) 

CsiBOita di torba. Che sia la torba e 
come si trovi abbondantemente sparsa 
fra noi e non più lungi ancora de' vici- 
nissimi colli Euganei, sarà altrove sog- 
getto del nostro discorso ( T. roas» ), 
altrove pure serbandoci a trattare e delle 
proprietà di quella sostanza e degl'im- 
mensi vantaggi che se ne possodo spe- 
rare. Qui noteremo soltanto che in ista- 
to naturale questo combustibile ha Tarii 
inconvenienti, e sono: un volume troppo 
grande, una qualche difficoltà nell' ac- 
cendersi ed un ingrato odore, lé quali ca- 
gioni lo rendono inetto a molte opera- 
zioni domestiche e dell* industria. Quasi 
tutti però questi ioconvenienti vengono 
tolti riducendo la torba in carbone col 
qual mezzo si può applicarla a molti uii 
ai quali è inetta in Istato naturale e 
principalmente al riscaldamento delle 
stanze, dei fornelli, de’ laboratori! e delle 

curine. I prodotti della distillazióne della 
torba essendo analoghi a quelli del legno, 
sembrerebbe che si potessero ad essa 
applicare gli stessi metodi di carbonizza- 
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rione; ma quello più comuDc dei bo- 
schi, cioè- a carbonaie, riesce assai male 
colla torba, imperocché questa nel ri- 
dursi in carbone si ristripge di . troppo, 
sicché le masse si avvallano, e formanti 
sull' iutonaco sì grandi fenditure, che 
l'aria vi trova libero accesso e si brucia 
gran parte della torba ..Tuttavia al Norte 
usati questo metodo, e si fiesce median- 
te grandi cautele perchè il carbone non 
*' incenerisca ; bisogna soffocare il fuoco 
assai più diligentemente ed esattamente 
cbe pel carbone di legna. 

Una modificazione del metodo usato 
nei boschi, la quale agevola l'òperazione, 
consiste nel costruire nn fornello cilin- 
drico a grosse muraglie ( Tav. IX delle 
Arti chimiche^, i ) al basso delle quali 
vi ha un canaletto o truogolo circolare 
A che comunica coll' aria esterna me- 
diante quattro fori BB. Questo canaletto 
è coperto di tegole o di mattoni mal 
commessi, quindi riempiesi 'tutta la Ca- 
vità C del fornello colla torba da ridurre 
in carbone, dopo avere disposto nel cen- 
tro uo palo D cinto di rami secchi e mi- 
nuti alla base ; un coperchio mobile E 
di lamierino copre tutta la massa e mno- 
vesi liberamente nel fornello ; un collare 
nel centro lascia passare il palo D. Su 
questo coperchio sono distribuite sei 
aperture di 3 pollici ( 8 c,D, -,i3 ) di dia- 
metro, le quali possono chiudersi volen- 
do tutte od in parte con otturatori mo- 
bili G. Un tubo H introdotto in un foro 
che attraversa il muro conduce i vapori 
ed i gas in una serie di ■ tubi condensa- 
tori II. 

Cominciasi la carbonizzazione in que- 
slo fornello e la si dirige come nelle car- 
bonaie ( V. c a licosa di legna ), dando o 
togliendo 1' aria pei fori B e aumentan- 
do o scemando la' corrente nelle varie 
parti della massa coll' aprire o chiudere 
le aperture G. Il coperchio essendo ruu- 
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bile pesa sempre sulla torba fino a. cb* 
questa scema di volume pel ristrigni- 
raento gradualo ideila carbonizzazione, 
e quando questa è compiuta, è assai fa- 
cile lutare tutte le commettiture con ter- 
ra stemperata in modo da soffocare 
compiutamente il carbone ed aspettare 
che si raffreddi. 

La riduzione io carbone della tprba 
si fa viemmeglio ip vasi chiusi di metal- 
lo. Thiilaye Piate) fece alcuni saggi in- 
torno a ciò nel i ;8G, e ciò che io-que- 
sti vi. ha di osservabile si è cbe l' autore 
pose a profitto nel fornello i gas prove- 
nienti dalla combustione, come fece mol- 
ti anni dopo Lébon, considerata gene- 
ralmente come P inventore d e J termo- 
lampo. L' apparato che egli adoperava 
non è gran fatto diverso da quello che si 
usa per distillare le legna iu vasi chiusi, 
( T. scino .acetica ). Era nn cilindro di 
lamierino collocato orizzontalmente in un 
fornello, e che aveva un tubo di lamie- 
rino o di ghisa che terminava in una 
botte chiosa, I liquidi rimanevano nella 
botte ed i gas venivano condotti da un 
altro tubo nel fornello stesso ove si ab- 
bruciavano ; erano in copia sufficiente 
per bastare a seguitare la distillazione 
incominciata. Questi saggi si fecero sulla 
torba dei dintorni di Gournay. 

Quest' apparato venne poscia modifi- 
cato disponendo due storte in un for- 
nello a quella guisa che mostrano le figu- 
re della Tav. IV delle 'Arti chimiche 
del Dizionario, sostituendo alla muratu- 
ra superiore dei canali IIH alcune pia- 
stre di ghisa, sulle quali si pose a disec- 
care la torba che poi dovevasi ridurre 
in carbone. I prodotti • volàtili vengono 
condotti in tre botti refrigeranti, e quel- 
li che rimangono . gasosi passano nel 
focolare del fornello ove abbruciano. 

Questo stesso metodo adotto*» da 
Blavier, ingegnere io capo delle minic- 
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re, pei; le torbe della valle di Vesle pres- 
so Relais, eoo la sola differenza che la 
storta era verticale anziché orizzontale.. 

Ecco alcune particolarità sui prodotti 
di queste operazioni. La torba di Veste, 
impiegata da Blavier, gli dava in pic- 
colo : 

54,7 carbouc c ceneri, 

. . • 6,8 catrame. . . 

39,9 acqua acida. 

‘ 1 8,6 gas diversi e perdita, 
r ■ 

100,0 

Questa stessa torba trattata in grande 
diede, distillandone 100 chi!, alla Volta, 
4o a 4 1 chi!, di carbone, in cui trovavasi 
qualche' parte di cenere che non fu deter- 
minata, ma che dee variare in ogni specie 
di torba. Questo carbone costava misura- 
to a volume un prezzo eguale a quello del 
carbone di legna ; ma si trovò che dava 
più di . calóre, essendo maggiore il suo 
peso specifico. La tórba del Thillaye gli 
dava in grande da 38 a 4 ° per 100 d'un 
carbone-che lasciava da i 3 a 16 parti di 
céneri colla sua combustione, E' molto 
importante di lasciar raffreddare com- 
piutamente il carbóne, poiché qualche 
Volta i piroforico, cioè prende fuoco, col 
contatto deir aria. 

Da questi saggi risulta che non ti sa- 
rebbe vantaggio nel distillare le torbe, 
se non che in quanto fossero di eccel- 
lente qualità. Vi sono delle torbe che 
lasciano la metà del loro peso di ceneri ; 
bisognerebbe abbandonarle e preferire 
quelle che ne danno il meno possibile. 
Cioè il Settimo 0 l'ottavo del loro peso. 
Questa massa considerabile; di materia 
straniera assorbe del calore inutilmente 
durante la carbonizzazione, ed occupa 
del pósto a pura perdita nei forni di 
distillazione ; finalmente rende più diffici- 
le la combustione del cartwfcc. 
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ET poco probabile che si giunga a 
ttovar vantaggiò nel disfiilare le torbe in 
vasi metallici. Se i saggi di questa natu- 
ra possono dare dei risultamenti van- 
taggiosi, ciò non può essere che col!' o- 
perare molto in grande ed entrò appa- 
rati poco costosi,, analoghi ai forni del 
Schwartz, 0 meglio forse negli apparati 
di La Chaboaussière (V. carbone di le- 
gna ). I) blavier ha fatto oso per questo 
oggétto già da molto tempo d' un forno 
a. un di presso simile. 

Del resto, il vantaggio della carboniz- 
zazione precedente della torba non è 
più dubbio, • dietro i saggi del Blavier. 
•Questo carbone ha sostenuto il confronto 
con quello di legna sotto tutti gli aspetti ; 
ha potuto servire a saldare delle spran- 
ghe di ferro di grosso volume, ed anzi è 
sembralo preferibile al carbon fossile ; 
venne adoperato con Successo anche 
nei forni di assaggio e di fusione, col- 
1’ usare però la precauzione di allargare 
là grata per dare un passaggio facile alle 
ceneri che sonò sempre abbondanti. 
Questo carbone si avvicina molto a quel- 
lo somministrato dalle legna forti. Negli 
appartamenti .viene abbruciato alla ma- 
niera del coke, ed ha su questo il van- 
taggio di non produrre un odore sol- 
foroso al menomo difetto della corrente 
d' aria, ed inoltre di essere d 1 uso più 
comòdo per la facile sua combustione 1 
che continua anche nei pezzi isolati.' 

( Di-sus— Pivev )' 

Carbone per tagliare il retro. E’ no- 
to pressoché a tutti potersi tagliare il 
vetro dove si vuole segnandolo con una 
lima e poi seguendo il segno con un 
Corpo rovente ; taluni adoprano a ciò t 
solfanelli, ma questi colano troppo facil- 
mente c danno troppa fiamma ; altri usa- 
no nna brace; ma se il tagliò da farsi é 
lungo, questa si spegnò’ prima che siasi 
finito \ finalmente nitri, ed è il miglior 
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pensiero, ter v ùnti di un Terrò arroventa- no nelle parti della fruttificazione o nel 

lo, ma anche in tal caso se il taglio è grano stesso. 

lungo il ferro deve fssere molto grosso, Il carbone è prodotto, da una uredi- 
l'arroventarlo è cura lunga e noiosa ; se ne che De CandoUe chiama uredo car- 
foue sottile, esso pure rafiredderebbesi, bo per indicare ad nu tratto eia suaap- 
nè dsrebbe'modo di compiere il lavoro, purenza ed il suo nome volgare. Dislin- 
A riparare a tale difettò, Gahn imaginó guesi da quella che produce il tarlo, in 
bastoncelli di carbone preparati in guisa ciò che non attacca come quella l’ in- 
da avere la proprietà di conservarsi ac- temo dei. grani, ma le glume e talora i 
cesi. Ne noteremo qui la composizione, grani stessi alla loro superficie, oppure, 
anche perchè a noi paiono suscettibili di secondo Adolfo Brongniart, il piccolo 
altre applicazioni nelle.arli e negli usi do- peduncolo che sostiene gli organi fiorati, 
mestici. Ilidaconsi in finissima polvere 3 Al fine della sua vita, li copre d' una 
once di gomma arabica, 3 once di gomma polvere nera molto abbondante, inodo- 
adragante, 5o grani di nitro, e 8 once rosa anche quando è fresca, visibile sco- 
ili carbone ; pungolisi le polveri in un pre all' esterno e composta di capsula 
mortaio ed aggiungonsi poco a poco sferiche piccolissime. 11 carbone attacca 
sempre mescendo & once d'acqua ed tulli i cereali e la maggior parte delle 
una soluzione insufficiente quantità d'ul- graminacee selvatiche; è comune spe- 
coole di mezz'oncia di belluino, e d'una cialmente nell'avena; Sembra che pro- 
oncia di storace calamitato . Si agita venga dalla stessa causa anche quella 
bene il miscuglio finche sia perfettamen- malattia del riso che si conosce in Pie- 
te unito, e se ne fanno cilindretti lun- monte sotto il nome di brusonc. Questa 
ghi 8. pollici e grossi quanto il cannone polvere produceSi ordinariamente prima 
di una penna da scrivere. ’ della mietitura, nè può quindi trovar* 

Usausi questi bastoncelli accenden- sene che piccola quantità mista alla fa- 
doli ad una cima; continuando essi ad rina cui sembra che non comunichi qua- 
ardere la parte infuocata diviene sempre liti nocive. Il carbone riesce adunque 
piò appuntita. Con questa' punta si .può dannoso in quanto ohe minora la quan- 
condurre una fenditura sul vetro colla tità del raccolto, ma altera pneo le parti 
atessa sicurezza con cui segnasi una linea che non attacca direttamente. E meno 
colla penna. Deesi avvertire di non usa- contagioso del tarlo ed alcuni mettono 
re di questi bastoncelli che quando so- anzi in dubbio se lo sia o fio. Dagli 
no -ridotti in punta ; dopo adoperati si esperimenti di Vilmurin sembra risulta- 
spegopno nella sabbia, re che i varii metodi di ikcslcixsziom e 

• (Biazepo.) di insolfuramento non abbiano la stessa 
Caseosa. I\ carbone ed il tsbìo sono efficacia per distruggere il caibone che 
malattie cui bene spesso soggiacciono i pel tarlo ; ma prima di affidarsi' o quésti 
cereali, e che vennero per lungo tempo lisullamenti e di dedurne una norma, 
confuse dagli agricoltori, e più ancora sareb.be dùiopa. ripeterli e variarli accu- 
dai botanici, sotto i nomi di golpe- u latamente. II .formentone è anch' esso 
volpe, fuliggine, uslulaggine, nero, ab- soggetto ad una malattia molto somi- 
bruciumcnto, arsura. Entrambe ven- glianle al carbone, ma che per alcune 
gono prodotte dji uredi», le quali però proprietà è analoga al tarlo. Producesi 
anziché svilupparsi sotto le foglie, nasco- dalla presenza d’ un fungo che De Cac- 
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dolle nominò uredo muniti , il quale at- 
tacca talora Io stelo all' origino delle fo- 
glie, talora i fiori maschi, e talvolta i 
grani medesimi. La parte attaccata «'in- 
grossa e prende la torma d* un tumore 
dapprima polputo, poscia interamente 
ripieno d'una polvere nerastra, quasi af- 
fatto priva d'odore in confronto alla pol- 
vere del tarlo, e molto copiosa. La-gros- 
seria di questi- tumori varia da quella di 
un pisello o d' una nocciuola, quando 
crescono sui -fiori maschi, fino a quella 
d'un pugno e più quando nascono sul 
fusto od anche sulle pannocchie. Sono 
avviluppati dall'epidermide molto tesa, 
la quale quando l'uredine è maturata, si 
rompe al menomo urto, lasciando uscire 
la polvere che conteneva. Si yede che la 
uredine del formentone differisce dal 
carbone in quanto che attacca i grani 
internamente, e dal tarlo perchè ne sten- 
de l'epidermide ed è sema odore. Que 
sto fungo mostruoso sviluppasi princi- 
palmente nelle terre e nelle annate umi- 
de. Si i osservato che in Piemonte di- 
venne più frequente dacché vi si è in- 
trodotto 1 ' uso di irrigare il formentone. 

- ( Soi'lakge Bontà.) 

Cimose. Malattia, cui vanno soggetti 
alcuni animali domestici molto contagio- 
sa e pericolosa a chi De maneggia i ca- 
daveri ( V. cadavere ). (G.*‘M.) 

Caseosi da disegnare. I disegnatori 
preparanti per loro uso particolare, bru- 
ciando in vasi cbiqsi dei ramoscelli di 
salcio, piccoli carboni, i quali adope- 
rano poi a guisa di matite per disegnare 
sulla carta o sili cartoni. 

(Ealdjbccci.) 

CARBONELLA. Sorta di pera di 
buon sapore. (Albesti.) 

CARBONICO ( Acido ). A quanto ta- 
cemmo su questa sostanza all'articolo 
acido carbonico t ne resta ad aggiugne- 
re le belle osservazioni e scoperte fatte 
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ultimamente da Thilorier sulle proprie- 
tà dell’acido carbonico liquido, e sulla 
solidificazione di questo gas, scoperta 
iurpor tantissima e che farà epoca negli 
annali della scienza chimica. 

Acido carbonico liquido. Ridotto in 
tale stato coi mezzi che si troveranno in- 
dicati agli articoli gas, UQCEEAZiose pre- 
senta i seguenti fenomeni singolarissimi. 

j. Dilatabilità. Questo liquido è più 
dilatabile dei gas medesimi. Da o° a So 
cent, il suo volume cresce da 20 a ag, 
sicché la sua dilatazione è 4 volte mag- 
giore di quella dell* aria. 

3 ° V aporticacione. Se a' innalza la 
temperatura d* un tubo che contenga 
uno strato d' acido carbonico liquefatto, 
questo liquido entra in ebollizione e lo 
spazio liquido che vi ha sopra di esso si 
satura d' una quantità di vapore tanto 
più grande quanto più alta è la tempe- 
ratura. 

3. Pressione. Da o° a 3o° la pressio- 
ne del suo vapore cresce da 36 b 73 at- 
mosfere, cioè di un' atmosfera al grado 
centigrado, E da osservarsi che il peso 
o la densità del gas cresce ìd proporzio- 
ne molto maggiore della pressione e che 
avvicinandosi a) ponto della liquefazione 
non è più ad esso applicabile la legge di 
Mariolle. 

4- Effetti lermoscopici. Se si espone 
a) calore. tubo che contenga uno stra- 
to di liquido ed uno di gas avvengono 
due effetti opposti : il liquido aumente- 
rà per le dilatazione e scemerà per la 
vaporizzazione, e prevarrà l'uno e l'altro 
questi effetti secondo che lo strato liquido 
sarà maggiore o minore di quello gas- 
soso : il liquore si dilaterà, si risii in- 

gerà o rimarrà stazionario. Queste ano- 
malie diedero modo a, Thilorier di ve- 
rificare i dati che aveva trovato colle 
sue ricerche precedenti sulla dilatazio- 
ne e vaporizzazione. Secondo questi dati 
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ii paolo di equilibrio al di sopra o al dì slibile produrrebbe uno stantuffo efià 
sotto del quale il volume del liquido au- venisse mosso dalla dilatazione di que- 
menta o scema crescendo il calore, risulta sto liquido ; riflettasi per un momento 
d’uaa tale proporzione di vuoto e pièno qual numero di cavalli rappresentereb- 
che a o° lo strato liquido occupi 1 lJ /j 0 bé un' asta metallica d’ nn metro di la- 
dejl’mtero tubo. Se il liquido a o“ ne to in quadrato, la quale si dilatasse di 
occupa un terzo ai ha un termometro re- un metro al secondo ; tale si i in vero 
trogrado, se i due terzi ottiensi un ter- 1 * effetto dinamico che darebbero So H- 
momelro normale. Le indicazioni di tri di gas' liquefatto con nn consumo di 
questo termometro trovanti limitate a calorico quaranta volte minore di fuetto 
3 o° centigradi psichi allora il- liquido che occorrerebbe a vaporizzare un litro 
riempie tutto il tubo. Un simile termo- d’acqua. Thilorier propose di. caricare 
metro avrebbe un grande vantaggio sogli couacido carbonico Liquido il calcio di 
strumenti ordinarli per misurare le tem- un archibugio or vento, sperando ottenere 
perature più basse di 58 ° cent, come per con ciò, non solamente nn numero di 
esempio quelle delle cantine non esseri- colpi d’ assai maggiore che col metodo 
do soggette od alterarsi eoi tempo come ordinario, ma ciò che piò importa,' nna 
i comuni termometri, u j perfetta regolanti ed uniformità d’ im- 

• fr Peto speeijiea.'llptm specìfico del pulso. • 

gas acido parbonieó liquefatto a o° è di Acido carbonico Solido. La solidifica- 
o, 83 , 1 ’ acqua essendo l, e si ha in. esso rione dell’ acido carbonico, operatasi da 
il fenomeno unico di un liquido che Thilorier rii presenza d' un n commiZsio- 
da — io a 3 o° percorre la scala del- ne deH’ Accademia delle Scienze in Pa- 
le densità da 0,90 a 0,16. rigi, avviene ad una temperatura vicina 

6. Proprietà chimiche. Questo liqui- ai 1 00 gradi sotto lo zero. Questo còrpo 
do è affatto iazohibile nell'acqua e negli mautiensi solido par alcuni minuti an- 
obi grasai, solubile in ogni proporzione che all’ aria libera e senza Veruna colu- 
toli’ alcool», coll’etere, cogli olii essen- pressione. La tensione dell’ acido car- 
ziali é col carburo di zolfo. Viene ,de- bonico liquido è si forte che una grtm- 
compostu a freddo dal potassio, non ha ma di esso produce Uno scoppio uguale 
veruna azione sensibile sul piombo, sul- a quello che darebbe lo stesso pesò di 

10 stagno, sui rame, et. Il freddo prò- polvere ; nell’ acido solido all' opposto 
- dotto da esso nel passare dallo stato li- quésta tensione piò non sussiste ed il 

qntdo al gassoso è di — 90».. nuovo corpo ‘ dispare insensibilmente 

La enorme dilatazione di questo li- con una lecita evaporazione. Sembra che 
qnido sembra dover essere in avvenire la solidificazione di qneSto gas avvenga 

11 principio di nuovi motori infinitamen- per 1' effetto stesso del passaggio del li- 
te più possenti e più economie? di quelli quido allo stato gassoso, e che il riavvi- 
tutti che si fondano Sulla vaporizzazione cinamento moleculare che costituisce lo 
dei liquidi permanenti ed anche def gas stato solido aia cagionato dair espansi o- 
liquefatti. Thilorier sMcurosSi che 1 ’ a- ne di uh liquido che occupa istantanea- 
ci do carbonico liquefatto tento dilatabi- mente Uno spazio 400 volte maggiore di 
le pei cangiamenti di 'temperatura non quello che riempiva dapprima. 

è compressibile nuila più dell’ acqua. E 1 / acido carbonico solido somiglia af- 
fante comprendere quale forza irresMfaltcs alta neve alquanto compressa ;esp'd- 
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sto all' aria f umo ed. in un quarto d' ora| 
riducesi totalmente in vapore. Pósto sul- 
la lingua vi produce una forte sensazione 
di freddo, ma non ha sapore particola- 
re-; ne risulta una leggera cauterizzazio- 
ne ohe si fa sentire per. un' ora tutto al 
più. Tenendolo in mano avviene una co- 
sa simile e la pèlle si imbianca come fa- 
rebbe per una scottatura. Tbilorier ottie- 
ne 1 ’ acido- carbonica solido, lasciando 
uscire per uno spillo minuto l'acido car- 
bonico, che trovasi in istato liquido in un 
serbatoio di ghisa solidamente fortificato 
all' esterno, e capace di sostenere una 
pressione di 60 atmosfere. L'acido scac- 
ciato Con violenza per effetto della va- 
porizzazione produce un getto di polve- 
re bianca che cagiona sulla mano un 
sènso di freddo assai men forte di quello 
che si avrebbe potuto credere. Ma se si 
riceve quésto getto in una scatola di lat- 
ta che apresi all' esterno con due piastre 
bucherate di fori minuti, e al dissopra 
delle quali trovansi dei tubi per dare 
sfogo all’ eccésso, del gas, e se questo si 
fa giugnere nella scatola obbliquamenle, 
obbligandolo a circolare in - essa, si ot- 
tiene questa polvere bianca riunita come 
una pallottola di neve, che si leva ecom- 
pómesi colla mano senza provare un 
freddo molto maggiore che colla neve 
comune. Quest' acido uevoso non bagna 
e si volatilizza spargendo un po'di fumo 
bianco. Se dopo avèrto premuto in una 
capsula in guisa da farne una coppèlla, 
vi si versa nel mezzo una certa quantità 
di mercurio, si vede il metallo congelar- 
si in pochi secóndi, e rimanere in tale 
stato fino a che vi ha un' atomo di aci- 
do carbonico solido, cioè per ao a So 
minuti, quando il peso della coppella è 
di 8 a io grammo. L'acido carbonico 
nevoso però diviene vieppiù atto a con- 
gelare il mercurio quando è inumidito 
con etere o con altoole, e Thilorici ne 
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| congelò istantaneamente in presenza del- 
l'Accademia una massa che pesava più di 
4 once. Si può valutare che in tale espe- 
rimento 1 ’ acido solido cqngelò i5 a ao 
volte il suo peso di mercurio'. Questo 
sarà quindi uno dei mezzi più yalidi per 
produrre del freddo pegli esperimenti di 
chimica, e forse si troveranno- importan- 
ti applicazioni di queste proprietà a di- 
verse operazioni industriali. 

In tale proposito dobbiamo notare 
che ti era molto esagerata l'azione pro- 
dotta sui nostri organi dal mercurio ge- 
lato imperocché un frammento di esso 
di qualche volume tenuto in mano fino 
a che ti fuse interamente, produsse un 
dolore assai meno acuto d T una scotta- 
tura e che si poti di leggeri sopportare. 

Un litro d' addo liquido preparalo 
può costare, secondo Tbilorier, soltan- 
to 3 franchi. Quando se gli apre una 
uscita per un tubo angusto girando un 
rubinetto, esce con forza sotto forma 
d’ un getto di vapor; o di gas commisto 
ad una polvere bianca che è l'acido so- 
lido la cui quantità cosi ottenuta è un 
terzo dell’.addo liquido. Un termome- 
tro cinto d’ acido nevoso compresso 
scende a go° al dissotto dello zero in 
meno di due minuti. L' etere o !' alcole 
versati sull' acido non qe cangiano la 
temperatura, ma rendono la massa più 
deusa e più atta a produrre il raffi edda- 
mentq. L’ etere forma ua miscuglio se- 
mi-liquido, ma l' alcool* anidro unendo- 
si all' acido carbonico si congela e pro- 
duce un ghiaccio duro e brillante semi- 
trasparente. Questo congelamento del- 
1 ' alcoole non succede che io istato di 
miscuglio ; poiché posto isolato in un 
tubo d' argento in mezzo ad uno massa 
d' acido splido non subisce verun can- 
giamento. Il miscuglio d' alcoole e di 
acido carbonico cominciasi a fondere a 
— 800 , e da allora I; teinperaluia più 
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non varia ; la vaporiztacinne però suc- 
cede mollo rapidamente e si- produce 
più forno che col solo acido. In tal gui- 
sa si ha quindi, un metto per procurarsi 
una temperatura molto bassa e costante. 

. { Thii-obIe». ) 

CARBONIO. Lo stato fisico di que- 
sta sostanza varia notabilmente secondo 
lievi modifieationi di aggregazione. L’ar- 
te non giunse finora ad ottenerlo in 
quello stato in cui si attrova naturalmen- 
te quando è puro, ratea dire quando co- 
stituisce il dumastb (V. questa parola). 
In tal caso è scolorito cristallistnto in ot- 
taedri a facce piane ed Uguali, ha uno 
splendore straordinario ed una estrema 
durezza sicché intacca e segna gli altri 
corpi tutti. Negli nitri stati il carbonio, 
tuttoché spesso non contenga che mini- 
me quantità di sostanze straniere, è sem- 
pre nero, talvolta polveroso, tal altra so- 
lido e poroso, spesso però anche cristal- 
lizzato come nella grafite. Si può ottener- 
lo artificialmente in quest’ ultimo stato, 
ponendo-a contatto colla ghisa fusa un 
eccesso di carbone ; una parte del car- 
bonio vi si discioglie, e se ne separa poi 
coi raffreddamento sotto forma di cri- 
stalli grandine belli, affatto simili alla 
grafite naturale onde si fanno le matite. 

Delle diverse combinazioni del car- 
bonio parlammo nel Dizionario, ed al- 
l’articolo cimose di questi snpplimen- 
to abbiamo indicate le proprietà fisiche 
e chimiche del carbonio impuro. 

Non ne resta qtii che" a considerare le 
combinazioni che produce quest’ ultimo 
a contatto con varie sostanze, e l’azio- 
ne che esercita sn di qnelìe. 

Tra i Tarii corpi' semplici non me- 
tallici, il solfo solo sembra capace di u- 
nirsi direttamente col carbone; in qué- 
sto caso si produce un composto ebe 
esamineremo a suo luogo. L'azione non 
ha luogo che ad una temperatura rossa. 
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Egli è facile dietro di ciò di preveder» 
in molti casi 1' azione del carbone sugli 
altri composti. Essa sarebbe nulla su 
tutti quelli che non contengono nè os- 
sigeno, nè solfo -, ne' casi contrari potrà 
quasi Sempre esercitarsi ad una tempe- 
ratura- ptù o meno elevata,' e se ne ot- 
terranno dei prodotti variabili secondo 
questa temperatura. 

Oli acidi clorico, bromico e iodico 
vengono rapidamente decomposti dal 
carbone incandescente. Il doro, il bro- 
mo, e-l'iodo tengono posti a nudo for- 
mandosi dell' acido carbonico. 

L’ idruro di solfo e l’acido idrosòlfo- 
rico, essendo decomponibili col calore 
darebbero col carbone del solforar di 
carbonio e dell' idrogeno carbonato o 
dell' idrogeno. 

L’ acido solfuroso a color rosso vie- 
ne trasformato dal carbone in solfo,- in 
ossido di carbonio c in solfuro di car- 
bonio. 

L' acido solforico Tiene decomposto 
dal carbone alla temperatura di ioo° o 
aoo° in acido solforoso ed in acido car- 
bonico. A rósso i prodotti sarebbero di- 
versi e*eonsisterebbero in acido carboni- 
co, ossido di carbonio, solfo, solfuro di 
carbonio, idrògeno carbonato e acido 
idrosolforiqo. 

L’acido nitrico viene decomposto dal 
carbone ad*uoa temperatura poco ele- 
vata. Formasi del deutossido d’azoto, del 
protossido di azoto ed anche dell’azoto; 
La reazione è molto viva. A rosso, si 
otterrebbe dell’acido carbonico o del- 
F ossido di carbonio e dell’ azoto messo 
a nudo. Lo stesso accadercbbe coll’acido 
nitroso. 

Il protossido e il deutossido d’ azoto 
sarebbero entrambi decomposti dal car- 
bone a Color rosso. Ma 11 protossido si 
decomporrebbe -assai più facilmente del 
deutossido, poiché il carbone incaude- 


Dìgitized by Google 


ClMOKIQ 

icenle continua ad abbruciare nel pri- 
mo di queiti gas, mentre ti estingue nel 
secondo. I prodotti consterebbero. scol- 
pi e di azoto ed acido carbonico, od ossi- 
do di carbonio secondo le circostanze. 

• L'acido fosforico ’decomponesi dal 
carbone arroventato producendo dell'os- 
sido di carbonio e dei vapori' di fòsforo, 
e se contiene dell' acqua anche dell'idro- 
geno fosforato. . 

Il .carbonio non ha alcuna azione ‘Su- 
gli acidi borico e silicicp. 

Se il carbonio interessa tanto le arti 
per le estesissime applicazioni de’ suoi 
composti, non meno ‘importante è questa 
sostanza per l'agricoltura, tutte, le osser- 
vazioni concorrendo a mostrarlo come 
l'eleinepto principale della vegetazione. 
Molle Osservazioni in proposito si fecero 
da Ingenhouse, Sennebier, de Saussure 
e<l altri ed esporremo qui i principali 
fatti che ne. risultarono, potendo questi 
essere di gran lume a quegli agronomi 
che amano di conoscere a fondo quei 
fenomeni naturali* da cni dipende il fe- 
lice risultapicnto, delle loro intraprese. 

Il gas acido carbonico puro si oppone 
alla germinazione dei semi. Sciolto iri- 
vece nell' acqua non pare produrre da 
prima, verun effetto sulle giovani piante, 
ma poi ne accelera la vegetazione. L' a- 
ria che ne contiene nua metà è pi A favore- 
vole alla vegetazione ; se ne contiìyie di 
più è nociva od anche fnortale alle pian- 
te. Perciò il terriccio, che svolge sem- 
pre. di questo gas, è utile fino att ua 
certo limite, dannoso óltre a quello. Le 
piante che sono cresciute in un' atmo- 
sfera carica di acido carbonico, sommi- 
nistrano una maggior quantità di carbo- 
ne qivando si decompongono. La quan- 
tità di gas acido carbonico che decompo- 
ne ciascuna pianta varia secondo la spe- 
cie di quella ; in generale quelle a foglie 
sottili e frastagliate e le piante acquati- 
Suppl. Dii. Tecn. T IF. 


Carburo 4 1 

che ne decompongono più dellg altre. 
Alcpne, per esempio^ né decompongano 
in am giorno un volume otto volte mag- 
giore 'dal proprio. Si^à riconosciuto col- 
F esperienza , dai -fisici suddetti, che le 
piante decomponendo F acido carboni- 
co ne assorbono il carbonio e lasciano 
libero F ossigeno. 

Iu generalo le piante prendono il car- 
bonio dall'aria che ne. contiene quasi 
sempre due centesimi del suo peso e che 
rinnovasi di continuo intorno ad esse, e 
dal terriccio e dagl’ingrassi che svolgono 
tulli dell' acido carbonico per l'azione 
dell' atmosfera, e cedono parte del loro 
carbonio alle radici delle piante. 

QiAntunque il velo onde avvòlse ot- 
turo i misteri della vita- vegetale e di 
quella animale impedisca all’ uomo di 
conoscere dietro quali leggi il progre- 
dimento di queste si faccia, tuttavia i 
fatti sopra riferiti, bastanp a mostrare 
che quanto più aumenterassi nelle cam- 
pagne la copia del carbonio, più co- 
piosi raccolti s'e ne otterranno. 

( Rose — Dusus — Mitsciiee i.|CB — Bosc .) 

CARBURO. Le combinazioni dei me- 
talli col carboni^. La più parte dei me- 
talli che si ripristinano o si fanno fon- 
dere col carbone ritengono una certa 
quantità di carbonio } ma piccolissima 
attesa la debole affinità di questa so- 
stanza pei corpi cotpbustibili. Le combi- 
nazioni de! ferro col carbonio verran- 
no esaminate in quest' opera agli arti- 
coli .acciaio e guisa. Un curioso esempio 
delle modificazioni che apporta la combi- 
nazione del carbonio lo vedremo par- 
lando del raffinameqto del rame. Il car- 
bonio combinasi anche in modo eviden- 
te col potassio o col sodio. Si dicono 
anche varburi le combinoEiohi del car- 
bonio coi gas, fra le quali meritano stu- 
dio, particolare quelle coll’ idrogeni). Noi 
però, attenendoci alla nqmenclatura adòl- 
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lata in quest’ opera, rimandiamo-i lettori 
all’articolo untocelo carbonato. 

(Dcmsi.)' 

CARCAME. Totte le ossi di un ani- 
mai^ unite insieme, nta prive tjt carne. 
Dell'uso del carcame degli animali si è 
parlato in vani articoli e fra gli altri in 
quelli AKiKiLt, ts biodi animale, cid i- 
viii,. osai, gelàtiis, scottici-roio, ec. 

( Giunte bolognesi al Voc. della 
Crusca.) 

Cucimi. V. elicisi*. * 

CARCASSA. Palla schiacciata alle 
due estremità e fasciata da due lastre di 
ferro. La palla si riempie di granate, di 
canne di pistolà cariche, di polvere da 
cannone, di pece, di catrame e di mistu- 
re infianrtnabili e si racchiude in oda te, 
la;' le si dà fuoco mediante una spoletta 
e si getta la bomba. (Grassi.) 

Gneiss* od anohe cucini, dicesi per 
similitudine d’un bastimento non co- 
perto dal fasciame o prima che questo 
siavisi applicato o dopo che lo si è le- 
vato. ' (Srifinco.) 

CARCIOFO. Due sorta principali di 
carciofi sono quelle die interessano l'in- 
dustria e per la loro coltivazione negli 
orti e pel commercio cui danno origine ; 
il carciofo dimestico .o mavLaferrata a 
calice senza spine ed il carciofo selva- 
tico o sgolerà a calice spinoso. In Pie- 
monte sembra si preferiscano, |e sgalere 
fra noi però, nonché in Toscana, nel Bo- 
lognese e nel Napoletano, prescelgonsi le 
mazzeferrale. • 

Distinguoiisi molte altre .varietà 'di 
carciofi tra le quali meritano particolare 
menzione il bianco,- il violetto, il rosso, 
il verde e lo zuccherino di Genova. Il 
bianco è il più- precoce ed il più tetterò, 
ma è piccolo ed assaf difficile a conser- 
varsi nel verno. Il verde è>quello onde 
si fa maggior uso', in buon terreno e beh 
Coltivalo ghigne - ad una straordinaria 
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grandetta, la base del suo calice o il 
fondo o girello, come dicesi volgarmente 
in Toscana donde escono le sue squa- 
me, ghigne firn» a 5 pollici di diametro. 
Il violetto è di .mezzana grandezza; di 
questo però si fa maggior uso in Fran- 
cia che in Italia e talvolta confondeii 
anche col verde. 11 rosso, che da alcuni 
malamente si nomina violetto,- è realmen- 
te di un color fosso porporino all’ester- 
no, tnentre il cuore è giallo; la sua -car- 
ne è più delicata di quella delle altre 
varietà. Sovente mangiasi crudo, ma non 
c buono che al suo nascere c se si lascia 
ingrossare la sua carne diventa dura e 
fila-osa. Il carciofo di Genova diecsi zuc- 
cherino perchè effettivamente ha un sa- 
per dolce ed i più delicato del rosso. I 
germi od ocChi di questo' carciofo spedi- 
sconsi da Genova in luoghi lontani, ma 
si è osservato che il secondo anno esA 
degenerano, sicché per- averli perfetti' 
sarebbe d’ Uopo rinnovare ogni anno le 
piantagioni. . • 

Molti sono gli usi economici dei car- 
ciofi. Freschi sono cibo gradito sulle, 
mense, di modo che si pensò a proluu- 
gafsene il godimento per tutto fanno. 
Merita di essere conosciuto il metodo se- 
guente di conservazione. 

Colti i carciofi si gettano nell’ acqua 
bollente e si lasciano cuocere per me- 
tà. Raffreddati spogliatisi deHc scaglie è 
con utt cucchiaio levansi loro le pagliet- 
te che hanno alla base e sì riducono alla 
grossézza di poco più che dug lihee. 
Cacciansi poi nell’ acqua fresca ove la.- 
sciati per due óre si mettono ad asciu- 
gare ai sole sopra graticci pct due gior- 
ni ; indi si pongono nel forno per asciu- 
garli affatto, col mezzo però di un lentis- 
simo fuoco. L’operazione riesce più sol- 
lecita se si infilzano. questi girelli csi pun- 
gono' ad asciugare lentamente esposti ad 
una corrente d’ària. Quando se ne voglia 
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far uso iinmcrgonsi prima nell'acqua tie- 
pida. Alcuni li conservano cogliendoli 
piccoli, facendoli cuocere per metà, poi 
tagliandoli in due parti c levando le pa- 
gliette, esponendoli quindi al sole dopo 
averli tenuti nell' acquo 'fredda per un 
paio d'ore. Alni finalmente li pongono 
nella salamoia o nell'aceto. Quelli' seccati 
semplicemente nel modo sovraccennato 
si devono tènere. ben riparali dall'umi- 
do poiché altrimenti ammuffiscono. < 
Prcparàusi pure coi carciofi i- così 
detti gobbi nel -modo seguente. Quando 
le piante 'dei carciofi hanno tre a quat- 
tro anni germogliano da una stessa radi- 
ce più polloncclli , detti volgarmente 
carducci, i quali dagli ortolani vengono 
diligentemente recidi con attemione di 
non offendere la pianta principale, e poi 
l’ introducono profondamento sotterra 
in un tarapo arato due volte e hen con- 
cimato, locchè sogliono fare ai f rimi di 
ottobre. Dopo dieci giorni si legano mol- 
lemente le foglio che già verdeggiano e 
spargendole di paglia alquanto trita, 
perché non marcisoanq, fi piegano leg- 
germente verso il suolo e si coprono di 
terra. Tre giorni dòpo si ricoprono di 
altra terra sino all'altezza di mezzo pie- 
de dimodoché le dette foglie rimango- 
no 'interamente sotterrate. Dentro 'lo 
spazio di nn mese o al piò di 35 giorni il 
frutto è nella sua perfezione, né altro 
bisogna che svellerlo insieme colla radi- 
ce e pulirlo dalla terra e dalla paglia. 
Quelli ch$ vogliono avere*! gobbi tutto 
T inverilo sotterrano i carducci successi- 
vamente e colla slesse diligenze. Più per- 
fetti poi riescono i gobbi quando si trag- 
gono da piante di carciofi vecchie e 
stracche, coll'unica avvertenza di pie- 
gare loro ‘intorno due o tre dei detti 
carducci più rigogliosi senza tagliarli e 
poi ricoprirli con terra secondp il met&do 
prescrìtto. Questi propriamente spiro i 
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veri gobbi quali si preparano In Toscana 
ove questa operazione è comunissima. 

Celebratissimi sano i gobhi di Mace- 
rata, che sono tratti dai carciofi dome- 
stici. Fanno alcuni varie buche in buona 
terra, profonde 1 piede e e ben conci- 
mato il terreno in marzo pongono in o- 
gnuna tre a quattro semi lasciando poi 
una sola pianta, cioè, la più bella. Di 
quando in quando cominciano a dar 
terra alla medesima, mentre s’ alza cir- 
ca ad ogni quattro dita d'accrescimento, 
tenendo bene unite le foglie. Innaffiano 
la tèrra, non però troppo spesso. All'ar- 
rivo dell' autunno la terra.sarà giunta 
alla sommità e non rimangono scoperte 
che le punte. In tal maniera .i gobbi di- 
vengono grossi oltremodo, bianchi e 
dolci. Allora si schiantano per mangiarli. 

Si propose anche di dare ai bestiami 
le foglie del carciofi, ma conviene por- 
gerle scarsamente alle vacche pcrcljè il 
loro latte non contragga dell' amarezza 
I fiori dei carciofi come guelfi di tutte 
le piante ciuerocefale hanno le proprie- 
tà di coagulare il latte, e siccome quella 
pianta contiene un principio astrìngente 
ò del contino, cosi l'acqua nella quale 
sonosi fatti' cuocere i fiorì e le frutta ap- 
plicassi alla concia delle pelli. 

* Esaminati cosi rvarii usi che si fanno 
dei carciofi nella vita domestica è nelle 
arti, vedremo Ora quale eia il modo di 
coltivarli. 

, Yogliona queste piante nn terreno 
sciolto, ma ricco assai e rivoltato pro- 
fondamente. Nelle ■ terre forti od umide 
fanno poca riuscita e non di rado peri- 
scono. Propagansi in due maniere, cioè, 
coi semi e coi polloni o carducci, che 
sono i getti giovani che le' vecchie pian- 
te cacciano dsihe radici. La prima però 
ilon è adottata generalmente, ed anzi iu 
molti; paesi si dura fatica a trovare de) 
seme di carciofo imperciocché nessuno 


<4 ClHCIOFO 

lo raccoglie, l temi però sono tempre 
necessari! par riparare nel caso che i geli 
distruggano la carciofaia ; {jerciò tara 
utile, coltivare alcune piante apposi ta- 
ifiente per ottenerne del seme. Si pre- 
sceglieranno a tal fine piante d’ un’ età 
media o di tre anni, e laifcierasji a cia- 
scuna un paio di fióri. Se Pautunuo o la 
fine della state fossero umidi ti leveran- 
no le teste ohe contengono i temi per 
porle ad asciugare in luogo ben ventila- 
to: Quando il seme imbianchisce non -è 
più fecondo ; alcuni però pretèndono 
che queljo di due o tre ermi sia miglio- 
re di quello <T un anno. 

Spargevi il seme nel terreno ben la- 
vorato, alla fine di marzo, facendo le 
file distanti due o tre piedi, e ponendo- 
vi due « tre. temi alquanto separati ad 
ojjfc* intervallo di mezzo pigile. Tra le 
piante dei carciofi si seminano delle in- 
salate il che molti reputano utile per 
guarentire le carciofaie da molte larve 
«P insetti che attaccanti a preferenza alle 
insalate. Si innaffiano, si sarchiano, e ta- 
lora si trapiantano.. La seminagione dà 
piante più robuste "e che più facilmente, 
miglioransi, ma è 'sempre incerta e tarda* 

Generalmente però, come diremmo, 
si preferisce il mezzo di propagazione 
coi polloni o carducci. Vangasi il terreho 
a 2 piedi di profondità per due volte. « 
separanti t getti delle vecchie piante con 
un coltelo, notando che sono migliori 
quanto più Sono piccoli e meno legnosi, 
Apresi un buco in terra con nn pipàio e 
vi s'm traduce il carduccio seppellendolo 
fino al cuore e non più. Si pongono alla 
distanza di nn metro, o più fitti per poi 
diradarli, alcuni li mettono a scacco, e 
lasciano intorno ad ogni pianta una Spe- 
cie di piccolo arginetto ‘per conservarvi 
Fumidità, il che giovo massimamente nei 
.terreni in pendio ; in quelli umidi, all’op- 
posto, conviene porre ogni cara per dare 
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scolo alle aeque. Le carciofaio piantanti in 
maggio; nei terreni secchi però 'pian tanti 
anche in autunno, e giova molto recide- 
re tutte le foglie' dei carducci all’ atto di 
trapiantarli, conservando solamente quel- 
le dei cuore. * • 

La carciofaia dev’ essere concimata 
con letame ben consumato, ma solo 
quando ne abbia di bisogno, e vangasi 
in autunno e dopò • l’ inverno. Al mo- 
mento della vangatura d’ autunno si ri- 
mondano e levano (e foglie per' darle 
all? vacche e si tagliano all’ altezza d’un 
piede. Poi ammucchiasi la terrà intorno 
a ciascuna pianta per guarentirla dai ri- 
go'ri del verno che ne fanno perire mol- 
tissime, massime nei terreni umidi. 

Varie sono le qplnioni intorno alla 
duro t a delle carciofaie ; alcuni assicurano 
che non durano più di 4- a 5 anni, altri 
dicono che ne durano fino a dieci. .Ciò 
che- vi ha su dò da osservarsi è che esse 
devono durare più a lungo ne’ paesi me- 
ridionali o nei luoghi più soleggiali. 

Le carciofaie* hanno vani nemici, il 
più crudele dei quali si è il topo. Con- 
tra questi animaluzzi si Suggeriscono 
varii rimedi! come’ il sotterrare intorno 
ai carciofi de’ bastoncelli’ di sambuèo, o 
dei ricci di castagne, acciò i primi pol- 
l'òdore, i secondi colle punte, gli tengano 
lontani;, altri fanno un piccolo fossetto 
colla vanga fra le file del. carciofi e lo 
empionp di calce o di fuliggine. 

Per ottooet'e carciofi di straordinaria 
grandezza cùpresi il frutto; di mezzo 
quando è giùnto ai due terzi dèi suo 
accrescimento, nel qual mòdo diviene 
anche più tenero. 

*11 prodotto d’ un campo di carciofaia 
è notabilissimo ; le piante essendo di- 
stanti un metro, un ettaro -ne può con* 
teucre dieci pilla, ciascuna delle quali, 
P una per P altra, può dare due grossi 
carciofi e sei piccoli . Supponendo il 
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loro valore ifiedio all' ingrosso di 5 fran- 
chi al cento pei grossi, e dì a,5o pei 
pìccoli si vede che il prodotto greggio 
d' un ettaro può giugnere lino a a,5oò 
franchi. 11 valore dei girelli di carciofi 
secchi cangia notabilmente ; • a Parigi,' 
per esempio, nel 1 833 che erano ab- 
bondanti vendevansl fio a y5 franchi al 
quintale, e nel t834, in cìli erano rari, 
si vendettero invece fino a a ed anche 
3oò franchi! (Re- — C-B. de M.) 

Carciofo di terra. Y. topittambour. 

CARCIOFOLETO. Lo stesso che 
carciofaia. V. csucioro. 

( Gagliardo. ), 

CARDAIO. La fabbricazione dei car- 
di, delle cui difficoltà parlammo nel Di- 
zionario, si fa oggidì con macchine le 
quali oberano con velocità [quasi incre- 
dibile. Fino dal i8a3 vidersi alla espo- 
sizione industriale di Parigi, dei cardi 
fatti con macchine dq Haahe-Bourgevis 
di Louvicrs, che ottenne per essi' una 
medaglia d’ oro. Nel 1837 Saulnier di 
Parigi 'ottenne una medaglie d'argento 
per piastre ’e nastri di cardi fatti con 
macchine mediante le quali un solo ope- 
raio fa altrettanto lavoro che 1 8, operai co- 
gli antichi metodi, Metcalfe di Mélun pre- 
sentò ancl/. esso dei cardi in piastre pel 
cotone, che pel modo, come* erano ese- 
guili, gli meritarono la medaglia d'ar- 
gento. Finalmente i fratelli Scrive di 
Lilla che nel i8a3 avevano ottenuta una 
medaglia di bronzo, nel i8aj n'ebbéro 
una di argento per cardi in piastre et 
in nastri -ben eseguiti e a prezzo .mòdi- 
co. Altri fabbricatori u(tcnneio delle 
menzioni onorevoli. Nel i834 all’espo- 
sizione di Parigi vidersi. molli cardi fatti 
con macchine, e si distìnsero per hota- 
bili miglioramenti le macchine di Scrive 
di Risler. Nel Dizionario abbiamo de- 
scritta con figure la macchina diMathieu 
per fare i cardi, la quale mostra quali 
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disposizioni si adottino in tali mecca- 
nismi. ' ■ # ( Oilliaux. f. ' 

CARDAIUOLO. L’ operaio che una 
volta cardava i pannilani e che -ora in- 
yece. dirigere macchjnejper cardare! È 
fuor di' dùbbio cbè il ritrovamento di 
queste macchine scemò di più che nove 
decimi il numero di questi lavoratori ; 
essi però trovarono di che occuparsi in 
altre arti, non se ne formarono altri ed 
il danno momentaneo di quello perfe- 
zionamento è già da gran tempo cessa'to. 
L' umanità vi ha però a realmente gua- 
dagnato, imperciocché- i càrdaiuoli re- 
spirando un aria carica d» polvere e di 
filamenti imper.celìibili, erano ben pre- 
sto aitaceli da malattie di petto ; quelli 
che resistevano a quelle emanazioni sof- 
focanti, erano deboli, anzi tempo decre- 
piti e di poca salute; i loro figli parteci- 
pavano della loro mala conformazione e 
Costituivano una classe d' individui, im- 
bozzacchiti, brutti «.deformi ; ciò si è 
generalmente osservato nelle città ma- 
nifattrici (V; scardassiers). (Oii.lzacx.) 

CARDAMOMO. Pianta la cui radice 
ed i semi formano l'oggetto di un qualche 
commercio. Questi ultimi, conosciuti alla 
costa del Malabar col nome di semi del 
Paradiso , hanno un grato sapore e pro- 
prietà analoghe a quelle del pepe ed 
usansi come condimento nelle tavole, ed 
in medicina. ( De Gaedollev) 

' CARDARE ( Y. SCARDASSIIRE. ) 
CARDATORE ( V. cabdaicolo e 

SCARDASSI ERE.) 

• CARDETO. Luogo seminato di cardi. 
(Giunte veronesi al V oc. della Crusca.) 

CARDO. Due piante di questo nome 
si conoscono, 1’ uno si è il dipsacusju- 
lonum di Linneo, e 'dicesi fili propria- 
mente cardo de' lanaiuoli, e di qvesto 
particolarmente parleremo -nel presente 
articolo, riservandoci di parlare dell'altro 
nel seguente. 
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Questo carilo è. una piànta biennale ore dev'essere novello e- pesante, sene 
che adoperasi, nelle fabbriche di panni- impiegano da 5 a 'io litri all' ettaro- 
laui pei' garzare questi tessuti prima del- Spargasi generalmente il seme slancian- 
la cimatura. Le teste dei cardi sono ai- dolo a mano ; ma in una buona coltiva- 
niitte tome tutti satinò di uncini i .quali rione .questa pianta esige intra venature 
passando sulla superficie del • panno, e sarchiature, e perciò deve porsi in 
traggono al di fuori una parte dei fila- file che si possono segnare, sulla som- 
menti laoosiper formare una calnggiue uiita dei solchi o sulla superficie piana 
abbondante che deve coprire interamea del suolò. Lé distanza frale file dev’er- 
te la tessitura del spanno, e che poscia sere di ìfi a pollici. .Nella seminiigio- 
viéue uguagliata colla cimatura. Gli steli ne a mano solitamente si adopera il se- 
dei caldi bruciatisi nei forni o sui focor, me di cardo solo, ma talvolta lo si me- 
lari, il che però deve farsi con qualche sce con frumento, ravizzone, carote, coi 
cautela, avendo .essi 1' inconveniente di fagiuoli nani, col guade ec. a fine di trar- 
scoppieftare e slanciare da lungi molti re .profittò dal suolò nella prima annata, 
piccali .pezze iti accesi-. Questo è un cattivo metodo, 'ma che 

Parleremo prima deliri suo coltivarlo- però potrà convenire nei caso partico- 
ne e poscia aggiugneremo alcuni parti- lare in cui- il coltivatore sia certo di ot- 
culari sul modo di usarli nelle mandai- tenere più vantaggio da due raccolti 
turò e sul|e sostituzioni che vennero mediocri che da uno solo perfetto. Ncl- 
adottate. ' la seminagione à file, sembra che non 

Si comprende che quello cardo, il cui vi sia. verun inconveniente a seminare 
uso è assai limitato, non può coltivarsi negli intervalli, dopo la prima intraver- 
dòvunque, ma solo nelle vicinanze delle satura ravizzone, carote, panizzo od al- 
fabbriche di panai, ed ha più importan- tre piante che accrescono i prodotti sen- 
za né dintorni delle più considerabili, za quasi verun aumento di’ spesa. Wel- 
come quelli di Louvier», d' fclboeuf, di la contea di Essex scminansi spesso col 
Sèdari, di Carcassore ,e simili. Negli al- cardo i carvi, il qual oso però non è da 
tri paesi non occupa che piccolissimi spa- seguirsi. 

zìi e spesso anzi adoprasi la pianta sei- Le, oltre cure della coltivazione con- 

vatica, quantunque d’inferiore qualità, s^tono pel primo anno a sarchiare ed 
Il terreno chcmcglio conviensi al car- intraversare il suolo e diradare le pian- 
do è quello . profondo, forte, ma non te in modo che 'siano collocate distanti 
troppo ricci/. Deve essere' possibilmente un piede le une dalle altre, tela semina 
in luogo elevato, ventilato ed esposto al si 6 fatta a mano slanciando i semi, ed 
mezzogiorni). Nell’ avvicendamento tiene a sei pòllici se la si è fatta in file’rego- 
luogo d’ un raccolto di foraggio e di lari. I vani-si riempiono col trapianta- 
biada, la prima annata potendosi ritene- meato, le' pi a q le levate nel diradamento 
re uguale ad una coltura di rapè, la se- possono anche adoperarsi per farneruna 
conda ad una di cereali, dovendosi fare piantagione separata, nur non vengono 
il raccolto i) secondo anuo. Il terreno mai fi robusti nè sì belli come quelli se- 
dere essere rivoltato profondamente e minati sul luogo. La coltivazione della 
molto sminuzzato cogli stroménti a ciò seconda annata- consiste nel rivoltate il 
destinati. • suolo, intraversare e sarchiare fino a che 

Seminasi al principio d’aprile -, il te- la pianta comincia? crescere isolatamente 
t 
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si praticano tre intravcrsature nel primo 
anno ed una nel secondo. 'Nei dintorni 
di Liegi, ed in Inghilterra, si dà un altra 
intraversàtura alla metà di maggip quan- 
do cominciano a comparire 'gli steli. 
Calzansi le piante per rinforzarle sicché 
possano meglio resistere alla forzi del 
vento. Nel mezzodì é mollo utile di in- 
naffiare il cardo prima che formi lo ste- 
lo, e lo si fa ogni qual volta il terreno 
può essere irrigato. Talvolta le piante 
dei cardi gettano alcuni rampolli che 
molto nuocono alla formazione delle te- 
ste,' Sa d’ uopo estirparli scovando là 
terra, fino alla loro origine. Dna pianta 
parassita, cui nei dintorni di Elboeuf e 
di Louvicrs, danno il nome di gt’as, e 
che' probabilmente è una specie di suc- 
ciamele, fa molto danno ai cardi. Spes-* 
so succede c principalmente nelle annate 
calde che alcune piante, ed tmche lalora 
la maggior par Je, producano gli steli fino 
dal primo unno ; ad ogni modo bisogna 
raccoglierli, e se si sono trovate in tal 
caso molte piante, ordinariamente toma 
più. utile distruggere la piantagione do- 
po il primo anno. Alcuni coltivatori 'le- 
vano la testa principale d’ ogni pianta 
appena compare, per moltiplicare le . al- 
tre, ed accrescere il.volume j questo uso' 
sembro buono essendoché la lesta prin- 
cipale alimentata direttamente dal suc- 
chio, ghigne bene spesso ad una enor- 
me grandezza a danno delle altre. 

Il raccòlto dei cardi, quando non si 
vuol tener conto della semènza, inco- 
mincia verso la metà di luglio, quando 
tutti i fiori delle teste sono caduti e 
queste teste acquistano un colore bian- 
castro. Non tutte. maturami ad un trat- 
to, ed il miglior partito si è quello di 
tagliarle mano a mano che si van maia- 
lando; generalmente si fa questa opera- 
zione in tre volte, a sette o dieci giorni 
d’intervallo. Tagliarsi ledeste' mature 
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lasciando loro un pezzo di stelo lungo 
circa un piede ; legatili poi in mani di 
5 o e portanti in ùn granaio, o sotto una 
tettoia hene asciutta; quando fa bèl tem- 
po mettonsi fuori ed espongonsi al sole 
per seccarle compiutamente. IfisognaVver 
gran cura di tenerle riparate dalle piog- 
ge che fanno marcire le teste ó al me- 
no indeboliscono gli uncini, tanto se si 
lascianosullo stelo, come se si ripongono 
bagnate. Questo inconveniente. cagiona 
talora gravi perdite. Anche un disecca- 
melo troppo rapido od un sole troppo 
forte nuocono del pari alla qualità della 
teste dei cardi rendendo gli vociai di 
esse troppo fragili. 

Per porre in commercivi cardi assor- 
tisconsì le teste in più classi secondo' la 
loro grossezza. I fabbricatori diilioguo- 
110 le migliori col nome.di maschi e le in- 
feriori' con quello di femmine ; .tengono 
in pregio quelle che sono più "lunghe, 
cilindriche e guernite di uncini sottili. Se 
ne fanno balle ciascuna delle quali oon- 
tiene 200 mazzi di 5 o teste, cioè in 
tutto io mila teste. Nella fabbrica si fa 
'una cernila più diligente di queste teste 
prima di adoperarle. Si assicura che 
riescono migliori quelle che si adoperano 
soltanto un anno dopo il raccolto. 

Per ottenere il seme lasciansi le teste 
su alcuna pianta delle più belle e quan- 
do la semenza è matura prendon«i sol- 
tanto le teste terminali più forti, il seme 
separasi fàcilmente battendole col coreg- 
giato ; e, poscia lo si crivella. 

Il prodotto della coltivazione del car- 
do é uno dei più vantaggiosi, ma prima 
d intraprenderla parà utile assicurane- . 
ne lo smercio ; imperocché, avendo io 
generale quasi tutte le fàbbriche con- 
tratti particolari tpn alcuni coltivatori 
per la quantità che loro ne occorre, 
quello che ne coltivasse per la prima 
volta, rischierebbe di non poter vende- 
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re i suoi prodotti còn profitto. Non vi 
ha che quelli che.neipediseono aH'èste-i 
xo i quali poetano abbisognarne ‘ più tip 
anno che uo altro e queste spedizioni si 
limitano quasi interamente all'Olanda. 
Il p indotto di ogni pianta di cardo 'è 
* solitamente di cinque teste e nel buah 
terreno e nelle annate favorevoli giugoe 
bene spesso a y o 9, il che dà per ogni 
ettaro da ao a 5 o balle di dieci mila 
testé. 

I cardi adoperatisi a mano o si adat- 
tano ad una macchina. Ne] primo caso di- 
sponesi un certo numero di cardi sullo 
stesso piano in un utensile che dicéti 
crociera, per ciò che in fatto i regoli di 
legno fra i quali sono tenuti i. fusti dei 
cardi formano una croce col manico. Il 
panno è sospeso verticalmente sopra una 
peptica su cui può scorrere : due operai 
tengooo in una mano una crociera guar- 
nita e nell' altra una. vuota, e alzano io 
pari tempo. le braccia. Ogbuno fa. ope- 
rar? la sua crociera guarnita su di uba 
superGcie del. panno, mentre colla cro- 
ciera vota sostiene i.l panno per di dietro, 
in guisa che esso si trova compresso fra 
due crociere. 

. Questo metodo non seguesi più- che 
nelle piccole fabbriche, vi si sostituirono 
macchine da Graziar ( V. questa paro- 
la ) più o meno ingegnose, ma il cui prin - 
cipio generale consiste nel disporre i 
cardi su di un cilindro contro al quale 
viene successivamente a poggiarsi- il pan- 
nolano. • - ; 

Abbiamo veduto, nel Dizionario quali 
inconvenienti s' incontrino n^U’ uso dei 
cardi il che suggerì l' idea di sostituire 
ai cardi naturali altri ài metallici. Il pri- 
mo a farne l'applicazione fu Dubois- 
Àuzoùx di Louviers. La fig. 1 a 7 della 
Tavola V della Tecnologia , mostrano 
il modo di costruire questi cardi arti* 
fiziali. 
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Le fig. 1 e a rappresentano un'alzata eli 
facciata d’u'na crociera dilegno guernita di 
inaine d’acciaio A stagnata per ripararle 
dalla ruggine; queste lamine some fesse, 
copie ti vede nella fig. 1 e formano drpti 
appunti tienila cima e curiati in guisa da 
imitare gli uncini del cardo vegetale. 
Ogni lamina i fissata con viti, sicché vo- 
lendo'ti pòssa porre sili cilindri. • . 

• Le fig. 5 e 4 mostrano appunto un 
cilindro guarnito ad intervalli di cardi 
metallici ; B, sono incavi a gola scanala- 
ta, nei quali poogonsi le piastre su cui 
sono i cardi ; C.D. sparii vuoti lasciati 
sul cilindro fra le piastre dei cardi me- 
tallici. . , 

La' fig. 5 e 6 mostrano in alzata ed in 
pianta la macchina che serve a fendere 
a curvare i cardi metallici. 

B, Banco ed intelaiatura di legname. 

F, Asse orizzontale quadrato di ferro, 
guarnito di seghette .circolari, simili a 
quelle che veggonsi di 'grandezza natu- 
rale di facciata ed ip profilo nella fig. 7 ; 
esso gipi fra due guancialetti di legno II 
e tiene ad una cima una puleggia a gola 
G, -nella quale passa una corda che co- 
munica col.raotore. . 

1 , Tre carretti di fefro ciascuno di 
idue parti, uniti a cerniera in K, e (issati 
sopra un{ tavola a scanalatura L, i quali 
mediante una fune M che passa sopra 
una puleggia N e di un peso 0 sospeso 
alta cima della fune vengono tirati ver- 
so le seghette, circolari. > , 

P, Chiavarde a vite che servono n 
strigliele le due parti I del cardo, nella 
stessa guisa delie ganasce d'una morsa. 

D, Due strisce d'acciaio fesse a foggia 
di pettine per lasciar passare le seghette ; 
vengano poste entro incavi latti a tal fi- 
ne- alla parte superiore dei duepezzi del 
carretto. 

R, Fascio di lamine d'acciaio desti- 
nale a 'formare i oardi metallici strette 
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fortemente fra i due regoli cl' acciaio Q 
mediante le chiavarde P. Quando il pe- 
so O trae il carretto contro .leseghette 
queste lamine ricevoao l'azione di esse 
che per la loro forma, le tagliano c le 
curvano tiitt' insieme e su tutta là loro 
lunghezza fino’alla profondità .di 6 linee, 
indicata colla linea punteggiata s fig. 3 
ed a 9 linee di distanza. 

La lunghezza delia crociera u quella 
dei cilindri dipeade dalla larghezza dei 
tessuti da garzarsi. 

Colla macchina delle fig. 5 e \ in 4 
ore si possono fendere 5o lamine lun- 
ghe un piede. 

Si possono anche tagliare i denti ed 
appuntirl; con una stampa a tagliatoio, 
curvando però sempre la lamina col 
metodo precedente. 

1 cardi sono fatti con queste lamine 
preparate nel modo anzidetto e dispo- 
ste sopra tavole che ne contengono otto 
a nove 6 le>sopra una ^tensione di 35 
a i5 cantimeli i- di larghezza e di a me- 
tri e 9 5 centimetri di lunghezza. , 

Questa specie di cardi fanno l' officio 
dei cardi naturali con grande vantaggio 
ed economia, non esigendo nè di essere 
cangiati, nè' asciugati, e polendo «oltre 
supplire ai bisugni dell' industria, indi- 
pendentemente dalle intemperie della sta- 
gione. - 

( C. B. de M. — Boqpillot — 
Dcaots — Arzuux.) 

Cardo. Un'altra pianta di questo 
nome si conosce ed è quella cui Linneo 
diede il nome di Cynara cardunculus. 
il cni frutto si mangia da alcuni come il 
carciofo facendone girelli alla stessa gui- 
sa, ed i cui fiori servono a cagliare il 
latte. Sono fra noi celebratissimi nel 
Piemonte i cardi di Chieri, nella Marca 
quella dilacerata e forse più general- 
mente quei di Bologna. In quest'ultimo 
. li; ese coltivami quattro sorta di cardi. 

Sappi. Dii. Tccn. T. IV, 
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cioè il cardo Silvestre spinoso , tutto 
verde anche nella parte inferiore, ed ni) 
più saporito di tutti, ma a cagione del- 
le sue spine coltivasi .di rado negli orti , 
il carilo da riempire, che si alza più de- 
gli altri e riesce più grande, ma ha meno 
foglie ; per la sna grandezza lo si empie 
con qualche manicaretto, e di qui viene 
il suo nome; è il più scipito di tutti ed 
ha poche spine ; il cardo violetto, meno 
elevato degli altri, aia più dilicato e dol- 
ce dei due primi ; il cardo di Milano, 
è senza spine alla parte inferiore, meno 
alto degli altri, con molte foglie, ma pio 
tenere, ed è il più bianco, sicché alcuni 
lo dicono anche cardo bianco ; i la spe- 
cie migliore e perciò la più coltivata. 

Questo cardo amu una buona terra 
da orto non troppo sciolta oe forte ; la 
soverchia scioltezza o tenacità del suolo 
può emendarsi variando le specie dei 
concimi ; in ogni caso sara meno male 
che sia troppo tenace di quello che trop- 
po sciolto. Torna conto cambiare loro 
luogo ogni anno. Il letame che si prefe- 
risce pei cardi sono gli stracci di lana 
sminuzzati, mettendone circa 348a chi- 
logrammi per ogni ettaro, mesciuti ad 
una mediocre quantità di letame di stal- 
la, sicché il miscuglio eopru esattamente 
la superfìcie delia terra, e colla vanga 
sotterrasi il tutto diligentemente, il che 
si 'fa in aprile ed anche in maggio. 

Alla Gne di questo mese si seminano, 
rifiutando il seme bianco,- perchè trop- 
po vecchio o poco buono. Diradami se 
sono troppo fitti, sarchiansi spesso, e si 
innaffiano quando occorre. In agosto 
scelgonsi le piante e vi si fa una legatu- 
ra a 19 centimetri da terra, con refe o 
con vimini ; ogni otto giorni si fa un'al- 
tra legatura distante 19 centimetri dalla 
prima, e dopo altri otto giorni uno terza 
ad uguale distanza, poi si, fascia la pian- 
ta con cunei di lana, con istuoie . o con 
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paglia. In tal guisa in circa i5 giorni il 
cardo s' imbianchisca e diviene buono a 
mangiarsi. (Filippo Kb.) 

CARDUCCIO. Il germoglio del cardo 
(cynara cardunculus) ed anche del car- 
ciofo, il quale quando sia stato coricato 
sotterra per ridurlo tenero e 'mangiabile 
dicasi gobbo (V. carciofo e ciano). 

. r (Gagliardo.) 

CARESTIA. Sono maggiori i mali 
prodotti dal timore della carestia che 
quelli derivati dalla carestia stessa. L’in- 
costanza delle stagioni, I' inuguaglianza 
■Ielle coltivazioni, ed altri accidenti d'ogni 
sorta hanno grande influenza sui rac- 
colti che 1' umano potere non ha mezzo 
di ridurre costanti. Il prezzo quindi del- 
le derrate deve variare notabilmente se- 
condo che Tannata fu buona o cattiva, e 
le popolazioni non possono a meno di 
provarne le conseguenze. E' dovere però 
dei governi di rimediare in quanto da 
essi dipende a questi inconvenienti pas- 
seggeri, e spesso pur troppo periodici : 
quindi in ogni tempo studiaronsi di pre- 
venire le carestie con leggi e regolamenti 
che sciaguratamente non corrisposero 
alle speranze che se ne erano concepite. 
Questo intervento delle leggi produsse i 
sistemi deU'approvvigionamehto e le re- 
strizioni che inceppano anche in oggi iu 
alcuni paesi il commercio delle biade. 

Comprendasi di leggeri che in fin 
tempo in cui Tagricoltura era poco avan- 
zata, e le Comunicazioni alT estero limi- 
tate, 1 era cosa prudente di invigilare sul- 
1’ entrata e I’ uscita dei viveri. La care- 
stia cagionava in allora si gravi danni 
che non si prendevano mai abbastanza 
di precauzioni per evitarla o per atte- 
nuarne i mali, quando avveniva. Di qui 
ebbero origine quelle severe proibizioni 
rigorose di esportare le biade in tempo 
di abbondanza , e le angarie • troppo 
spesso adottate a danno dei coltivatori o 
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dei possessori di cereali, quando sut 
mercati non se ne trovava ift quantità 
sufficiente;, di qui ne vennero ancora 
le prevenzioni popolari contro i mer- 
canti di biade, Contro i panaltieri e con- 
tro T autorità stessa, quando il prezzo 
del pane diveniva maggiore del consue- 
to. Oggidì però che l'aumento delle greg- 
gi, il perfezionamento della coltivazione, 
la naturalizzazione delle patate, e prin- 
cipalmente le relazioni commerciali fra i 
varii popoli acquistarono una grande e- 
stensione, la carestia non può più avere 
il carattere minaccioso, che aveva ullru 
volta. * 

Le derrate che servono di viveri so- 
no più numerose, i metodi di conserva- 
zione migliori, la previdenza più genera- 
le ; le carni salate, le fecule, le frutta 
secche si moltiplicarono e combinami 
utilmente cogli altri alimenti ; si hanno 
nuovi aiuti di pastiglie nutrienti, di pre- 
parazioni gelntìgose, di conserve zuc- 
cherine, i quali aiuti un tempo, appena 
si conoscevano ed ora vanno divenendo 
d' uso di più in più generale. Anche le 
biade stesse, ventilate e tenute fresche, 
mediante ingegnose operazioni fatte con 
miteftspesa, si possono facilmente sot- 
trarre ai guasti che vi producono gli in- 
setti e l'umidità. Il granaio d'abbondan- 
za, i sili, i recipienti di piombo, di tele 
metalliche, vennero successivamente pro- 
vati con Vario esito. Ogni paese distin- 
guesi con isforzi costanti in questa im- 
portante carriera,’ e ne giova sperare 
che gli sforzi della fisica e "della chimica 
riunite, condurranno T attuale genera- 
zione a felici risultamenti su tale pro- 
posito. 

Qualunque iforio però si faccia sarà 
sempre cosa molto difficile di trionfare 
dell’ intemperie delle stagioni. L' unico 
mezzo adunque di giugnere a riparare la 
scarsezza di viveri prodotta dalle cattive 
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annate, si è quello di provvedervi con 
ben ordinale disposizioni, ponendo a 
prefìtto f eccesso dei prodotti ottenuti 
nelle buone annate. Fino ad ora queste 
misure si limitarono a proibire la espor- 
tazione e ad assoggettare l'importazione 
a condizioni pili o meno rigorose ; ai cre- 
dette che il mezzo più certo d' incorag- 
giare l’agricoltura fosse di- assicurare 
grandi vantaggi ai proprietarii ed agli 
agricoltori, senza riflettere su chi anda- 
va a pesare da ultimo l’ importo di que- 
sti incoraggiamenti. In tal guisa incep- 
possi il movimento naturale e regolare 
del commercio, per creargli uno stato 
totalmente artefatto, ed il minore incon- 
veniente del quale si è quello di essere 
costosissimo. Oggidì molti paesi dirig- 
gonsi ancora coi sistemi dall’antica legis- 
lazione del medio evo, in cui ciascun 
piccolo signore 'aveva le sue dogane, i 
suoi pedaggi e le sue proibizioni. Da 
quell’epoca, per esempio, vengono tutti 
i regolamenti francesi relativi al com- 
mercio dei grani che divengono sempre 
più rigorosi da regno a regno, di pro- 
vincia in provincia e di dominio in do- 
minio. Agli inconvenienti prodotti per 
la mancanza di circolazione e pel cattivo 
stato delle strade *’ aggiirgne il dazio sui 
grani, la proibizione di venderli altrove 
che sui pubblici mercati, e lo stabilimen- 
to dei dazii delle città murate ( ectroij ; 
cosicché a poco a poco il commercio 
delle biade cessò di estere libero e ven- 
ne assoggettato a tutti gli esperimenti 
delle amministrazioni. Non si è riflettuto 
che i cattivi raccolti non sono contem- 
poranei in tutti i paesi dell’Europa, ogni 
nazione ha sempre un eccesso di pro- 
dotti a vantaggio delle altre, ed anche 
nello stesso paese bene spesso il norie 
può dare aiuto al mezzogiorno o vi- 
ceversa. Risulta adunque che la mi- 
glior maniera di guarentire i popoli dalla 
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carestia, consiste nell’ agevolare la uscita 
e 1’ entrata dei grani, e la loro drco- 
lazione su tutta- la estensione del terri- 
torio. 

Il grano invéro non tende ad uscire 
da un paese che quando ve ne abbia ab- 
bondantemente e non vi si vende che a 
bafso prezzo ; all’opposto, non ne con- 
corre che in que’ paesi, che ne abbiso- 
gnano, dove, cioè è raro e ad alto prezzo, 
e questo concorso ne scema la scarsezza 
ed il troppo costo. L'esperienza mostrò 
che la fame aveva spesso invaso paesi 
soggetti ai rigori dei regolamenti, men- 
tre invece «{Belli dove il commercio è li- 
bero ne furono quasi sempre esenti. Do- 
vrebbero quindi riformare tutte le leggi 
restrittive su tale proposito, e si darebbe 
compimento a tale misura col generale 
miglioramento delle strade e dei canali. 
Una o due linee di strade di ferro, che 
unissero il Norte a) Sud e l’Est all'Ovest 
d’un paese gioverebbero meglio ad evita- 
re la carestia che tutte le restrizioni pos- 
sibili. Quelle che impediscono al grano 
di uscire nei tempi di abbondanza hanno 
l’unico effetto d’ incoraggiare il dissipa- 
mento, e d'impedire all’ agricoltore di 
trarre dai suoi prodotti il maggior prezzo 
che può ; quelle restrizioni che si op- 
pongono all’ entrata del grano, aflama i 
popoli e cagiona grandi abusi, il minore 
dei quali si è quello di arricchire alcuni 
privati a danno del pubblico. 

41 timore che la libertà. dell' importa- 
zione non scoraggiasse la agricoltura, 
non esponesse la nazione che l'adottasse 
all’abbandono delle terre- o non l’assog- 
gettasse alle esigenze estere è infondato. 
La coltivazione delle biade non verrebbe 
abbandonata che poche volte e ciò per 
cedere il luogo a quella dei foraggi, 
nel qual caso, si otterrebbe probabil- 
mente in bestiami più di quello che si 
sarebbe perduto in cereali La biada deve 


Digitizèd by Google 


.Vi CARICATORE 

«einpre essere pegli grandi siali un agget- 
to di commercio ; cd il preteso accresci- 
uieuto di essa che si è creduto di favorire, 
eon le misure restrittive non ebbero ul- 
tro effetto che di aumentare la generale 
incuria, e la fiducia troppo sovente in- 
gannevole dei popoli ucllu vigilanza dei 
governi. I granai di abbondanza cagio- 
nano spese di. amministrazioni, e spese 
relative alla costruzione e manutenzione 
dell'edifizio, frodi ed inconvenienti d'o- 
gni sorta, il minore dei quali è di non 
bastare giammai compiutamente ai biso- 
gni pei quali venporo istituiti. Sotto 
qualsiasi aspetto si vòglia riguardare sì 
grave quistione, si giugne sempre al ri- 
sultamento che la libertà è più semplice 
e dà uif effetto più certo che gl' incep- 
pamenti e le proibizioni. Si -p uò affidarsi 
interamente con piena sicurezza al pri- 
vato interesse per la cura di prestarsi 
all' approvvigionamento dei mercati di 
biade, coese per tutte le altre derrate. 

Il lettore che bramasse conoscere le 
migliori opere che si riferiscono all'argo- 
mento onde parliamo, potrà utilmente 
consultare le idee di Turgot sulla legis- 
lazione dei grani, il famoso dialogo del- 
l'abate Galiani sul commercio dei grani, 
e le eccellenti opere di Genovesi, di 
Gioia, ec. ( Blasquì aihé.) 

CARICA. Quantità di fluido elettri- 
co che si accumula alla superficie di uu 
apparato qualunque ( V. elettricità ). 

( Dii. delle Scienze mediche ») 
CARICARE. Produrre quell’accumu- 
lamento di elettricità alla superficie di 
una boccia di Leida o di una batteria 
citi si dà il nome di carica elettrica ( V. 

ELETTRICITÀ ). 

( Di i delie Scienze mediche. ) 
CARICATOIO o CARICATORE. 
11. luogo della riva del mare acconcio per 
caricare i bastimenti. (Stritico.) 
CARICATORE. Il proprietario delle 
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merci che formano il carico di un basti- 
mento. , (Stbatkio.) 

CsaiCAToaz. Qual cannoniere la oui 
funzione si è quella di caricare il can- 
none. (Stratico.) 

Caricatore. V. caricatoio. 
CARICATURA. Questo meccanismo 
venne già descritto nel Dizionario, se 
non che atteso l'uso frequente che se ne 
fa in meccauita, abbiamo creduto utile 
di aggiugnere qui nella Tav. XV delle 
Arti meccaniche, fig. a, il disegno della 
maniera più generale di costruir Lp. Ve- 
deri in a la ruota coi denti a sega, in b 
il nottolino e io a la molla che lo preme 
contro i denti. Si vede che poggiando 
la cima del nottolino contro l'incavo dei 
denti della ruota o, questa potrà bensì 
girare da sinistra a destra, sollevando il 
nottolino e superando la forza della mol- 
la c, ma che sarà impossibile che questa 
ruota retroceda girando da destra a si- 
nistra a meno che non ritenga sollevato 
il nottolino. Tale sì è I’ effetto che si ha 
in mira di ottenere colla caricatura. 
Spesso omettevi la molla c bastando il 
peso del nottolino a farlo ricadere, o 
aggiungendovi un peso. 

. (Paoli* Desormeacx.) 

CARICO. La totalità delle merci on- 
d' è caricato un bastimento. Il carico è 
sotto la responsabilità del capitanio, il 
quale non poò disporre di tutto o di 
una parte di esso che in alcuni casi, e 
secondo certe leggi prescritte dal codice 
di commercio. ( A. B. ) 

Carico morto. Il carico che eccede 
la giusta portata del bastimento. 

(Stratico.) 

. Carico {Piave da). Quella per uso 
di portar carico, sinonimo di mercanti- 
le, a differenza delle navi da guerra. 

, ( Voc. della Crusca. ) 

CARIE. Indicasi coi nome di carie 
una malattia dei grani, che si è bene 
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spesso confusa col caseose ( V. questa 
parola ) per ciò che al pari Hi esso col- 
pisce le parti Hella fruttificazione, ma 
che però distinguesi da quello per ca- 
ratteri notevolissimi. E' il prodotto d*un 
fungo, cui De Candolle diede il nome 
di urcdo cariti , il quale formasi nell'in- 
terno dei grani formando una polvere 
untuosa al tatto, di un color bruno che 
tira all'olivastro, osservabile quando è 
fresca pel fefido-odore che esala ; duran- 
te la vegetazione questa polvere non 
esce dai grani ; i suoi globuli sono opa- 
chi o semi-trasparenti ed alquanfo più 
grandi di quelli del carbone;- secondo 
Tessici il loro diametro varia da '/i^e a 
Vslo di linea. 1 grani cariali sono leg- 
germente crespi, alquanto grigiastri, più 
rotondi e più piccoli dell' ordinario ; il 
loro peso è. a quello del frumento «ano, 
presso a poco come a a 5. La polvere 
della carie analizzata da Fourcroy «lie- 
de un olio verde burroso, acre e d" un 
odore infetto, una materia - vcgeto-ani- 
male, dell’acido fosforico, e dell'ammo- 
niaca libera; altri chimici vi trovarono 
dell'addo ossalico libero. E-’ infiamma- 
bile ed insolubile nell' acqua. 

Le piante che devono produrre grani 
cariati hanno dal loro nascere, le foglie 
d'un verde cupo, come quello della fo- 
glia di quercia e gli steli appannati ; l'o- 
dore infetto ed i globuli si scorgono nel- 
le spicbe anche prima che escano dal 
loro invoglio. Le spicbe cariate al loro 
apparire sono azzurrastre e fitte, ma po- 
scia divengono più rade che le spiche 
sane ; maturatisi più sollecitamente e 
danno maggfor quantità di grani ; la. lo- 
ro leggerezza le fa rimanere diritte. Gli 
stami e le antere non contengono polli- 
ne. Tessier trovò dovente alcune spiche 
sane sopra le piante che ne avevano al- 
tre di cariate; dei grani sani misti con 
altri cariati nella stessa spica ; finalmen- 
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te talvolta dei grani metà sani e metà 
cariati. , . . 4 , 

Tra tutti i cereali, il frumento è quello 
che è soggetto alla carie, sicché può 
dirsi quasi il solo che vi sia espcsto ; 
ma non tutte le specie di esso vi sono 
esposte egualmente. La biada del Sorte 
si caria più facilmente di quella del mez- 
zogiorno; 1 grani-duri, che generalmente 
appartengono al mezzogiorno non sono 
per natura esposti a cariarsi ; lo stesso é 
pure dei grani a reste, eccettuati quelli 
le cui sjiiche sonò rosse o bianche e le 
reste divergenti. La spella va talora in- 
ternamente perduta per cagione della 
carie. Il frumento marzuo.lo vi è .più 
soggetto che quello d'autunno. 

Tijlet e Tessier riconobbero con ri- 
petuti sperimenti- che i vani ingrassi, la 
natura del suolo e le nebbie - non sono 
le cause della carie; ciò malgrado si 
può ritenere tuttavia che la umidita 
dell' atmosfera e del suolo, se non la 
producono assolutamente, contribuisca- 
no molto alla produzione di essa. Gli 
slessi osservatori fecero nascere la enrie 
più e più volte infestando, 'coll* .polvere 
di essa de' granai sani „e principalmente 
inoculandola presso al germe. In lai gui- 
sa si giunse ad ottenere una quantità di 
spicbe cariate quattro volte maggiore di 
quella delle sane, ma non si potè comu- 
nicare questa malattia ai grani delle spi- 
che di già formate, Spolverandole di ca- 
rie in varii momenti. Quanto più vecchia 
è la carie, minore è. la sua azione suHr 
biade nuove o vecchie ; quanto più vec- 
chia è la biada, meno-facilmente ed in 
minor copia viene attaccata dalla carie 
nuova o vecchia. Questa malattia ritarda 
la germinazione e la nascita delle piante 
che ne sono infette. .Quello che merita 
osservazione si è che l’olio che *i estrag- 
■ge dalla carie «folla distillazione a fuoco 
nqdo, essendo stato posto a contatto con 
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ilei grano sano, gli fece produrre quasi ghigne ad un quailn di quello delle sa- 
ni! (creo di, spiclic cariale. ne, ma ancora, quando la malattia è for- 

A circostanze uguali, Tessier racco- le, nel minor peso di queste, 
glieva piu carie, quanto -più profonda- I mugnai di Parigi per evitare che fa 
mente il grano era sotterrato. Osservossi carie che fosse unita al grano mescasi 
parimenti che la seminagione in un lem- alla farina, aggiungono al mulino un 
po sh occale,- o sopra un terreno aralo lungo cilindro di lamierino bucheralo e 
recentemente rie favoriscono la proda- disposto a guisa di grattugia neH'mtcr- 
zionc ; forse in quest’ ultimo caso doriva no, il quale gira sopra sè stesso. Il grano 
da ciò che l’erpice affonda il seme mag- passando per questo cilindro prima di 
giormeute. Tommasin assicura d’ avere cadere nella tramoggia, abbandona per 
osservato cheti frumento che sia, maturo l’attrito quasi tutta la carie che se gli è 
non riproduce la carie, lino sperimento attaccata ed i grani cariali si lacerano, 
di tiirou de Bouzaraigues induce a ere- Se .egli è vero che la carie nuoce pre- 
dere 1’ opposto. Elsner fa osserv are che cipuameilte negli edifizii del podere, at- 
ti letame non consumato con un lungo taccandosi alle sostanze che devono scr- 
viposo la produce sovente, senza dubbio vire d’ingrasso, e specialmente ai semi, 
perchè la fermentazione non vi ha di- è chiaro che non solo bisOgaa astenersi 
strutto le sporule della uredo che vi si dal porre nelle campagne del letame che 
gettarono insieme colle paglie e colle non abbia ancora subito una convenien- 
crivellature delle biade cariate. te fermentazione, zna ancora porre gran 

Quando la polvere della carie è ab- curi nella scelta delle semine, e spo- 
bondante uscendo dal suo inviluppo gliarla con tutti i mezzi possibili dei germi 
nella trebbiatura, cagiona ai trebbiatori onde possono essere infette. DellCqualità 
del bruciore agli occhi e della tosse ; al- del seme parlerassi all’articolo frumento.' 
taccandosi ai grani sani dà loro quella I metodi di purificazione del seme dalla 
sfavorevole apparenza che indicasi nel carie sono di due sorta, fisici o chimici, 
commercio col nome di biada picchici- I mezzi fisici consistono principalmente 
lata ; nuòce ancora alla sua qualità poi- negli stropicciamenti, la ventilazione ed 
che le biade picchiettate impiastrano le i lavacri ; i mezzi riduconsi all’ uso di 
macine, ostruiscono i frulloni, e rendo- sostanze abbastanza caustiche e corrosi- 
no cattiva la farina delle biade sane che ve per alterare la polvere della carté. 
passano dopo pel mulino e pel frullone : senza disorganizzare il seme ; i primi 
inoltre produce una farina untuosa e fo- metri allontanano e portano seco i ger- 
sca che non può conservarsi ; finalmente, mi del male ; i secondi li distruggono, 
il pane fatto colla farina di biade pie- Talvo^Ja separansi le spiche cariate da 
chiettate ha una tinta violetta ed un sa- quelle sane con una cernita a mino. In 
pois alquanto acre « lo si ritiene malsa- una annata in citi le prime non siano in 
no. Per tutte queste, varie ragioni la ca- gran copia, una donna può cernire in 
rie reca nn danno reale ai coltivatori, un giorno 5o covoni che danno uno 
ma poco importante considerata sotto staio c un quarto di biada. Altre volte, 
l’aspetto della diminuzione di prodotto sapendosi- che gli steli cariati sono più 
che cagiona nel raccolto. Questa dimi- corti degli altri, si tagliano le spichc più 
nozione consiste non sólo nel numero alte. Talora hattonsi gli steli sulle pareti 
delle spiche cariate, il quale bene speisold’una botte, o su di una pertica all’ al- 
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tc zza dèlie braccia. Si propine di netta- 
re il grano battuto rotolandolo con ar- 
gilla secca, con ceneri o simili. -Ala il 
mezzo meccanico più adoperalo si è la 
crivellatura e la ventilazione gettando il 
grano colla pula sull'aia. ( V. vertu-suru 
e cri ve li.* tira ). 

Procedendo nell' orbine della opera- 
zione e colla gradazione degli effetti da 
essa ottenuti dai melodi che abbiamo 
scritti ne è d’ uopo passare ai lavacri. 
L’ acqua pura agisce in’ due modi : i.° 
coll'attrito quando la- si fa scorrere sulla 
biade, o vi si immergono queste agi- 
tandole; .3.° il grano cariato essendo più 
leggero di quello sano resta 03' innalza 
più facilmente alla sua superficie, donde 
levasi facilmente. Per essere vieppiù si- 
curi che.soprannoliuo tutti i grani gua- 
sti gioverà agitare la massa di tratto in 
tratto, e accrescere la densità dell'acqua 
aggiugnendovi del sale comune, come 
accostumasi Care in Inghilterra dove si 
fa la dissoluzione concentrata in modo 
che valga a sorreggere un uovo. L' a- 
cqua di lavacro deve rinnovarsi più 
volte. 

Siccome tutti questi mezzi il più delle 
volte non bastano, rendesi più sicuro il 
loro effetto mediante sostanze caustiche e 
corrosive le quali vi si sostituiscono an- 
che talora interamente. Le più energi- 
che fra quelle che si usano più general- 
mente, sono oltre alle sostanze velenose, 
delle quali non faremo parola, il solfato 
di rame o vitriuolo azzurro, la calce, il 
sale comune, 1’ urina, 1’ acqua di letame, 
il fieno degli animali. Il solfato di rame, 
che non produce gravi accidenti, venne 
impiegato prima d’ ogni altro da Bene- 
detto Prevost : è il rimedio più efficace 
d’ ogni altro contro la carie. Supponia- 
mo che si abbiano a depurare 100 parti 
di biada-;. inettonsi in una tinozza 14 
parti d’un acqua in cui siasi disciolto 
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’/i5o del suo peso di vitriuolo ; ponesi 
della biada io un altro vaso di 2 a 3 et- 
tolitri df capacità, e vi si versa sopra la 
dissoluzione in mo,do che la copra di 
quattro a cinque dita, poi agitasi levan- 
sf i grani che soprannotano e dopo una 
mezz' ora versasi la biada in un altro 
vaso della stessa capacità dove ripetesi 
1' operazione. Finalmente ponesi sopra 
un paniere o su di un filtro qualunque 
per nettarla dall'acqua saturata di vitri- 
uolo. La calce, di cui già si parlerà al- 
P articolo iticsLcuuzioaE, è alquanto me- 
no efficace del vetrhiolo azzurro. 

Spesso si mescono alla .calce il sale 
marino, le liscive -di ceneri, le urine pu- 
trefatte, F acqua di letame, la colombi- 
na ; tutte queste sostanze aggiungono 
all' azione delia calce, quella degli alcali 
che formano la base dei sali inerenti alia 
loro composizione. In tal caso sono par- 
ticolarmente il sale marino e le urine ; 
si hanno però esempli di biade la cui fa- 
coltà germinativa venne distrutta dall'am- 
moniaca che si svolse dalle urine nella in- 
calcinaziuoe. L)' altra parte perù queste 
sostanze massime se sono in istalo soli- 
do devono, eccettuati i sali, agire in mo- 
do opposto, interponendo fra le materie 
attive altre materie inutili per lo scopo 
che vi ha di' mira. La biada dopo esseie 
stata assoggettata all' azione di, una di 
queste sostanze, deve essere tenuta lun- 
gi da tutto ciò che può contenere della 
polvere di carie ; non bisogna nè lavar- 
le nè lasciarle riscaldarsi in monte. 

11 lavacro e l' immersione in una del- 
le dissoluzioni suaccennate può farsi in 
varie maniere. Nel sud delle Scozia, im- 
mergonsi successivamente in due casse 
1' nna piena di acqua, 1' altra di urina di 
stalla, due vasi di mediocre grandezza il 
cui fondo è di filo di ferro, e nei quali 
meltcsi la biada che vuoisi purificare ; 
iuimergonsi queste casse più volle, agi- 
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tasi, «chiamati e « rinnova l'acqua ogni 
qualvolta li crede necessario fino a che 
eifca affatto chiara. Altrove pongonsi le 
biade su pauieri per calarle nel bagno ; 
oppure fi vertano a in esso i grani a po- 
co a poco levando i guasti a mano a ma- 
no che soprannotano. 

Gli olii provati da Tessier contro la 
carie ne impedirono lo sviluppo senza 
ritardare la germinazione. 

Non si è ancora pensato di stabilire 
esperimento! mente i limili della concen- 
trazione e della durata dell' azione, ol- 
tre i quali le preparazioni usate contro 
lo carie non hanno (in' azione sufficien- 
te, o nuocono alla germinazione dei 
semi ( J. Yocsg. ) 

CARIOFILINA. Materia cristallina 
che depone 1' olio di garofano. Non ha 
vcrun uso. ( Berzeuo. ) 

CARMINA ò CARMINI A. Abbiamo 
veduto uel Dizionario il mudo di estrar-' 
re pura questa tosante dalla coccaiuus, 
ed alcune sue proprietà ; qui solo ag- 
giugueremo alcune notizie sulla azione 
che varie materie esercitano su di essa 
e che- interessa conoscere per l 1 influen- 
za che aver possono traendone profitto 
od evitandole -nell’ arte tintoria e nella 
preparazione dei colori. 

Il cloro ne cangia il color rosso in 
giallo, e lo stesso fa P iodo ma più len- 
tamente. Gli acidi non la precipitano 
dalla sua soluzione nell'acqua, come fan- 
no della materia colorante d’ una deco- 
zione di cocciniglia, ma ne cangiano il 
colore in rancio ; saturando però l'acido 
la soluzione torna della tinta ' di prima: 
L' acido solforoso non la scolora. Il bi- 
tartrato e bi-ossalalo .di potassa là ren- 
dono d' un rosso caricò. Gii acidi con- 
centrati distruggono la materia coloran- 
te, q'uello solforico Carbonizzandola, 
quello idroclorico cangiandola in una 
sostanza gialla ed amara. Gli aitali ue 
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fanno, volgere il colore ai violetto che 
ritornasi rosso cogli acidi, De combina- 
ziozicoglialcali, colla barite e còlla stron- 
ziana sono solubili nell’ acqua ; quella 
colla calce precipitasi. Con un eccesso 
di alcali caustico se si lascia esposta al- 
1' aria scolorasi, se si conserva in vasi 
chiusi no ; comportasi insomma còme 
molte materie vegetali coloranti rosse, ma 
il suo colore è più stabile. 

Stemperando nella soluzione di car- 
mina dell' idratò d'allumina, ha per esso 
tale pffinità che io precipita dandogli un 
color rosso e lasciando scolorito il licore. 
Bollendo il miscuglio il precipitato assu- 
me lo stesso colore che colle altre basi. 
La miglior maniera di ottenere questa 
combinazioue consiste nel 1 dilciogliere 
dell* allume nella dissoluzione di carmi- 
ma, poi versarvi a freddo del carbonata 
d' ammoniaca finché siasi precipitata 
tutta la materia colorante. 

Alcuni sali alterano la soluzione di 
Carmina. L'allume la rende color di por- 
pora senza precipitarla. L' acetato di 
piombo precipitasi con essa in violetto e 
un eccesso di acido non discioglie il pre- 
cipitalo. Il protocloruro di stagno la pre- 
cipita di color rosse carico il quale di- 
viene sempre -più bello a proporzione 
che il protossido di stagno con vertasi in 
ossido assorbendo 1’ ossigeno dell’ aria. 
I sali di fèrro rendono la dissoluzione di 
carmina più o'seura e quelli di rame vio- 
letta senza precipitarla. 11 protonitrato 
di mercurio la precipita in Violetto, e il 
nitrato di mercurio la precipita incom- 
piutamente in rosso scarlatto^ li nitrato 
d' argento non là precipita nè 1' altera 
menomamente. Il cloruro d’oro non la 
precipitala cangia affatto la natura del- 
la materia colorante. L'infusione di gal- 
la non precipita ia carmina. 

Si può anche estrarre la carminia da 
varie specie di cucciuiglie e prinr : pal- 


Digitized by Google 


Citaimo 

mente da quella di Polonia ( coccus po- 
lonicus), la quale però contiene molte 
materie grasse dalle quali è difficile se* 
pararla compiutamente ; estraggesì nel 
modo seguente. 

Dopo di arerei levato con acqua fred- 
da e con una soluzione, anch' essa fred- 
da, di carbonato di soda tutto ciò che 
può disciorsi in tal modo, rimane uno 
scheletro bruno e gelatinoso. Si può 
trame a dolce calore un bel color vio- 
letto con una soluzione molto diluita di 
potassa caustica, e in tal guisa lo sche- 
letro diviene piò molle, più mucilaggi- 
noso e scolorito. Saturando questa dis- 
soluzione col cremor di tartaro diviene 
d' un bellissimo rosso, e l' idrato di sta- 
gno ne precipitala materia colorante sot- 
to forma d' una lacca carminata,' il cui 
colore però è poco solido, sicché la luce 
la scolora alla superficie, lasciandole il 
suo colore all’ interno. 

Lassaigne dimostròche la materia co- 
lorante del coccus ilici! è la stessa di 
quella del coccus cadi e dalle osserva- 
zioni di Bancroft sembra che sia lo stes- 
so di quella del coccus ficus. ( T. car- 
mi, mo. COCCIMGLIA ). ( BeRZELIO. ) 

CARMINIO. Le materie animali, spe- 
cialmente la gelatina si uniscono facil- 
mente rolla carmi** (V. questa parola) ; 
da un tale composto risalta il carminio. 

La preparazione di questo colore of- 
fre alcune difficoltà, e la stessa pare che 
non dia prodotti identici a tutti i mani- 
polatori che la usano -, i fabbricatori di 
carminio tengono occulte le circostanze 
accessorie colle quali lo ottengono. 

Diverse ricette pubblicato si riducono 
tutte ad uno dei seguenti metodi pub- 
blicati da Mérimee. 

Si fa bollire, per un quarto d’ora, un 
mezzo chilogrammo di cocciniglia in pol- 
vere, in un acqua pura, cui si aggiun- 
gono 16 a 3 o grammi di carbonato di 

Sappi. Dii. Tccn. T. IF’. 
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soda o di potassa ; iodi si di sciolgono 
nel liquore da 3o a 4° grammi di al- 
lume in polvere, e si agita il miscu- 
glio con un pennello o con una spato- 
la ; si ritrae U bacino dal fuoco, si lascia 
in quiete per mezz’ ora, si decanta e si 
mette in piatti nettissimi, i quali si ab- 
bandonano per otto giorni in una stan- 
za fuori della polvere. Si decanta, e si 
trova il carminio al fondo dei piatti, il 
quale si fa seccare in una stufa a dolce 
calore. 

Mérimee ha veduto preparare il car- 
minio col seguente metodo da un fabbri- 
catore che procurava di occultarglielo. 

5oo grammi di cocciniglia si fecero 
bollire per un quarto d’ora con due sec 
chic d’ acqua in un bacino di rame sta- 
gnato ; vi si aggiunsero circa otto gram- 
mi di cremor di tartaro ovvero di sa- 
le di acetosella ( bi-ossalato di potas- 
sa ); tolto il bacino dal fuoco, si passò il 
liquore per uno staccio di seta, ed otte- 
nutolo chiaro, vi si aggiunse un liquido in 
cui crasi mesciuto un poco di carmina ; 
la decozione di cocciniglia prese all’istan- 
te un colore di sangue brillantissimo ; si 
battè il miscuglio per alcuni istanti con 
un fascetto di vimini, e si versò sopra 
una tela fitta ; il carminio rimasto sulla 
tela, trovossi d'una bellissima tinta. 

li -liquore aggiunto alla decozione di 
cocciniglia era composto, a quanto cre- 
de Mérimee, d’un sale di stagno e di al- 
lume, e a questo liquore che aveva una 
tinta biancastra crasi aggiunto per oc- 
cultarne la natura, un poco di carminio. 

Vi ha un altro metodo che fornisce un 
bel carminio, ma occorre una particola- 
re precauzione per riuscirvi. Esso con- 
siste nel riunire il miscuglio in un baci- 
no ad orlo piatto e largo ; se l’orlo fosse 
rotondo il liquore si decanterebbe male 
e non si otterrebbe perfettamente chia- 
ro ; da ciò dipende che alcuni seguendo 
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questo metodo non riuscirono. Si fanno 
bollire Soo grammi di cocciniglia io pol- 
vere in quattro a cinque secchi d'acqua 
di fiume ; vi si aggiungono ■ 4 a <5 grani- 
rne di carbonato di soda o di potassa ; 
l’ ebollizione è accompagnata da una ef- 
fervescenza che ti modera con qualche 
piccola quantità di acqua fredda, ovvero 
agitando il liquore con un 'grosso pen- 
nello. Dopo che il liquido bolli per al- 
cuni minuti, ti pone la caldaia sopra Una 
tavola, per poterla decantare facilmen- 
te; vi si aggiungono da a4 a 3a grammi 
di allume in polvere e si agita col pen- 
nello : il colore diviene d'un rosso cari- 
co. Dopo 1 5 a so minuti la cocciniglia 
è totalmente deposta ed il bagno per- 
fettamente chiaro; si decanta io una cal- 
daia di eguale capacità che ponesi al fuo- 
co, aggiungendovi 1 4 gromme di colla 
di pesce disciolta in un chilogrammo di 
acqua ; si rimesce ogni cosa con un pen- 
nello nuovo, e ti lascia il bacino al fuoco 
finchò comìnci* l' ebollizione. A questo 
momento il carminio sale alla superficie, 
ti ritrae il bacino dal fuoco, si agita al- 
cuni istanti, e dopo ao minuti od al più 
mezz'ora, trovasi il carminio deposto al 
fondo della caldaia ; si decanta e si ver- 
sa il liquore sopra una tela fitta. 

Quando si adopera il carminio nella 
fabbricazione dei fiori artifiziali, lo si di- 
scioglie nell'ammoniaca : usasi questo co- 
lore anche per tingere alcune confetture. 

Trovasi il carminio falsificato col ver- 
miglione ; à facilissimo riconoscer la fro- 
de, trattandolo coll' ammoniaca che di- 
scioglie il solo carminio e lascia le altre 
sostanze. 

La lacca carminata si ottiene pren- 
dendo una decozione di cocciniglia, fa- 
cendola macerare coll' idrato d' allumina 
e aggiungendo nuova quantità di deco- 
zione finche il colore acquisti l' intensità 
che si vuole. Preparasi anche aggiua- 
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gendo prima dell' allume poi dell' alcali 
e dividendo il precipitato in due por- 
zioni la prima delle quali è di un colore 
più carico. 

(H. Gaeltier n t Claurrt-— Berzelio. ) 
Carminio d'indaco. Chiamasi in Ale- 
magna con tal nome quella sostanza cui 
dicono i Francesi indaco solubile. ( V. 
questa parola ). ( Dorai. ) 

CARNE. La carne degli animali A in- 
teressantissima per l'industria e pel com- 
mercio sotto diversi aspetti, siccome quel- 
la che mentre è fresca serve di cibo ap- 
prestata in mille diverse maniere dall'arte 
del cuoco, formando perciò 1’ oggetto di 
un importante ramo d’ industria agrìco- 
la per 1' ingrasso degli animali, e di un 
esteso commercio giunta fra le mani del 
macelbaio ; dalla carne si estrae inoltre 

il SRODO, la GELATINA, la COLLA TORTE, e 

della grascia, prodotti tutti usati nella 
vita domestica o nelle arti ; finalmente 
l' industria assoggettando la carne stessa 
alla fumigazione, alla salagione, alle pre- 
parazioni del rizziCAGNOLo o finalmente 
ad altri mezzi di conservazione, la pre- 
serva dal corrompersi, e leda una grande 
durata rendendola cosi suscettiva di un 
commercio estesissimo e di sommo rilie- 
vo. Ben si vede non essere confacente 
al piano di quest’opera il parlare qui 
di tutti questi usi, prodotti e prepara- 
zioni della carne, dei quali ci occupe- 
remo invece in articoli separati, limitan- 
doci solo al presente ad indicare la com- 
posizione chimica della carne e il modo 
di cuocerla si da serbarle il più che si 
possa delle buone sue qualità, e final- 
mente gli usi cui possono servire quelle 
carni delle quali I' uomo non suole ci- 
barsi. 

La carne dei varii animali presenta 
diversi caratteri, ma non si hanno per 
anco analisi esatte che facciano conosce- 
re queste differenze. Occupossi alquanto 
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di tale argomeuto Geoffroy (a) e do- 
po dì esso Thuuvenel ( b ). Secondo 
quest' ultimo la carne di bue contiene 
la maggior quantità di parti insolubili, e 
diseccandola lascia più residuo delle al- 
tre carni. Quella di vitello é più acquosa 
e mucilagginosa. La carne di testuggine 
cede all' acqua maggior quantità di ma- 
teria estrattiva. La quantità delle parti 
solubili della carne delle lumache tiene 
il mezzo fra quelle delle carni di bue e 
di vitello ; la carne dei gamberi, dell; 
rane e delle vipere, somiglia a quella 
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delle lumache per tale riguardo ; la car- 
ne dei pesci di acqua dolce, contiine 
maggior copia di materia solubile delle 
altre carni. 

Berzelio analizzò la carne del bue e 
Braconnot quella del core di bue ; ben- 
ché la materia da essi analizzata spelli 
a due diversi sistemi muscolari, tuttavia 
le loro analisi si accordano quasi intera- 
mente in varii punti. Secondo questi 
chimici cento parti di carne fresca di 
bue contengono : 


Secondo Berzelio. 

Fibra carnosa e nervi i 5.8 ] 

Braconnot. 

Tessuto cellulare solubile nella cuori- 

tura riducendosi in colla . •. . 1,9 ) 

> , 7 > 7 ° 


Albumina solubile e materia colorante . 



Estratto alcoolico con sali 

.• 1,80 .... 


Estratto acquoso con sali 

• i ,o 5 

. i,i5 

Fosfato di calce che contiene dell'albumina 

. 0,08 


Acqua e perdita 

• 77>»7 

• 77 i °5 


100,00 

100,00 


Ognuno sa quanto grandi varietà di 
sapore e di esterne qualità presenti do- 
po cotta la carne delle diverse specie di 
animali ; cosi, per esempio, tra la carne 
di bue e quella di pesce la differenza è 
si grande che apparisce dovervi essere 
senza dubbio una diversità nella loro 
composizione. 

Si pretese che la carne esposta per 
lungo tempo all' azione dell' acqua cor- 
rente si cangiasse in grascia, e approfit- 
losi di questa proprietà per procurarsi 
grandi quantità di sevo con cui farne 
candele ; queste asserzioni però sembra- 


la) lUemoirti de f Acadtmit dei Scien- 
eet, 1730. 

(i) Mtmoires de rAeademie de Bor- 
deaux, 1778. 


no prive di fondamento, avendo Che- 
vreul dimostrato che tutta la grascia ot- 
tenutasi in tal guisa era già prima depo- 
sta nella massa della carne stessa, e solo 
veniva separata per la distruzione delle 
fibre muscolari. Il metodo adunque di 
porre nei fiumi in casse pertugiate i ca- 
daveri, é utile soltanto come un mezzo 
di ottenere dalla loro carne tutta la gra- 
scia che contengono, ma non già d' ac- 
crescerne la quantità. 

All' articolo nono di questo Snppli- 
mento abbiamo veduto quali effetti pro- 
duca sulla carne la ebollizione od un 
forte calore. Siccome la prima opera- 
zione occorre quasi giornalmente nelle 
famiglie, così non sarà qui fuori di luo- 
go 1’ indicare quali apparati meglio si 
convengano all' uopo. Il camvatobi di 
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Ibernare ( V. questa parola ) può servire 
a preparare il bollito ed insieme varie ol- 
tre vivande, ponendo nel vaso in cui 
è la carne uno o più altri vasi o divi- 
dendo la capaciti di esso in varii com- 
partimenti. Trovossi talora in qùesto u- 
tensile il difetto di bruciare troppo car- 
bone se lasciasi troppo aperto il regi- 
stro, o di non dare abbastanza calore 
se lo ai chiude troppo. Un po' di cura 
basta per regolarlo. 

Il regolatori di Sorel ('V. questa 
parola ) venne appi icato utilmente a tal 
uopo facendo il fuoco in un cilindro 
cinto d’ un altro nel quale si fa il bro 
do, al di sopra di quest' ultimo essendo- 
vene due altri destinati a contenere del- 
le vivande o legumi che devonsi cucina- 
re a vapore, e sul focolare vi è in altro 
vaso in cui ponevi la carne che ti vuole 
arrostire. Il fuoco si regola da sè col va- 
so pieno d' aria e galleggiante ( V. rego- 
i. stori ) senza veruna cura di chi dee 
sorvegliarlo tranne quella di aggiugner- 
vi combustibile quando occorre. 

La commissione dell'Accademia delle 
Scienze di Parigi, aveva riconosciuto 
che col calefattore di Lémare potevansi 
cuocere 5 chilogrammi di carne, con 
380 granirne di carbone, e fare 4 litri 
e mezzo di brodo ; quella della Società 
d’ incoraggiamento riconobbe . che col 
regolatore di Sorel bruciaronsi Sya, 
granirne di carbone per cuocere due chi- 
logrammi di carne di bue con 6 litri d'a- 
cqua ; 5 oo granirne di fagiuoli secchi, 
ed una uguale quantità di prugne, e per 
arrostire i, d,il - 3 ia di vitello in 5 ore » 
4o minuti, e 1' apparato posto fra le ma- 
ni di varii cuochi diede simili risulta- 
menti. La compagnia olandese adopera 
da varìi mesi alcuni apparati di Sorel che 
possono darc-6o litri di brodo al corso 
della notte c li trova utilissimi ; il loro 
uso merita d' essere sempre più diffuso. 
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In qualsiasi maniera che si prepari la 
carne degli animali per applicarla agli 
osi domestici è nolo che essa perde una 
notabile quantità del suo peso. Era uti- 
le certamente conoscere a quanto si 
estendesse una tal perdita, e ciò formò 
il soggetto di varii sperimenti fattisi in 
Inghilterra ultimamente. 38 pezzi di car- 
ne di bue del peso di a8o libbre per- 
dettero bollendo nell’ acqna 7 5 libbre e 
1 4 oncie ; quindi la carne di bue cotta 
nell’ acqua perde a termine medio ao e 
mezzo per too del suo peso : 19 pezzi 
di carne di bue del peso di 180 libbre 
dopo arrostiti pesarono 61 libbre e a 
once meno di prima ; il che prova che 
la carne di bue perde coll' arrostimento 
più che un Sa per 100 del suo peso, g 
pezzi di carne di bue del peso di go lib- 
bre posti nel forno si ridussero a GS lib- 
bre, il che dà una perdita di 3 o per too : 
37 cosce di castrato che pesavano afio 
libbre si fecero bollire e perdettero, do- 
po levatene le ossa, 6 a libbre e 4 once; 
le ossa pesavano 4 once 1 ' una a termi- 
ne medio ; il che ridusse la perdita di 
peso a 5 o libbre ed 8 once o a 1 per 
cento. 35 spalle di castrato del peso di 
35 o libbre perdettero dopo arrostite 49 
libbre e 1 4 once ; il che nelle medesi- 
me circostanze dà una perdita di 55 e 
mezzo per cento. Finalmente io colli 
di castrato arrostiti che pesavano too 
libbre perdettero 3 a libbre e 6 once. 
Da tali esperimenti, fatti con viste di ge- 
nerale utilità, sembra che quanto alla 
economia giovi meglio far bollire la car - 
ne di quello che arrostirla ; secondo che 
facendola bollire od arrostendola si per- 
de sempre colla cuocitura da un terzo a 
un quinto del peso di essa. 

La carne che non si accostuma' di 
mangiare può servire ad altri usi molto 
importanti come abbiamo veduto agli 
articoli scorticatoio, Materie armale, 
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cadsteee, ec. Si può, per esempio, trame 
la grascia nel modo dianzi indicato per 
farne candele, e può anche impiegarsi 
per aniipalizzare i cibi di alcuni animali 
domestici, e su quest' ultimo punto ci 
tratterremo alcun poco. 

Ripetuti sperimenti fattisi sulla carne 
dei cavalli più magri e che erano morti 
di malattia dimostrarono evidentemente 
non esservi nessun pericolo nel dare 
la loro carne cotta e alquanto salata agli 
animali domestici, traendone grande van- 
taggio. A tal fine se la affetta, si mette 
nell' acqua'e fienai questa in ebollimen- 
to per tre o qualtr' ore in una caldaia 
coperta, d’ onde il vapore esce a fatica 
essendosi caricato di pesi il coperchio 
e poggiatolo sopra una ciambella di vec- 
chi pannilini. In tal guisa non vi è nes- 
sun pericolo di scoppio. Si ottiene facil- 
mente la cuocitura della carne al pun- 
to che occorre per renderla abbastanza 
tenera mediante il vapore a due atmosfe- 
re di tensione, lln digssto*i, simile a 
quello che si adopera per estrarre la 
gelatina, dalle ossa, potrebbe servire a 
tal uso. 

La carne può allora facilmente tagliar- 
si con un coltello o con un coltellaccio o 
meglio ancora con uncini a denti acuti e 
manico corto. Mista cod tre a quattro 
volte il suo volume di patate cotte for- 
ma un cibo eccellente pei cani, pei ma- 
iali e pel pollame ; sminuzzata soltanto 
e mesciuta con due a tre volte il suo 
volume di grano le galline la mangiano 
avidamente, e sembra che questo cibo 
sia per esse eccitante e farcia che diano 
maggiore prodotto di uova, tali almeno 
furono i risultamenti di tre esperimenti 
fattisi a varie distanze. Siccome però 
riesce difficile di estrarre dagli animali 
la maggior parte della carne aderente 
alle ossa, cosi operando in grande so- 
pra molti cadaveri ad un tratto, cosi tro- 
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rossi utilissimo in tal caso il metodo se- 
guente. 

Si costruisce una stanza a volta di 
mattoni ben cotti a commettiture sottili 
empite con uno malta di calce e cemen- 
to ; un telaio ed una porta od otturato- 
re di ghisa, servono a chiuderla ermeti- 
camente con chiavarde a bietta. Vi si 
ammassano tutti gli scheletri carnosi che 
può contenere, e poscia, chiuso 1' ottu- 
ratore, 8presi il rubinetto d'un tubo che 
comunica con una caldaia per introdurre 
un getto di vapore, in sufficiente copia 
per produrre una pressione costante di 
a a tre piedi d’ acqua. In meno di tre 
ore la cottura è finita e può dirigersi il 
vapore mediante rubinetti in un 1 altra 
stanza disposta allo stesso modo. La car- 
ne che aderiva alle ossa se ne stacca in 
allora colla maggiore facilità, principal- 
mente innanzi che sia’ compiutamente 
raffreddata. L’ acqua -condensatasi su 
questi resti animali, trae seca le parti 
che ha sciolte per effetto dell’ alta tem- 
peratura, e specialmente della gelatina 
con della fascia fusa. Questa ultima so- 
stanza può facilmente separarsi, giacché 
raffreddandosi si indurisce e soprannota. 
Si può in appresso depurarla con una fu- 
sione continuata quanto occorre. Il li- 
quido gelatinoso è buonissimo tanto per 
animalizzare i cibi degli animali dome- 
stici c massime dei maiali, quanto per 
mescerla con terra secca, formano in 
tal guisa un ottimo ingrasso. 

La carne sminuzzata in qualsivoglia 
maniera potrà ridursi atta a conser- 
varsi lungamente seccandola nel forno 
o sopra piastre di ghisa riscaldate mode- 
ratamente, agitandola in tal caso di trat- 
to in tratto ; in appresso si può ancora 
pestare questa sostanza divenuta friabile 
sotto un pestello od in on mulino a ma- 
cine verticali od anche con mazze di le- 
gno come si pratica pel gesso. E' facile 
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separare colla stacciatura una parte dei 
tendini frapposti nella carne, e delle car- 
tilagini che non si poi reri «ano in tal 
guisa. Si giugne a sminuzzare anche que- 
sti diseccandoli fioo a che siano un poco 
abbrostiti. 

( Babzelio — H. Gacltie» de ^Claebrt 
— A. Pater. ) 

Caere /ostile. Nome volgare di qual- 
che asbesto suberiforme. ( Bossi. ) 

CARNUME. Specie di zoofito del 
genere delle conchiglie, detto con altro 
nome uovo di mare ed è una razza di 
balani senza guscio duro esteriore, ma 
con una pelle callosa durissima e di con- 
figurazione simile alle noci. Mangiansi 
come i balani e sono saporitissimi. 

( Redi. ) 

CAROTA. Sotto diversi riguardi 
questa radice è di sommo interesse al- 
l'industria ; e vale a dire : i.° per la sua 
coltivazione negli ortaggi, a line di usar- 
la fresca .o conservata qual condimento 
dei cibi dell' uomo ; 3.° per la sua col- 
tivazione in grande per foraggio od altri 
oggetti ; 3.° per l’applicazione di essa qua- 
le materia prima a varii rami d'industria 
nella preparazione di alcuni oggetti di 
uso molto comune nella vita domestica 
e nelle arti. La considereremo successi- 
vamente sotto tutti questi aspetti, tratte- 
nendoci più particolarmente sugli ultimi 
due, siccome quelli che maggiormente in- 
teressano la tecnologica scienza di cui 
tratta quest', opera. Premetteremo anzi 
tutto una breve notizia generale sulla 
natura di questa radice e sulle qualità di 
suolo e di clima die più le son favorevoli. 

Secondo Hermstaebt cento parti di 
radici di carote contengono -. 

80,00 di acqua ; 

6,00 di miscuglio aaccarino ; 

1,75 di mucilaggioe gommosa ; 

1,10 d’ albumina ; 
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o,55 d' olio essenziale; 

i,5o d'una sostanza analoga alla manna; 

*,00 di fibra vegetale cui trovansi uni- 
ti intimamente un poco d’ a- 
mido e d’ albumina. 

I chimici moderni ne estrassero una 
sostanza cristallina d’ un rosso porpori- 
no, cui diedero il nume di carotina, la 
quale però ne basterà d’ avere accenna- 
ta non avendo essa alcun nso, nè tali 
proprietà che lascino sperare utili ap- 
plicazioni. 

La carota è una pianta bienne della 
famiglia delle ombellifere le cui specie 
sono poco moltiplicate : sarebbe deside- 
rabile che 1' agricoltura facesse in tale 
proposito nuovi acquisti ; quegli che tro- 
vasse una varietà che percorresse tutto 
il periodo della sua vegetazione in poco 
tempo, procurerebbe un reale servigio 
agli agricoltori e principalmente a quelli 
che coltivano questa pianta come ogget- 
to secondario. 

Le principali varietà coltivate sone 
le seguenti. 

La carota gialla comune (Daueus ca- 
rola radice lutea ). Radice a strozzatu- 
ra, corta e grossa. 

La carota bianca ( radice alba ). Va- 
rietà della precedente, ma ad essa infe- 
riore per ogni riguardo. 

La carota gialla dorata ( radice auran- 
tii colorii ). La sua radice noq colora 
menomamente il brodo. È una delle mi- 
gliori specie, ma delle più piccole. 

La carota rossa ( radice atro rubeo- 
le ). Lunga e grossa, riesce bene nei 
terreni argillosi. 

La carota olandese o di primavera. 
Varietà che coltivasi nei giardini. 

La carota d’ Achicourt e di Breteuil. 
Varietà delle palndi, che per quanto ni 
risolta, non è gran fatto diversa da quel- 
la rossa e che non deve le sue qualità 
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che alle particolari diligenze che le pro- 
digano gli abitanti d' Achicourt e di 
Mont-Didier. 

La carota bianca a collo verde. Specie 
i cui caratteri sono ben distinti e propa- 
gata specialmente mediante le cure di 
Yilmorin. È una specie che dà grande 
prodotto e la cui radice esce un poco di 
terra, vantaggio incalcolabile pei terre- 
ni che hanno poca profondità. 

Al pari di tutte le piante il cui prin- 
ripal prodotto si è la radice, le carote 
amano un suolo mobile o almeno tale 
che per essere molto compatto non op- 
ponga troppa resistenza all' estendersi 
delle radici. Preferiscono quindi una 
terra sabbiosa che non sia esposta ad 
una grande siccità nè al ristagno delle 
acque, ma danno anche abbondanti pro- 
dotti quando coltivinsi in un suolo ar- 
gilloso, massime se questo contiene un 
poca di calce, ed ha qualche analogia per 
la sua chimica composizione coi terreni 
che diconsi marnosi. Ma nella argilla pu- 
ra le carote sono esposte a un doppio 
rischio di riuscir male ; poiché se que- 
sta terra è umida le radici vi marcisco- 
no; se è asciutta e fitta non vi possono 
crescere e svilupparvisi. 

Non si dee porre la carota nei terreni 
sassosi e ghiaiosi imperciocché questi si 
oppongono allo sviluppo delle radici, e 
crescono di molto le spese delle intra- 
versature e delle sarchiature. Questa 
pianta sostiene senza danno un mag- 
gior grado di umidità delle altre piante 
tubercolose o fusiformi ; purché però il 
clima sia caldo. In quei paesi dove il 
periodo dell'anno in cui si coltivano 
suol essere umido, come in Inghilterra e 
specialmente nel SufTolk, le carote dan- 
no maggior prodotto che nei paesi dove 
quella parte dell’ anno è molto asciutta. 
Tuttavia non é da dimenticarsi lo scopo 
per cui coltivansi queste radici, ed è 
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a notarsi che quelle raccolte in nn clima 
asciutto riescono più saporite e venduti- 
si conseguentemente a più alto prezzo. 

La radice della carota essendo fusi- 
forme e penetrando generalmente a 
qualche profondità, il suolo dove la si 
mette deve avere uno strato coltivabile 
abbastanza profondo per non arrestare 
1' accrescimento nel senso della lunghez- 
za di essa. Da alcuni anni conosconsi 
delle varietà le cui radici somigliano 
quanto alla forma alle rape, abbisognan- 
do perciò di minore profondità del suo- 
lo. £' utilissima in tale proposito come 
già si disse, la carota bianca a collo verde. 

I . Coltivazione della carota negli 
ortaggi. Io Italia non coltivasi, per 
quanto sappiamo, la carota che negli 
orti soltanto. Pochi cenni adunque ba- 
steranno su questa coltivazione, e perche 
è già nota fra noi e perché dà luogo a 
limitatissimo ramo d' industria e com- 
mercio. 

Il seme delle carote non è di lunga 
durata, alcuni anzi prescrivono di semi- 
narlo appena maturo: gli ortolani per lo 
più non lo levano dalle piante, ma quan- 
do è maturo appendono i fusti ad un sof- 
fitto e Iascianveli senza toccarli fino alla 
primavera, al qual momento gli stacca- 
no, battendoli leggermente, se pure non 
levano il seme a mano, e poi lo spargo- 
no sul terreno. Se a caso un ortolano 
si trovasse qualche anno mancante di se- 
me recente, potrà provare a far uso di 
quello di due anni ; quello di tre anni 
però ordinariamente non é più' fecondo. 

Spesso accade che anche nel primo 
anno le carote in luogo di sviluppare la 
loro radice, producono un grande ac- 
crescimento degli steli e degli organi 
florali ed una produzione di semi- Sic- 
come questa proprietà é quasi sempre 
ereditaria, cosi si dovrà evitare di ser- 
virsi di questo seme per la riproduzione, 
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nè porlo in commercio a tal uopo. ÀI 
momento del raccolto ti detono sce- 
gliere le radici che si destinano a pro- 
durre i semi ; preferendo quelle di mi- 
gliore qualità e che presentano la specie 
nella sua purezta. Dovranno queste ra- 
dici essere diritte, allungate, liscie, sano 
e principalmente senza biforcazioni. Si 
taglieranno le cime delle foglie lascian- 
done solo un pollice di lunghezza attac- 
cato alle radici : se si lasciassero intere, 
marcendosi le prime, potrebbero alte- 
rare il corpo della radice. I semi do- 
vranno conservarsi in un luogo riparato 
dal gelo, dalla umidità e dalla luce. 

La coltivazione delle carote negli orti 
è fra noi semplicissima. Lavorasi dap- 
prima il suolo a due puntate di vanga 
di profondità, e si concima con letami 
bene scomposti. Seminansi le carote in 
primavera, a mezza estate ed in agosto ; 
alcuni per averne nel verno, nel qual 
tempo riescono più gradite, le seminano 
appunto nell' agosto, le diradano nella 
fine di ottobre vendendo le pianticelle 
che levano, le quali essendo allora suf- 
ficientemente grandicelle servono per la 
cucina, e godouo delle altre che vanno 
ingrossando. Quelli eh* le seminano in 
primavera le innaffiano ad oggetto di 
averle con più certezza e più sollecita- 
mente. E da avvertirsi che questo seme 
nasce difficilmente quando non trovi un 
terreno fresco. Si mesce alla sementa un 
poca di sabbia per ispargerla più uni- 
formemente. Le carote venendo attac- 
cate dalle zùecaiuole e dai vermi, gio- 
verà seminarle a primavera molto avan- 
zata per meglio guarentirle da tale pe- 
ricolo, e massime dai vermi. Potendosi 
seminare le carote fra noi dal principio 
di primavera a tutto settembre, è facile 
overe carote fresche quasi in tutto il cor- 
so dell' anno. II trapiantare le carote ì 
un metodo biasimevole. 
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Tutti sanno gli usi che fanno di que- 
sta radice raccolta negli orti i cuochi 
ed i confettieri. Conservanti talora af- 
fettate e poste nell’ aceto come i crrni- 
ooli abortiti, i rzvzascci e simili, e que- 
sta preparazione riesce particolarmente 
grata in quei paesi ore non si possono, 
come fra noi, procurarsi tutto l'anno ca- 
rote fresche. 

a. Coltivazione, in grande (a). Esa- 
minando primieramente qual luogo pos- 
sa assegnarsi alle carote nell’ avvicenda- 
mento dei raccolti, osserveremo che 
esse non prestansi a ciò con uguale fa- 
cilità delle altre piante sarchiate. In ve- 
ro devono seminarsi per tempo ; in 
molti casi, quando vogliasi estendere 
questa coltivazione sopra una grande su- 
perficie di terra, questa dev’essere pre- 
parata prima del verno e non di raro 
avviene che 1' autunno non permette al- 
1' agricoltore di fare quelle preliminari 
disposizioni che occorrono ad assicurare 
il buon esito della seminagione, e per 
conseguenza del raccolto. . 

Poche piante inoltre risentono tanto 
danno quanto le carote dalle piante pa- 
rassite ; sicché diviene indispensabile di 
farle seguitare ad un raccolto pel quale 
sia stata necessaria la distruzione di 
queste erbe o almeno che sia stato le- 
vato molto per tempo, acciocché si pos- 
sa promuovere la germinazione dei semi 

(a) Non formando la carota in Italia, 
come si disse parlando della sua coltivazione 
negli orli, il soggetto di estese coltivazio- 
ni nelle campagne c stimando che questa 
radice possa tornare fra .noi pare utilissi- 
ma, e come foraggio e pegli altri oggetti 
di cui più innanzi diremo; abbiamo cre- 
duto utile di dare a questa parte deU'arli- 
colo una qualche estensione, indicando i 
metodi di coltura usali in Francia, tacile 
essendo ai nostri agronomi, modificarli in 
quanto potesse occorrere per la di decenza 
del clima. 
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che conteneva il terreno e poscia di- 
struggerli. Egli è perciò che il luogo che 
piò loro conviensi nell’ avvicendamento 
si è dopo un raccolto di patate, di bar- 
babietole o simile. Egli è vero che adot- 
tando una tale combinazione, non si può 
riguardare la carota come una sostitu- 
eione al maggese, ma ritenghiamo ciò 
nullaostanlc che questa alternaxione sia 
la migliore per ottenere dalle carote il 
maggior prodotto e col minore dispendio. 

Quando un tratto di terreno trovasi, 
per effetto di un avvicendamento conti- 
nuatovi per molti anni di seguito, ridot- 
to netto dalle erbe cattive, Vi si posso- 
no coltivare le carote dopo un raccolto 
di cereali. Nello stalo di cose attuale pe- 
rò sarebbe imprudente consiglio pei col- 
tivatori triennali di seminare delle ca- 
rote sopra un suolo in maggese prece- 
duto da due raccolti di cercali ; le spese 
di coltivazione riescono in tal caso si 
gravi che basterebbe questa circostanza 
per ispegnerc qualsiasi brama di miglio- 
ramento agricolo nelle persone circos- 
pette. 

Se la carota è alquanto difficile nella 
scelta dei vegetabili che devono preceder- 
la è in compenso assai facile per quanto 
a quelli che le susseguono, preparando 
a tutti eccellentemente la terra, fuorché 
al colza ed all' orzo d’ inverno. Cre- 
devasi per molto tempo che la carota 
non potesse allignare bene più anni sullo 
stesso suolo, ma questo è un errore, 
giacché Bcrthier il seniore, che fece lun- 
ghi studii in questa pianta ; la coltivò 
per tre anni di seguito sullo stesso suolo 
senza che il prodotto diminuisse. La ca- 
rota però spossa molto il terreno. Il sub 
fogliame, che è multo rado, non le dà il 
mezzo di ritrarre gran parte del suo nu- 
trimento dall'aria atmosferica, sicché a 
peso uguale, impoverisce la terra piò 
delle patate, E anche inferiore a qucst'ul- 
Suppì. Dii. Tecn. T. lì'. 
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lima pianta in ciò che la paiola giunta 
ad una certa grandezza fa ombra al suo- 
lo riparandolo dai raggi solari, ed impe- 
dendo che questi lo facciano ristrignere 
e diseccarsi ; la carota invece non copre 
il suolo che imperfettamente, nè. la sua 
ombra vale ad impedire là moltiplicazió- 
ne delle erbe cattive; finalmente i tu- 
bercoli della patata col loro accrescimen- 
to rompono e sminuzzano il suolo sol 
levandolo, quando invece la radice del- 
la carota lo preme e Io riduce più com- 
patto, agendo a foggia di cuneo. 

Il ponto di vista sotto cui merita par- 
ticolarmente di venir considerata la ca- 
rota e cha venne più trascurato, si è pei 
vantaggi che essa può dare negli avvi- 
cendamenti simultanei e come raccolto 
di soprappiù. Al principio del suo cre- 
scere questa pianta £ spesso debole e 
malaticcia; al che proposcsi di riparare 
coltivandola come il trifoglio unita ad 
un’ altra pianta che possa procurarle 
dell’ ombra senza affogarla e che matu- 
ri molto per tempo per lasciarle po- 
scia acquistare tnttn lo sviluppo ond' è 
suscettibile. I vegetali che meglio s’asso- 
ciano colla carota sono il lino, il raviz- 
zone e la segala. Dopo la raccolta delle 
piante levansi i culmi, sarchiasi e si dà 
un’ intraversatura. In tal guisa il secon- 
do raccolto dà talvolta più vantaggi del 
primo. 

Facendoci ora a parlare della coltiva- 
zione delle carote cominceremo dal dire 
essersi riconosciuto indubbiarasnte che 
la terra che loro destinasi non darà che 
uno scarso prodotto se non è bene ab- 
bonita ; è pure cosa incontrastabile che 
un suolo concimato recentemente con 
letame di stalla dà alle radici un odo- 
re disgustoso; chele piante biforcanti 
ed hanno a combattere contro le piante 
parassite, i cui germi vennero sparsi sul 
terreno col letame : piu volte le carote 
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spossate da questa lotta cedono il luo- ci ve e di levarle e distruggerle con una 
go, e ciò accade sovente quando la mano leggera erpicatura ripetuta più volte ; 
dell' uomo non si presta in loro aiuto, risparmiandosi in tal guisa le spese di 
Il coltivatore dovrà quindi concimare una prima sarchiatura, o per lo meno 
abbondantemente il raccolto che prece- differendone molto il bisogno. Le file si 
derà alla carota, affinchè questa tragga terranno distanti due piedi. Una mag- 
bensì profitto dall' ingrasso rimasto nel giore distanta nuocerebbe poiché l' in- 
suolo, ma non si trovi a contatto con un tervallo non potrebbe essere tutto om- 
lctame non decomposto. Se non si è po- breggiato dalle foglie; una minore di- 
tole procurarsi questo vantaggio, ti avrà stanza non lascerebbe luogo d' agire alla 
almeno la precauzione di non applicare zappa a cavallo. 

alle carote che ingrassi polverulenti, co- 11 seme, scelto colle avvertenze indi- 
rne la colombina, le caciaole dei resti cateti parlando della coltivazione negli 
delle spremiture degli olii, la polvere ve- orli, esponesi al sole o in una stanza 
gelale, ed il carbone animale od anima- riscaldata, e stropicciasi fra le mani per 
lizzato. Perchè questi ingrassi agiscano rompere quelle scabrosità ond'è coperto, 
direttamente e con maggiore efficacia, e a cagione delle quali i semi s’hvvin- 
non si spargeranno su l«tta la superficie, ghiano c si aggomitolano. Quattro a do- 
ma sulle linee stesse ove si porranno i qye libbre ( a ad> a -,5 ) bastano per 
semi. un ettaro ; di raro torna utile di oltre* 

Si è generalmente d' accordo che la passare questo limite, poiché se le piante 
terra destinata alle carote deve ararsi crescono bene, occorre poscia una spe- 
quanto più profondamente è possibile, sa notabile di mano d’ opera per lavare 
imperocché fra tutte le piante sarchiate quelle che sono in eccesso, 
è quella che va ad una maggiore prò- Allorché seminansi le carote con un 
fondita. Prima di praticare queste prò- -altro raccolto che le dee servire di riparo, 
fonde arature, si avrà cura di erpicare non abbisognano esse di altre prepara- 
e bene sminuzzare la superficie del suo- zioni oltre a quelle fattesi per questo rac- 
la per non portare in fondo ai solchi colto principale. Siccome è probabile che 
della terra dura e compatta. molti sedi non si trovino in circostanas 

Possono seminarsi le carote verso la favorevoli alla germinazione, così si do- 
line di febbraio, ma il momento più favo- vrà aumentare la quantità del seme che 
revole, è la prima quindicina di marzo, sarà di 8 a 9 libbre ( 4 ** 11 ' a >5 ) 
Si dovrà nullameno ritardare anche per per ogni ettaro. In tal caso non può aver 
varie settimane se la temperatura irope- luogo la sola seminagione in linee ; ma 
disce che la seminagione si faccia a do- ciò che si perde da questo lato lo si ri- 
vere. caperà in fatto per la diminuzione dello 

Quapdo coltivasi la carota isolata, non spese di sarchiatura, le quali non sono 
si può seminarla a braccia gettando i più tanto necessarie come se la pianta 
semi all'aria. La disposizioue in linee re- fosse stata seminata sola, 
golari torna ancora più utile in tal caso Abbiamo già accennato che quelli che 
ehe per tulle le altre piante, e la si pra- vogliono coltivare le carole nelle campa- 
tica mediante un seaisiruio dei più sem- gne devono attendersi d’incontrare gran- 
plici. Prima della seminagione si avrà la di spese di lavorìi. lu fatto il primo ac- 
cautcla di lasciai germinale le piante no- crescimentu di questa piaulu ì lungo e 
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difficile, mentre In sua vegetazione avan- Alcune settimane dopo questa prima 
za lentamente ed a fatica fino ai primi sarchiatura, quando le carote hanno gel- 
caldi di primavera; le erbe cattive mol- tato varie foglie e dimostrano uno stato 
tiplicaosi rapidamente e non tardano ad di salute e di vigore, si dà loro una 
impadronirsi di tutta le superficie de) buona erpicatura se sono fitte ; all' op- 
suolo, sicché diviene assolutamente ne- posto, se sono rade se ne praticano va- 
cessario di strapparle e levarle. Questa rie ma leggerissime- D'ordinario dopo 
operazione presenta, una qualche diffi- questa operazione le piante crescono co- 
colla ; le carote quando non hanno an- pilla mente, le file appariscono distinta- 
cura che la prima loro foglia somiglia- mente e si può far agire la zappa a cn - 
no cotanto all'erbc parassite che cresco- vallo, quante volte occorre secondo lo 
no in mezzo ad esse, che i contadini po- stato del suolo per isminuzzarlo e net- 
co pratici bene spesso confondono le tarlo dalle erbe cattive. È in allora che 
une colle altre. si diradano le carote, lasciando le pian 

È quasi in dispensabile che la prima te nelle file dittanti 9 pollici (a4® e “‘-,35) 
sarchiatura si tacci n a mano, e quanto al une dall' altra. Alcuni antori consigliano 
momento in cni si dee farla gli agricol- di goemire gli spazii vuoti trapiantando- 
tori non vanno fra loro d' accordo. Al- vi delle pianticelle prese del campo stes- 
omi consigliano di farla al più presto so o da uno semenzaio. Questo metodo 
possibile perchè le erbe cattive non pos- però è poco ositato e abbiamo indicalo, 
sano nè soffocare la carote, nè privarle parlando della coltivazione negli orti, la 
di nutrimento ; altri sostengono non do- poca utilità del trapiantsmentcr. 
versi praticare la sarchiatura che quando Le carote seminate in mezzo ad un 
le erbe cattive cominciano a fiorire;. ad- altro raccolto, trattansi presso a poco 
ducendo io appoggio della loro opinione alla stessa maniera di quelle isolate, ce- 
che la vegetazione delle parassite anzi- cettochè le intraversature si fanno a ma- 
die nuocere alle carote ne favoriscono no ; immediatamente dopo levato il pri- 
l' accrescimento facendo ombra al suolo, mo raccolto si praticano diverse erpica- 
e impedendogli in tal guisa di ristrignersi ture ripelote in ogni verso per levare 
e di opporre un ostacolo alla diramazio- quanto più culmi è possibile. Poi si dà 
ne ed allo sviluppo delle radici. Questo mano al diradamento delle piante dove 
parere sembra ben fondato : dò che vi sono troppo fitte: levansi tatti i resti 
ha di certo si è che le carote non temo- accumulati coll’ erpicatura, e si danno 
no in verun modo il contatto delle altre tante' intraTersalure quante si reputa 
piante, come prova 1' esempio di quelle necessario. Siccome in tal caso le carote 
che semioansi nel colza, nel lino, ec. In tal di raro divengono Cosi grosse come 
caso però fa d’uopo stare avvertiti e po- quelle isolate, perciò lasciaDsi alquanto 
ter disporre di un gran numero di sar- più fitte. 

chiatrici, perchè nessuna pianta parassita H fogliame delle carote ha un odore 
giunga mai non solo e produrre i semi, che allontana quasi tutti gl'insetti ; in 
ma neppure i fiori. Questa prima sar- alcuni paesi però le lumache lo rodono 
chiatura si farà retrocedendo per calpe- talmente al suo nascere che non appare 
stare la terra meno che sia possibile, e verun indizio della seminagione. Il mi- 
per non ischiaccia re alcune piante deboli glior rimedio che si conosca per riparare 
e delicata. ■■ stai: a questo inconveniente negli orti del- 
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r Augiò, è di aspergere il suolo al mo- 
mento dell» germinazione con calce pol- 
verizzata che allontana quegli animali 
fino a tanto che le piogge non la estin- 
guono, senza nuocere menomamente al- 
le piante. E probabile che anche nella 
grande coltivazione io stesso mezzo o 
l'uso della cenere sparsa alta stessa guisa, 
oltreché preservare lo pianticelle na- 
scenti, gioverebbe anche in appresso al 
loro sviluppo. 

Le carote coltivate isolate hanno fini- 
to di crescere verso il termine di set- 
tembre, quelle coltivate soltanto come 
raccolto accessorio e di supplimento non 
maturami che verso la metà 'di ottobre. 
Queste piante non temono gran fatto il 
gelo, e quando all'autunno avanzato non 
siano giunte alla massima loro grossezza, 
si può senza inconveniente tardare al- 
quanto a raccoglierle, a meno che non 
occorra di preparare la terra per una 
zemioagione di piante invernali. « Nel 
paese dove io abito, dice Schwertz, non 
si sono avute piogge in tutta la state. 
Terso il termine di settembre si avreb- 
be dovuto fare il raccolto delle carote, 
ma la terra era tanto indurita ohe ap- 
pena potevasi fenderla con un buon ara- 
tro. La foglie delle carote e delle bar- 
babietole cadevano appassite. Mentre 
strappavansi alcune piante sopraggiunse 
una forte pioggia che durò fino ai i a di 
ottobre. Le carote che non si erano an- 
cora levate cominciarono a vegetare di 
bel nuovo, produssero delle radicene 
folte e bianche, le radici crebbero di 
grossezza e quelle che si stropparono le 
ultime erano un terzo più grosse di 
quelle che si erano levate dapprima (a). » 

Si è creduto d' osservare che le ca- 
rote provenienti da semi prodotti da ra- 
dici coltivate da lungo tempo negli orti 

(a> Vn leitung tu m praititchem acktr- 
ban. 


Ganora 

reggono meno alle intemperie delle sta- 
gioni ed ai rapidi cangiamenti di tempe- 
ratura, ili quelle coltivatesi da gran tem- 
po in campagna aperta : esse sono prin- 
cipalmente molto più soggette a marcire 
nei terreni umidi. Quando si coltivano le 
carole in questa ultima qualità di terre- 
ni si avrà cura qualche tempo prima di 
farne il raccolto di tagliare una parte 
degli steli acciò la superficie si asciughi 
alcun poco e il suolo non si risenta del 
calpestamento degli operai. > 

Le carote seminate in file possono 
levarsi con un aratro a doppio orecchio- 
ne ; le altre non possono raccogliersi che 
a braccia colla vanga o con qnalsiasi' al- 
tro utensile analogd. 

Nei terreni leggieri, quando la stagio- 
ne è buona, dopo aver lasciato le caroto 
esposte al sole un ora, o due si dà mano 
allo snettamento di esse dalle foglie o 
dagli steli, e ripougonsi tosto in magaz- 
zino. Nei terreni argillosi e quando la 
stagione c piovosa, lasciansi sopra il suo- 
lo senza ammonticchiarle e vi rimango- 
no varii giorni affinchè o vengano lava- 
te dalla pioggia o asciugate dal sole. Ta- 
rli economisti osservarono che si conser- 
vano meglio quando vi ha uopo' di ter- 
ra aderente alla loro superficie. Lo «net- 
tamento delle carote non dee limitarsi a 
levare soltanto gli steli e le foglie, ma 
bisogna tagliarle un poco a) di sotto dei 
collo, perchè la radice non possa più 
germinare. 

Questa cautela è indispensabile per le 
carote che vogliolosi conservare. 

Se le foglie seno in gran copia si po- 
tranno ammucchiare in piccoli monti e 
farle consumare dagli animali sol luogo 
o nella stalla. 

La conservazione delle carote si fa 
nella stessa maniera e si regola sulle stes- 
se norme che quella delle vztzts ( T . 
questa parola ), eoo la sola differenza 
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che le carote non temono tanto il gelo, 
e che tagliandosi loro il collo si evita 
con sicurezza la germinatione. Non con- 
verrà però ammonticchiarle di troppo. 

Le carote destinate a servire di cibo 
all' uomo conservansi in terra 9 in una 
cantina disponendole a strati alternati di 
carote e di sabbia procuratasi durante 
la state. 

I prodotti delle carote variano secon- 
do le cure usate nel coltivarle, secondo 
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la qualità del terreno e secondo molte 
altre circostanze ; fra tutte le radici col- 
tivate si è quella perù il cui prodotto i 
meno soggetto a vicende per effetto delle 
variazioni atmosferiche. Queste radici 
che penetrano a grande profondità, pos- 
sono perciò appunto resistere a grandi 
siccità, anche quando nelle altre piante 
sembra che la vegetazione rimanga, co- 
me a dire, sospesa. 


Secondo Burger il prodotto medio della carota giugne : 


In un suolo mediocre a 367 
In un buon terreno a . 3ao 
In un ottimo terreno a 

Schwertz valuta il prodotto di radici a ... 340 

di foglie a . . . no 

Thaer (a) porta il prodotto di radici a ... 647 
Oppure, calcolando l'ettolitro di 54 chi- 


logrammi, a 349 

Scinibartli (b) Col lino . a45 

. Col ravizzone 3 1 4 

Sole dopo le precedenti miste. . 4^ a 
De Dombasle. Sopra un suolo che. dava 1 8 etto- 
litri di biada a5o 

Sopra un suolo della maggiore fer- 
tilità ........ y5o 


ettolitri all’ ettaro. 

quint. metrici all'ettaro. 

ettolitri all’ettaro. 

quint. metrici, id. 
quint. metrici, id. 


Calcolando tu questi dati una media 
generale si vede che come raccolto se- 
condario le carote ben coltivate danno 
un prodotto in radici di a35 quintali 
metrici, e che coltivale come raccolto 


principale si giugne facilmente ad aver- 
ne un prodotto di 3ga quintali metrici 
all’ ettaro. Nel primo caso si può calco- 
lare di avere inoltre 65 quintali metrici di 
foglie verdi, e nel secondo g8 quintali. 


(a) Jg ricottura ragionata. (4) AUgtmtin Encycloptdie. 
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Calcolo dette spese e dei prodotti 
di un ettaro. 


Carote seminate sole. 

Due arature, una di a 8 l'altra 

di 20 franchi . . . Fr. 48,00 

Seminagione e costo del seme . 3 o,oo 
Erpicatura e cilindratura . . 16,00 

Sarchiatura a mano .... 5 o,oo 
Mano d' opera per la zappatura 

a braccia e diradamento . . 5 o,oo 

Intra versatol a colla tappa a ca- 
vallo 12,00 

Raccolto fatto coll' aratro . . 5 o,oo 

Trasporto e collocamento nei 

magatemi 20,00 

Fitto . 5 o,oo 

Spese generali ...... So, 00 

Letame 120,00 


456 ,oo 

Guadagno . 3 a 8 ,oo 

Prodotto probabile : 3 q 2 quintali 

a 2 franchi ZZI . . ; .784,00 


Carote come raccolto seeokdario. 


Seminagione e costo del seme Fr. 

3 0,00 

Erpicatura ■ . . 

16,00 

Sarchiatura e diradamento . . 

5 o,oo 

Intraversatura 

30,00 

Raccolto a braccia . 

80,00 

Spese generali ( '/j soltanto). 

1 8,00 

Letame ( soltanto ) . . . 

60,00 


274,00 

Guadagno 

196,00 

'Prodotto: 235 quint. a 2 fr. ~ 

470,00 


Carota 

Da questo quadro risulterebbe che le 
carote coltivate sole darebbero un mag- 
gior guadagno che quando non sono che 
un accessorio ; ma questo vantaggio non 
è che apparente. In vero se il raccolto 
accessorio non occupando il suolo che 
quattro mesi diede un vantaggio di 196 
franchi, il raccolto principale che l'occu- 
pò per -un anno intero dovrebbe dare 
a cose uguali un guadagno di 588 fran- 
chi. Vederi invece che questo nongiugne 
chea 3 a 8 franchi: è quindi evidente che 
il raccolto secondario produce sull'altro 
un vantaggio incontrastabile di 260 fran- 
chi all' ettaro : Tawantaggio sarebbe an- 
che di gran lunga maggiore se per qual- 
che circostanza diminuisse il prodotto. 

L’ oggetto principale per cui si colti- 
va la carota nella grande agricoltura si 
è come foraggio. Non vi ha radice di 
essa più utile per nutrire ogni sorta di 
bestiame ; i cavalli la preferiscono ad 
ogni altra, e l' olio essenziale che essa 
contiene la rende alquanto eccitante ed 
io qualche modo analoga all'avena. 

Arturo Young con molti sperimenti 
di confronto la riconobbe, migliore del 
grano e delle patate per l' ingrasso dei 
maiali ; ma per ciò le carote devono es- 
sere cotte. Biot stima che 1' effetto della 
cuocitura sia quello di rompere gl' in- 
tegumenti che rinchiudono da sostanza 
nutritiva e di porre questa tutta a pro- 
fitto pel nutrimento, il quale effetto gli 
organi degli animali non possono pro- 
durre che imperfettamente. 

Le vacche da latte nutronsi benissimo 
con un foraggio che abbia le carote per 
basò ; questa pianta ha la proprietà di 
dare al burro anche nel verno quella 
bella tinta gialla che i compratori repu- 
tano quale indizio d' ottima qualità. 

Si calcola che due libbre e due terzi 
di carote contengano tanta sostanza ali- 
bile quanto una libbra di fieno e che 
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io libbre di foglie equivalgano parimen- 
ti ad una libbra di Ceno. Un ettaro di 
terra coltivato a carote come raccolto 
secondario procura dunque pegli animali 
tanta sostanza nutritiva quanto 94 quin- 
tali metrici di buon Geno. Se le carote 
coltivansi sole la detta sostanza equivar- 
rà a i 5 G quintali metrici di Geno: 

3 . s/pplicazioni industriali dalle ca- 
role. Le carote seccate con diligenza e 
ridotte in polvere servono utilmente ai 
viaggiatori, massime per mare pel' con- 
dire le vivande, essendo anche ottimo 
preservativo dallo scorbuto. 

Le carote contengono inoltre grande 
proporzione di materia zuccherina e si 
ffecero successivamente varii esperimenti 
per estrarne dello zucchero : vediamo 
indicato in un opera che abbiamo sot- 
t’ occhio essersi trovato che ne danno 
tanto quanto le barbabietole. Non sem- 
bra però che siansi ottenuti effetti sod- 
disfacenti, non vedendosi che alcuno ne 
abbia tratto partito, sia che in grande il 
prodotto non corrisponda, sia che i di- 
spendii per ottenere lo zucchero riescano 
troppo grandi e distruggano gli utili. 
Dopo r esempio però che abbiamo rife- 
rito all' articolo barbabietole dello sco- 
raggiamento provatosi da principio nella 
fabbricazione dello zucchero di esse, 
convali dato anche dall' opinione del- 
l' Istituto di Francia, non è certo da 
abbandonare si di leggieri questo nuuvo 
ramo d' industria che nuovi tentativi po- 
trebbero forse ridurre a rivaleggiare con 
quello, oggidì gigantesco, dello zucchero 
di barbabietole. Ciò sarebbe tanto più 
importante quanto che il prodotto di un 
ettaro di terra coltivato a carote è su- 
pcriore di quello della stessa superGcie 
coltivata a barbabietole. 

Adoprasi a molti usi un sciroppo fatto 
col succo di queste radici chiariGcato 
con albume d' uovo. 
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Questo succo stesso lasciato esposto 
all' aria perdette il sapore zuccherino e 
ne acquistò uno'acetoso, e distillato pro- 
dusse in fatto dell' acido acetico, che sa- 
turato colla potassa diede un beH'acclato 
di potassa. 

Un oggetto però più importante Gno- 
ra dei precedenti si è la fabbricazione 
dell’acquavite che può trarsi in gran 
copia dalle carote operando nel mudo 
seguente. 

Lasciansi appassire in un luogo ripa- 
rato dall’ umidità due mila libbre ( 1000 
chil. ) di questa radice ben ispugliola di 
terra, tagliansi allora le radici Gbruse e 
I' erbe, e si fanno bollire le carote cosi 
snettate per tre ore in 4^2 chilogrammi 
d' acqua di sorgente, riduconai in pol- 
tiglia spremendole frn due cilindri e se 
ne estrae il succo. Si fa bollire nuova- * 
mente questo estratto per cinque ore 
con un pochi di luppoli ; colasi il tutto 
ancora caldo in un bacino e quando la 
temperatura è discesa aii 5 °di Reaumur 
vi si aggiungono 12 chil. di lievito. 

In una state passabilmente calda la 
massa continua ordinariamente a fer- 
mentare per 48 ore e depone la feccia 
quando la sua temperatura è discesa a 
1 a° di Reaumur. Prendonsi allora 96 
chil. del succo della stessa operazione, 
ma che non abbia fermentato, riscaldansi 
e versansi nel liquore già fermentato : 
questa aggiunta fa risalire il calore a 
1 5 ° R. ; il liquore comincia di nuovo a 
fermentare e continua per 24 ore ; po- 
scia la temperatura si abbassa a 1 a° R., 
la feccia precipita di nuovo e s' imbotta 
il liquore. Questa operazione produce 
nella massa una terza fermentazione che 
dura tre giorni pel qual tempo, è d'uopo 
mantenere costantemente la temperatu- 
ra del laboratorio fra i 5 a 6° R. ; Di- 
stillando questo liquore ottengonsi 4 ou 
chil. di acquavite che rclliGcali danno 
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96 eh il. di alcoole. Sicché 5 chil. di ra- 
dici danno a chil. d' acquavite. Le «ar- 
pe rimanenti dalia «premitura della pol- 
pa pesano circa 670 libbre che unite con 
1' erba e colle radici fibrose formano un 
cibo sano e gratissimo ai maiali. Sicché 
questo prodotto dee computarsi fra i 
vantaggi della distillazione. 

( Filippo Re — Aktomq di Rotili,»— • 
Le Nomiakd. ) 
CAROYELLA. Pera di buon odore 
che dicesi anebe pera caravella. 

( Gagliardo. ) 

CAROYELLO. Il pero chedàlecA- 
bovei.le. ( Gaguahdo. ) 

CARPENTO. Oltre al significato che 
indicammo nel Dizionario vale anche 
caHeo, ma è sempre latinismo e voce 
antiquata. ( Dii., delle Origini. ) 
CARPINE o CARPINO, ( Carpinus 
betula ). Albero il cui fusto s' innalza da 
4 o a 5 o piedi d' altezza ; nei buoni ter- 
reni giugne talvolta a 70 piedi, avendo 
allora una circonferenza di 5 a 6 piedi. 
Nelle foreste questo albero è di limita- 
to vantaggio, poiché cresce lentamente, 
produce meno legna della quercia e si 
vuole che la sua vicinanza nuoca agli al- 
beri a legno tenero ed anche a quelli a 
legno duro che gli stanno d' intorno. 

Il legno del carpine è bianco, duro, 
pesante, tenace e di grana fitta ; ma non 
riceve politura lucida. Non devesi ado- 
perare che quando è secchissimo, im- 
perciocché si ristrigne notabilmente nel 
diseccarsi. E’ ottimo pei carri usali nel- 
le campagne servendo a fare quei pezzi 
di essi che esigono molta forza, benché 
sia meno elastico del frassino. Fra le le- 
gna da bruciare è delle migliori, accen- 
dendosi facilmente e dando un fuoco as- 
sai vivo. 11 suo carbbne è buonissimo 
per le fucine, pegli usi domestici e per la 
fabbricazione della polvere da schioppo. 
Le foglie di carpine verdi o secche 
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tono un buon foraggio per le capre, ttt 
pecore e le vacche; 3 a 4 once (99 a 1 aa 
grammo ) della sua corteccia verde smi- 
nuzzate e cotte per un ora e mezza in 
una pinta- ( o lll -,93 ) d’ acqua, diedero, 
secondo Dambourney, un colore d' uli- 
va carico. Gl’ insetti non attaccano te fo- 
glie del carpine, ma i topi rodono e di- 
struggono talora intere piantagioni. 

I carpini moltiplicanti coi semi, crol- 
l' innesto, coi germogli,- e colle margot- 
te. U seme tarda un anno 018 mesi a 
spuntare, sicché più sovente propaganti 
colle pianticelle prese dai boschi. Per 
formare un carpineto incuorisi le piante 
ad una distanza di 6 a 8 pollici ( 1 6 u 
aa centimetri ) ed anche ad un piede 
(o a , 33 ), se le piante devonsi lasciar 
crescere a qualche altezza. I carpineti 
tosansi due volte all’ anno, ma venne 
suggerito di non tosarli che una sol vol- 
ta a mezza la state fra i due succhii. 

II carpine cresce bene in ogni terreno 
purché questo sia profondo. Preferisce 
perù le sabbie un po' umide e le (erre 
calcaree. Cresce in qualsiasi esposizione 
e resiste ni venti più fiuti. 

Carpine tf America. (Carpinus ame- 
ricana). Teme i freddi acuti c cresce 
meglio nei paesi meridionali ove adatta- 
si ad ogni qualità di terreno e di esposi- 
zione, tranne che ai terreni innondati di 
recente b affatto sterili. Il suo legno è di 
straordinaria durezza e densità, ma l'al- 
bero non cresce ohe a 1 a a 1 5 piedi, sic- 
ché non può darsene partito altrimenti 
che per farne dei cercini. 

Carpine, legno di ferro. ( Carpinus 
ostrya ). Cresce con grande lentezza, il 
sud legno è pesante, compatto c di gra- 
na assai fina. Lo stesso suo nome indica 
queste sue qualità; ma, benché alquanto 
più grande del precedente, pure le sue di- 
mensioni sono tuttavia troppo piccole 
perché si possa trarne gtaude profitto. G 
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ottimo per fare denti di ruote, ruote da 
mulini, magli e simili. Da alenai asmi se 
ne fecero canne che la moda fece ven- 
dere a caro prezzo, benché la fragilità 
del legno le rendesse facili a spezzarsi, 
cadendo o ricevendo in qualsiasi altra 
guisa qualche colpo violento. 

( JarosE Saint Hiliire — 
SoULSNGB BoDIN.) 

CARPINESE o CARRARESE. Spe- 
cie di castagno dal cui fratto che è di 
color rossigno e lustro si ricava una fa- 
rina alquanta più dolce delle altre, ma 
più soggetta a guastarsi. ( Albcsti.) 

CARPINO. V. carpine. 

CARPIONARE. Cucinare alcun pe- 
sce nella maniera che si cucinano più 
comunemente i carpioni. (Alberti.) 

CARPIONE. Questo pesce, da tutti 
conosciutissimo, interessa l'industria for- 
mando il principale prodotto degli sta- 
gni, e perciò crediamo non doversi qui 
considerare fuori di luogo alcuni brevi 
cenai sul modo di allevarlo, di moltipli- 
carlo e di ottenerlo migliore. 

Il carpione non si mangia prima che 
sia giunto per lo meno ai tre anni ; al- 
lora pesa presso a poco una libbra ; nn 
anno dopo pesa da una a due libbre, a- 
vendo allora maggior copia di carne e di 
grascia e riuscendo più saporito. Può 
giugnere a grandezza rapito maggiore, 
ma ingrossa tanto più lentamente quan- 
to |mi'i é vecchio, e sembra che quando 
è giunto ad una certa grossezza impo- 
verisca molto lo stagno ove lo si nutre : 
alcuni pratici reputano che nn carpio di 
più che sei libbre di peso, faccia tanto 
danno in uno stagno quanto un centinaio 
di pesci comuni, sicché un carpio di i a 
libbre che impieghi i o anni per giugne- 
re a tale peso, farà perdere 5 a 6 volte 
il suo valore, a quelli che lo nutrirono, 
quand'anche lo si valutasse a 6 franchi 
al chilogramma. 

Dii. Tecn. T.IV. 
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I mezzi di moltiplicazione di questa 
specie di pesci sono immensi : la femmi- 
na del carpione, depone ogni anno da 
a 4 mila fino a 6o mila uova. Se lasciasi 
sola senza maschio in uno stagno, essa 
si spossa nei deporre le uova, non in- 
grossa e lo stagno ne soffre. La femmi- 
na del carpione depone le sue uova sulle 
sponde dello stagno, ed il carpione ma- 
schio le feconda premendole col ventre 
donde la pressione fa uscire il liquore 
-seminale. 

La frega dei carpioni succede due 
volte all' anno in maggio ed in agosto ; 
a quel momento il pesce è floscio e di 
cattivo sapore; generalmente è migliore 
quando Io stagno contiene dei lucci che 
gl' impediscano di darsi tranquillamente 
alla deposizione delle uova. 

II carpione talora non ha verun ses- 
so, ed allora viene assai più tenuto in 
pregio dai ghiotti. Sembra che appar- 
tenga al sesso maschile, e che i suoi òr- 
gani sessuali siano stati distrutti per qual- 
che accidente. Gl’ Inglesi provarono a 
castrare i carpioni e vi riuscirono. As- 
soggettarpnsi anche alla stessa operazio- 
ne le tinche, i lucci ed il pesce persico. 
Il pesce ridotto in tale stato cresce di 
più, s' ingrassa molto meglio cd assai più 
sollecitamente, ed ha miglior sapore. Non 
sappiamo che questo artifizio siasi divul- 
gato altrove. Rozier biasima altamente 
simile crudeltà, ma l' uomo tratta alla 
stessa guisa la maggior parte degli animali 
destinati a servirgli di cibo, e se si do- 
vesse misurare la pietà che deve l'uomo 
agli animali che divengono vittime dei 
suoi gusti gastronomici, in proporzione 
dell’ utilità e della intelligenza di quelli, 
certamente il carpione vi avrebbe minori 
titoli di verun altro. 

I carpioni si possono trasportare as- 
sai lungi sui carri, entro botti 1* acqua 
delle quali si rinnova nella state una a 
io 
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due volte al giorno ; nell' inverno basta 
involgerli entro erbe fresche e pannilini 
bagnati. I carpioni pigliati in uao stagno 
fangoso mettonsi prima di mangiarli io 
un' acqua pura o corrente. 

Le uova di carpione sono un cibo sa- 
no e gustoso e nei paesi settentrionali se 
ne fa una specie di caviale. Tentassi più 
volte di salare e d'affumare i carpioni, ma 
si dovette rinnuuziare a questa opera- 
zione per l'alterazione che ne soffriva la 
loro carne.- Il miglior mezzo di prolun- 
garne t'uso consiste nel cuocerla poi im- 
mergerla in aceto carico di sale e con- 
dilo col pepe, con lauro, timo ed altri 
aromi. Preparata in tal guisa c conser- 
vata iu vasi di maiolica beu chiusi e in 
luogo fresco trovossi buonissima anche 
tre mesi Uopo. 

( A. Pavis — Bosc — Di%. delle Origini.) 

■ CARPOMANIA. Da ko epcroc J'rutto e 
fz«v i’« eccelso). Malattia delle piante che 
consiste nella produzione di una ecces- 
siva quantità di frutta, cagionata o da 
sovrabbondanza di alimento, o dal luogo 
ove si attrovano, o finalmente dalle sta- 
gioni oltre modo propizie alle piante 
stesse. In tal caso le frutta riescono di 
piccola mole e poco saporite. 

( Pelleuriko Berta». ) 

CARPOMOSSIA. ('Da xetprit J'rutto 
ed ifyix acido, acerba ). Malattia degli 
alberi per cui le loro frutta rimangono 
acerbe. ( Pellegrino Berta»!. ) 

CARRADORE. Da alcuni anni que- 
st'arte perfezionossi di molto ; le ruote 
principalmente si fecero assai meglio : trat- 
teremo però in particolare della costru- 
zione di esse a quella parole. Oltre però a 
questa parte principale osservasi anche 
nelle altre una maggior leggerezza ed un 
impiego più utile della fona dei legnami ; 
tutte le parti dei carri fino alle stanghe 
delle carrette si migliorarono. Sostitui- 
ronsi forme rotonde a quelle a spigoli vivi 
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soggette più facilmente a guastarsi. Non 
descriveremo qui le parti dei carri che 
si troveranno indicate ciascuna separa- 
tamente al luogo che le si conviene, se- 
condo i loro nomi, descrivendo pure 
quelle principali modificazioni esonda- 
rono soggette. Ci limiteremo ad indi- 
care soltanto le dimensioni dei pezzi di 
legname donde si traggono queste parli 
dei carri, gli utensili onde fanno uso i 
carradori, ed alcune avvertenze sull'arte 
in generale. 

Rane delle ruote. Le razze hanno 
ordinariamente 34 pollici di lunghezza, 
e levansi da pezzi grossi 5 pollici ; quin- 
di il volume totale del legno che serve a 
fare un centinaio di razze è di 5 o piedi 
cubici e due decimi. Adopransi a tal fine 
ceppi di quercia. 

.Vessi delle ruote . I mozzi si fanno 
d’olmo ed i migliori sono quelli d’ olmo 
torto; la loro grossezza varia da 3o a 5o 
pollici di circonferenza. 

Sale. Le sale si fanno di frassino, di 
olmo e di carpine. I pezzi odattati a fa- 
re una sala devono avere 7 piè di lun- 
ghezza su a5 pollici di giro. Queste di- 
mensioni contengono un piede cubico e 
due decimi di legno. 

Spranghe. Le spranghette delle vet- 
ture a due ruote si fanno, di pezzi di 
olmo o di frassino della grossezza di 36 
pollici e della lunghezza di 18 piedi.. 

Quarti delle ruote. Prendonsi dai 
grossi rami dei quarti lunghi 3 piedi, 
grossi 3 pollici e larghi 4 pollici e mez- 
zo. Siccome non trovansi abbastanza ra- 
mi curvi per soddisfare ai bisogni dell’ar- 
te del carradore, così spesso adopransi 
pezzi di faggio più o meno diritti, nei 
quali tagliasi il quarto in maniera di dar- 
gli la curvatura ohe se gli conviene. Ve- 
dremo più innanzi gl’ inconvenienti di 
questa maniera di fare t quarti. 

Gli utensili del carradore sono uu’a- 
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scia, la sega, vani succhielli, ilei magli,] 
un grande compasso, delle pialle e quasi 
tutti infatti quelli che occorrono al le- 
gnaiuolo. Ha egli però oltre di questi una 
erra* per sollevare il carro ; uno socco 
ed una catena di ferro che tiene- una vi- 
te da un capo ed una Madrevite dall'al- 
tro, la quale gli serre per istrignerc e le- 
gare insieme le ruote dopo adattati i 
«piar ti sulle razze ; finalmente una specie 
di morsa formata di 4 pezzi di legno in 
quadrato, ai quattro angoli dei quali so- 
no poste quattro caviglie che servono ad 
abbracciare vani quarti 1' uno accanto 
all' altro e a tenerli fermi imbiettandoli 
per forarvi gl’ incastri. 

Nella esecuzione dei lavori del carra- 
dore accade frequentemente che gli oc- 
corre di curvare i legnami che adopera, 
ma sciaguratamente trova più facile c 
più sollecito tagliarli della forma enrva 
ebe gli occorre da pezzi diritti. Questo 
metodo ha l' inconveniente di consuma- 
re una maggior quantità di legname, pri- 
mieramente, perchè i ritagli sono più co- 
piosi, e in secondo luogo perchè i legni 
tagliati di traverso avendo meno forza 
che quelli di filo gli è d’ uopo temere 
le parti dei carri più grosse : se volesse 
dar loro la tenuità e leggerezza dei pez- 
zi tagliati di filo ciò non potrebbe 
farsi che a scapito della solidità. Sareb- 
be quindi molto a desiderarsi che gli ar- 
tigiani facessero uso più spesso del fuoco 
o del vapore d'acqua, come indicammo 
nel Dizionario, per curvare questi le- 
gnami. L' esperienza continuò a dimo- 
strare l'utilità di quel metodo. I legnami 
piegati negli stampi, non solamente con- 
servano intatte le loro fibre, ma acqni- 
stano inoltre con tale operazione una ri- 
gidezza ed una forza dovuta all' intero 
toglimento della parte estrattiva che è 
una causa di deterioramento. Ma 1’ abi- 
tudine prevale; converrebbe acquistare 
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apparati (l'un prezzo mollo alto, e stu- 
diare un nuovo metodo, la pigrizia e 
la non curanza vi si oppongono, e l'arte 
non riceve perciò tutto quel vantaggio 
che si aveva motivo di attendersi da un 
metodo i cui buoni effetti vennero di- 
mostrati praticamente. Non- conosciamo 
che un mezzo per costringere '(.carradori 
a lavorare a dovere, ed è che uno solo 
di essi istituisce uno stabilimento dietro 
il metodo suaccennato, e che il pubbli- 
co, senza abbadare agli sciocchi discorsi 
ed alla malevolenza degli abitudinarii, ac- 
corresse da questo fabbricatore che farà 
cosi un ricco guadagno. Sorgeranno al- 
lora imitatori e ben piesto gli altri sa- 
ranno a volere* o non volere obbligati di 
seguire l'impulso, sotto pena della tota- 
le loro rovino. 

Un altro perfezionamento importante 
dell’ arte del carradore è qui da indi- 
carsi per la migliore conservazione delle 
strade. Consiste questo nel dare una di- 
versa larghezza alla carreggiata delle vet- 
ture a 4‘ ruote, facendo quello dinanzi 
più stretta delt'altra. Se le dne ruote 
poste dalla stessa parte della vettura so- 
no sulla stessa linea poggeranno su que- 
sta soltanto ; ma se, come dovrebbesi la- 
re sempre, le mote dinanzi sono più vi- 
cine 1’ una all’ altra di quanto porta la 
grossezza della ruota di dietro, segne- 
ranno esse due linee diverse da quelle 
solcate dalle mote di dietro o allarghe- 
ranno soltanto le rotaie di esse d'una lar- 
ghezza pari a quella dei loro quarti, ed 
in tal caso il vantaggio sarà ancora mag- 
giore. Nè i carradori possono opporci 
che le vetture avranno meno stabilità di 
equilibrio, poiehè si videro i raicictr 
camminare senza rovesciarsi con una so- 
la mota dinanzi : qualche minore distan- 
za fra le mote anteriori non può quindi 
scemare la stabilità delle vetture, le quali 
ad ogni modo, come i carradori ben san- 
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nò, non poggiano quasi tempre che so 
tre soli punti, qualunque sia la distanza 
delle ruote dinanzi ( Y. esano, aust- 
ri, vettura ). 

( Paolo Discuti ac * — Enciclopédie 
méthodiqut. ) 

CARRARESE. Y. carpieese. 

CARRETTA. Fra i veicoli a ruote 
ve ri* ha di quelli che ne hanno due sol- 
tanto, e chiamanti con particolar deno- 
minazione carrette: ed bavyene altri 
che hanno quattro mote, ed a questi si 
di più specialmente il nome di carri. 

Dette parti componenti s) gli ani che 
gli altri di questi veicoli, e delle regole 
da seguirsi nella costruzione di esse, par- 
lasi agli articoli carradore, carro, per-; 
ciò ci limiteremo qui a trattare di quan- 
to riguarda le carrette in particolare. 
Può convenire 1' uso delle carrette ove 
si tratti di strade in piano, ben fatte e 
ben mantenute nella loro superficie. Ma 
per le strade montuose o cattive per 
l'irregolarità della superficie, questi le- 
gni a due mote affaticano eccessivamen- 
te i cavalli, e tengono il carico in un con- 
tinuo scuotimento, ed in pericolo d' es- 
sere rovesciato. Laonde pei trasporti di 
cose delicate e fragili, e per le vie di 
montagna, ovvero mal tenute, ragion 
vuole che diasi sempre la preferenza ai 
veicoli di quattro ruote, o sia ai carri, 
i quali meno delle carrette vanno sog- 
getti agli accennati inconvenienti. (V. 
carro ). 

Quando adopransi le carrette per tra- 
sporti a piccole distanze si fanno tirare da 
uomini, e se si ammettessero, coinè ap- 
plicabili alla pratica i dati ammessi in 
teorica, si dovrebbe ritenere che ogni 
uomo potesse tirare cento chilogrammi 
o cinque centesimi di metro cubico colla 
velocità di un mezzo metro al secondo, 
lavorando dieci ore ai giorno ; d’ onde 
se ne dedurrebbe che il trasporto d' un 
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metro cubico non costerebbe per ogni 
metro di distanza che la 900.“* parte 
di questa giornata o due a tre millesimi 
soltanto. 

Dietro le osservazioni fatte sopra 
grandi lavori, sembra che in generale gli 
uomini applicali alle carrette tirino un 
maggior peso di quello dianzi indicato, 
ma impieghino invece un tempo più lun- 
go a percorrere un dato spazio, sia che 
ciò avvenga perchè tirano con meno ve- 
locità che non si era calcolato, o'a ca- 
gione delle perdite di tempo inevitabili 
in questa sorta d' operazioni per asse- 
stare il carico sulla carretta. 

Couguagliato il tutto perù, nelle cir- 
costanze ordinarie e sopra una strada 
piana abbastanza soda, e poco ingombra, 
la spesa non sembra dover riuscire mag- 
giore di quella sopra accennala. 

Quando le pietre da trasportarsi sono 
d' un grande volume o quando la strada 
che si deve percorrere è mollo lunga o 
cattiva, attaccami alle carrette dei ca- 
valli, e in tal guisa si può ottenere an- 
cora una maggiore ecconomia nel tra- 
sporto ; questa però può talvolta essere 
di poco momento, e perchè si ricorre a 
questo mezzo in circostanze sfavorevoli 
come dicemmo, e perchè occorre sèm- 
pre un carrettiere, e lo stesso numero 
di operai per caricare e scaricare la car- 
retta e disporvi i materiali. 

Si fa allora tirare la carretta da uno o 
più cavalli in proporzione del carico 
e s’ impiegano talvolta a ciò i bovi ed 
i bufali. Le carrette destinata al traspor- 
to di materie minute, come sono le ter- 
re, le sabbie, le pozzolane, il pietrame, 
i mattoni, ec. hanno ij porta carico a 
forma di cassa, e questa è posta in bi- 
lico al suo fondo su d* un asse che si 
scosta alcun poco dal mezzo della sua 
lunghezza verso le stanghe, talmente che 
la cassa abbandonata su di un tale asse 
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tende ad inclinarsi dalla parte posterio- 
re. Dessa però è sostenuta orizzontal- 
mente da un ritegno amovibile, il quale 
si toglie affinchè la cassa si abbassi dalla 
parte di dietro quando è tempo di ruo- 
tar la carretta, dopo di aver sollevato la 
spónda posteriore deHa cassa, che a tal 
uopo è disposta a guisa di saracinesca. 
La grandezza della cassa varia secon- 
do la quantità del carico cui le carrette 
vengono destinate. Le più piccole cosse 
sono della capacità d’ un terzo circa di 
metro cubico. Le piccole carrette de- 
stinate ad essere tirate da un solo caval- 
lo, sono, anteriormente armate di due 
stanghe che si appoggiano alle spalle del 
cavallo per mezzo d' opportuni arnesi. 
A cesi fatte carrette si possono anche 
all' occorrenza applicare più cavalli col 
noto artifizio de’ bilancini. Quelle car- 
rette che si fanno tirare dai bovi, le qua- 
li più particolarmente diconsi burrone, 
hanno in vece delle due stanghe un solo 
timone, allato del quale i bovi vengono 
aggiogati in quella guisa che tutti ben 
sanno. Quando le carrette, o le barroz- 
ze, sono destinate al trasporto di legna- 
me minuto, di materie riposte in sacchi, 
o di altri simili oggetti mediocremente 
voluminosi, hanno il porta carico aperto 
da capo e da piedi, e guertaito di sponde 
soltanto ne' due fianchi ; nè teli sponde 
sono massicce, come nelle carrette, e 
nelle barrozze a cassa, ma bensì fatte o 
guisa di cancello o di scala : onde av- 
viene che chiamatisi, comunemente m 
Roma carrette e barrozze « tcala. 

Pel trasporto delle terre, o d’ altre 
materie minute a mediocri distanze, ado- 
perasi nella Francia un piccolo veicolo 
a due ruote, cui si dà la particolare de- 
nominazione di camion, e là cui capa- 
cità non ascende che ad una quarta 
parta circa di metro cubico. La cassa è 
posta in bilico fra i due cosciali, e giace 
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per la metà circa della sua altezza di 
sotto, e per 1' altra metà di sopra di es- 
si ; ed il bilico è Situato a piccola di- 
stanzia sotto il centro di gravità della 
eassa, talmente che Ja cassa medesima 
propende a rovesciarsi, edì tenuta drit- 
ta per forza d' un uncino, che si attacca 
all’ uno o all' altro de’ due cosciali, e, si 
scioglie soltanto allorché occorre di sca- 
ricare il veicolo. La figura della cassa è 
prismatica a base triangolare, ed’io gra- 
zia di questa sua forma la cassa si vuota 
da sè medesima in un istante, e comple- 
tamente, tosto che sciolte 1' uncino, tro- 
vandosi abbandonala a tè stessa per l'in- 
dicata situazione del bilico, 'viene con 
somma facilità a rovesciarsi al più leggiero 
impulso che se le dia. Cotesta sorta di 
veicoli souo indistintamente adattati ad 
essare tirati da uomini e da' cavalli. Per 
una strada in piano un solo cavallo è ca- 
pace ordinariamente di muoverne due 
ripieni di terra, attaccati un dietro all’al- 
tro ; e quando si voglia invece di cavalli 
impiegare degli uomini, se ne richiedono 
tre per ciaschedun camione. Essendo tali 
veicoli di provata utilità, a preferenza 
delle carriukle, e delle carrette, allorché 
la distanza del trasporto' è racchiusa fra 
certi limiti, era di ragione di darne qui 
un breve ragguaglio, quantunque in Ita- 
lia non se ne sia ancora introdotto l'uso ; 
e non tralasceremo di tornare a farne 
il soggetto delle nostre considerazioni, 
ove si tratterà dell’ economia de’ tra- 
sporti, affinchè si possa conoscere in qua- 
li casi sarebbe conveniente il servirsi 
di questi, piuttosto che d' altri mezzi di 
trasporto, ed a quanto potrebbe salire il 
vantaggio conseguibile con l’uso di essi. 

Gli ordinar» veicoli inservienti al tra- 
sporto della materie minute non sono 
adattati a trasportare illegname di gran- 
di dimensioni. Lasceremo da parte que- 
gli straordinarii mezzi, ai quali suole ap- 
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pigliarsi 1' umana industria per estrarre 
i fusti atterrati dalle fgreste, dove non 
esistono strade carreggiabili, e dove non 
di rado, quando pure i calcali economi- 
ci ne mostrassero la convenienza, la na- 
turale disposizione e le difficoltà del suo- 
lo renderebbero difficilissimo e talvol- 
ta impossibile di formarvcne, poiché que- 
sto è oggetto che più direttamente spetta 
all'arte di governare i boschi, sulla quale 
diffusamente trattano opere particolari e 
fra le altre quella dell'Husscnfratz, aren- 
alo noi detto quanto si conveniva a que- 
sto Dizionario in tale proposito agli arti- 
coli aoscui, foresti. Indicheremo soltan- 
to quei mezzi più usuali che si adopera- 
no sulle strade ordinarie pel trasporto 
del legname grosso da costruzione ai ma- 
gazzini, ovvero colà ove lo si deve im- 
piegare. Si fa uso a tale effetto di due 
specie di. veicoli : gli uni dei quali sono 
a duo sole ruote ed hanno il nome di 
codette, gli altri sono a quattro ruote, 
e si formano per l'unione di due ordigni 
a due ruote per ciascheduno, i quali 
chiamansi barrucole. 

La codetta ( chiamata dai francesi 
Fardier ) venne descritta nel Diziona- 
rio (T. IV, pag. 5 a) e disegnata nella 
fig. t, della Tav. IX delle Arti mecca- 
niche di esso. 

La barrucola serve a trasportare i 
fusti di maggior lunghezza, ed è un sem- 
plicissimo veicolo composto di due ruo- 
te, d' una sala, alle cui cime esse so- 
no indiate, e di un timone annesso alla 
sala Stessa. Una sola barrucola può ser- 
vire al trasporto de'più grossi fusti, pur- 
ché sieno di poca lunghezza. Negli arse- 
nali di terra e di mare per lo più non si 
adopera altro . mezzo che questo pel 
traslocamelo de’ pesanti pezzi d’ arti- 
glieria, che non sono per anco montali 
sulle proprie carrette. Ma trattandosi di 
fusti di molta lunghezza, che è il caso 
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che più particolarmente occorre per la 
cosi razione degli cdifizii, conviene ser- 
virsi di due barrucole unite una dietro 
1' altra, in guisa che costituiscano insie- 
me un veicolo a quattro ruote, di lun- 
ghezza corrispondente a quella del fusto 
che vuoisi trasportare. Giova che la bar- 
rucola costituente la parte anteriore del 
veicolo abbia le sue ruote più basse di 
quelle della barrucola posteriore, e che 
il fusto non sia appoggiato immediata- 
mente sulla sala dinanzi, ma bensì so- 
pra un castelletto verticalmente imper- 
niato nella sala stessa, onde per tal di- 
sposizione rèsti agevolato il movimento 
del veicolo nelle svolte delle strade, co- 
me ne' legni ordinarli a quattro ruote. 

Si congiuugouo ugualmente due bar- 
rucole pel trasporto dei grandi massi di 
pietre. Se non che, mentre nel traspor- 
to dei legni le due barrucole non hanno 
d'uopo d'essere concatenate col sussidio 
d' appositi membri , attesoché il fusto 
medesimo legato ad entrambe serve a 
tenerle unite e concordi nel movimento, 
all' opposto quando si tratta di massi di 
pietra vogliono le due barrucole essere 
concatenate per mezzo di due cosciali 
che servono insieme di porta-carico. Da 
cosi fatta unione di due barrucole risul- 
ta un grosso veicolo a quattro ruote, cui 
in Roma si dà la denominazione di bar- 
rucolotto. I massi di minor molle si 
trasportano per mezzo di carrette ordi- 
narie a porta-carico piano, le quali sono 
volgarmente chiamate carrette bastar- 
de. Finalmente pei trasporti a brevi di- 
stanze di quei massi di pietra che non 
pesano più di 6 a 700 chilogrammi, si 
fa uso non di rado di piccoli ma robusti 
veicoli a due ruote, fatti per essere tirati 
da sei o da otto uomini. Sì fatti veicoli 
sene noti sotto i nomi di carretti e car- 
ri noli. 

Nella costruzione delle carrette e delle 
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baione delle varie specie testé enume- 
rate, e delle altre che abbiamo stimato 
superfluo di rimembrare, la grossezza 
della sala si proporziona alle loro porta' 
te, vale a dire al massimo peso cui si 
vuol renderle atte a trasportare. E tale 
grossezza della sala serve poi ai costrut- 
tori carpentieri di modulo per determi- 
nare le dimensioni di tutti i diversi mem- 
bri del veicolo. Nella pratica de' carra- 
dori romani alla sala d’ una carretta or- 
dinaria della portata di libbre 3 ooo, che 
fanno chi). 1018 circa, si assegna una 
grossezza di once 6 ( 11 in 1 a centime- 
tri): per una carretta di doppia portala 
si danno alla sala once 8 ( o m ,i 5 circa) 
di grossezza ; ove la carretta debba ser- 
vire ad un carico quadruplo, la sua sala 
si fa grossa once io (o m ,ig circa); final- 
mente per quelle carrette che debbono 
portare un carico otto volle maggiore, si 
adoperano sale della grossezza d'un pal- 
mo (o m ,aa). Non si costruiscono carret- 
te di maggior portata di quest 1 ultima, e 
pei carichi più ingenti si fa uso di vei- 
coli a quattro ruote. 

La portata d'una carretta ordinaria è 
determinata in molti paesi dagli statuti o 
dall'uso, sja in volume, sia in peso, sia in 
un cel lo numero d' articoli, per molte 
specie ili materiali da fabbrica, e di va- 
ni altri generi di cose: e costituisce, sot- 
to il nome di carrettata, una particola- 
re unità di convenzione pel commercio 
e pei trasporti di materie. Importa che 
gli architetti conoscano simili consuetu- 
dini per giovarsene all'opportunità, e se- 
gnatamente ne' calcoli relativi alle stime 
de' lavori. Questo genere però di misu- 
re dell'uso ben di radn trovatisi indicate 
né possiamo qui riportare che quelle di 
Roma soltanto, le quali sono le se- 
guenti : . 

1. Un volume di palmi romani cubici 
3 o (u“- «-, 534 ), costituiscono uua cari e l- 
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tata di travertino e di qualsivoglia altra 
specie di pietra da taglio. 

а. Pei mattoni ordinarli, per le pia- 
nelle e. pei quadrucci è fissato che una 
carrettata debba contenerne 333 di nu- 
mero. 

3 . Una carrettata di mattoni grossi de- 
ve contenerne 166. 

4. A fare una carrettata di mattoni 
quadri ne occorrono 100. 

5. Di canali o coppi ne vanno 3 oo in 
una carrettata. 

б. Di tegole ve ne capiscono i 33 . 

7. La somma di 100 tegole c di 100 
canali forma una carrettata di cosi dette 
tegole maritate. 

8. A formare una carrettata di gron- 
dali ne vanno 67. 

g. Una carrettata di quadrucci, ov- 
vero di bastardoni di lava basaltina per 
la costruzione dei selciati deve conte- 
nerne 3 oo. 

10. Le guide da selciati debbono es- 
sere in numero di 3 o per comporre una 
carrettata. 

1 1. Di mostaccioli debbono essere il 
doppio, cioè fio. 

la. Una carrettata di pozzolana c 
composta di scorsi 16, che sonu palmi 
romani cubici 3 1 e due terzi (o ro - e, , 353 ). 

1 3 . Pesi 4 di calcina viva ne costi- 
tuiscono una carrettata. Un peso è lib- 
bre 400 romane, corrispondenti a chi). 
i 3 S, 7 - 

14. Una carrettata di legna da ardere, 
che con ispccial denominazione chiamasi 
patto, è una catasta di figura parallelo- 
pipeda, lunga palmi 1 4 , che sono m. 3 , 1 3 , 
alla palmi 4 e Ire quarti, cioè m. 1,06, 
larga palmi 3 e mezzo, equivalenti a m. 
0,78, tale essendo la lunghezza consue- 
ta de' pezzi di rami, che belli e tagliati 
vengono dalle macchie alle legnaie di 
Roma. Il volume d' un passo di legna 
corrisponde quiudi a m. c. z, 588 . 
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i 5 . Di fascine cosi dette <la forno , se 
ne richieggono loo a formarne una car- 
rellata. Ciascuna fascina, asciutta e sta- 
gionata che sia, suol avere un peso me- 
dio di chilogrammi 7. 

ìG. Una barrorza 'di Geno è firmata 
di io some di libbre 3 oo 1 ' una, pari a 
chil. 101,8 ; onde l'intera barrozza pesa 
libbre 3 ooo che sono chilog. 1018. 

Nella Francia le carrette ad un caval- 
lo, che si adoperano per lunghi trasporli 
delle terre, sono della capacità di mezzo 
metro cubico. Ed all'uso medesimo so- 
no pure destinate delle carrette di mag- 
gior capacità tirate da due, da tre o da 
quattro cavalli, alcune cioè che conten- 
gono un metro cubico di terra, e sono ti- 
rate da due cavalli, altre che hanno la ca- 
pacità di un metro e mezzo cubico, alle 
quali si attaccano tre cavalli, e così fi- 
nalmente delle altre della capacità di 3 
metri cubici tirate da 4 cavalli. Cia- 
schedun cavallo tira cosi ne' trasporti il 
carico di mezzo metro cubico di terra, 
vale a dire un peso medio di chilogram- 
mi ? 5 o ; conservando nè’ trasporti la 
velucità d’un metro per minuto secondo, 
quale è appunto la velocità de’ nostri 
cavalli impiegati ne' trasporti delle terre 
o d'altre materie minute. Un solo car- 
rettiere è addetto alla carretta, qualun- 
que sia la sua capacità, ed il numero dei 
cavalli ad essa attaccati. Codeste carret- 
to di varie grandezze non s' impiegano 
indistintamente, ni capricciosamente, ma 
a seconda della maggióre o minore di- 
stanza a cui le materie debbono essere 
trasportate, adoperandosi le più piccole 
pei brevi trasporti, ove non riesca più 
utile 1' uso delle carrioole, e quindi gra- 
datamente le più grandi pei trasporli a 
maggiori distanze, acciocché il trasporto 
si faccia sempre con quella specie di vei- 
coli, da coi deriva la maggiore econo- 
mia. Quantunque in Italia non sia. in uso 
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questa gradazione di carrette dì varie 
grandezze perle diverse distanze dei tras- 
sporti ne' grandi lavori di terra, tuttavia 
non lasccremo di mostrare il metodo op- 
portuno di prefiggere i giusti limili del- 
le distanze de' trasporti, a cui 4 rende 
utile di adoperare una carretta a qual- 
sivoglia dato nùmero di cavalli e di pro- 
porziouale capacità, piuttosto che altre 
carrette di maggiore o minor portata. 

Supponendo che sia v quel volume 
di terra ohe può essere tirato da un ca- 
vallo con- la velocità di un metro per 
minuto secondò in un lavoro regolar- 
mente continuato, e che quindi la capa- 
cità di ciascheduna carretta sia stabilita 
su questa base, a proporzione del nu- 
mero de’ cavalli da cui dev’essere tirata, 
sarà generalmente v» la capacità d' una 
carretta a z cavalli, ossia il volume di 
terra che essa potrà contenere. Ora se 
richiamiamo la formula generale del tem- 
po che un veicolo impiega nel trasporto 
d'un metro cubico di terra alla distanza 
ar, ( V. trasporti ) avremo per la nostra 

ax 

carretta a * cavalli t~o,a 5 4 - ; 

‘ 36 oo vi 

e quindi il costo y del trasporto d’un 
metro cubico di terra alla indicata di- 
stanza per mezzo di carrette di tal fatta, 
denominando p la mercede giornaliera 
del carrettiere, compreso il nolo della 
carretta, q il nolo pure giornaliero di 
ciascun cavallo, ed n il numero delle ore 
di lavoro diurno, sarà dato dalla for- 
mula generale 

, = (,+ ,*)( 0,35+^J. 

Quindi il costo y de) trasporto d'uo me- 
tro cubico di terra alla medesima distan- 
za x per mezzo di carrette a z -(- 1 ca- 
valli si avrà così espresso 
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Ragionando ti viene prontamente a to accade per esempio nei trasporti dei 
dedurre, che determinando il valore di mattoni ordinari, de’ quali ne vanno 
x mediante F equazione in code- 155 in una carrettata, e questi danno 

sto valore sarà 1' espressione generale un peso di circa 796 chilog. e così pure 
della distanza, fino alla quale si ha mag- ne' trasporti de' quadrucci da selciati, 
giore economia eseguendo il trasporto di cui se ne pongono 3 oo in una carret- 
per mezzo di carrette a t cavalli, ed ol- ta, che pesano 730 chilog., essendo la 
tre la quale riesce più vantaggioso Firn- gravità specifica della lava basaltina, vol- 
piego delle carrette a cavalli. Efl'et- gemente chiamata selcio, .di 3686, Con 
tuando dunque il calcolo si trova tale riforma . si verrebbe a vantaggia- 

/ ( 5u o»i(» 4- 1 ) re un poco nell' economia de’ traspor- 
le ~ — - ir . — , ti delle terra. Intanto se, in via d'esem- 

P pio, per F applicazione della formulo ge- 

forraula in cui è contenuta la soluzione aerale testé dedotta, vogliamo supporre 
generale del problema.* v ~ o, 353 , che è F attuale capacità del- 

Sarebbe a desiderarsi che s* introdu- te nostre carrette a cassa, immaginando 
cessero in Italia per F occorrenze dei che vi fossero altre carrette a due, a 
grandi lavori di terra, delle carrette del- tre, a quattro ec. cavalli, le di cui ca- 
la capacità d* un mezzo metro cubico, parità fossero progressivamente 3 v 

da farsi tirare ciascuna da un eavallo, 0,706, 3 v nz 1 ,<> 5 g, 4 V — >> 4 I3 t e 
in sostituzione dellecarrette, generalmen- così via discorrendo, facendo p ~ o. 5 o 
te più piccole, che sono presso di noi scudi, q — 0,70 scudi, il termine gene- 
asitate ppr si fatte occorrenze. Nè si può rale deile serie de’ numeri che esprimo- 
dubitare che la forza d' uno de' nostri no le distanze alle quali si addice F uso 
cavalli potesse valere a tirare il carico di deile carrette ad nno, a due, a tre, a 
mezzo metro cubico di terra, camminan- quattro ec., a t cavalli sarà 
do eoo quella stessa velocità d' un me- 
tro per secondo, che l’esperienza ci ha x — 333,39 % (1 -J- 1 ) 

indotti ad assegnare generalmente ai no- 
stri veicoli da trasporto tirati da cavalli, < 1 ’ onde, facendosi successivamente 
poichà in effetto reggiamo ottenersi co- 

desta velocità colle nostre carrette ordi- % — 1, 1 — 3, 1 ~ 5 , * — 4) 
narie della capacità di m. c. o ,353 ; non 

solo quando sono piene di terra, ma ben <i ricavano i corrispondenti valori di _r, 
anche quando sono regolarmente cariche cioè la distanza a cui cessa il vantaggio 
d’ altre materie, ohe producono su di della carretta ad un cavallo, ed incomin- 
esse un peso maggiore o poco minore di eia quello della carrella a due cavalli, e 
quello d' un mezzo metro cubico di ter- così consecutivamente per le altre di- 
ra ordinaria, che non ha guari dicemmo stanze, alle quali cominciano ad esser 
potersi ragguagliare a chilog. 750. Tan- utili le carrette a tre, ed h quattro ca- 
Suppl. Dii. Tccn. T. iy. 1 1 
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valli. Codeste distanze sono, trascurando 
le frazioni, la prima di m. 44^i la secon- 
da di m. 1 5 3 4 ì l a terza finalmente di m. 
3669. 

( Nicola Cavalizbi Sar Bertolo— 
. ■ Gocrlier. ) 

Carretta da cannone. Nei pezzi di 
artiglieria la carretta fa lo stesso uffi- 
zio che la cassa nei fucili da monizione 
ed in tutte le armi da tiro. E una unio- 
ne di legname e di ferro che serve a ma- 
novrare ed a mirare. 

La carretta cangiò successivamente di 
l'orma, prima nelle parti accessorie de- 
stinate alla manovra ; poscia anche nelle 
parli essenziali. 

La carretta componesi : d’ un mecca- 
nismo, col mezzo del quale il cannone 
può avanzare o retrocedere sul suolo e 
che comprende la sala colle sue ruote; 
della ossatura che sostiene il cannone e 
che comprende due cosce che portano la 
sala ed i calastrelli clic legano insieme 
le cosce ; d’ un ingegno destinato a mi- 
rare e formato della suola, della vite di 
mira culla sua madre, e finalmente di 
varii pezzi di ferro che servono 1* con- 
solidare la macchina ed a legare insieme 
le varie parti, molli dei quali nelle an- 
tiche carrette servivano a manovrare la 
bocca di fuoco mediante coregge, o so- 
praspalle. 

Presentemente tutte le manovre si 
fanno colla fune chiamata fit lcsga ( V. 
questa parola ). 

Una volta i pezzi di cannone si ma- 
novravano sul campo d> battaglia dai 
cannonieri: ed i cannoni seguivano le 
manovre dell'Infanteria trascinali a brac- 
cia, e perciò i cannonieri tenevano so- 
praspalle elicsi attaccavano In certi punti 
della carretta per farla avanzare o retro- 
cedere secondo il bisogno. 

Dalle ultime guerre del secolo scorso 
couiiuciossi a dividere l'artiglieria iu dui 
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sezioni distinte : artiglieria a piedi mi 
a cavallo , la prima manovrata lentamen- 
te, la seconda con rapidità. Le modifi- 
cazioni introdottesi in questo sistema in 
Francia, dopo il 1818, ridussero questo 
due classi, propriamente parlando, ad 
una sola ; poiché tutte le batterie mon- 
tate o no, vengono manovrate con pari 
rapidità. 

Nel 1 790 nella guerra di Finlandia 
gli Svedesi avevano bocche di fuoco a 
palle di tre libbre che venivano mano- 
vrate dal cannoniere, mediante un siste- 
ma detto ad anmarchebommar, il cui 
uso sembra averé preceduto quello dei 
supraspalle- 

Una buona carretta deve presentare 
meno superficie che sia possibile ai colpi 
dcirioimico ; e siccome le ferite prodotte 
dalle scheggio di legno sono più perico- 
lose di quelle cagionate da pezzi di fer- 
ro o di ghisa, cosi bisogna far uso quan- 
to meno si può del legno. Presentemen- 
te la carretta componesi d' una freccia 
incassata alla cima fra due cosciali che 
sostengono i pernii del cannone ; questa 
freccia, i cosciali e le ruote sono i soli 
pezzi di legno che v’abbia nellg carrette 
da cannone. 

Nel 181 3 , nella guerra d' Alemagna 
cransi provati dai Francesi due canuoni 
ai cui cosciali lunghi alla grébea ovai si 
erano sostituite due braccia di ferro as- 
sicurate sulla sala. Questi cannoni servi- 
rono ottimamente. 

Le carrette variano di forma secondo 
il servizio cui deve prestarsi la bocca di 
fuoco ed il .luogo ove dee manovrarsi. 
Cosi distinguonsi : la carretta di campa- 
gna pei canuoni di 8 a 12; la carretta 
d’assedio per quelli di 16 a a4 ; la car- 
retta di fortezza pei cannoni di 3 C a l\ 8 ; 
la carretta pei cannoni di marina sulle 
navi ; finalmente le carrette dei mortai 
o degli obizzi. 
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Nel 1 833 una commissione fece molti 
esperimenti sulle ruote di ferro inventa- 
te da Jones e da lui proposte qual sp- 
stituzione a quelle di legno delle carret- 
te d'artiglieria. La Commissione ri tro- 
vò i seguenti vantaggi : i sono più forti 
di quelli di legnu ; non possono tanto fa- 
cilmente divenire' inservibili in una bat- 
taglia , nè slanciano veruna scheggia 
quando siano colpite da una palla ; a. 0 
questa ruote possono continuare a ser- 
vire anche dopo aver perduto due o tre 
razze, quando invece quelle di legno non 
possono in tal caso essere di nessun uso ; 
3. u le ruote di ferro non sono soggette 
a quei cangiamenti che producono su 
quelle di legno F influenza dei climi c 
delle stagioni; Quando queste ultime so- 
no rimaste per lungo tempo giacenti nei 
magazzini abbisognano di essere rifatte, 
il quale inconveniente non sussiste pel- 
le .ruote di ferro. Dietro a tale relazione 
1* artiglieria inglese adottò le ruote di 
ferro. 

Iu Francia si costruirono pure per 
ordine del ministro della guerra, sotto la 
direzione dell' ingegnere Thiory, carret- 
te da cannoni tutte di ferro, le quali 
provate alla presenza degli ufliziali d'ar- 
tiglieria diedero uu ottimo successo, es- 
sendo molto più semplici di quelle di 
legno senza pesare più esse, sicché ven- 
nero riconosciute utilissime pei cannoni 
che sono sul littoralc c per quelli delle 
fortezze. (Tb. Olivieh — Tbiery.) 

CARRETTIERE. V. tbsseobti. 

CARRIAGGIO. Arnesi che si porta- 
no attorno dagli eserciti e generalmente 
intendesi in oggi d' ogni unione di varii 
carri. 

( Voc. della Crusca. ) 

CARRIUOLA. Si conoscono in pia- 
tila due maniere di earriuola : la car- 
i inula alta e la bassa. La prima ba la 
cassa sovrapposta alle stanghe. La *c- 
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conila ha la ruota più grande della prima, 
c la sua cassa giace tutta o quasi tutta 
sotto le stanghe. La earriuola alta, che si 
capovolge con maggior facilità per vuo- 
tarla, esige altresì un tempo maggiore per 
essere riempila, c del resto le carriuole 
basse sono da preferirsi, perchè sono 
meno soggette a vacillare, e fanno prova- 
re minor fatica al carriuolante atteso il 
maggior diametro della ruota. Osserve 
remo in generale: ì .° che la lunghezza 
del raggio della ruota, ossia la distanza 
dei suo asse da terra, non deve esser 
maggiore della altezza delie mani del 
carriuolatore, che impugnano l’ estremi- 
tà delle stanghe, supponendo applicato 
alla earriuola un uomo di statura media, 
c di corporatura ben proporzionata ; di- 
versamente il peso della earriuola, e del- 
la materia in essa contenuta, produrreb- 
be una forza opposta ail'eziuae del car- 
riuulante, pel che la macchina si rende- 
rebbe larda al movimento, e richiede- 
rebbe una forza maggiore per esser mos- 
sa ; a.° che supponendo il raggio delia 
ruota non maggiore del limite ora indi- 
calo, quanto più cssq raggio si accoste- 
rà allo stesso limite tanto 'maggiore sarà 
il momento della forza motrice per vin- 
cere la resistenza dell'attrito della ruota 
sul proprio asse; ma ila un' altra parte 
quanto più sarà piccolo il raggio tanto 
più crescerà 1' azione, con cui il peso 
della macchina e del suo carico coadiu- 
verà allo sforzo esercitato dal carriuo- 
lantc per ispingere innanzi la earriuola ; 
3.° che quanto più sono lunghe le stan- 
ghe tanto più piccolo ì il peso che deve 
essere sostenuto dal carriuolante ; ma 
che per altro allungando eccedentemen- 
te le stanghe la earriuola diventerebbe 
troppo pesante ed incomoda, massima- 
mente al principio delle salite, e nei sen- 
tieri intricati e tortuosi •, 4 ° che dimi- 
nuendo la distanza fra le due stanghe, os- 
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sia la largliciza della carriuola, questa si 
rende più facile ad essere capovolta e 
vuotata ; notando però che di due car- 
riuole, che abbiano la stessa capacità e la 
stessa lungheria, la stretta affatica più 
il carriuolante della più larga, poiché gli 
dà maggior peso da sostenere. 

Sono queste le principali considera- 
zioni che potrebbero aprire I’ adito alla 
matematica ricerca delle condizioni, cui 
dovrebbero soddisfare le dimensioni del- 
la carriuola per costituire questa mac- 
china nel modo più vantaggioso per l'ef- 
fetto cui è destinata. Ma P arte non ha 
d'uopo di ricorrere a cotesta intralciala 
disamina, dappoiché l'esperienza ha fat- 
to' conoscere quale sia la capacità, e 
quali le dimensioni delle varie parti di 
una carriuola che corrispondono alla 
maggiore speditezza di sì fatto trasporto 
«d alla maggior utilità dell' effetto della 
forza ad esso applicata. Ben confacenti 
a questi due tini souosi sperimentate 
quelle carriuole che hanno di lunghez- 
za circa i"\ 5 o, di larghezza o^òo e di 
capacità o^So o poco più, e che sono 
sostenute da una ruota avente o m , 5 o cir- 
ca di diametro. E tali sono appunto le 
dimensioni e la capacità che ordinaria- 
mente si assegnano alle carriuole nel- 
la Francia, e in quelle parti dell' Ita- 
lia, - ove le frequenti occasioni di grandi 
lavori, consistebti specialmente in rag- 
guardevoli movimenti di terra, hanno 
dato motivo di studiar tutti i modi di fa- 
cilitarne l’esecuzione e di minorarne là 
spesa. In varii paesi però di questa faci- 
lità e di questa economia poco si è avuto 
cura fino al presente, mentre pe’ brevi 
trasporti di terra non solo si adoperano 
delle carriuole troppo pesanti, di sover- 
chia capacità, ed incomodissime per la 
poca lunghezza delle stanghe, e per la 
pieciolezza della ruota, ma comunemente 
non si fa uso che di cofani e di barelle ; 


■ ' Csnainoi.1 
metodo svantaggiosissimo, siccome or ora 
si renderà palese. 

ì)a alcune ingegnose sue spdrìenze 
raccolse il Coulomb che essendo il peso 
medio d'uua carriuola ben conformata di 
So chilogrammi, e potendosi valutare 
cbilogr. 70 il carico medio della stessa 
carriuola, quando »' impiegano a muo- 
verle uomini vigorosi, 1' asione del car- 
riaoknte che spigne una carriuola piena, 
consiste nel tener sollevato un peso di 
1 8 in 30 chilogrammi, e nell' esercitare 
una forza muscolare di 1 a 5 chilogram- 
mi ; e l'azione del carriuolante stesso, al- 
lorché la carriuola è vuota, si riduce a 
sostenere semplicemente un peso di 5 a 
G chilogrammi . Calcolando poi giusta i 
dati delle sperienze del Vauban, esposti 
in una sua istruzione trascrittaci dal Be- 
lidor , che con f opera giornaliera di 
un uomo possa una carriuola essere so- 
spinta ad una distanza di i4'",6i2,e ri- 
spinta indietro vuota sino al sito della 
partenza, se ne deduce che l'effetto uti- 
le della forza d'un uomo applicato a si- 
mili trasporti, espresso pel prodotto del 
peso di chilogrammi 70 per la distanza 
a cui viene trasportato nel tempo d'uua 
giornata, sarà equivalente all' effetto di 
chilogr. ioa 3 circa portati alla distanza 
di un chilometro ossia di 1000 metri. E 
siccome osservò lo stesso sunnominato 
fisico che ne’ trasporti a schiena l’effetto 
utile d' una giornata di uà operaio equi- 
vale a circa 693 chilogrammi portati ad 
un chilometro di distanza, cosi rie con- 
cluse che l'effetlo utile diurno di un uo- 
mo che trasporta dei pesi a spalla starà 
a quello di uno occupato a trasportare 
pesi con una carriuola come 693: 1033, 
ossia prossimamente come 100: 148. E 
ciò appnnto dimostra quanto sia svan- 
taggioso nei trasporti, come abbiamo 
testé accennato, l’uso delle barelle e dei 
cofani a confronto di quello delle car- 
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■fiuole , poiché facilmente se ne deduce 
che alla medesima distanza si trasporta 
per mezzo di carri uste da 100 operai 
quella stessa quantità di terra che non 
può esservi trasportata in ugual tempo 
con meno di >48 operai per mezto di 
cofani e di barelle. 

Non sono sbolli anni da che fn pro- 
posta una carriuola di nuova forma, la 
quale si pretese che potesse essere util- 
mente sostituita alle curvinole ordina- 
rie. Questa carriaola ha la cassa tutta 
sopra le stanghe, e non differisce dalla 
carriuola alta comune, di cui abbiamo 
non ha guari fdtto menzione, se non che 
per la posizione della ruote, la quale in 
cambio di essere sii nata al di là della 
cassa, giace sotto la cassa stessa, entran- 
do la sua parte superiore in un' apertu- 
ra esistente nel fondo e ricoperta da una 
specie di cappello che chiude la detta 
apertola, ed impedisce 1’ uscita alle ma- 
terie. Iia sponda estrema della cassa ì 
amovibile a foggia di saracinesca. Il pre- 
teso vantaggio di cotesta nuova disposi- 
zione si taceva consistere principalmente 
nell'allontanamento del peso dalle impu- 
gnature della macchina, per cui in grazia 
della partioolar ferma della cassa, quan- 
do le stanghe erano orizzontali od incli- 
nate verro la ruota, 1» macchina stessa 
si convertiva in una lev» di primo genere, 
mentre nell'ordinaria disgrisizione si rav- 
visa un vette di secondo genere ; e quindi 
ne seguiva che il carriuolante non aveva 
peso veruno da sostenere, e la sua azio- 
ne si ridnceva ad un semplice sfbrzumu- 
scolare. Conviene per ahro osservile 
«he dovendo tutto il carico essere tras- 
portato dall'asse della ruota, si aumen- 
tava notabilmente la resistenza dell’ at- 
trito, e doveva crescere in proporzione 
io sforzo muscolare del carriuolante per 
vincerlo-, oltre di che nn qualche sforzo 
dovevano pure esercitare i muscoli delle 
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braccia per tener basse le stanghe, cui 
il carico della cassa tendeva a solle- 
vare. Egli è pure da notarsi che la ca- 
pacità della cassa restava diminuita di 
quello spazio, in cui andava a ricove- 
rarsi la parte superiore delta mota, e 
quindi affinché questa specie di carriuo- 
la fosse capace di contenere lo stesso vo- 
lume di materia che le carriuole ordina- 
rie, sarebbe stato d'uopo d'ingrandire le 
dimensioni della cassa, con che si avreb- 
be aumentato di troppo il volume del- 
la macchina. Alla per fine vuoisi avver- 
tire che l'amovibilità della sponda an- 
teriore della eassa, lungi del contribuire 
alla facilità dello scarico, come si voleva 
presumere, doveva anzi piuttosto ritar- 
darne l'esecuzione ) di che si rimane facil- 
mente persuasi se si paragona la opera- 
zione a cui si A costretti tntte le volte 
che si vuol vuotare la carrinota mediante 
questo artifizio, a quel semplicissimo mo- 
vimento che basta per «caricare una 
carriuola ordinaria. In conseguenza di 
tali riflessioni sembra che svanisca ogni 
preteso pregio della nuova carriuola, e 
che non sussista motivo alcuno per in- 
trodurne 1’ uso nella pratica, a prefe- 
renza di quello dell' ordinarie carriuole 
ben conformale. 

Merita di venir qui menzionata una 
nuova carriuola che ri carica da sé ima- 
ginata da Paliissard. 

Due ruote alte 5 piedi, sotto riunite 
da una doppia sala di ferro, in mezzo 
alla quale è fissato Aon due sostegni, 
pure di ferro, uri verricello di legno con 
una ruota dentala a sega, sul quale rav- 
volgonsi due fimi che sostengono una 
cassa posta sotto l'asse. E questa cassa 
della capacità di un terzo di un metro 
cubico, ma la ti potrebbe fare maggiore : 
ha tre ioli lati di legno ed è aperta sul 
dinanzi ; il suo fondo A di grosso lamie- 
rino, pende sul davanti, ed è legato con 
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Inni alia cima a* un timone attaccato alla 
sala e pel quale tirasi la carriuola. Avan- 
zando questa sopra uu terreno arato di 
fresco, la Cassa rade la terra e se ne ri- 
empie : quando è caVicata abbastanza gi- 
rasi il verricello con un aspo e si solleva 
la cassa ; un nottolino fissato sulla sala e 
clic poggia sulla ruota a sega, forma ca- 
ricatura 'ed impediste alia cassa carica di 
ridiscendere. Si trasporta il carico ove 
si vuote; c per iscaricare la cassa se ne 
abbassa il fondo che a tale effetto è fis- 
sato sui. lati a cerniera e sostenuto da 
ganci. Questa carriuola può trascinarsi 
da nomini o da bestie secondo le sue 
dimensioni. Lo strumento, della capaci- 
tà indicata di un terzo di metro, ossia 
•li q piedi cubici è disposto per attac- 
carvi un animale, costa, preso all' offici- 
na, 55 o franchi -, senza ruote nè timone, 
solo 290 franchi. Della capacità di i 3 
piedi cubici, costa 4 So franchi. L’eco- 
nomia della nuova carriuola in confron- 
to dcllq comune fu 

per una distanza di 100 metri, di o ,54 
» ij 5 • • ■ • o ,35 

» a 5 o . . . . o, 17. 

L'accademia dell'industria agricola di 
Parigi, dietro il rapporto d'una commis-, 
sione che assistè agli esperimenti fatti 
dal l’aliissard, gli accordò il premio di 
una medaglia d’oro. 

Quando la distanza, a cui debbono 
essere trasportate le materie, oltrepassa 
un certo limite, P uso delle carrette è 
più economico di quello delle carriuo- 
le, siccome apparirà Confrontando la 
carriuola di forma e dimensioni rego- 
lari, colla carretta romana a cassa ti- 
rata da un cavallo, e colla barrozza pa- 
rimenti romana, a cassa tirata da bovi. 
Le capacità di questi diversi mezzi di 
trasporto, secondo l'ordine con cui gli ab- 
biamo nominati, sono o’t-^oSo, o “ ,c -,555 
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e o m>e -,5a9. Supporremo, a seconda «lei 
prezzi ordinari presemi che la mercede 
giornaliera del lavorante terraiuolo sia 
di franchi 3 o, che il nolo giornaliero del- 
la carretta sia franchi 6 . 45 , c che quello 
della barrozza sia di franchi 8 ,o 5 . Sicco- 
me poi i prezzi orari sono proporziona- 
li ai prezzi giornalieri, e la dorata della 
giornata lavorativa è la stessa pei lavo- 
ranti e pei veicoli d' ogni specie, cosi 
potremo assumere le mercedi giornaliere 
come mercedi orarie, il che non altererà 
i risultamenti del confronto che dobbia- 
mo istituire : quantunque i valori asso- 
luti dei prezzi elementari delle varie ope- 
razioni, cui distintamente dedurremo per 
ciascheduna specie de' veicoli per essere 
ridotti al vero dovrebbero tutti esser 
divisi per qoel numero d’ ore che espri- 
me la durata effettiva del lavoro in dna 
giornata. Supporremo che la terra sia di 
qualità media fra la dolce e la forte, e 
quindi assumendo dei tempi raedii fra 
quelli ehe corrispondono, giusta i risul- 
tamenti dell' esperienza, alle terre dolci 
ed alle forti per 1' esecuzione elei vari! 
lavori elementari, riterremo che si ri- 
chieggono ore 0,70 di lavorante terraiuo- 
lo per la paleggiatura, ore o ,65 pel cari- 
co sopra carriuole, ore 0,70 pel carico 
sopra carrette o sopra barrozze, final- 
mente ore 0,20 per lo spandimento d’un 
metro cubico dr terrà. Ciò posto, se chia- 
miamo S', S", S'* le somme delle spese 
occorrenti per la paleggiatura, pel cari- 
co, peT trasporto c per lo spandimento 
d' un metro cubico di terra, secondo 
che ,il trasporto dev’ essere eseguito o 
per mezzo di carriuole, o con l'uso del- 
le carrette, ovvero per mezzo di barroz- 
ze, e denominiamo x la distanza variabi- 
le del trasporto, troveremo facilmente 
S’ “ 0,720 -f- o,oo 5555 ar, 

S" “ 0,780 0,00 1 889 x, 

S 1 ’— o ,855 -f- 0,001890 x. 
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Avvertasi che nella determinazione del 
valore di S' si è supposto uguale a zero 
tanto il tempo del paleggiamento, quan- 
to quello della spanditura. 

Considerando ora i tre valori di S', di 
S" e di S"', si scorge a colpo d’ occhio 
che S'" è sempre maggiore di S", qua- 
lunque valore si voglia assegnare ad x ; 
c quindi si deduce immediatamente che 
a qualsivoglia distanza debba essere fatto 
il trasporto dello terre, è sempre più 
dispendiosa 1’ operazione quando s' im- 
pieghino le barrozze,, -di quello che quan- 
do s’ adoperino le carrette. Che se para- 
goniamo il valore di S' con quello di 
S" e con quello di S'", ci avvediamo, 
che quando x sia uguale, o poco supe- 
riore all’ unità, la prima di queste tre 
quantità è minore delln seconda, ed an- 
che della terza ; e che crescendo poi 
gradatamente il valore di x, crescono 
tinche le quantità S', S" , S'’’, mala 
prima più rapidamente di ciascheduna 
delle altre due. Dal che si deduce che a 
forza di venire aumentando sempre più 
il valore di x si dovrà giungere ad un 
valore tale che renda S' ’zz. S", e cosi a 
qualche altro valore di x che renda 
e che crescendo poi x oltre a 
quel valore che rende S’ ” S" ovvero 
S'=S*,si farà diventare S' maggiore di 
8", ovvero S' maggiore di S 1 '. Ed è 
quindi manifesto che quei valori di x, 
per cui Sarà S'zr:S"o S'~ Sfaran- 
no i giusti limiti della distanza x, oltre 
ai quali cessa l'utilità della carriuola, e 
comincia ad essere più conforme oll’eco- 
nomia l’uso delle carrette, ovvero delle 
harrozze. Dall 1 equazione S' : S" si ri- 

cava x uguale a poco meno di 140; e 

dall’altra equazione S' S’” si ottiene x 

uguale a poco meno di i 5 o. Conclude- 
remo dunque che finché si tratta di tra- 
sportar delle terre a distanze non mag- 
giori di m. i^o, le carriuole sono più 
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economiche delle carrette, c ohe per le 
distanze maggiori di tri. 1 4.0 l’uso delle 
carrette è più utile di quello delle car- 
riuole ; e così pure.per le distanze che 
non eccedono m. 1S0, il trasporto delle 
terre costa meno con le carriuole die 
con le barrozze, e che per le distanze 
che oltrepassano il detto limite l’uso del- 
le barrozze porta una spesa minore di 
quella che deriverebbe dall’ impiego (Iel- 
le carriuole. 

I limiti ora determinati segnano le di- 
stanze alle quali cessa 1’ utilità delle car- 
riuole, ed incomincia quella delle Car- 
rette, ovvero delle harrozze, nell'ipotesi 
che facendo uso di carriuole non sia ne- 
cessaria la paleggiatura delle tprrc fuori 
dello scavo. Ma se per la strettezza di que- 
sto non fosse permesso alle carriuole di 
entrarvi, e quindi le terre dovessero es- 
sere paleggiate sulle sponde, si avrebbe 
nell’ipotesi del trasporto eseguito cou 
carriuole 

S' o, 4 o 5 -f- o,oo 5555 x, 

e quindi l’equazione S'zzi S", darebbe 
x uguale a metri 101, c dall'altra equa- 
zione S' — S ', si ricaverebbe x uguale 
a m. 1 i 3 . 

Che se le terre non avessero ad esse- 
re portate in argine, e quindi non oc- 
corresse il regolare spnndimcnto di esse, 
ripigliando dapprineipio.la soluzione del 
problema si troverebbe 

\ 

— 0,170 -f- o,oo 5555 .r^ 
0,710 -f- u.uui88i) j-, 

ZZZ 0,795 -4- 0,001890 x \ 

e le equazioni S' — S", S'“ S'", da- 
rebbero, la prima .r uguale a m. n 5 , e 
la seconda x uguale a ni. 1 Vj r» . 

Ed in questo caso, nell’ipotesi che 
occorresse il paleggiamento delle terre, 


S 

S - ' 

S''' 


Digitized Coogle 


88 C*»ao 

quand'anche si avesse a far uso di car- 
riuole, sarebbe come sopra 

S' o,4o5 o,on5555 x ; 

e i vaimi di x risultanti dalle due solite 
equazioni sarebbero di m. 86, e di m. 
106 ; il primo dei quali indicherebbe il 
limile della distanza, ove l'uso delle car- 
rette comincia ad essere più economico 
di quello delle carriuole, ed il secondo 
farebbe conoscere a quale dirla osa l'im- 
piego delle barroaae cominci ad essere 
piu economico di quello delle carriuole. 

( Nicol* Cavalieri Ssa Bbstolo— 
Fall issa rii.) 

CARRO. Siccome abbiamo veduto 
all' articolo carretti distinguonsi parti- 
colarmente col nome di carro quei vei- 
coli destiaali al trasposto dei materiali 
cb* sono muniti di quattro ruote. 

Le parti primarie di cui vanno com- 
poste le carrette ed i carri sono : i.° le 
ruote ; a.° le sale che costituiscono gli 
assi materiali intorno ai quali girano le 
ruote medesime ; 5.° il porta carico, 
il quale ha varie forme, secondo le qua- 
liù diverse delle materie che voglionsi 
trasportare, e di cui i membri principa- 
li posti uno per parte ed appoggiati 
sulle *a!e diconsi cosciali ; 4-° finalmen- 
te i limoni, dei quali la carretta ne ha 
per lo più due formati [dalle protrazioni 
de" cosciali, e diconsi più comunemente 
stanghe ed il carro ne ha uno soltanto, 
che si diparte dal mezzo della sala an- 
teriore. in una ruota voglionsi distin- 
guere diversi membri componenti, che 
sono il motto, volgarmente conosciuto 
sotto il nome di barile : i quarti che ne 
compongono la materiale circonferenza : 
le ratte che producono il collegameoto 
della circonferenza e del mozzo : per ul- 
timo il cerchio di ferro, che cingendo 
esternamente la circonferenza impedisce 
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che si separino i quarti di cui è compo- 
sta, e tiene tutto il sistema saldamente 
unito. 

Sarà qui opportuno di addurre alcu- 
ne generali avvertenze riguardanti la 
(mona costruzione de' carri, e special- 
mente per quanto appartiene alla strut- 
tura c alla disposizione delle ruote, ohe 
sono gli organi dai quali massimamente 
dipende la speditezza e la regolarità del 
movimento in questa classe di veicoli. 

| 1 . La circonferenza d' una ruota 

dev' essere perfettamente rotonda, e gia- 
cere tutta in un medesimo piano per- 
pendicolare all' asse. E' pure essenziale 
che il mozzo sia esattamente eoncentrico 
alla circonferenza stessa. In difetto di 
tali condizioni il movimento delle ruote 
si rende irregolare e stentato, si accre- 
sce la fatica agli animali traenti il veico- 
lo, ed il carico vien travagliato da pe- 
riodici scuotimenti, ad onta delia bontà 
della strada che si percorre. 

Alla facilità e alla regqlarità del mo- 
vimento de' carri è pur contrario 1' uso 
invalso io alcuni luoghi di guernire al- 
l' intorno i cerchi, onde si fasciano e- 
sternamente le ruote, di chiodi di ferro 
a grosse teste sporgenti. Sarebbe altron- 
de a desiderarsi che le leggi severamen- 
te bandissero per ogni dove dalle ine di 
pubblica ragione i veicoli armati di cosi 
fatte ruote, le quali producono continui 
e gravissimi guasti ne' selciati anche 
più solidi, e sono cosi cagione d' incep- 
pamento alle sociali comunicazioni, ed 
aumentano la gravezza della mauuten- 
sioac delie strade con danno del pub- 
blico erario. 

3. Giova che le razze siano disposte in 
guisa tale, che io vece di giacere tutte 
io uno stesso piano verticale con la cir- 
conferenza della ruota, siano sulla su- 
perficie d' un cono che abbia il verti- 
ce in jon punto dell’ asse, intermedio 
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fra le due ruote che debbono appaiarsi, 
e cbe abbia per base il circolo, il cui pe- 
ìiroetro si confonde con la circonferenza 
della ruota. II vantaggio che deriva da 
questa forma conica consiste nella mag- 
giore stabilità che ne acquistano le ruote. 
Nelle ruote d’ ordinaria grandezza, che 
hanno il diametro di circa ì^So, so- 
gliono disporsi le razze in modo che fac- 
ciano un angolo di io 0 col piano della 
circonferenza. Qualunque sia poi la gran- 
dezza delle ruote non havvi esempio che 
cotesto angolo si accresca mai nella pra- 
tica dell'arte del carradore oltre il limite 
di 1 6°, di che siamo informati per le os- 
servazioni del Grobert cijate dal Bor- 
gnis nel suo trattato di Meccanica appli- 
cata alle arti, dal quale abbiamo desunto 
la maggior parte di questo nozioni gene- 
rali intorno ai veicoli, ed a quanto con- 
cerne la più vantaggiosa loro conforma- 
zione. 

4 - E 1 utile che il mozzo sia lungo an- 
ziché no, affinchè abbracciando esso 
buon tratto dell’ asse, impedisca alla 
ruota di dimenarsi, c per 1’ estensione 
della superficie concava di esso, e del 
corrispondente tratto della superficie 
convessa dell' asse, sieno queste parti 
meno sollecite a logorarsi pel vicende- 
vole attrito. E giova altresì che il diame- 
tro del mozzo sia piuttosto grande, per- 
ché così viene a diminuirsi la lunghezza 
delle razze e ad aumentarsi la loro re- 
sistenza assoluta negativa, e quindi la 
fermezza della ruula. 

5 . E ben fatto che il mozzo abbia un 
giuoco di qualche piccola estensione sul- 
I' asse, affinchè per la facoltà che acqui- 
stano cosi le ruote di scansarsi e dal- 
1’ una e dall’ altra parte, si rendano me- 
no sensibili le agitazioni del veicolo pro- 
dotte dalle irregolarità che s' incontrano 
sul cammino. 

6. I quarti delle ruote debbono Csse- 
Suppl. Dii. Tecn. T. IT. 
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re costrutti di legname naturalmente ri- 
curvo. Facendoli molto grossi si rende 
la ruota soverchiamente pesante ; etl al- 
1" opposto assegnando loro una scarsa 
grossezza riescono deboli, ed incapaci 
de' profondi incastri cbe sono necessari 
per fermar fortemente le razze sulla .cir- 
conferenza della ruota. Convien dunque 
adottare una misura media : e questa, se 
non altro dentro certi limiti, è stata se- 
gnata dall' esperienza , ed abbracciata 
.comunemente nella pratica. La larghez- 
za de’ quarti (lev’ esier tale, ch’essi pos- 
sano comportare l'incastro delle razze 
senza fiaccarsi di troppo, 

7. La speditezza e regolarità del 
movimento esigono che le sale siano per- 
fettamente diritte, e poste ad angolo 
retto con la direzione dei-veicolo. Tut- 
tavia ne' leggeri veicoli armati di ruote 
coniche havvi qualche ragione di co- 
struire le sale un poco incurvate verti- 
calmente in guisa che le loro estremità, 
che costituiscono gli assi del movimento 
delle ruote, siano alquanto inclinale a 
basso, ed i piani delle ruote convergano 
leggermente all’ ingiù. Questa disposi- 
zione tende a far si che i quarti e le raz- 
ze inferiori passino verticalmente nelle 
rotaie, ossia nelle tracce già formale sul 
suu|o stradale dalle ruote d'altri veicoli, 
senza esser premuti sulle sponde delle 
rotaie stesse, e senza urtare nei sassi che 
possono esservi accanto, o per meglio 
dire sul lembo dello spazio da esse rac- 
chiuso. 

8. Nei veicoli a quattro ruote le due 
sale sogliono essere della stessa lunghez- 
za. Sarebbe invero proficuo ( come no- 
tammo'all’articolo csiiridobe) per la con- 
servazione delle strade che i carri avesse- 
ro la sala dinanzi alquanto più corta di 
quella di dietro; ed appunto pel vantag- 
gio delle strade erasi mosso il govornu 
britannico a tentare clic s' introducesse 

sa 
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l'uso delle site disuguali nei carri desti- 
nati a percorrere le pubbliche strade dei 
suoi domimi, ma siccome cotal disposi- 
zione accresce la difficoltà del movimen- 
to nei veicoli, così non fu valevole ve- 
runa promessa di premio ad indurre co- 
là i vetturali a conformarsi alle insinua- 
zioni del pubblico ministero. 

È quistione se le grandi ruote sia- 
no in realtà più vantaggióse delle picco- 
le, e quale sia il diametro da assegnarsi 
loro per la miglior costituzione di un 
veicolo. Egli è vero thè quanto maggio- 
re è il loro diametro, tanto più grau- 
de è il momento con clic agisce la forza 
traente per vincile f attrito del mozzo 
sull’ asse, e la resistenza che deriva dal- 
la scabrezza e dalle irregolarità del cam- 
mino. Ma è pur vero da un' altra parte 
che quando le ruote sono così alte, 
che la sala da cui sono ritenute passi di 
sopra deH’orizzoutale condotta pel petto 
dei cavalli attaccati al veicolo, una parte 
della forza esercitata dai cavalli medesi- 
mi, ed^igcntc nel piano che passa per 
l'asse della sala, c per la linea del petto 
dei cavalli, si consuma a spingere sem- 
plicemente le ruote contro terra, e va 
anzi ad aumentare la resistenza degli at- 
triti. £d essendo questa porzione di 
forza che non solo diviene inutile, ma 
ben anche dannosa al movimento del 
veicolo, proporzionale al seno dell’ an- 
golo fatto dal piano che passa pei petti 
dei cavalli e per l’asse della sala coll’ o- 
rizzontale, ne segue che lo svantaggio 
sarà tanto maggiore quanto sarà maggio- 
re l'elevazione dell'asse medesimo, ossia 
quanto più grande sarà il diametro delle 
ruote. In tale contrapposizione di effetti 
favorevoli e contrarii, che creseouo Con 
determinate , leggi, secondo clic cresce 
il diametro delle ruote, si è tentato di 
determinare geometricamente quale dia- 
metro si dovrebbe asscguare alle ruo- 
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te stesse per conseguire il massimo effet- 
to, supponendo data la distanza oriz- 
zontale fra la sala e la punta del timo- 
ne, ove si trova situato il petto dei ca- 
valli attaccati al veicolo; e si è scoper- 
to che il cercato valore del diametro do- 
vrebbe esser tale che la linea tirata pel 
petto dei cavalli perpendicolarmente alla 
sala declinasse anteriormente dalla ver- 
ticale di gradi 4 S Ora nell’ordinaria lun- 
ghezza dei veicoli sì fatta condizione esi- 
gerebbe che le ruote avessero per lo me- 
no otto metri di diametro. Ma si smi- 
surate ruote, ad onta degli speculatisi 
loro vantaggi, non possono essere am- 
missibili in pratica ; non tanto perchè 
diventerebbero eccessivamente pesanti 
e costose, quanto perchè richiedereb- 
bero lunghissime sale affinchè i vei- 
coli non fossero in continuo pericolo di 
ribaltare, e così pure lunghissimi moz- 
zi per poter esser ferme sulla sala; laon- 
de i carri acquisterebbero una larghezza 
cosi smisurata, per cui sarebbe insuffi- 
ciente l'ampiezza ordinaria non solo 
delle porte dei palazzi e delle rimesse, 
ma ben anche quella degl'ingressi delle 
città : sarebbero impraticabili presso che 
lutti i ponti esistenti, e troppo anguste 
ia maggior parte delle attuali strade. On- 
de non incorrere in siffatti inconvenienti 
si è stabilito in pratica che il diametro 
delle più grandi ruote non abbia ad ol- 
trepassare due metri ; con che il petto 
dei cavalli si trova alcun poco superiore 
alla sala, e la forza traente agisce con 
un braccio di leva pressoché uguale al 
raggio delle ruote (a). 

(a) Si potrebbero furie ottenere molli 
dei vantaggi delle grandi ruote senza incor- 
rere negli inconvenienti di quelle, facendo 
le ruote comuni in grandi cerchioni di ferro 
poggiali sul snolo, la interna circonferenza 
dei quali entrasse in una gola falla alla cir- 
confcrcuza delle ruote Questi cerchielli, gi- 
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Nei lfgui a quattro ruote è essenziale 
die le due anteriori siano più piccole 
delle posteriori, tallente che nelle vol- 
tale possano le prime girare insieme con 
la loro sala intorno ad un asse verticale 
che passa pel mezzo dalla sala medesi- 
ma, senza essere impedite dai cosciali del 
porta carico. 

Venne ultimamente pubblicata la de- 
scrizione d'una nuovo torma di carreg- 
giala, nella quale i cosciali sono a cernie- 
ra in luogo di essere stabilmente fissati, 
Iucche dà il modo di sterzare più facil- 
mente e ad un angolo maggiore di 45 
gradi. Crediamo utile di qui descrìverla 
quale venne pruticameDle eseguita da 
Carlo Federico Baer fabbricatore di vet- 
ture a Strasburgo. 

In questa carreggialo, che vedesi dise- 
gnata di pianta nella fig- 3 della Tav. 
XV delle Arti meccaniche , il mastio a 
è simile a quello delle vetture comuni e 
lega insieme le parli anteriure e posterio- 
re del carro. I cosciali del timone però 
nelle vetture comuni sono stabilmente 
fissati a questo mastio e perciò la car- 
reggiata non può sterzare di più che 4 5 
gradi. 

Per evitare simile inconveniente e far 
si che questi cosciali possano allontanar- 
si da quel punto, ed in conseguenza pro- 
vare una maggiore flessione senza che 
l'asse sia obbligato di piegarsi anche es- 
so del pari, imaginò il Baer un altro ma- 
stio, che pose al punto b ; per tal modo 
ne viene di conseguenza che i granchi 
della carreggiata, che vedonsi alle lettere 
cd ed e/i devono anch’essi essere flessi- 
bili; nella figura questi granchii non so- 
lando pel progredire della vettura, servi- 
rebbero a questa come di guide, c di piano 
inclinato sottoposto atle mote per far loro 
superare più agevolmente i sassi od altre 
prominenze della strada. 
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no che a due cerniere, ma si può ren- 
derli più flessibili, e permettere quindi al 
timone un giro più esteso, facendoli 
flessibili anche alla bilancia in g : co- 
struendoli in tal guisa uno dei granchii 
potrà piegarsi interamente sovra si stes- 
so, mentre 1 ’ altro si potrà stendere ; cd 
in tal guisa la carreggiata girerà sovra sé 
medesima di più che 90 gradi senza che 
la ruota passi sotto al collo e senza che 
occorra di far questo a nocra o a collo 
d’ oca. 

h, Cosciali del timone. 

l , Anello dglla carreggiata. 

i. Corpo della sala. 

/, Corpo delle molle. 

m, Anello delle molle. 

n, Collo delia bilancia. 

Un altro punto che ha dato merita- 
mente motivo alle disamine dei dotti si 
è quello che risguarda la disposizione 
più vantaggiosa delle tirelle ne’ veicoli a 
quattro ruote. Multi opinarono che il 
maggior vantaggio debba risultare dal 
disporre le tirelle orizzontalmente, vale 
a dire dal. collocare i bilancini alla stessa 
altezza del petto de’ cavolli. Diverse ra- 
gioni, convalidate. dai risultamenti dell'e- 
sperienza, concorrono tuttavia a dimo- 
strare che c più utile di porre le tirelle 
alquanto ìYiclinatc, fissaudo i bilancini più 
bassi del petto de'cuvalli. E il De Parcieux; 
sulla fede d’ alcune sperienze da lui isti- 
tuite, s’ indusse a decidere che la dispo- 
sizione più vantaggiosa delle tirelle si è 
quando esse fanno con 1' orizzonte no 
angolo di 14 in i5 gradi : per. lo che si 
richiede che i bilancini siano elevati da 
tetra circa la metà dell' altezza del pet- 
to de' cavalli : intendendo sempre che la 
lunghezza delle tirelle medesime non aia 
che quanto basta perchè i garetti de’ ca- 
valli non abbiano ad urtare na'bilancini. 

Le ruote de' veicoli solcano e deva- 
stano tanto più prontamente e profon- 
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dannate le strade quanto più sono strcl -j 
te di quarti. Questa verità ha indotto ij 
più provvidi governi d’Europa ad e-j 
scindere dalle pubbliche strade que’vei- 
coli, le ruote dei quali hanno i quarti 
eccessivamente stretti; ed oltre che han- 
no stabilito il teredine infimo di largher- 
ai pe’ quarti delle ruote dei veicoli che 
Sono destinati a percorrere le strade 
mantenute a spese dello Stato per pub- 
blico comodo, non hanno preterito un 
altro punto interessante, quello cioè di 
fissare il limite del peso che può esser 
permesso d’ indossare a que’ veicoli, i 
di cui quarti hanno strettamente di lar- 
ghezza il detto limite, e nulla'più. E per 
quei carri che debbono essere addetti al 
trasporto di pesi maggiori, vuoisi che i 
quarti delle ruote abbiano maggiori lar- 
ghezze, e con tali discipline, che a qual- 
sivoglia carro non sia permesso di por- 
tare un peso superiore ad un certo li- 
mite proporzionato alla larghezza dei 
quarti delle sue ruote. Mentre per una 
parte siffatte leggi sono volte a favori- 
re la buona conservazione delle strade, 
e conseguentemente la facilità dei tras- 
porti, lasciano altronde al sicuro quauto 
all’ intrìnseca attitudine dei veicoli al 
movimento, essendo stato comprovato 
dalle sperieozc del Rumford, riferiteci 
dal Borgnis, e dalle attestazioni di molti 
vetturali, che le ruotò larghe, lungi dal- 
1’ accrescere diminuiscono anzi piuttosto 
la fatica dei cavalli impiegati a tirare i 
veicoli, e che sono nello stesso tempo 
più forti e più durevoli delle ruote a 
quarti stretti. Se non che è da riflettersi 
che, lasciando la libertà ai vetturali di 
caricare illimitatamente i carri, purché 
le ruote di questi abbiano una larghez- 
za proporzionata iti carico, il provedi- 
■nento è imperfetto ed inutile ; atteso 
che, come avverti, forse pel primo, l’in- 
glese Edgeworlh nella sua dotta opercl- 
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ta sulle strade e sui Veicoli, quando la 
larghezza dei quarti delle ruote oltre- 
passa un certo limite, che può stabilirsi 
di circa 1 5 centimetri, non è da presu- 
mersi che esse posino con tutta la loro 
larghezza sulla superficie della strada, a 
cagione dell'inuguaglianze che più o me- 
no esistono in questa, e se non altro 
della convessità della sua Torma : laonde 
l'azione del carico sulle materie compo- 
nenti il pavimento della strada non de- 
crescerà per 1' aumento della larghezza 
delle ruote sopra il detto limite, ma sa- 
rà sempre la stessa che se quel maggior 
carico fosse portato da ruote non più 
larghe del detto limite. Per la qual cosa 
il vero vantaggio delle strade, e l’eco- 
nomia della loro manutenzione, esigereb- 
bero che la legge si limitasse ad assegna- 
re una giusta larghezza ai quarti delle 
ruote dei veicoli, e a proibire le ruote 
più strette ; ed a fissare il massimo ca- 
rico che fosse permesso di trasportare 
su d’un veicolo proporzionatamente alla 
resistenza delle pietre che compongono 
la materiale struttura delle strade, vie-^ 
landò rigorosamente nn maggior carico 
anche a quei veicoli che avessero le ruo- 
te più larghe del limite stabilito. Ed è 
questo appunto il sistema che presente- 
mente si osserva nell'Inghilterra; rico- 
nosciutane la convenienza non solo per 
ciò che risguarda il bene delle strade ; 
ma ben anche per la maggior economia 
del trasporto delle merci. 

Dei carri a vapore e delle varie spè- 
cie di carrozze c simili veicoli che ser- 
vono specialmente al trasporto delle 
persone, parleremo agli articoli vettura, 

VEICOLO. 

(Nicoli Cavalieri Sa* Bertolo — 
Carlo Federico Baer. ) 

CARROLEVA. Nelle costruzioni di 
edifiiii di qualche importanza quasi tutti 
i trasporli dei materiali si fanno con pie- 
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coli carretti baisi a due ruote, muniti 
alla parte anteriore ili un timone con 
alcuni traversi ai quali si applicata gli 
uomini per tirare. Questa specie di vet- 
tura «emplicissima è quella che dicono i 
francesi Trique-bale e che noi chiamia- 
mo carroleva. Le sue, dimensioni varia- 
no presso a poco nel modo seguente. 

Le più piccole hanno una piattafor- 
ma lunga un metro e larga 80 centime- 
tri; le ruote hanno il diametro di mezzo 
metro ; il timone è lungo due metri e non 
tiene per ordinario che una sola traver- 
sa ; sicché questi carretti non possono 
venire tirali die da due nomini. Vengo- 
no in appresso quelli a quattro uomini 
il cui timone ha due traverse ed è lungo 
circa 3 metri ; la piattaforma o pancone 
ha un metro e mezzo e le ruote 65 cen- 
timetri ; poscia vengono i carretti a sei 
uomini con tre traverse al timone che è 
lungo 3™, 65 ; il pancone è lungo circa 
i m , 6 o. Adoperavansi anche carrileva ad 
otto uomini, ma vennero oggidì abban- 
donati a cagione dell' imbarazzo che re- 
cava la lunghezza eccessiva del loro ti- 
mone. 

Ad ognuno di questi carretti, oltre agli 
operai che abbiamo indicati come neces- 
sari! per tirarli, ne occorre un altro, il 
quale agisce spignendo il carretto, e la 
cui azione non può valutarsi che metà 
di quella che esercitano i primi. 

II movimento in bilioo che può rice- 
vere il pancone sull'asse delle ruote, pre- 
senta il grande vantaggio di agevolare il 
caricamento e discarico delle pietre po- 
nendo la parte posteriore del pancone a 
livello del suolo o dello scaglione al- 
quanto elevato dal quale dee prendersi 
o sul quale deesi collocare la pietra’. 
Tuttavia queste operazioni di caricare e 
scaricare vengono bene spesso rese dif- 
ficili o costose dalla impossibilità di con- 
durre sempre il carroleva molto vicino 
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ai punti di partenza o di arrivo, c dalla 
necessità che ne deriva di avvicinare la 
pietra a forza di braccia al carretto, non- 
ché dalla fatica di adattare il carico Sul 
pancone, sicché il centro di gravità ca- 
da quasi esattamente sulla linea dell'asse 
ili esso. Vi è però il vantaggio che il lun- 
go timone fa 1' olii zio di leva ( d'onde il 
nome del carro) sicché gli operai tirando 
la cima di esso con funi o salendovi so- 
pra a cavalcioni per agire col proprio 
peso, facilmente sollevano i pesi condotti 
sul pancone. 

A termine medio la spesa del carico e 
discarico può calcolarsi col carroleva a 
6 a 8 ore di lavoro d' un operaio per 
ogni metro cubico di pietra. 

( Gomiti. ) 

CARROMATTO. Carro solidissimo 
che serve a trasportare i mortai, le loro 
casse e i pezzi smontati. (Grassi.) 

CARRUCOLA. La carrucola altro 
non é che un meccanismo meramente 
alto a cangiare la direzione dello sforzo 
d’ una potenza ; ma ében noto come per 
1’ opportuna combinazione di varii or- 
digni di tal fatta, alcuni dei quali siano 
fissi ed altri mobili, si possano comporre 
de’ sistemi, ne' quali una potenza valga 
a far equilibrio con un peso notabilmen- 
te maggiore di èssa, e per conseguenza 
come per mezao di tali combinazioni sì 
possa una piocola forza render capace 
di vincere nna gagliardissima resistenza. 
Questo medesimo intento si ottiene assai 
più semplicemente con T impiego delle 
taglie, le quali riunendo più carrucole in 
una medesima cassa, non occupano tan- 
to spazio quanto ne richiederebbe la di- 
sposizione dello stesso numero di carru- 
cole isolate, e non esigono che un solo 
punto fisso, mentre volendosi adoperare 
delle carrucole separate, abbisognereb- 
bero tanti punti fissi per disporle come 
si richiede ad ottenerne un sistema con- 
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lacerne all' effetto, quante esse fossero, qualche legno de’ più duri, come sono il 
Quindi e che per 1’ appunto negli appa- sorbo ed il guaiaco, volgarmente noi* 
rati jneccauici pel maneggio di pesanti sotto *1 nome di legno santo. Perchè le 
masse l’arte fa sovente uso di taglie, ove rotelle fatte di buoni legni acquistino 
si tratta di muo vere pesi enormi con l’im- maggior durezza, giova tenerle infuse 
piego di una discreta forza ; nè meno nell’ olio bollente, finché se ne siano iot- 
frequenteou-nle adopera le semplici car- bevute a sazietà. Giova pure d’ inserire 
rucole, ma queste soltanto pel semplice, nel bel mezzo della rotella un dado 
ma spesso interessantissimo scopo, di metallico, vale a dire, d’ ottone , di 
volgere opportunamente la direzione del- bronzo o d’ acciaio, in cui sia aperto il 
la forza motrice. foro, ove dee penetrare la caviccliia ; 

Una carrucola semplice, la quale è perchè Così men rapido è il logorarsi 
pure denominata trnelea , puleggia , gì- della rotella, dove prova dn continuo 
re/lo, c più particolarmente dai marinai attrito mentre gira intorno alla cavic- 
fioszcl/d, è composta di diverse parti, chia, e quindi più tardi accado che il 
dalle giuste proporzioni delle qnali di- foro si dilati a segno di rendere irrego- 
pcndunu la buona costituzione del mec- lare il moto della girella ; il che è non 
raoismo ed il tuo buon effetto; So- di rado motivo che le carrucole divan- 
no esse: t. u una rotella massiccia, col tano inservibili, sebbene in tutto il ri- 
cìmtorno incavato, ove deve adattarsi manente si conservino tuttora in buono 
la fune ; 9.° due dischi denominali ga- stato. Le rotelle delle grandi carruco- 
nasce, che tengono in mezzo la rotei- le sono fatte talora di bronzo, ed in tal 
la ; 3.° una maniglia a gancio a due caso, affinchè non riescano di sovcr- 
staffe, alle quali sono imperniate le ga- cbio pesanti, sogliono formarsi incavata 
nasce; 4 un’aslicciuola cilindrica, chia- da parte a parte, in corrispondenza di 
mala cavicchia , che è sostenuta dalle una zona circolare terminata a poca di- 
due ganasce, ed intorno a coi può gira- stanza dal foro della rotella, e pari- 
re la rotella che vi sta infilzata ; S.° fi- menti a breve distanza dalla circonfe- 

nalmente la fune, che deve considerarsi renza di essa : talmente che soltanto 

come un organo essenziale della macchi- presso il mezzo e presso la circonferen- 
na, poiché senza di essa la carrucola non za la rotella abbia il pieno della sua 
può adempiere 1’ ufficio cui è destinata, grossezza. Cotale incavo produce anche 
i n capo della fune è tratto dalla forza il vantaggio di sminuire 1’ attrito delle 
motrice, e 1’ altro capo di essa si attiene facce della rotella sulle vicino ganasce, 
u immediatamente, o per l’ interposizio- Queste sono ordinariamente di ferro, 
ne <1’ altri organi, alia resistenza, alla e di ferro sono pare per solito le mani- 
quale trasferisce l’ azione della stessa glie e le staffe delle carrucole usitate 

luna motrice. . . nelle operazioni architettoniche. Ln ca- 

Lc rotelle delle piccole carrucole vicchia per lo più si fa aneli’ essa di 
pegli usi più comuni si fanno ordina- ferro. 

riamente di legno d’ olmo ; ma queste • L’ esperienza ha fatto conoscere quali 
facilmente si spaccano e tono di breve proporzioni debbano regnare fra le di- 
durala. Per aver delle carrucole dure- mensionì delle varie parti d’ una earru- 
voli, c adattate alle più importanti occor- cola, acciocché questa si trovi costituita 
renze, eonyien formarne le rotelle di nei modo più confacente all’ intrinseca 
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sua solidità, ed insieme alla facilità cil 
alla regolarità del tuo movimento. Si so- 
no quindi dedotte le seguenti norme pra- 
tiche, opportune a sapersi per profittar- 
ne ove occorre di scegliere, o di far co- 
struire di si fatti ordigni, da adoperarsi 
nelle manovre delle arti. 

Il diametro della rotella dee stare 
quello della cavicchia come iati; la gros- 
sezza della rotella dev’ essere uguale ad 
un sesto del suo diametro, e conseguen 
temente doppio di quello della cavicchia. 
La distanza fra le due ganasce, e quindi la 
lunghezza viva della cavicchia, si fa ugua- 
le a rr della grossezza della rotella, va- 
le a dire, a -7 del diumctro della cavie 
chia. Cosi la rotella ha un giuoco libe- 
ro fra le ganasce, non impedito dagli 
attriti. Il contorno della rotella dee es 
sere incavato ad arco di circolo, con una 
profondità uguale ad un decimo della 
grossezza della rotella. Qualora fosse 
necessario di aumentare la presa della 
fune addosso alla rotella, per impedire 
che la prima scorresse sulla seconda 
piuttosto che farla girare, converrebbe 
formare l'incavo, o vogliati) dire la gola, 
di sezione trapezoidale, e talvolta potreb- 
be anche convenire di tagliare dentro la 
gola delle tacche, o denti a piano incli- 
nalo, opportunamente perchè si oppo- 
nessero al temuto scorrimento. 

Asserisce il Rondelet in proposito 
delle carrucole, avergli mostrato 1’ espe- 
rienza, che quando il diametro della 
rotella sia di cinque pollici di Parigi, 
cioè di o^rSS, qual è per l’appunto 
nelle più piccole fra lo carrucole di cui 
occorre far uso nelle manovre archftet- 
toniohe, osservate in tutte le parti del 
meccanismo le proporzioni testé prescrit- 
te, c quindi avendo la cavicchia o^jOi 1 
circa di diametro, può questa sicura- 
mente resistere ad uno sforzo equivalen- 
te al peso di 1000 libbre parigine, che 
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cut rispondono prossimamente a 489 
chilogrammi. Con questo dato si potrà 
facilmente determinare quale dovrà cs- 
sere il diametro della cavicchia in unu 
carrucola dcsliuala a sostenerle uno sfor- 
zo equivalente ad un dato péso ; e quin- 
di si potranno assegnare le convenienti 
dimensioni a tutte le varie parti del mec- 
canismo corrispondentemente alle regole 
preindicate. 

Supponiamo due carrucole di diversa 
grandezza, per altro entrambe modellalo 
secondo le prefate proporzioni normali, 
c sia m il diametro, n la lunghezza dèlia 
cavicchia della prima di esse, x il dia- 
metro, ed y la lunghezza della cavicchia 
della seconda. Le resistenze rispettilo 
delle due cavicchie saranno 1 ' una al- 
1’ altra , giusta le leggi meccaniche , 

m 3 x 3 

nella ragione di ad ; quindi 

n y 

se chiamiamo R,r le due resistenze, si 
m 3 . x 1 

avra la proporzione : : : U : r. 

" y 

Ora, stante la supposta conformazione 
delle due carrucole, dev’ essere 


— i - cd y — 


e se inleu- 


l x 

3 J 3 
diamo che una delle due carrucole, pel- 
esempio la prima, 'sia quella che per 
esperienza parve al Rondelet capace di 
reggere un pesu di chilogrammi 489, e 
che quindi la sua cavicchia abbia mi 
diametro di o’",oi 1, avrclho la propor- 
zione (0,0 1 1 )* : x* : : 4 89 : r, che si cou- 
( 0,0 1 1 )* r 

verte nell equazione x* , 

4*9 

d’onde si ricava x~^. o,oo 5 Laon- 
de, essendo nolo il peso r cui la carru- 
cola dovrà reggere, si renderà pur nolo 
il diametro della cavicchia c la graudezzu 
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delta carrucola di coi si dovrà far uso. facile da vetrificarti ; oppure li-enfi parti 
E viceversa dalla stessa pfoportione di terra argillosa, venticinque porti di ms- 
1 -, cerale Calcinalo e due pirli di pietra vnjì 

si ricava r m ; ”4°5 1 5:»z sr; iriGcabiie : oppure 8 partì di terra ar- 
bori)* gillosa, una e mezza di minerale cale*— 

sicché quando si conosca il diametro del- nato, a parti di una terra vetrificabile : 
ia cavicchia si potrà cosi imraediatamen- oppure 8 parti di terra argillosa, una e 
te scoprire il valore del massimo peso mezza di minerale calcinato, a partì di 
che dalla carrucola potrà essere sup- una terra vetrificabile, una parte di si-, 
portato. . lice calcinata, un quarto di parte di man-' 

Da qualche tempo sostituì valisi util- gancse. Si può usare 1’ uno o 1’ altro di 
mente sullo navi puleggia di porcellana questi miscugli secondo le qualità eh» 
n quelle di legno ; siccome però esse riu- esige l'oggetto che si vuol fare. Ciò che 
scavano d' un prezzo troppo alto, così più importa nella scelta delle materie si 
troviamo ntiie di qui indicare la seguente é di preferire quelle che ridùcoosi più- 
preparazione, le quale è più vantaggiosa facilmente in una pasta omogenea col» 
io quanto al preizo di esse e fornisce l' acqna e che acquistano grande dures- 
prodolli di ugnale qualità. James Ualt za colla cuocitura. » u-i-o*.- 

ottenne un privilegio esclusivo in Ingbil- ( Nicol» CrvsuzRt Sas Bbktolo 

ferra per questa preparazione. Prendesi —Jms Hill. )-a. 

-della argilla o della terra silicea o calca- CARTA. La storia delle arti é certo 
, re o delia terra che contenga del man- cosa di sommo interesse, imperocché ad- 
gaucse prendesi poscia della miniera ditando i modi come esse progredirono 
di ferro polverizzata, mista con maiolica serve di ammaestramento per indicare 
soppesla o con qualsiasi altra sostanza le vie da seguirsi ad oggetto di avviarle 
facilmente vetrificabile. Queste materie alla loro maggior perfezione. Quella par- 
si devono mescere con acqua fino a for- te di essa poi che. riguarda gli ultimi mi- 
marne una poltiglia che deve essere ben glioramenli.ha.di piuil vantaggio di sev- 
mantrogiata ; si pnò adoperarla in tate vire d'istruzione e quasi di rimprovero 
stato per foggiarla della figura chf si a quei manifattori che di essi non si.pre- 
vuole e farne puleggia od altri oggetti valsero e di eccitamento acciò non ri- 
qualunque. Pougonsi questi in una for- mangano agli altri interiori nella iodu- 
nace di maioliche dove ai cuocono nella stria intrapresa con danno e vergogna 
maniera ordinaria : uscendo dal fuoco a- loro e del paese in cui sono. Per tutte 
vranno acquistala una durezza che li queste ragioni non crediamo inalile in 
rende attissimi agli usi sopraindicati, quest’ opera il dare un qualche cenno 
Gli oggetti esigeranno un colore più o storico salparle importantissima del car- 
ni ano grande secondo i diversi usi cui teio, uriti visi talami-; • ni. 

devono servire, ii che potrà facilmente Gli antichi servironsi successivamente 
ottenersi da un abile operaio. in luogo di carte, di foglie. di palma, di 

E d’uopo osservare che questi mate- tavolette di cera, d'avorio, di piombo, 
riali possono usarsi in varie proporzioni; di tele di lino, di cotone, delle intestina 
per esempio: sette parti di terra argillo- o della pelli dt vu rii animali e pri nei pai- 
sà, due parti di minerale calcinai» o di mente, deh interno dalla scorza di molte 
ossido di farro, due parti d’ una pietrai-piante: sebbene dopo l usso della perga- 

i* \ .. ,\ ;.‘\ .1. . 
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mena • della carta «lami abbandonate 
tutte quote lottarne, tuttavia le ti ado- 
perano anche oggidì in alcuni paeti ove 
l' incivili mento e le utili arti non tono 
ancora pervenuti. 

La carta, onde tcrvironti per molto 
tempo i Greci ed i Romani, fabbricarati 
colla corteccia d'una pianta acquatica di 
Egitto chiamata papyrus donde ne ven- 
ne il nome di papiro , col quale indicanti 
gli tcritti di que' tempi che ci rimango- 
no, nonché quelli di papier, paper , edj 
altri analoghi, coi quali indicano la car- 
ta i francati, i tedeschi, gl’ ingleti, ec. 
Tagliava osi le foglie in litterelle, le quali 
inlrecciavanti insieme sovrapponendo le 
una alle altre: bagnando il tutto e spre- 
mendolo sotto un torchio acquistava esso 
una qualche aderenza mediante la mu- 
cilaggine che le foglie stesso conteneva- 
no. Ponevansi queste foglie al sole perchè 
ai imbianchissero e seccassero ; poscia u- 
savansi per formarne varie specie di car- 
ta ; da ogni foglia nttenevansi circa ao 
litterelle. Questa carta era incollata co- 
me la nostra, al qual uopo adoperavasi 
colla di farina di frumento con alcune 
goccie d’aceto o con un poco di pane lie- 
vitato.. Si adoperà questa carta, a quanto 
pare, fino al quinto e sesto secolo, nel 
qual tempo si cominciò a far uso anche 
della pergamena. 

Secondo Montfaucon, fu verso la fine 
del nono secolo che si trovò l'arte di fare 
una carta bianca cou istracci di tela di 
cotone, o fu questo 1' ultimo colpo ed il 
più terribile per la carta egiziana, in tut- 
to I' Orienta : tale ritrovato condusse 
poi nel dodicesimo secolo olla utile in- 
venzione di fare, con istracci di tela di 
lino o di canapa, la carta quale si ado- 
pera ancora al dì d'oggi. Dohalde dice, 
che un mandarino del paiaato imperiale, 
alla China, fece fabbricare della carta 
co» vecchi stracci di sei» mentre corre- 
Sii/tpl. Da. 2'een. T. IT~. 
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va l' anno $5 dell’ era cristiana. Sembra 
che anche il metodo di adoperare il co- 
tone a far carta, abbia avoto origine alla 
Cina e di là sia stato recato in Europa 
dai viaggiatori. Siccome in Oriente le ca- 
micie erano di cotone, come lo sono an- 
cora io gran parte, e siccome probabil- 
mente gli Alemanni ed i Galli, nei pri- 
mi tempi del loro incivilire, portavano 
camicie e vesti di lana, e soltanto molto 
tempo dopo incominciarono ad appren- 
dere, dai fabbricatori orientali di cotone, 
a filare ed a tessere il lino e la canapa 
così & verosimile che, ad esempio pari- 
menti degli Orientali, abbiano eglino 
portata la loro attenzione in) modo di 
preparare la carta di cotone e di panni- 
lini. A detta di Duhalde, oltre gli avan- 
zi di cotone e di seta,i Chinesi adopera- 
no altresì per fare la carta la seconda 
corteccia del bambù, la corteccia di 
gelso, la paglia di frumento • di riso, 
ugualmente che il lino ( V. cm» della 
China ) ; nel Giappone si fa uso della 
corteccia interna del gelso ; al Madaga- 
scar d' una specie di malva ; e nelle 
Indie, tanto orientali quanto occiden- 
tali, delle foglie di palma. Duhalde af- 
ferma che nella China si fa carta coi 
bozzoli del baco da seta. Si porta fino 
in Europa di tal carta ; ve ne ha di gial- 
la e di bianca. E trasparente -, in com- 
mercio è detta carta di seta della China. 
Reaumur osservò, che i vespai o nidi di 
vespe erano della consistenza d'una sor- 
ta di carta bigia. Siccome si sa che le 
vespe li fanno di legno imputridito, col 
mezzo 'delle mandibole e coll’ aiuto dei 
loro piedi, così Reaumur ne dedusse che 
se sminuzzando e facendo macerare i fili 
degli stracci possono questi convertirsi 
in una pasta molle e duttile; dovrebbe 
risultare lo stesso eoi legni imputri- 
diti e ridotti in polvere, dopo che fos- 
sero stali lavali coti lisciva ed irabian- 
là 
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chili. Ciò appunto è riuscito di fare in 
prò ri esso, coma vedremo. Gii Asiatici e 
gli Americani traggono dal genere palma 
la maggior parto delle materie per le lo- 
ro vesti, pei loro cordaggi, per le loro 
vele, ec. Quivi si prende la caluggine del 
frutto; la si adopera l' invoglio; altrove 
si fa uso delle foglie tenerello e della cor- 
teccia. Si adopera altresì lo caluggine del 
cocco, le sue foglie e la sua corteccia, 
varie parti del kalcpa, del pinaupa, del 
loudavu selvatico, deli'haLum e d'altri 
palmizii lo cui foglie contengono filamen- 
ti che hanno fiuezza e forza, sicché gli 
Indiani ne fanno tessuti. In tal guim 
la prima carta fu latta col Crptrus 
juipyrns , specie di pianta della fami- 
glia dei giunchi odorati. La prima cor- 
teccia che servi per iscrivere, fu quel- 
la di betulla, verosimilmente la pellicola 
» membrana interiore. Le tavolette in- 
verate, sulle quali si scolpivano i carat- 
teri della scrittura, sono cognite coi 
mezzo della storia romana. Dnlmlde rap- 
porta che i Chine», staccano la cortec- 
cia dui rami di gelso e nc landò carta 
che serve pei parasoli, dopo averlo in- 
trisa espressamente nell' olio. Aggiunge 
che si fabbrica pur carta con fusti di ca- 
napa tritati ed imbevuti d' acqua di cal- 
ce, Questo fa vedere quanto le lische 
di ìlino e di canapa si, prestino ancora 
puf alla fabbricazione della cartà. 11 ca- 
valiere S La ime, cita un pioppo ! marit- 
timo a foglie tonde, piccole, aguzze, 
bianche al di sotto, di fiore giallo. e con 
una . corteccia che si lavorar come il li- 
no ; cita pure una specie di malva con 
foglia rotonde, con bori rossi di car- 
minio, che sono uguali a quei di gìglio; 
questa malva ha una corteccia da cui si 
cavano filamenti. Furono pure provati 
buoni da far iearta e la caluggine del 
cardo da cardare ed il tiglio da vele.- Si 
cotioscono diverso piante che producono 
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fiorì o frutti con lanuggine, per «tem- 
pio, il vilucchio, l'apocino ; tale materia 
fioccosa, che non si potrebbe fdare coca 
vantaggio, sembra buonissima per far 
carta. La cortezza delle sue fibre è ila 
tal caso senza inconveniente. 1 bozzoli 
dei bruchi comuni, dai saggi che si sono 
fatti, danno nna specie di carta che ioa 
miglia alla caria bigia. La raccolta di tali 
bozzoli di bruchi produrrebbe un dop- 
pia vantaggio, la distruzione dei bruchi 
ed uu su pplimeoto agli s tracci. Secondo 
che dice Lenehs, dopo che la pergamena 
fece cadere il papiro, la prima carta ado- 
peratosi fu di cotone greggio, «un filato ; 
potendosi riguardare questo corpo cono» 
fibra pura. 11 cotone in si è bianco, e 
contiene soltanto un intonaco resinoso 
a una specie dì gomma, che gli si pu& 
levare con mezzi convenienti. La pTepa- 
razione della carta di stracci, a motivo 
della maggiore ineguaglianza delle mate- 
rie, richiede piò lavori che il cotono 
greggio, la qual cosa è confermata dai 
saggi più recenti, i quali danou una car- 
ta bianca di buona qualità. Anche al pre- 
sente si lavorano gli stracci di cotono 
con quelli di panuilini per la carta. La 
carta di cotone riesce un poco più ruvi- 
da che quella di panuilini ; ma tale di- 
fetto è rimediabile. 

Le esperienze di G. C. Schocfièr. per 
fare carta senza strauei, o almeno ado- 
perandone solo in poca quantità, pub- 
blicate a Rotisbona nel 1^65 e di nuovo 
nel 17711; e corredate di mostre di carta 
di diversi vegetabili, provano che molto 
sostanze sono idonee a simile fabbrica- 
zione. Per confezionare In sua carta; egli 
mise in opera i nidi di vespe, la segatura 
di legno;! trucioli dei legnaiuoli, il legno 
di faggio, di salice, il mascu arrampi- 
cante, il legno di pioppo, i sarmenti di 
lappoll e di viti, le lische di canapa, il 
legno di gelso, lefoglie d'alae. té ortiche, 
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1* canne» i muschi di terra, la paglie, le 
foglie d'albero, i torti di carolo, le erbe 
lanuginose, i fusti di cardo e di barda- 
na, le foglie di mughetto, la caluggine 
delle semenze di cardo, ii muschi d'a- 
cqua, la torba, i vegetabili setacei, la 
malva, l'atiepice, i legni di pino, l' arte- 
misia, il saraceno, la ginestra, la pigna, 
la pittata ed i vecchi panconcelli idei tet- 
ti. La maggior parte di tali mostre di 
carta hanno della finezza, cd il maggior 
numero di esse potrebbe servire a vani 
usi, ove si preparassero in un mulino da 
carta o in una fqbbrica coi mezzi conve- 
nienti, siccome torchi, imbianchimento 
chimico, olandese, co., mezzi di cui 
Schoeffer ■ doveva esser privo; poiché 
operava soltanto con un piccolo appara- 
to tedesco che si era procacciato. ..m 
u Siccome io era bastantemente con- 
ti vinto daU’espetienza, dice Schoeffer, 
» che perverrei al mio scopo con lentezza 
* e con doppia spesa, e che forse anche 
v. non l’avrei conseguito, se avessi volu- 
» to associarmi ai fabbricatori di carta, 
m venni in risoluzione di fare tutti gli 
n esperimenti, dal primo fino all'ultimo 
» nella mia propria abitazione c sotto 
» la mia direzione. Dietro ciò, non so- 
» lamenta fece eseguire in piccolo un 
a mulino da pestare perento uso, ma mi 
a procurai anche tutti gli altri utensili 
«che appartengono alla fabbricazione 
a d etl.i carta. Trovo, continua Schoeffer, 
n nella storia delle arti e delle sdenta, 
» varii csempii. i quali provano che le 
u scoperte e le esperienza nuove, purché 
» chi le tenta non si lasci sgomentare nè 
» si perda d’animo, e sappia pigliare lai 
a cosa pel suo verso, hanno sempre più 
» guadagnato che perdalo o sofferto da- 
ti gl’ ingiusti giudizii che so ne pronun- 
zi ziano in sulle prime. » 

Confortato dall’ opinion» dei dotti, 
siccome Seba, Rtaumur. Gucltard, (ile- 
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dttsch, ec., Schoeffer pensò die, per 
fabbricate la carta, non era necessario 
di limitarsi soltanto ed esclusivamente 
agli stracci di pannilini vecchii ; ma che 
si poteva farne ugualmente bene e di u- 
gualmenle buona, con una quantità d'al- 
tre sostanze. Chiede eoo sorpresa per- 
chè un tale progetto non sia realmen- 
te tornato a profitto delia cose pubblica, 
e perchè le ricerche e le esperienze so- 
pra questa , materia, dopo Guettard e 
Gleditsch, non siano state proseguite 
per un corso di tempo abbastanza lungo, 
e non siansi moltiplicato quanto era d’uo- 
po. Aitali interrogazioni fa egli stesso 
risposta : « È pnr troppo noto, egli di- 
ti ce, che anche nel noatro secolo iltu- 
» minato, le arti per la maggior parte ai 
a imparano e si esercitano semplicemen- 
ii te per pratica, senza curare la ragio- 
ii ne delle cose; non si va dietro che al- 
ti l'uso, nè si vuol altro che rendersi fa- 
ti migliare quello che sb può chiamare il 
a secreto del mestiere, il meccanismo di 
a abitudine; ed in tale maniera d'opera- 
ti re, chi ne soffre di più; l'arte stessa o 
» il ben pubblico? Laonde, ostacoli iti- 
ti credibili impediscono di perfezionarla 
» e di renderne 1’ utilità più generale, 
ti Per verità, non sarebbe nè difficile, nè 
u impossibile di rimediare a ineonve- 
t> nienti sì comuni e pregiudizievoli alla 
•i aiti. Le conoscerne, i consigli ed il 
« concorso degli nomini versali delle leggi 
» della natura, renderebbero in ciò i ser- 
ti vigi più considerabili* si mostrerebbero 
» in tutta la loro forza, mentre che in pari 
* tempo renderebbero palese la loro in- 
ni fluenza nel modo più vantaggioso. Ma 
ji per ro8la sorte non vi ha nessuno «ha 
» sia più preoccupato' dell'artista per la 
» sua propria e vecchia esperienza, per 
» la maniera pretesa perfetta onde si è 
, » fatto il suo tir ori aio. per la sua lunga 
» pratica e per l'abilità che vi ha acqui- 
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„ ttnta; nntuno finalmente che mostri 
,> maggiore predi lezione per tutto ri A 
>i che riguarda la sua professione. Egli 

* crede in coscienza di sopere il suo 
r mestiere cosi perfettamente bene, che 
„ tiene per sospetta e pericolosa la piò 
» piccola cosa ohe tenda a perfezionarlo 
„ o praticarlo dirersamente. Ecco la sua 

* solita risposto : I nostri vecchi , i quali 
,* non erano insensati, hanno fatto coti, 
,i e si fa così da par tatto; questo è pes- 
» tato in uso ed in pratica nella nostra 
» professione. Ciò mi basta, ed io ritett- 
n go esser meglio restar là che adottare 
a le novità ed i progetti chimerici o i 
„ pretesi perfetionomenli dei dotti, n 

Tornando alla storia dell’ arte di fab- 
bricare la carta, è dilli elle 1' assegnare 
P epoca precisa in cui la carta di panni- 
boi sia stata realmente trovila. imperoc- 
ché la carta di cotone ara già io uso an- 
che prima, e si facerà altresì una carta 
mista di cotone e di pamiilini. D'al- 
tronde le due specie di carta si rassomi- 
gliano tonto che sono estremamente dif- 
ficili a distinguere. 

Il più antico manoscritto in carta di 
•tracci fra quelli a noi pervenuti che 
portino una data è del io 5 o ed esiste 
nella Biblioteca Reale di Francia ; Mont- 
iaueon pretende però che alcuni mano- 
scritti senza data siano • questo anteriori 
ed appartengano al decimo secolo. Quel- 
lo die sembra faor di dubbio si è che 
la fabbricazione della carta risale ad un 
tempo molto più antico presso i Cinesi. 
Sembra che la cartiera più antica del- 
f Europa sia quella che venne eretta 
nel castello Fabriano nella marca d’ An- 
cona, la quale viene ricordata dal giu- 
rista Bartolo in un’ opera scritta verso 
H t 34 o. ii'f-r 

La più antica carta di pannilini si è 
veduta nell’ Alomogna meridionale verso 
il ragli, nella Spagna versoi! t $97, cc. 
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Aveva le forbici per marca. Le cori» 
d'aU'uni dei primi libri del secolo quin- 
dicesimo, stampati in Germania, hanno 
lo stesso segno, soltanto sotto una forniti 
più piccola. Quella marca a’ incontra 
molto più sovente nei libri italiani stam- 
pali dello stesso secolo. E dunque pro- 
babile che la carta con tale segno sia 
stata fatta in Italia alla metà del XIV 
secolo, tempo in cui cartiere rinomate 
esistevano in Italia, e che di qui sia sta- 
ta portata nella Spagna. La stampa non 
fu introdotta nella Spagna che sul fini- 
re del XV secolo, verso il qual lem» 
po t’incominciò a fare certo di paoni- 
lini nelle cartiere stabilite a Xative, a 
Valenza ed a Toledo. I primi libri stam- 
pati nella Spagna fanno fede della buo- 
na qualità e della bellezza della cartai 
ivi fabbricata, ma in progresso le car- 
tiere spagnuole andarono tanto in deca- 
denza che i Genovesi s'impadronirono 
di tutto il commercio della cdrta.e della 
pergamena, che anzi nel s 710 trassero 
stracci di Spagna, specialmente d’ Anda- 
lusia, ed in cambio vi portarono per 5 oo 
mila risdalleri di carta. Allo stesso tempo 
recossi io Ispagna molta carta anche di 
Francia. Instruttivo ed utile sarebbe ol 
certo il conoscere le cause di tale muta- 
mento, per prevenire simili avvenimenti 
si funesti per udo Statq. 

Nel 1470 dev’ essere stala istituita la 
prima cartiera a Basilea, al qual effetto 
si fecero venire di Spagna due fabbrica- 
tori di carta, Michele ed Antonio. Da 
quel regno Basilea dee aversi procurato 
la carta. In tal guisa le arti migrano et 
si rifugiano laddove trovano appoggio 
ed incoraggiamento. L’ uso della carta 
passò forse di Spagna e d’Italia in.Fran- 
cia ; ma 1 * arte di fabbricarla venne as- 
sai più tardi a cognizione dei France- 
si ; il che verisimilmente non fu prima 
del XV secolo. Verso quel tempo però 


I 


Digitized by Googk 



Gwti 

l« cartiere francesi dovettero trovarti 
io florido «tato, poiché la loro carta fu 
inviata in Italia, dove per altro, da mol- 
ti anni si aveva no dalle cartiere. Il moti- 
vo per cui s’ importava carta francese, 
sari forse stato perché era migliore o 
meno cara, o l’una cosa e 1' altra od on 
tempo. Nel i658, la Francia inviò per 
doe milioni di carta in Olanda: ma nel 
i6*5, stanta la rivocazione dell'editto di 
Nantes, molti fabbricatori passarono in 
Francia, in Olanda, nell’ Inghilterra. 
L’anno 1777, la carta importata di 
Francia in Aleppo consisteva in 53 cas- 
se e r ig balle. In Italia, il senato di Ve- 
nezia accordò ella fabbrica di carta sta- 
bilitasi a Trevi io un privilegio esclu- 
sivo, in virtù del quale non si poteva 
portare altrove cho a quella fabbrica la 
carta vecchia o i ritagli di carta che 
uscivano di Venezia. L adozione di un 
tale partito, mostra che si aveva la con- 
vinzione che la carta, la quale aveva già 
servilo a varii usi, era più utilmente 
adoperata a fare nuova carta di quello 
che a farne cattivi cartoni, i quali si po- 
tevano meglio confezionare con gli strac- 
ci pii? ordinari! e che il metodo di le- 
vare il nero di stampa e le tinte a tale 
cartaccia, il quale non è difficile nè co- 
stoso, nè segreto, era fino da allora ben 
conosciuto e praticato. Nef 1734 fu rinno- 
vato il privilegio della cartiera di Trevi- 
so, che aveva gran voga. La sna carta, 
verso lo stesso tempo, era spedita all’e- 
stero. La città di Gùrlilz, dal 1576 al 
>426, traeva la sna carta da Venezia. 
Nel XV secolo, la migliore fabbricazio- 
ne era a Fabriano per la carta di grandi 
dimensioni, e a Foligno per quella di 
piccole. Nel 1781, la Svezia ricevette 
dall’ estero 1 8, 579 risme di carta, tra 
le quali 5, 786 erano di caria comune, 
C 8, >4? di fina. La fabbricazione della 
carta , io Russia incominciò verso il 
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1.71 a. Lo stesso anno, lo ezar Pietro I. 
visitò la cartiera di Schuchart, 0 Dresda, 
e vi fece anzi alcuni fogli. Tale cartiera 
gli piacque tanto, che inviò immediata- 
mente operai a Mosca, per istituirvi 
a sue spese mulini da carta. Un Te- 
desco, per nome Pfeifer, col soccorso 
d’ un legnaiuolo, eresse pure a Mosca 
una bella manifattura di carta, olla quale 
l'imperatore accordò grandi privilegi. Ad 
onta di ciò nel 1782 furono importale 
per mare a Biga ]3ia c mezza risine 
di carta da scrivere. Nel 1785, 1’ im- 
portazione fu di 3o risme di carta da 
lettere, e di 705 e un quarto risme di 
carta comune da scrivere. 

Nell' Inghilterra, prima del s34a, non 
si aveva conoscenza alcuna della carta 
di pannilini. Un Tedesco per nome 
Spielmann piantò a Darlfort, nel i588, 
la prima cartiera, e fu per questo fatto 
cavaliere. Gli Inglesi traevano prima 
tutta la loro carta dalla Francia e dalla 
Olanda, ed anzi nel j663, dovettero 
pagare ai Francesi 10,000 lire sterline 
per tanta carta. Alcuni riformati fran- 
cesi, che si erano ritirati nell' Inghilter- 
ra, ottennero da Guglielmo III un pri- 
vilegio esclusivo per l’ istituzione d’ una 
manifattura di carta ; ma essa cadde 
presto in discredito fino a che nel 
1713 fu di nuovo messa in attività da 
un mercatante di carta di Londra. Nel 
> 784, le cartiere inglesi, prese tulle in- 
sieme, debbono aver prodotto 780,000 
lire sterline ; esempio notabile di quan- 
to possano gl' incoraggiamenti. Ecco la 
prora della straordinaria quantità di car- 
ta consumata a’ nostri giorni nell’ In- 
ghilterra. Nel corso di otto anni, si sono 
stampati intuito il regno ig.8g5.633 
annunzi! di volumi : è nolo il nnmèro 
grande di giornali che si stampano nel 
formato in foglio. A Londra soltanto, si 
spediscono 18020 mila lettere ogni In- 
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nodi, iG In 18 mila il martedì, circa i 5 
mila il mercoledì, il giovedì ed il vener- 
dì, finalmente sa in a 5 mila il sabato. 

In Germania, ne' primi tempi del- 
la fabbricazione della carta, si ricercava 
molto una qualità di caria la cui mar- 
ca era una testa di bue. Fin dall'anno 
1 jyo, un membro del senato lece co- 
struire a Muremberg ana cartiera dove 
impiegava parecchi operai, tra i quali 
erano tre Italiani. Stromer, nel gior- 
nale del suo mulino, espone tutti i lavori 
usali per fare la carta, cioè, cernita di 
cenci, sminuzzamento, macerazione, 
spremitura, ec. Tutti gli operai promet- 
tevano di non mostrare a chi rifosse 
il modo di fare la carta, c meno poi di 
farne per altri ; un solo, Giorgio Xhir- 
mann, aveva mancato alla sua parola una 
sola volta in dicci anni. Fin dal primo 
anno, due ruote ponevano in movimen- 
to in quella cartiera 18 pestatoi. Stro- 
iner voleva ancora una terza ruota ; ma 
gl'italiani vi si rifiutarono ; guastarono 
piuttosto alcuui pestatoi, vollero obbli- 
garlo di far venire ancora altri Italiani, 
gli proposero di pigliare in affitto la sua 
cartiera, e gli esibirono aoo fiorini per 
1 ' affitto della stessa. Stromer all’ ulti- 
mo fu costretto di farli cacciare in pri- 
gione, nel mese d'agosto lógi ; ne usci- 
rono verso s. Dartolommeo (a4 agosto), 
dopo che ebbero fatto un accordo, e 
rinnovato il loro giuramento. Augusta 
ebbe assai per tempo il , suo mulino da 
carta, il quale esiste ancora al presente 
sul ruscello di Sinkel. Esso è il più an- 
tico di tutti. Più tordi, nel s 48 a, Gio- 
vanni Sclionberger vi ebbe il suo pro- 
prio molino, il quale era in grido per la 
buona caria che no paciva. Dopo l'in- 
venzione dell’ arte, di stampare i libri, k 
tipografie, c le cartiere sì moltiplicarono 
rapidamente. Le primitive qualità di 
carta erano. soltanto destinate a scrive- 
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re, per conseguenza fori! « con colla. 11 
Siccome nei primi libri stampati, s’ in- 
troducevano molte cose dipinte e serrt-i 
te, «osi per tal motivo tì ai adoperava 
soltanto carta con colla; il confronto! • 
della carta d' allora che vedesi negli an — 
liciti libri con quella dei libri del tem- 
po presente non è sempre in vantaggio 
degii aitimi. Fino dal XVI secolo, ri- 
trovò che si poteva stampare sopra car- - 
ta senza colla. 

Nei primi tempi, si sminuzzavano gli | 
stracci che avevano già fermentato ; «T 
questi stracci si chiamavano allora semi- 
imputriditi. Venivano tritati, riscaldati, 
battuti , spremuti, fino a che fossero 
alati ridotti in pasta, a tale che il poni- 
tore avesse potuta farne de' fogli. In «ar- 
guito furono immaginate le cartiere a 
braccia, e finalmente quelle a pestatoi 
mossi dall' acqua, per facilitare i lavori. ■ 
La macchina olandese da carta che la- 
vora tre volte più presto e meglio che-'- 
I' apparecchio tedesco, non è altro che 
1' antica cartiera a bracci* che servivi» * 
da principio a tritare gli stracci. Gli A 
Olandesi hanno in tulle prime pigliato • ' 
1' uso di tale cartiera, indi 1' hanno tra- 
sformata in una specie di mulino a' rem- - 
to ; in altri paesi, quantunque assai più 
tardi, il movimento è stato comunicato 
dall' acqua. La Germania sostituì al- - - 
l’ antico mulino a braccia, che si può 
dir suo, i mulini idraulici a pestatoi,- tol- - 
ti dall' Italia, e se ne giovo per qualche 
secolo. La bella carta olandese dovette 
in breve fermare 1 ’ attenzione dei Tede- 
schi, e persuaderli a ripigliar 1' oso della 
loro antica gualchiera tedesca che aver- 
tano posta in obblivione, e appropriar- 
sela. A torto tale invenzione tedesca è 
detta olandese. Gli Olandesi hanno sa- 
puto soltanto fai ne un miglior uso. F.sem- 
pio notabile che addita come le arti che 
si trascura di perfezionare, migrano eoi» 
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detrimento dell» loro patria, cui abbiso- l'aggiunta di ingegnosi meccanismi. Nel 
gna, dopo molto tempo, richiamarle dai 1814 questa macchina ritornò in Frau- 
paesi stranieri. eia e fu in breve adottata da molti fab- 

llna cosa degna d’osservazione, è che bricatori; aggiungendovi! molte notabili 
nel principio del secolo precedente gli modifica rioni, fra le quali devesi parli- 
Olondesi non avevano pressoché nessu- colarwente notare quella di Canson d’An- 
na manifattnra di carta. Nnova prova nonay che con apparato apposito fa un 
che il commercio vivifica e propaga le vuoto imperfetto ‘sotto la tela metallica 
arti, e che la decadenza di quello tragge sa cui si forma la carta. I principali 
seco la ruina di queste. Ancor» nel 173&, perfezionamenti moderni si devono però 
gli Olandesi facevano provvista di carta agl* Inglesi, e le macchine di T. Dickin- 
pd porti di mare, a S. Maio, a Nantes, a son e di Ed. New Fondrinier, sono le più 
Bordeaux cd alla Rocella.Ma coltivarono stimate, 1 » prima pel bel modo con cui è 
dappoi questo ramo d'industria, con ta- congegnala, la seconda pel perfetto tavo- 
le attività che divenne per essi 1* oggetto ro che fornisce e perla regolarità del suo 
del più grande commercio, il che non n* meccanismo,' benché alquanto Complicato, 
rebbe certamente stato possibile senza Queste Macchine hanno cilindri a vapore 
il pcifozktaatnenlo della qualità della lo- che asciugano la carta. Malgrado i sómmi 
ro carta. Questa £ ancora-più stimata e vantaggi di questa invenzione rimaneva- 
più ricercata che quella dello altro na- no però alcune difficoltà. La prima era 
zioni , presso le quali la fabbricazione il modo di tagliare la carta in fogli della 
erari introdotta varii secoli prima. Sa- grandezza voluta. Lo si fece dapprima 
rebbe certamente utilissimo il rintraccia- 0 mano, cioè adagio e male; poi si ima- 
re le cauee di tale avvenimento singolare, ginarono a tal effetto alcuni imperfetti 
Negli Stati austriaci, fu nel principio del meccanismi. Uno tra gli altri ne inventò 
X VI secolo, che s’ introdusse a Iglau, in Covrper, molto ingegnoso,' ina che non 
Moravia, 1 ’ uso di pestare gli stracci e di venne adottato ; nel i 85 i Fine propò- 
preparare la cartata sì fatta guisa. Si se unti macchina semplicissima; final- 
stainpavuno pure e si legavano libri nel- mente Foudrinier ha ehicsto ultimamen- 
lo stesso stabilimento, e siccome il lega- te un privilegio per nn bellissimo ingo- 
tore, por- facilitare i suoi lavori, faceva gno che, posto in séguito alla màcchina 
uso del mulino come motore del suo da far la carta, la taglia con mirabile re- 
niavtcllo da Carta, cosi si adoperava lo goiurità e sollecitudine, 
stesso martello per battere alcune qun- Altra difficoltà di questa ' fabbrica- 
li tà di carta, c compiere in tal guisa rione era il depurare la pastà si che 
quanto poiesso mancare al lavoro del non presentasse nodi o brocchi, lbot- 
turchio. Questa battitura si pratica anco-] son, Turrer, BreWer imaginarono mi-e- 
ra oggidì in moltissime cartiere. cartismi, i quali mediante la stacciatura 

il più importante miglioramento si ottengono quest'effetto a grado di ren- 
fu quello introdotto noi 1799 da Ro- dcr la carta con essi lavorata migliore 
beri per la fabbricazione della carta di dell'altra. L’incollamento non poteva 
lunghezza influita. Il privilegio da lui ri- j farsi, con queste macchinò nella tinozza,' 
chiesto Tenue venduto a Di dot che vi ebè dopo breve tempo la carta attacra- 
diede esecuzione in Inghilterra, avendo! vasi ai pannelli, flonvònivtt quindi sot-.' 
uoiabUmento miglioralo l'invenzione col - 1 loporlu, dopo finita, ad un' altra Opeia- 
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iìodc, il che diminuirà l'immensa econo-ii quali possono classificarsi secondo !• 

mia che dà questo metodo. Towyood al varie qualità qui sotto indicate. 


P. Smith, meccanici inglesi, itnaginarono 
di adattare in seguito olle macchine un 
rotolo più lungo cke non sia larga la 
carta, il quale immerso per metà in un 
truogolo pian di colla la stende sopra un 
cilindro su cui [«issa la carta che se ne 
imbeve in tal guisa da un iato. Sue ci- 
lindri di pressione fra cni passa dappoi 
la carta rendono più uniforme la distri- 
buzione della colla e la fan viemmeglio 
penetrare : un cilindro a vapore le to- 
glie l'eccesso di umidità. Si rovescia la 
carta quando è incollala da un lato, e fa- 
cendola ripassare incollasi dal lato op- 
posto. Finalmente Dickinson chiese ul- 
timamente un privilegio per una mac- 
china con cui unisce due o più fogli di 
carta aH' uscire dalla tinozza, per fame 
carte grosse e bei cartoni simili a quelli 
di Bristol. 

Terminato cosi di tracciare la storia 
della fabbricazione della carta dalla pri- 
ma sua origine fino ai di nostri, ne ri- 
marrebbero ora a descrivere i melodi 
da seguirsi in tale fabbricazione e a det- 
tare le norme coi si debba attenersi per 
ben riuscire. Avendo però a lungo trat- 
tato nel Dizionario delle operazioni ne- 
ce ssarie per fare la carta, e degli utensili 
e delle macchine che vi si impiegano tan- 
to col nuovo metodo di Robert, quanto 
coll'antico, non ne resta qtii che ad ag- 
giungere ciò che ivi si fosse omesso di 
importante, e questo è appunto ciò che 
ci studieremo di fare, procedendo col- 
r ordine stesso, acciò riesca più facile a 
chi volesse consultar questo articolo l'e- 
saminare di seguito i paragrafi del Di- 
zionario, poi quelli del Supplimento che 
trattano dello stesso oggetto. 

Degli stracci c del loro assortimen- 
to. La prima operazione da Girsi nelle 
cartiere si è 1' assortimento degli stracci, 


Cenci bianchi di lino , di canapa 
o di cotone. 

i . Finissimi. l. Imbianchiti e la- 
ti. Fini- vati. 

3. Mediocremente a. Imbianchiti, ma 

Coi. ancor tucirU. 

4. Grossolani. 3. Mediocremente 

5. Più grossolani. imbianchiti. 

6. Grossissimi. 4- sten imbianchili. 

Cenci colorati 0 stampati , di lino , di 
cotone o di tessuti misti con lana. 

1 . Fini. • t. Neri, 

a. Mediocremente 3 . Azzurri, 

fini. 3. Turchini. 

3. Grossolani. 4- Gialli. 

4. Grossissimi. 5. Verdi. 

6. Rossi. 

L'assortimento si fa da alcune don- 
ne, le qnali stanno in una stanza sedute 
a due a dae, avendo dinanzi una grande 
cassa a compartimenti, e un pezzo di 
cartone sulle ginocchia sul quale ti ap- 
poggiano per tagliare le cociture, le ras- 
settature, ed altro che vogliano levare. 

Gli stracci grossolani acquistano bensì 
coll' imbianchimento una grande candi- 
dezza, ma non danno giammai fina carta 
cosi solida come quelli delle altre qua- 
lità. I cenci di tela da tacchi sono i piò 
cattivi, nè servono che a farne carta da 
invogli. I cenci sopraffini danno le più 
belle carte. Quelli di colore azzurro met- 
tonsi a parte per farne la carta azzurra 
gli altri di qualsiasi colore ti mescono e 
se ne tanno carte dozzinali da stampa o 
simili. I cenci di lana servono a fare la 
carta bigia, ed anche per tal fine fa- 
ri' uopo mescerli con grande proporzio- 
ne di cattivi cenci di filo, . 

I fabbricatoti che ottenere vogliono 
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buoni -prodotti invigilano perciò questo 
assortimento facciasi con grbn diligenza, 
mettendo a parte le orlature c le cuci- 
ture, separando i tessuti non solo se- 
condo la differente loro grossezza, ma 
rincora secondo la qualità della materia 
onde sono fatti, di cotone, di stoppa, di 
lino o di canapa ; finalmente hanno an- 
che 1’ avvertenza di cernirli secondo che 
sono più o meno logorati. Sanno eglino 
per pratica che ponendo i cenci quasi 
nuovi con quelli molto logorati nel mu- 
lino, gli uni non sono ancora ridotti in 
poltiglia quando gli altri invece sono tal- 
mente stemperati, che sfuggono insieme 
coll'acqua attraverso dello staccio, il che 
produce una perdita considerabile di 
materia, e nuoce in pari tempo alla qua- 
lità della carta, essendoché va perduta la 
miglior parte della pasta e quella ap- 
punto cui dee la carta quella lucidezza 
e quel vellutato onde spesso difetta. Inol- 
tre, quando la pasta non é uniforme, la 
carta riesce ruvida, non molto bianca e 
di. una densità mugnaie, per cui è, in al- 
cuni puuti, più chiara, in altri meno, il 
che nasce dall’ avervi nella tinozza dei 
grami o fiocchi non abbastanza stempe- 
rali nè disciolti per unirsi alle parti più 
liquide. 

Per la stessa ragion» è molto utile far 
macerare separatamente levigature e le 
cuciture; le quali, non essendo mai lo- 
gore quanto il rimanente dei cenci, sono 
più difficili a ridursi ih pasta e formano 
«le’ filamenti nella carta. Dopoché i cen- 
ci vennero triturati e macerati si posso- 
no allora mescere senza inconveniente 
lo paste di quelli che erano più logori 
culle- «kre dei più nuovi e delle orlatu- 
re^ avendo allora ciascuna qualità di essi 
subito quel lavoro che Iesi conveniva 
ed essendo tutti ridotti ad uno stato me- 
desimo. Le spese cagionale da un assor- 
timento ben latto sonò certamente gra- 
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tossirne, ma vengono ben compensate dai 
vantaggi che ne risultano. 

Si può anche servirsi in luogo di echi* 
ci della vecchia carta spogliandola della 
colla con lavacri d’ acqua calda, inci- 
tandola bene, od imbianchendola se oc- 
corre col clèro o coi cloruri come si fa 
pei cenci ; la carta s(ampata che si vnul 
di nuovo ridurre in pasta o rifondere 
si snetta con una forte lisciva. 

Nell’ annò secondo della Repubblica 
francese nna commissione incaricata di 
invigilare sull’ approvigionamenlo della 
città di Parigi pubblicò un’ istruzione 
molto particòlarizzata sulla maniera dì 
rifondere la catta; ma questa industria 
venne trascurata in Francia c gl’ Inglesi 
ne trassero inrece profitto stabilendo nel 
i8oO a Rormondsey vicino a Londra, 
una fabbrica, ove adoperava*! come ma- 
teriale la carta rifusane! modo che segue. 

Una macchina a vapore di a5 cavalli 
pone in moto il mulino della carta ed 
Rietini torchi! idraulici poderosissimi ; vi 
si trovano due seccatoi ciascuno lungo 
300 piedi inglesi ( 6o”*,()5 ) ed uno lun- 
go 80 piedi ( 24*", 38 ) attraversato in 
ogni verso da tubi di rame nei quali'cir- 
culn ilei vapore che asciuga la carta in 
qualsiasi stagione. Vi s'impiegano 8òd 
operai che ogni settimana fabbricano 5 
a 600 risme di caria. Il consumo' an- 
nuo di questa gran fabbrica è di circa 
0, 4 00,000 libbre di carta vecchia. 

I metodi per rifondere la carta con- 
sistono principalmente nelle seguenti 
operazioni. 

Se la carta da rifondersi è manoscrit- 
ta si mette ad ammollare in un tino d’a- 
cqua purissima, e vi si pggiugne a poco 
a poco, agitando coutinunincntc, due par- 
li in peso di acido soltorico concentrato 
per ogni 100 parli di caria. Metlesi la 
carta foglio a foglio, coprcsi il liuti, puf 
lasciasi il lultu iu riposo lino a clic Io 
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scritto sia interamente scomparso ; ta 
carta viene compressa nel liquore pre- 
mendovi sopra con un graticcio di legno 
che entra esattamente nei tino, 

L’ a ci ilo solforico distrugge pronta- 
mento l' acido gallico ed il ferro che 
compongono l'inchiostro da scrivere: 
si accelera questa operazione rimenandu 
vivamente la pasta con mestoloni di le- 
gno. Lasciasi poi scolar l' acqua aprendo 
un grande robinetto posto al fondo del 
tiao ; se ne aggiugne dell’ altra, dopo 
avere chiuso il robinetto, e agitasi ripe 
latamente fino a che la pasta non con- 
tenga più acido, e la colla sia interamen- 
te (lisciulta. 

Quando la carta c abbastanza depu- 
rala la si assoggetta al mulino raffinatore 
e la si tratta come la pasta di stracci. 11 
prodotto che se ne ottiene ha le stesse 
qualità della carta nuova. 

Se la carta da rifondersi è carta stam- 
pata fa d’ubpo distruggere 1’ olio cd il 
pero fumo che costituiscono l’ inchiostro 
da stampa. A tale effetto preparasi una 
Usciva caustica di potassa che contenga 
almeno dicci [sorti di alcali su ioo di a- 
cqtia. Si pone la carta a foglio a luglio 
in un tinu di legno senza ummuechiarve- 
la e vi si versa sopra una quautità di li- 
sciva che basti a penetrarla compiuta- 
mente ; ma la lisciva fredda non scio- 
glierebbe l' inchiostro da stampa con la 
stessa facilità con cui l'acido scompone 
1 inchiostro comune, quindi fa d' uopo 
usarla calda. A tal fine un tubo condu- 
ce nel tino il vapore proveniente da 
una caldaia, e questo basta per iscaldare 
Jp lisciva e renderla alta a disciorrc l'in- 
chiostro da stampa. 

Si lascia ammollare la carta in questa 
Usciva calda per 5 a fi ore, scorse le (pia- 
li si trova compiutamente saettala ; la si 
assoggetta allora al mulino raffinatore e 
la si traila conte la pasta di cenci. 


Carta 

Torna però spesso più vantaggioso 
l'adoprare.le vecchie carte ridotte in 
pasta alla fabbricazione de' cartoni, an- 
che per ciò che la pasta della vecchia 
carta ritiene sempre un poco di culla 
ch(; ne rende più difficile il lavoro alla 
tinozza. ( V. caitoir ). 

Del lavacro e marcitura degli strac- 
ci. II lavacro degli stracci è cosa che 
mollo importa alla buona esecuzione 
della carta ed all’ economia dell' imbian- 
chimento cui si assoggettano i cenci dap- 
poi. Assortili che siano i cenci sottomet- 
tonsi ad uno scrupolosissimo purgo, la- 
vandoli dapprima in una lisciva caustica 
e poscia in un'acqua corrente e spesso 
ancora si adoperano diversi meccanismi 
per lavarli più perfettamente. Consisto- 
no questi meccanismi generalmente in 
una botte la quale gira, insieme coll'asse 
che la attraversa, su tutta la sua lun- 
ghezza, immersa in una corrente d' a- 
cqua e mossa da questa mediante alcune 
alia u pale che sporgono all’esterno di es- 
sa. Alcune braccia adattate stilla sua cir- 
conferenza interna dimenano e sbattono 
i cenci che essa contiene, ed alcune aper- 
ture fatte nei fondi o nelle pareti la- 
sciano entrare l' acqua pura ed uscire la 
sucida. 

Si lavano i cenci meglio ancora me- 
diante una botte stabile nell'interno del- 
la quale si muove con un manubrio un 
asse munito di alle destinate ad agitare i 
cenci. Invece dell’ acqua »’ introduce 
nella botte il vapore d’ una caldaia, cho 
per la sua alta temperatura, per la pres- 
sione che produce e pel suo condensarsi 
col raffreddamento, effettua il lavacro dei 
cenci in un tempo molto più breve. Gio- 
vanni Andreoli di Tosculano imaginò un 
meccanismo assai semplice per tale og- 
getto, del buon effetto del quale abbia- 
mo in qualche modo a guarentigia la 
approvazione dcIC.R. Istituto di scienze 
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ledere, ed arti ilei Regno Lombartlo- 
“Veneto, che premiò l'inventore con una 
medaglia d'argento l'anno i835. Non 
possiamo descrivere il / lava-stracci del- 
L* Andreoli meglio di quello che lo abbia 
fatto concisamente la Commissione del 
sulJodato Istituto, di cui qui riportere- 
mo le parole. 

» Due tini uguali, muniti d' un falso 
fondo bucherato, contengono gli stracci 
da lavarsi, in un con 1’ acqua mantenu- 
tavi sempre rasente agli orli da un rivo- 
letto, che ve la versa ; presso all’ orlo 
superiore dei tini scorre per entro un 
canaletto circolare, con la parete ante- 
riore di lastra di rame, aperta da spessi 
pertugi verticali, affinché vi si raccolga 
1' acqua imbrattata dalle sozzure più 
leggiere ed esca fuori per due scaricato- 
ri aperti all’ esterno, intanto che le soz- 
rure più pesanti, passando pei buchi del 
falso fondo , vanno depositandosi tra 
questo e il vero fondo de’ tini. Una ruo- 
ta a palette, mossa dall' acqua corrente, 
dà moto a un albero orizzontale, c que- 
sti a un sistema di leve angolari artico- 
late insieme, per le quali un albero pian- 
tato in ciascuno dei tini concepisce un 
moto di semirotazione, andando e tor- 
nando per più d' un quarto di circonfe- 
renza. L' albero, all’ altezza d' una span- 
na sopra il falso fondo, porta due larghe 
assicelle incrocicchiate a rettangolo, ej 
più in alto oltre dne simili confitte nel- 
I' albero ed alterne con le inferiori. Lun- 
ghe queste alette poco meno del raggio 
interno de' tini, ricevono dall' albero, in 
cui sono inserte, un ugual moto parzial- 
mente rotatorio, cosi che questo siitcma 
di ventilatori, andando e venendo con 
rapidità, pone in continua e veemente 
agitazioue 1' acqua e gli stracci contenu- 
ti nel tino, i quali sbattuti contro le alet- 
te e le pareti si spogliano di ogni im- 
mondezza. L’ acqua uscente dal canalet- 
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to superiore del tino e quella che si vuo- 
ta per un foro del fondo stabile, si rac- 
coglie, prima di sperdersi, in vasi muniti 
di cribri fitti che intrattengono le podio 
materie utili che possono andarsene in- 
sieme con l'acqua pei piccoli buchi del 
tino. Terminata la lavatura, apresi una 
cateratta oil' altezza del falso fondo, per 
la quale escono gli stracci lavali a sgoc- 
ciolare in vasi crivellati «. 

Quanto alla marcitura o macerazione 
degli stracci consiste questa nel lasciar 
loro subire una specie di leggera fermen- 
tazione ; a tal fine sì ripongono in fosse 
rivestite di muro sui lati, ma non al fondo 
e ivi si lasciano fermentare. I cenci fini 
fermentano più difficilmente dei grosso- 
lani e quelli logori più facilmente dei nuo- 
vi. E' d'uopo avvertire di tenere la massa 
dei cenci continuamente agitata per pa- 
recchi giorni, innaffiandoli otto o dieci 
yolle al giorno. Dopo ciò si lasciano per 
dieci giorni senza più aggiungervi acqua 
nè rimuoverli. Alcuni fabbricatori non 
adottano questa fermentazione, conten- 
tandosi di maggiormente pestare i cenci 
coi magli, sostituendo così al tempo clic 
si perde per la putrefazione il lavoro di 
alcune ore, ed ottenendo una carta piti 
forte, come dicemmo nel Dizionario. Si 
osserva però che la carta l'atta coi cenci 
non putrefatti riesce bensì più compatta 
e più bianca, ma meno liscia. 

Alcuni cartieri aggiungono pure della 
calce viva o dell’ acido solforico od 
idroclorico ; ma questo metodo richiede 
somma cautela, imperocché un eccesso di 
queste sostanze altererebbe i cenci. Ad 
ogni modo, siccome qneste aggiunte fan- 
no che i cenci si sminuzzino viemmag- 
giormente nelle operazioni consecutive, 
così ragionano grandi perdite. 

Tnglia-stracci. In alcuni paesi acco- 
stumasi di tagliuzzare i cenci mediante 
una falce disposta verticalmente taglian- 
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doli ad uno per volta ; molti fabbricatori 
sostituirono a Ini uso quello di sminuz- 
zarli sopra un tronco di legno col mezzo 
di due mannaie ; nelle manifatture bene 
organizzate si hanno macchine simili a 
quelle che servono per isminuzzare la 
paglia (V. PAI.CIOSE a gramola). 

La macchina ancora più generalmente 
adoperata a tal fine si è quella che scor- 
gesi disegnata nelle Gg. i 3, 3 e 4 della 
fav. VI della Tecnologia. 

La fig, i mostra il complesso del mec- 
canismo. AB è la ruota ad acqua ; CD 
1’ asse di essa ; EF ruota dentala fissata 
sul medesimo asse ; mn altro asse para- 
lello a CI) ; G rocchello fissato su l'asse 
mn ; H volante; K manubrio posto alla 
cima dell’asse mn. Tutte queste parti 
sorto collocate nel piano inferiore, l’na 
spranga g tiene, alla parte più bassa, 
un foro in cui entra il manubrio K ; 
questa spranga va in un piano supe- 
riore attraversando l’ impalcatura L.Yt e 
ivi si unisce a cerniera al braccio a fis- 
sato sull’ asse orizzontale PQ. 

Si vede che la ruota ad acqua A gi- 
rando comunica il suo moto alla ruota 
EF la quale fa girare con maggior ve 
Incita della propria il rocchello G, col 
quale mettesi in rotazione anche il ma- 
nubrio K, sicché la spranga g riceve un 
moto alternativo di va e vieni verticale 
c ne comunica uno alternativo circolare 
ni braccio a. Sullo stesso asse PQ di 
questo braccio avvi fissato un nottolino 
%> il quale si appoggia sulla ruota a se- 
ga S, dimodoché il moto alternato del 
braccio a trasmettendosi all’asse PQ e 
da questo al nottolino v, ne viene che ad 
ogni dicesa delta spranga a la ruota S 
gira alcun poco conducendo seco l'as- 
se TU e£l il cilindro R fissato sopra di 
esso. Vedremo più innanzi come questo 
movimento rotatorio serva ad alimenta- 
re di strani il tagliatolo. 
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La spraoga a tiene pure in c nna 
caviglia la quale entra nella fenditura 
fatta alla cima di nna leva al fissata a 
cerniera iu d sulla cima del ritto _/, la 
quale tiene in rx il coltello superiore del 
tagliatolo, il quale mediante una tale di- 
sposizione viene successivamente alzato 
ed abbassato. Un altro coltello di forma 
simile è fissalo sul ceppo ’Jj. La figura 
3 mostra In forma del coltello mobile o 
la fig. 4 indica la sezione dei due coltelli 
e il modo come sono disposti F uno re- 
lativamente all'altro. Si osserva che la 
larghezza del lato posteriore fh del col- 
tello mobile non che quella Ili di quello 
stabile sono più piccole delle larghezze 
delle faccie anteriori gè, mn, cosicché 
questi due coltelli sono augnati facen- 
do un angolo di y5 a 8 o gradi. La loro 
grossezza e di un -J- a •; pollice ( 18 a 
>4 centimetri ). Si vede che abbassando- 
si il coltello mobile A ( fig. 4 ) il suo pia- 
no ge è obbligato di passare vicinissimo 
a quello mn del coltello stabile B, sicché, 
i cenci che si trovano fra i due coltelli 
vengono presi in mezzo c tagliati in pez- 
zi minutissimi. 

Egli è d’uopo però che la macchina 
stessa porti sotto al coltello mobile ■ 
cenci che devono essere sminuzzati a ma-, 
no a mano che occorre: egli è a tal fine 
che serve il meccanismo indicato nella 
fig. 1 ; consiste questo in un canale in 
cui si pongono i cenci ed il cui fondo 
N è mobile sovra un pernio r infitto ad 
una certa posizione di sua lunghezza, e 
la cui parte inferiore, che è verso i col- 
telli viene abbassata dal cilindro R me- 
diante alcuni regoli saglienli che tiene 
la sua circonferenza, come vedesi nella 
fig. s; abbiamo già indicalo descrivendo, 
la fig. i come questo cilindro R venga 
posto in moto per l’alzarsi ed abbassar- 
si della spranga g. Acciocché il pianq N 
risalga con forza quando viene abbao- 
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donalo dall’ uno dei regoli taglienti del tagliata ad augnatura ; esse sono dispo- 
cilindro II si attacca la cima opposta a ste in modo da lormare una superficie 
quella che conduce ai cilindri ad una concava che ha per raggio lo stesso rag- 
spranga elastica T ( fig. a ). In tal guisa gio del cilindro B : la piastra ponest 
gli stracci posti alla parte superiore di sotto di questo cilindro come indica la 
N vengono tratti dal cilindro R verso i fig. 1. 

coltelli e l’ inclinazione del piano unita La piastra rade adunque una parte 
agli scuotimenti che produce il successi- del cilindro, ma in posizione alquanto 
vo abbassarsi e rialzarsi del piano mede- obbliqua, relativamente a quella del ci- 
tino contribuiscono ol loro movimento, lindro, come indica la fig. 9 ; sicché le 
Gli stracci vengono raccolti in una cassa lamine sovrapposte {anno sempre fra lo- 
e riportati in X per ripassarli di nuovo ro un angolo acuto, 
fra i coltelli e vieppiù sminuzzarli. Suppongasi ora che un motore faccia 

Trituramento degli stracci. Per non girare il cilindro B mediante il rocchetto 
lasciare imperfetto quanto riguarda una C che ingrana con una ruota di maggior 
si importante manifattura, coinè si è quel- diametro, e che il movimento si faccia 
la della fabbricazione della carta, dare- nella direzione che addita la freccia ; i 
ino qui la descrizione dei mulini adope- cenci )da carta che si troveranno nella 
rati nel trituramento degli stracci omes- vasca A, riceveranno, a motivo della for- 
sasi nel Dizionario. ma del fondo di quella, un moto di cir- 

Qncsti mulini compongonsi di tre colazione nella direzione delle frecce e 
parti principali vale a dire : 1. D’una queslo tanto più rapido quanto più ve-’ 
vasca A fig. tea della Tav. YII della loce sarà la rotazione del cilindro ; c 
Tecnologia , di forma allungata, la quale siccome i cenci sono costretti di pnssa- 
è di ghisa o di legno foderato di pioni- re fra la piastra ed il cilindro, i quali 
bo : a. d’ un cilindro B di legno, fig. r, possono riavvicinnrsi quanto si vuole, 
a e 3 , sulla circonferenza del quale sono cosi ben presto si sminuzzano e si ri- 
varie lamine di ferro, il piano delle qua- ducono in pasta. 

li è nella direzione dei raggi del cilin- Adoprnnsi in tale lavoro due specio 
dro ; la cima di queste lamine che risai- di cilindri, lo sjilaccialore e l 'ajfinatore, 
ta al di fuori del cilindro è tagliata ad affililo simili ecccltocbè i denti del se- 
augnatura su tutta la sua lunghezza, c conilo sono più fini di quelli del primo, 
riesce esattamente alla superficie d’ uno Entrambi sono coperti d'ima cassa G la 
stesso cilindro; vale a dire che tutte que- cui sezione vedesi nella fig. 1 ; per trat- 
ste lamine risaltano ugualmente dalla tenere 1’ acqua e la pasta che la grande 
superficie del cilindro di legno : è queslo rapidità con cui gira il cilindro spruzze- 
imperoiato sopra un solido asse di ferro rebbe da lungi. 

che tiene dauncapo il rocchetto C e gi- Una tavola xj separa le due corren- 
ra liberamente sui guancialetti DD', uno ti, senza trattenere la pasta, 
dei quali D'può alzarsi od abbassarsi Da untato della vasca vi è un cassa 
mediante una vile, reme Indicala fig. 6; Il ( fig. 3 ) in cui si fa giugncrc dell’ »- 
3 . d’ una .piastra E (fig. 4 e 5 ) com- equa per un rubinetto I. L'acqua che 
posta di lamine di metallo riunite con occorre pel lavacro non entra nella vasca 
chiavarde ; la fig. 5 mostra uno dei lati che attraverso al graticcio J. 
di queste lamine la cui cima è aneli’ essa La stessa cassa II è munita al fondo 
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d’un cocchiume e serre a rotare d’acqua 
la vasca quando è finito il lavoro. 

Imbianchimento tifila pasta. Nulla 
ne rimane ail aggiugnere a quanto si è 
detto in tale proposito nel Dizionario su 
ciò che riguarda la maniera d'imbianchi- 
re la pasta onde si forma la carta ; sic- 
come però sovente questa operazione, 
non fatta a dovere può danneggiare la 
qualità della carta stessa, cosi indichere- 
mo il modo di riconoscere se siasi fatta a 
dovere. 

Uno degli inconvenienti dell' imbian- 
chimento col mezzo del cloro o dei suoi 
composti si è che quando non sia diret- 
to a dovere la carta riesce bruciata per 
un eccesso di cloro, donde ne vengono 
ad essa i seguenti difetti : i. Nella lito- 
grafia distrugge prontamente il disegno 
che vi si stampa sopra ; a. Nella tipo- 
grafia non riceve bene l' inchiostro ; 3. 
Finalmente talora le carte dei libri forma- 
ti con essa si lacerano nel voltarle. Molti 
lagni sorsero in tale proposito, che in 
Francia diede anche origine a qualche 
lite. Gunnal indica i modi seguenti di 
conoscere la carta che ha un tale difetto. 
Questa carta c bianca, ha un odore ana- 
logo a quello delle mandorle amare, pie- 
gata ripetutamente si rompe e questa 
fragilità cresce di giorno in giorno ; im- 
mersa nell'acqua le comunica la pro- 
prietà di arrossare la tintura di girasole ; 
posta a contatto con l'acqua distillata che 
contenga del nitrato d’argento, produce 
nel liquido un precipitato in fiocchi in- 
solubile nell’ acido nitrico in eccesso ; 
quando la si adopera per la stampa è 
d’ uopo far uso di un inchiostro poco 
denso, perchè un inchiostro denso la fa 
aderire alla forma, ed i impossibile di 
togliere questa senza che tragga seco la 
carta lacerandola. Gunnal indica inoltre 
il segnrote mezzo di assaggio. Intignesi 
un pennello nella tintura di girasole r 
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segn.lsi ctìn cito una linea sulla carta, la 
quale se sarà, acida cangerà il colore az- 
zuro di quella tintura in rosso, tanto più 
vivace quanto più sarà acida. 

Cade qui in acconcio pure di notar? 
che quando fa caldo la pasta non si con- 
serva, ma facilmente ingiallisce e si riem- 
pie di vermi. Può però prevenirsi que- 
sto inconveniente ponendola in vasche 
di pietra coperte, con uno o più fori al 
fondo perchè ne scoli 1' acqua, indi fa- 
cendola asciugare sopra graticci di ot- 
tone. 

Lavoro alla tinmia. Compiute le an- 
tecedenti operazioni si esamina se la pa- 
sta è raffinata a dovere, ciò che si rico- 
nosce diluendola in molta acqua ed os- 
servando se questa prende un aspetta 
lattiginoso senza che le fibre filamentose 
si separino. Quando si vede che la pasta 
sia lavorata a dovere si porta nella ti- 
nozza la quale non è che una cassa di 
legno in cui entra la pasta che vi si tie- 
ne agitata mescendola con bastoni, o 
meglio con un agitatore meccanico qua- 
le si è quello adattato alla tinozza di 
Canson descritta nel Dizionario. Fu for- 
nello sottoposto o dei tubi nei quali cir- 
cola del vapore d' acqua bollente, man- 
tengono tiepido il liquido che è nella ti- 
nozza ; una tavola bucherata posta al 
dissopra di questa tinozza serve a pog- 
giarvi le forme per lasciarne scolare l'a- 
cqua. 

Se la pasta che si atlrova nella tinoz- 
za non è diluita abbastanza, gli operai le 
aggiungono dell* acqua più o meno se- 
condo la specie di carta che si vuol fare 
più o meno grossa. Indipendentemente 
peraltro dalla grossezza della carta va- 
riano pure i mètodi dei fabbricatori, ac- 
costumando alcuni di essi di lavorava 
con pasta molto diluita per evitare i 
grumi e le irregolarità, al qual metodo si 
attengono principalmente quando abbiano 
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a lavorare una pasta che non siasi as- 
soggettata alla fermentazione. Altri in- 
vece, e principalmente quelli che fanno 
uso di paste marcite, diluiscono poco la 
pasta facendo più conto della maggiore 
sollecitudine che oltiensi io tal guisa che 
della buona qualità del prodotto. 

Preparata ad ogni modo la pasta in 
quella guisa che stima più conveniente 
l’operaio attende che essa sia bene agita- 
ta, il che si conosce quando veggonsi i 
fiocchi che la costituiscono galleggiare in 
essa fitti e senza interruzioni , dedu- 
cendosi il contrario allorché lasciano 
grandi vani fra loro e non si stendono 
uniformemente. Vi ha un telaio guerni- 
lo sul fondo 4’ una grata di metallo 
molto fitta, il quale dicesi la forma. 
Della maniera di fabbricarlo sarà tratta- 
to estesamente agli articoli forma e for- 
naio. Un secondo telaio detto la coper- 
ta è abbastanza grande perchè vi possa 
entrare esattamente la forma, ed ha i suoi 
Lati alquanto più alti di quest' ultima. 
L'operaio prende una forma inserita 
nella coperta, e tenendo 1’ una unita al- 
tra tuffa obbliquamente il tutto a 4 0 5 
pollici di profondità nella tinozza, co- 
minciando dal lato lungo che tiene dalla 
sua parte. Rialza poscia la forma moven- 
dola in guisa da levare tutte le parti gal- 
leggianti sull’ acqua che essa incontra e 
quando la forma è fuori della tinozza, si 
v ede che l'eccesso della pasta cola al di so- 
pra degli orli della coperta, e che l'acqua 
passa attraverso la grata. del fondo della 
forma. Risulta da ciò che la maggiore o 
minor grossezza delia carta dipendono 
dalla maggiore o minor densità della pa- 
sta, nonché dalla quantità che ne resta 
nella forma, secondo cioè che gli orli 
della coperta sono più o meno alti. Le 
parti fibrose dispongonsi regolarmente 
sol fondo della forma, al che contribui- 
scono i muvimeuti dell' operaio che dà 
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alla forma alcune leggere scosse si nel ver- 
so di sua lungczza che della larghezza. 
Poggiati allora la forma sopra una assi- 
cella vicina e levasi la coperta, evitando 
accuratamente di danneggiare gli orli 
dello strato di pasta che c sulla forma, 
o di lasciar cadere sopra di esso delle 
gocce d'acqua che vi produrrebbero una 
impronta incancellabile, indi passa la 
forma al ponidore, il quale, avendo ste- 
so anticipatamente sopra una assicella, 
detta colino, un pezzo di lana o feltro, 
solleva la forma carica di pasta per porla 
con uno de' suoi lati più lunghi sopra 
uno sgocciolatoio, poscia quando è cola- 
ta abbastanza d'acqua, la sovrappone al 
feltro ve la comprime, indi ne la leva in 
guisa che il foglio di carta resti sul fel- 
tro ; poscia mette un altro feltro su que- 
sta carta rende la forma vuota all' ope- 
raio che £ alla tinozza ne riceve un'altra 
la cui pasta pone come la prima a sgoc- 
ciolare, indi passa sul secondo feltro e 
cosi di seguito. Quando si hanno in tal 
guisa ammucchiati la quantità di fogli 
convenienti per formare una fresa o sia 
bastante a comporre una torcola la , pas- 
sasi il monte dei feltri c dei fogli di car- 
ta interposti sotto al torchio o strettoio. 

All' uscire dal torchio o strettoio le- 
vasi la carta dai feltri nel modo che ac- 
cennammo net Dizionario ( T. IV, pag. 
y a, seconda colonna). Siccome però fra 
noi mollissime cartiere lavorano tuttora 
col metodo antico, così non saranno qui 
inutili le seguenti avvertenze relativamen- 
te al modo di agire dell' operaio alla ti- 
nozza o prenditore, del ponidore c del 
kvadore. 

Prenditore. Questo operaio tiene la 
forma ad ambe mani pei lati più piccoli 
colla coperta poggiatavi sopra in modo 
che combacii esattamente con essa. Dap- 
principio fa il foglio di carta in due mo- 
vimenti: i.° tuffa, cioè, primieramente il 
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lato cattivo della forma, cioè quello dei 
due più lunghi vicino al petto dell' ope- 
raio ; 1 .° leva la forma poi la tuffa di 
nuovo col lato buono, cioè 1’ altro lato 
che è il più lontano dall 1 operaio : dopo 
i primi venti fogli però gli altri li fanno 
con una sola immersione. Alcuni operai 
per abbreviare il lavoro pongono una 
certa quantità d'acqua nella tinozza nel 
luogo stesso dove tutfano la forma, nella 
qual maniera basta loro di tuffare le for- 
me una sola volta anche sul principio. 

In seguito del lavoro 1' operaio tuffa 
soltanto il lato cattivo della forma e la 
lialza orizzontalmente carica di pasta, il 
superfluo della quale scola tosto all’ in- 
torno, mentre il contorno della coperta 
ne trattiene solo la quantità necessaria ;in 
quél mentre il prenditore facilita e solle- 
cita la distribuzione della pasta sul fon- 
do della forma, facendola oscillare prima 
da destra a sinistra, poi in senso oppo- 
sto, indi spingendola innanzi e indietro, 
nel qual modo l'acqua cola c la materia 
si unisce e si rassoda. Questi diversi mo- 
vimenti si fanno più o meno rapidamen- 
te, secondo che l'acqua abbandona più 
u meno facilmente la pasta, lasciandola 
sulla tela della forma ; e facile vedere 
che durante queste manipolazioni la ma- 
teria si va insensibilmente abbassando, 
ed i suoi tenui fUamcuti si legano e si 
agguagliano acquistando la forma d' un 
foglio di carta. 

Nel distribuire la materia sulla tela 
della forma il prenditore deve avvertire 
di rinforzare l 1 angola che sta a destra 
del lato lungo più lontano da esso ; im- 
perocché vedremo più innanzi che egli è 
sempre per quest’angolo che prendesi il 
luglio nelle operazioni susseguenti : pei 
distinguerlo dagli altri dicesi V angolo 
buono. Senza l'avvertenza di lasciare 
quest’ angolo più forte si romperebbero 
molli fogli nel maneggiarli, , . 
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E pure da evitarsi di prendere sulla 
forma troppa pasta o .troppo poca,econ- 
viene confessare che la abitudine dà agli 
operai una sorprendente esattezza in tale 
proposito. E d'uopo in ciò regolarsi an- < 
che secondo la facilità con cui l’acqua se- 
parasi dalla pasta, per accelerare o ritar- 
dare i movimenti e specialmente quelli 
con cui si stende la materia sulla forma; 
essendo necessario che essa sia regolar- 
mente distribuita prima che ne sia scolata 
l'acqua e che siasi assodata. Per ciò ad 
oggi cangiamento di pasta è d'uopo stu- 
diarne la qualità per regolarsi nelle sue 
manipolazioni. 

Quando la forma è caricata della ma- 
teria, bisogna guardarsi dal darle il me- 
nomo urto e principalmente dal batterla 
sul colatoio, imperocché questi urti pos- 
sono danneggiare in modo il lavoro da 
obbligare a rifare il foglio di carta. 

E anche molto importante l’avverlen- 
za, già da noi altrove accennata, di sol- 
levare la coperta senza danneggiare gU 
orli dei fogli, accadendo spesso, per 
mancanza di tale attenzione che riesco- 
no addentellati dal lato cattivo. 

I movimenti del prenditore rìdneonsi, 
come abbiamo veduto, a due principali, 
cioè nei due sensi longitudinale e tra- 
sversale della forma. Pel primo la pasta 
introduccsi facilmente negli intervalli dei.. 
Gli longitudinali della graia ; ma in pari, 
tempo la materia si accumula lungo le. 
traverse del manicordiu, e le ombre su 
queste iioee riescono più forti. 

Quando l’operaio spigne la forma al- 
l' innanzi tulio il foglio si netta e si ili- . 
rada, poiché mjn vi ha in quella direzio- 
ne alcun ostacolo che si opponga alla 
distribuzione uniforme e regolare della 
pasta. 

Alcuni prenditori muovono la forma 
più luogitudiualmentc che lrasveis.il. 
mente , e nc viene che i fogli che essi la- 
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varano hanno ombre molto forti non so- 
lamento ai Iati dei colonnini, ma anche 
negli intervalli da un colonnino all’altro. 

Se invece gli operai muovono più 
trasversalmente che longitudiualmente i 
fogli di carta, hanno meno d' ombra ed 
acquistano una bella trasparenza dovuta 
ad una maggiore uniformità. 

I fogli fatti nella prima maniera appa- 
riscono molto più grossi di quelli fatti 
nella seconda, poiché rimanendo ben 
presto ostruiti i passaggi fra le righe del- 
la grata e cagione della patta che vi si 
arresta, nè lasciando colare l' acqua che 
sempre ne trae seco alquanta, non è sor- 
prendente che il foglio ne ritenga una 
maggior quantità. 

Quando il prenditore agita la forma 
trasversalmente, deve aver cura di farlo 
a leggere scosse, poiché altrimenti anzi- 
ché saettare il foglio, come dicemmo, vi 
farebbe alcune macchie più fitte, ed al- 
cuni radori prodotti evidentemente da 
una distribuzione ineguale ed irregolare 
della pasta. 

Si comprende presentemente che il la- 
voro alla tinozza dee dare prodotti diversi 
per le qualità e pei difetti che abbiamo 
indicati secondo che i prenditori adotta- 
no di preferenza l'uno o l'altro dei mo- 
vimenti, ma è facile altresì vedere che le 
varie combinazioni dei due metodi devo- 
no modificare la composizione dei fogli di 
carta. In conseguenza converrebbe for- 
se obbligare il prenditore a dar prima alfa 
forma due o tre oscillazioni soltanto lon- 
gitudinalmente, e poscia farla oscillare 
più volte trasversalmente con movimenti 
regolari che compirebbero la fabbrica- 
zione della carta incitandola. Questo si- 
stema di fabbricazione darebbe grandi 
vantaggi. 

II prenditore toghe la materia pel 
maggior lato della forma per dò che in 
tal guisa leva più facilmente la pasta che 
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gli occorre, e la regola a suo piacimento 
cou una piccola ioclinazione verso la de- 
stra o verso la sinistra j inoltre questo 
modo di tener in mano la forma rende 
facilissimi i due movimenti di essa. 

Il lavoro alla tinozza si fa più solleci- 
tamento con poca acqua che con molta ; 
quindi i prenditori ne diminuiscono tal- 
volta la proporzione per lavorare più 
presto ; ma siccome in tal caso la mate- 
ria non si distribuisce sulla grata ugual- 
mente bene e la fabbricazione risulta 
imperfetta, così è d’uopo al direttore del- 
la manifattura d’invigilare sopra di ciò. 

Quando la pasta è arida, vale a dire, 
non è scorrevole o, come dicono i car- 
tai, grassa , e l’acqua l'abbaodona facil- 
mente, il prenditore spesso manca del 
tempo necessario a fare il suo foglio, lad- 
dove invece colla pasta un po' grassa 
può darle tutti i movimenti necessari! 
per lo sua distribuzione regolare. Sareb- 
be adunque importante in questi casi di 
trovare un modo di dare questa pro- 
prietà alla pasta, o tritandola più a 
lungo, o lasciandola macerare meno od 
anche versando un po’ d’ olio nella ti- 
nozza. 

Ponitore. Prende questo la forma sul 
colino della tinozza e la solleva adagiò 
adagio colla mano sinistra inclinandola 
sul lato buono ; poscia l'appoggia contro 
lo sgocciolatoio, ponendo il lato cattivo 
sul colino ed il lato buono sulle cavic- 
chie dello sgocciolatoio. La forma rima- 
ne cosi per due o tre secondi a sgoc- 
ciolare mentre che il ponidore prende 
un feltro lo rovescia e lo stende stri co- 
lino ; dopo di che presa la forma pone il 
foglio sul feltro. 

Distinguonsi due maniere di {torre il 
foglio sul feltro ; cioè alla svizzera ed 
alla frauccse ; la prima consiste nel roJ 
vesciare la forma e porla sul feltro con 
tutti i suoi punti ad un tratto. Quest*' 
1 5 
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mani era è quella che dee seguirsi quando 
ti opera sopra una materia che trat- 
tenga molta acqua, e che esiga una certa 
celerità di lavoro affinchè non si rompa 
sugli orli. La seconda maniera consìste 
invece neU'eppoggiare il buon Iato della 
l'orma sull’ orlo del feltro, poscia sulle 
altre parti per istaccare snecessivameute 
il foglio dalla forma e deporto sul feltro. 
In ambi questi casi la carta acquista una 
certa solidità a misura che il feltro vi si 
attacca imbevendosi dell'eccesso di acqua 
che essa contiene. 

II ponitore rialza la sua forma pel 
buon lato e la restituisce al prenditore ; 
allora trova sul colino un altro foglio 
fattosi da quest'ultimo mentre egli po- 
neva il foglio sul feltro e ripete le stesse 
operazioni di prima. Si vede quindi che 
jnediante due forme sempre in giro il 
prenditore ed il poqidore sono conti- 
guamente occupati. 

Queste operazioni si fanno in gene- 
rale molto sollecitamente ; abbiamo det- 
to in quali casi debbasi affrettare il la- 
voro ed in quali altri si debba agire più 
lentamente ; ciò dipende, come dicemmo, 
dalla qualità delle paste, sicché non si 
possono dare su tale soggetto che quelle 
pormg generali che abbiamo indicate. 

Il ponidore prende il feltro e lo sten- 
de dapprima sul colino, poscia sul foglio 
ghe l^a levato dalla forma. Questi feltri 
gli vengono dati a mano a mano che oc- 
gorre dal levadore che li stacca dai fo- 
gli di car^a già compressi. Il ponitore è 
obbligato a rovesciarli per porli nella 
posizione che loro si conviene e per ap- 
plicare sul foglio già steso la faccia del 
feltro che si deve. 

Le operazioni del ponitore esigono 
tpolta destrezza ed attenzione per evi- 
Igre le gocce d’ acqua che possono ca- 
dere dalle di lui mani o dalla forma sol 
é»s liq d* po«o mi feltro, $ che T* 
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tacerebbero una impronta che lo gua- 
sterebbe ; occorrono pure grandi atten- 
zioni e destrezza per evitare sul princi- 
pio del mucchio di lasciare dell'aria frap- 
posta fra i feltri ed il foglio che vi si so- 
vrappone, giacché si produrrebbero del- 
le pultche o vesciche, nonché per evita- 
re che la forma striseli sul feltro, per- 
no n danneggiare gli orli del foglio quan- 
do è sulla forma o quando si pone sul 
feltro, e finalmente per non cagionare la 
menoma alterazione in una materia cha 
ha ben poca consistenza allorché vi si 
stende sopra il feltro che deve coprirla. 

Le due maniere di deporre il foglio 
sai feltro che abbiamo qui addietro di- 
stinte, dipendono da alcune circostanza 
che crediamo dover qui notare per far 
conoscere i mezzi dell' arte ed il modo 
di meglio regolarne le operazioni. 

Ponesi il foglio sul feltro alla maniera 
francese quando la pasta acquista a bella 
prima sulla forma una qualche consi- 
stenza ; sono specialmente in tal oaso la 
paste che subirono una putrefazione piA 
avanzata, e siccome quasi’ tutte le pasta 
che si fanno in Francia sono in tal caso, 
cosi questa maniera è la sola ivi adottata 
e dicesi perciò alla francete. Le pasta 
non putrefatte invece ritenendo 1' acqua 
con uua certa tenacità e rimanendo per- 
ciò alquanto mobili sulla forma, il po- 
nitore deve rovesciare questa al più pre- 
sto passibile per evitare che la pasta noia 
si sposti come avverrebbe se si tenesse 
per alcuni momenti la forma inclinata o- 
perando alla francese. 

In tal guisa le manipolazioni tutte de- 
gli operai alta tinozza devono variare se- 
condo la natura delle paste e principal- 
mente secondo il modo come esse com- 
portansi col veicolo in cui sono stempe- 
rate. Egli è perciò che in Olanda ed in 
Fiandra ponesi la forma sul feltro in 
piano e che si dovrà usare lo stesso me- 
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lodo da Quelli che seguiranno le prati- 
che di fabbricazione ivi adottate. 

’ D ' altra parte è da osservarli che si 
«leve porre il foglio sol feltro prontamen- 
te quando 1' acqua abbandona assai fa- 
talmente la pasta, poiché è d'uopo che la 
carta ritenga una eerta quantità d'acqua 
per aderire al feltro, e sa si tardasse que- 
sta potrebbe mancarle. 

In tutte queste manipolazioni il po- 
nitore deve anch' esso guardarsi dal far 
provare alla forma il menomo urto o 
scossa per non ispostare la pasta mobile 
alterandone la disposizione, ciò che spes- 
so costrignc a rifare il foglio da capo. In 
qualunque maniera che 1' acqua dispon- 
ga le molecole fine e minate producasi 
sempre una specie di organizzazione; ben- 
ché queste molecole siano greggie, pur- 
ché siano ben omogenee, eue hanno una 
facilità di collegarsi e di ordinarsi in gui- 
sa da formare una specie di tessuto tra- 
sparente pegli effetti combinati dell' a- 
cqua e delle parti aderenti all' acqua. Il 
menomo urto è sufficiente a disordinare 
questa disposizione regolare. 

Per impedire che i primi fogli che 
melinosi sui feltri siano soggetti a con- 
trarre molti difetti sarebbe olile di guer- 
aire il colino, di alcuni feltri doppii co) 
mezzo dei quali « eviterebbe la perdita 
dei due o tre prèmi fogli. , 

Non solamente il ponitore dee aver cu- 
ra degli orli dei fogli e levarli netti, ma an- 
cora porli esattamente gli uni sogli altri 
in guisa che non sopravanziuo ora dal- 
1' una parta ora dall' altra, poiché per 
poco che gli orli sopravenzassero non 
verrebbero compressi né quindi secca- 
ti ugualmente dappertutto e sarebbero 
soggetti a lacerarsi quando il levadore li 
staccasse dai feltri. La stessa avvertenza 
dee aversi dal ponitore in quanto ai fel- 
tri che dee porre gli uni sogli altri, di mo- 
ti» che l'azione dello slrettoiooperi sopra 
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una massa di uguale grossezza, e'ipecial- 
mente lungo gli orli acciocché 1' acqua 
esca ugualmente d' ogni ponto del con- 
torno della presa mentre la si compri- 
me. Per lo stesso fine i ponitori diligenti 
hanno cura che anche gli orli dei feltri 
abbiano la stessa grossezza del rimanen- 
te, locchè eglino ottengono o ripiegando 
gli Orli d’ alcuni di essi o frammettendo- 
vi alcune strisce di panno che serbano 
a tal uopo. , . 

Le parti del foglio ette coprono la 
grata della forma e che sono impegnate 
negli interstizii di cui, staccansi sa 
tutta la loro lunghezza ad un tratto, 
pel modo come il ponitore prende la 
forma e la pone su) feltro, il che rende 
più certa una operazione si ardita e dif- 
ficile, poiché se il ponitore presentasse 
la forma per uno de' suoi lati piccoli • 
tentasse di staccarla scoprendo ed un 
tratto una piccola partedi tutti idi lon- 
gitudinali della grata, votando in tal gui- 
sa tulli gl' interstizii, é certo che non 
potrebbe superare lutti questi ostacoli 
senza lacerare il foglio. Dietro tali prin- 
cipii il ponitore applica sempre le sue 
forme sul lato paralello ai fili longitudi- 
nali della forma e le muove in dir ezione 
verticale a questi fili ed ai loro intersti- 
zi! nel porre il foglio, sul feltra. 

Oltre a questo primo vantaggio delle 
facilità che ha il ponitore di staccare la 
forma applicandola sopra un lato mag- 
giore è chiaro che ne trae un altro mol- 
to importante ed é di non far percorre- 
re alla forma sul feltro che la lungheria 
del lato minore, il che sollecita notabil- 
mente il lavoro. 

Quando il mucchio dei fogli è giunto 
a quel numero che costituisce 1* cosi 
detta presa dei certai, la quale é di più 
o meno fogli secondo la qualità deità 
carta più © meno grossa, bisogna assog- 
gettarlo al torchio, al cheriuniscousi tutti 
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gli operai che lavorano alla (moria, nè 
si può mai raccomandare abbastanza che 
si abbia cura che la spremitura dei fogli 
sia perfetta quanto occorre perchè si as- 
sciughino convenientemente ed acquisti-) 
no dappertutto una ugnale consistenza. 

Aduperavansi altra volta tobchii o 
strettoi a vite per dare successivamente 
la pressione che occorreva alla carta ; 
oggi si preferisce generalmente il tor- 
chio idraulico, il quale, risparmiando 
gl* immensi attriti degli altri , procura con 
grande facilità una possentissima com- 
pressione. Non ripeteremo qui la de- 
scrizione di questo torchio il quale non 
ha bisogno di veruu cangiamento essen- 
ziale per applicarsi alla fabbricazione 
della carta, ma bensì additeremo il mi- 
glior modo di disporlo per f sollecitat e il 
lavoro. , 

Questo torchio collocasi nel centro 
deir officina, e delle guide di ferro po- 
ste allato di esso sostengono piccoli car- 
retti montati sopra rotelle di ghisa e ca- 
richi del mucchio di carta che si dee 
comprimere. Arrestanti questi carretti 
lia i due piani del torchio e dopo averli 
mssoggettali alla pressione escono dal la- 
to opposto. 

I mucchi i di carta da comprimersi so- 
no posti fra due piastre di legno o di 
metallo di sufficiente solidità per resiste- 
re alla reazione della carta dopo ebe il 
torchio ha operato, e di tali dimensioni 
da poter entrare fra i piani dello stret- 
toio. Queste piastre sono riunite ad 
uguali distanze da quattro forti spran- 
ghe verticali di ferro o chiavarde che 
sono fissale nel piano inferiore con te- 
ste ribadite ed'accccate, e che passano 
attraverso quattro fori del piano supe- 
riore il quale può alzarsi perciò od ab- 
bassarsi secondo la quantità della carta 
che si vuol sottoporvi e secondo il gra- 
do di compressione che essa sostiene- 
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La cima superiore di queste chiavarda 
tiene molli fori, oppure è lavorata a vii» 
per poter fissare con cavicchie o con 
madreviti la piastra superiore a quel 
punto a cui lu ridusse 1’ azione del tor- 
chio. i 

Disposti questi apparati in tal guisa, 
e caricati della carta e dei feltri interpo- 
sti, conduconsi puscia sotto al torchio 
camminando colle rotelle di ghisa dianzi 
accennate sulle guide di ferro ; giocosa» 
però non potrebbero queste rotelle so- 
stenere senza rompersi 1* azione del tor- 
chia, cosi quando il carretto è fra i pian 
ni ove si fa Ja pressione le rotelle ven- 
gono ad entrare in cavità disposte ii*. 
guisa da lasciar poggiare il piano infe- 
riore del carretto stesso su quello del. 
torchio. « 

D piastrone superiore del torchio pas- 
sa tra le chiavarde del carretto o le la- 
scia passare io quattro fori, allorché sal- 
gono all'atto della, pressione. Giunte 
questa al suo massimo si fissa la piastra» 
superiore del carretta ponendo le cavie-* 
chic nella chiavarda o girando le madre* 
viti, ed in tal guisa questi ingegnosi con- 
gegni danno il vantaggio di tenere com- 
pressa la carta per quanto tempo si vuo- 
le, levandosi ogni carretto di carta subita 
dopo operata la compressione, senza te- 
nere ingombrato il torchio come si face- 
va dapprima. 

Questa prima spremitura però non 
occorre che per un tempo assai breve* 
Quando il mucchio è ben compresso pas- 
sasi all' intorno di esso un raschiatoio di 
legno per ispremere dall' orlo dei feltri 
una parte dell' acqua ond’ è impregna- 
to, poscia allentasi il torchio idraulico 
dando uscita all* acqua in esso contenuta, 
ed allora la presa per l' elasticità dei 
feltri rìsale, e -1’ acqua che al momento 
della spremitura crasi accumulala negli 
orli dei fogli tientra prontamente noi 
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resto ili essi fogli. Mediante la quale rapi- 
da distribuzione dell' acqua gli orli dei 
fogli non risaltano più molli del centro 
nè più aderenti' ai feltri, il che agevola 
le operazioni susseguenti. 

Levadore . Le operazioni del levado- 
re sono ; i. Staccare i fogli di carta dai 
feltri cui il ponitore li sovrappose, e la 
pressione del torchio li fece vieppiù a- 
derire ; a. Ridurli in mucchii ponendoli 
immediatamente gli ani sugli altri. 

In alcune fabbriche vi ha un garzone 
il quale comincia dal togliere il feltro, 
perchè il levadore possa con maggiore 
facilità staccare il foglio. In tal guisa 
operano d’ accordo levando 1’ uno i fel- 
tri e gettandoli sopra un tavolo alla sua 
sinistra, l' altro i fogli che ammucchia 
per farne una presa. Bene spesso il le- 
vadore spera solo, ma 1’ aiuto d' un gar- 
zone sarebbe sempre ùtile essendoché 
le operazioni del levadore esigono mol- 
ta destrezza ed una continua attenzione 
per evitare le perdite che possono ca- 
gionare i menomi sbagli di questo ope- 
ratore. 

Il levadore prende l'angolo del foglio 
che trovasi dalia sua parte, e che già di- 
cemmo appellarsi l'angolo buono, pizzi- 
candolo coll' indice e col pollice della 
mano destra ; quando questo angolo è 
del tutto staccato dal feltro lo prende 
colla sinistra, solleva il foglio facendo 
scorrere in pari tempo la mano destra 
fino all' angolo opposto. Quando il foglio 
è staccato per un terzo lo leva ardita- 
mente ad ambe mani e lo stende sopra 
una tavola, ponendolo in due tratti per- 
chè si applichi esattamente sull’ altro, 
senza che vi rimanga aria interposta che 
produrrebbe delle vesciche e delle crespe. 

Affinchè il primo foglio che ponesi 
sulla tavola non isdruccioli, il levadore 
vi getta un poca di acqua che inumiden- 
dolo fa che aderisca. 
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" Perlo J)iù quando il leVadore pose in 
tal guisa la metà della presa la copro 
con due feltri ; e preme di tutta forzo 
con le sue mani per appianare la presa 
in tutta f estensione del foglio ; io tal 
guisa la mezza presa si rassoda e dispo- 
nesi a ricevere 1’ azione del torchio una 
seconda volta. 

Il levadore solleva ad ogni qual tratto 
gli orli del mucchio dei feltri fra cui è 
interposta la carta e specialmente quelli 
dell'estremità che è dalla sua parte per 
prendere più facilmente il buon angolo 
e staccare cosi gli orli senza danneg- 
giarli. 

Il levadore deve porre esattissima- 
mente i fogli della sua presa, gli uni su- 
gli altri in modo che gli angoli c i lati 
od orli corrispondansi, poiché se questi 
orli non fossero sovrapposti regolar- 
mente quando si mette la presa sotto il 
torchio, essa non si asciugherebbe, il che 
produrrebbe 1’ effetto che molti fogli si 
lacererebbero sia nello stenditoio sta 
dopo l' incollamento. 

Spetta al levadore il decidere se la 
carta elle leva venne compressa abba- 
stanza coi feltri, giudicandone dalla con- 
sistenza dei fogli e dalla maggiore o mi- 
nore facilità con cui questi staccami dai 
feltri, come pure quando occorra lisci- 
vare i feltri, poiché s’ accorge indubbia- 
mente che essi hanno dell' untuosità da 
una specie di scricchio che fa la carta 
nello staccarsi dal feltro. 

In alcune fabbriche dove manca un 
piccolo torchio, altendesi che siano fatte 
dieci prese o mezza giornata di lavoro, 
per poterle cosi assoggettare senza feltri 
allo stesso strettoio cui vennero sottopo- 
ste dapprima insieme coi feltri ; e questa 
torcolalura dà una maggiore consisten- 
za alla carta. Anche in tal caso lutti gli 
operai delta tinozza assistono alla torco- 
latura. 
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Distinguonsi due maniere diterse di 
levare. La prima che si usa nelle fabbri- 
che francesi, che seguono l’ antico me- 
todo, è a tavola inclinala. Si fa questa 
sopra una tavola inclinata sostenuta sul- 
le cavicchie sii una specie di cavalletto 
da pittori, e vi si pongano i fogli rad- 
drizzandone gli orli, al che giova la sua 
posizione inclinata, massime allorché il 
levadore opera da sé solo. 

La seconda maniera è a tavola ori*- 
toniate, ed è quella praticata in Olanda 
che sembra assai più vantaggiosa della 
prima. Quando venga eseguita da un 
abile levadore non difforme i fogli come 
nell'altra maniera; poiché i. II leva- 
dore non lascia sulla carta le impronte 
delle dita ; a. Non distende a forza i due 
angoli, come fa quando sovrappone i fo- 
gli sulla tavola inclinata. Il levadore 
prende il foglio colle dita levandola dal 
feltro e la pone sopra la tavola, fa cor- 
rispondere esattamente soltanto l’ orlo 
che è dal suo lato e quello che tiene alla 
destra con quelli dei fogli sottoposti. 

Acciocché il foglio possa facilmente 
prestarsi ai movimenti che gli dà il leva- 
dore per porlo al diritto degli altri, in- 
nanzi a Ini dall'altro lato della tavola vi 
ha un garzone incaricato di porre all' e- 
alremità opposta dei fogli una assicella, 
sulla quale il levadore getta la cima del 
foglio che ha staccato dal feltro, e sicco- 
me il foglio prova pochissimo attrito cosi 
si può bea presto adattarlo come si con- 
viene. Appena il levadore abbandona il 
foglio per prenderne un altro il garzone 
leva la assicella di sotto del foglio e la 
pone di sopra lasciandola sopravanzare 
di circa nna linea e mezza ; e cosi con- 
tinuansi queste operasioni alternatamen- 
te con grande sollecitudine. 

Il levadore prende di tratto in trat- 
to 1’ assicella e preme leggermente i 
fogli cominciando sul mezzo e finen- 
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do all! dna capi affinché l'aria pois* 
sfuggire. 

Quando la presa è compiuta vi si so- 
vrappone un feltro e la si comprìme ii 
più che si può con una tavoletta più lar- 
ga, più luoga c più grossa della prima. 
Frattanto che il levadore fa questa ope- 
tione, il garzone lava i feltri e li pone 
sulla tavola donde li prende il ponitore. 

Mettonsi varie prese sovrapposte fino 
a «he formansi mazzi di Soo fogli, vale 
a dire d' una risma per le carte di tal 
grandezza che questa pesi da no a a a 
libbre. Per le carte di maggior peso fino 
a 5o libbre non si fanno i mazzi che di 
due terzi di risma, e per quelle di peso 
ancora maggiore i mazzi non ne conten- 
gono che un terzo od un quarto di risma. 

Torcolalura. Ricevendosi i fogli so- 
pra una tela metallica ne segue che essi 
ne ritengono l’ impronta, sicché la loro 
superficie riesce scabra, e quindi giova 
se non distruggere almeno scemare il ri-' 
salto di queste impronte. Le spremitura 
dianzi accennate coi feltri e senza prò-' 
ducono in parte questo effetto, ma solo 
imperfettamente ; che anzi se i feltri non 
sono beo coperti di lana e la loro tessi-'' 
tura rimane scoperta, questa imprimo 
nella carta nuovi segni e disuguaglianze. 
Al toglimento quindi si delle impronto 
delle forme che di quelle dei feltri serve 
la torcolatura propriamente detta, la qua- 
le si eseguisce nel modo seguente. : 

Un operaio prende la carta dopo che 
essa venne ripetutamente assoggettata ai 
torchii della stanza della tinozza e K 
trasporta in una sala separata dove sono 
alcuni torchii ed una tavola stretta e lun- 
ga. Dispone su questa tavola la carta in 
muccbii, ciascuno dei quali comprenda 
otto a dieci prese, separate con feltri 
Tuna dall'altra, e pone sotto ad ogni tor- 
chio due di questi muccbii 1' uno allato 
dell' altro ; poscia fa agira 1 torchii ero- 
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(tendone la pressione a poco a poco in 
più riprese (premendo cosi l' acqua che 
tuttora ritenessero di troppo le prese. 
Indi lascia la carta soggetta a quella 
pressione o sotto i torchii o sui carretti 
a chiavarde che abbiamo più addietro 
descritti, per quel tratto di tempo che 
meglio stima conveniente, indi leva le 
prese ad una ad una o a due a due e 
le dispone lungo la tavola ; poscia co- 
minciando dalla presa più lontana, ne 
prende i fogli ad uno ad uno per un an- 
golo, li stacca e forma un'altra presa alla 
parte sinistra nella quale le facce che 
prima si corrispondevano insieme sono 
invece volle contro altre facce diverse. 
Poscia queste nuove prese assoggettansi 
di nuovo all'azione dei torchii. 

Queste due operazioni ripetonsi al- 
ternativamente fino a tre o quattro vol- 
te secondo la qualità della carta e della 
pasta. Quanto più fina è la pasta e la 
carta sottile tanto meno abbisogna della 
torcolatura. Le carte più grosse sono 
quelle che maggiormente ne abbisogna- 
no e per più volte. 

£ inoltre da osservarsi nella torcolatu- 
ra i Che 1’ operaio nel riporre le pre- 
se sotto al torchio ha cura di porre alla 
parte superiore dei mucchii le prese che 
prima erano in mezzo, e di variare quan- 
to è possibile la disposizione delle prese 
ad ogni lorcolatura acciocché gli eOelti 
della compressione riescano più unifor- 
mi che sia possibile in tutte le prese, a.» 
Che il mezzo delle prese essendo sem- 
pre più alto dei contorni fa d’ uopo 
guernire gli orli dei fogli con istrisce di 
feltro allineile la pressione riesca uguale 
su tutta la superficie. Senza tale cautela 
la pressione agirebbe nel mezzo soltanto 
«d i fogli ancora umidi si lacererebbero 
io quel punto spezzandosi a metà. 

Un solo operaio con quattro a cinque 
torchii comuni può torcolarc tutta la car- 
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ta fabbricata in due tinozze, massime se 
questa venne ben lavorata. La torcola- 
tura della carta dura efrea due giorni. 

Spilutiicatura. È questa una opera- 
zione che si fa comunemente da donne 
o da fanciulli per le carte di prima quali- 
tà, e consiste nel levare con pinzette quei 
peli od altri corpi estranei che risaltano 
alla superficie della carta. Siccome però 
riesce lunga e difficile cresce notabil- 
mente il prezzo della carta. Vedremo più 
innanzi la macchina imaginata da Léger 
Didot per eseguirla meccanicamente. 

Incollamento. Dopo quanto dicem- 
mo su tale proposito nel Dizionario, ci li- 
miteremo ad aggiungere qui la ricetta 
di una nuova preparazione di colla 
suggerita da un cartaio di Turbes, nel 
dipartimento degli Alti-Pirenei in Fran- 
cia, dalla quale il suo autore pretende che 
si possano ritrarre grandi vantaggi. 

Prendonsi per ogni 5a parti di colla 
fina di conciapelli, che è quella di cui 
servonsi comunemente i cartai , sedici 
parti di acqua che pongonsi in due 
vasi ; nel)' uno se ne mettono quattro 
parti in cui si fanno disciorrc 54 grani 
d' allume, e nell’ altro vaso mettonsi le 
altre 1 a parti in cui sciolgonsi 36 grani 
di sapone. Quandoqiieste sostanze sono 
disciolte prendesi dell' acqua saponacea 
che abbiamo indicato, mettesi in un vaso 
ben netto e vi si versa una uguale quanti- 
tà della soluzione di allume, avendo cu- 
ra di agitare il vaso che contiene queste 
due soluzioni acciò possano mescersi al- 
l'istante ; appena il miscuglio é perfetto, 
ciò che si riconosce dal cangiamento di 
colore, se lo versa, prima che l’allume 
abbia avuto il tempo di decomporsi , in 
circa altrettanta dell' anzidetta colla a 
temperatura poco più che tiepida. Pren- 
desi ancora una stessa quantità di cia- 
scuna delle soluzioni e si mescono , av- 
vertendo di versare sempre la soluzione 
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d’ allume in quella di sapone, e si pro- 
cede alla stessa maniera fino a tanto 
che le 5a parti di colla abbiano ricera- 
to la sedici parti d' acqua preparata. 
Questa operatione permette 1' aggiunta 
di un terso d' acqua a due di colla. 

Per incollare con metà acqua e metà 
colla si deve operare come si è detto ; 
la stessa quantità d' allume e di sapone 
basterebbe per ottenere un incollamento 
quasi uguale a quella con la colla pura ; 
ma se si vuoi darle più Torta ri si aggiun- 
gono 5 grani di sapone e la proporte- 
ne relatira di allume. 

P#r fare il confronto fra questa colla 
e la pura , 1’ autore impiegò della colla 
della stessa cotta , allo stesso grado di 
calore e ri lasciò la carta immersa fino a 
che ne fosse interamente penetrata. Ap- 
parecchiò cosi una data quantità di car- 
ta nella colla pura, ed una uguale quan- 
tità e della stessa qualità nella col- 
la preparata, assoggettando sì I' una che 
l'altra ad una eguale pressione ed asciu- 
gamento. 

Le altre operazioni dell’ incollamento 
sono simili a quelle che si usano con la 
colla para. 

Il ritriuolo bianco produce lo stesso 
effetto dell' allume , ma se ne pone una 
metà di meno. 

L' economia che presenta questo me- 
todo , secondo 1' inventore , può calco- 
larsi a a5 centesimi per risma di carta, 
o goo franchi almeno all’ anno per cia- 
scuna tinozza. 

Ultime operaiioni per approntare 
la carta. La carta incollata ed asciu- 
gata abbisogna ancora di varie opera- 
zioni e sono la lisciatura, la cernita, 
il raffiXamcnto , la piegatura e la ridu- 
zione in quinterni. La lisciatura face- 
rasi altra volta assoggettando i fogli a 
a 5 per rolla ai colpi d'un martellone di 
aoo libbre (too chil) di peso, e largo io 
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pollici in quadrato, ovvero passando so- 
pra ogni foglio un disco di vetro o di 
pietra; oggi si pratica con due cilindri 
di metallo perfettamente levigati, l' infe- 
riore dei quali è vuoto e si riempie cors 
ua cilindro più piccolo od anima che si 
fa arroventare, oppure mantiensi pieno 
di vapore. Si fanno passare i fogli fra 
questi due cilindri. La cernita consista 
nel porre a parte i fogli che si fossero 
lacerati nella fabbricazione od altrimenti 
difettosi, i quali vendonsi come scarti a 
minor prezzo e diconsi mezzetta. Non si 
raffilano nelle cartiere che le carte, i cui 
orli sono difettosi, imperocché le altro 
raffilatisi dal cartolaio coi mezzi indi- 
cati a quella parola, ed all' articolo tt- 
gatore di libri. La piegatura si fa col 
mezzo di donne mediante una stecca di 
osso e quelle medesime operaie che li 
piegano riuniscono poscia i fogli a a5 a 
aS e ne fanno i quinterni. 

Percorsa cosi tutta la fabbricazione 
della carta a mano e coll'antico metodo, 
ci faremo ora a parlare della fabbrica- 1 
ziune con macchine, mostrando come 
coll' aiuto di queste si possano fare in 
modo migliore e con assai più sicurezza 
e sollecitudine tutte le operazioni di essa. 

Macchine per fabbricare la carta. 
Avendosi nel Dizionario indicate e de- 
scritte queste macchioe, aggiugneremo 
soltanto alcune avvertenze e particolari- 
tà ivi omesse. 

Abbiamo , per esempio , veduto che 
per far viemmeglio aderire la pasta alla 
tela eterna metallica che fa nelle miove 
macchine le veci della forma, era*i ima- 
ginato di operare una rarefazione al di- 
sotto di questa tela acciocché l'aria at- 
mosferica col suo peso premesse la pa- 
sta sulla tela. Ora Leger Didot riconob- 
be praticamente che 1' applicazione im- 
mediata delta tromba ad aria alla forma 
produceva un cattivo effetto, essendoché 
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l’ aspirazione si faceta troppo rapida- > - 

menta e senza regolarità ; perciò egli Serie di macchine per iipilunicare- la 
adottò un taso intermedio il quale è mi- caria, riscaldarla, cilindrarla, incoi - 

gliore quanto piò à grande , e di’ egli tarla e poscia asciugarla . < 

fece di circa 5» piedi-cubici di capacità „ . • < 

levando l'aria da questo vaso colla troia- TaV. Vili della Tecnologia , ùg. r. 

ba, e facendo con esso comunicare la Alzata laterale in cui vedesi : r.° In 

forma per. la carta. E una macchina da spiluzzicare la car- 

lina tromba ad aria a doppio sfan- la ; a." In F un cilindro risoaldatore ; 
tuffo di 4 pollici (zó c ***', 8 ) di diametro, 3.° In O una specie di laminatoio pel 
« di un piede ( o”,5aS ) di corsa , può quale passa la carta dopo essere stata 
bastare per servire in pari tempo a tre riscaldata sul cilindro in F e stesa sopra 
macchine i cut cilindri diano fogli di un tessuto di lana disposto su due cilm.- 
due piedi s mtito ( q", 8 ij ) di lar- dri o eterno per rendere più dolce la 
ghezza. - . < granitura ; 4-° In H le due tasche da 

Allorquando adoprasi uno stesso va- incollare del pari che i cilindri che gira- 
lo a rarefazione d’ aria per due o più no in esse e sopra i quali la carta uscen- 
roacchine che fabbrichino carta di di- do dal laminatoio stropicciasi con la 
Versa grossezza, pel che occorrono dif- superficie d' una delle sue facce su de- 
ferenti gradi di vuoto, il vaso deve esse-jscun cilindro per inzupparsi di colla e 
»e suscettibile del maggiore che possa passare poscia sul dipanatoio ; 5,° Fi- 
occorrere. Aprendo più o meno delie oalmente in I due altri dlindri asciuga- 
chiovi adattate ai tubi che vanno dal tori destinati a riscaldar* e asciugare 
vaso alla tela metallica si regula la la carta impregnata di colla e raffred- 
prcssione che produce l' aria esterna data. 

sulla carta. - > A’. Mostra il foglio di carta in lutti i 

„ Didot notava patimenti potersi colla sua suoi passaggi, il suo andamento essendo 
macchina farsi carte rigate di varii colori indicato dalie frecce. Esso comincia il sua 
sulla loro lunghezza dividendo con tram- corso in questa macchina appena uscito 
mezzi in varii .compartimenti la cassa dal torchio della macchina sulla quale 
«iella pasta e ponendo in ciascuno della venne fabbricato e che abbiamo descrit- 
pasta d' una tinta diversa. Ciò però, egli ta.nel Dizionario, od anche semplice- 
diebiara di indicare più per mnstrar tut- urente dal dipanatoio sui quale in essa 
to ciò che far si possa con una tal mac- ravvolgesi questo foglia , dopo aver in- 
china che perchè creda che possa torna- valila la posizione del dipanatoio me- 
ne utile. i . •, desimo. 

Quaado però la carta à fatta ed asciu-. Il piccolo rotolo c', che sorregge la 

gata col mezzo delle macchine descritte carta per guidarla sotto ai cilindri spi- 
nsi Dizionario, non però è finita, doven- luzzicatori, i sostenuto da una spranga 
dosi spizzicarla , cilindrarla , incollarla d f fissata da un capo a cerniera, alla ci- 
ed asciugarla. Anche queste operazioni ma di un ritto e', attaccato con viti al 
tutte si fanno con macchine inventale da piede J dell' intelaiatura.; l'altra ci- 
Didot,|a cui descrizione ne sembra, utile ma della spranga d è posta sopra urta 
di qui inserire a compimento di quanto asta verticale a vite g, la cui cima la- 

dicemmo su questo importante soggetto, yorall a vile g' tiene un galletto eh* 

Suppl. Dii. Tecn. T. ì f r , 16 
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serve a regolare 1' altezza cui deeii fis- 
sare il piccolo rotolo c'- 
ha puleggia a gola h‘ fa muovere la 
fune i' che abbraccia la ruota a gola k',\ 
t va prima sul rotolo guida i poi sulla 
ruota a gola m e di là sulla puleggia ri. 
Le frecce indicano in qual direzione 
cammini la fune, e dal modo come essa 
lavora sulle pulegge l',m,'n, si vede che 
i cilindri spiluzzicatori , posti sugli assi 
delle pulegge m’, n girano dallo stesso 
lato, mentre invece il terzo cilindro spi- 
luzzicature 6 gira iu direzione opposta. 

Il rotolo p serve a guidare il loglio 
di carta sul dipanatoio dove si ravvol- 
ge passando sotto questo rotolo , i cui 
pernii girano in due sostegni q posti 
uno da ciascun lato della macchina da 
spiluzzicarc in guisa da poterli alzare 
od abbassare come si vuole. 

r‘ , Sega dentata che serve a sostene- 
re la traversa s' a varie altezze ; questa 
traversa è coperta di flanella in guisa da 
formare una specie di guanciale su cui 
scorre la carta avvicinandosi più o meno 
al cilindro spiluzzicatore o . 

t Botolo sotto del quale scorre la 
carta dipanandosi per passare sotto del 
cilindro riscaldatore <u'. 

11 cilindro riscaldature u' giuda il fo- 
glio di carta sotto i cilindri di pressio- 
ne V, x’\ esso passa fra questi cilindri 
sopra un pannolano eterno y 1 e riceve 
in tal guisa una forte compressione. 

a, Altro rotolo sotto del quale viene 
guidato il foglio di carta all' uscire dal 
passaggio fra i cilindri v’.x', per condurlo 
ad inzupparsi di colla sulla superfìcie dei 
cilindri incollatori a*, b 1 che caricami di 
colla nelle vasche c», d x \ di là il foglio di 
carta passa sotto al rotolo e 1 che lo di- 
rige verso il dipanatoio f » sul quale 
ravvolgesi. 

g * > Rotolo o dipanatoio carico di 
«aita incollata e che si lascia raflfredda- 
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re. La figura ne mostra uno telo, ma gio- 
verà che vi abbia luogo per collocarne 
cinque o sei, od anche più, secondo il 
tempo più o meno lungo che impiega le 
carta dopo incollata a raffreddarsi. 

A 1 , Rotolo dal quale la carta raffred- 
data dipanasi e va ad asciugarsi sul ci- 
lindro riscaldatore i* donde passa su] 
cilindro dipanatoio i* . 

Spiegato così l' unione generale di 
questi vari meccanismi ed il modo coma 
la carta ne subisce successivamente f n- 
zione, passeremo ora a descrivere più 
particolarmente ciascuno di essi. 

Meccanismo per ispiluziicare la car- 
ta. Componesi questo come vedemmo di 
Ire cilindri m', n', o', gucrniti di lame 
d’ acciaio taglienti su tutta la loro lun- 
ghezza, e posti in moto dalla forza che 
fa agire la macchina. La carta passan- 
do vicinissima ad essi prima sull' una 
poi sull’ altra faccia , viene spogliata di 
qualsiasi piccolo oggetto che risulti pro- 
minente dal piano di essa. Giova però 
osservare che nelle fabbriche migliori, la 
carta assoggettasi per due volte allo spi- 
lnzzicamento ; per la prima volta i cilin- 
dri spiluzzicatori danno un ottimo effet- 
to non trattandosi che di togliere le pro- 
minenze più saglienti. La seconda volta 
però è d 1 uopo ricorrere a macchine iu 
cui questa operazione si faccia con lami- 
ne di coltello isolate presentate alla car- 
ta sotto nn certo angolo, sicché la radi- 
no più vicino die i cilindri noi facciano. 

Cilindri riscaldatori. Yedesi uno di 
questi disegnato nelle fig. 4, 5 e 6 della 
Tav. Vili della Tecnologia. 

Fig. 4- Una delle piastre che sono 
alle cime del cilindro riscaldatore, e l'as- 
se che la uttraversa, veduti di faccia. 

Fig. 5. Spaccato verticale del cilin- 
dro coi pernii ai due capi, in uno del 
quali passano i tubi che conducono il 
vapore e l’acqua condensata. 
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,Fig. 6 . Spaccato verticale l' u»' ftl- 
tia maniera di applicare questi tubi at- 
traverso del pernio. 

Fa <T uopo prendere un cilindro di 
furo fuso o di qualsiasi altro metallo il 
quale abbia internamente una imposta- 
tura ad ambo i capi : prima di fissarlo 
sui fondi se lo adatta momentaneamen- 
te su di una crociera di ferro in cui 
passa un albero od asse , poscia lo si 
segna sul tornio per esaminare se potrà 
ridursi di uguale spessezza dappertutto ; 
poiché se il cilindro, quando è finito, non 
ha una grossezza uniforme, ne viene in 
esso il difetto di asciugare la carta inu- 
guaimente e di farla increspare ; quindi 
se nel tornirlo vi si incontrano difetti 
tali che impediscano di dargli una gros- 
sezza uguale in ogni punto fa d’ uopo 
scartarlo e provarne un altro. 

- Prendonsi poscia due piastre circo- 
lari per chiuderne le cime come si scor- 
ge sella fig. 4 , e le si uniscono al ci- 
lin.lro come si vede nella fig. 5. 

- Il diametro esterno delle piastre o 
fondi ( fig. 4 ) dev’ essere di circa 28 li- 
nee minore del diametro interno del ci- 
bndro r ( fig. 5 ) e adattarsi a comba- 
ciamento nelle impostature fatte alle te.- 
slate del cilindro ; fissansi allora queste 
piastre solidamente con viti sulle impo- 
stature avendo cura di gucrnire le com- 
•nettiture con molto cemento di ferro, e 
di porvi delle girelle di piombo o di 
ferro per impedire l’uscita al vapore. 

Si tornisce poscia questo cilindro e 
■e ne liscia e polisce la superficie , po- 
scia tornisconsi alla stessa guisa le cime, 
in modo che uno possa ricevere la scato- 
la s che fa anche l'uffizio di pernio, e l’al- 
tra un pernio f. Questi due pernii devono 
essere torniti e stabilmente fissati con vi- 
ti. Allora girando’ insieme il tutto cosi 
riunito, la superficie del cilindro è con- 
centrica esattamente a quella dei peicii. 
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La fig. 5 mostra un cilindro intera- 
mente finito : quando è ridotto a tal 
punto riempionsi con cemento di ferro 
molto denso le scanalature che si sono 
formate fra le piastre e la superficie del 
cilindro , nè si introduce il vapore se 
prima non si È fatta a dovere tale ope- 
razione. 

La scatola s è costruita per modo da 
ricevere nel centro un tubo u di ferro 
fuso che ha due canali nel senso di sua 
lunghezza , leggermente conico all’ c- 
sterno, ed alla cui cima a' adatta una te- 
sta di metallo v, a 6 facce, mediante la 
quale si può fissarlo alla cima delta sca- 
tola. 

x, Foro per cui entra il vapore. 

y, Tubo pel quale esce 1’ acqua con- 
densata. La parte di questo tubo che è 
nell' interno del cilindro dev’ essere ab- 
bastanza lunga per giugnere fino alla 
parte inferiore del cilindro, e siccome la 
pressione del vapore nell’interno è sem- 
pre maggiore di quella dell'atmosfera, co- 
sial’aequa condensata viene naturalmen- 
te scacciata pel tubo y. 

I tubi x ed y debbono essere muniti 
alla cima esterna di una chiave 1 ( f'g- 
6 ) per regolare lo scorrimento del va- 
pore. Il tubo y si apre poco in guisa 
che dia uscita soltanto all’ acqua con- 
densata, ma senza mai restare scoperto 
d’ acqua sicché n’ esca il vapore. 

II braccio d ( Gg. 6 ) della testa v 
della vite deve fissarsi a qualche parte 
della intelaiatura che sostiene il cilin- 
dro riscaldatore per iroped re che que- 
sta testa giri insieme col cilindro. 

Laminatoio, fc questo composto, co- 
me lo dimostra il suo nome , olla stessa 
guisa appunto d’ un lauikatoio ( V. 
questa parola ) i cui cilindri si fanno di 
acciaio o meglio ancora di girelle di car- 
ta iafilalesu di un asse, molto compresse 
iodi tornite. 
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Meccanismo per t applicaiione della 
eolia. Vedcsi questo disegnato a parte 
ad in maggiori dimensioni nelle fig. a 
« 5 della Tav. Vili della Tecnologia. 

Fig. a. Spaccato verticale in cui 
scorgasi in A 1 ’ apparato per riscaldare 
la colla , in B lo spaccato longitudinale 
del truogolo ove questa si versa per ali- 
mentare il cilindro incollatore , ed in D 

10 spaccato dell’ apparato ove cqla dò 
che trabocca del truogolo e donde viene 
aspirato e portato nell’ apparato A a ri- 
scaldarsi nuovamente. 

La caldaia a è di rame e serve a ri- 
scaldare la colla ; ha il diametro di tre 
piedi ( o"'.974 ) e la profondità di 18 
pollici ( o”‘, 487 ) ; il suo orlo superiore 
è rivoltato o fissato in maniera da chiu- 
dere ermeticamente 1’ orlo della tinozza 
di legno b , di due piedi ( o m , 6 /\g ) di 
profondità e tre piedi e mezzo (r"*,i 36 ) 
di diametro, la quale dev’ essere ripiena 
di acqua che manlìensi sempre in ebolli- 
mento mediante il vapore che vi s’in- 
troduce pel tubo c, provegnente da una 
caldaia a vapore che non si vede nella 
figura. 

Quest’ acqua bollente comunica alla 
caldaia a del calore che mantiene la cul- 
la nello stato di fluidità che si conviene. 

11 tubo d e la sua chiave e servono a 
votare la caldaia a quando si cessa d’in- 
collare, e questa colla così raccolta deesi 
filtrare attraverso un pannolano, per de- 
purarla dalle sozzure o dai pezzuoli di 
carta che vi si fossero introdotti nel- 
1’ atto dell’ incollamento. 

Il tubo a rubinetto f serve a condur- 
re la colla nel tubo g, munito di due 
commettiture a vite 1 ; in tal guisa po- 
nevi in communicazione ogni qual volta 
che si vuole la caldaia a e il truogolo h. 

Dal tubo g la colla passa nella vasca 
A, che è gucrnita d’ un fondu k fissa- 
to alle due cime del truogolo all'interno 
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e che tiene ad uno dei espi un foro 
pel quale passa la colla per cadere sotto' 
del doppio fondo A e pel tubo l colare nel. 
serbatoio m, in cui è posta la tromba n, 
che la fa risalire nel tubo o adattato a 
questa tromba donde passa nella cal- 
daia a ove si riscalda di nuovo. 

Per istabilire il livello della colla nei 
truogolo, adattasi innanzi al foro un pez- 
zo di piombo disposto in guisa da alzarsi 
od abbassarsi a piacere per regolare la 
altezza del liquido. 

La fig. 3 mostra in quale maniera il 
cilindro peschi nel truogolo ; si osser- 
vi che alla cima g del truogolo h, il ci- 
lindro qnasi tocca quest'ultimo. Lo sco- 
po di tale riavvicinamento si è di far si 
che il cilindro non si carichi che della 
quantità di colla che occorre alla specie 
di carta che vuoisi incollare. 

Léger Didot immaginò anche un mec- 
canismo con varii coltelli i quali taglia- 
vano la carta a mano a mano che si for- 
mava in pezzi d' una determinata gran- 
dezza, e di essa pure daremo qui la de- 
scrizione a compimento di questo articolo. 

Il coltello a , fig. 5 della Tav. TI 
della Tecnologia, può scorrere in due 
scanalature b , che lo guidano quando 
sale o scende. Alla parte inferiore questo 
coltello tiene due rotelle c che cammi- 
nano sulle due spranghe f e che sono 
attaccate a due altre spranga d , fissate 
sulla spranga che sostiene i rotoli della 
tela metallica. 

Il coltello a e le scanalature b sono 
disposti in guisa tale che il coltello può 
scendere sino a tanto che il taglio di es- 
so venga ad essere al livello della super- 
ficie della tela , allorché le rotelle c non 
sono sulle spranghe f ; ma quando que- 
ste rotelle giungono alla testa di queste 
spranghe, che è a piauo inclinalo , sono 
costrette a salire alzando il coltello e 
poggiare su quelle spranghe. Per consc- 
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gucnza, facendo camminare le spranghe J. 
insieme colla tela metallica il coltello a è 
costretto ad ascendere o discendere ta- 
gliando cosi la carta in tanti pezzi quan- 
te sono le spranghe J. Si possono porre 
nitri coltelli legati a quello a i quali di- 
vidano la carta anche longitudinalmente 
se la tela fosse molto larga sicché ciò oc- 
corresse. 

Abbiamo veduto nella storia della fab- 
bricazione della carta non essere gli strac- 
ci l'unica materia prima con cui questa 
si possa fabbricare e che fino dallo scor- 
so secolo uno scrittore tedesco aveva an- 
noverate e provate 80 materie diverse 
che potevano servire a tal uopo ; D’ Ar- 
cet tiene un libro di oltre a duecento fo- 
glietti, ciascuno dei quali è di carta fatta 
con una sostanza diversa. Il lavoro di 
queste varia specie di carte si fa allo 
stesso modo che per quella di stracci e 
solo vi ha qualche differenza nella prepa- 
razione primitiva della pasta. 

Accenneremo qui brevemente la ma- 
niera di fabbricare alcune di queste spe- 
cie di carte, notando particolarmente in 
che tale manifattura differisca da quella 
della carta di stracci. 

Carla di barbabietole. Questa carta 
ba il vantaggio che le barbabietole ado- 
perate nella fabbricazione dello zucche- 
ro essendo già grattugiate, non^ abbiso- 
gnano di essere triturate come i cenci e 
molte altre sostanze. Trattasi il parenchi- 
ma col cloruro di calce ; lo si lascia qual- 
che tempo nell'acqua, acciò si spogli di 
alcuni principii che contiene e per me- 
glio unire tutte le sue parti in modo da 
formare una pasta, poi se lo adopera co- 
me la pasta comune di stracci. 

• Carta di canapuli. Raccolti con gran 
cura e nettezza i canapuli di canapa non 
macinata, mettonsi a molle per a 4 ore 
in una tinozza contenente dell' acqua 
di sorgente acidulata con due millesimi 
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del suo peso d’acido idroclorico. Tra- 
scorse le a 4 ore levatisi i canapuli e si 
assoggettano alle operazioni seguenti. 

Preparasi dapprima con ripetute li- 
scive un liquore alcalino di soda che si 
rende caustico, il qual liquore dee se- 
gnare per lo meno due gradi soli' areo- 
metro; aggiugnesi ad esso un centesimo 
del suo peso di acetato di potassa, e mez- 
zo centesimo di allume. Preparato cosi 
il liquido se lo fa bollire, ed allora vi si 
pongono dentro i canapuli che vi si la- 
sciano bollire fino a che divengano mol- 
to filamentosi ed abbastanza addolciti 
per poterli passare sottoimulini, comesi 
fa pei cenci. Assoggettasi la pasta al tor- 
chio e si imbianchisce col cloro, indi la- 
vorasi come i cenci. Alla stessa guisa la- 
voransi gli steli di luppolo, d’ ortica, di 
lino e simili. 

Fino dal i 8 a 5 Brozzetti aveva tenta- 
to varii esperimenti su tale fabbricazione. 
In pari tempo, pei consigli e sotto la di- 
rezione del professore Silvani, facevansi 
altre esperimenti nella cartiera di Pon- 
tecchio, e vi si ottenne, senza aggiunta 
di stracci, coi soli canapuli una carta che 
non abbisognava di colla potendovisi 
scrivere benissimo ed era quindi utilissi- 
ma sia per invogli, sia per iscritture di 
male copie, avendo una pasta molto n- 
guale, molto corpo, una tinta leggera di 
colore di rame, non suggendo e riuscen- 
do molto liscia. L’ unico difetto di que- 
sta carta si era quello di lasciare scor- 
gere piccolissimi frammenti legnosi ( V. 
Dizionario T. IV, pag. 89). 

Carta di canna. La fabbricazione ebe 
si pratica alla Cina di carta di bambù a- 
vera da gran tempo rivolta la attenzio- 
ne dei nostri fabbricatori verso una 
sostanza analoga che cresce nei nostri 
climi. Invero la canoa comune ( arundn 
donai), la canna da granate, la canna di 
Provenza, ed ogni sorta di giunchi, si 
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possono adoperare con buon esito nella 
fabbricazione della carta, ed il costo di 
questa manifattura è tale da lasciare spe- 
ranza che questa industria possa dive- 
nire di qualche importanza. 

Ecco iu qual guisa si possa «seguire 
questa fabbricazione in que' paesi do- 
ve si attrovano paludi ricche di canne. 
Tagliansi queste canne, poi gettunsi in 
lina fossa piena d'acqua di calce; questa 
agisce sulla mucilaggine delle piante, do- 
po un tempo più o meno lungo avvie- 
ne la decomposizione e quando la mas- 
sa à giunta allo stato di mollezza che 
H conviene, levasi il tutto dalla fossa, 
spremesi 1' acqua e si spedisce in botti 
questa materia che può fare le veci 
degli stracci essendo con»’ essi traspor- 
tabile. La carta che si ottiene da questa 
pasta è setacea e presenta l’aspetto ed i 
caratteri della czhtz della Cina (V. que- 
sta parola ) ; siccome la canna contiene 
in sì stessa un principio gommoso, così 
la carta che ne risulta non abbisogna di 
essere incollata. 

Carla di cardi. Ilaccolgonsì questi 
quando il Core principia a cadere, si 
fanno seccare, tagliandosi in pezzi lun- 
ghi due pollici e scguesi pel rimanente 
il metodo che indicheremo pel fieno c 
per la paglia. 

Carta di cuoio. Si fa questa con i 
rimasugli tutti di pelle o di cuoio con- 
ciali o no, assoggettandoli a macchine 
che li sminuzzino e li postino alla stessa 
guisa dei cenci, ma per un tempo più 
luogo, e lavorando la pasta che ne ri- 
sulta allo stesso modo di quella di strac- 
ci. La carta, il cartone fatti coi ritagli di 
pelle non conciata sono di sua natura 
impermeabili senza che occorra altra ag- 
giunta, che anzi una parte di questa pelle 
comunica la impermeabilità anche al car- 
tone fatto colle pelli conciate. Perciò si 
possono fare con questa calta cappelli 
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da soldati, berretti e simili oggetti de- 
stinati a riparare dalla pioggia. 

La fabbricazione di questa specie di 
carta è tanto più importante quanto che 
i ritagli dì cuoio, non avendo che usi di. 
poca importanza, si possono provvedere 
a prezzo tenue. Samuele Hooper do- 
mandò fino dal i8a4 un privilegio in 
Inghilterra a tal fine, e preparava coi ri- 
tagli di cuoio, soli o con altre sostanze, 
varie qualità di carta che adoperaronsi 
spesso in luogo del vero cuoio facendo- 
ne addobbi per le stanze, coperture per 
le mobiglie e simili oggetti. Mescolando 
cuoio vecchio di scarpe con vecchie vele 
logore, filaccia od argilla otteneva!! una 
carta dozzinale. Aggiugnetirh» in luogo- 
dell'argilla degli stracci dei più grossola- 
ni si aveva una carta hruna biancastra. 
Kacevasi la carta fina aggiugnendo vec- 
chi! pannilini. 

Tale trovato venne posto a profitto 
da Dufort di Parigi, preparando con rita- 
gli di cuoio di questa carta o cuoio artifi- 
ziale buono a diversi usi, facendone car- 
toni, coperture di libri, lastre che pote- 
vano sostitursi a quelle d'ardesia, ec. Da 
tutti questi esperimenti e da altri fattisi 
a Vienna, in Italia ed in vai ii altri paesi 
risulta che con frammenti di cuoio d’o- 
gni sorta, non che cui ritagli di calzolaio 
di cuoiaio, di sellaio, di valigiaio, di guan- 
taio, di fabbricatore di forzieri t di le- 
gatore di libri, si possono fabbricare va- 
rie qualità di carta. 

Il cuoio artifiziale che si ottiene da 
tali resti senza veruna aggiunta è buono 
pei lavori del legatore di libri, del fab- 
bricatore di forzieri, del tappezziere e di 
molte altre arti. Può inverniciarsi, dipU 
gnersi o lisciarsi, non si stempera nel- 
1' acqua bollente, e resiste meglio della 
carta di stracci all'umidità ed all' azione 
del fuoco, le quali proprietà possono 
ancora migliorarsi con miscugli appro- 
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punti Per queste lue qualità è preferi- 
bile alla carta comune per farne certa- 
tuccie o cartocci per le bocche di fuoco, 
tappezzerie , involucri imballaggio di 
merci soggette a patir danno dall'umido. 
Rendendola impermeabile all'acqua po- 
trebbe sostituirsi in molti casi alle tele 
incerate. 

Carla di fieno. Per ciascuna libbra di 
fieno sciogliesi una libbra , 5 o) ad 
ona libbra e mezza ( o cki| -,j 5 ) di calce 
vira in un gallone c mezzo ( 6 litri ) di 
acqua di fiume; tagliasi il fieno in pezzi 
luoghi a pollici ( 5 ceo, -,4 ), e lo si Td 
bollire per tre quarti d’ ora ia molta 
acqua, cioè circa a galloni (8 litri) per 
ogni libbra ( o c *“*- ,5 ) di sostanza ; poi 
lasciasi macerare per 5 a 7 o più gior- 
ni nell' acqua di calce summentovatn, 
avendo cura d'agitare e rivoltare spesso 
la massa. Alla fine di questo tempo le- 
vasi 1' acqua di calce, lavasi il tutto in 
acqua chiara, poi fassi bollire in molta 
acqua di fiume ; ripetesi questa opera- 
zione, e se si vuol che la carta abbia un 
bel colore, aggiugnesi della soda o po- 
tassa cristullizzata nella proporzione di 
una libbra di questi sali per ogni 3 G lib- 
bre di fieno. La sostanza levata dal li- 
quido lavorasi come la pasta degli strac- 
ci Questo metodo di fabbricazione è ap- 
plicabile anche alia paglia. 

Carla di formentone. Pallai, il quale 
molto occupossi della preparazione dello 
zucchero di formentone, riconobbe po- 
tersi ottenere da varie parti di questa 
pianta un prodotto polposo e con molto 
parenchima, il quale può servire a fab- 
bricare della eccellente carta impermea- 
bile da imballaggio. Rellart, cartaio di 
Sant’ Orner, provò a fabbricare di que- 
sta carta, senza aggiugnerri veruna col- 
la, e risultò dessa Consistente ed imper- 
meabile, qualità dovute alla grande pro- 
porzione di mucilaggine che la pianta 
contiene naturalmente. 
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Carta d’ibisco ( Hibiscus roseus ). 
La gran copia di questa pianta che cre- 
sce naturalmente nei canneti e marezzi 
del Mincio indusse Paolo Barbieri, cu- 
stode dell' orto botanico di Mantova, a 
provare di fabbricare della carta con l’ i- 
bisco macerato e vi riuscì ottimamente. 
Non sappiamo quale fosse il metodo da 
esso seguito, ma probabilmente sarà ana- 
logo a quello indicatosi pei canapuli, per 
le polle di fromento e per altre simili 
sostanze. 

Carta di lana. Si è pure fabbricata 
in questi ultimi tempi della carta con 
questa sostanza amimale che si ottiene ■ 
vilissimo prezzo, radunando ogni specie 
di vecchi cenci di lana, e particolarmen- 
te quelli dei tessuti grossolani e dei fel-» 
tri. Questa carta dìcesi perciò anche car- 
ta feltrino. Essa è quella che si può da- 
re a minor prezzo attesa la facilità di 
prepararla, massime quando si fabbrica 
con macchine. Lo si adoperò quindi an- 
che per fumé tappeti da piedi copren- 
dola d’ una vernice ; la molta sua con- 
sistenza e pieghcvoletza la rendono at- 
tissima a quest’uso. (V. Dizionario T. 
lV,pag. 88). 

Carta di legno fracìdo. Le grandi 
quantità di abeti infraciditi che trovansi 
in alcune foreste destò in Brard il desi- 
derio di trarne oleuu utile. La tessitura 
filamentosa che presentano questi alberi 
infraciditi sul ceppo gli fece nascere la 
idea di farne carta. Ne fece quindi rac- 
cogliere buona coppia, Ictò i nodi e 
le altre parti che avevano resistilo alla 
decomposizione, e pose le fibre che si 
dividevano in lunghi sfilacci sotto le 
macina d’ un mulino da olii inafliandola- 
in guisa da farne una poltiglia chiara ; la 
fece sgocciolare in sacelli, le gettò sot- 
to i magli d' una cartiera, ove lasciatele 
pochi minuti, le pose poi nella vasca e 
ne trasse col solito metodo 600 fogli 
d' una carta grigia alla a lisciarsi e su 
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cui pole.vasi scrivere benché non avesse 
colla. Incollando varii di questi fogli, ne 
«Henne un buon cartone, e la carta fu 
trovata pure ottima per imballaggi ed 
altri simili usi grossolani. 

Caria di paglia. Lo stesso metodo 
che abbiamo indicata pel Ceno, serve 
come dicemmo, anche per la paglia, ma 
non si ottiene però a quel modo che una 
carta grossolana e colorata. Se lati vuo- 
le migliore si devono separare i uodi e la 
corteccia adoperando questi separata- 
mente per farne della carta grossolana. 
Volendo una carta scolorita trattasi la 
pasta col cloro fino a che sia ridotta 
bianca, poi lavasi con acido solforico 
molto diluito. La pasta lavorasi poscia 
come quella di stracci. 

Carta di piante marine. Per fare la 
carta di queste sostanze è d'uopo sepa- 
rare diligentemente tutti i loro steli, ra- 
dici e foglie, nettarli bene dulia polvere 
battendoli, porli a macerare nell'acqua 
di calce per levar loro il sale cho con- 
tengono ed evitare che si. decomponga- 
no, polverizzare tutte le parti di essi 
separatamente j imhiauchirle col clo- 
ruro di calcio, e finalmente farne una 
pasta come quella di stracci. 

Carta di palle di Jr omento. In ia8 

galloni (a) a) di acqua sciolgonsi 

dieci quarti ( a 9 ettolitri) di buona cal- 
ce, c vi si immergono circa 1 10 libbre 
( / ( 9 c! " 1 .85 ) di polle o di steli di fru- 
mento ben isnettati. Riscaldasi quest’a- 
cqua a fuoco moderato per due ore, e 
quindi la pasta si maneggia e si lavora 
alla stessa guisa affattodi quella di stracci. 

Carta di rito. Fra i diversi prodotti 
.che meritano di richiamare 1’ attenzione 
dei tecnoioghi si dee annoverare la so- 
stanza conosciuta in commercio con que- 
sto nome ( iu inglese rice-paper ). La 

(a) Questa mirare sodo inglesi. 


Curi 

si trae dalla eschinoma delle paludi 
( E sellinomene paludosa, di Roxburg ), 
della famiglia delle leguminose, la quale- 
cresce iu gran copia nelle pianure palu- 
dose del Bengala. Ecco in qual guisa ivi 
si prepari la carta-riso: rccansiaimcrcali 
stabiliti, a tal fine alla Cina, grandi quan- 
tità di steli freschi d' eschinoma ; scel- 
gonsi i più grossi che si tagliano in lami- 
ne mollo sottili per farne la carta-riso 
operando come aegue : prendesi uno 
stelo della lunghezza del foglio che ai 
vuol fare, Io si pone sopra una piastra 
di rame a due orli saglienti, e tenendolo 
colla destra presentasi ad un coltello 
molto inacciaiato lungo io pollici ( 37 
centimetri) e largo 3 (8 e ' m -,t). Questo 
coltello, che si tiene colla sinistra, fa dap- 
prima un lungo taglio sul pezzo di eschi- 
noma, poscia si fa girare questo pezzo 
di stelo sotto al coltello in maniera da 
dividere la midolla di esso in islriice ad 
elici, le quali schiacciate e compresse 
•ormano quei fogli che recansi in Europa 
p vi si vendono col nome di carla-risq , 
ed hanno solitamente da 7 a 8 pollici 
( i8«“'-,t)) di lunghezza a 5 ( i3« ol -,5 ) 
di larghezza. Questa carta-riso impiegasi 
nel paese per disegnarvi, dipiguervi so- 
pra, formarne fiuri.arlifiziali, ed una spe- 
cie di cartone onde si fanno- cappelli ; coi 
piccoli pezzetti se ne fauoo galleggianti 
per le lenze da pescare. La carta-riso 
adoprasi in Europa, ove fu introdotta da 
circa 3 o auoi, nella fabbricazione dei fiori 
artifuiali, non cho per dipignervi sopra 
fiori, insetti od altri oggetti pei quali 
occorra gran forza di colorito e vivacità 
di tinte. 

Gii!, osservò che la struttura degli 
steli onde si fa la carta di riso chinesa 
somiglia a quella della midolla di sambu- 
co, e stimò che si potesse rinveoire in 
molti pae.i di Europa abbastanza copia 
di sambuco o di alile midolle analoghe 
. 'V- • V fl 
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per poterà farsi con esse, sminuzzandole, 
uoa specie di pasta, la quale poi venendo 
spianata e compressa fra piastre riscal- 
date egli asserisce potarsi sostituire alla 
carta di riso, essendo atta al pari di 
quella a ricevere qualsivoglia colore, e 
partecipando delle altre proprietà di essa. 

Carta di steli di palate. Aisogget- 
tansi dapprima questi steli ad una ma- 
cerazione esponendoli per varie notti di 
seguito sull' erba e rivoltandoli di trat- 
to in tratto. Lo scopo di tale operazione 
si è di renderli ben bianchi. Si può fare 
buonissima carta cogli steli così prepa- 
rati soli o mesciuti non vecchi stracci. 
Nel primo caso danno una carta comu- 
ne, ruvida al tatto, ed analoga a quella 
che si fa cogli steli del formentone. Me- 
scendoli coi resti delle fabbriche di fecu- 
la di palate danno una carta altissima a 
farne cartoni ed invogli. In generale 
queste carte hanno una tinta più o me- 
no verdastra. 

Carta di torba. Studiossi di utiliz- 
zare la torba che incontrasi immediata- 
mente sotto la superficie della terra ve- 
getala di quasi tutti i fondi bassi e le 
paludi dell’ Irlanda. £' questa formata 
degli steli e delle foglie di rari muschi, e 
di radici e fibre di pianticelle acquatiche 
e palustri pervenuti a quel punto di car- 
bonizzazione che caratterizza le torbe 
paludose. Venne imbianchita questa ma- 
teria fibrosa e foraiossene della carta, sia 
adoperandola sola, sia sostituendola alle 
diverse sostanze colle quali si altera lo 
pasta comune, come la calce, l’argilla, il 
cotone, i capelli, i rileggi di cuoio, ec. I 
minuzzoli di torba che si assoggettano 
aU’itubianchitura per formarne la carta, 
vengono ammolliti uell'acqna fredda, si- 
no a che coll'agitazione separinsi le fibre, 
vengono queste messe in digestione con 
(ina soluzione allungata di potassa e di 
soda caustica ; poscia si separano dal li- 

Snppl. Dn. Teca. T. I J . 
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quido colla pressione, si immergono per 
qualche tempo in una soluzione diluita 
di arido solforico: si separano anche dal- 
la dissoluzione acida colla pressione, e 
pongonsi a digerire in una soluzione di 
cloruro di calce; la pasta ritratta dal li- 
quido e ben lavata è atta alla fabbrica- 
zione. Volendosi omettere l’operazione 
dell'imbianchitura, questa fibra può dare 
uu eccellente cartone. 

Carta vegetale. Propriamente que- 
sto nome si addirebbe ugualmente an- 
che alla carta di stracci, essendoché in 
fatto questi sono formati di canapa , li- 
no o cotone, tutte sostanze vegetali. Ge- 
neralmente però distinguevi col nome di 
carta vegetale quella preparala collo 
parti di qualche pianta, senza che questa 
abbia subito la filatura , la tessitura , ed 
il logorio come gli stracci. Perciò si ap- 
plica tal nome a tutte lo carte dianzi ac- 
cennate, tranne a quella di lana , conio 
pure a quelle preparale colle ortiche, co- 
gli aloe, colle foglie secche, colle cortec- 
ce degli alberi, eù in generale colla mag- 
gior parte delle piante filamentose, in 
ispezie colle palmifere, colle graminacee, 
colle gigliacce, colle staminee e colle roal- 
vacce ; le quali sostanze tutte preparami 
come quelle fra le precedenti colle quali 
hanno maggiore analogia per la struttu- 
ra e maggiore o minore durezza. 

In Francia distinguesi più particolar- 
mente col nome di carta vegetale la carta 
da lucidare ed anche una specie di carta da 
disegno ottima per lavorarvi sopra all’in- 
chiostro ori all’ acquarello, di maggiore 
candidezza d’ ogni altra. Quesl’ultima si 
fabbrica colle radici dell’altea (Altea of- 
ficinali»). 

DeSMARKTZ ltlCHSRD PhILLIP LÌ- 
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"Cista autografica. Preparasi questa 
con carta comune sulla quale ti stendo- 
no tre strati leggeri di gelatina di piedi 
di castrato, uno strato di colla d’ amido 
della pii 1 ! bianca ed uno strato di gomma- 
gutta. Stcndesi sopra un foglio di carta 
da disegno il primo strato con una spu- 
gna lmgnata nella gelatina calda ; quan- 
do il primo è asciutto vi si stende so- 
pra il sccundo a freddo, poi quando è 
asciutto anche questo, il terzo. La col- 
la <f amido applicasi aneli’ osa a fred- 
do sullo terzo strato asc iutto di gelati- 
na. Finalmente quando questa eolia c 
secca intonacasi la carta rt'uno strato di 
gomma gotta polverizzata sciolta di fre- 
sco nell'acqua. Quando la carta è asciut- 
ta se la liscia passandola sotto al tor- 
chio litografico, avvertendo clic qoan- 
, to più se la liscia più è facile tracciarvi 
de’ segni. Scrivesi o disegnasi su questa 
carta con itrcmosrno autografico (V. 
(presta parola ) c trasportasi poscia Io 
scritto o il disegno sulla pietra coi soliti 
metodi (V. t.iTooturtA). Questo traspor- 
to riesce benissimo e, quando sia fatto 
accuratamente, di raro occorre ritoccare 
sulla pietra lo scritto o il disegno. Que- 
lla carta così preparala non viene a co- 
stare più di io centesimi al foglio. 

‘ ( Chi zel. ) 

Casti avorio. Onesta carta è uti- 
lissima ai pittori in miniatura essendo- 
ché può loro servire iu luogo dell’ avo-' 
rio avendo un costo infinitamente mi- 
nore. Inseriamo tanto più volentieri in 
quest’ opera la indicazione del modo di 
preparar la in quanto che la società d'in- 
Coraggiamento di Londra lo approvò 
•non solo, ma lo fece pur anco pubblica- 
le nelle sue transazioni. 

l’rendonsi r)3 granirne di ritagli di per- 
gamena e mettonsi in una terrina della 
tenuta di o ,,, -,g4^ c he si riempie poi 
4’ acqua. Si fa bollire lentamente per 4 
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a 5 ora , avendo cura di rimettere <K 
tratto in tratto 1’ acqua che si sarà eoa- • 
somala ; passasi poscia il licore per un 
pannolino per separarlo dalla densa fec^ 
eia clic contiene. Questo licore formefi 
una densa gelatina , che chiamercmc» 
colla n.° I. 

l’rendonsi allora i residui della prima 
operazione c si fanno bollire nuovamen- 
te nella stessa terrina piena d’ acqua 
por 4 a 5 ore, poi passasi nuovamente il 
licore per un pannolino c si ha la eol- 
ia n. u a. 

Pagnansi tre fogli di carta da scriver» 
sulle due facce con una spugna inzup- 
pala d’ acqua, indi si incollano insieme 
con la colla n.° a ; c stcndonsi mentra 
sono ancor n midi sopra una tavola, appli- 
candovi*! - quindi sopra una lastra di ar- 
desia da scrivere alquanto più piccola 
della carta : piegami gli orli diiquesf.i, 
attaccanti all’ ardesia con colla e lasdaiz- 
si asciugare lentamente. Bagnami poscia 
tre altri fogli di carta simili ai preceden- 
ti, che incollami ni dissopra di quelli ta- 
gliando con un temperiiio gli orli che 
sopì avanzano oltre all’ ardesia. Quan- 
do il lutto sarà ben asciutto stropiccia n- 
si i fogli con una lastrina d’ardesia invol- 
ta in carta grossolana , fino a die la loro 
superficie riesca piana c liscia ; allora in- 
collasi sopra un foglio di carta ben net- 
ta c candida, tagliatisi gli orli eccedenti 
con nn temperino, indi si stropiccia di 
nuovo, ponendo in tal caso sulla la- 
strina d' ardesia un foglio 'di carta fina 
e rasata. 

Condotta la operazione a tal segno 
prcnd. itisi o*'*-,a37 della prima colla, se 
la fonde ad un dolce calore c vi si ver- 
sano entro tre cucchiaiate di gesso in pol- 
vere, si mesce bene il tutto, poi lo si 
stende sulla carta con una spugna fina 
e morbida quanto più uniformemente sia 
possibile. Lasciasi to oppresso asciugar* 
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il tulio lentamente e si stropiccia di 
nuoTO eoo una carta Goa. Preminosi po- 
scia alcune cucchiaiate della colla n.° i 
c vi si aggiungono Ire quarti di acqua 
pura ; lasciasi raffreddarle quando il li- 
quido arra acquistato una consistenza 
semi-gelatinosa se ne sparge un terzo 
stilla carta c lo si stende colla spugna. 
Quando questo è asciutto Tersasi il se- 
condo e lo stesso dee farsi pel ter- 
ni. Finalmente qnando anche questo 
ultimo strato sarà asciutto stropicciasi 
leggermente la superficie con un foglio 
di carta assai fino e 1', operazione sarà 
terminata ; staccasi allora la carta dall'ar- 
desia e si può adoperarla sul momento. 

Le, proporzioni sotto indicate bastano 
per un foglio di carta di o"',4ù di lun- 
ghezza e di o™,4o di larghezza. 
i Per imitare la tinta dell' avorio uni- 
sconsi quattro parli d' ossido di zinco o 
tre parti di gesso. 

La superficie di questa carta avorio, 
grossa un ottavo di. pollice, è piana e 
lien liscia. Dagli esperimenti fatti da va- 
rii artisti sembra che si, possano levare 
i- colori da questa carta ancora più per- 
fettamente che dall' avorio ; che i segni 
fallivi colia matita dura di minici a di 
piombo cancelliusi culla stessa facilità 
che sulla carta comune , e che sia su- 
periore all’ avorio stesso per candidezza 
e per la facilità con cui riceve i colori. 

( Ei.vstB. ) 

Cauta da calcare. Carta sottile co- 
mune, una faccia della quale si è intrisa 
di piombazgiue o d'altra sostanza che fa- 
cilmente si stacchi del tutto o in parte. 
Ponesi questa farcia tinta sopra la car- 
ta, la pietra od altro su cui si vnol co- 
piare un disegno, poi sulla faccia net- 
ta mettrsi il rovescio del disegno da co- 
piarsi ; premendo con una punta sul di- 
ritto di questo disegno, che resta al di 
• opra, i segni si riproducono sulla. cario 
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bianca sottoposta che ricevi in quei 
punti una parte delia tinta della carta da 
calcare. Quella carta trasparente che si 
adopera per lucidare i disegni , dicesi. 
con nome suo proprio Carta da luci- 
dare. ( V. questa parola ). 

Una specie di carta da calcare prepa- 
rano ancora i disegnatori applicando su 
di una lastra di vetro o di marino vani 
strati di colla di pesce successivamente 
aspettando sempre che si asciughi 1’ an- 
tecedente prima di ripeterne .un altro. 
Questa colla rimane trasparente j ponesi 
sopra il disegno da copiare e segnalisi i 
contorni facendovi dei solchi co(l» pun- 
ta d' un ago. Spargasi pascla su quieta 
culla del nero fumo finissimo e si stro- 
piccia sicché ne resti solo nei solchi, 
Fremendo allora su questa supeificie 
della carta umida olliepsi uuu copia 
del disegno. Si può ripetere 1' opera- 
zione c ottenere più copie ; ma se si 
vuol aggiungere del nero nei solchi biso- 
gna aspettare che la culla si asciughi. Al- 
cuni usano alla stesso mudo del talco, 
Gli incisori trasportano questo disegno 
sulla vernice del rame glassando il rame 
verniciato sotto il torchio con questo dir 
segno sovrapposto, ( ) 

Caria della Ciaa. I Cinesi conobbero 
la carta prima degli Europei. Seconda 
che narrano le storie di quell'impero, fi» 
essa inventata, regnando Ja dinastia de- 
gli l/an e sotto il regno dell imperatore 
Haa- Ilo- ti verso l'anno io5pruna della 
nascita di Cristo. Una tale invenzione si 
attribuisce ad un impiegalo imperiale 
per nomo Tsaiun , o questi ba per lu me- 
no dato il primo impulso alla fabbricazio- 
ne di questa nuova stoffa. Nei tempi più 
antichi scrivevasi nella China con uno 
stilo sopra sottilissime assicelle piallale 
di bambù di lunghezza e larghezza di- 
verse, chiamate Ifteif o Isc . e più tardi si 
scrisse sopra una stoffa ili seta cpn un 
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pennello. Questa stoffa <li tela, chiamala 
kien-pc, fabbrica vasi unicamente a questo 
uso edera molto cara. L'invenzione di 
Ttailiirt, dui cui neme la carta sul prin- 
cipio chiamosti Uai-luntschi , si diffuse 
con somma celerità, e fu portata in po- 
chissimo tempo a quel gratin di perfe- 
zione per cui anche a' di nostri è si 
pregiata. 

La carta cinese, tanto quella che ser- 
ve alla stampa, quanto quella su cui si 
scrive, è in generale, per la qualità del- 
la sua pasta, migliore della europea. 
Ha una superficie molto liscia e perfetta- 
mente uguale, ed, a cagione di queste 
sue proprietà, ha grande somiglianza col- 
le sottilissime foglie interne della cortec- 
cia della betulla. Ad onta della sua finez- 
za tuttavia £ assai forte o consisten- 
te, può essere piegata e ripiegata sen- 
za rompersi al pari di qualunque car- 
ta europea della medesima consistenza, 
qualità, che le derivano dalla uniformità 
della sua paste. La carta europea, che 
meglio può alla cinese essere paragona- 
ta, è la nuova carta che si fabbrica colla 
paglia e che si adopera per lucidare i 
disegni ; manca però a questa la finezza 
ed il liscio della superficie. Se si osserva 
attentamente un foglio di carta chinale, 
si trova che una superficie è più liscia 
dell' altra, circostanza che spiegasi col 
modo in cui essa è fabbricata. 

I Chiassi regolarmente scrivono e 
stampano sulla superficie liscia : la scrit- 
tura loro è, per cosi dire, una pittura 
che parla all’ intelletto, e cosa inconve- 
nientissima è da loro stimata lo scrivere 
sopra un foglio di carta da ambe le par- 
ti, quanto lo sembrerebbe agli Europei 
il disegnare o dipingere sulle due parti 
d’un fogliu della carta loro. Senno scrit- 
to è composto di più fogli, piegansi al- 
lora qoesti insieme in modo che la parte 
meno liscia rimanga di dentro, ed allora 
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la due facce esterne sono scritte o stara- , 
paté come se fossero facce di nn solo fi»—, 
glio, in modo che ogni foglio dello scrii- < 
to o della stampa è composto propria-., 
mente di dnc logli, la piega de' quali 
forma l'orlo esteriore : il dosso si piega, 
e si cuce con un filo di seta. 

La circostanza dell'adoperarsi una , 
parte sola o la faccia liscia della carta, 
come c necessario per iscrivere i caratteri 
col peunello, spiega il motivo per cui t 
Cinesi fiinno la loro carta più sottile citai 
possono ; imperocché scrivendo da una, 
parte sola, nulla nuoce il trasparire dello, 
scritto o dello stampato. In fatti gene- 
ralmente questa carta £ cosi sottile, cho 
se si scrivesse o si stampasse, da amba 
le parti lo scritto eia stampa sarebbero- 
inintelligibili. Non v'ha dubbio ebe la 
pasta fina ed estremamente uniforme, di 
cui è composta questa carta, ove fosse 
portata ad un poco più di densità, pro- 
durrebbe una eccellente carta propria 
ad essere scritta da ambe le parli. 

Per istabilire un confronto sulla finez- 
za di questa carta, non potendo arerà 
una maggiore quantità di carta chinese 
nou istampata, si pesò un libro chinese 
composto di 96 fogli semplici, lungo 
ognuno o^ag e largo o"*,t 84 ; il suo 
peso risultò di o ctlll -,i 14. Iu questo pe- 
so era compresa anche la massa dell' in- 
chiostro della stampa, la quale, essendo, 
molto fitta poteva calcolarsi del peso di 
un dodicesimo almeno. La stessa quan- 
tità di fogli della più sottile carta da 
lettere d' Olanda, la quale era presso 
a poco trasparente quanto la cinese, e 
per conseguenza non poteva stamparsi 
dalle due parli, si trovò pesare od»!- ,a 3 j 
uno quantità simile di fogli di finissima 
carta velina inglese ( J . Wathman ) pesò 
o c tùl.,jg. Del rimanente alla Cina non si 
fabbrica soltanto carta sottilissima, ma se 
ne fa pur anche d' ogni grossezza, sc- 
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corido Tufo coi è destinila. Il colore pena nielli dàlia terra, r per cunseguen- 
delle carte è anche diverso, e Te n’ ha za non hanno ancora corteccia, sono te-' 
di tutti i colori potabili. Il colore però neri come gli asparagi e mangiami come' 
più generalmente in uso, è il bianco ten- questi : anzi se ne fa, come alimento, un 
dente un poco' al giallo. ' •* considerabile commercio fra le provini 

I Cinesi fabbricano la loro carta con eie meridionali e le settentrionali. Que- 
varie sostanze, secondo che queste pos- ti germogli si tagliano in lungo’, ossia si 
sono arerai a miglior mercato nelle ra- fendono, si espongono per un certo 
rie prorincie di qnel vastissimo impero, tempo al vapore dell’ acqua bollente e 
Nella provincia di Se-lchuen si fa la car- quindi li fanno seccare. Coli' preparati 
ta eolia canapa ; nella provincia di Fo- conservanti per lungo tempo e si s'pe- 
ìtien ed in altre provincie con corteo- discono nelle varie parti dell’ impero, 
eia di bambou, in altri luoghi con gio- A Pechino si mangiano tutto Tanno pre-* 
vani rami d’ arbusti dì cotone ; nelle parali in diverse «laniere'. Sè questi 
provincie settentrionali colla corteccia germogli si lasciano crescere # vestirsi 
del gelso ( morus alba) e del gelso pa- una corteccia, eiO che accade nel corso 
pirifero { tscho-ku ) ; nella provincia dì un anno, essi hanno di già ncquisla- 
Osche-Kiang con la paglia di grano e ta la tessitura del legnò; e questi ram- 
di riso ; in Kiang-nan colla parte inte- polli di un anno ( della grossezza del 
riore del bozzolo da seta, ec. braccio ed anche più) sono il materiale 

I rami giovani del gelso danno, come che serve alla fabbricazione della carta, 
ognuno sa, una sostanza filamentosa si- Secondo quello che riferiscono i mis- 
mile al lino, di cui può ftrsi uua buona sionari francesi, ai quali con pochissime 
carta. In più abbondanza si trova qne- eccezioni andiamo debitóri di tutto qn ci- 
sta sostanza nella corteccia del gelso pa- lo che dà noi si sa sulle cose interne di 
pirifero, il quale, a dir vero, i Indigeno quell’ impero sotto tanti rapporti si ant* 
della Cina e del Giappone, ma pure col- mirabiie, questa fabbricazione consiste 
tirare si potrebbe similmente in Europa, nelle operazioni seguenti, la descrizione 
poiché cresce anche nelle vicinanze di delle qtrali procureremo di rendere coni- 
Pechino. Se si rompono i suoi rami, la piuta, supplendo cogli esperimenti del 
corteccia ti separa' id lunghe strisele : Prechtl alle lacune incontrate. Circà 
essa è fina, bianca, filamentosa, ed ha due anni sono, cercando di procurar- 
qualche somiglianza colla seta ; di modo si delle notizie sopra questa materia', 
che se ne fa un tessuto passabilmente Prechtl fece, ad imitazione del meto- 
fiuo per abiti do estate. do rinese, delle prove in piccolo colla 

La maggior parte però dei materiali per corteccia e col libro di varie sorta di 
la fabbricazione della carta cinese, par- alberi, e ripetè queste prove anche piò 
ticolarmente nelle provincie meridionali, In grande in una vicina carliera, speran- 
ricavansi dalla canna del bambù •{Tschu- do cosi di potere bastantemente schia- 
tse ) la quale pianta è molto coltiva- rire con questo mezzo non jolo le opta- 
ta nell’impero. La Cina ne possiede razioni isolate, ma ben tinche, ciò ch’erà 
molte qualità, e questa utilisitna canna l’essenziafe, il loro esatto e regolare an- 
•erve ad una infinità di usi pei bisogni damento. Descriveremo la fabbricazione 
domestici « per le irti. I primi grrmo- della carta di bambù ; qualè venne' snp- 
gli di questa piante, quando sono ap- posta dal Prechtl, secondo il quale perù 
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si possono eoi metoilo desio fabbricare 
le carte di corteccia di gelso e di qua- 
lunque altra corteccia. 

1 germogli di bambù d’ un anno giù 
menzionati, vengono prima di tutto as- 
soggettali ad una tostatura o ad una ma- 
cerazione. V’ ha uua fossa rivestita di 
mattoni o di pietre il cui fondo si copre 
di calcina bruciata spenta, si pone so- 
pra questa uno strato di canne di bam- 
bou, quindi un altro di calcina, conti- 
nuando così fino a che la fossa sia pie- 
na. Riempiuta la fossa, vi si pongono 
sopra da traverso dei bastoni di bambù 
o d' altro legno che si coprono con pie- 
tre per tenere il tutto basso, cd indi s< 
riempie la fossa d’ acqua. L’acqua di cal- 
cina penetra nella Sostanza delle canne, 
l’ ammollisce c prepara la separazione 
dei filamenti del glutine estrattivo che gli 
unisce. La macerazione che dura circa 
ì5 giorni, è compiuta quando alcuni ra- 
mi che si estraggono, si possono con fa- 
cilità separare dalla corteccia verde che 
circonda i filamenti legnosi. Si levano 
allora le canne dalla lussa e si battono 
con una mazza di ferro, finché sia sepa- 
rata la corteccia verde, la quale si pone 
da parte, e si continua a battere finché 
la sostanza bianca e legnosa si sia a suf- 
ficienza decomposta e convertita in una 
specie di lino. Allora si sospende a dei 
pali posti orizzontalmente e si fa asciu- 
gare al sole. 

Dopo che la corteccia è stata per qual- 
che tempo così esposta al sole ed all' a- 
ria, c che con ciò è divenuta bianca, si 
ripone di nuovo in istrati alternati con 
.calce, in una fossa o. in un serbatoio, 
.versandovi sopra l'acqua, e lasciasi an- 
,cora macerare. Si toglie nuovamente 
fuori, e si pone a mucchi in un luogo 
ben netto per farla fermentare. Co) mei- 
.zo di questa operazione il glutine in- 
durito che rimane tuttora attaccato ai 
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(ìli più fidi, ai apre • si stacca con fa- 
cilita. 

La corteccia di bambù casi prepara- 
ta si prende da questi mucchi c si pone 
in grandi caldaie che sono a tale oggetr» 
to sul fuoco e piene d' acqua. Si fanno 
bollire per a4 ore e di mano in mano si; 
sostitusce altr 'acqua a quella che l'ebol-s 
linone fa svaporare. Durante questa 
ebollizione 1' acqua s'imbeve d'una con- 
siderabile quantità di sostanza gommosa 
che le da una natura glutinosa, non mol- 
lo diversa dalla consistenza del miele. 

Dopo questa operazione si estrae , la 
materia dalla caldaia, c si lava il meglio 
che si può nell' acqua corrente per net--> 
tarla da tutte quelle particelle ili calce 
che possono esservi rimaste attaccate. 
Dopo questa lavatura, che debh’ esser 
latta colla massima diligenza, si rotola la. 
materia in palle, se la pone nuovamente 
in una caldaia, in cui v'ha del ranno di 
cenere di paglia di riso, e si fa bollire, 
per qualche tempo. Si toglie quindi dal-, 
la caldaia, e sì lava in un serbatoio con 
acqua chiara. 

Prima dell' ultima macerazione si la- 
scia la materia iu fosse scavate nella ter- 
ra. Vi si ripone a strali e si bagna ogni 
strato con una specie di brodo di piselli 
cotti nell’ acqua. Per mantenere la ma- 
teria umida se la asperge di tempo in 
tempo con acqua pura. 

Per pestare questa sostanza e per l'ul- 
tima decomposizione de’ filamenti più 
fini, adopransi dei mortai Hi pietra, nei 
quali la massa si pesta finché sia dive- 
nuta una poltiglia liquida. I pestelli sono 
di legno e vengono posti in movimento 
da due uomini col mezzo di una corda 
tesa. 

Questa poltiglia di carta, n questa pa- 
sta liquida, versasi allora nei tini fatti a 
tale uso con taTole talmente connesse da 
non lasciar passai l' acqua, o anche dà 
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muro, « granài abbastanza per conte- sotto uno strettoio. Tolti dallo strettoio 
seria. Ivi allungasi ancora colla cozrve- si portano in Una stufa c si appendono 
niente quantità d’acqua pura, si agita, e per terminare di asciugarli alle mnra di 
quindi se ne fanno i fogli di carta nel quella, riscaldate ed imbianchite con 
modo stesso come in Europa. '■ calcina. 

Le forme colle quali si attinge la ma- Yedesi naturalmente a colpo d’occhio 
teria del tino, sono fatte come quelle di che in questa maniera non può farsi la 
Europa, colla sola differenza che ri si cara fra noi. In Europa il foglio di carta 
impiegano delle bacchette finissime di è tolto dalla forma col meno di panni di 
bambù in vece di filo di ottone; La ean- feltro, e viene asciugato fra questi panni, 1 
na di bambù si fende con grande facilitali! che gli dà consistenza abbastanza per 
in tutta la sua lunghezza, nel che i'Ci- essere maneggiato, di nuovo compresso 
Desi sono esercitati a segno che la ridu- e quindi asciugato. Gli esperimenti falli 
cono in fili sottili quanto ira capello, coi da Prechtl avevano per iscopor di cOnO- 
qnali fanno una quantità di Irtvori finis- scere se i Cinesi impieghino un metodo 
simi. Le bacchettine delle forme per la simile, ovvero se le operazioni indicate 
carta, essendo più lunghe che larghe, j da’ missionarii, quand’anche fossero tul- 
bouo legate con un filo di seta cruda 1 te, debbano però essere eseguite con un 
per dar loro una certa forza: questa le-* ordine differente. * 

gatura fa le veci del mnnicordio delle Fece egli col metodo cinese una pa- 
nostre forme. La carta cinese ha perciò sta per la carta, colla corteccia del tiglio, 
gli stessi segni che ha la carta europea come pure colla corteccia interna di pino 
non velina; soltanto questi segni sono giovine, nel modo sopra descritto, me- 
molto meno visibili, il che dee probabil- diante ripetuta macerazione nella calci- 
mente ascriversi alla estrema finezza del- na, fermentazione e pestamcntonel mor- 
ia carta, come al non presentare le bac- taio. L’ ultima Operazione, cioè quella 
chette di bambù una superficie cosi ro- ili ridurre la materia in una poltiglia fi- 
tondata alla materia che vi si versa so- riissima in cui coll’ occhio scorgere noù 
pra, come è il nostro filo di metallo, pel si potesse il menomo filamento, riuscì be- 
che anche la carta diviene più liscia. nissimo appéna la corteccia fu prepara- 

Sul modo in cui da questo punto tn convenientemente. Da questa materia 
in poi proceda In fabbricazione della allungata coll'acqua attinse la rarla'con 
carta cinese, oscure sono le notizie che una piccola forma da carta velina: la 
ci -danno' i missionarii. Forse la diffi-, tolse dalla forma mediante di pezzi di 
«lenza che in ogni genere di' cose i Ci- panno fino o "di casimiro, e fra questi 
nesi oppongono alla curiosità degli sira- panni con somma cura 1’ asciugò. Non 
nieri, tolse loro i mezzi d’osservare con gli fu però possibile distaccare questa fi- 
esattezza come la fabbricazione si con- uissima carta così compressa dal panno, 
(lucesse a fine. L’ operaio, dicesi, pren- e ciò gli riuscì soltanto, operando colla 
de i fogli falli dalla forma, e li pone ho- massima precauzione; in alcuni fogli ve- 
canto a sé su d’ una tavola 1’ uno sopra miti un poco più grossi. Somigliavano 
1’ altro, ove a poco a pòco forma un questi fogli alla carta cinese; ma erano 
monte in forma di risma.' Dopo che si di superficie alquanto ruvida, e vode- 
sotio così alquanto asciugati, ed hanno vanti in essi i finissimi segni impressivi 
• oh ciò preso consistenza, si pongono dai peli del panno. 
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Da qneita ripetale prore, alle qaali 
assoggettò anche finissima pasto per car- 
ta di pannilini, dovette convincersi che 
col metodo cinese non potevaasi pren- 
dere i fogli dalla forma col paDno, e che 
per conseguenza i Cinesi fanno altrimen- 
ti. Un tal metodo è buono soltanto per 
una materia che abbia filamenti più lun- 
ghi di quelli della materia preparata a 
quella foggia, e per carta che non ecceda 
un certo grado di finezza. 

Siccome poi egli vide nello stesso tem- 
po che la superficie dì quella massa con- 
servava le minime impressioni del corpo 
sa cui era stata posta insieme, cosi esa- 
.joiioò la superficie meno liscia della carta 
rioese per poter concludere dalla sua 
apparenza quale fosse la natura del corpo 
col cui mezzo viene levata dalla forma. 

Da questa parte tcorgopsi finissime 
impressioni, o lineette paralelle ed in 
diverse direzioni, l' insieme delle quali 
vedesi essere l' impronto di una superfi- 
cie appianata con diligenza si, ma non 
perfettamente. Se ci figuriamo un piano 
formato con gesso, eguagliato con ano 
spianatoio, e poscia fregato con un cor- 
po molle atto a tale uopo, p. e. una 
spazzola tenera, che lascia finissimi se- 
gni paraleili ; quella parte meno liscia 
della carta cinese presenta precisamente 
]’ impressione d' un tal piano. I segni 
d'altronde sono finissimi, e sebbene 
questa superficie nella carta cinese sia 
meno levigata, pure lo è sempre quanto 
qnella d’ una ordinaria carta velina. 

In conseguenza di ciò il Prechtl stimò 
verosimile, che i fogli venissero applicati 
immediatamente sui muri riscaldali della 
stessa stufa, descritti dai missionari, ac- 
ciò subito si asciugassero, le prove che 
.fece posero la cosa fuori di dubbio. 

1 piccoli fogli fatti colla materia pre- 
parata alla cinese, furono applicati ad 
una muraglia rivestita di un intonaco di 
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calcina, spianala, spazzolata dopo aaclnt- 
ta e ben riscaldata : il foglio staccimi 
con somma facilità dalla forma e si at- 
taccò olla intonacatura. Quando il foglio 
fu quasi asciutto, fu tolto dal muro, il 
che ebbe luogo con somma facilità a 
molti di questi fogli posti uno sopra l'al- 
tro furono messi sotto lo strettoio. Que- 
sta carta mostrava, dalla parteche aveva 
toccato l' intonaco di calcina, simili li- 
neette e dalla parte opposta lo stesso li- 
scio della carta cinese, ed in generale 
era a questa ugualissima. Deducesi dg 
ciò che i Cinesi, attinto il foglio dalla, 
materia, subito lo asciugano quindi lo 
torcolano, e finalmente lo pongono in 
risma ; che per conseguenza le opera- 
zioni di sopra indicate sono ie sole che 
hanno luogo, ma con sa ordine inverso. 
Non v' ha bisogno di far riflettere che 
la forma e il liscio d' una delle superficie 
della carta, nasce dal pulimento del ma- 
ro su cui essa si appoggia, e che se que- 
sto è ben liscio, risulta tale anche la su- 
perficie della carta. Avendo il Prechtl pre- 
so dei fogli dalla forma ed applicati alla 
parte esteriore d’ una stufa di maiolica ; 
la superficie dei fogli che era stata a 
contatto colia stufa, divenne lucida qua- 
si come la carta rasala. Sembra che i 
Cinesi, non pongano grand' attenzione 
al liscio della parte della carta che si a- 
sciuga senza essere volta al muro, ed in 
fatti questo non i essenziale al loro sco- 
po, poiché quella parte della catto non 
è da loro adoperala. 

Il metodo ulteriore adunque di que- 
sta fabbricazione, èjl seguente : 

Accanto al tino ore sta la materia 
della carta, v' ha una stufa di mattoni, 
che presenta un muro della lunghezza 
di ila i5 piedi, alta sei piedi e della 
grossezza di 4, esteriormente intonacala 
di calcina ( forse anche di gesso ) ; dal- 
l’altra parte è praticata un' apertala 
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eoi cui meno li scalda questo «turo 
vuoto • legato eoo fili di ferro. Quando 
l’ operaia ha attinto il foglio, ei pone la 
forma Col foglio is tesso presso alla mura- 
glia riscaldata in modo che quest' ultimo 
vi rimanga attaccato e si asciughi prestis- 
simo, quindi lo toglie dal muro e lo po- 
nejsopra tana tavola che sta accanto, con- 
tinuando' in tal guisa a metterei fogli uno 
■opra l’altro. Quando il numero dei 
fogli è giunto a 5oo circa, li pone sotto 
una specie di strettoio a leva, e do- 
po questa operazione si prendono i fo- 
gli, si piegano e se ne fanno libri di too 
ciascuno. Questi libri si mettono nuo- 
vamente sotto lo strettoio ed allora la 
nat ta è finita. 

Non si dà propriamente colla 8lla cor- 
ta, poiché, come già vedemmo, la ma- 
teria non ne abbisogna. Io vece dell’ o- 
cqua di piselli, si mescola colla materia 
anche acqua di riso, ovvero l’ umore 
gommoso che si ottiene dall’ infusione 
d’ una pianta particolare chiamata Ko- 
lenff. 

Non si dà neppure allume alla carta, 
giacché questa ha consistenza abbastanza 
per la scrittura cinese che si fa col pen- 
nello, e coll’ inchiostro della Gina. Col- 
1’ inchiostro europeo quella carta ne as- 
sorbirebbe una parte, ma questo incon- 
veniente potrebbe esser tolto coll’aggiun- 
ta d’ un po’di colla. I>’ altronde,- secon- 
do alcune informazioni, sembra che an- 
che nella Cina si dia 1’ allume a qualche 
specie di carta, come fanno gli Europei, 
operazione chiamata ivi fatiate, perchè 
Fan in cinese vuol dire allume. 

La fabbricazione descritta fin qui, è 
la stessa per tutti i fogli di qualunque 
grandezza. E noto che i Cinesi fanno 
fogli d’ una grandezza straordinaria ; ve 
n’ ha di quelli lunghi da ■ i a 1 5 piedi e 
larghi d i 4 a j. La forma per fare quei 
fogli è mossa col mezzo di girelle attac- 
Suppl. Dii. Tecn. T. IV. 
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cale al soffitto, ed il foglio è preso fuori 
della forma nel modo stesso. Questa 
carta chiamasi pe-lu-lschi e serve parti- 
colarmente per fare ■ tappeti delle stanze. 
Non se ne fabbrica una grande quanti- 
tà, e generalmente non si fa se non è 
ordinata. La fabbricazione della carta • 
nella Citta estesissima, consumandosene 
una quantità incredibile. Si stampa mol- 
to, ed oltre alla carta occorrente per la 
stampa e per la scrittura, se ne impiega 
mollissima nelle case per le finestre, e 
per coprire i muri ed i soffitti. • 

Alla estremità d’ uno dei sobborghi 
di Pekin v’ ha nn villaggio dei più po- 
polati, abitato esclusivamente da operai, 
ebe fanno carta nuora di ogni specie, 
sia colla carta già stampata, sia con quel- 
la scritta O in qualunque altro modo 
già usata. Quando essi ne hanno scelto 
l’ assortimento che loro occorre, lavano 
queste carte nell’acqua corrente, le im- 
pastano più che sia possibile insieme, 
quindi le fanno bollire finché siano nuo- 
vamente divenute pasta ; dopo di che 
fanno i fogli nel modo stesso come quelli 
di carta nuova. Quésti si asciugano ap- 
plicandoli ai muri intonacali di calcina 
che circondano le loro case. 

Dalla penisola di Corea, tributaria al- 
l’ impero cinese, s’ introduce una consi- 
derabile quantità di carta ordinaria fatta 
di cotone; la quale serve principalmente 
a fare invogli, ed è anche impiegata dai 
sarti per fare delle fodere, essendo gros- 
sa e di massa a filamenti lunghi, di modo 
che ha quasi la consistenza d’un tessuto. 

Ne sia permesso di aggiungere alcune 
altre osservazioni di confronto tra la fab- 
bricazione della carta presso i Cinesi e 
quella presso gli Europei. 

La fabbricazione della carta cogli 
stracci di lino non usasi alla Cina, poi- 
ché qoesti tessuti non vi esistono. Gli 
stracci di telerie di cotone a motivo della 
i* 
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superficie pelosa che danno sempre alla 
carta, non producono una superficie li- 
scia come occorre per la scrittora dei 
Cinesi fatta col pennello : all' incontro i 
filamenti di alcune corte'ccie d' albero e 
si’ arbusti sono attissimi a fare una carta 
della maggiore finezza possibile, finezza 
che forma particolarmente l'essenza del- 
la fabbricazione cinese ; yòichè. soltanto 
\ina materia cosi fina può dare una car- 
ta tanto liscia c sottile, e nello stesso tem- 
po cosi furie. Una tale materia fina può 
ottenersi solo da tessuti che diano fila- 
menti della massima cortezza e per con- 
seguenza della massima finezza. Fila- 
menti cortissimi che non siano fini in 
proporzione, non possono dare una car- 
ta fina nè forte. 

Per ottenere la massima possibile tri- 
turazione dei filamenti, sono necessari 
pome nella fabbricazione cinese, non so- 
lo mezzi meccanici di triturazione ma 
ben anco mezzi chimici. Cogli stracci di 
lino che già prima innumerevoli volte 
furono lavali c passali al bucato, può la 
preparazione chimica considerarsi come 
già fatta in gran parte ; e per questa ra- 
gione forse sarà sempre un tal ma- 
teriale preferibile. Ad onta di ciò però 
Sembra non essere in verun modo deci- 
so, se si possano, anche servendosi di 
(dire qualità di stracci, risparmiare tutte 
le preparazioni chimiche ed a queste so- 
stituire con vantaggio una triturazione 
meccanica, come in questi ultimi tempi 
quasi da per tutto si è fatto da che ge- 
neralmente si sono iutrodotti i metodi 
posi detti Olandesi. 

Anticamente il metodo di fahbrica- 
?ione de|Ia carta degli Europei era si- 
mile a quello dei Cinesi: gli stracci era- 
pio da prima passati nella calcina ed e- 
sposti quindi ad una fermentazione pu- 
trida. Non può negarsi che la caria di 
Ifuel tempo, come dalle auliche scritture 
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sì può giudicare fosse di buonissima qua- 
lità e sotto più rapporti eguale alla ci- 
nese : essa era particolarmente più liscia 
e più forte della carta che si fa ora, che 
è molto più molle e che ritrae principal- 
mente la sua forza e la sua consistenza 
dalla colla. 11 passare gli stracci nella cal- 
cina giudicossi più tardi cosa pregiudi- 
ziale, ed in Francia con editto del 37 
gennaio 1739 venne formalmente proi- 
bito ; a poco a poco si cessò anche di far. 
marcire gli stracci, quindi si lasciò alle 
macchine all’ Olandese tutta la cura di 
triturare i filamenti, poiché con questo 
mezzo di molto si venne a diminuire l'o- 
pera manuale della fabbricazione. 

Ma per quanto sia utile la macchina 
olandese semhra tuttavia che in oggi vi 
si riconoscano molti inconvenienti. È 
bensì vero che per la sua costruzione 
essa è atta a rompere i filamenti fino 
alla massima cortezza , ma non lo è 
però a dividerli ed a ridurli all' ul- 
tima finezza per lo lungo, se il materia- 
le non h composto di stracci estrema- 
mente fini cd estremamente logori, o 
se il cilindro non corre, coinè accade 
nella maggior parte delle fabbriche in- 
glesi di questo genere, con celerità ba- 
stante per uperarc la triturazione dei 
filamenti più fini mediante il battere 
violento dell’ acqua. Con un esperimento 
fatto in grande, servendosi di cortecce 
d' albero assoggettate ad una lunga fer- 
mentazione, riconobbe il Prechtl (da cui 
togliamo queste notizia e queste lifles- 
sioni) non esser possibile l'oltenerc dalla 
macchina all’ olandese una massa cosi 
fioa come la cinese, non potendosi ave- 
re una massa perfettamente uniforme, 
perchè mentre una parte dei filamenti è 
totalmente triturata, un’ altra parte è già 
troppo corta per essere triturata di più, 
I pestelli presentano, all’ incontro, un 
considerevole vantaggio : essi acciaccano 
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% separano le fibre, senta proibire il 
raccorciamento loro con troppa precipi- 
tazione, e col loro mezzo si può ottenere 
per tal motivo la triturazione più fina e 
più uniforme dei filamenti fino all'ulti- 
mo grado. Se quindi vuol farsi una car- 
ta finissima e di consistenza simile alla 
cinese, Prechtl è di parere che si deb- 
bano lavorare nella macchina olandese 
gli stracci, o qualunque altro materiale, 
preparati con una adattata azione chi- 
mica, finche ridotti siano a mezza pasta; 
ma che per ridurli totalmente a pasta si 
ahbiano ad impiegare sempre i pestelli. 

Il metodo cinese di dare la colla alla 
carta nel tino, e di applicare i fogli ap- 
pena formali al muro della stufa, abbre- 
via le operazioni, e quelle precisamente 
che nella fabbricazione europea cagio- 
nano il maggior lavoro, % meriterebbe 
d' essere imitato almeno riguardo a varie 
sorte di carta, come, per esempio, per 
quelle che servono per le stampe in ra- 
me, per la litografia, pei disegni, per le 
carte geografiche, ec. 

Tornando a parlare dei tentativi fat- 
tisi in Enropa per imitare la carta cine- 
se, indicheremo che i migliori risulta- 
menti vennero ottenuti da Delapierre, 
con metodi analoghi'a quelli del Prediti 
siccome ora vedremo. 

La Società d' incoraggiamento di Pa- 
rigi aveva proposto fino dal i8ag un 
premio per la fabbricazione di una car- 
ta simile a quella della Cina e dotata 
delle qualità tutte di quella proveniente 
dall' Asia. Delapierre aveva intrapreso 
tma serie di ricerche su tale soggetto ed 
era giunto a fabbricare una carta di as- 
sai bella apparenza, ma che mancava 
delle buone qualità della carta cinese. 
Kempfer e Duhalde avevano asserito che 
il vegetale donde traevasi la materia pri- 
ma di quella carta era la Brutsonciia pn- 
piri/era. Delapierre concepì un qualche 
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dubbio intorno a tale asserzione ed es- 
sendogli stato proenrato dalla Società uri 
pezzo di bambù di Caienna simile a queliti 
della Cina, non gli rimase più il menomo 
dubbio, dopo alcune prove, che la carta 
cinese non fosse fatta colle fibre del bam- 
bù sminuzzate e trite. Si convinse vieni- 
maggiormente esaminando le pitture ci- 
nesi che rappresentano la fabbricazione 
di questa carta, cd un’opera tecnologica 
cinese sa questo proposito, ornata di 
molte figure che esiste nella Biblioteca 
reale di Parigi, il tèsto della quale gli 
venne spiegato da Julien. In fatto Dela- 
pierre giunse con metodi semplicissimi 
a ridurre il bambù in una pasta e far- 
ne della carta dotata di pressoché tut- 
te le qualità dell'asiatica. Rimaneva perù 
a sostituire al bambù altre sostanze che 
fossero comuni in Francia, e di ciò oc- 
ctipossi il Delapierre riducendo allo stalo 
di carta la melica caerulea , la cofteccia 
d'olmo, 11 daphne mncrcum, 1’ acorns 
calamus, 1’ arundo donai c 1’ arando 
phrogmilcs. Tulle queste sostanze die- 
dero carta di notabile dolcezza e finezza, 
ma quella ottenuta àaW'arundo phragmi- 
les , che è la canna delle paludi, sembrò 
avvicinarsi più d’ogni altra alla cinese per 
finezza di pasta, pieghevolezza setacea e 
mollezza. Le prove di Delapierre dimo- 
strarono che non si poteva giugnere all» 
scopo prefissosi coi soliti metodi, ma che 
era d’ uopo servirsi del metodo cinese 
per asciugare questa carta, sovrappo- 
nendo i fogli di essa, appena usciti dalla 
forma c spremuti senza feltri, ad un mu- 
ro coperto di stucco e riscaldato per di 
dietro. Delapierre riuscì perfettamente 
applicando i suoi fogli su di timi piastra 
liscia di marmo riscaldata al di sotto : le 
carte da lui presentate, fatte colla can- 
na, o con altre sostanze, erano di ottima 
qualità, e nel i83i la Società d’inco- 
raggiamento summentovata gli accordò 
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il premio di tremila franchi che aveva 
stabilito per la scoperta <li questa fab- 
bricazione. 

(Pascavi.— DELAPlEaM.) 

Casti colorata'. L’ arte di colorare 
la carta è oggigiorno molto avanzala. Si 
hanno quattro specie di carta colorata : 
i.° quella che si prepara col semplice 
stropicciamento con colori solidi ; s.° 
quella che si eseguisce col passarvi sopra 
soluzioni colorate ; 5.° quella che si ot- 
tiene col collocarla sopra colori gal- 
leggianti ; 4° quella finalmente che si ha 
colf aspersione. 

I colori solidi di cui fanno uso i tin- 
tori di carta devono essere ridotti col- 
l'acqua più fini che sia possibile sulla pie- 
tra da macinare. Alcuni colori però, per 
esempio, il minio, si guastano col troppo 
macinarli -, all'opposto altri, come l'ocra, 
producono delle scalfitture sulla pietra . 
perchè generalmente contengono della 
rena. Si deve cercare di rendere questi 
più fini che sia possibile lavandoli col- 
1' acqua ; il che si fa in una tazza di ve- 
tro od iu altro vaso adattato ; si agita la 
poltiglia e si lascia in riposo per alcune 
ore, affinchè le parti più grossolane ca- 
dano al fondo. Poscia si decanta il flui- 
do, dal deposito grossolano inservibile, in 
un altro vaso, e si lascia in riposo fino a 
che sia diventato chiaro , come l’ acqua 
pura. Si decanta allora il fluido diligen- 
temente , e si pone la poltiglia colorata 
in piccoli mucchi su di uu mattone co- 
perto con carta sugante , affinché vi si 
secchi. 

Allorché si macinano i colori, bisogna 
avere 1' avvertenza che i medesimi non 
si secchino troppo sulla pietra; imperoc- 
ché ne accaderebbe un riscaldamento 
daDtiosu alla maggior parte de' colori. I 
colori cosi macinati avrebbero sulla car- 
ta non solo poca vivacità , ma eziandio 
poca duratale non vi si aggiungesse un 
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[mezzo di unione. Si prende a tale og- 
getto I’ acqua di colla pei colori ordinari, 
cosi pure per gli oscuri ; pei chiari e più 
fini, all' opposto, si impiega una gelatina 
di ritagli di pergamena , oppure di colla 
di pesce. Per conoscere se in questa me- 
scolanza siasi posta troppa o poca colla, 
se ne stende un poca, con uli piccolo 
pennello, su di un' unghia, e vi si lascia 
asciugare, poi vi si fa scorrere legger- 
mente sopra il palmo dell' altra mano, 
ed il colore non dee forbirsi via , ma 
restare solidamente aderente all'unghia. 

Tanto pel verde rame greggio, quan- 
to pel cristallizzato , non possano usarsi 
ni l'aqua di colla, nè quella di gomma. Si 
deve, a tale oggetto, prendere del tar- 
taro crudo , che macinasi con aceto. 
La carta stropicciata con questo verde 
rame acquista anche nello stesso men- 
tre dello splendore , che rende quindi 
all'atto inutili le consecutive vernici. 

La carta colorala a marmo semplice 
si eseguisce nella seguente maniera. Si 
macina finamente il colore che si vuole 
sulla pietra ; si fa bollire una buona 
colla di amido , la si spreme attraverso 
di un pannolino, e se la mesce al colore; 
si prende più o meno di quest' ultimo 
secondo che il colore deve essere più o 1 
meno chiaro ; e si stropicciano con un 
pennello due fogli. Si stendono qnesli 
due fogli su di un tavolo liscio , 1' uno 
sull’ altro colla parto colorata, si com- 
primono dolcemente ; e si staccano di 
nuovo 1' uno dall' altro. In tal modo si 
ha la carta colorala a marmo. Le rene 
sono piccole , allorché la colla colorata 
si fa un poco consistente e densa, più 
grandi quando il colore si tenne più 
fluido. 

La carta colorata a fantasia si prepa- 
ra nella seguente maniera. Si fa scorre- 
re un legno intagliato, col disegno che 
si vuol fare sulla carta, in ogni direzione. 
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ma peri) ad eguali distanze, sopra di 
un foglio di carta spaioiata col colore 
macinato con colla. Con questa opera- 
zione è tolto ria di nuovo il colore, e 
ne risultano delle linee rette , oppure 
serpentine, secondo la specie di for- 
ma impiegata si prende un pennello mol- 
le, e postolo su di nn dato punto, se lo 
muove io giro ; e cosi ne risultano delle 
spire a forma di occhi ; si ottengono le 
sfumature mediante uno spugna giudi- 
ziosamente impiegata ; si pud fare ogni 
specie di figure, come anche colle dita 
semplicemente. Locarle operate «stam- 
pano alla stessa foggia della telerie. 

La tintura della carta coi liquidi co- 
lorati si appoggia compiutamente alla 
cognizione dell'arte tintoria ( V. l'art. 
Tisica* ). In risguardo però all’ arte di 
tingere la carta non si esige una si gran- 
de estensione di cognizioni. Non ri bi- 
sogna tanta moltiplicità di colori e di 
gradazioni. I principali colori per tinge- 
re la carta sono i seguenti. 

j.° Rosso diJernambuecOf oppure di 
tariamo. Il legao di fernambuco» comu- 
nica alla carta un colore chermisino ca- 
rico ; ed il cartamo un colore motto 
piacevole di rosa. Il legno di fernambuc- 
co respato e bollito si lava nell' acqua 
<di fiume , fi- > che I' acqua ne esca di 
un colore di rota pallido. Allora si sec- 
ca, si mette io un vaso, si bagna con 
aceto di vino , fino a che ne sia com- 
piutamente coperto , si lascia in riposo 
per una notte, si porta poscia il vaso sul 
fuoco di carbone , si copre il medesimo 
con carta sugante, si fa bollire per una 
Ora , fino a che il liquido avrà preso un 
colore giallo-rosso saturo , e si feltro il 
liquido per un pannolino. Se lo mesce 
con acqua satura di allume ( preparata 
sciogliendo 1* allume in polvere in suf- 
ficiente quantità di acqua), e fino a tan- 
to che si ritrova necessario, per produrre 
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il voluto colore rosso. Si prende però 
piuttosto roen che piò del bisogno di que- 
st’acqua di allume. Aggiungendovi trop- 
pa acqua d’ allume , H colore della carta 
acquista un che di azzurrognolo. Acca- 
de pure lo stesso, se si prende della car- 
ta , la quale sia già molto saturata coi- 
P acqua di allume. Alcune prove servi- 
ranno onde stabilire la migliore propor- 
zione, Anche il cartamo deve , al pa- 
ri del legno di fernambucco, essere pria 
purificato coll’ acqua ; ed a tale oggetto 
se lo chiude in «a piccolo sacco , e lo si 
fa scorrere per P acqua fino a tanto che 
queste ne esca affatto scolorata. Sé getta 
poscia il cartamo in aia vaso adattato, vi 
si versa dell’ acqua , vi si aggiunge un 
poca di potassa, si fa bollire , si feltra il 
tluido ottenuto, c si fa scorrere per que- 
sto un foglio di carta , stato pria bagna- 
to coll'acqua, il quale poscia si appende 
sopra una funicella tesa ; e quando avrà 
perduto la maggiore umidità, vi si sten- 
de sopra dell’ aceto di vino, oppure del 
succo di limone, per cui ne verrà sul- 
P istante sviluppato un bel colore rosa. 

a.” Giallo dal legno giallo , dalla 
curcuma , dalle coccole del prugnolo , 
dallo za fferano, dai fiori di gaggia e da 
molte altre piante , dì cui parleremo al- 
Particolu Tisicn*. Il legno giallo si tratta 
come quello di fernambucco. Non vi si 
deve però impiegare tanta quantità d» 
acqua di allume, affinché la carta bagna- 
ta che si fa passare per questa tintura 
non si tinga troppo in fosco. La radice 
di curcuma si f't bollire senza lavarla. 
Le coccole di prugnolo si acciaccano, sì 
fanno bollire per mezz' ora »elP aceto , 
vi si aggiunge dell’ allume , e ss feltra il 
liquore colorato. 11 zafferano si ammolla 
nelP acqua, e ti feltra il liquore colorato 
per un pannolino. Si seccano i fiori «li 
gaggia in una padella di rame, su un 
leggiero fuoco dì carbone, si (turno bol- 
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lire nell' acqua , si feltra e si méscola , 
col liquido ottenuto , una parte di allu- 
me e due parti di nicchii d’ ostrica cal- 
cinati e polverizzali per ogni ia porti 
di fiori. 

5.° Giallo rondato , dall’ orlano o 
rokw, che si agita nell'acqua calda, si fa 
bollire un poco , e vi si aggiunge tanta 
potassa che basti per averne la voluta 
gradazione. Si feltra il liquido , e vi si 
fanno scorrere i fogli di carta. 

4“ sttiurro, dall’indaco guatimela. 
Si fa in polvere fina l’ indaco in un 
mortaio di vetro e si mescola coll’ olio 
di vilriuolo fino a che sia in una polti- 
glia mediocremente densa ; indi si pone 
ai caldo, vi si lascia per otto ore, e vi si 
aggiunge una soluzione del deposito del 
tartaro, oppure di potassa, fino a che 
cessi 1' effervescenza. Si aggiunge più 
o meno d' acqua all’ indaco cosi disciol- 
to, secondo che si vuole che la carta 
sia tinta più in chiaro, oppure più in 
carico. 

5. ° Violetto si ottiene dalla mesco- 
lanza della soluzione dell’ indaco col de- 
collo di fernambucco. Le gradazioni si 
possono fare dal lillà il più chiaro fino 
all' azzurro languido il più carico. 

6. ° Verde. Lo si ha mescendo della 
soluzione dell' indaco con colla tinta 
in giallo. 

( Giovatoti Pozzi ) 

Cìr-I'a disaddata. Le carte adopera- 
te per istampare in rame od in litografia 
esercitano quasi sempre una azione aci- 
da proveniente dal mòdo onde venne- 
ro imbianchite ( V. carta ). Questa aci- 
dità altera ben presto le pietre litogra- 
fiche , e sovente dopo trenta prove al 
più la pietra, come dicono gli artisti , si 
ingrassa e più non somministra che pro- 
ve imperfette. Jouman vi rimediò col- 
T immergere la cqrta su cui si vuole 
stampare in litografia in un leggiero lat- 
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le di calce che neutralizza la sua aci- 
dità. La lascia egli cosi bagnata in muc- 
chio per una notte, e il giorno appresso 
le toglie l’ eccessiva umidità lasciandola 
solo molle quanto occorre per la stam- 
pa. La Società d' incoraggiamento di 
Parigi premiò questo metodo, si sempli- 
ce ma insieme si utile, con una medaglia 
del valore di aoo franchi. 

( JotTMAS ). 

Carta dorata od inargentata. Le 
carte più dozzinali si fanno con polvere 
di ottone o di stagno stemperale in a- 
cqua gommata, poscia stese sopra una 
faccia dei fogli con grossi pennelli , la- 
sciando quindi asciugare, poscia lisciando 
con nna pietra focaia o con una stiac- 
ciata di vetro nero o meglio passandole 
fra cilindri ben lisci. 

La doratura però riesce più solida e 
migliore dando sulla carta uno strato 
sottilissimo di bolarmeno stemperato 
nell' acqua , poscia quando questo è a- 
sciutto stropicciando il foglio con bian- 
co d’ uovo contenente un po’ di zuc- 
chero candito. Quando è quasi secco 
slendonsi sulla carta le foglie d'oro o di 
argento buone o false che siano; si com- 
prime il tutto con un ferro un po’ caldo, 
indi si brunisce. 

Le carte dorate a disino si fanno 
con istampi caldi a quel modo stesso che 
accostumano i legatori di libri, se non 
che si stampano su di esse i disegni col 
torchio anziché a mano, nel qual modo 
l’ oro più vi aderisce. 

( Giovassi Pozzi — Enciclopédie 
méthodique J. 

Casta idrografica. Ecco una di quel- 
le semplicissime invenzioni che all'udirle 
reca sojpresa come non siauti fatte gran 
tempo prima , perocché basta proporsi 
di ottenere l' oggetto cui mirano pet 
riuscirvi. Videsi in vendita a Parigi , e 
contemporaneamente venne anche prì- 
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rilegiala in Austria , una carta prepara- 
la su cui poterasi scrivere con l’ acqua 
«<1 anche con la sciliva. £ questa carta 
comune, preparata immergendola prima 
in una soluzione poco o nulla colorata , 
» poi in leggiera acqua di gomma, indi la- 
sciandola perfettamente asciugare , e 
strofinandola in appresso con una so- 
stanza che unita alla prima soluzione dia 
un colore intenso ; o preparasi più sem- 
plicemente strofinandola con qualcuno 
degl' inchiostri in polvere conosciuti. 
Questa carta però ha vari difetti, poiché 
se la si espone ad un' aria troppo u- 
mida , se si tocca con le mani non affat- 
to asciutte, si macchia , giacché basta la 
menoma parte d' acqua a far combinare 
le sostanze ond’ è-impregnata e colorir- 
la. Daremo ricette per preparare carte 
su cui 1' acqua produce diversi colori. 

Pel nero. Immergevi la carta in una 
soluzione di noce di galla, o di solfato 
di ferro ; la si lascia asciugare , poi, vo- 
lendolo , immergesi in una leggiera so- 
luzione di gomma ; quando è perfet- 
tamente asciutta vi si sparge sopra 
con un mazzo di cotone del solfato di 
ferro, se si è usata la prima soluzione , 
u della noce di galla se si usò la secon- 
da , ridotti in polvere finissima C vi si 
strofinano sopra con forza. 

Prendesi anche semplicemente un in- 
chiostro in polvere composto di parti 
uguali di noce di galla e solfalo di ferro 
con un po' di gomma, il tutto ridotto in 
polvere assai fina e ben mescolalo, e se 
ne strofina la carta asciutta. 

Per C azzurro. Se la carta imbevuta 
della soluzione di solfato di ferro si stro- 
fini con prussiato di potassa in polvere, 
lo scritto coll' acqua apparirà di un bel- 
lissimo azzurro. Il solfato di ferro e il 
prussiato a parli uguali ridotti in polve- 
re mescolati e strofinati sulla carta, da- 
ranno lo stesso effetto. 


Casta ' 1 45 

Pel rota e castagno. La tarla imbe- 
vevi d' una soluzione di solfato di rame, 
strofinasi col prussiato di potassa. Anche 
in tal caso si possono usare le sostanze 
polverizzate e mescolate, asciutte per i- 
strofinarne la carta. Questa però attrae 
più delle altre 1' umido dell' aria , e si 
tinge di un colore di fiore di pesco. 

Pel giallo. La carta s' immerge in 
una soluzione di cromato di potassa e si 
strofina poi con acetato di piombo in 
polvere. » 

Chiunque conosce le chimiche rea- 
zioni, vedrà potersi ottenere simili ef- 
fetti anche in molti altri modi, che lungo 
ed inutile sarebbe di qui accennare. 

( G.** M. ) 

Carta impermeabile. V. impermea- 
bilità. 

Casta incerata. Stendevi la carta so- 
pra una piastra riscaldala, e la si stro- 
piccia con cera posta in un viluppo di 
mussplo. 

( Richard Phillip ). 

Carta incombustibile. Preparasi que- 
sta carta ponendo nel tino in cui viene 
fabbricata la carta comune, moltissimo 
vitriuolo o molla potassa. Alcuni tuffa- 
no anche la carta comune in una so- 
luzione di vitriuolo indi la incollano. 
Serve allo stesso scopo nn 'miscuglio di 
allume o di acido solforico diluito col- 
l’ acqua unito alla pasta onde fessi la 
carta. 

La carta però cni particolarmente si 
addice il qualificato di incombustibile si 
è quella di amianto. Brukmann profes- 
sore di Brunswick pubblicò fino dalla 
metà dello scorso secolo una storia na- 
turale dell' asbesto e fece stampare quat- 
tro copie della sua opera in carta di 
quella sostanza le quali conservansi nel- 
la biblioteca di Wolfembutel. Stampossi 
pure ad Annover in carta di amianto la 
Storia naturale di Plinio secondo, e in 
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un' opera di Schafl'er di IValitbona su! 
modo di fare la oarla senza stracci tro- 
vasi alla fine un saggio di tal carta bel- 
la quanto quella da scrivere. Sembra 
però assai dubbio se tutte queste carte 
fossero veramente di solo amianto es- 
sendoché sappiamo che db saggio di 
quella di Schaffer posto nel fuoco si ri- 
dusse in cenere. Abbiamo della carta di 
amianto favoritaci dall' Aldini e da lui 
preparata, la quale resiste benissimo al 
fuoco, ma ì fioco solida e per nulla fi- 
brosa, e facilmente si taglia piegandola. 
Questa carta lavorasi alla stessa guisa 
che quella di stracci, come di già indi- 
cammo all' articolo Amusto del Dizio- 
nario ( T. I. pag. 385 ). 

( G.** M. ) 

Cairn lucida (Papier giaci dciFran- 
cesi). Prendonsi So libbre 69) di 

biacca d'argento che macinasi mollo fi- 
na, sintantoché abbia acquistato una cer- 
ta consistenza, e si stempera in una so- 
luzione d'una libbra ( ,4g ) di colla 

J di pesce in rotoli passata attraverso d'un 
pannolino ben netto ; indi si mette al 
fuoco il miscuglio fino a che si riscaldi 
a 4 o°, ed allora levasi dal fuoco e lo si 
adopera tosto stendendone con nn pen- 
nello di puzzola due strali sopra carta 
con molta colla e lasciando asciugare per 
34 ore. 

Per dare lucidezza alla carta così 
preparata, mettonsi due fogli di essa 
colle facce preparate contrapposte l'una 
all'altra tra fogli di carta bagnati, e vi si 
lasciano per un quarto d* ora affinchè 
prendano un poca d' umidità; quindi 
ponesi la faccia preparata di ciascun fo- 
glio sopra una lamina di rame ben liscia 
e pulita e si passa il lutto sotto il tor- 
chio da incisori, avvertendo di porre sul 
cilindro due pannelli affinchè la pressio- 
ne riesca piò dolce e la carta acquisti 
una bella 1 ucidezza. 
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In Alemagna dopo aver stemperata la 
biacca con la colla, vi si aggiugne un 
miscuglio di qualtr' once di cera bianca 
sciolta in mezzo litro di acquavite di gi- 
nepro ; questa aggiunta ha il difetto di 
rendere la carta giallastra e fosca, a mo- 
tivo che la cera si coagula molto presto 
e non ha il tempo di stendersi uniforme- 
mente sulla carta. 

Anche il Seguin stampatore in rame 
di Parigi suggerì un metodo analogo di 
fabbricazione di carte lucide ‘bianche in- 
dicando anche il modo di far quelle co- 
lorite o metalliche, ma siccome questo 
più specialmente si riferisce alla prepa- 
razione del csEToat, così ci riserveremo 
di parlarne a quella parola. 

(Alberto Luigi Lorget. ) 

Certe da lucidare. Un breve cenno 
del modo di preparare la carta cui pro- 
priamente si dà questo nome venne da 
noi dato nel Dizionario (T. IV, pag. 87). 
Qui noteremo che la carta da lacidare 
sembra che facciasi in Francia colla pa- 
glia. Alla parola lccidebc abbiamo ve- 
duto parimenti come alla carta da luci- 
dare sostituiscami talora sottili larainet- 
le di corno ; qui aggiugneremo soltanto 
che vi si sostituisce ancora nn vetro cui 
siasi tullb il lucido da un lato stropic- 
ciandolo con ismeriglio, od anche un 
sottile strato di colla di pesce, che si for- 
ma stendendo uniformemente una solu- 
zione di questa colla sopra una lastra di 
vetro o di marmo ben liscia, poi lasrian- 
do asciugare. (G.*'M.) 

Certe mormorala , La fabbricazioae 
delle carte marraorate è un ramo d' in- 
dustria generalmente poco noto, benché 
estremamente ingegnoso, e benché pro- 
duca molti fenomeni che meritano lo stu- 
dio dei fisici. Queste carte marmorate e 
lisciate hanno infiniti nsi, e descrivemmo 
perciò il modo di prepararli nel Dizio- 
nario, T. IV, pag. 100, ove, per i»ba- 
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glio, vennero indicate col nome di carte 
marcivate e io parte all' articolo csarr 
colorata di questo Supplimcnto. Han- 
no in generale però un difetto, ed è 
che quando si bagnano o s’ impugna- 
no di colla perdono gran parte di loro 
lucidezza e vivacità. La sostanza che 
si adopera io Àiemagna per dar loro 
una vernice molto superiore di qualità 
a quella che impiegasi altrove, è il se- 
me d’ una pianta della famiglia delle 
plantaginee e del genere PsyUium, la 
quale per ('aspetto de' suoi semi ricevete 
te il nome di erba da pulci. Questo te- 
me dà alla carta una bella vernice che 
non ti fende mai sotto qualunque ango- 
lo sì pieghi la carta, nè si offusca per 
quanto si bagni con colta il rovescio del- 
la carta. (Figbtbmsebc.) 

Csars maroechinata. { V. Dizionario 
T. IV, pag. 99). 

Grava da musica. Carta segnata con 
varie linee per notarvi i caratteri musi- 
cali ; queste linee sono disposte in 
fascie a 5 a 5 , poco distanti fra loro, 
ma ciascuna di queste fascie mollo lon- 
tana dall’ altra. Segnanti queste linee 
con nrtm ( V. questa parola) ciascuno 
di cinque doppie punte somiglianti a 
quelle del tibaurib, intinti d’un in- 
chiostro sbiadato. Vi sono lauti di questi 
pettini quante sono le fascie che deve 
contenere la pagina, e si legano insiemi 
alla distanza conveniente a cui si voglio- 
no lare le fascie. La disianza che passa 
fra una e l'altra delle 5 linee -com ponen- 
ti la fascia, ossia fra le doppie punte di 
ciascun pettine è circa 3 mi Unii etri : le fa- 
scie o i pettini, sono però distanti fra loro 
almeno un centimetro. Il formalo della 
«aria da musica è talvolta più largo che 
alto, e tal altra più alto che largo, e fuo- 
ri dì Italia chiamasi la prima speme di 
carta alt italiana, la seconda alta fran- 
cese a alla tedesca. 11 numero di fascie 
Su/, pi. Du Tee 11. T. IP. 
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ehe contiene ogni pagina varia da è a 11 
nel primo foimalo, c da 1 2 a iti nel se- 
condo. 

Si fecero carte da musica con le ri- 
ghe di vacii colori od anche d'oro ; le 
prime si preparano sostituendo altre tin- 
te oli' inchiostro, e dando loro qualche 
spessezza con un po' di gomma : le righe 
d'oro si fanno segnandole prima con 
dragante, poi stendendovi sopra delle fo- 
glioline d’oro e passandovi sopra mi fer- 
ro caldo, indi brunendole. 

Czar* oliata. Tutti conoscono la sem- 
plicissima maniera di prepararla facendo 
inzuppare d'olio della carta comune ; ma 
non tulli conoscono le applicazioni on- 
de questa specie di carta è suscettibile. 
Alcuni disegnatori oc fanno uso per lu- 
cidare io mancanza di carta da lucidi o 
per economia ; questo uso però è assai 
cattivo iu quanto che la carta oliata lor- 
da quasi sempre il disegno su cui so- 
vrappone*!, essendoché bisogna adope- 
rarla prima che (' olio si secchi , giacché 
altrimenti scema di trasparenza. 

Faraday nella sua bell'opera sull' at te 
di foro le esperienze insegna potersi pre - 
parare il gas idrogeno mediante lo zinco 
e l’acido solforico diluito iu vasi di car- 
ia oliala, e condurre questo gas altra 
verso tubi di carta io una vasca od in 
un truogolo pure di carta oliata, e rice- 
vi ilo in campirne fatte «iella stessa car- 
ia. Pulimenti si può trasmettere il va- 
pore di una caldaia attraverso tubi di 
carta oliata in uu.i vasca, aneli’ essa di 
questa carta piena d acqua da riscal- 
darsi. I tubi di carta si tanno rotolando 
untogli», legandolo cun Irlo ed unendone 
gli orli con colla o con gomma. Poi ver- 
niciandoli esternamente ed anche facen- 
dovi scorrere della vernice molto liqui- 
da o dell’olio nell’ interno. Questi stessi 
tubi chiusi da un capo servono di cam- 
pane, di vasche cc. (Rtcasau Pauiir.) 

>0 
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Casta operala in rilievo. V. Imfrox- 
tass. 

Casta da dipingere. Si prepara que- 
sta applicando uniformemente sopra car- 
ta comune con un pennello o con una 
spugna varii strati successivi di dra- 
gante sciolto in acqua fredda in tale 
quantità da formare una specie di gela- 
tina. Si può dipingere su questa carta 
ad olio od anche a guazzo con colori a 
gomma , avvertendo solo di non adope- 
rarvi inchiostro o altre sostanze morden- 
ti. Le pitture ad acqua si possono ritoc- 
care passando una spugna o un pan- 
nolino netto sui punti che si vogliono 
cancellare. 

( Couder. ) 

Carta pesta. Si prepara questa car- 
ta nel modo seguente. Si prende una 
data quantità di carta, si fa bollire nel- 
1' acqua, in cui si agita con nna spatola 
«li legno fino a che sia ridotta in una 
perfetta poltiglia , e fino a che si veda 
che ella abbia perduto ogni sua consi- 
stenza. Se ne decanta allora l’acqua, e 
si agita la massa in un mortaio o simile, 
fino a tanto che sarà compiutamente 
molle , od in una poltiglia chiara. Frat- 
tanto si prepara una forte acqua di gom- 
ma, colla semplice soluzione di gomma 
arabica nell'acqua, e dopo che si è spre- 
muta dalla poltiglia la maggior parte 
deli’ acqua , vi si aggiunge 1' acqua di 
gomma in proporzione tale che ne ri- 
sulti un liquido un po’ denso. Si versa 
allora il tutto in un vaso conveniente, 
e si fa bollire lentamente, fino a che ab- 
bia acquistato la consistenza di una pa- 
sto acconcia ad essere posta nelle forme. 
- Si deve però avvertire che la for- 
ca della pasta deve variare secondo 
la diversità del lavoro. Allorché ae ne 
devono fare oggetti rilevati si esige 
più forza , e si fa bollire talvolta insieme 
alla carta dell' amido 5 allorché poi si 
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tratta di lavori piani e lisci, ec. fa d' uo- 
po di minor forza. 

L' uso della colla da legnaiuolo , op- 
pure di pesce, invece della gomma ara- 
bica, è di economia, ed è molto utile 
per fare scatole ed altri lavori di forma 
semplice e piana. Ma pei lavori rilevati, 

10 cui si devono unire molte parti in- 
sieme, l'acqua di gomma arabica è di 
gran lunga preferibile. 1 

Le forme nelle quali deve essere get- 
tata la pasta possono essere di gesso , 
oppure di legno. Pei lavori rilevati , o 
per quelli complicati e con alcuni sfondi, 

11 gesso è da preferirsi ; per le scatole, 
casse od altri lavori semplici, le forme di 
legno convengono [mollo bene , [perchè 
durano a lungo e non vanno soggette a 
guastarsi di leggieri come quelle di ges- 
so. Pei lavori in cui si trovano molti 
angoli da uu luto, e dagli altri le super- 
ficie sono piane, si deve far uso del ges- 
so. All' opposto pei lavori ne' quali si 
trovano delle parti sottili, come, per 
esempio, nelle scatole, oppure ne' lavori 
in cui la figura deve essere conservata 
da ambedue le parti, si deve far uso del 
legno. £' necessario che le forme siano 
unte d’olio e riscaldate prima d' intro- 
durvi la pasta di carta. 

Le forme già impiegate devono esse- 
re esposte al fuoco pria di farne nuovo 
uso affinchè venga dissipato 1’ olio , che 
contengono, e si rendano convenienti ad 
una nuova intonacatura col medesimo. 

Allorché l’ oggetto da gettarsi nella 
forma è assai grande e largo ed il rove- 
scio piano, come nei bassi rilievi, e simili 
ornamenti, si pongono dei pezzi di carta 
forte, stala pria ammollata colla gomma 
arabica, e meglio con la colla, sul rove- 
scio della pasta. 

Le forme di legno per le scatole ed 
[altri lavori piani devono essere compo- 
ste di due parti, 1' una convessa • fai. 
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tra concava, tra te quali ti trovi nno 
spalto che sia corrispondente all* ogget- 
to che si vuole gettare: il legno di botto 
è il migliore ; vi ti pnò però sostituire 
qualsiasi altro legno duro. E’ utile che 
nella grossezza della forma si trovino 
due o tre convenienti aperture, per la- 
sciare esito al fluido, che uscisse nel men- 
tre che vi si comprime la pasta di carta. 

Essendo ben adattata e compressa la 
pasta nella forma vi si lascia quanto tem- 
po occorre affinchè vi acquisti forza e 
solidità, ed estraendola abbia bastante 
solidità. Estratta la figura formatasi si la- 
scia seccare di naovo , e le si dà la ver- 
nice e la pittura che le si è destinata. 

Si può parimente formare de* lavori 
sìmili a quelli di carta pesta servendosi 
di segatura fina di legno e passata per lo 
staccio , e Impastata col mezzo dell'a- 
cqua di colla. ( Giovassi Pozzi.) 

Casta rasata. Adoperasi spesso questa 
carta per tappezzare le stanze semplici o 
stampandovi sopra varii ornamenti o fi- 
gure. Non conoscendosi fra noi l'arte di 
prepararla crediamo utile di qui indicar- 
la quale si pratica comunemente in Fran- 
cia e quale venne perfezionata da Dau- 
ptain, fabbricatore di carta da tappezze- 
rie a Parigi. 

•A. -, . , 

Metodo comune per fare la carta ra- 
sata ad uso delle fabbriche di carte 
da tappezzerie. 

In una gran botte piena d' acqua get- 
tasi una data quantità di gesso fino det- 
to da modellare ; si mesce vivamente 
per ottenere una grande divisione delle 
molecole ed evitare con ciò la loro ade- 
renza. Portasi questo gesso cosi bagnato 
sopra dei filtri per estreme 1’ acqua ; si 
mesce questa pasta che acquistò una 
certa consistenza con varie materie co- 
loranti secondo la tinta che si desidera 
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<!' ottenere , e vi si aggiugne circa la 
quinta parte di talco in polvere e di 
colla, e piccola quantità d’ uDa po- 
mata composta d* acqua di sapone e di. 
cera ; aggiugnesi a queste sostanze una 
quantità proporzionata di colla di pelle 
per farne un colore a guazzo abbastanza 
liquido per poteriosi stendere mediante 
una spazzola cilindrica sopra una pezza 
di carta bianca e liscia. Quando la pez- 
za di carta cosi coperta di colore è a- 
sciutta, se la rimette ad un operaio che 
le dà il lustro con un 1 altra spazzola 
cilindrica. 

' t M'* ! 

Nuovo metodo di Dauptain. 

Prima operazione o preparazione 
preliminare della pasta. Spengonsi in 
sufficiente quantità d'acqua 17 libbre 
( ) di calce scelta, e quando è 

bene schiarita , vi si gettano 34 libbre 
(i 6 dul -, 64 ) d’allume polverizzato. Ot- 
tiensi il miscuglio perfetto della calce 
coll' allume agitando la massa con un 
riavolo ; poi lasciasi in riposo fino al 
giorno dopo. Allora si aggiugne dell' al- 
tra acqua, acciocché la pasta possa pas- 
sare attraverso d'uno staccio di seta, se- 
parasi questa dalle parti di calce non di- 
sciolte , e portasi immediatamente su di 
un filtro per estrarne 1’ acqua ; quando 
la pasta è abbastanza asciutta la si pone 
in una botte. 

Seconda operazione. Prendonsi gli 
albumi di 60 uova e a libbre (o d *‘'-,98) 
d' olio d’ uliva ; batlesi bene insieme il 
tutto acciò si mescano compiutamente la 
due sostanze ; aggiugnesi questa specie 
di vernice alla pasta dianzi indicata ; si 
mesce il tatto insieme a forza di brac- 
cia, avvertendo che la bellezza della car- 
ta rasata dipende specialmente dal per- 
fetto miscuglio di questa vernice colla 
pasta di calce ed allume. 
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'Feria opcraiione. Rimestasi questa j 
pasta bianca colle varie sostarne colo- 
ranti e con colla di pesce , avendo cura 
■ he il colore a guazzo sia abbastanza li- 
quido perdio se lo possa stendere sitila 
pezza di carta bianca con una spazzola 
cilindrica ; appena la pezza comincia ad 
asciugarsi, la lucidezza appare a vista di 
occhio e basta passarla leggermente sot- 
to l’ altra spazzola asciatta per ridurre 
la carta alla sua perfezione. 

Questa nuova foggia di preparazione 
ha sull' antica il vantaggio di essere me- 
no costosa, di dare risultamenti piti cer- 
ti j inoltre il lucido della carta è fissalo 
con grande stabilità, nè si altera per lo 
incollamento ; finalmente questa carta 
può stamparsi con molta facilità. 

( D serri n». ) 

Cauta reagente. Carta di colore me- 
diante la quale si conosce se un liquido 
contiene un acido od un alcali libero. 
Si possono adoperare a tal uopo carie 
di molte sorta, ma le più sensibili sono 
le seguenti. 

Carta anurra di tornasole. Prepa- 
rasi chiudendo del tornasole in un Bac- 
chettino di tela e sospendendolo in un 
piccolo vaso con acqna bollente ; quan- 
do il licore divenne abbastanza azzurro 
per tignerà di questo colore un pezzo 
di carta che vi s'immerge, saturasi con un 
acido I’ alcali libero che contiene il tor- 
nasole, e se si mette un eccesso di que- 
sto acido, che in tal caso rende il liqui- 
do di color rosso, lo si toglie aggiugnen- 
dovi nuova infusione azzurra finché sia- 
si dissipata la tinta rossa. Stendesi allo- 
ra sulla carta con un pennello ben netto 
questo liquido azzurro, oppure versasi 
questo in un piatto nettissimo ed in 
quello tuffasi la carta , che lasciasi poi 
sgocciolare, indi appendesi a funicelle 
lese perchè si asciughi. Aggiugnendo un 
poca di acquavite un po’ forte il licore 
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pentirà la carta da pai le a parte e la 
tigne su ambo le facce. Quando essa è 
asciutta si taglia in Uslerelie lo quali a- 
doperansi come reagente tuffandone 1' 
orlo nel licore in cui si dubita che v’ab- 
bia un acido Ubero. 

Carta rossa di tornasole. Oltre alla 
carta azzurra di tornasole se ne prepa- 
ra anche nna di rossa, la quale si ot- 
tiene prendendo del licore azzurro onde 
si è parlato e aggiugneodovi un poco di 
aceto o qualche grano di sale ammonia- 
co ; poi si tigne la carta nel modo indi- 
calo precedentemente. L’ aceto arrossa 
tosto il licore ; col sale ammoniaco la 
carta nou diviene rossa che neH’ asciu- 
garsi. La carta di tornasole imperfetta- 
mente arrossata serve spesso a due og- 
getti, divenendo azzurra cogli alcali e di 
un rosso più intenso cogli acidi. E 1 da 
osservarsi che la carta di tornasole noo 
può adoperarsi alla luce di una (impa- 
na o di una candela poiché allora sem- 
bra sempre rossa nè si può distinguere 
alcuna reazione. 

Carta di Jiernambutco. Si ottiene 
colorando la carta col legno di fernara- 
bucco. Questa diviene azzurra cogli al- 
cali e fa quindi lo stesso uffizio della 
carta di tornasole arrossata. 

Carta di curcuma o di rabarbaro. 
Si ottiene colorando la carta con una 
decozione dell’ una o dell’ altra di que- 
ste sostanze. E' gialla ed imbrunisce co- 
gli alcali, ma è meno sensibile di quella 
di tornasole arrossata. 

La carta reagente deve conservarsi 
guarentendola dai vapori acidi od am- 
moniacali io un astuccio di cartone.Tutli 
quei fabbricatori che esercitano arti in 
cui possa importare di conoscere lo stato 
acido od alcalino delle sostanze che si 
maneggiano, dovi ebbero esserne provve- 
duti , essendo questa carta il reagente 
più semplice, e più a portata anche di 
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quelli men pratichi delle chimiche ma- 
nipolazioni. 

( Beazzi.io. ) 

Carta retata. S» adopera da gran 
tempo questa carta per farri sopra quei 
disegni else si devono poi eseguire con 
lavori di conterie, con punti a croce o 
altrimenti. Essa ì segnata di linee tra- 
sversali e longitudinali come indica la 
fig. 6 della Tav. VI della Tecnologia , 
sicché ne risulta una specie di rete a 
quadrelli minuti. Contando il numero di 
questi quadretti coperti da uacolore, ai 
sa quante perlette di vetro o quanti pun- 
ti a croce dello stesso colore si hanno a 
lare, corrispondendo ciascuna linea ver- 
ticale ad un filo dell' ordito e ciascu- 
na linea orizzontale ad un filo della tra- 
ma del tessuto su cui si lavora. Queste 
carte stesse servono ai fabbricatori di 
cartoni pel telaio alla jacqcart (V. que- 
sta parola ) col quale si fanno i tessuti 
operati. 

Siccome però in questi disegni non 
si potevano fare linee trasversali che 
colorando quadrello per quadrello il che 
riusciva assai lungo, cosi Grillet, dise- 
gnatore di Nimes, imaginò diaggiugnere 
alle linee perpendicolari e trasversali al- 
tre linee diagonali come indica la fig. 7, 
locchè riesce mollo più comodo. 

Lo stesso Grillet trovò pure utile di 
fare della carta coperta di rombi invece 
che di quadrali, dimodoché conducendo 
linee rette pegli angoli opposti di questi 
rombi si hanno dei triangoli. 

Presentemente costumasi anche mol- 
to, massime pei lavori in lana, di lare il 
disegno sul traliccio stesso sul quale de- 
ve eseguirsi il lavoro, sicché non fa d’uo- 
po di contare i quadrelli e poscia le ma- 
glie del tessuto, poiché il colore stesso 
di queste indica quante di esse s’abbia- 
uo a coprire con ciascuna tinta del filo. 

( Griu.et — G**M. ) 
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Carta mi sicurezza, (a) Da un esame 
fattosi da una Commissione dell' Acca- 
demia delle Scienze di Parigi nel giugno 
■ 85 i risultano li seguenti tentativi per 
una carta di sicurezza che fosse atta ad 
impedire qualsiasi falsificazione. Conlier 
adoperò per le cambiali una piastra d'ac- 
ciaio damascata all’ acqua fot te, che in- 
tonacava d'una tinta particolare distrut- 
tibile dal cloro, e che egli stampava sulla 
carta ove formava una quantità di segni 
vicinissimi e di estrema finezza. Serive- 
si su questa carta alla stessa guisa che 
sulla comune, ed ognun vede esser im- 
possibile di distruggere i caratteri che 
vi si fanno, senza cancellare anche i se- 
gni della damascalura. 

Chevalier propose carte lisce colori- 
te in pasta, oppure, ciò che è meglio, con 
alcuni disegui fattivi col tornio a figure. 
Queste ultime carte essendo tutte iden- 
tiche si conoscono facilmente c presen- 
tano molta difficoltà a falsificarsi. 

Mérimée suggerì d’ introdurre nella 
pasta alcune sostanze che la rendano 
alterabile dagli acidi e dagli alcali. A tal 
fine egli voleva che si aggiungessero a 
cento parti di carta una parte di lana 
preparata coll’ allume e col tartaro per 
mordenti e tinta in rosso con legno del 
Brasile, ed una parte di altra lana tinta 
in azzurro violetto col solfato di rame e 
legno di campeggio. Questi filamenti co- 
lorati non nuocono alla regolarità della 
scrittura nè alla conservazione della pun- 
ta delle penne da scrivere ; ma si rico- 
nobbe che sovente imbianchivano pel 
contatto dell’ aria e che bene spesso po- 
tevasi levare lo scritto col cloro senza 
alterare sensibilmente la tinta dei fila- 
menti. 

Chévalier aveva anche proposto una 
carta stampata con marche facilmente 

(a) V. Dizionario T. IV, pag 87. 
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delebili, il che però non potrebbe adot- 
tarsi sema grandi inconvenienti. 

Riassumendo la Commissione giudicò 
che, quantunque queste carte non pre- 
sentino tutta la sicurezza che si vorreb- 
be, nullameno possono tornar utili scri- 
vendovi sopra coll' inchiostro indelebile 
( V. questa parola ). Reputa inoltre che 
gioverebbe stampare col cilindro nella 
carta soggetta al bollo un disegno fatto 
col tornio a figure e stampato col color 
nero che rimane uetle caldaie dei cappel- 
lai o con inchiostro da scrivere ispessito 
convenientemente ; e che si potrebbe 
evitare l’imbianchimento doloso di que- 
ste carte dando loro una data legale, e 
variando ogni anno la posizione del bol- 
lo a secco onde ciascun foglio deve ave- 
re l' impronta. 

Carta per Srugginire i metalli. Do- 
po aver fatto ben seccare della pietra 
pomice, ponendola fra i carboni acce- 
si, la si polverizza, se la macina con 
vernice d’ olio di lino, poscia stempera- 
si colla stessa vernice fino a che ab- 
bia tale spessezza da potersi stendere 
sulla carta con un pennello. Per dare a 
questo strato un colore giallo, nero o 
rosso bruno, si mesce alla pomice un po- 
ca d' ocra, del rosso inglese o del nero 
fumo. Si dee aver cura di stendere lo 
strato sulla carta uniformemente e di 
lasciarlo asciugare all'aria. -Quando il 
primo strato è asciutto se ne ripete un 
secondo avvertendo di mescere sempre 
la massa liquida all' atto di stenderla 
sulla carta. Quelli che fanno commercio 
di siffatta carta la passano fra due cilin- 
dri per ispianarla. 

Altri preparano questa carta con 
ismeriglio od anche con sabbia o vetro 
pesto uniti con colla, gomma o dragante 
sciolti nell' acqua, ripetendo sempre un 
secondo strato di queste sostanze quan- 
do il primo è asciutto. 
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| Preparami presso a poco alla stessa 
guisa quelle carte ruvide su cui stropic- 
ciansi i solfanelli fosforati, se non che in 
tal caso si usa del vetro pesto grossola- 
namente, o della sabbia od ismeriglio 
non troppo minuti. (Pelocze— G**M. ) 

Carta stampata. Adoperasi la vecchia 
carta stampata per rifonderla e farne 
nuova carta o castori ( Y. queste pa- 
role ). 

Carta straccia. Carta fatta di cenci 
i più ordinarli, senza colla e di colore 
azzurro, che non è buona a scrivere, nè 
a stampare, e che si usa per lo più per 
invogli soltanto. ( Alberti, ) 

Carta da tappetare le stame. V. 

TAPPEZZERIA. 

CARTACEO. Lo stesso che arido, e 
dicesi di quelle sostanze che sono simili 
per consistenza e secchezza alla carta. 

( Alberti. ) 

CARTAMO. Vendonsi coi nomi di 
soffrano e zafferano bastardo , i fiori 
del carthamus tinctorius, Linn. Questa 
pianta che alligna nel mezzodì dell' Eu- 
ropa, in Egitto, in Persia e nelle Indie, 
appartiene alla singenesia poligamia di 
Linneo, ed allo sinanteree cinarocefale 
di Jussieu. 

I flosculi del cartamo sono rossi, re- 
golari, infondibuliformi, alluogatissimi, 
profondamente tagliati in cinque parti : 
ogni lacinia è segnata con due nervatu- 
re brunastre. Al centro del flosculo si 
trovano cinque stami riuniti dalle ante- 
re (caratteri esclusivi di tutta la singene- 
sia linneana), attraversate dallo stilo, che 
è più lungo della corolla. Facilmente si 
distinguono questi caratteri anche sul 
cartamo secco, facendolo macerare una 
o due ore nell' acqua tiepida. 

II cartamo ha un odore poco sensi- 
bile che si svolge quando se lo bagna ; il 
suo sapore è scipito e tinge la sviliva in 
giallo. Posto nell’ acqua fredda, la tinge 
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iu giallo carico: l’acqua bollente assu- 
merebbe una tinta gialla rossastra. 

Coltivasi il cartamo per le due sostan- 
te coloranti che si traggono dai flosculi 
dei suoi fiori ; inoltre i semi, che ven- 
donsi sotto il nome di grano da pappa- 
galli, perchè questi uccelli ne sono molto 
ghiotti, danno un quarto del loro peso 
di olio buono da ardere e da mangiare, 
dimodoché questa pianta meriterebbe 
di essere coltivata anche pel solo ogget- 
to dell'olio. Le foglie possono servire di 
foraggio agli animali e fornire un cibo 
per l' inverno alle pecore, ai buoi ed 
«He capre ; e gli steli si adoperano come 
slrame, ed in Egitto servouo di combu- 
stibile. Finalmente i fiori di questa pian- 
ta adoperatisi anche in medicina, nell'e- 
conomia domestica e nell'arte della cu- 
cina in luogo del vero zafferano, e nei 
giardini coltivasi il cartamo per abbel- 
lirne le aiuole. 

Il cartamo, originario d'Egitto, è co- 
me naturalizzato nelle parti meridionali 
d’ Europa, e regge anche al clima di 
Parigi, benché ivi muoia prima d’aver 
prodotto tutti i snoi fiori e il suo seme 
non vi maturi. Lo si coltivava un tem- 
po abbondantemente in Turiogia donde 
esportavasi non solamente io Alemagna, 
ma anche in Inghilterra ed altrove ; pre- 
sentemente questa coltivazione venne 
abbandonata , imperciocché gl’ Inglesi 
mettono in commercio in Europa del 
cartamo turco ed orientale che è di mi- 
gliore qualità, e che vanno particolar- 
mente a cercare in Egitto, il qual paese 
somministra i sette ottavi di quanto se ne 
consuma per la tintura. Sembra però 
dai buoni prodotti ottenuti da Preyss di 
Peslh, che la superiorità del cartamo del 
Levante dipenda, piucchè dal clima, dal 
modo di prepararlo ; per conseguenza, 
seguendo i suoi metodi, potrebbesi ri- 
porre in attività questa coltivazione iu 
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Europa, il che sarebbe di tanto maggior 
interesse in quanto che il Viceré d'Egit- 
to fece notabilmente crescere il prezzo 
del cartamo appropriandosi il monopolio 
3 el commercio di esso, che d'altra parte 
la fabbricazione dei tessuti pei quali lo si 
adopera come sostanza colorante acqui- 
sta ogni giornomaggior estensione, e che, 
finalmente, per la sua preparazione non 
abbisognano grandi o costosi apparati. 

Il cartamo vuole un terreno leggero, 
profondo e molto esposto al calore del so- 
le; perchè questo non sia eccessivamente 
magro si può far a meno di concimarlo. 
In un suolo’ troppo sostanzioso, le pian- 
te salgono a grande altezza, ma i fiori 
sono radi e tardivi, ed i flosculi, che so- 
no i soli onde si faccia uso, sono meno 
colorati e di qualità inferiore. 

Arasi o meglio ancora si vanga pro- 
fondamente la terra prima del verno, e 
seminasi dopo la fine di marzo fino alla 
metà d’aprile. Giova lasciare il seme 34 
ore a molle in un miscuglio di cenere e 
d'acqua di letame per intenerire la pelle 
dei semi che è grossa e dura e sollecitar- 
ne la germinazione. La seminagione si fa 
generalmente slanciando i semi a mano 
multo radi, sicché le piante riescano di- 
stanti almeno 1 5 a 1 8 pollici le une dulie 
altre. Bisogna scegliere un giorno umido 
ed in cui la temperatura sia calda, poi- 
ché altrimenti il seme' è soggetto a mar- 
cire nel suolo. Si può anche coltivare il 
cartamo fra le carote o altre piante car- 
nose, i cui steli non si alzino nè si sten- 
dano molto al di sopra del suolo. 

Fino a che- le' piante di cartamo sono 
piccole bisogna sarchiarle accuratamen- 
te, diradarle e strappare quelle che so- 
no men bèlle. 

La fioritura avviene alla fine di lu- 
glio, in agosto od anche dopo, e siccome 
i fiori non acquistano il colore rosso- 
bruno che si ricerca se non che alcuni 
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prima altri dopo, cosi bisogna racco- 
glierti io più volte e «empie in un tem- 
po asciano, imperocché l'umidità li an- 
nera. 

Era opinione generale che non si po- 
tessero ottenere da questa pianta i fiori 
insieme e te Trutta, e ciò venne anche as- 
serito da Thonin, ma Bonafons riconob- 
be che si potevano benissimo ottenere 
entrambi i prodotti operando nel modo 
che segue : ogni mattina al levare del soie 
strappanti quei petali o fiosculi, il cui 
sbocciamento indica che si è compiuto 
quanto occorreva per la riproduzione, 
senza però tagliare le teste dai fiori : i 
petali così raccolti stendonsi all' ombra 
o ad un'aria calda sopra graticci o stuo- 
ie, e quando sono secchi ripongonsi in 
tacchi riparati dall' umidità, acciocché 
non si alterino i loro principii coloranti- 

li raccolto del cartamo dura circa due 
mesi e iu questo frattempo ogni giorno 
sereno fa d' uopo recarsi nel campo a 
raccoglierli, il che suole farsi da don- 
ne o da fanciulli. La lunghezza di que- 
sta operazione e la necessità di nettare 
e preparare sul momento il prodotto, 
non permettono di coltivare il cartamo 
in grande, e lo limitano invece ad es- 
sere uu utile oggetto di ristretta colti- 
vazione. 

Dopo la raccolta dei petali lasciansi 
seccare le piante in terra per alcuni 
giorni, allora slrappansi gli steli donde 
traggesi il seme battendoli con le perti- 
che. Questi trattali alla stessa maniera 
che quelli del colza (V. questa parola e 
l'articolo olio), danno circa un quarto 
del loro peso di ulio ugualmente buono 
a bruciarsi e a mangiarsi. 

Dalle foglie florali del cartamo si e- 
straggoao due sostanze coloranti l'una di 
natura gommosa, l' altra rossa di appa- 
renza metallica simile al rame, di natura 
resinosa. Se ne ottengono uncura dei Co- 
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lori roseo, giallo, rossastro e rosso-ci- 
liegio. 

Si separa la materia colorante resino- 
sa lavando prima il cartamo neU' acqua 
fredda per levarvi la sostanza colorante 
gialla ; poi si mette a contatto, alla tem- 
peratura ordinaria, con usa dissoluzione 
di tanto carbonato di soda cristallizzato, 
quanto è il peso del cartamo secco, e 
quindici volte altrettanta acqua fredda ; 
tutta la materia rossa si discioglie -, si 
passa la tintura per una tela fitta ; si pon- 
gono nel liquore delle matasse di cotone 
impregnale di acido citrico diluito ; la 
materia colorante si depone sopra il co- 
tone -, questo si secca, si lava, poi si trat- 
ta nuovamente con una dissalazione di 
carbonato di soda che ridiscioglie la ma- 
teria colorante, la quale si precipita al- 
lora di nuovo con una dissoluzione di 
acido citrico : il sedimento deponesi len- 
tamente ; si lava poi bene con acqua 
fredda ; si disecca sopra piattelli di ma- 
iolica dai quali si stacca a scaglie colta 
punta del coltello. Il cartamo ne dà un 
cinque per cento. 

Questa materia fu detta carlamina. 
È insolubile nell’ acqua fredda, solubi- 
le nell' olcooie e poco solubile nell’ e- 
tere. Gli acidi ne avvivano il colore, 
ma non la disciolgono. 1 carbonati alca- 
lini la disciolgono rendendola gialla ; gli 
acidi ripristinano il calore, gii alcali cau- 
stici lo distruggono. 

Veruno dei colori tratti dal cartamo 
può reggere nè alla bollitura col sapone, 
nè ad una lunga esposizione al sole ; quin- 
di è che sono tra i falsi, nè possono ser- 
vire che per le tintorie «li pezza ; ciò 
malgrado se ne fa uso assai sovente in 
tintura per la vivacità delle loro tinte. 
La materia colorante rossa del cartamo 
serve anche alla preparazione del più 
bel belletto ebe si conosca ( V. quella 
parola ) 
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Il prodotto della coltivazione del car- 
tamo può valutarti a 3 quintali (14? 
chi). ) di fiori all' arpento. 

In commercio trovati del cartamo pro- 
veniente da varit luoghi. 

Confrontando il cartamo del Levante 
con quello d’ÀIemagna, si osservano le 
differenze seguenti : quest'ultimo è sec- 
co, duro, di natura analoga a quella del- 
la paglia, e si vede che i fiorì vennero 
soltanto seccati : sono di colore rosso 
vivo misto a mollo giallo, vi si trovano 
molti reslf del loro ricettacolo, del cali- 
ce e d’ altri corpi stranieri. Il cartamo 
orientale ha una tinta più cupa, omoge- 
nea, d'un rosso-bruno ;è più nero ed un 
po' umido al tatto-, il suo odore è più 
forte, e sembra composto di fibre sottili 
lacerate che non contengono veruna so- 
stanza straniera, tranne alcuni frammenti 
delle capsule dei semi. ( 

Il cartamo di Spagna ì di uo color 
vi vo carico, ^ flosculi sono ben conser- 
vati con rimasugli di altri fiori neri ; il 
modo d’ imballarlo varia in molte guise. 

Il cartamo d’ Egitto è parimenti d'un 
rosso carico, ed ha un odore particolare ; 
s flosculi sono più Aggomitolati e in qual 
che maniera ritagliati. Ci perviene in cal- 
J~as del peto di 3 ao a 35 o chilogrammi, 
foderate internamente con una tela az- 
ztrrrùt ricoperte di canne e di una tela 
forte serrata con corde ; ovvero in balle 
legate strettamente con una corda che 
sembra latta di corteccia di albero : que- 
st' ultimo imballaggio indica una varietà 
inferiore. Il cartamo dell' India trovasi 
io piccole masse schiacciate poco coe- 
renti, di un color debole all' esterno e 
roseo vivo internamente. Ci perviene in 
balle da Guuuie, talvolta ricoperte di 
una tela fina, del peso di 75 u 1S0 chi- 
logrammi. 

Il cartamo dell' India contiene talo- 
ra della sabbia che ne aumenta il peso, 

Sappi. D.i Ttcn. T ir 
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e in lutti i cartami trovansi alcune par- 
ticelle di fiorì gialli che r e alterano le 
qualità. 

Le differenze nei cari Iteri integrali 
delle varie specie di cartamo qui anno- 
verate, sembrano dipendere unicamente 
dal modo come esso venne preparato- 
Ecco in qual guisa si abbia a trattarlo. 
Pongonsi le foglie florali raccolte di fre- 
sco e seccate all'ombra in un vaso di le- 
gno dove si innaffiano con una soluzione 
di alcune parti d' acqua e di una parte 
di sale comune, fino a che si ammollisca- 
no in guisa da ridursi presso a poco nel- 
lo stato in cui si trovavano quando era- 
no fresche. Mettonsi allora fra due ma- 
cine e si acciaccano, poscia se nc spre- 
me il succo con la mano, e bagnansi di 
nuovo con acqua salata che si può far 
uscire parimenti colla spremitura ; ripe- 
tesi più volte questa operazione, poi sec- 
ransi all'ombra le foglie che si mettono 
poscia in commercio. 

(A. B scori «tosi — Dirrbacr. ) 

CARTATUCCIA. V. cartocci!. 

CARTE agronomiche. Si dà questo 
nome ad alcune carte fattesi in Alema- 
gna nelle quali si sono distinti con co- 
lori differenti i varii elementi del suolo. 
Cosi il terriccio ( humus ) viene contras- 
segnato col color nero ; il calcareo col 
giallo ; la sabbia col rosso; 1’ argilla col 
bruno ec. Queste carte non differiscono 
dalle carte geografiche che pel loro co- 
loramento e per alcuni segni convenzio- 
nali. Dal centro d’ un terreno di una ta- 
le natura segnasi una serie di circonfe - 
renze concentriche, la superficie delle 
quali è nella stessa relazione che gli ele- 
menti del terreno -, si comincia dal co- 
lorire il circolo iaterno colla tinta che 
corrisponde a quella patte costituente 
del suolo che vi si altrove in minor pro- 
porzione, e si continua a miniare in tal 
guisa gli anelli concentrici del colore che 
10 
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ti comuni* * ciascun elemento lino ai 
limiti naturali del suolo. Nelle carie ale- 
manne le porzioni quantitative d’ ogni 
elemento del terreno vengono indicate 
con tinte più o meno forti, ma questo 
metodo non è abbastanza esatto, c sa- 
rebbe meglio forse adottare colori fissi e 
indicare con numeri le proporzioni per 
anodi ciascun elemento. Queste carte 
hanno il vantaggio di mostrare a colpo 
d’ occhio la natura c la forza produttiva 
«V un terreno, i fruiti che se ne potreb- 
bero trarre, le operazioni da farvisi per 
migliorarlo, o renderlo coltivabile c fe- 
condo. I segui gcograGci c topografici 
servono a farne conoscere la esposizio- 
ne, il luogo ove è collocato il terreno, 
cioè se in pianura o in montagna, Io sta- 
to di umidità o di secchezza, ec. Si po- 
trebbero perfezionare queste carte ag- 
giuguendovi alcuni segni che dessero 
esatte nozioni sulla composizione mine- 
ralogica, lo stato geologico, la profondi- 
tà del suolo, la natura degli strati sotto- 
posti di esso, i vegetabili che vi cresco- 
no spontaneamente, le coltivazioni che 
vi riescono meglio, le quali ridotte io 
litio darebbero una valutazione furume- 
Uica c media della fertilità, secondo il 
metodo di Voghi ( V. korometro ), ed 
altre utili indicazioni. Si avrebbero allo- 
ra carte di molla utilità c che prestereb- 
bero grandi servigi all'industria agricola. 

(M.) 

Carte geografiche. Le norme da se- 
guirsi per segnare queste carte con quel- 
la esalluzza che loro si conviene, non so- 
no certo di tal natura da venire com- 
prese in quest’opera, appartenendo a 
scienze poco o nulla attinenti alla Tec- 
nologia. * 

La mateiiale esecuzione di esse vi 
attiene bensì, ma siccome generalmente 
le si intagliano in rame o si fanno in li - 
•l"giafia, o in legno, come qualsiasi altro 
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disegno , così le pratiche indicate agli 
articoli incisione, ihtaglio e litografia 
sodo applicabili aache iu tal caso. Qui 
solo ne rimane accennare un nuovo me- 
todo di esecuzione delle carte geografi- 
che proposto e praticato da Duverger 
stampatore di Parigi. 

Se spelta in vero alla scienza suggeri- 
re i mezzi migliori di segnare in angusto 
spazio vasta estensione del globo in tal 
maniera che le parti tutte del piccolo dise- 
gno siano fra loro nelle proporzioni me- 
desime del grande originale, appartiene 
senza dubbio ulta Tecnologia il cercare 
modo perchè queste carte esattamente 
segnate si possano facilmente moltipli- 
care ottenendo a tenue prezzo buone 
cd esatte copie di esse. 

Non vi ò dubbio che colla incisione a 
bulino si possono ottenere c si ottengo- 
no ottimi risultamcnti ; ma un tal me- < 
lodo è dispendioso, nè può fornire carte 
di modico prezzo ; in ol^e bene spesso 
le carte incise sono trascuratamente ese- 
guite, e le cagioni di ciò possono facil- 
mente enumerarsi. 

1 . L' incisione delle parole , che non 
possono avere la regolarità e la nitidez- 
za di quelle, anche mediocri, della stam- 
pa , e per cui fa d’ uopo usare quasi 
esclusivamente i caratteri italici, meno 
regolari, in luogo dei romani. 

a. La confusione dello varie sorta di 
divisioni, le quali , benché segnale diffe- 
rentemente, non risaltano con abbastan- 
za chiarezza 1' una dall’ altra. 

5. La qualità della carta onde si de- 
ve servirsi , non potcndovisi adoperare 
quella con colla, che è mollo più Iurte, c 
dovendovisi invece sostituire della carta 
grossa che ne accresce il prezzo aumen- 
tandone di assai poco la consistenza. 

4- Il costo della stampa cui torchio 
da incisori è quasi decuplo di quello 
della stampa tul torchio tipografico. 1 
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5. La miniatura che esige dell* altra 
mano il’ opera ripetuta per tante Tolte 
quanti sono i colorì diversi che si vo- 
gliono adoperare. 

Il problema da sciogliersi era adun- 
que il seguente : 

Trovare una maniera ili pubblicare 
le carte geografiche con un metodo po- 
co costoso e su qualsivoglia sorta di 
carta , soddisfacendo alle condizioni 
che seguono: nettezza e chiarezza nelle 
parole , distinzione perfetta fra le di- 
verse indicazioni mediante varietà di 
segni e di colori , finalmente facilità e 
prontezza di stampa. 

Ecco in qual guisa Duvergèr abbia 
sciolto questo problema , in modo , per 
quanto a noisembra, soddisfacentissimo. 

Per vincere le difficoltà reali che nes- 
sun artista aveva potuto superare coi 
soli mezzi - dell 1 arte sua, nè lo stampa- 
tore colla tipografia, nè l’ iucisore col- 
1' incisione , nè 1' intagliatore coll' in 
taglio in legno, pensò Duverger che e- 
glìno avevano bisogno d' aiutarsi scam- 
bievolmente in tale lavoro , di associarsi 
o almeno di riunire i loro metodi parti- 
colari, e ciò appunto egli fece, con questo 
di più però che chiamò ancora in aiuto 
1’ arte del fabbricatore degli stampi da 
telerie, una operazione della quale ven- 
ne a compiere l’insieme dei lavori dei 
quali segue la descrizione. 

Stabilitosi di pubblicare la carta geo- 
grafica d’ un paese, l’ ingegnere geogra- 
fo la disegnerà con quei motodi che la 
sua scienza gli addita , segnandovi tutte 
le divisioni, distinzioni e particolarità 
che vi si vogliono introdurre .con tutti 
colori onde vuole servirsi. 

Nella scelta di questi colori, avrà pe 
rò cura di fare dello stesso colore que 
gli oggetti che si possono segnare alla 
stessa guisa, come vedremo. 

*Dopo di ciò si prenderanno tanti lu 
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cidi diversi quanti sono i colori* e si ri- 
porterà ciascuno di essi su di una pia- 
stra separala. 

< Se trattisi, per esempio, d' una carta 
della Francia, essa conterrà le divisioni 
seguenti. < 

i . Divisioni naturali. Montagne cil 
acque ; le sole divisioni che si noliqp in 
una carta di grandezza ordinaria. 

a. Divisioni geometriche. Gradi di 
longitudine e di latitudine. 

3. Divisioni politiche. Confini dei 
dipartimenti e del regno, divisioni mili- 
tari, ec. 

Divisioni d' utilità generale o lo- 
cale , civili , religiose , ec., come strade 
postali, od altre; circondarli della giuris- 
dizione dei tribunali, vescovadi, ec.; cit- 
tà, villaggi, stazioni «postali, ec. 

Ecco in qual guisa si segneranno que- 
ste varie indicazioni : 

i. Una prima piastra conterrà tutti i 
nomi, tranne le eccezioni Onde si parle- 
rà in seguito ; tale piastra si stampe- 
rà in nero , questo colore essendo da 
molto tempo adottato per le parole , 
riuscendo queste in tal modo più facili 
a leggersi ed a distinguersi. 

3. La seconda piastra conterrà tutte 
le acque, mari, fiumi, canali ed i nomi dei 
fiumi, e dei capali e si stamperà in co- 
lore azzurro. Questa piastra conterrà 
inoltre 1’ indicazione dei vescovati eri 
arcivescovati mediante una croce sem- 
plice o doppia che applicherassi al luogo 
ove si conviene. 

5. La terza piastra contetrà le città 
ed i capilnoghi dei dipartimenti, figurati 
da un circolo in cui sarà un anello ne- 
ro ; i capi luoghi dei distretti ( arron- 
dissement ) verranno rappresentali da 
un circolo più piccolo in centro del quale 
vi sarà un punto nero ; gli altri luoghi 
come città , borgate , villaggi , staziuni 
postali* s’ indicheranno con un semplice 
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circolo ; talli questi luoghi Saranno le- 
gati insieme colle strade che condu- 
cono dall' uno all' altro : le strade po- 
stali .saranno indicate da una serie -di 
lineette ciascuna delle quali rappresen- 
terà una megza posta od una lega ; le 
altre strade ti distingueranno con linee 
punteggiate. Questa conterrà anche le 
montagne e si stamperà con un colore 
bruno, che può avere qualche analogia 
col terreno che essa rappreseuta. 

4 . La quarta piastra conterrà le linee 
dei gradi di longitudine e di latitudine 
e le divisioni politiche ; cioè i confini 
dei dipartimenti che saranno indicali con 
linee formate di piccoli puntile divisioni 
militari con una serie di lineette inter- 
calate da punti ; i confini del regno si 
indicheranno con una linea formata di 
piccole croci a braccia uguali ; porterà 
inoltre i numeri delle divisioni militari, 
e delle bandiere che spellano a ciascun 
capo luogo di una divisione militare. 
Questa piastra si stamperà in rosso. 

Maniera di eseguire le piastre. 

5. La prima piastra nera , cioè quella 
delle parole , si fa con caratteri mobili , 
nel modo seguente per eseguirla colla 
necessaria esattezza. 

Componesi una tavola della grandez- 
za della carta con quadrati di tipografia; 
in tal guisa questa tavola non ha verunp 
parola ed è simile ad una piastra di ra- 
me spianata su cui si abbia ancora ad 
incidere. Questa tavola però tiene sopra 
i suoi orli a destra e a sinistra una scala 
a divisioni minute, e le due scale sono 
attraversate ad angolo retto da un rego- 
lo mobile d'alto in basso sai quale so- 
no segnate le stesse divisioni. Adattansi 
altre carte uguali a queste sui lati ed at- 
traverso del disegno originale della carta. 

Facendo muovere ugual merle me- 
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Jiante le scale laterali le due scale oriz- 
zontali si possono segnare sulla tavola a 
quadrati mobili tutte le posizioni del di- 
segno della carta , ed a mano a mano 
che si è determinato un punto segnan- 
dolo con una punta acuta, levasi il qna- 
drato, e lo si pone in un compositoio di 
nuova foggia, a divisioni mobili, che so- 
no fissate alla grossezza dei quadrati che 
entrano nella corta. Allora al disopra del 
quadrato, che in tal modo verrà ad es- 
sere nel mezzo della parola , componesi 
il nome del luogo e inette»! nella tavola 
quella parola composta della grossezza 
del quadrato, e dove questo si altrora- 
va : ripetesi tale operazione per ciascuna 
posizione ore cade un nome e in tal 
guisa si termina la piastra dello scritto. 

6 . La seconda piastra azzurra che 
contiene le acque ed i loro nomi, inta- 
gliasi in rilievo in legno preso nel ver- 
so delle sue fibre non essendovi che lo 
intaglio il quale possa prestarsi a quan- 
to vi è d’ irregolare nel corso delle ac- 
que. Si faranno nello stampo di legno dei 
lori da parte a parte nei quali si por- 
ranno i nomi composti con caratteri mo- 
bili italici. 

7 . La terza piastra, da stamparsi col 
bistro, sarà fatta con pezzi di filo metal- 
lico nel modo come son fatti gli stampi 
per le tele colle seguenti modificazioni : 
la piastra sarà formala d' una lamina di 
piombo applicata sopra un asse ; le pan- 
ie si pianteranno sul piombo dietro il 
disegno calcatovi dal lucido presosi dal 
disegno originale. Si avrà in tal guisa il 
vantaggio che tagliando la lamina di 
piomba, e levandosi i tratti ove non so- 
no* punte di metallo, cioè i campi, e sca- 
vando questi nel legno, ri potranno por- 
vi o parole scolpite in piombo, o pezzi 
d' altro metallo intagliati che si salde- 
ranno poi col piombo e foimeranno una 
sola piastra composta di oggetti lavorati 
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in diversa maniera : così , per esempio, 
taglierassi nel piombo il luogo dove si 
introdurranno e salderanno i pezzi di 
rame sui quali saranno scolpite le mon- 
tagne che fanno parte della piastra co- 
lore di bistro. In molti casi basterà com- 
primere il piombo con un maglio roton- 
dato contro le parti salienti sulle quali 
sono le punte per farlo viemmeglio ade- 
rire al legno. 

8. La quarta piastra rossa si farà an- 
eli' essa con ponte metalliche nella ma- 
niera dianzi indicata. 

g. Fabbricate così separatamente tut- 
te le piastre da varii artisti, o da ope- 
rai delle tre arti della tipografia, dell' in- 
taglio, e della fabbricazione di sxznei da 
talerie , si assoggetteranno ad una prova 
stampando ciascuna di esse sopra nn 
foglio di carta da lucidi, e sovrapponendo 
queste prove in guisa da conoscere la più 
o men grande perfezione della loro coin- 
cidenza, e correggere facilmente i difetti 
che fossero incorsi nella composizione di 
esse. 

io. Quando questa prova diede un 
buon risultamento o si sono corretti i 
difetti, metlonsi le piastre sotto al tor- 
chio e si stampano coi loro diversi co- 
lori sullo stesso foglio di carta o succes- 
sivamente con un solo torchio, o meglio 
simultaneamente con quattro torchi per 
essere vieppiù sicuri che la carta non pro- 
vi verun ristringimento nell' intervallo 
che passa nel primo caso fra la impres- 
sione di una piastra e quella di un' al- 
tra. In ambo i casi si ottiene la esatta 
sovrapposizione delle piastre mediante 
le solite punte che usansi nella tipogra- 
fia, c reti di riscontro i cui fili devono 
coincidere gli uni sugli altri. 

Proprietà ed application i di questo 
nuovo metodo di fabbricano ne 

Se si vorrà introdurre sopra una 
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carta una nuova divisione , basterà fàre 
una nuova piastra composta , intagliata 
o a punte, e darle un colore diverso da- 
gli altri tutti . Possono riporsi in lavoro 
le carte già stampate , ed anche quelle 
oggi sparse in commercio , e col mezzo 
delle punte e delle reti di riscontro se- 
gnarvi la nuova divisione. 

Si potranno fare carte geografiche 
senza nomi, utilissime per lo studio della 
geografia. Stampando queste in carta da 
lucidi e i nomi sopra una carta separa- 
ta, o viceversa, gli studiosi potranno 
prima esaminarle coi nomi, poi senza a 
loro talento. 

Se si possono aumentare i colori si 
possono anche diminuire, e si compren- 
de che avendo segnato con punte sulla - 
piastra di piombo le divisioni politiche, 
le città e le strade postali , si potrà ogni 
qualvolta si voglia aggiungervi nei campi 
pezzi di rame, di piombo n di legno in- 
tagliali come si vuole, 

Questo metodo potrà avere altre ap- 
plicazioni, ma specialmente ogni qual- 
volta una serie di punti sia la base del 
lavoro. Si vede in latto con quale econo- 
mia possano stabilirsi disegni a ponte di 
rame, il piaolamento delle quali non co- 
sta ordinariamente che due franchi al 
migliaio, e quale dev'essere la precisione e 
la regolarità di queste punte tagliate dal- 
lo stesso filo di rame passato per la me- 
desima filiera. La incisione non può in 
verun modo giugnere a tale perfezione, 
la mano dell' artista essendo sempre più 
o meno incerta ed inuguale nelle sue o- 
perazioni. 

Fra le applicazioni di questo metodo 
si deve ancora comprendere il disegno 
delle manovre delle armate di terra e di 
mare. 

Finalmente con questo metodo si può 
eseguire una carta con grande solleci- 
tudine, il cite risulterà facilmente se si 


* Digitized by Google 


i58 Carte 

rifletta che tutte le operaiioni si posso- 
no fare contemporaneamente da varii 
artisti fra i quali è diviso il lavoro. 

Un altro miglioramento alle carte geo- 
grafiche venne pure proposto da certo 
Ernesto Capocci, tendente a diminuire 
gl 1 inconvenienti che derivano dal do- 
versi in esse notare i nomi dei paesi in 
isparii ristrettissimi, e la confusione che 
ne risulta. A tale effetto proponeva il 
Capocci di scrivere i nomi molto abbre- 
viati con una specie di stenografia omet- 
tendo al tutto le vocali, e segnandole con 
punti o lineette semplicemente, trala- 
sciando alcune lettere inutili. I vantaggi 
però di avere meno scritto c di poter 
notare più nomi sulle carte non ci paio- 
no tali da compensare la difficoltà di leg- 
gere i nomi, tanto più clic quasi sempre 
trattasi non <li leggere soltanto il nome 
che si cerca, ma quelli ancora dei luoghi 
vicini che servono come di guida a rin- 
tracciarlo, e interessa die sì 1’ uno che 
gli altri saltino all' occhio prontamente. 
Il Capocci doveva pubblicare una carta 
del regno di Napoli costruita in tal mo- 
do, ma non sappiamo che lo abbia an- 
cor fatto. 

Prima di lasciare questo argomento 
non possiamo a meno di qui accennare 
come da alcuni anni siasi proposto di 
pignere tarlo geografiche sulle muraglie 
delle scuole o di altri luoghi ove possano 
occorrere discorsi di geografia.. Un bel- 
l' esempio ne abbiamo in quelle fatte 
eseguire con saggio consiglio dal Jap- 
pclli nel magnifico caffè Pedrocchi di Pa- 
dova. Del modo di esecuzione di queste 
carte non fa qui d’ uopo discorrere, es- 
sendo esse simili alle altre per la parte 
teorica di loro costruzione, ed eseguite 
alla stessa maniera di qualsiasi altra pit- 
tura sul muro per la parte pratica. Nei 
collegii si fanno queste carte legnando il 
mare con tinta celeste, la terra col bian- 
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co, le città con punti neri, e le divisioni 1 
con segui di vario colore senza nomi. 

( Viiillaid detto DcvERnen — G.**M. ) 

Carte da giuoco. Un fabbricatore di 
carte da giuoco occupa gran numero di 
operai, e gli occorrono vasti edifizii, am- 
pii granai od altri luoghi coperti, nei 
quali sospendonsi a seccare i cartoni, e 
che perciò si dicono stenditoi o secca- 
toi, cd officine pegli incollatori, pei 
miniatori, pei riscaldatori, pegli strofina- 
toci e finalmente pei tagliatori. I prin- 
cipali utensili sono grandi tavole ben di- 
ritte e solide ; piastre di legno duro, 
grosse, ben drizzate e spianate esatta- 
mente; un torchio c suoi accessori!, 
spazzole, pennelli, pentole per la colla, 
un rotolo di tela di crine ben liscio 
detto slrojinatoio ; coltelli, temperini ed 
altri stromenti appuntiti per traforare i 
cartoni ; stampe o tagliatoi per lo stesso 
fine; talora gli occorrono inoltre grandi 
vasi scoperti per contenere i colori li- 
quidi, un fornello per iscaldare il carto- 
ne, c cavalletti per poggiarvelo ; un insa- 
ponatolo formato di varii pezzi di feltro 
coi quali stendesi il sapone sul cartone 
prima di lisciarlo; un lisciatoio, che è 
un apparato, la cui parte principale è 
un ciottolo rotondo incassato, sospeso, e 
che serve a lisciare il cartone; finalmen- 
te un forbicione tagliatore formato di 
varii pezzi e che serve a tagliare il car- 
tone c lame le carte. Questo strumen- 
to che venne da noi descritto nel Di- 
zionario (T. IV, pag. 107), è disposto 
in guisa da tagliare regolarmente le car- 
te, le quali non possono a meno di riu- 
scire d'uguale larghezza c lunghezza. Ha 
inoltre scatole per porvi ritagli, spille di 
forma particolare, ed altri utensili final- 
mente di poca importanza e comuni ad 
altre professioni, come stacci, spazzole, 
pennelli, ec. 

Abbiamo veduto nel Dizionario che il 
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fabbricatore di carie da giuoco adopera 
Ire sorta di carta per fare i suoi cartoni, 
ponendo due fogli di carta grigia nel 
mezzo, sicché le carte risultano tarmate 
di quattro fogli di grossezza. Il rovescio 
delle carte si fa in Francia di caria bian- 
ca, come dicemmo nel Dizionario, per 
evitare che i giuncatoli fraudolenti pos- 
sano distinguerle da qualche leggera dif- 
ferenza; siccome però queste ben presto 
s' insudiciano e le macchie che vi si fan- 
no a caso o ad arte possono prestarsi 
alla frode quanto le carte colorate ed 
anche meglio, cosi reputiamo più utile, 
anche per tale oggetto, oltreché per la 
durato delle carte, di farne il rovescio 
mn carta mormorata, come si accostu- 
ma fra noi. 

Abbiamo veduto nel Dizionario come 
ciascuna delle tre specie di carta, onde 
si fanno le carte da giuoco, deva avere 
differenti quelita, ed aggiungeremo io- 
torno a ciò le seguenti osservazioni. 

La caria di pila o da carie de giuo- 
co onde si fodera il rovescio, se è bian- 
ca deve essere di una candidezza uni- 
forme in tutti i fogli, loccbè è di grande 
importanza, attesoché, siccome ogni car- 
ia da giuoco si trae da un foglio dirt i 
so, cosi se l’uno di essi fosse più bianco, 
più rossastro, o in qualsiasi modo diver- 
so dagli altri, quella carta facilmente si 
distinguerebbe dalle altre c l'intero maz- 
zo ne rimarrebbe difettoso. 

Ciò come ben si vede è ancor più im- 
portante per le carte marmo rate con cui 
si fodera il rovescio fra noi. Anche la 
piast i di questa carta deve per lo stesso 
motivo essere molto uniforme senza sc- 
runa parte saglienle. 

La carta grigia quantunque più doz- 
zinale della prima, deve tuttavia essere 
fabbricala con diligenza, e se il rovescio 
delle carte da giuoco è bianco, interessa 
puie che la cuilj giigi.t abbui una tini 
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uniforme, poiché altrimenti la traspa- 
renja della carta di pila lascerthbe ve- 
dere la differenza. Quello pero che mag- 
giormente interessa si è che sìa hene snet- 
tata e piana senza disuguaglianze,, nè 
brocchi,! quali colla pressione apparireb- 
bero all’esterno. Questa carta, nella quale 
si mettono due fogli , impedisce clic ve- 
dansi le figure delle carte per trasparen- 
za e imbevendosi di colla, dà consisten- 
za alle carte quando sono asciutte. 

La Carla da stamparsi deve essere 
molto bianca ed aver ricevuto uu po’ di 
colla nella tinozza ; per questa carta la 
bianchezza e la finezza non sono assoluta- 
mente necessarie, ma solo contribuisco- 
no alla bellezza delle carte. In Francia 
ed in altri paesi questa carta viene som- 
ministrata al fabbricatore dal fisco, e 
quella che si fa in Francia tiene una fi- 
lagrana particolare che si ripete su cia- 
scuno dei io o r| p&ralellogrammi, cia- 
scuno della grandezza d’ una carta da 
giuoco, ernie compone*! il "foglio. 

Queste tre qualità di carta ricevonsi 
dalie cartiere iu logli stesi, poiché sì le- 
de che se fossero ridotti in quinterni, 
rimarrebbe sempre una impronta dure 
è la piega, che non si potrebbe in ve- 
rno modo cancellare, e renderebbe di- 
fettoso il lavoro. Per lo stesso motivo 
devonsi rifiutare i fogli che sono accar- 
tocciati o piegali. 

La grandezza della carta per tale fab- 
bricazione è quasi sempre la stessa, e lo 
è poi iuTariolrilnientfl là dove il fisco 
somministra quella da stamparsi. I fogli 
sono lunghi o'“,4<j5 c larghi o'",3 r r . Ser- 
basi la carta in luoghi chiosi ed asciutti 

Il cagione da carte da giuoco si fa con 
queste diverse catte incollando le urte 
sulle altre con un dato ordine, perciò 
prima dell’incollamento si fa un’opera- 
zione che ha per iscopo di mettere in 01 - 
iliue le calie, la quale ri dice 1’ asicm- 
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Irei mento , e in corto della quale ti esa- 
mina se i fogli hanno pieghe o difetti ; 
te aderiscono fra loro in guisa da non 
potersi levare facilmente o da prender- 
tene due per ano. A tal fine si fanno 
(re macchi di questi fogli, uno per cia- 
scuna specie di carta. 

L'incollamento di questi fogli di car- 
ta fra loro si fa in varie guise : le tre o 
quattro maniere di fare questa opera- 
zione sono troppo diverse perchè qui 
tutte] le riportiamo ; ogni fabbricatore 
ritiene che la sua maniera sia la miglio- 
re, e sarebbe difficile lo scegliere quale 
in fatto si possa dir tale. Ecco intanto 
alcuni dati generali, in cui sono tutti o 
quasi tutti d'accordo. 

Dopo che le corte vennero esaminate 
ed ammucchiate, si fa un'altra opera- 
zione che ha qualche analogia con quella 
prima del legatore di libri. Prendonsi 
da ciascun macchio il numero di fogli 
che occorre per fare un cartone, c si 
uniscono in monti questi assortimenti di 
fugli. Questo monte di cartoni assortili, 
ma non ancora incollali, metlesi alla 
sinistra dell* incollatore ohe prende i fo- 
gli uno ad uno. Prima però di prose- 
guire è d' uopo indicare di qnal colia 
debba servirsi. Questa colla è soggetta 
ad ammuffire, ad ispessirsi e non du- 
ra, massime la state, che pochi giorni. 
Quindi i che il fabbricatore non dee 
prepararne che una quantità proporzio- 
nata al lavoro che ha a fare. Le materie 
integranti sono farina, amido ed acqua 
adoperali in varie operazioni. Si comin. 
eia dal bagnare un poco la farina ben 
mesciuta coll'amido, avendo cura di ben 
dividere i grumi o di levarli, poscia, 
sempre agitando, aggiugnesi dell' acqua 
fino a che la colla sia multo liquida e ri- 
dotta, per così dire, allo stato d’ un’ a- 
« qua sporca. Allora se la riscalda agitan- 
dola e volgendola in ugni verso perchè 
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non aì attacchi al vaso, e quando la col- 
la, che si è ispessita, ha bollito alcun 
poco, se la leva dal fuoco. 

La colla cotta si travasa, la si agita 
ancora perchè non abbandoni l’ acqua 
precipitandosi, e questa agitazione si de- 
ve ripetere di tratto in tratto, massime 
nei grandi calori. Finalmente un giorno 
dopo si dee stacciarla. Una colla ben 
fatta può durare otto giorni. Qualche 
fabbricatore oltre al conservarla in luo- 
ghi freschi ed in vasi chiusi ermetica- 
mente vi aggiugne dell’aceto o della es- 
senza di trementina ed un poco di su- 
blimato corrosivo. A nostro parere sa- 
rebbe miglior partito mescervi alcuni 
oromi, come le bullette dì garofano, no- 
ce moscada od altri simili, ma sempre in 
piccola quantitì. Abbiamo detto die la 
colla non dura che otto giorni perchè 
noi supponiamo che l' incollamento del- 
le carte da giuoco non si faccia che in 
estate ; nel verno dura molto di più, ma 
allora bisogna far asciugare i cartoni con 
mezzi artifiziali, la quale operazione è di- 
spendiosa ed ha varii inconvenienti con- 
trarii ad una buona e facile fabbrica- 
zione. 

Per incollare metlesi la colla in una 
giara, se la batte cun un grosso pennel- 
lo, e vi si aggiogne dell' acqua se si re- 
puta troppo densa. La si stende con una 
grossa spazzola che ha una impugnatura 
sul rovescio. Ecco in qual maniera deve 
egire 1’ operatore per non confondersi 
nel suo lavoro. Tiene egli dinanzi a sé 
alla sinistra il munte di carta assortita, 
alla sua desila il vaso della colla, dinan- 
zi una gran tavola molto grossa ben driz- 
zata. Inumidisce quest’ asse e vi stende 
sopra un foglio di carta bianca di scar- 
to. Preparato così il tutto prende egli un 
foglio dal monte, lo stende ad ambe roa- 
ni sulla sua asse, che deve sempre essere 
più grande che la carta da lavorarsi, po- 
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iris prende culla mano desila la spazzo- 
la e la pone sulla colla, senza troppo 
immergerla per non prenderne di sover- 
chio, la scorrere rapidamente questa 
spazzola sol foglio di carta die ha posto 
sull'asse, andaudo da destra a sinistra c 
v iceversa ; prende allora un foglio di car- 
ta grigia, lo applica sopra, quindi incolla, 
sovrappone un altro foglio di carta gri- 
gia, incolla di nuovo e poscia prende 
due fogli della carta che dee formare il 
rovescio e ve li poggia sopra riuniti. Iu 
tal modo il primo di questi fogli s' in- 
colla, il secondo non incollasi che pcgli 
orli : deve questo rimanere in tal guisa 
per tutta lo durata della fabbricazione, 
nè staccherassi che quando si railìtanu 
gli orli, pei quali soltanto è attaccato. 
L'oggetto di questa maniera d’operaie 
si è quello di guarentire il loglio incolla- 
to dalie macchie che vi si potessero fare 
o sotto al torchio 6 nel corso della fab- 
bricazione. Quando il rovescio delle car- 
te c marino rato o iu colori, questa fu- 
siera è meno necessaria e spesso anzi si 
cunette. 

Allorché si è incollalo lutto il monte 
di carta nel modo dianzi indicato, lo 
ai pone sotto il torchio fra due assi, 
comprimasi poco a poco pei dare alla 
colla il tempo di heu penetrale, c qiian 
do la pressione è giunta al punto, la- 
sciatisi un poco ì cartoni lassodaisi; ti 
allenta la vile e levasi coti un pennello 
molle e bagnato in acqua chiara Picce» 
so di colla clic la pressione fece uscite 
pegli orli ; questa operazione ditesi lor- 
eolalura. 

Separassi poscia i cartoni con un col- 
tello e si consegnano alle spiluzricatrici 
che con piccoli aghi levauo le sozzure, 
e le promineoze, dopo di che sospen 
domi i cartoni uel seccatoio con ispille, 
lasciando circolate l' aria framezzo ad 
essi. Quando sono asciutti si levano. 

Sappi. Dii Tecn. T IF. 
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I cartoni ndutii in tale stato sono 
pronti ad essere miniali. Prima pció di 
parlare di tale operazione fa d'uopo en- 
trare in alcune spiegazioni. 

Prima di fare P incollamento onde si 
è parlato, il fabbricatore stampa ridia 
carta del diritto dei cartoni i contorni 
delle ligure e dei disegni delle carte da 
giuoco, mediante un metodo analogo alla 
tipografia, con lavole intagliate in -rilie- 
vo. Nel fare questa prima opeiazionc, 
che lungo sarebbe il descrivere, una co- 
sa c da avvertirsi principalmente, cioè 
che l’ inchiostro non dev'essere tioppo 
carico di nero, né troppo chiaro ; se fos - 
se troppo denso darebbe cuntro-provji 
all' atto della pressione, si dilaterebbe, 
produrrebbe delle macchie, ed i segni 
sarebbero grossi, deboli c poco nitidi; 
se f' inchiostro fosse troppo chiaio sa- 
rebbe lungo ad asciugarsi e non appai i- 
rebbe come cunviensi. In que’ paesi do- 
ve il fisco somministra la carta, esso tie- 
ne anche in deposito gli stampi di legno 
del fabbricatore, il quale non può ado- 
perai li che in un locale stabilito, in pre- 
senta d' un impiegato. Siccome poi la 
miniatine non può farsi bene che sui 
carloui, cosi l'operazione dell' incolla- 
mento dev'essere intermedia baia slam- 
pa iu contorni del dii ilio delle calte e 
la miniatura. 

Quando i cartoni sono compiuti coi 
cuutorui stampali sul diritto, si devo- 
no miniare, cd ecco in qual guisa si 
opera : la miniatura si fa con cartoni tra- 
forati da parte a parie che si dicuuo 
perciò ttampi o trafori , occorrendone 
tanti quauti sono i colori delle figuie. 
Con un -metodo simile slampavaosi ulti- 
mamente sulle cinture fiori, uccelli, ara- 
beschi e simili. Questi trafori si fanno con 
grossa carta da disegno sulla quale sonosi 
stesi vaili strali di colori ad olio, cui di- 
tesi imp) imifui n, e else lastiaOai sedare 
3 l 
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successivamente. Questa carta cosi in- 
tonacata torma una specie ili cartoncino 
resistente. Occorrono cinque trafori per 
la tavola in cui sono i re, i cavalli ed i 
fanti neri (a), per le altre ne occorrono 
quattro ; gli stessi trafori possono servi- 
le pei punti rossi e pei neri. I'ea trafo- 
rare questi cartoni il fabbricatore pren- 
de un p tensile tagliente, fino, ben affi- 
lalo, come sarebbe un temperino. Pone 
sopra una tavola solida c bene spianata 
un foglio di carta coll'imprimitura, e vi 
sovrappone uu foglio di carte le cui fi- 
gure siano colorite. Fissa questi due fo- 
gli 1' uno sull' altro e sulla tavola con 
quattro chiodi leggermente piantati, e li 
tiene uniti premendo sopra pezzi di car- 
ia, indi col sno ferro taglia, seguendo e- 
sattamenle i contorni, il foglio delle car- 
te e quello coll' imprimitura che è sot- 
to ; in tal guisa produce dei fori nei luo- 
ghi dove era prima un colore, imperoc- 
ché iu questa operazione non- leva che 
un solo coloro. Quando ha levato que- 
sto colore da tutte le figure del foglio, 
fu la stessa operazione per un altro co- 
lore, sostituendo un altro foglio di carta 
coll’ imprimitura, e cosi di seguilo fino 
u che abbia levato tutti i colori, uel qual 
modo ottiene tanti trafori quanti sono i 
colori. Questi trafori che sono lunghi e 
difficili ad eseguirsi devunsi conservare 
diligeutcmentc,nel qual modo, e adope- 
randoli come si deve, potranno servire 
a lungo. I trafori per le altre cario si 
l'anno con istampe. 

Fatti i trafori c segnativi gli opportu- 
ni riscontri, adoperatisi per miniare le 
railc introducendo i colori nei 'lori di 
ciascuno di essi. Vi souo cinque tinte di- 
1 < • ■ i. , 1 : r.' 

i . i jjiMi ii ftn a r a - 

In) Si in questo articolo rbe in quello 
del Dizionario parlasi sempre dc'llc carte 
Iranrcsi, che souo quelle Conosciute più ge- 
neralmente c più uuiluriui. 
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verse : i . il nero. Si fa con nero fumo 
stemperato in un poca di quella stessa 
colla di cui indicammo la cumposiaione 
parlando dell' incollamento delle carte 
da giuoco ; vi si può aggiugnere un po- 
co di fiele di bue per renderlo più tena- 
ce -, quanto più vecchio è il nero è mi- 
gliore, e quindi si preferisce un nero di 
due o tre anni ad uno nuovo, ina di ra- 
ro conservasi tanto a lungo. 2 . L 'azzur- 
ro. Questo non è che indaco stemperato 
io colla di pelle chiara. 3. 11 grigio. E 
lo stesso colore, ma poco carico c dilui- 
to con acqua gommata. 4- II giallo. £' 
una decozione di grana d’Avignone con 
un ottavo di allume o di gomma-gotta. 
5. Il rosso. E del minio stemperalo con 
molta gomma. i . : . 

Ognuno di questi colori è in un va- 
so ; il fabbricatore ha una piccola paletta 
di legno per ciascun colore, nonché un 
grosso pennello ed una spazzola a peli 
corti. Quando egli vuole miniare le car- 
te, ne prende un foglio di quelle già 
stampale, se lo mette dinanzi sopra una 
tavola, e pone su questo foglio uno dei 
suoi trafori ; colla sinistra (iene un fo- 
glio di carte miniate perchè gli serva di 
modello, e alla sua destra il vaso del 
colore, il pennello e la paletta ; esamina 
se i fori del traforo corrispondano esat- 
tamente ai punti del foglio di carte stam- 
pate cui è sovrapposto ; e quando vede 
che tutto ó a dovere, prende’ col pen- 
nello del colore dal vaso, lo porta sulla 
paletta e ve lo stende colla spazzola. 
Essendo i peli di questa, come dicem- 
mo, corti, e perciò poco flessibili, essa 
non riceve il culorc che alla cima ; con 
questa spazzola empionsi di colore gli 
incavi del traforo, invigilando attenta- 
mente perchè non si sposti durante l’ o- 
perazione. Applicasi la spazzola ovun- 
que vedutisi fori, e quando essa non ti 
gne piu, riprendesi dcH'altio colore pa>- 
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santola sulla paletta. Tutta questa ope- 
razione è quella stessa che si usa per fare 
«logli scritti con lettere traforate in sottili 
laminette di rame. Dopo che si sono em- 
piuti con uno stesso colore tutti gl' in- 
cavi d’un traforo, il fabbricatore cangia 
vaso, pennello, paletta, spazzola e trafo- 
ro, e toma da capo con un altro colore 
ad empiere i vuoti dell’altro traforo. So- 
litamente si comincia dal rosso, poi il 
giallo, poscia il nero, c Cnalmentc l’ az- 
zurro ed il grigio. Nel porre i colori è 
d'uopo usar molta cura per non farli pe- 
netrare sotto ai punti non incavati del 
traforo, e perchè non si sovrappongano, 
nè lascino degli sparii bianchi fra il fini- 
re dell’uno ed il principiare dell’altro. I! 
nero che si mette non dev’essere mollo 
grosso essendo soggetto ad allargarsi nel 
lisciare le carte qtinnd' anche sia asciut- 
to ; finalmente occorre in tale operazio- 
ne, benché semplicissima, una quantità 
di avvertenze e di cure, senza le quali 
non si producono che miniature di cat- 
tiva qualità. 

A mano a innnu ette t ^canoiit sono 
miniali si pongono in disparte agendo 
mira che non isfreghinsi l’un contro l’al- 
tro, e quando sono tutti miniati riscal- 
«lnnsi intorno ad un braciere acceso 
non solo per asciugare compiutamente il 
«*>!ore, ma anche perchè senza una tale 
operazione non potrebbersi lisciare con- 
venientemente. f cartoni passansi poscia 
all’ insaponatore che li intonaca di sapo- 
ne asciutto coll'insaponatoio; questo in- 
tonaco essendo la operazione che «Ice di 
necessità premettersi al lisciamento. h 

Il r.iscivrojo è un utensile semplicissi- 
mo che ognuno può facilmente costrui- 
re «la sè, e può vedersi descritto nel Di- 
zionario a quella parola. Lisciasi il car- 
tone stropicciandolo con un corpo li- 
scici ; quando una faccia è lisciata, l’ in- 
saponalore prende le carte, le insapo- 
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na sull'altra, dopo che vennero ìiscnlda 
te di nuovo, indi si passano ancora sol- 
to del lisciatoio clic le liscia sul rovescili 
più ancora che sul diritto. 

Dopo questa operazione riponevi il 
mucchio dei cartoni sotto al torchio per 
raddrizzare i fogli che si curvarono per 
effetto del fuoco c del lisciatoio. 

Quando la fabbricazione è giunta a 
tal segno i cartoni sono finiti, nè rimarrò 
che passarli al tagliatore che li divide 
formando le carte. 

If lavoro del tagliatore consiste net 
tagliare tutte le carte assolutamente della 
stessa grandezza ; ora in tutte le arti la 
esattezza è sempre difficile, «rsiccomc in 
tal caso non basta che «Ine o tre carte 
siano simili, ma è «l’uopo clic non si trovi 
alcuna differenza fra migliaia di esse, e che 
la carta tagliata otto giorni od un mese 
fa sia nguole a «jnella che si taglia dappoi, 
cosi si dovette trovare il modo di giugne- 
re con sicurezza a questa rigorosa esat-* 
lezza. Perciò il tagliatore è guidato «la 
segni stampati che indicano ove i cài toni 

«,I*Lìa,,(> a tagliare, ma poiché queste 
guide non basterebbero ancora a renile* 
re sicuro il lavoro, così, come abbiamo 
veduto nei Dizionario, il modo con cui a- 
giscono le forbici concorre a tal uopo. La 
gran forbice che taglia il lato più lungo 
delle carte è munita d’unn guida contro la 
quale si poggia I'otIo del foglio di cartone, 
e che è lontana dalla lama quanto «lev es- 
sere larga In carta. In tal guisa il tagliato- 
re è sicuro che la carta sarà della dovuta 
larghezza, solo che abbia rura di fare che 
l’orlo del cartone poggi bene contro la 
guida. Comincia quindi dal raffilare que- 
sti cartoni, poscia li curva leggermente, 
affinchè la forbice li tagli meglio, e ap- 
poggiando la parte raffilata contro la gui- 
da taglia il lato lungo con sicurezza. Que- 
sta operazione riduce i cartoni in islri- 
sce della larghezza delle carte c che nc 
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contengono sei per ciascheduna. Pei assi- gnare vengono dettate ilalk scienia dello 
ritraisi viemmeglio da ogni distrazione. nautica, e qui solo noteremo ch« inle- 
il tagliatore pianta anche alcune bullette ressa grandemente che siano della mag- 
sopra una linea paralelta alla guida che giore esattezza, e che perciò appunto 
tengono diritte queste strisce. Dopo aver riescono costosissime quando sian buo- 
tagliali i cartoni per io largo, si assog- ne davvero. Per ciò che riguarda la pro- 
gettane le strisce alla piccola forbice si- tica loro esecuzione, i metodi ebe vi si 
inile alla prima, ma cou questa differen- seguono sono i medesimi che per le cau- 
sa che la guida è più lontana dal taglio, tu geografiche ( V. questa parola) e sa- 
eioè tanto quanta ò la lungheria d' una rebbero ad esse pure applicabili i meto- 
carta da giuoco. Curvate un puco le di di Duverger che abbiamo indicati 
strisce, si opera alla stessa guisa come parlando di quelle, 
pel lato lungo. ( Giunte bolognesi al Poe. 

Le carte sono allora terminate, uè ri • della Crusca.) 

mane che cernirle, classificarle secondo CARTIGLIA. La quarta parte d’on 
le loro qualità, ponendo a parte quelle mazzo di carte di giuoco, cioè ciascuno 
che hanno qualche difetto, al qual fine de’ quattro pali o semi delle carte ( V, 
si guardano per trasparenza : poscia ri- cab re da giuoco ). ( Alberti.) 

.Intonsi in mazzi, si incartano, suggellali- CARTONE. Varie specie di cartoni 
si, ec. ec., operaiioni tutte necessarie, in- si conoscono ; le annovereremo indican- 
teressantissime pel fabbricatore, ma che do brevemente il modo di farli, ripor- 
ognuno può facilmente imaginare senza tandoci al Dizionario per compimento di 
che occorra spiegarle. quella parte di quest’ articolo che ri- 

Le carte da giuoco si vendono a gros- guarda i cartoni di pasta e quelli incollati. 
sa ( dodici dozzine di mazzi, separati i. Cartone di pasta. La paste otte- 
"d ogni G dozzine e di mazzo in*#»»»), ««o »hlU ili.mc quali!» di stiacci ser- 
vi sono mani j ; 5 a carie ; e sono i max- ve talvolta anche nella preparazione del 
xi compiuti; altri di 4® carte e sono pel cartone, ma per lo piu adoperanti a tal 
giuoco dell'umóre; finalmente, altri da fine i ritagli di carta, o vecchie carta 
3a e servono pel picchetto. raccolte per le vie, ebe si riducono in 

( OiLt.esL' 1 . ) pasta per farne fogli più o meno grossi 
Carte marine o da navigare. Quel- secondo l’uso cui si destinano. Quando 
le vaile per mezzo delle quali » navi- si voglia avere del buon cartone bisogna 
ganti regolano i loro viaggi, e ricono- primieramenld separare dalla carta le 
scono la posizione ove si aurovano, lo materie estranee che vi si trovano uni- 
che dicono carteggiare. Sono rappre- te. Nella fabbricazione del cartone co- 
tentazioni sul piano di una estensione mime non si levano queste sostanze che 
piu o meuo grande di mare, delle spiag- dal foglio stesso di cartone di giàforma- 
ge che lo conterminano, delle isole, dei to. La vecchia carta snettata a mano o 
banchi, degli scogli che in essi s’ incon- col meccanismo descritto nel Diziona- 
trono, nelle quali notanti le profondità rio, metlesi a molle, come ivi dicemmo, 
dell acqua rilevale collo scandaglio. Que- si macina e riducesi in pasta che por- 
si? carte sono il frutto delle osservazioni tasi in una tinozza e si fanno i fogli di 
latte da altri navigatiti nei viaggi ante- cartone colle forme coma la csrts ( V. 
iloti, e le regole con cui si devono se- questa parola). Compilinomi i fogli sotto 
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il torcili», come si fa per la caria, e 
portanti la state nello seccatoio, l’ inver- 
no in una stufa. Quando sono asciutti 
abbastanza passanti fra due cilindri di 
laminatoio per comprimerli, e dare loro 
più consistenza e lisciarli in parte. Egli 
è allora che il più delle volte levansi i 
pezzi di legno, di pietra, ec. che vcdonsi 
nei fogli, con uno scalpelletto. Le cavi- 
la che lasciaoo queste sostanze rietnpionsi 
per effetto della pressione. 

a. Cartoni incollali. Questi si fabbri- 
cano con fogli di carta bianchi all'ester- 
no e grigli all' interno, incollati gli uni 
sugli altri, con collo di farina, che vi si 
stende con una spazzola colle stesse cu- 
re ed avvertenze che abbiamo indicato 
all' articolo carte da giuoco e nel Di- 
zionario. 

Léger Didot, il cui nome abbiamo 
più vqlle rammemorato parlando delle 
nuove macchine per fabbricare la carta, 
considerando quante diligenze esigesse 
la fabbricazione a mano dei cartoni in- 
collati, e come per mille piccole inavver- 
tenze potessero questi riuscire difettosi, 
imaginò che anche questa operazione 
potrebbe meglio farsi con una macchina, 
ed inventò a tal fine il meccanismo che 
ti vede disegnato nelle fig. 7, 8 e 9 della 
Tav. 'Vili della Tecnologia. 

Fig. 7, Alzata. 

Fig. 8, Pianta dei rotoli incollatori 
sopra una maggiore scala. 

Fig. 9, Sezione verticale dei medesi- 
mi rotoli, nella stessa scala della fig. 8. 

0, ( Fig. 7 ). Due rotoli carichi di 
carta per l’ interno del cartone. 

1, Due altri rotoli carichi di carta 
per 1' esterno dei cartoni. 

La direzione in cui girano questi ro- 
toli scaricandosi della carta è segnata 
con treccie, ed ò facile seguire I’ anda- 
mento della carta da ogni rulolo fino al 
punto ove entra Irai cilindri di pressiu- 
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ne e, ove trovausi a contatto i quallru 
fogli sovrapposti. 

d, Rotoli che servono di guide e che 
devono farsi più leggeri che sia possibi- 
le, non girando essi, a cosi du e, che per 
P attrito della carta. 

e, Sci rotoli incollatori. 

/, Quattro vasche le quali, benché al- 
quanto diverse di forma, pure sono ugual- 
mente destinale ad essere riempiute ili 
colla fino all'altezza che reputasi neces- 
sario, secondo la qualità di carta da in- 
collarsi-, è qui da osservore che la colla 
destinala ad unire la carta che dee for- 
mare il cartone, ha da essere della mag- 
gior forza possibile. 

La carta che dee coprire la superficie 
d' ogni faccia del cartone, svolgendosi 
dal rotolo b, viene a contatto da una 
parte coi rotoli incollatori, che girauo 
nelle vasche inferiori J nella stessa dire- 
zione e con quasi uguale velocità della 
carta, ma solo un poco più presto ; in 
tal guisa ciascun foglio s' impregna di 
colla sulla faccia che non viene a con- 
tatto coi cilindri c. 

L' altra faccia che dee formare 1 ’ e- 
sterno del cartone dee tenersi ben netta, 
e fa d'uopo che la faccia della carta che 
s' imbeve di colla non la riceva su tutta 
la sua larghezza, ma rimanga netta per tur 
pollice di larghezza a ciascun orlo ; a tal 
uopo i cilindri incollatori devono essere 
due pollici più corti della larghezza della 
carta. 

I fogli di carta destinali a formare 
1’ interno del cartone vengono condotti 
dai due dipanatoio, sotto ai rotoli in- 
collatori ed attraverso la colla nelle va- 
sche superioii sicché vi peschino entro 
interamente -, quando però i detti fogli 
si aliano ed escono dalle vasche della 
colla, vi ha da ciascun lato una lama di- 
ritta g, posta esattamente a contatto col- 
la superficie dei lugli la quale ne raschia 
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1’ eccesso di colla die ricade nelle va- 
schette f. 

Queste lamine diritte g devono esse- 
re disposte in modo da poterle alzare od 
abbassare con viti in maniera da non 
lasciar sulla carta che la quantità di col- 
la necessaria. 

I due fogli di carta che hanno a for- 
mare l’ interno del cartone, inzuppali 
in tal guisa di colla, vengono stesi fra 
gli altri due fogli, c condotti in mezzo 
ad essi fra i cilindri di pressione c. 

E parimenti necessario che questi fo- 
gli di carta che vanno nell’interno del 
cartone siano un pollice più stretti di 
quelli che devono formare l’ esterno del 
cartone. In lai maniera, cd essendosi la- 
sciato un pollice a ciascun orlo dei fogli 
esterni senza colla, non puòquesta usci- 
re dagli orli del cartone e lordare i cilin- 
dri fra cui vengono questi premuti. 

Le distanze fra i cilindri di pressione 
si devono regolare con viti che operi- 
no sui guancialetti d'nno di essi per po- 
ter regolare colla maggiore esattezza il 
grado di pressione. In vero 1 ’ effetto di 
questi cilindri consiste soltanto nel porre 
a contatto i quattro fogli di carta e fis- 
sarli l'uno all'altro sicché non si possano 
separare pizzicandone uno colle dila. 

I quattro fogli di carta, cosi ridotti 
in un solo foglio di cartone, vengono 
condotti ad un altro paio di cilindri h 
( fig. 7 ) di maggior diametro, che de- 
ve essere almeno di quattro piedi, poi- 
ché quanto maggiore è questo diametro, 
tanto più graduala è la pressione c più 
lentamente essa opera. 

Anche il riavvicinamento di questi 
due cilindri di pressione si dee poter re- 
golare colle viti », poste da einscun lato 
della macchina sulle traverse che sosten- 
gono questi cilindri; la. pressione da essi 
prodotta dev’ essere piuttosto forte. 

II cartone formai? in tal guisa, rav- 
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volgesi all’ uscire dai delti Cilindri, so- 
pra un dipanatoio k e può in seguito ta- 
gliarsi della lunghezza e larghezza che si' 
vuole, ed (indi comprimersi con torchi» 
a vita od idraulici, ed essere asciugalo 
col solito metodo, o piuttosto all'uscire 
dai cilindri A, si può farlo scorrere in- 
torno a rotoli caldi fino a che sia asciut- 
to, e poi tagliarlo o dividerlo. 

In quest’ ultimo caso la grossezza dei 
cilindri riscaldatori dev' essere di circa 
due pollici, acciò si possa meglio mode- 
rare il calore c asciugare il cartone più 
lentamente. 

E d’uopo dare il moto contempora- 
neamente ai quattro cilindri di prossio- 1 
ne, ed i piccoli devono avere rocchelli 
dentati ; i grandi cilindri di pressione 
devono camminare un poco più veloce^ 
mente dei piccoli per teucre teso il car- 
tone, che altrimenti non arriverebbe nè 
diritto nè piano. . ■ . * • 

Didot trovò essere necessario che l'a- 
zione venisse dapprima applicata ai 
grandi cilindri dai quali fosse poi ' tra- 
smessa ai piccoli e, per mezzo d’un roc- 
chetto i cui raggi si potessero allungare 
od accorciare a volontà. ' 

I dipanatoi, su cui è la carta, ne ven- 
gono spogliati dai cilindri di pressione 
che la traggono a sé gradatamente ; ma 
fa d'uopo che il moto rotatorio dei di- 
panatoi venga rallentato da un leggero 
attrito, in grazia del qnale la carta man- 
tengasi alquanto tesa. 

I rotoli d che fanno 1’ olBzio di guide 
non abbisognano di essere posti in moto 
bastando a ciò 1’ attrito della carta, ma 
è d'uopo bensì dare il molo ai rotoli 
incollatori^ 

Le superficie dei (piatirò rotoli incol- 
latori e, posti nelle due vaschette infe- 
riori J contenenti la colla, devono girare 
con una velocità esattamente uguale a 
quella dei piccoli cilindri di pressione a. 
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Le superficie, dei rotoli incollatori de- 
vono camminare alquanto più celere- 
mente ; e la relazione fra queste veloci- 
tà trovossi praticamente dover essere 
di tre a due. 

Questi movimenti trasmettonsi col 
mezzo di ruote a punte poste sui pernii 
«lei cilindri di pressione e su quelli dei 
rotoli incollatori, e mediante due cate- 
ne eterne, le quali trasmettono ai rotoli 
incollatori il movimento comunicato, co- 
me si disse, ai cilindri di pressione. 

E da avvertirsi che i tre rotoli incol- 
latori che sono da ciascun lato devono 
ricevere il moto dal cilindro di pressione 
più vicino ad essi, altrimenti girerebbe- 
ro in senso inverso di quello che occorre. 

(fig. 9) rappresenta le catene e- 
teme condotte dalle mote e. • 1 

m, ( fig. 8 e 9 ) sono le pulegge di 
guida, le quali girano liberamente sui 
pernii idei cilindri c, e che sono soltanto 
tenute al loro posto da un piccolo col- 
lare sagliente a ciascun lato. 

E' cosa importante di dare il movi- 
mento a tutto queste parli dell' appa- 
rato dalla stessa parte, e di avere anche 
1' apparalo della colla, nonché i tubi che 
vanno alle vaschette della colla tutti 
<1' una parte per lasciare 1' altra, affatto 
sgombra, affinchè l'operaio che sorveglia 
ài lavoio possa liberamente avvicinarsi ai 
^dipanatoi e regolare l'andamento della 
carta. sì 

La larghezza della macchina dipende 
da quella dei cartoni che ti vogliono 
fabbricare, e la velocità dee regolarsi 
mantenendola da cinque a fi giri al mi- 
nuto. Si dee pure avvertire che lutti i 
.fogli di carta che sono sui quattro di- 
panatoi abbiano uguale lunghezza, ed a 
tal fine può applicarsi una specie .di mq- 
Jtlra cui suo indice posto in muto dal 
pernio di uno dei grandi cilindri li : que- 
sta musila indicherà il numero dei giii 1 
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dev'essere costruita in guisa, con ben 
combinato rotismo, da suonare un cam- 
panello quando l’ indice sarà giunto al 
punto che segna la lunghezza voluta. 

Se questi cartoni si lavorano contem- 
poraneamente alla fabbricazióne della 
carta, sarà d’uopo aver molli cilindri di- 
panatoi di ricambio ed una rastrelliera 
su cui deporli, attesoché la velocità del- 
la macchina che lavora la carta, non è 
la stessa di quella che fabbrica il cartone. 

i. Cartoni di cuoio. Questi cartoni 
si fanno alla stessa maniera c cogli 
stessi oggetti che la cauta di cuoio. 
Tennero fabbricati da Dufort, che li 
stima migliori dei comuni quando ab- 
biano ad essere cuciti, e, calcola che non 
verrebbero a costare che 3 o centesimi 
di franco alla libbra. Se ne fecero coper- 
te pei libri e tavolette, le quali coperte 
d’ una vernice di lacca possono! fare le 
veci di quelle di ai desia per iscrivervi 
sopra. 

4. Cartoni per coperture dei tetti. 
Facendo cartone con istracci di laun 
e passandolo pel laminatoio, quindi im- 
mergendolo in una densa acqua di cal- 
ce, e poscia in acido solforico, lo si ren- 
de molto solido, c lo strato di solfalo di 
calce che formasi alla sua superficie, lo 
guareulisce dall'azione delia pioggia ed 
in gran parte da quella del fuoco. Ado- 
perossi questo cartone per farne teli» 
leggeri e clic resistano a lunguaU'umidilà. 

Proposcsi anche di preparare un car- 
tone per lo. stesso oggetto tuffando della 
carta forte e grossa in un miscuglio di 
parti uguali di pece e di catrame ed u- 
ucndone varii fogli. Questi cartoni suno 
inchiodali sopra tavole fissate ai pancon- 
celli e coperti d’un miscuglio di due ter- 
zi di catrame c d'uu terzo di pece, cui si 
aggiungono parli uguali di carbone di 
legnu e di calce, e che vi si stende mol- 
lo caldo con imo strofinaccio di canapa. 
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Si sparga su quello tiralo della «abbia, 
della polvere o delle ceneri di fucina 
per renderlo meno soggetto a screpola- 
re a ad accendersi. Quelli che adopera- 
rono tala composizione la considerano 
assai meno pericolosa della stoppia, poi- 
ché non si accende avvicinandovi un 
corpo infiammato. Occórrerebbero nuo- 
vi esperimenti per farla adottare gene- 
ralmente; ma stimiamo che la prima sa- 
rebbe preferìbile. 

Cartoni incombustibili. La proprietà 
che ha 1'amianto o asbesto di non bru- 
ciarsi né fondersi che ad una tempera- 
tura elevatissima, fece che se lo propo- 
nesse più volte per farne carta o cartoni 
incombustibili (V. cauti incombustibile). 
La natura fibrosa dell' amianto presenta 
la divisione che occorre per la fabbrica- 
zione della carta, ma questa sostanza ha 
poco legame nè la sua pasta ha grande 
consistenza . Facendone entrare però 
una certa quantità nella pasta del carto- 
ne incollato, si potrebbe diminnirne no- 
tabilmente I» combustibilità e ottenere 
fogli abbastanza solidi per servire a tatti 
gli usi cui s'impiega il cartone. 

5 . Cartone di muscoi II musco lavato 
accuratamente, separato d' ogni corpo 
estraneo e ben seccato può ridursi in 
pasta macinandolo come i cenci. Unen- 
do insieme con colla mollo forte, va- 
rii fogli molto grossi fatti con questa 
pasta, poi premendo il lutto con un la- 
minatoio, si ottiene un cartone molto 
solido che sembra essersi impiegato in 
Olanda per guernire la fodera dei va- 
scelli. Si è chiesto un privilegio per la 
fabbricazione di questa sorta di cartoni. 

6. Cartone-pietra. La base della sua 
composizione si è la creta mesciuta con 
colla forte e con pasta di carta. Quan- 
do il miscuglio venne preparato come 
conricnsi, lo si modella in istampi cavi, 
simili a quelli che adopeiansi pegli or- 
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usti di gesso, ma guertnti però in al- 
cune parti di punte di rame o di ferro • 
stropicciati con un obo grasso. L'oruato 
modellato in tal guisa si guernisce sul 
rorescio mentr e è nello stampo di pezzi 
di carta sugante che lo rendono più so- 
lido, poscia esponevi più o meno a lun- 
go al calore del sole o di una stufa, af- 
finchè la pasta si disecchi e stacchisi dal- 
lo stampo. Allora non resta più die an- 
dature l'ornato con colla o con cbiodi 
al luogo ove dee stare, s 

Il nome di cartone-pietra può pure 
convenire ad un cartone solido a segnò 
che non si altera nell'acqua bollente, non 
brucia posto nell'acqua e indura sempre 
più stando all’aria. Inventato questo fi- 
no dal 178^ dallo svedese Faxe, com- 
ponesi di due parti di calce e di terrà 
ferruginosa, di nn poco d’olio animale e 
di due parti di pasta di cenci. 

7. Cartoni lucidi (glacésj. Si fanno 
bollire in 34 litri d'acqua, fino a che ri- 
ducansi alla metà, 5 oo granirne di rita- 
gli di pergamena, a 5 o granirne di colla 
di pesce e a 5 o grarnme di gomma ara- 
bica. Quando la dissoluzione si è opera- 
ta e ben chiarificata, se la divide in tre 
parti eguali. Aggiungonsi alla prima 5 
chilogrammi di biacca macinata coll’a- 
cqua, alla seconda quattro ed alla terza 
tre. Stendesi il cartone «apra una pia- 
stra ben liscia, e Vi si stende a caldo con 
un pennello uoo strato della prima com- 
posizione ; si lascia seccare per 34 ore, 
e si opera alla stessa maniera anche pel- 
le altre composizióni seconda e terza ; 
indi passami i cartoni pel laminatoio 
sopra una lamina d'acciaio brunita. 

Seguiti suggerisce un metodo per fa- 
re cartoni lucidi analogo al precedente 
ed a quello di Lorget descrittosi all’arti- 
colo carta lucida ; sennonché egli prefe- 
risce ad- ogni altra la biacca d" Alemagna 
e vi nggiugne un po' di sapone bianco e 
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u-a poro di .alcool*. Per fare ■ cartoni 
colorili Segnili macina con alcoole dei 
colori piò lini, come carminio, lacca car- 
miuiata, azzurro di Berlino di prima qua- 
lità, cc. e mesce questi alla biacca. Pei 
cartoni bronzati, dorati .0 inargentati vi 
stende varii strali di polveri metalliche 
macinate con colla di pesce sciulta nel- 
l'alcoole. Dà il lucido passando i cartoni 
fra due cilindri colla loro faccia prepa- 
rata, volta contro una lamina .di mctallu 
brunita. 

L'uso della biacca però può produrre 
grandi inconvenienti se masticasi la car- 
ta o il cartone preparali con essa, ed 
inoltre questi cartoni anneriscono al più 
lieve contatto coll' acido idrosollorico 
( V. aucci , cerussa e carbonato di 
piombo). • ’• 

( Oiu.E»cx— S egci!* — Poppe. ) 

Cartone ( Lavori di ). Si fauno col 
cartone und quantità di oggetti,- come 
scatole, cassetlini, cofani, panieri, pa- 
rafuoclii, e infiniti altri piccoli utensili e 
giocherelli d’ogni sorta che adornano le 
stanze, e formano il soggetto d' un' arte 
particolare che fi zrisco principalmente a 
Parigi. §i pubblicarono due trattatelli 
su questo ramo d' industria dai librai 
Andol c Borei, quindi si vede che ne 
sarebbe difficile in quest' articolo di en- 
trare uei minuti particolari di quanto lo 
concerne, e ad ogni mudo la lunghezza 
• li esso non sarebbe proporzionata al- 
l'importanza deU'jrgomentò in confron- 
to a tanti altri più rilevanti. In tal caso 
Je regole generali sono ben poche; le 
iole cose di cui si potesse trattare sareb- 
bero' del modo di tagliale i carboni ed 
incollarli, le quali lutti conoscono; il ri- 
manente di quest’arte non consiste che 
neU'applieazioiir di queste operazioni alla 
costruzione di v arii oggetti, ciascuno. dei 
quali esigerebbe una particolare spiega- 
zione, essendoché una scatola rotonda 
Supp! Dii. /'ccn. T. / f r . 
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si fa ia ud modo, una quadrata nell’ al- 
tro, ec. Perciò sbmo costretti a limitarci 
ad alcuni dati generali. 

Il fabbricatore di lavori di cartone, di 
raro adopera il cartone di pasta (X. chi- 
tone) e solo pegB oggetti di grandi di- 
mensioni, e in ogni caso compera questa 
specie di cartone dal cartolaio. Adopera 
più sovente il cartone incollato, il qua- 
le essendo formato semplicemente di fo- 
gli di carta incollati gli. uni sugli altri, 
è molto più flessibile e si pieg? meglio ; 
anche questo cartone il più delle volte 
lo compera dal cartolaio, ma talvolta pre- 
parasi anche da sé, nel qual caso saran- 
uo da aversi presenti quelle avvertenze 
che abbiamo indicate a tal uopo, par- 
lando dell' incollamento dei cartoni per 
le ctaiE da giuoco (V. questa parola). 

Gli utensili onde abbisogna il lavoia- 
lore di oggetti di cartone sono varii col- 
telli per tagliarlo, e fia gli altri uno prin- 
cipalmente a due tagli, assottigliato alla 
ciiqa a ferro di lancia; alcuni scalpelli di 
ferro o di acciaio sottili e taglienti, sui 
quali battesi con un piccolo maglio ; stam- 
pe o tagliato! che formano trafori di va- 
rii disegni ; gli utensili che occorrono per 
comprimerei! cartone battendolo, cioè un 
maglio di 5 a 6 chilogrammi, una pietra 
spianata, ec., varii regoli di ferro, squa- 
dre, ed nitri simili strumenti da disegna- 
re; dei compassi ed uno particolarmente 
a punte mutabili che è particolare a que- 
sta professione, ed ha la proprietà di 
poter tagliare circolarmente con una la- 
ma verticale, di modo che i circoli di 
cartone fatti con esso hanno l'orlo dirit- 
to e no.n inclinato a cono (ronco, come 
risulterebbe se si adoperassero per ta- 
gliarli i compassi comuni; brunitoi, fer- 
ii da lisciare, -stampi da improntare ; fi- 
nalmente pennelli, spazzole, cc. ec. Adu- 
pei ansisi colla di farina, colla di riso, 
culla folle e colla d'anodo. 
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Con questi toti utensili si fanno tutti 
quei larari di cartone si svariati che ve- 
donsi in commercio, e che l'industria pa- 
rigina sa talmente variare di forme che gli 
oggetti d'uu anno più non somigliano a 
quelli dell' anno innanxi : il basso pres- 
so, cui questi oggetti si vendono, cagio- 
na sempre torpreia. La moda di essi è 
però sì fugace che non ci faremo a de- 
scrivere in particolar modo veruno di 
questi prodotti, che all' indomani del no- 
stro scrifere più non sarebbe cji voga. 
Quelli che amassero studiare quest’ arte 
potranno consultare con vantaggio i due 
trattati particolari che loro abbiamo in- 
dicati. (On.iB.trx.) 

CARTUCCIA o CARTATUCCIA. 
Che infeudasi per questi nomi, e come 
si preparino le cartuccie indicammo nel 
Dizionario : qui solo abbiamo a parlare 
di alcune innovazioni propostesi nella 
loro costruzione. 

Nei fucili a piastra con pietra fo- 
caia una parte della polvere della car- 
tuccia è destinata per innescare, il che è 
un inconveniente a motivo della polvere 
che cade nel porla sullo scodellino della 
piastra. Nelle ricerche le quali si stanno 
ora facendo per adattare alle armi da 
guerra le piastre a percussione, si sturbò 
il modo di trasportare il Cappellozzo ful- 
minante insieme colla cartuccia, accioc- 
ché gli approvigiònauienti riuscissero più 
sicuri e più facili. Questo metodo, pre- 
feribile alt’ uso de' cappellozzi separati, 
rende però necessario l’uso ili un piccolo 
zoccolo attinente alla palla e. che conten- 
ga il cappellozzo in una cavità cilindri- 
ca. Questa aggiunta rende necessaria- 
mente più difficile la éostrtiziorie delle 
cartucce, e non vi ha che la esperienza 
che possa decidere sul vantaggio di essa. 

Troviamo in un giornale inglese una 
osservnzione intorno agli elletli ultenii 
tiri con cartucce di polvere d» mosche! 
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to, te quali avevano internamente una 
certa capacità vuota in forma di cilindro 
cavo ; lo spazio intorno a questo cilin- 
dro/ fra essO cioè e l’invoglio, era pieno 
di polvere: si riconobbe coll'esperienza 
che l' aria atmosferica contenuta nella 
cartatuccia agevolava l’accendimento del- 
la carica e lo rendeva più istantaneo sen- 
za verun danno per l'orma. L’ invento- 
re assicura che le carlatuccc costrui- 
te in tal maniera davano con % /^ di pol- 
vere del peso della palla, una maggioro 
velocità ai proietti di quello che noi fa- 
cessero le cartucce comuni con 'fi del 
peso della palla. 

Cartatacce di polvere fulminante. 
Déringer archibugiere di Parigi applicò 
senza pericolo l’uso della polvere fulmi- 
nante al carico dei fucili, ponendola in un 
Invoglio di rame del diametro dell'arma. 
La piastra a percussione del fucile è in- 
terna a produce l'acccndimento median- 
te il cólpo d'un martello. Un pezzo di 
ferro collocato fra la carica e la palla 
basta a produrre l' pccendimenlo della 
cartuccia. 

Se la polvere fulminante "però si ado- 
perasse come la polvere da schioppo si 
correrebbero gravi pericoli attesa la gran 
forza della sua infiammazione; Béringer 
per evitare questi rischii lascia fra la pal- 
la e In polvere uno spazio vuoto di cir- 
ca 12 millimetri, il quale permetto al gas 
della polvere di dilatarsi all'otto dell’ac- 
cendimento, nel qual modo I’ azione di 
questo gas viene ad essere scompartita 
sopra un maggior numero di punti nel- 
l’ interno dell’ arma . Le cartucce di 
Stringer vengono e costare 2 centesimi 
di franco," ed i proietti che esse slancia- 
no hanno una forza - maggiore di quelli 
cacciati da 5 gramme di polvere comune. 
(Tbodobo Olivikr — Berisgeb — G."M.) 

CARUBA, CARUBO. V. ciancino 

CARVI ( Caritm carri). Coltivatasi 
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altra volta questa pianta per la sna ra- 
dice che è aromatica ; oggidì lo si fa più 
particolarmente pel suo seme che nel 
norte si mesce al pane ed al formaggio, 
e che i distillatori aggiùngono alla acqua- 
vite di grano per darle un sapore più 
piccante. Fra noi è più conosciuto co) 
nome di Chimmel, dalla voce tedesca 
iiimmeL Lo si tratta allo stesso modo 
delie carole spargendone il seme in au- 
tunno o sul finire del verno in un suolo 
fresco e ben rivoltato, e sarchiando la 
pianta due o tre volte nell'anno seguen- 
te. Quando si ha per iscopo della coltura 
le radici, queste possono strapparsi di 
terra in ottobre o in novembre ; se al- 
l'opposto si vuol raccorne i semi fa d'uo- 
po aspettare a levarli la state seguente. 

(Loiselzur Deslosgchamvs.) 

CASA. I principali vantaggi della So- 
cietà incominciano dalle case. Dose gli 
uomini vivono nei boschi, entro caverne, 
sotto capanne e sotto tende, esposti per- 
ciò ad ogni intemperie ed a qualunque 
disagio, sono eglino indolenti, stupidi, 
ahbielti e tutte le loro mire sono limitate 
ai loro bisogni più semplici. Dove invece 
siano provveduti di quell? comode abita- 
zioni che si chiamano case , nelle quali 
possono respirare un’aria temperata ne- 
gli ardori della state e nella rigidezza 
del verno, dormire con quiete e con si- 
curezza, studiare senza molestia e go- 
dere le dolcezze d’ ogni social gradimen- 
to, ivi gli uomini divengono* attivi, in- 
ventori, intraprendenti, fioriscono quindi 
fra loro 1' agricoltura e le arti e regna 
1' abbondanza di tutte le cose necessarie 
e convenienti alla vita. 

Ben n ragione adunque si è dato al- 
r arte di edificare il pomposo nome di 
AacHtTETTcaA che, secondo I’ etimologia 
sua, significa opera principale , scienia 
direttrice di tutte le altre. Ella è come 
la base e la regolatrice di tutte le s «ltre 
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arti, forma il legame della società civile, 
produce ed alimenta il commercio, im- 
piega le-pubbliche e le private ricchezze 
in benefizio e in decoro degli stati, dei 
proprietarii e dei posteri, finalmente di- 
fende la vita, i beni e la proprietà dei 
cittadini. 

Quest’ arte si può in quattro parti di- 
videre, quattro essendo i principali re- 
quisiti degli edifizii, vale a dire, bellezza, 
comodità, salubrità e solidità. La prima 
di queste parti esce assolutamente dal 
nostro piano formando il soggetto di una 
fra quatte arti cui si dà il nome di belle 
per indicarne la destinazione. Le Ire altre 
parti però, siccome quelle che spettano 
[■articolarmente alle cure deU'ingegneré 
e di quello che esercita la materialità del- 
l'edificare, devono in quest'opera esami- 
narsi particolarmente. La terza parte, cioè 
la solidità, non può tuttavia considerarsi 
nel presente articolo, che in quanto ri- 
guarda la sodezza dei materiali e delie 
parti delle case nel loro complesso, essen- 
do che articoli separali trattanodi questo 
argomento relativamente nd ogni ma- 
teriale od a ciascuna delle parti, onde le 
case compongonsi. Inutile sarebbe quin- 
di il ripetere quanto troverassi, e più c- 
stesamente, indicato agli articoli i-ietre, 

MATTO*!, QUADRELLI, LEGNAME, CC. nODCbÒ 

a quelli, fondamenti, mubi, solai, tetti, 
ec. Anche per la comodità rimanderemo 
spesso ad altri articoli, per non ripetere 
quanto riguarda in particolare le cucine, 
le pokts, le finestre, le scale, le came- 
re da letto, ec. sicché staremo solo sui 
generali, parlando del collocamento delle 
case, della forma geometrica della loro 
pianta, della distribuzione delle loro pat- 
ti, deli’ ampiezza di esse in generale, e 
della solidità dell’insieme, aggiungendo 
solo qualche notizia su quelle parti delle 
case il discorso sulle quali nón abbiamo 
saputo collocare altrove isolatuuicute. 
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Per porre intanto un po' d’ ordine in 
uiateiik si vaila e svariata come si è 
quella delle càie, divideremo queste in tre- 
i lassi principali, ognuna delle quali tiene 
esigente e bisogni diversi, parlando pri- 
ma delle case cittadinesche , poi di quel- 
le di delizia o di campagna che servo- 
no pel diporto degli agiati cittadini, e 
finalmente delle càse rurali abbraccian- 
do in questa classe da quanto riguarda la 
casa destinata a soddisfare ai bisogni d'un 
v atto podere c sue adiacente a quanto 
si riferisce alla capannuccia del misero 
giornaliere che bagna il pane quotidiano 
del sudore della sua fronte. 

Csss cittadinesca. Sotto questo nome 
abbracciamo le abitaaioni tutte di città 
dai più dovixiosi patatai alle case più mo- 
deste, e indicheremo le generali condi- 
aioui di comodità, di solidità e di salu- 
brità di queste fabbriche, lasciando al 
buon senso di chi legge l'applicarle più 
o meno ampiamente secondo la destina- 
zione dell’ edilìzio e la sua grandetta od 
importanta. In queste indicationi .tanto 
più volentieri ci soffermiamo, in quanto 
che gli architetti sdegnano darsi gran 
cura di tali requisiti o li sacrificano di 
leggeri alla belletta, ed anti per poco 
che le case non ammettano grandi deco- 
raiioni, lanciano ai muratori od agli im- 
prenditori lo stabilirne il disegno e la 
pianta. 

Comodila. 

La comodità delle case può in gene- 
rale riferirsi a tre punti : collocamento, 
forma e distribuxione. Consideriamoli ad 
una ad una. 

Collocamento. Rare o.l anti, a meglio 
dire, rarissime sono le occasioni in cui 
sia affatto libera la scelta del luogo ove 
collocare si possa una casa cittadinesca ; 
per lo più non si può scegliere clic la 
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contrada o la via, e questa sorte non 
è neppùr essa molto frequente. In tal 
caso si sceglierà la contrada più ariosa, 
e la via più larga e più diritta con piat- 
ta aranti o d'intufno. affinchè gli accessi 
siano più agevoli e 1' aria vi si rinnovi 
più facilmente. Quando si possa si pre- 
ferirà il suolo terreo o fangoso che im- 
bevesi d' acqua a poco a poco e la 
conserva, a quello arenoso o ghiaioso 
che lasciala fuggir troppo presto renden- 
do 1' aria secca di troppo, nonché a quel- 
lo cretaceo e compatto che ritenendola di 
troppo produce il difetto opposto. La 
vicinanza di un' acqua pura sarà pari- 
menti cosa da non perdersi d'occhio nel- 
la scelta del silo, ma ciò che più impor- 
ta, e che in gran parte è in balia di chi 
edifica, si è la scelta della esposizione. 

£ quasi impossibile prescrìvere rego- 
le generali coucernenti 1' esposizione de- 
gli edifizii : quella che spesso si evita in 
un luogo si cerca in un altro. Oltre alla 
varietà dei clima, l’ingegnere deve ben 
conoscere anche le circostanze locali per 
piantare i suoi edifizii nella migliore .e- 
sposiziune. Quello che è cerio si è che 
bisogna guarentirsi dal troppo freddo e 
dal troppo caldo, come pure dai venti 
impetuosi e nocivi, nè si può con sicu- 
rezza conoscere il modo di pervenire h 
tale scopo che mediante lunghe osserva- 
zioni fatte antecedente mente sopra ogni 
luogo in particolare. L’oriente e 1’ oc- 
cidente sono per lo più esposizioni in- 
comode, perchè nella state vi si è bru- 
ciati dal sole che vi batte quasi la metà 
del giorno. Il setteutrione è troppo fred- 
do e talvolta umido. La migliore esposi- 
zione sembru quella del mezzogiorno, 
perchè nell' inverno il sole abbassandosi 
penetra più addentro e riscalda e nella 
stale alzandosi rasenta la casa e non le 
dà tanto calore Siccome pelò ciascun 
paese ha qualche la!» dell’ onzzunte 
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donile vengono più spesso i maggiori 
venti e le maggiori piogge, così dee sce- 
gliersi la esposiiione opposta. 

Quanto alla esposizione particolare 
delle stanze componenti le abitazioni, 
se queste sono di grandezza considerabi- 
le avranno gli appartamenti di inverno 
a mezzogiorno e quelli di estate esposti 
a tramontana. Le aranciere, le stanze da 
bagni debbono essere esposte a mezzo- 
giorno ; le scuderie a levante-, le rimes- 
se, come anche le cantine, le dispense, 
i granai, le latrine e le fogne, si partico- 
lari che pubbliche, a settentrione; impe- 
rocché il vento fresco e secco che spira 
in quella esposizione, dissipa subito le 
emanazioni cattive. 

Anche la posizione più o meno eleva- 
ta può di raro scegliersi a proprio talen- 
to nelle città, e in quelle soltanto che 
sono su di un terreno mosso, sopra col- 
line o alle falde di monti. Quando la 
scelta, sotto tale riguardo, sia libera, do- 
vrà preferirsi un luogo che non sia trop- 
po elevato nè troppo basso. Ne’siti trop- 
po alti si respira un’aria troppo viva e 
eroda, vi si è sbattuto dai venti, l'acqua 
per lo più vi' manca, e gli accessi sono 
incomodi. Peggioii sono i siti bassi, Paria 
essendovi pesante ed umida, essendovi 
cattivi odori, con assedio d’ insetti e un 
riddo soffocante nella state. Bisogna dun- 
que scegliere la mezza costa e la pianu- 
ra non troppo bassa. 

Scelta l'arca più conveniente alla co- 
struzione d' una casa cittadinesca, se 
questa è un po' ampia, sì che oltre al 
luogo necessario per l'interno della casa 
altro ne sopravanzi per un cortile ed un 
giardinetto, sarà allora a vedersi se me- 
glio convenga collocare 1' edilìzio imme- 
diatamente sulla strada o fra un cortile 
e un giardino, e certo non vi sarà chi noo 
dia a quest' ultima disposizione la prefe- 
renza, essendoché per essa l'interno del- 
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la casa è più tranquillo e lontano dal bi- 
sbiglio e dai rumori che sono sempre 
nelle vie delle città popolose. Di raro 
però si pbò godere di tale vantaggio e 
allora vi si supplisce con un cortiletto o 
con un vestibolo. Un esempio di bel col- 
locamento, e di una esterna disposizione 
che riunisce molte agiatezze, abbiamo 
nelle anse di Londra. 

. Siccome colà il prezzo-dei fondo nelle 
strade principali è grandissimo, cosi le 
case collocate in quelle non hanno uni- 
te le scuderie, rimesse e simili adiacenze, 
le quali trovanzi collocate in vie più 
rimotft e lontane dal centro. Perciò le 
case non hanno che piccole porte larghe 
i m ,3o all'incirca, decorate uniformemen- 
te da due o quattro colonne doriche e 
da un frontone. Queste abitazioni non 
hanno che due o tre piani ( come vedesi 
nella fig. i della Tav. II delle Arti del 
calcolo ), non compresa la cucina ed 
altri locali annessivi che 'sono iu un 
piano sotterraneo, e ricevono lume da 
un piccolo cortile largo 4 a 5 piedi che 
sta dinanzi alla facciata dell’ edilìzio.. Il 
marciapiede che fiancheggia la strada 
posa sopra volli che coprono i magazzi- 
ni del carbone F, e di contro ali' uscio 
v'ba nel marciapiede stesso una apertu- 
ra G di ao a 33 centimetri di diametro, 
chiusa da una piastra di ferro; la quale 
serve a riporre il carbone entro ai ma- 
gazzini F. 

Questo marciapiede è separalo dalla 
casa mediante un cancello H guernito di 
due ritti ai lati della porta d' ingresso, 
nei quali sono i tubi che conducono il gas 
idrogeno carbonato che accendesi nei 
fanali appesi ai ritti medesimi. 

Essendovi in Londra, siccome vedremo 
all'articolo distrjbcziope d'acqua, Società 
d'azionisti che, dietro un piccolo compen- 
so, s'incaricano di provvedere ciascuna 
casa di quella quantità d' acqua pura e 
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passata per filtro che può occorrerle, cosi 
yedonsi lungo In strada da ciascuna par- 
te due tubi di legno o di ferro B, posti 
alquanto sotterra acciò pel crollare delle 
vetture non si guastino, i quali, median- 
te altri piccoli tubi D di a5 a 35 milli- 
metri di diametro, porgano 1' acqua alle 
case. 

Gli smaltitoi perlo sgorgo delle acque 
sono di muro posti nel mezzo della stra- 
da A e conducono al fiume. La acque vi 
colano dalle strade per piccoli tubqC po- 
sti ai -lati ove termina la convessità di 
quelle. 

Le grondaie non sono visibili nè get- 
tano sulla via, ma 1' acqua da esse rac- 
colta viene condotta nello smaltitoio A 
da un tubo apposito di ferro o di piom- 
bo E.: una chiave adattata in C a questo 
tubo permette (li raccogliere in ima va- 
sca nna parte dell' acqua piovana quan- 
do ciò occorro. 

Forma. Si può infinitamente variare 
la figura della pianta delle case, ma tutte 
queste varietà riduconsi ali' uso di linee 
curve, rette o miste, sicché, volendo te- 
nerci sempre sui generali, esamineremo 
brevemente i vantaggi e gl'inconvenienti 
di queste tre specie di forme. 

'La figura circolare ha in vero di mol- 
ti pregi, essendo di bello effetto a ve- 
dersi, comprendendo la maggiore capa- 
cità colla minore periferia ed avendo 
T apparenza della maggiore solidità. 

• Ha però i difetti di essere più dispen- 
diosa per l'apparecchio dei materiali ; di 
far perdere molto sito per le curvature 
dei muri nella interna distribuzione; pre- 
sentare difficoltà pel compartimento e di- 
stribuzione dei lumi; finalmente di pro- 
durre irregolarità quando si unisce a 
muri retti. Pegli accennati svantaggi ed 
inconvenienti la forma circolare non 
sembra- molto adattata per le case, ma 
solo per quegli edifizii entro ai quali 
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non occorra di fare verun comparti- 
mento. 

La elissi ha meno pregii del circolo e 
presenta più obbiezioni, poiché non ri- 
ceve il vantaggiosamente il lume, e le 
sue divisioni sono irregolari. 

Il triangolo è tra le figure geome- 
triche rettilinee la più semplice e la più 
infelice per l'architettura; ciò nondime- 
no si può mettere a profitto anche nelle 
abitazioni in un sito angusto c irregola- 
re, potendosi benissimo ripartire inter- 
namente con regolarità, e servirsi degli 
angoli, per le scale o per ritirate che ser- 
vano di sbarazzo alle camere. 

Le forme quadrate o rettangole si so- 
no rese comuni, perciocché sono le mi- 
gliori per le cave. Gli angoli retti fanno 
maggior forza ed ammettono più facile 
distribuzione di parli e di lumi. La for- 
ma rettangola però è preferibile alla 
quadrata non solo per maggior varietà 
del ripartimento interno, ma anche pel 
vario rapporto delle sue dimensioni che 
piace tanto all' occhio. 

Le forme poligone si possono esse 
pure adattare benissimo anche alle nostre 
abitazioni specialmente nei siti obbligati 
ed irregolari. 

Le forme miste si possono applicarè 
con successo quasi ad ogni sorte di fab- 
briche, specialmente dove l’ obbligazio- 
ne dei siti produrrebbe angoli di ingra- 
to e confuso aspetto : tondeggiare alcu- 
ne proiezioni ed unire qualche curva a 
linee rette è un cangiare in grazia il di- 
fetto, e un dare maggiore idea di capa- 
cità e di fortezza. Quasi tutte le abita- 
zioni , siano case o palaszi, sono condan- 
nate a forme quadrate o rettangole : cor- 
tili rettangoli, sale rettangole, stanze, ca- 
mere, gabinetti, tutto rettangolarmente, 
genera noia e monotonia. Potrebbesi be- 
nissimo approfittare di qualunque figura 
regolare, curva, retta e mutiline» £ì nel 
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tutto come nelle parti della distribuzio- 
ne interna, e si avrebbe quella varietà 
che tanfo piace ed alletta. 

Distribuzione. La distribuzione è in 
generale l'azione di dividere una casa in 
molte parti per dare a ciascuna lo gran- 
dezza c il luogo che le si conviene. 

Sembrerebbe che le regole della di- 
stribuzione, riguardo alle case, di ne- 
cessitò dovessero avere regole d’un fon- 
damento reale e certo ; poiché è essen- 
ziale che un edifizio costruito per lo 
conservazione umana abbia tutto quel 
che è necessario pegli uomini che vi si 
hanno a ricorrale. Ma siccome le con- 
dizioni e gl' interessi degli uomini sono 
multo varii, quindi nasce la grande va- 
rietà degli edifizii ancorché destinali ad 
uno stesso (ine. 

La distribuzione , delle case ha per 
iscopo principale la comunicazione, la 
libertà e il disitnbarazzo delle sue parti. 
Ma siccome ogni comodo è relativo, va- 
ria perciò còme variano tutte le relazio- 
ni. Se ciò é vero in quanto alla como- 
dità, lo. è poi molto • più riguardo alla 
convenienza che sembra dipendere più 
dalla prevenzione e dall'abitudine, che' 
dalla natura. 

Un ciò chiaramente apparisce quanto 
debba variare la distribuzióne, e apparirà 
ancora più se si considera che essa é re- 
lativa alla diversità dei climi, dei tempi, 
dei coglimi delle differenti rfaziuni, alla 
diversità dei luoghi, dei siti e delle fan- 
tasie, degl'interessi a dei gusti di chi 
spende. 

Perciò ne segue che è difficilissimo il 
dettare regole generali in proposito,, e 
solo indicheremo come tali le seguenti 
dettale dal buon senso che dev'essere jl 
dominante d’ogni paese e d'ogni tempo. 

1. La <tistiiliuzi<vic sì iuterna che c- 
storna deve essere proporzionala e re- 
lativa alP importanza dell' cdiGziu. Le 


Casa ìy5 

case sono grandi, mezzane o piccole, 
quindi le divisioni d' una casa grande 
devono essere grandi, quelle di una mez- 
zana non possono ess eje che mezzane, 
e piccole quelle d'una casa piccola. Sa- 
rebbe assai ridicolo un grande palazzo 
ripartito in una moltitudine di piccole 
celle, come ridicola sarebbe una casella 
che non contenesse che un grande salo- 
ne. Mente per altro è si comune che il 
vedere una casa che sembri fabbricata 
per una sola stanza. Allora il restante 
diviene sproporzionato e pare che ap- 
partenga ad un altro edifTzio. 

li. Ugualmente improprio sarebbe che 
le aperture di un grande edilìzio l'ussero 
piccole e spesse e tutto al contrario 
quelle d' un piccolo edifizio. Dice l'jA I- 
bcrti, che gli antichi usavano fino i mat- 
toni di varia mole secondo la grandezza 
delle fabbriche; cosa ben ragionevole, 
almeno dove le parti della costruzione 
sono apparenti. 

III. La necessità, il comodo, la con- 
venienza ed il piacere richieggono che 
in una medesima abitazione le parli sia- 
no varie nella grandezza, nella figura 
e nel numero. . • . 

iy. In tutti gli edifizii, le parti più 
nobili c più belle devono collocarsi nei 
siti più vantaggiosi c più esposti alla Vi- 
sta, e quelle d'infetior condizione nei 
sili più remoti e più nascosti. • 

V. Ogni casa deve avere un bell' a- 
spelto, un ingresso comodo e bello, e 
contenere una progressione crescente di 
parli sempre più magnifiche e più ele- 
ganti. 

VI. Le parli raglienti non hanno da 
sporgere mollo in fuori per non togliere 
la vista ed il lume a quelle rientranti. 

VII. Ogni edifizio deve essere illumi- 
nato nel tutto c nelle sue parti più elle 
sin possibile. 

Venendo ora da queste generalità ad 
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alcuni particolari concernenti la distri- 
buzione delle case cittadinesche, diremo 
che per ordinario, il pian terreno è com- 
posto di botteghe, fondachi e roagaztini, 
con rimesse, scuderie e cucine. In alcuni 
paesi, come abbiamo ceduto per Londra, 
le' cucine ed i magazzini si faunosotto del 
livello del suolo, nel qual modo guadagna- 
si spaziose quei locali riescono più freschi 
ed utilissimi in conseguenza per conser- 
varvi vini od altre simili sostanze che pa- 
tiscono, pel calore (V. cintisi). Le stanze 
n tetto destinanti comunemente per al- 
loggio dei domestici. 11 rimanente della 
casa serve ad alloggiare i padroni di essa 
e può distinguersi in dne parti, l'una di 
uso o di semplice comodità, l'altra di ri- 
cevimento o di società. Qualora la esten- 
sione del terreno il permetta sarà bene 
disporre nello stesso piano l' apparta- 
mento di uso e quello di società, ma 
dove lo spazio è ristretto bisogna con- 
tentarsi di praticare in un angolo una 
.scala di mediocre grandezza, e nel pri- 
mo piano stabilire l’ appartamento di 
compagnia, il quale sarà sufficiente se 
conterrà una sala, un' anticamera, una 
sala grande per conversazione, una g*U 
leria, una guardaroba e qualche . gabi- 
netto. Essendo questi locali destinati al 
ricevimento d<-gli amici e dei conoscenti 
devono essere piuttosto ornati che no e 
nei palazzi hanno a comunicare cogli 
appartamenti di parata. Da questi ap- 
partamenti a quelli di comodità le co- 
municazioni debbono essere facili, oflin- 
chè i padroni possano passare libera- 
mente dagli uni agli altri, senza esporsi 
r inverno all’ aria, fredda o senza dovere 
attraversare vestiboli, anticamere o sale 
destinate pei domestici 

Gli appartamenti di comodità serven- 
do all'uso personale de' padroni interes- 
sa principalmente che siano in bnona 
esposizione, c comparti scorni in istanze 
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di mediocre capacità ; e.vitando però le 
camere da letto o quelle dove si abita^ 
troppo piccole, che sono poco salubri: 
Questi appartamenti non esigono all' in- 
terno apparecchi sontuosi. Importa che 
siano lutogi dai conili e dalla vista dei do- 
mestici per evitare il rumore che indi- 
spensabilmente quelli fanno. Il comodo 
ed il sano sono le qualità necessarie di 
queste abitazioni. Batta che ciascuno di 
questi tali appartamenti sia composto di 
alcune anticamere, di nn gabinetto, di 
qualche camera da Ietto, di un retro- 
gabinetto, 'di una guardaroba, di nno 
stanzino dì comodità, ma bisogna che 
tutti qqesti luoghi sieno liberi in guisa 
che i domestici possano fare le loro fac- 
cende senza sturbare la* tranquillità dei 
padroni. , ■ ■■ > 

Negli appartamenti destinati alle si- 
gnore, richiedonsi alcuni luoghi di più 
per la toeletta e pel maggior numero di 
domestici, ond’ esse abbisognano. * 
Staccato, ma adiacente, dev' essere’ il 
tinello preceduto da alcune stanze per 
la credenza e per ogni servizio da tavola 
e seguita da qualche altra stanza di co- 
modo e da un corridoio agiato condu- 
cente alla cucina ed alla credenza. Un 
accessorio pure indispensabile di ogni 
casa agiata si' è un locale da bagni, c 
questo collocato in guisa da essere atti- 
guo alla camera da letto o si grande da 
contenere ftn letto # egli stesso. • 

Gli appartamenti di comodità non 
devono mai far parte delle stanze ioli- 
late di quelli di società, affinchè i forq- 
slieri che riccvonsi in questi 'non diano 
soggezione'o ne ricevano dai padroni che 
riposano e stanno in quell! tranquilli. 

Nelle case meno grandi e più comu- 
ni fa d’uopo accordare 4 distribuzione 
alle varie condizioni di chi le ha ad 
abitare. . • ; 

In quelle p»gli artigiani • la comoda 
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situazione delle loro botteghe, officine, 
magazzini, e di alcune stanze di ricetto, 
formano tutto il merito. 

Nelle case de’ commercianti, oltre alle 
stanze convenienti alla loro abitazione, 
si debbono trovare annessi magazzini 
esposti e ripartiti secondo la natura del- 
le mercanzie che hanno a contenere. 

Un piano deve essere tutto ad un 
livello e ad un pavimento uguale, non 
essendovi cosa più pericolosa ed inco- 
moda quanto un gradino per passare 
da una stanza all’ altra | che anzi allora 
più non conviene il nome di piano. Nem- 
meno le soglie delle porte devono risal- 
tare dal pavimento, se non che di qual- 
che linea. *- . 

I moderni architctli fissarono alcune 
regole generali per istabilire l’ altezza 
delle stanze secondo le altre loro dimen- 
sioni, e siccóme da queste altezze dipen- 
dono quelle dei varii piani e della totalità 
delle case, cosi crediamo di qui riferire 
quanto si è generalmente stabilito in tale 
proposito. £ primieramente a notarsi 
che le due specie di soffitti che general- 
mente accoslumansi producono all' oc- 
chio una diversa illusione, imperocché 
quelli diritti e piani fanno sembrare le 
stanze più basse, ed invéce quelli a tra- 
vi le fanno apparire più alte. Ecco le 
proporzioni d’ altezza che paiuno più 
convenienti avuto riguardo anche a que- 
sta illusione. 

Nelle stanze quadrate a soffitto piano 
l'altezza dev’essere dei tre quarti del 
lato e dei due terzi quando si adopera il 
soffitto a travi. Per le stanze rettangola- 
ri sommerassi uno dei lati grandi- con 
uno dei piccoli, e la metà di questa som- 
ma sarà la dimensione media della stan- 
za cui si darà di altezza i due terzi di 
q'iesta misura pel ‘soffitto piano e i Ire 
quinti pel sodillo all'italiana. Finalmen- 
te per le stanze circolari od cliniche, 
Sappi. Dit. l'ecn. T. 1 f r . 
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dove non si possono far mai soffitti a 
travi si darà al solfino piano 1’ altezza 
dei due terzi del diametro o del diame- 
tro medio. • , 

Solidità. 

Il più essenzial requisito degli edifìzii 
è la solidità, senza di cui la bellezza, la 
comodità, la magnificenza divengono un 
nulla. La sicurezza della propria vita, il 
dispendio di rinnovarne spesso la co- 
struzione sono cose di si grave impor- 
tanza che impegnano a qualunque pre- 
cauzione per assicurare alle case la mag- 
giore durala. 

Gli architetti moderni pare che ab- 
biano perduto I' amore alla solidità. In 
una delle più cospicue capitali d’ Italia 
le case hanno più breve durala della vi- 
ta degli uomini, e quasi ogni anno ne iq- 
vinauo parecchie non senza spavento e 
danno degli abitanti. In Inghilterra gran 
parte delle case si fanno durare appena 
6o anni. 

Solida è una fabbrica qualora, consi- 
derata in sì stessa e nelle sue parti, va 
esente per lunghissimo tempo dal peri- 
colo di rovinare e deteriorare. Or sicco- 
me il caldo, il freddo, l'aria, l'umidità, il 
proprio peso, l'uso stesso, le scosse e gli 
urti ordinari! e accidentali si oppongo- 
no a questa stabilità, convien perciò a- 
ver riguardo a tutte queste cose ; non 
già per adatto liberare, ma almeno per 
difendere la fabbrica dalla loro efficace 
azione tendente a pregiudicai la. Gli edi- 
fizii, come gli uomini, e come tutti i cor- 
pi, portano fino dal loro concepimento 
il principio della loro distruzione, la 
quale deve essere dall' arte tenuta più 
lontana che sia possibile. 

Qualunque edilizio deve considerarsi 
come un lutto composto di varie, purti 
unite insiemi e rollcgate. Queste purti 
cliiumuusi volgarmente mairi ieli\ e »o- 
a3 
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no pietre, mattoni, calcc,arcna, legnami, per ogni sorte di opere : e questo è nn- 
metalli, ec. La fortezza della fabbrica che un oggetto di discernimento, che 
dipenderà dalla particolar fortezza di deve essere famigliare all’architetto. Co- 
ciascuna, e dalla unione di tutte insieme egli eviterà gli sitagli pregiudiziali 


le suddette parti componenti : quindi la 
solidità e durala di qualunque edilìzio 
dipenderà da due cagioni : i. dalla scelta 
opportuna dei materiali ; a. dal loro coh- 
vonov.de impiego, cioè dulia unione c 
combinazione delle parti, 

i. La scelta de' materiali, che variano 
tanto in ciascun paese, c anche nel me- 
desimo distretto, richiede molta pratica 
dell'aclista. Egli jieve conoscerne tutte le 
qualità^ tutte le differenze, per iscegliere 
i migliori che convengono al suo sog- 
getto. Nè egli si contenterà delle relazio- 
ni popolili, per lo più fallaci,» dubbie.. 
Egli ha in ciò hisogpo dello fisica, la 
quale ^li farò speiiiucnlarc con metodo 
c con esattezza, e gli produrrà una po- 
lizia tale, Clic tfil un colpo d' occhio al 
solo toccarli, nc saprà egli formare un 
giudizio giusta e sicuro d'ogni frode 
mercantile ( V. pietbe, legna, cc. ), 
a. L'impiego convenevole de’ mate 
riali dipende principalmente da tre co 
se: i. Dalla loro quuntità; 3. Dalla lo- 
ro distribuzione; 3. Dallo scambievole 
.Connessione tra loro. 

i. Per la quantità, si debbono impie 
.gare tanti -materiali, quanti bastano per 
.rendere solida la fabbrica, Una economia 
adottata mala a proposito produca de- 
bolezza e rovina. Un eccesso di quantità 
produce dispendio grande, c anco dis 
gusto alla vista. 

3. f materiali non hanno tutti lo stes- 
so grado di resistenza ; perciò bisogna di 
strihuirli avvedutamente nelle diverse 
parti dell’ cilifizio in maniera else i' più 
deboli sian collocati ove richiedasi mend 
.forza, e i più forti ove si esigo più fo- 
hustezza. Di pilli i materiali di upa stes- 
sa qualità noti sono ugualmente buoni 


daudo a ciascuna cosa il destino conve- 
niente, e le spese superflue, trovando il 
modo di metter tutto a profitto. 

3. Scogli! fabbrica è, come si è detto, il 
risullamenlo di varie parli fra loro unite, 
è ben necessario, ebe una mutua connes- 
sione regni fra esse parli, c fra i mate- 
riali componenti. In qualunque cdifizio 
alcune parti sono sostanziali e primarie, 
come i fondamenti, i muri, il tetto, ec., 
altre secondarie, come i parimenti, le 
volte, gli ornati, ec. di qualunque specie 
siano, ullccsustenguno, altre sono soste- 
nute, e questo in qualunque direzione. 
Tutto l’ artifizio consiste nell’ unirle fra 
loro e connetterle, sicché regni dap- 
pertutto un giusto equilibrio di forze, 
□ è possa una parte cedere indipenden- 
temente dall’ ultra , nè una sostenersi 
senza reggere la vicina, nè una premere 
senza trovare un ostacolo capace di trat- 
tenerla, e di equilibrarsi alla pressione. 

Dunque ili ogni fabbrica convien di- 
stinguere la parte che preme e la parte 
che sostiene. Un edifizie avrà tutta la 
solidità necessària, se la forza sostenente 
supera abbastanza la forza premente. Si 
consideri uu muro staccalo da qua- 
lunque fabbrica : esso è nel tempo me- 
desimo la sua pressione e il suo soste- 
gno ; perchè le parti superiori premono 
sulle inferiori, e queste sostengono quel- 
le. Si esamini un edifizio intero : esso è 
composto .li più muri ^astenenti volte, 
solai, tetti. Le volte, i solai, i tetti sq- 
uo il pcsu dell’edilizio; i muri ne sono 
il sostegno. L’architétto che ha fatto il 
suo piano, ’dcv$ esattamente valutare la 
pressione per regolare con sicurezza la 
forza dei sostegni. 

Yi souo dpi pesi che agiscono yeili- 


. Digitized by Googlc 


Olii , Cui 

talmente, cioè, premono di su in giù. e sono gl* incendii , i tremuoti \ gli óia- 
Tali tono i massicci dei muri che ti er» gani ed i fulmini. Le prime attaccano 
gonn diritti dai loro fondamenti. Ti sono insensibilmente la sostanza dei materiali^ 
altri pesi, la gravità dei quali agisce in I' alterano , la snervano e. la riducono 
linea obbliqua, cioè spingono di qua c finalmente in polvere ; le seconde urta- 
di là, a destra e a sinistra: tali sono le no ed agitano impetuosamente'le in;nsc, 
Tolte. Per misurare la pressione, convien le snervano, le sconnettono, e giungono 
misurare la curvatura ; quanto più que- perfino talora a sconvolge: le. Gli unici 
sta è abbassata, o scema, più sarà forte mezzi per guarentirsi dai geli, dalla sal- 
la spinta. Finalmente i tetti, i solai, ec. sedine e dall’ umidità atmosferica sono 
hanno molta pressione in linea retta ver- una buona scelta dei materiali, o sotto 
ticalmente, e alquanto di spinta in Knea tale aspetto verranno questi" considerati 
obbliqua. Tutto ciò va calcolato con e- nei loro articoli particolari , «ilo , ne- 
sattezza. ' **b , matcovi , ucro , lboiùme., cc. Del 

La solidità dell'edilìzio dipende duri- modo di evitare P ru tirerà proveniente 
que dalla forza de* suoi sostegni. Chino- dal suolo o da cattiva esposizione, par* 
que saprà dare ad un muro semplice leremo in articolo a parte, 
tutta la forza bisognevole per non giam- La violenza dei terremoti e degli ora* 
mai crollare, sarà in istato di dare so- gpni non ammette difese. Si può solo 
stegni sufficienti per reggere i più grossi consigliare che nei luoghi ove son più 
pesi (V. volta, urlio, solaio), frequenti questi naturali disordini, siasi 

Anche l’originaria buona costituzione guardinghi, d’ innalzare eccessivamente 
d’una fabbrica può però venir meno col le fabbriche, e stiasi più che si può lon- 
tempo pel potere di varie cause naturali tani dall’uso delle volte. Del primo. sugge* 
capaci o d’alteràre lentamente i materiali rimeplo non è mestieri .di dar ragione, 
distruggendone a poco a poco il vigore, Il secondo deriva dal riflettere che ove 
ovvero di smuovere e sconnettere, vio- fra i muri verticali d’ una fabbrica la 
lentemente le masse turbandone lo sta- divisione dei piani sia fatta per mezzo 
to e annullando quel vincolo per, cui di volle, nella oscillazione che concepì* 
vicendevolmente si sostengono. Importa scono i primi per lo scuotimento della 
dunque che le case, oltre all’ essere co- terra o dell’ atmosfera è quasi inevitabi- 
strntle conforme alle discipline statiche le che le seconde per la loro rigidezza 
cd alle buone regole dell’arte, siano an- >1 squarcino e si sconvolgano : mentre se 
che premunite coi più validi mezzi con- la divisione dei piani consiste in solai di 
tro la forza delle anzidetto emise offensi- legname, questi per l'elasticità della ma- 
ve. E' questa la prima massima ed il teria sono disposti a secondare fino all 
principale provvedimento ad assicurare un certo pnnto le mosse dei muri lutee 
la lunga conservazione d’ ogni sorta di calie, quindi, è minore il pericolo di 
edifizii. • * . ' ' sconcerti c rovine. Dal furore micidiale 

•Le cause naturali che agiscono con- delle folgori niùn danno c oggimm più 
tro la stabilità! dei mori e delle case al- da temersi nelle fabbriche , dacché Rc- 
tre, come già dicemmo, sono di lenta ef- marnimi Francklin, colla famosa inven- 
ficar.ia quali sono 1' umidità, i principii zione de’ fakafi '1 sum ( V. questo pa- 
salsi dell’ atmosfera cd il gelo ; altre so- rola ) ha accresciuto le glorie della Tiri- 
no violente e lepentinc nel loro'eiletti ca e si è reso benemerito all’ umanità. 
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Fio ora abbiamo parlato di ciò che materiali consiste nell» snervamento, e 
appartiene ai tpezài di preservare le fab- nella dissoluzione della materia, di cui 
briche da ogni causa di' rovina ! tutte possono' esser causa un' eccessiva pree- 
queste cure primordiali potrebbero però sione, il fuoco,- i geli,. ovvero 1' umiditi, 
divenire infruttuose qualora non si invi- Al manifestarsi di così fatte lesioni io-* 
gilaste di poi assiduamente per vedere porta prima di lutto d’ indagare se de- 
se qualche sconcerto coll'andar del lem- rivino da una causa accidentale e pal- 
po apparisse nella fabbrica, prodotto da saggera, ovvero da qualche cagione es- 
originarli vizii di costruaione o dalla ir- senziale e permanente. Se la lesione 
resistibil glossa d' alcuna delle aAxideltc dopo il primo parosismo non fa conte- 
cause, o non si accorresse prontamente a cutivi progressi, è segno che la causa A 
rimediarvi con opportuni ripari ; ne ri- stata meramente transitoria , ed altro 
mane quindi indicare quali siano i ripa- non occorre che di applicare al danno 
ri da adottarsi allocchi insufficienti o 1' opportuno rimedio locale : vale a dire 
Tane, sono riuscite le cure impiegate che le fenditure c i distacchi si dovranno 
nella costruzione degli edifitii. chiudere murandoli con tutta 1' accura- 

Le lesioni cui vanno soggetti i muri tesza ; gli strapiombi si dovranno cor- 
dono le fenditure, i distacchi, gli sire- reggere ripigliando dal basso all' alto il 
piombi , il decadimento del materia- muco, che è quanto dire riportandovi 
le. Fenditure diconsi quelle disgiunzio- da quella parte, verso cui si è inclinato, 
ni trasversali, che avvengono nelle mas- una fodera ben fatti, che ridoni alla 
se murali , con andamento verticale ov- mesta la perduta vertictIilA % finalmente, 

' vero obliquo. Esse derivino o da par- trattandosi di decadimenti parziali del 
siali ed irregolari cedimenti delle fonda-, materiale , basterò di demolire e rin- 
zneuia, o dai non contemporaneo e non novare (ulte quelle parti , alle quali si 
uniforme assettamento delle rane parti, estende il danno. 

o dalia fiacchezza della massa a confi un- Ma se si conosce che lo sconcerto va 
go di qualche spinta, da .cui sia Interni- più « meno progredendo, se ne inferisce 
mente stimolata, ovvero dalla violenza; clic la sua cagione è permanente ; ed 
di qualche straordinario scuotimento, allora non sonu sufficienti le locali ri- 
chiamami distacchi quelle disgiunzioni,j parazioni, ma è d uòpo insieme di fre- 
a un di presso verticali, ebe succedono] oare la causa, affinché il male non si rin- 
in qualche massa murale nel senso della] novelli, e non si accresca. Nell' arte si 
lunghezza; e provengono da qualche adoperano facili espedienti, per aver 
impulso momentaneo, o da qualche len-imudo di giudicare con sicureaza se le 
tu cedimento, in quelle parti, ove nella fenditure e gli strapiombi vadano di ma- 
costruzione siasi trascurato d' incatenarcelo in mano avanzando. Le prime, quan- 
ti intrecciare le pietre , come preterivo- do vogliono tenersi in osservazione,' si 
no le buone regola della strattura mura- chiudono provvisionalmente con malta 
le. Gli strapioalMoiq.09 quelle altera /.io- di gesso, la quale . invece di ritirarsi, si 
ni di posizione, pfT cui liniera massa dilata seccandosi, e si sta >n guardia a ve- 
*’ inclina o da una parte. o dall' altro : c dere se culi andar del tempo quest’ in- 
questi possono procedere da tutte quel- zeppatura si distacchi dagli Orli della 
le medesime, cagioni , ohe generano le crepaccia ; poiché in questo caso si do- 
fenditure. Finalmente il decadimento dei vrà arguire che la fenditura si c allargala, 
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c die la . cagione ilei datino non è 
cessata ; e viceversa in caso contiario 
Sla il modo più decisivo ne'casi di mag- 
gior conseguenza' si è quello di saldare 
per traverso nella fenditura dei tasselli 
di pietra a doppia coda 4> rondine, che 
cbiamansi biffe ; poiché se una podero- 
sa causa tenderà ad aprir maggiormente 
la fenditura, ciò non potrà accadere sen- 
za che o si strappi il tassello ovvero si 
squarci il muro ai lati di esso da una 
parte o dall' altra. Tal è l’ espediente 
che si è impiegato nelle lesioni della 
cupola di s. Pietro in Valicano. Per po- 
ter accorgersi dei progressi degli stra- 
piombi, oltre le verificazioni che posso- 
no farsi di tempo in tempo col piombi- 
no e con I' archipentolo , si possono 
fissare stabilmente dei fili a piombo , 
ovvero dell' aste graduate , che diconsi 
registri, in un mudo o in un altro adat- 
tate a far conoscere anche le più picco- 
le mos?e, che successivamente potrà fare 
il muro. Le cagioni permanenti delle 
fessure e degli strapiombi sono o la de- 
bolezza del fondamepto, ovvero l' inca- 
pacità di qualche massa a resistere ad 
una spinta, cui sia contrapposta. L' at- 
tento esame della fabbrica , la natura e 
le varie direzioni dei movimenti in essa 
accaduti, somministrano generalmente il 
modo di conoscere a quale delle nomi- 
nate due cause debba imputarsi 1' avve- 
nimento, e il progresso delle lesioni : 
ma è questo un giudizio che difficilmen- 
te potrebbe assoggettarsi a regole gene- 
rali e che rimane onninamente appoggiò 
to al senno ed all'esperlezza degli archi- 
tetti. Ove il difetto sia nelle fondamenta, 
si potrà dedurre- con accorti raziocini 
dalla situazione e dalla direzione delle 
fessure in qual parte risieda la causa de- 
gli accennali sconcerti. 

Conosciuta la causa, ov\ ii sono i ri- 
medi ; poiché se il male sta nei fonda- 
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menti, non si avrà che ad aprire un ca- 
vo intorno olla base del muro , ove 
il bisogno si manifesta, e a rinforza- 
re la fondazione ampliandola, e profon- 
dandola maggiormente, a tenore dell'in- 
dole del fondo, e della qualità dell'edi- 
lìzio. Se il difetto sarà nella fiacchezza 
delle masse che debbono resistere a 
qualche spinta, surà d' Uopo d’ ingros- 
sarle in modo che si rendano valide ad 
esercitare la richiesta resistenza. Per la 
esecuzione effettiva di tutte queste ri- 
parazioni, tendenti o semplicemente ad 
emendarele lesioni, ovvero a reprìme- 
re anche le cagioni , che 1' hanno prq- 
dotte, e che potrebbero rinnovarle ed 
accrescerle, valgono tulle quelle stesse 
regole che si indicheranno parlando della 
struttura murale (V. mi ro). Intanto che 
si differiscono, oche si stanno eseguendo 
le riparazioni, la sicurezza dell’ edilìzio 
esige che si sostengano le parti, che si 
sono rilasciate o indebolite , per mezzo 
di ben intese puntellature , le quali val- 
gano ad impedire 1' avanzamento dei 
danni, e 1' accessione di nuovi più gravi 
sconcerti finché La fabbrica sia ritornata 
ad un sistema , per cui non sia piò a te- 
mersi della sua stabilità. 

*. r , <4 . f4 ■ , u v ivji -| f| , 

Salubrità. 

Se la comodità delle case è cosa al 
ben vivere interessantissima, e se il dare 
loro la conveniente solidità e mantener- 
gliela interessa al sommo la sicurezza 
generale e la economia , non è al certo 
di minore conto la salubrità , vedendosi 
pur troppo sovente alcune case essere h 
chi le -abita cagione di continue malattie 
p del totale deperimento di loro salute. 
Ognun vede non essere questo il luogo 
di trattare tale argomento in tutta la 
sua importanza e con tutti quegli svi- 
luppi che la scienza medica potrebbe 


Digitized b 


lfj 2 C*S» 

fornire ; ci limiteremo n riassumere in 
breve le circostante dalle quali prin- 
cipalmente la salubrità delle case di- 
pende. • 

Si, dirà salubre quella casa i ,° che, 
oltre ad essere collocata iu buona ed a- 
mena esposizione, sarà innalzata sopra 
sodo ed asciutto terreno ; 3 .° che avrà 
menu punti -di contatto col suplo che la 
sostiene, o sia sarà sostenuta dà volte 
cd archi nd uso di cantine e simili ; 3.° 
che non avrà all’intorno fossati, scolatoi 
c sarà lontana dai letamai e cloache, le 
cui infiltrazioni inumidiscono ed infet- 
tano ; 4 -° che sarà posta >» vie spaziose 
e non soverchiata da altri edilizi toglien- 
ti la luce e la circolazione dell'aria ;’5.° 
che sarà formata da buoni materiali , 
cioè non atti ad attrarre e mantenere la 
umidità , come , per esempio , mattoni 
cottiallaforUacc, pietre calcari compatte 
e malta di buona qualità , nè capaci di 
impregnarsi delle emanazioni con cui 
trovami a contatto $ 6 .° che non sarà co- 
struita di recente, ma avrà passato tem- 
po bastante per asciugarsi e perdere o- 
gni odore ; y. u che avrà stanze propor- 
zionate, sì in altezza che in larghezza , 
all’ uopo cui si destinano, e le cui porte 
c finestre faranno propriamente e oppor- 
tunamente situate per ben distribuire e 
dar conveniente passàggio all’ aria ed al- 
la luce ; 8 .° che avranno migliori mezzi 
•li riscaldamento e tali da non nuocere 
alla salute e da potersi regolare o la- 
sciando libera la ventilazione, 6 mante- 
nendo il calorico , cioè buoni focolsri , 
st i!fi e ve.vtii.ator! ( V. queste parole); 
9. 0 che avranno latrine costruite in ma- 
niera da lasciar cadere le immondizie in 
recipienti che non diano verun odore e 
trasportabili (V. cesso), e che le sue fogne 
non comunichino con pozzi, con cantine 
o con stanze terrene, che perciò diven- 
gono spesso centri di perniciosa iaiezio- 
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he ; to.° che avrà i conduttori delle a- 
cque piovane o le vicine cisterne pub- 
bliche regolate in maniera che le acque 
potabili onde può provvedersi siano 
pure ; n.° che finalmente avrà le fac- 
ciate e muri esterni dei caseggiati vicini 
di un tal colore da armonizzare colla 
posizione loro rispetto alla luce , per 
non recar danno alla vista. 

Tutte le circostanze oppòste a quan- 
to esponemmo servono a rendere una 
casa più a meno salubre , secondo che 
più o meno prevalgono. Trattandosi 
quindi di nuove costruzioni non si avrà 
mai diligenza bastante nell’ ovviare i 
notati inconvepienti ; come pure dovrà 
essere di sommo interesse migliorar 
quelle che per la antica loro erezione riu- 
scire possouo dannose alla salute di chi 
vi dimora. . . h. ■ • 

Case di delizia. Pressoché tutte quel- 
le avvertenze che abbiamo indicate rela- 
tivamente alla comodità delle case citta- 
dinesche, sono comuni a quelle di delizia 
o di campagna che dir le vogliamo , e 
lo sono poi quelle Jutte , senza restrizio- 
ne, che alla solidità ed alla salubrità ri- 
ferisconsi. Non però è da. dirsi che non 
abbia ad esservi qualche differenza fra 
1 ’ una specie e 1 ’ altra di case, e di que- 
ste differenze ci occuperemo , cocchi ri- 
dendo col descrivere la casa del celebre 
Rutnford che ben può darsi a tipo di 
bella c ragionata costruzione. 

La campagna somministra tante deli- 
zie, che gli edifizii che vi si fanno per 
goderne ; non debbono essere 1 ’ oggetto 
principale, ma quasi un accessorio | in 
ciò principalmente essi differiscono da 
quelli di città. Le case di delizia non 
comportano ordinariamente cortili , fu- 
ghe distanze, grandiosità , nè magnili- j 
cenza ; le comodità yi hanno ad essere 
più'taccolle ma pi compchso vi hanno 
ad abbondare i portici, le logge, i belve- 
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fleti, le torrétte, e dev’ essere loro pre- 
gio essenziale quello di andare corredate 
di orti a tanto alle cucine, di giardini, di 
viali, e di fontane o almeno almeno di 
ruscelletti. 

Si costruiscono le case di delizia o 
poco lontane dalla . città per andar visi 
facilmente a ricreare dalle care cittadi- 
nesche, o m qualche lontananza dove si 
posseggono poderi e ove si vada per vil- 
leggiare, evitando però i luoghi troppo 
rimoli per non avere 1’ incomodo della 
difficoltà delle provvisioni. 

Il casino ha d’ avere 'davanti e d’ in- 
torno spianate regolari, variamente or- 
nate, le quali, al pari che gli orti, i giar- 
dini ed i viali, devono avere un dolce 
pendio che si può stabilire ad ’/^oo « 
•Aoo di lor lunghezza o larghezza affin- 
chè le acque scolino senza logorare il 
térreno, e la casa risalti e domini ali in- 
torno per la sua posizione elevata. 

Perchè queste delizie presentino ed 
abbiano un bel colpo d’ occhio, bisogna 
che i loro principali' ingressi siano pre- 
ceduti d’ accessi situati dirittamente in 
faccia alla linea principale dell'ediGzio, 
quando anche avessero a praticarsi in 
mezzo a- terre lavorate, a praterie, a bo- 
schi, supponendo che la strada maestra 
avesse lutt’allra direzione. Questi acces- 
si ossiano. viali' devono avere una lar- 
ghezza proporzionata alla loro lunghez- 
za ed alla facciata principale del!' edili- 
zio , e dovranno sempre corrispondere 
ai vani di questo. 

La casa di delizia di llum forti de- 
scrittaci da Pictet nelle sue lettere in 
cui racconta 11 suò viaggio nell’. Ingiù!-- 
terra, nel i 8oa, darà una beltà idea del- 
le comodità e bellezza di questa sorta di 
coslruzioui. . . 

” Questa casa , dice Pictet , fa parte 
d una lunga fila di edifizii, Bromplon- 
! tnv, che spalleggiano uu miglio lontauo 
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Londra la grande strada che conduce ai 
ponti di Fulham e Bàttersea. Tra le ca- 
se e la via carreggiatole vi è un tratto 
piantato d' alberi e coperto «fi piote ,, la 
quale disposizione, generalmente adotta- 
ta nei dintorni della capitole, ha varii van- 
taggi oltre ad un beH’ aspetto. Le fine- 
stre sono a doppie invetriate e.l’eslerno 
risalta a triangolo e contiene vasi di fio- 
ri e d’ arbusti odorosi che sono all’ in- 
terno o all’ esterno delle stanze secondo 
che si apre n si chiude 1* invetriata in- 
terna. La tavoletta sulla quale poggiano 
questi vasi è pertugiala per dare alle 
piante che Invanii collocate in quella 
specie di, stanzone 1’ aria onde abbiso- 
gnano per M vegetazione : le invetriate 
esterne delle facce laterali apronsi u- 
guahnente quando che occorre. 

>. La rasa ha cinque piani, compresovi 
quello della cucina, che in Inghilterra si 
fa sempre sotterràneo. La disposizione 
d’ ogni'piano è la medesima : dnc stan- 
ze e la scala. Al pian terreno.* vi cuna 
stanza ove si ricevono le visite mattinali 
(parlour ) c la stanza ove si desina. 
Rei primo piano una stanza da letto cd 
una sala. di società ;i nel secondo lo stes- 
so ; e nel tvrzo camera da letto e stanza 
di studio del padrone di casa. In questa 
ultima che guarda la campagna entra 
la luce per un seguilo di finestre conti- 
gue, disposte ad sreo di circolo attra- 
verso le quali stando nel mezzo della 
stanza vedesi quasi uà quarto dell’ oriz- 
zonte. La loro base è guernita di fiori 
e d’ arbusti, c 1’ occhio portandosi di là 
sugli alberi e sulle praterie vicine i>) ha 
una perfetta illusione e eredesi d’essere 
in «perta caihpagna vicini ad fin giardi- 
no che termini eoo un parco. Dietro alla 
casa vi è un fabbricato di adiacenze che 
contiene scuderia, rimesse, laboratorio di 
chimica, officina d’ un cameriere - fale- 
gname, ec. I due fabbricati sono divisi 
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da un piccolo giardino, ma si riuniscono 
mediaulc un porticato coperto , che od 
verno si riscalda eoa tubi di calore. 

ii L’utile trovasi io questa casa com- 
binato con molta cara e buon esito al 
dilettevole. È incile il credere che quan- 
to (àgi)arda 1’ uso del combustibile si per 
la cucina che pel riscaldamento è con- 
dotto al più alto grado di economia e di 
perfezione. I cammini non risaltano me- 
nomamente nelle stanze , ed essendo la 
state coperti d’un telaio foderato di tela 
dipinta, confondonsl col rimanente ‘della 
parete. A dritta ed a manca del cammi- 
no una parte dell' abbassamento è attac- 
cata a oerniera, c sollevisi quando si 
voglia leggere o scrivere ricino al fuoco. 
La stessa disposizione si è . adattata agli 
abbassamenti che sono sotto delie fine- 
stre, e vi si ha una tavola che quando si 
vuole sparisce formando .parte dell' ab- 
bassamento come prima. Siccome la fo- 
dera interna del muro dal late del cam- 
mino viene al diritto delia canna di que- 
sto, cosi ih questa grossezza stanno nic- 
chiai armadii ove ripongonsi le bianche- 
rie, i libri e tutto ciò che si vuol tenere 
riparato dalla polvere e dall' umidità. 

» Anche le camere da letto -sono u- 
gualmente ingegnose , il letto vi si na- 
sconde sotto 1' aspetto di un elegante 
sola, il sedere del quale viene formato 
dall' uno dei materassi , méntre 1' altro 
costruito in guisa da potersi piegaré in 
due corte a cerniera lungo la spalliera 
colla sua doppia grossezza r ristrigne il 
letto riducendolo alla ordinaria larghezza 
d' un sofà. Due guanciali guarniscono le 
cime e due vasti e profondi cassettoni po- 
sti sotto al sofà e nascosti da una cortina 
ornata dLfrangie contengono le lenzuola, 
le coperte ec. Cosi in pochi minutici so- 
fà si cangia in un letto eccellente, ri- 
manendo durante il giorno un mobile 
d" ornamento. 
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« In tutte le mobiglie, che variano ad 
ogni piano, si osserva la più elegante 
semplicità e fino nell' assortimento dei 
colori si vede che il buon gusto del pro- 
prietario chiamò in suo aiuto i principi! 
della fisica nel miscuglio della tinte che, 
come egli scoperse, armonizzano sempre 
all' occhio quando sono il complemento 
dei colori che può dare 1’ intero spettro 
prismatico. Vedete da ciò che le sco- 
perte di Newton possono applicarsi 
tanto alia scelta d' un nastro come al si- 
stema mondiale. 

ii Dimenticava di parlarvi della co- 
moda ed ingegnosa disposizione del ti- 
nello. Può questo variare di grandezza 
mediante un tramezzo di invetriate a 
grandi lastre che formano come una 
grande imposta a due battenti che spronai 
dal lato delle finestre donde viene la luce, 
e per le quali nel verno sfugge gran parte 
del calore interno. Quando i due battenti 
sono aperti ad angolo retto essi poggia- 
no contro le finestre formando a quelle 
una specie di doppia invetriata, e la stanza 
diviene tanto più grande. Due aperture 
laterali comunicano dall' esterno all' in- 
terno della stanza ed à per esse che vie- 
ne servito il désioare senza che si apra 
la porta nè che entri alcun domestico. 
Se si vuole che la stanza s' impiccolisca 
e conservi ugualmente il suo calore per 
1' effetto possente di una doppia inve- 
triata, ri chiudono i due batteoti ; e si è 
allora riparati da tutte le dispersioni del 
calore senza perdere nè la luce nè la 
vista degli arbusti onde le' finestre sono 
guarnite. » _• 

Casa rurale. L' industria agricola ab- 
bisogna di edifizii per dare alloggio agli 
operai, porre al salvo dalle intemperie 
e dai furti i suoi raccolti, tener riparati 
c in luoghi caldi-gli animali che adopera 
pel lavoro o che mantiene per agraria 
speculazione, e la costruzione di questi 
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ediGzii forma 1' oggetto di quel ramo 
deU'archiUtlura che dicesi appunto per- 
ciò architettura rurale. 

Se, come dimostrammo all' articolo 
architettura ed al principio del presen- 
te, questa scienza in generale dee consi- 
derarsi come un misto di arte bella e di 
arte utile, e se quindi la parte che la 
concerne sotto quest’ultimo aspetto dee 
necessariamente trattarsi in un' opera 
delia natura della presente, ciò è certo 
molto più per quella parte di essa che ri- 
guarda le case rurali, imperocché in queste 
la parte ornamentale c la bellezza sono 
oggetti secondarii del tutto ed accessorii a 
ciò che più importa, essendo necessario 
soltanto che per collocamento, grandezza 
e disposizioni rispondano ai bisogni per 
cui Tennero erette ; e siccome fra noi 
questo genere di architettura da pochi 
viene studiato, e dalle capanne alle più 
ampie case dei Tasti poderi occorrono ai 
prnprietarii norme e dettami sui quali ba- 
sarsi sia per riformare le antiche, e sia 
per ricostruire le nuove ; cosi l’impor- 
tanza dell’argomento ne obbliga ad in- 
traltener vici alquanto a lungo. 

Gli ediGzii rurali meritansi in genera- 
le una particolare attenzione da un am- 
ministratore, contribuendo più assai che 
noi si creda nelle campagne al buon esi- 
to delle operazioni d' uno stabilimento 
agricolo, lln collocamento scelto male, 
una forma od una distribuzione incomo- 
da, costruzioni insalubri o disadatte allo 
scopo cui hanno a servire, cagionano 
perdite di tempo, di derrate c di capitali 
che accrescono inutilmente le spese del- 
la produzione. Dovunque si vedono le 
case rurali e le loro adiacenze troppo 
anguste e costruite dietro falsi principii, 
come pur troppo accade quasi sempre 
fra noi, si può asserire francamente che 
ivi l'agricoltura non è in fiore, come al- 
l'opposto là dove le case annesse ai po- 
Suppt. Dii. Tee n. T II'. 
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deri sono ben collocate, vantaggiosamen- 
te ordinale, e ben mantenute, come ve- 
desi comunemente nell' Inghilterra ed 
in altri paesi, si ha ragione di dedurne 
che 1' agricoltura vi prospera e vi c in- 
tesa a dovere. 

Gli cdiGzi rurali che posseggono tut- 
te le condizioni che loro si addicono ac- 
crescono notabilmente il valor d'un po- 
dere, e Sinclair dice che un industrioso a- 
gricoltore potrà pagare un Gito d'uu terzo 
e più maggiore per un podere le cui ter- 
re ed ediGzii siano distribuiti in maniera 
agiata e regolare, di quello che per un 
altro della stessa estensione disposto in 
guisadneomoda ed irregolare. In questi 
ultimi poderi, egli soggiugne, trascurasi 
spesso una parte delle terre e vi si met- 
tono meno ingrassi ; le spese di coltiva- 
zione aumenlansi notabilmente, gli ani- 
mali da lavoro sono sopraccaricati di fa- 
tiche inutili, il lavoro non vi si può re- 
golare utilmente, il bestiame non pro- 
spera, nè da qualsiasi operazione agri- 
cola si può ritrarre lo stesso proGtto co- 
me se le cose fossero in miglior modo 
disposte 

Le condizioni cui devono soddisfare 
le case rurali, per essere perfettamente 
adattate allo scopo cui si destinano, va- 
riano qqanlo le abitudini, i costumi, Io 
stato dell'agricoltura, la posizione topo- 
grafica del paese e la natura delle colti- 
vazioni. Iìavvene alcune però che sono a 
cosi dire generali, e su queste ci arreste- 
remo particolarmente. 

i.o Collocamento. Nell'economia a- 
gricola egli è un assioma che la casa del 
podere e sue dipendenze abbiano possi- 
bilmente ad essere collocate nel centro 
delle campagne. Questo principio come 
ben si vede è meno importante pei pic- 
coli rhe pei glandi poderi; ma in questi 
ultimi se noi si adotta, non solo in- 
contiansi peidilc di tempo inevitabili, • 
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si ha un lavoro più faticoso, e che diffi- 
cilmente può sorvegliarsi, ma le terre che 
sono più lontane dall’edilìzio vengono 
coltivate con minor cura, e spesso ab- 
bandonami allo stato di cattivi pascoli 
con detrimento della loro fecondità. 

Da ciò si vede quanto sia irragione- 
vole il collocare, come spesso si osserva, 
le case rurali nei villaggi, talora a gran- 
de distanza dalle terre che si coltivano. 
In tutti i cantoni meglio coltivati del Bel- 
gio i villaggi non sono abitati che dai 
mercanti, «lugli artigiani, e dagli operai o 
giornalieri; tutte le case rurali sono po- 
ste in mezzo olle campagne, e Schwerz 
attribuisce in gran parte a tale circostan- 
za i notabili avanzameuti dell' agricoltu- 
ra di quel paese. Lo stesso è pure in 
Toscana, in Inghilterra, in Olanda, nel- 
la Svizzera, nell’ Holslein, in alcuni di- 
partimenti del norie e dell’ est d'olla 
Francia, e dovunque - in somma f indu- 
stria agricola è in miglior stalo. 

Vi sono invero alcune circostanze par- 
ticolari, le quali obbligano talora ad al- 
lontanarsi dal principio di porre le case 
rurali nel centro del podere : tali, per 
esempio, sono quelle io cui siasi costretti 
«V avvicinarsi ad un corso d’ acqua per 
abbeverare gli animali e pegli usi dome- 
stici, o per porre in moto una pacchine 
da battere, o mulini da grano; quelle in 
cui il centro del podere non presenti 
{«■condizioni necessarie al collocamento 
della casa ; quelle in cui occorra di ne- 
cessità avvicinarsi ad una pubblica via, 
ad un luogo abitato; spelta all’ammini- 
stratore di valutare i vantaggi e. i disca- 
piti delle varie posizioni, c decidersi per 
quella che gii procurerà la maggior c- 
conomia di tempo, di mano d’ opera c 
di capitale nella sua impressa. 

a. u Posizione c plaga. Una casa ru- 
rale non deve essere possibilmente si- 
tuata sulla cima d’una collina né in pia- 
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nura, ma su di un terreno in leggero 
pendio esposto al mezzogiorno. Questa 
plaga però può più o meno convenire 
secondo le circostanze. Il luogo ove si 
erigerà la casa dovrà essere bene asciut- 
to affinché riesca più sana e possa più 
facilmente tenersi calda c pulita ; di fa- 
cile accesso agli animali cd ai veicoli ; 
alto abbastanza al di sopra del livello 
del podere, perchè si possa vederne a 
colpo d’occhio tutta la estensione c tutti 
i lavoratori che operano in un punto 
qualunque. La sponda d’ un ruscelletto 
in un suolo sabbioso o ghiaioso è una si- 
tuazione comoda e a un punto piacevole 
e salubre, come all’opposto è una situa- 
zione svantaggiosa se le terre siano cretose 
e forti. Si dovranno sempre evitare i luo- 
ghi bassi e paludosi che nuocono alla sa- 
lute degli uomini e degli animali e tol- 
gono loro vigore ed energia, nonché 
quelle troppo esposte agli effetti d’un 
sole cocente di state od al furore dei 
venti, delle burrasche o degli oragani. 
Nei fondi le cui terre sono tenaci e dove 
l’atmosfera è sempre saturata di vapori, 
le arature ed altri lavori riescono molto 
faticosi, le case sono umide e malsane, 
durano poco, ed i raccolti, quand’ an- 
che siansi riposti in buono essere, vi 
contraggono un umidore od anche una 
mulià che ne scema il valore c cagiona 
loro notabili danni. 

5.° Unione degli etlifnii. Nei paesi 
non molto caldi sembra che il metodo 
più vantaggioso sia quello di unirli tutti 
in un sol corpo c sotto un medesimo 
letto ; in tal guisa le spese di costruzio- 
ne sono minori d’ assai e la temperatura 
nel centro di questi fabbricati man- 
tiensi mite più facilmente nel verno. Al- 
l’opposto nei paesi meridionali dove i 
d’ uopo di grande circolazione d’ aria, 
questo principio non presenta gli stessi 
vantaggi. 
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la quei luoghi dare, come in Inghil- 
terra, le gregge ed i bestiami passano 
r inverno all'aria aperta, si è trovato più 
utile di costruire sui pascoli o sulle ter- 
re loutane dalla casa, leggeri ripari ove 
gli ammali possano rifugiarsi e ricevere 
il cibo; in tal guisa si risparmia il tra- 
sporto dei foraggi al centro del podere e 
quello del letame sulle campagne. Alcuni 
coltiratori di grandi poderi fanno anzi co- 
struire varie piccole capanne leggere ove 
si ammassano i raccolti dà campi vicini. 

Io qnei poderi ove « esercitano una 
o più arti agricole cbe rendano necessa- 
rio Taso della forza motrice dell’ acqua, 
fa d' uopo bene spesso separare i locali 
di questa fabbrica dalla casa dei pode- 
re, e ciò dee anzi farsi ogni qual volta 
la fabbrica sia tale da cagionare gravi pe- 
rìcoli d'incendio. 

Deroosi pure separare i fabbricati gli 
uni dagli altri per timore cbe gl'incendi 
si propaghino, quando le case sono co- 
perte di stoppia, di canna o di eriche. 
Le costruzioni rurali del piccolo paese 
di Wae», rinnomatittimo per P eccel- 
lenza della sua agricoltura,* sono, a! dire 
di Schwertz, le più eleganti, le più co- 
mode e le meno dispendiose. I granai, 
le stalle, le capanne da grani sono fatte di 
tavole,nè vi ha che la casa d'abitazione che 
sia di muro. È questa putita, comoda, 
con grandi finestre, e collocata [ter lo 
}iiù in fondo ad una corte ampia e co- 
perta d'erba; gli altri edifizii sono sparsi 
qua e là a poca distanza e separati fra 
loro da spaiti cinti di siepi di biancospi- 
no o di agrifoglio. Le stalle dove le Tac- 
che nutronsi nel verno con alimenti cotti 
sono vicine olla casa dubitazione, i gra- 
nai e gli altri edifuii tono a qualche di- 
, stanza. Tali poderi presentano un aspet- 
to il più ridente e pittoresco, essendo 
insieme salubri e comodi oltre ogni dire 
per chi li abita. 
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In generale dappertutto dove gli edi- 
fizii sono disgiunti gli uni dagli altri, è 
sempre indispensabile di unirli con chiu- 
sure di qualsiasi sorta, affinché- non vi si 
possa penetrare altrimenti che pcgli usci 
ed altre aperture praticale a tal fine. 

4 ■'‘Forma generale. Le forme che dare 
si possono ad una casa rurale variano in- 
finitamente secondo i paesi, i bisogni e 
le circostanze ; ci limiteremo a parlare- 
di quelle che si devono dare all' unione 
di varii edifuii in un solo corpo. 

«iSi cercò di Atre case rurali circolari, 
vale a dire, i cui fabbricati fossero disposti 
circolarmente intorno ad una corte inter- 
na. Questa forma, che a perimetro uguale 
abbraccia unamaggiorsuperficiedi qual- 
siasi altra figura, venne poi modificata 
da Marshall che propose un ottagono od 
un poligono di maggior numero di lati. 
Queste figure diedero qualche economia 
nelle spese di costruzione, ma resero più 
difficili le distribuzioni e suddivisioni, e 
presentarono varii inconvenienti che le 
fecero abbandonare. ! •.> 

La forma generalmente che si preferi- 
sce è un' area quadrata o rettangolare. 
Queste figure sono tanto più avvanlag - 
giosc quanto più grande è il ricinto dei 
fabbricati ; cosi una casa rurale che copre 
un aro di- terra, ha bisogno d' un muro 
di cinta di 40 metri dì lunghezza totale, 
quando invece un muro di 80 metri o 
di doppia lunghezza basta per riguere 
un’ area di 4 svi o quadrupla della pre- 
cedente. 

Talvolta il rettangolo formato in tal 
guisa è chiuso su tutti i lati, talora è 
aperto da un lato. In questq caso è 
regola generale di procurare che que- 
st’ ultimo sia volto al mezzogiorno, af- 
finchè 1’ aria ed il calore del sole pene- 
trino mèglio nell’ interno del podere, 
presentando i tre lati chiusi agli altri 
[•unti cardinali dell’ orizzonte. Tutte le 
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altre lumie che cagionano risalti esterni, 
• od angoli saglienti orientranti sono svan- 
taggiose; imperocché aumentano l'esten- 
sione dei muri di cinta e dei letti e per 
conseguenza le spese senza accrescere la 
superficie utile o la capacità disponibile 

5 . Configurazione esterna. Egli è be- 
ne, massime nei climi esposti ai venti rì- 
gidi del verno, che i fabbricati presen- 
tino all’ esterno i loro muri di cinta per 
meglio conservarvi il calore. Tale dispo- 
sizione ha di più il vantaggio di formare 
d' ogni parte uno chiusura che previene 
gli attacchi esterni, e di agevolare tutte 
le operazioni mediante la corte interna 
che apre 1’ accesso a tutte le parli del- 
I’ edilizio. 

Alcuni autori proposero di addossare 
ai muri d' una casa centrale tutte le a- 
diacenze di una casa rurale, e bene spes- 
so si vede adottala questa disposizione 
pei piccoli poderi ; ma tale forma che 
in questo ultimo raso non ha inconve- 
nienti sensibili, c che procura un rispar- 
mio nella costruzione, e mantiene più 
mite la temperatura della casa, dee asso- 
lutamente rigettarsi pei grandi stabili- 
menti, e ciò : i . perchè non è sì agevol- 
mente eseguibile ; a. perchè uon v' ha 
chiusura, e le facciate d'ingresso e d'usci- 
ta sono esposte ai venti ; 3 . perchè gl'sn- 
cendii vi cagionano maggiori danni; 4- 
perchè nel servigio occorre ad ugoi mo- 
mento di girare intorno al fabbricato, lo 
che cagiona grande perdita di tempo ; 5 . 
finalmente, perchè la sorveglianza vi di- 
viene più difficile, ed i servi possono più 
agevolmente sottrarsi all' occhio del pa- 
drone. 

6. Estensione. La superficie generale 
od area circoscritta dai fabbricati, dev'es- 
sere proporzionata alla grandezza del 
podere, ma però sempre soggetta ad al- 
cune condizioni. 

L'ampiezza dei cortili è pur una cosa 
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mólto importante nella case rurali ; poi- 
ché, oltre all’ essere necessaria per la sa-’ 
Iute degli uomini e degli animali, dà an- 
cora grande facilità quando si possano 
introdurvi i veicoli e girarli nell’interno 
del corpo dei fabbricati. Questi ampii 
cortili sono più ancora necessarii in quei 
poderi dove si accostuma di ammassare 
il letame, e lasciarvelo stagionare, in 
uno, o in più monti distinti secondo 
che è più o meno vecchio, nonché in 
quelli ove nutresi e s’ ingrassa il grosso 
bestiame nei cortili. Occorrono pure am- 
pii cortili quando si tengono i bestiami ■ 
sempre nelle stalle, per potere di quan- 
do in quando far prendere loro un po' 
d’ aria, e farli uscire per abbeverarli e 
per nettare le stalle. 

In un cortile di grandezza convenien- 
te si fanno con maggiore facilità tutte le 
operazioni occorrenti ; ma se questo è 
I più vasto del dovere, la fatica diviene 
maggiore, vi ha una perdita inutile di 
terreno coltivabile, e le spese pei muri 
di cinta si occrescono senza motivo. 

7. Aggregamento dei fabbricati. La 
distribuzione ben ordinata dei fabbricati 
annessi destinali a varii usi merita la 
maggior cura nello stendere il progetto 
d' una casa rurale, dovendo procurare 
numerosi vantaggi e durevoli. Si vede 
non poter essere la stessa per tutti i fab- 
bricati, ma doverlasi variare secondo 
che quelli devono servire per un podere 
coltivato a grani, a pascoli, per uno sta- 
bilimento ove si allevino od ingrassino 
animali, per un podere ove il principale 
raccolto sia il vino, o dove si esercitino 
varie arti agricole, ec. 

E raro che si possano in appresso 
Correggere gli sbagli commessi nell' ag- 
gregamento dei fabbricati senza grandi 
sacrifizii. Vi sono in vero talora circo- 
stanze locali di qualche podere per le 
quali fa d'uqpo modificare questo aggre- 
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garaento ; ma una casa rurale non può 
dirsi costruita sopra un buon piano che 
quando tutti i lavori vi si possano fare 
nella maniera più sollecita e più econo- 
mica. Fra le principali condizioni è da 
collocarsi un transito facile dalle biche 
all' aia OTe si battono i grani e da que- 
sta al granaio ; la vicinanza dei fenili o 
dei sili o magazzini da grani, delle can- 
tine ove si conservano le radici, o i vi- 
ni, delle stalle e scuderie; il collocamen- 
to giudizioso della fossa da letame, e di 
quella ove si abbevera il bestiame, la buo- 
na disposizione dei magazzini ove si ri- 
pongono i raccolti, si per facilitarne il ri- 
ponimento, che per sollecitarne il vòta- 
mento ; un collocamento favorevole alla 
sorveglianza di tutti i lavori, e simili al- 
tre. Un aggregamento ben regolato pro- 
cura il vantaggio che con minor fatica di 
sorveglianza i domestici fanno più lavo- 
ro, e diminuisce le perdile nel trasporto 
per le ruberie, pei grani che cadono, ec. 

Alcune altre condizioni sarà pure uti- 
le d' avere presenti nello stabilire questo 
aggregamento, come, per esempio, la 
cura di porre la casa d' abitazione e i 
cortili pel grosso bestiame al mezzogior- 
no, la stalla da vacche e la cascina al 
norie, e cosi le altre parti dei fabbricati 
secondo i loro speciali bisogni o le cir- 
costAnze fisiche e locali ; tale si è pure 
la cura di così disporli fra loro che le dis- 
grozie prodotte dagl' incendii siano me- 
no probabili, o si possano più facilmente 
limitare. 

Questa buona distribuzione delle Va- 
rie parti dei fabbricati d’ un podere l’una 
relativamente all'altra non esclude la re- 
golarità, ed il problema consiste appun- 
to nello stabilire ed aggregare i fabbri- 
cali in guisa tale che presentino il mag- 
gior numero possibile di avvantaggi, con- 
servando la siinetria nell'insieme. 

8. Gì andeua dei Jabbricati. Varia 
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questa secondo l' importanza dello sta- 
bilimento, la Datura della coltivazione, la 
qualità dei terreni, ec. Un podere a pa- 
scoli non abbisogna di fabbricati molto 
vasti ; un podere ad animali da Cascina 
a superficie uguale ne esige di più, meno 
però di un podere coltivato a grani a 
periodo triennale, e questo meno ancora 
di ud podere coltivato con avvicenda- 
mento alternato e dove si eserciti una o 
più arti agricole. Parimenti uno stabili- 
mento rurale ore si fanno molte arature, 
abbisogna di scuderie, di rimesse e di 
capanne da grani, più vaste di un altro 
che ne taccia meno. Alcuni poderi colti- 
vati a grano od a cascina posti vicini alle 
grandi città e che provveggonsi all' estera 
d'iograssi, o di alimenti, hanno fabbricali 
che sembrano mal corrispondere all'im- 
portanza dello stabilimento in confronta 
di ciò che si vede nei poderi più lon- 
tani. L' uso di conservare i cereali in 
biche come si pratica generalmente in. 
Inghilterra, in Olanda e nei dintorni di 
Parigi, fa che occorrano men vasti fab- 
bricati che in que' paesi dove si ripon- 
gono entro a capanne quasi tutti i rac- 
colti, come, per esempio, in Normandia. 
Finalmente si comprende che in due po- 
deri di uguale estensione, ma le cui terre 
diversifichino di qualità, e dove si possa 
raccurre nell’ uno due volte tanti pro- 
dotti che nell' altro e abbisognare di due 
volte tanto d' ingrasso, i fabbricati non 
possono avere in ambo i casi la stessa 
estensione. 

La grandezza dei fabbricati misurasi 
secondo le loro tre dimensioni geometri- 
che, cioè : lunghezza, larghezza ed al- 
tezza. Le due prime moltiplicate 1’ una 
per 1' altra danno la estensione superfi- 
ciale di un edilìzio, e il loro prodotto, 
cioè questa estensione, moltiplicato per 
la terza, dà la loro capacità. 

Quando si conosce l'estensione su- 
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perficiale che deve avere un e difillo per numero di bestie, della (testa superficie 
contenere, a cagione d' esempio, cavalli, ehe uno destinato a castrati grandi o di 
bestiami od utensili, si possono variare ratta migliorata ; gli animali nutriti sem- 
a proprio talento queste due dimensioni, pre nella stalla abbisognano di più d’aria 
secondo i bisogni del servigio e del pò- e di spam di quelli che escono a) fe- 
dere, e per combinare 1* economia con scoio, e parimenti gli animali che si vo- 
la comoditi. Lo stesso dee dirsi dei fab- gliono ingrassare esigono più spazio li- 
bri etti in cui ti hanno a riporre i rac- bero degli altri. 

colti in istrati più o mano grossi, pei Sembra che la esperienza abbia dimo* 
quali possono modificarsi due o tre delle strato, secondo Block, che la astensione 
antidette dimeuiioni, relativamente Putta superficiale dei fabbricati per ciascuna 
dell* altra secondo i casi specie d’ animali che compongono il be- 

I fabbricati non devono essere troppo stiame da tiro, o da macello, si abbia a 
ristretti nè troppo vasti. Rei primo caso regolare nel modo seguente, 
il servigio è difficile a motivo che tutto Per nn cavallo di statura piuttosto 
il luogo è ingombrato ; gli animali sono grande, compresovi il magaitino pel fo- 
rnai riparati dai rigori del verno, e si raggio, la starna della cassa della vena, 
corre pericolo, massime negli anni ab- del trita-paglia e dei finimenti, j 5 pìe- 
bondanti, di perdere una parte dei rac- di quadrati ( circa y -j metri quadrati ). 
colti per non poterli porre al coperto. Per una vacca alquanto grande, com- 
Non sono minori gP inconvenienti dei presovi il fenile, tre piedi quadrati (6 
fabbricati troppo estesi ; primieramente i metri quadrati ) ; — per un bue da la- 
capitali anticipatisi por la loro costrutto- voro grande 56 piedi quadrati ( circa 
ne importano somma maggiore e non 5 metri quadrati ); — per un bue da 
danno che uno scarso interesse ; ma di macello, fin piedi qnadrati( 6 metri qua- 
più una casa rurale troppo vasta e che drsti) ; — per giovani animalidi bestiame 
contiene fabbricati inutili, moltiplica sen- grosso di i a 5 anni, a termine medio, 40 
za fratto le care di sorveglianza, favori- piedi quadrati ( 4 metri quadrati ). 
sce le frodi dei domestici, e la propaga- Pel bestiame lanuto, compresivi Pab- 
zione degli animali noci vi, finalmente ca- beveratoio e la mangiatoia, qnando que- 
gioaa sempre un aumento di lavoro e sti animali tosansi una sola volta ali' an- 
una maggiore spesa per chiuderla a ser- no, io piedi quadrati ( 1 metro quadra- 
barla in buon essere. v to ) ; — per quelli che si tosano due 

Per conoscere V estensione ehe dee volte, 8 4 19 piedi quadrali ( 85 a 90 
darsi alle case rurali, £1 d'uopo determi- decimetri quadrati ). 
naie le superficie che copriranno gli uni Per una troia di ratta grande, 5 o a 55 
secondo il numero degli animali da latte piedi quadrati ( 3 a 3 ì metri quadra- 
o da ingrasso che dovranno contenere, ti ) ; — 1 per un maiale, a4 a 08 piedi 
e la capacità degli altri secondo il vola- quadrati { 1 a 3 metri quadrati ) 5 — per 
me e il peso dei raccolti che vi si devo- un porcelletto fino a 6 mesi, »o a 1 a piedi 
no riporre. Nei primo caso bisogna ave- quadrati ( circa un metro quadrato ) ; 
re riguardo aila statura ed alla ratta de- e al dissopra di questa età, 1 3 a 16 pie- 
gli animali nonché al modo di alimentar- di quadrati (| 7 s 1 4 metri quadrati )• 
li. Per esempio, un ovile per piccoli ca- In queste valutazoni supponesi che 
% strati comuni non abbisogna, ad ugual si trovino uniti insieme parecchi di que- 
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sti animali, e se trattasi di una nuora co- 
struzione sari da tenersi conto degli uscii 
o delle finestre. 

L' altezza di questi fabbricati devo es- 
sere per lo meno di io a i a piedi ( 5 m , 3 a 
a 4™ ) per le scuderie, per le stalle e pe- 
gli ovili, e di 6 a 7 piedi ( a" a a ",35 ) 
pei porcili. 

La capaciti delle capanne, granai od 
altri fabbricati che servono a riporvi i 
raccolti non si può fissare con esattezza, 
secondo Io stesso autore, quando si misu- 

. , ; f.i. 1 ». »>• i '1 
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rano i raccolti in peso, imperocché uno 
stesso peso di cereali la cui paglia sia 
molto grossa cd il grano ben nutrito, oc- 
cupa assai più luogo di quello che se que- 
sta paglia fosse fina e sottile ed il grano 
meschino ; in tale proposito daremo qui i 
risultamenti medii che si ottennero sulla 
relazione fra il peso del grano e quello 
della paglia in varie specie di cereali. Si 
trovò che in un terreno fertile e quando 
la paglia è bene sviluppata ottenevansi 

- - '• *' ’ • 


per 100 chil. di covoni di frumento 5 o chil. di grano e 70 chi], di paglia 


100 . .... segala a 5 . . » . yS 

100 ..... orzo ‘ 35 . . . . 65 

zoo , . •. . . avena 3 o . . . . 70 


100 ... veccia e piselli ao . . . . 80 


c che nei terreni meno fertili e che danno più scarsi raccolti di grano e dove I 
grani danno meno paglia, si hanno 


per 1 00 chil. di covoni di frumento 4° chil. di grano e 60 chil. di paglia 


2 00 • . 


36 . : . . 

64 

IOO 


45 ... . 

55 

XOO . • . 


4 a . . . . 

58 

2 00 • T 

veccia e piselli 

a 4 • • • » . 

76 


I cereali tagliati col falcetto occupano 
meno luogo di quelli mietuti colla falce, 
perciò che sono meno intricati e dispo- 
sti più regolarmente. 


Ciò posto, il dotto agronomo che abbia- 
mo citato più addietro trovò che al mo- 
mento del raccolto i prodotti seguenti 
occupavano, a termine medio per le an- 
nate buone e cattive, 


I 

chil. di covoni di frumento d’inverno 

. 4^o poli, cub., ossia 

9300 

I 

• . . . di segala d’ inverno . 


9600 

I 

.... d’orzo grossolano. . 

• 440 « • • • • 

8800 

I 

. . . . d’ avena ^ . . . 

. 45 o 

9OOO 

I 

. . . . di veccia e piselli . . 

. 640 

1 a8oo 

I 

• . . di trifoglio rosso a seme . 

.540 . ... . 

10800 

1 


• 44 ° ..... 

8800 

I 

• • di fieno di trifoglio e suo guaime. 

480 

g6oo 

1 

... di fieno di prateria e suo guaime. 460 . , . * . 

9300 
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A termine medio pel frumento, la se- 
gai», r orso, 1' avena e i piselli, e per 
una relazione media fra la paglia ed il 
grano che essi contengono, si può ammet- 
tere che 8 libbre (4 chil.) di covoni oc- 
cupano uno spazio d’ un piede cubico 
(54 decimetri cubici) e che 7 libbre 
( 3 ch * 1 - ,5 ) occupano la stessa capacita 
( circa 1 metro cubico per quintale me- 
trico ), quando ti devono riporre Tarie 
specie di raccolti, e che occorre lasciare 
spazii vuoti fra loro nelle capanne. 

Quanto ai fieni di trifoglio o di pra- 
teria ed ai loro guaimi, si vede che un 
quintale metrico ( aoo libbre) occupa 
ugualmente presso a poco 37 piedi cu- 
bici o poco meno d' un metro cuhico, ed 
è su questa capacità che si dee calcolare 
per ogni quintale di foraggio. 

Tutti questi raccolti dopo essere ri- 
jnasli per qualche tempo nelle capanne e 
nei magazzini, scemano di peso per ef- 
fetto di un maggiore diseccamento, e di 
volume pel loro deprimersi. 

g. Distribuzione e disposizione inter- 
na. Non possiamo per ora occuparci par- 
ticolarmente di tale soggetto in quanto 
alle case d' abitazione, dovendone trat- 
tare in appresso ; ci basterà solo il dire 
che questa distribuzione dee soddis 
fare a diverse condizioni essenziali, vale 
a dire, lasciare una superficie utile e 
disponibile più estesa che sia possibile, 
comodità pel servigio, economia di tem- 
po e di mano d’opera, salubrità pegli 
uomini e pegli animali, sicurezza da que 
gli accidenti che possono porre in peri- 
colo la vita degli uni o degli altri, o gli 
averi del proprietario. In quanto alle di- 
sposizioni dei GniiUt, dei rzwiu, dèlie 
■T11.LE, eo. rimandiamo agli articoli par- 
ticolari che li riguardano. 

ro. Economia nelle spese di costru- 
zione. I fabbricali rurali, e le costruzio- 
ni tutte destinate alle arti agricole e che 
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sono caricate all’ interno di gravi peti, o 
che sostengono enormi sforzi di pressio- 
ne, devono certamente avere una forza 
che permetta loro di resistere a queste 
pressioni ; ma in un sistema ben inteso 
non devono presentare una resistenza 
supcriore a quella che si riconobbe per 
esperienza sufficiente, nè vi ha ragione 
alcuna che possa giustificare le spese che 
si fanno per dar loro una forza maggiore 
del bisogno. Lo stasso è a dirsi relativa- 
mente alla loro ma^sa od alla loro solidi- 
tà. Sotto quest* ultimo ponto di vista sa- 
rebbe utile in agricoltura d* imitare l'in- 
dustria manifattrice che in generale co- 
struisce fabbricati leggeri, di non lunga 
durata, e la cui costruzione economica 
lascia disponibile un capitale maggiore 
che se s* impiegasse una maggior parte 
di fondi nell’ erigere fabbricati di troppo 
grande solidità e molto costosi. L’espe- 
rienza mostrò agl'induslrisnti che gl'inte- 
ressi dei capitali impiegati per gli edifizii, 
erano un carico che pesava sui prodotti, 
il quale doveva alleggerirti quanto era 
possibile, e che i capitali in essi dispen- 
diati non davano che uno scarso interes- 
se, quasi sempre molto minore di quello 
che si ottiene da un capitale in giro per 
l'andamento delle intraprese industriali. 

<1 Supponiamo, dice Bergery nel suo 
Trattato di' economia industriale , che 
per 3 o,ooo franchi si possa costruire un 
edifizio capace di durare varii secoli, e 
che limitando la spesa a 10,000 franchi 
si possa ottenere un fabbricato la cui 
durata non oltrepassi i t 5 anni. In ca- 
po a questi 1 5 anni converrà ricostrui- 
re il fabbricato spendendo altri 10,000 
franchi ; ma nel corso di quelli i a 0,000 
franchi economizzati frutteranno e da- 
ranno annui guadagni ; questi guadagni 
capitalizzati ne daranno degli altri, e 
calcolando al modico termine del 5 per 
100 all'anno, col prò scalare, questi 
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30,000 fraDchi io meno di 1 5 anni di- 
verranno 40,000 ; patrassi quindi dispor- 
re di 3 o,ooo franchie si avrà un fabbri- 
cato nuovo meglio adattato del vecchio 
ai bisogni che fossero in quel frattempo 
accresciuti o cangiali. Dopo altri 1 5 anni 
si avranno 60,000 franchi, e se si abban- 
donano gli affari, questo capitale libero 
darà una rendita di 3 ooo franchi, men- 


tre invece il fabbricalo di 3 o,ooo Iran- multo agiato, o che i materiali di co- 


chi, qnand' anche dopo i 3 o anni si po 
tesse vendere al prezzo stesso che costò 
1' edificarlo, non darebbe che una rendi- 
ta di i 5 oo franchi. I vantaggi delle co- 
struzioni leggere sarebbero di gran lun- 
ga superiori se si trattasse di trasmettere 
di padre in figlio una intrapresa agrico- 
la : qualunque somma che si .aumenta 
annualmente del 5 per cento, diviene 
doppia in 1 3 anni, tripla in a 3 , quadru- 
pla in 39, quintupla in 33 c sestupla 
in 37 ; in capo a 4 » anni forma un ca- 
pitale pari a 7 volte il suo valore primi- 
tivo, c bastano menadi 4 5 anni per prò 
durre 8 volte lo stesso valore. » 

Alcuni autori cercarono di dare, dietro 
l'esperienza, alcune valutazioni generali 
delle somme che si hanno a dispendian 
nella costruzione degli edifizii pegli sta 
hitimcnti rurali ; ecco i risullamcnli ot- 
tenuti da alcuni di essi 

Gli agronomi inglesi stimano che le 
spese di costruzione degli edifuii rurali 
d’ un podere abbiano a variare secondo 
il fitto di quello, e si possono calcolare 
per lo meno a due o Ire annate del Clio, 
cd anche di più pei poderi di piccola o 
di mediocre estensione. Nel caso, eglino 
dicono, in cui questo Otto giunga da 8 a 
1 3000 fr., si calcola ch$ un'annata di esso 
deva bastare, a termine medio, per la co- 
struzione delle case d' abitaziouc, e che 
nei poderi più importanti non occorrano 
per tale oggetto più di 1 3 a 1 5 mila 
franchi ; che abhisugnino si uri primo ca 
Sappi. Dii. Tecn. T 1F’. 
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so che nel secondo da 30 a 3 o mila fran- 
chi pegli aln i fabbricali necessarii per la 
cullivuzione della campagna. In tali valu- 
tazioni però fa d’uopo ricordarsi che le 
costruzioni rurali si eseguiscono nell'In- 
ghilterra coli grande diligenza di lavoro, 
sono monde, di conveniente capacità, 
allattate al loro scopo e che il filiamolo 
e la di lui famiglia vi hanno un alloggio 


slruzione, il costo della mano d' òpera 
ivi sono ad un prezzo senza confronto 
maggiore che noi siano fra noi. 

Altri autori, c particolarmente gli agro- 
nomi alemanni, preferirono di prendere 
per base del loro computi la prodazione 
di generi che dà il poetare. 

Abbiamo veduto che la grandezza dei 
fabbricati onde si abbisogna in uno sta- 
bilimento rurale per collocarvi le derra- 
te si misurauo dalla quantità di prodotti 
greggi che si raccolgono sulle terre aia- 
bili, sulle praterie e nei pascoli, e che 
quanto maggiore era il prodotto netto di 
grano, di foraggi e di paglia, più vasti 
dovevano essere i fabbricati per conte- 
nere questi raccolti ; ma quando si trat- 
ta di fabbricare di pianta questi cdiGzii, 
bisogna ancora aver riguardo agli oggetti 
raccolti ; e se i fabbricali per un podere 
di terra da frumento di prima classe de- 
vono presso a poco essere grandi quan- 
to quelli d’ un podere a terra da segala 
dglla stessa superficie cd anche di prima 
classe, egli è chiaro che un proprietario 
farebbe un grave- fallo impiegando una 
stessa somma alla costruzione degli edi- 
fizii rurali pei due poderi, il valure dei 
prodotti essendo ben minore nel secondo 
clic nel primo, nè polendo avere una 
rendita uguale per compenso del costo 
dei fabbricali, i quali in tal caso devono 
per economia farsi meno comodi, menu 
solidi, con materiali più leggeri, a costo di 
qualche minoi sicurezza per la conserva- 
si 
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zinne dei raccolti, o per la salute degli 
animali, e di fornire minori agiatezze al 
filminolo ed alla di lui famiglia. Ritenuta 
quindi questa regola, svendo presente 
tale osservazione e confrontando le spese 
di costruzione delle case rurali col valore 
delle derrate che devono contenere, par- 
ve agli agronomi alemanni d' osservare 
che colà dove meglio intendeva*! tale sog- 
getto, si trovasse la relazione seguente. 

i. Le spese di costruzione delle ca- 
panne da riporre i raccolti salgono ordi- 
nariamente da 45 a So- per cento del va- 
lore iu denaro del grano e della paglia 
che possono conteuere. 

a. Le spese per la costruzione dei 
magazzini o dui granai da grano, delle 
capanne e degli altri fabbricati [ter ripor- 
re le derrate, giungono da un ao u un 
3 5 per cento del prezzo dei raccolti del 
grano e della paglia. 

3 . Le spese per la costruzione delle 
scuderie, delle stalle od ovili giungono 
da 130 a ia 5 per cento del valore dei 
foraggi, e materiali da strame, come pa- 
glia, fieno, foraggi verdi, pascoli, patate, 
barbabietole, ec. 

Questo computo si applica particolar- 
meute a fabbricali di mediocre solidità, 
costruiti di pianta e colle dovute dili- 
genze. 

Se si volessero valutare dei fabbricati 
rurali c le spese della loro costruzione 
di pianta, prendendo per base il totale 
dei prodotti greggi d' uno stabilimento, 
gli stessi autori trovarono le relazioni 
seguenti : 

1 . Le spese di costruzione per le ca- 
panne da collocarvi i raccolti, giungono 
111 un podere da un 35 a un 40 per cen- 
to del valore dei prodotti greggi delle 
terre coltivabili, come ogni sorta di gra- 
ni, strami, foraggi, tranne le piante che 
si smerciano per oggetti industriali ; 

a Le spese di costruzione dei raaeaz- 
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zini o granai da grano, delle capanne -e 
degli altri Cibbrìcati destinati o riporvi le 
derrate, giungono ila ■ a a 1 fi per cen- 
to del valore di questi prodotti medesi- 
gregg’ 1 > 

3 . Le spese per la costruzione dello 
scuderie, stalle, ovili, ec., giungono da 
y 3 a 80 per cento del valore di questi 
stessi prodotti greggi. 

Iu tutto, le spese per la costruzione di 
lutti i fabbricali giungono do isoa i 36 
per cento del valore dei prodotti greggi. 

Casa <T abi tentone. Un proprietario 
che im|>iega i propri capitali, la sua in- 
dustria e tutto sé stesso alla produzione 
agricola, un linaiuolo che paga un fitto 
considerevole, hanno diritto di goderò 
d’ una abitazione comoda, salubre e che 
contribuisca al loro ben essere, e a quel- 
lo ilclle loro famiglie. Per giugnere a tale 
effetto la casa d' abitazione deve soddis- 
fare a certe condizioni che in breve rie- 
pilogheremo. 

La casa d' abitazione deiramministra- 
lore dev' essere collocata in maniera tale 
che egli possa scorgere a colpo d'occhio 
quanto accade nel ricinto dei cortili c 
fabbricati del podere, ed anche, quando 
ciò sia possibile, abbracciare tutta 1' c- 
stensione o per lo meno la maggior par- 
te del terreno del podere, nonché i la- 
vori-che vi si fanno. 

Questa abitazione collocasi talvolta nel 
centro d' una delle faedate dell’ in- 
sieme dei fabbricati rurali, talora nel 
mezzo dc*l rido lo dei cortili o un poco 
indietro del cortile principale ; ma' sem- 
bra preferìbile di stabilirla sul dinanzi 
o sull’ indietro a qualche distanza dagli 
altri fabbricati. Questa disposizione sce- 
ma i pericoli d' un incendio ; oltre al 
vantaggio di poter fare un orlo intorno 
alla casa, di renderne gli accessi più fa- 
cili, e di cignrrla d’ un’ aria che si rin- 
nova di continue , c contribuisce alla 
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sua salubrità. In quest' ultimo caso essa 
«on de» 1 essere troppo vicino agli nitri 
fabbricati per non gettare In sua ombra 
sulla facciata di quelli che sono volti al 
mezzogiorno, nè troppo lontana, perchè 
una distanza troppo grande produrrebbe 
altri inconvenienti. 

La salubrità che contribuisce cotanto 
alla salute, alla forza ed alla energia de- 
gli abitanti del podere è una condizione 
troppo trascurata fra noi dove le case 
rurali sono quasi generalmente in uno 
stato ributtante d'immondezza e collo* 
cote nelle posizioni più malsane, scelte 
senza verun discernimento. Le avver- 
tenze tutta- die abbiamo indicate par- 
lando delle case cittadinesche (p.i8a) 
sono qui pure applicabili, ma ve ne 
hanno altre di particolari. Gli agricolto- 
ri, osserva a ragione il D. r Wallih, han- 
no spesso una debole salute ed un fi- 
sico affievolito senza che sì possa cono- 
scere la cagione di un male che proviene 
unicamente dagli effluvi! che eglino respi- 
rano di continuo intorno ad essi, e dai 
quali dovrebbero cercare di preservarsi. 
Questi efHuvii nascono dalle lane che si 
riscaldano, dai cuoi dei finimenti umidi, 
dalle acque di sapone marcite, da grascie 
di carni muscolari che lasciansi putrefare, 
da vesti pregne di sodore ohe trascurasi di 
purificare, dalle acque stagnanti che la- 
sciansi marcire , dalle emanazioni del- 
ie lavanderie o dei letami che si decom- 
pongono , da vapori di carbone acceso, 
da gas o vapori che esalano le derrate 
raccolte e riunite in grandi masse, che 
viziano I 1 aria e la rendono inetta alla 
rspirazione, e finalmente da un cattivo 
metodo di ventilazione. 

La comodità non solamente procura 
un piacere continuato, ma agevola la 
sorveglianza e risparmia del tempo. Una 
rasa d 1 abitazione rurale per essere co- 
moda dev'essere abbastanza grande, re- 
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lativamente a) numero di persone ond' è 
abitata, bene distribuita e perfettamente 
adattata alle varie operazioni che vi si 
fanno. Inoltre dev’ essere conveniente- 
mente decorata, vale a dire con buon 
gusto, ecoDomia e semplicità. Non po- 
trebbesi impiegare con minor profitto un 
capitale in un edilìzio rurale di quello 
che nel dare alla casa d' abitazione unti 
soverchia grandezza, o nell' ornarla con 
un lasso sconveniente al suo scopo. 

La estensione superficiale della casa 
di abitazioni) varia necessariamente se- 
condo lo stato del coltivatore,, e secondo 
il numero di persone ebe compongono 
In di lui famiglia. Un piccolo coltivatore 
la cui famiglia e domestici consistano in 
4 a 5 persone, i cui gusti e costumi sia- 
no semplici, potrà esser pago di So a 
■ oo metri di superficie fra il pian terre- 
no ed i solai, quando invece un grande 
coltivatore, che ha molta gente di servi- 
zio, che è spesso più istruito ed ha mag- 
giori bisogni, non avrà di troppo con i 
a 5oo metri quadrati ed anche più. 

Una casa d' abitazione può estendersi 
in due guise : i . sulla superficie del ter- 
reno ; a. in altezza facendovi vaili piani. 

Le case che non hanno che un pian 
terreno sono soggette ad essere insalu- 
bri, massime nei paesi bassi, umidi u mal 
ventilali, nè si devono costruire in tal 
guisa che nei luoghi sani, scoperti, ben 
ventilati e sopra un suolo asciutto fino a 
grande profondità. Si esitano in parte i 
suaccennati inconvenienti, erigendo que- 
ste abitazioni sopra cantine a 4 o 5 pie- 
di, ed anche piò, al di sopra del suolo. 
Una casa costruita in tal guisa, occupa 
uno spazio troppo grande di terra, mas- 
sime quando deve contenere molte per- 
sone; la sua costruzione è dispendiosa, 
specialmente nei paesi dove i materiali 
costano multo, e dove si fanno edifizii 
massicci ; finaloieule la disposizione del- 
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l’alloggio per diverse famiglie non vi sì 
fa comodamente e il coltivatore non può 
sorvegliare e dominare facilmente la to- 
talità del podere e dei lavoratori. 

■ D' altra parte, questa specie di case 
non sono senza particolari vantaggi . 
n Le case di abitazione dei coltivatori 
del Belgio, dice Schwartz, non hanno 
che un solo piano, vale a dire, tutte le lo- 
rs camere sono poste al pian terreno coi 
granai superiormente. Dove non difettasi 
d’ area, sembrami cattivo metodo quello 
di ammassare gli appartamenti gli uni su- 
gli altri. E bensì vero che gli edificiì in un 
solo piano esigono un tetto più esteso, ma 
si hanno anche più granai; dei quali 
v' ha spesso scarsezza nei poderi. Simili 
case non hanno bisogno di muri tanto 
grossi, sono più comode non essendovi 
scale da farsi, più solide e meglio ripa- 
rate dai venti e dagli oragani che quelle 
a varii piani, c molto economiche quan- 
do siano convenientemente stabilite, co- 
me nei dintorni d'Anversa, ove vidi al- 
cune case di tal fatta solide, decentissi- 
me, salubri, di soggiorno piacevolissimo, 
e che mi parvero di sorprendente legge- 
rezza »... . ; 

Le case ad uno o più piani superiori 
al pian terreno, sono generalmente più 
sane, più comode per separare le varie 
famiglie, o i membri d’ una stessa fami- 
glia, più allegre e più economiche quan- 
do sian fatte di muro. Rendono senza 
dubbio più facile la sorveglianza tonto 
sui membri della famiglia che sui lavori 
del podere; ma d'altra parte cagionano 
una perdita di tempo nel servizio della 
casa, ni hanno quei vasti granai che so- 
no sempre di grande vantaggio. Di tal 
fatta sono quasi tutte le case rurali un 
po’ vaste fra noi ed in Inghilterra. 

La distribuzione interna dell'abita- 
zione, merita attenzione, imperocché 
quando è bene stabilita rende il servizio 
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di casa più facile e contribuisce al ben 
essere ed al piacere degli abitanti. 

La cucinai il luogo del forno , la la- 
vanderia, il salatolo , sono' spesso collo- 
cali in un piano sotterraneo. Questa si- 
tuazione non è buona che quando que- 
sto piano si innalza per meta circa della 
sua altezza al di sopra del livello del 
suolo, e quando vi si può mantenere 
una buona ventilazione; in caso diverso 
sarebbe miglior panito,per non nuocere 
alla salute di chi attende alle cure dome- 
stiche, collocare i- luoghi suddetti al 
pian* terreno, o in alie o adiacenze della 
casa. Le cènevc, il celliere o bottiglieria , 
le cantine per le patate, per le radici, 
pei legumi, saranno ottimamente collo- 
cate al di sotto del fabbricato ; e quando 
il piano ove esse sono non i interamente 
sotterraneo, bisognerà costruirne i muri 
molto grossi o addossarvi una scarpa di 
terra per mantenervi una temperatura 
uniforme in tutto il corso dell' anno. Il 
tinello , la starna di ricevimento o di 
società, il gabinetto del coltivatore col 
suo scrigno per le spese giornaliere, il 
salvaroba, devono occupare il pian ter- 
reno. Le adiacenze del pian terreno so- 
no : la cascina pel latte, pel burro o pel 
formaggio colla sua cucina : quando que- 
sta cascina non è sotterranea dev'essere 
collocata in un piccolo fabbricato posto 
dietro alla casa ed esposto al norie < V. 
cascika) ; i locali per conservare le frutta, 
i legumi, Le provvigioni, ec. che devono 
essere anch'essial norie ;lalegoaia. le tet- 
toie per alcune operazioni domesticherò 
quali possono essere disposte intorno alla 
casa ; talvolta dispongonsi pure ugual- 
mente alcune capannucce per animali do- 
mestici, come il canile, la conigliera, ec., e 
le latrine comuni o private che si possono 
porre a qualche distanza. Al primo piano 
collocasi utilmente la camera da letto del 
coltivatore, sul dinanzi del fabbricato, o 
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dalla parte del podere acciocché posta 
vedere quanto ri accade ; le stanze per la 
biancheria, quelle da lavoro delle donne, 
il guardaroba, un gabinetto per riporvi il 
denaro, le carte od altri oggetti impor- 
tanti, e 1' alloggio pei fanciulli. Nel se- 
condo piano si possono porre le camere 
pei membri più giovani della famiglia 
con due o tre stanze di riserva pei fo- 
restieri o per qualsiasi altro uso. Final- 
mente sotto al tetto si fanno alcune stan- 
ze pei domestici che attendono al servi- 
zio della famiglia o per altri oggetti. 

Si comprende che gli usi, i- costumi, 
le situazioni dei luoghi, lo stato ed il 
grado di educazione degli agricoltori, de- 
vono recare infinite modificazioni all' e- 
stensione ed al modo di costruire e di- 
stribuire la casa di abitazione ; perciò 
crediamo doverci limitare a quanto di- 
cemmo sopra un oggetto si interessante 
c si poco studiato fra noi ; troviamo sol- 
tanto utile di soggiugnere, che c molto 
importante per una casa rurale di abita- 
zione il potervisi procurare ili abbon- 
danza dell'acqua pura tanto pcgli usi do- 
mestici che pel caso d'incendio. 

I domestici sono collocati o nelle case 
di abitazione o nelle adiacenze, in istan- 
ze destinate a tal fine e poste sotto al 
tetto o al pian terreno o in quelle parti 
degli edifizii ove occorre 1’ opera loro. 
Quest'ultimo metodo è il migliore, sem- 
brando in vero conveniente che i car- 
rettieri e g)i ( stallieri siano quanto più 
vicini è possibile ai cavalli per sorve- 
gliarli di e notte, e che i boari od i pe- 
corai possano tener sempre d'occhio i 
bestiami, rendendosi in tal guisa più fa- 
cile la sorveglianza, accelerandosi il ser- 
vigio ed. assicurando il podere da ogni 
attacco esterno e dagli accidenti impre- 
veduti. Queste abitazioni devono soddi- 
sfare a tre condizioni importanti : i 
Devono essere abbastanza grandi perchè 
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vi possano comodamente alloggiare i do- 
mestici e le loro famiglie ; 3 .° k di asso- 
luta necessità che siano salubri, se si 
vuol serbare i domestici sani' e vigorosi 
ed essere ben serviti. Il più delle volte 
si fa poco conto di questa condizione 
essenzialissima, e alloggiansi i, domestici 
in luoghi mal ventilati e infetti di ema- 
nazioni insalubri che ne alterano il fisi- 
co ; 3.° Finalmente, dovrebbero essere 
collocate di tal maniera che la negligen- 
za, I' apatia o 1’ ignoranza, difetti co- 
muni pur troppo fra questa classe di 
persone , non potessero recare grave 
danno agli cdiGzii od ai capitali che que- 
sti contengono. 

Nell'Inghilterra e nella Scozia acco- 
stumasi di alloggiare i domestici, non 
che gli operai che s' impiegano nei lavori 
della campagna, in piccole casuccie adia- 
centi alla casa del podere, o in piccole 
capanne erette a poca distanza da quel- 
l'edifizio. Queste case di uno o due piani 
sono per lo più costruite di mattoni e 
coperte di stoppia, d' ardesia o d'altro. 
Hanno tutte un orticello di 'alcuni ari al 
di dietro, e nei paesi di Scozia meglio 
coltivati, ove pcrmetlesi agli operai di a- 
vcre una o più vacche e de' maiali, 
quando questi animali non nutronsi in- 
sieme a quelli dei padroni, si fanno pic- 
cole stallette per essi o dietro alle case, 
o all'estremità della fila di case che oc- 
cupano tutti i domestici od operai d'uno 
stesso podere. Questo costume di erige- 
re pegli operai piccole casucce che spes- 
so si fanno con qualche eleganza e con 
molta pulizia, e che si riuniscono in pic- 
coli villaggi o in gruppi bellamente di- 
sposti nelle varie parti del podere, diede 
origine all' architettura rustica, la quale 
in Inghilterra ha gran parte nelle co- 
struzioni rurali, nonché nell' ornamento 
dei parchi o giardini c nel dare al paese 
un aspetto pittoresco. 
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Delle adiacente. Se ti dovessero pre- 
sentare in questo paragrafo tutte le os- 
servazioni che cadrebbero in acconcio 
relativamente alla costruzione, alla di- 
stribuzione, alla forma, ec. di ciascuna 
parte separatamente degli edifizii rurali, 
ci converrebbe entrare in particolarità 
più estese d’ assai che noi comportino 
l' indole e i limiti dell' opera che stiamo 
compilando ; crediamo quindi doverci 
qui limitare ad alcune osservazioni in- 
teressanti alla pratica, e di applicazione 
facile ed usuate, rimandando anche a 
molti articoli particolari per alcune adia- 
cenze. 

Waislell, cui devesi un eccellente trat- 
tato sulle costruzioni rurali, pubblicatosi 
a Londra nel 1817, divise tutte le adia- 
cenze d'ùna casa rurale in 1 1 classi se- 
condo 1’ uso cui si destinano o la loro 
analogia ; ne aggiugneremo a queste due 
altre, sicché risulteranno in tutte tredici 
classi che passeremo brevemente io rivi- 
sta, tenendoci sempre sui generali e con- 
siderandole, piucchè altro, nelle loro re- 
lazioni eoli' insieme della casa rurale. 

I. Class e. Capanne da grani, biche, aia 
da battere, collocamento della macchina 
da battere o trebbiatoio. Le capanne ove 
ti ripongono le messi quali si raccolse- 
ro, cioè colla paglia od altro, sono in- 
utili o possono per lo meno essere assai 
più piccole ove si riducono i cereali in 
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zicnc (V. questa parola) ; dell' aia e del 
trebbiatoio parlasi altrove, sicché qui ne 
rimane solo a dire delle capanne da gra- 
ni per quei paesi dove queste son ne- 
cessarie. 

Waistcll pensa che le capanne rettan- 
golari, costino, proporzionatamente, più 
di quelle quadrate, tuttavia nel Belgio 
preferisconti le capanne lunghe e basse. 
Sarà utile che questi edifizii abbiano duo 
porte da carri a due battenti, sicché le 
vetture cariche dei raccolti entrino per 
l’una ed escano vuote per P altra. In ol- 
cuni paesi non vi si lascia che una gran- 
de finestra esterna, sotto alla quale s’av- 
vicinano le vetture, e per cui si intro- 
ducono i raccolti. 

Abbiamo veduto precedentemente 
che 5,5 chil. di covoni occupano cir- 
ca un piede cubico ( circa un metro cu- 
bico per ogni quintale metrico ) ( pag. 
igi) ; questo dato ci servirà per ista- 
bilire la capacità da darsi ad una capanna 
da grani dovendola costruire di pianta. 

Supponiamo, a cagione d’ esemplo, 
che abbiami a riporre ogni anno So, 000 
covoni, ciascuno di 6 chilr, o 180,000 
chil. di varie sorta di biade in una ca- 
panna cui vogliasi dare una larghezza di 
56 piedi (la metri) e d’un'altczza di ta 
piedi (4 metri) ; resterà a vedersi quale 
dovrà essere la larghezza dell' edilizio. 

Ecco il calcolo da farsi : 


' piedi cubici 

1 80,000 chilogrammi a 5,3 chil. al piè cubico esigeranno una 

capacità di 5 i. 4 a 8 

Due coperti per l'aia da battere, ciascuno largo 1 4 piedi, lungo 

36 e alto 14, capacità loro ia,og 6 

Totale della capacità che dorrà avere la capanna . . 63,53 4 
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piedi quadrati 

11 corpo della capanua avendo 36 {aedi iu larghetta e la io al- 
lena dà una superficie alla sua seziono trasversale di . . . . 43 » 

piedi quadrati 

Il tetto è largo 36 piedi ed alto 18 piedi nel netto; la su- 
perficie della sezione trasversale di esso risulta di . 3 a 4 
Donde devesi dedarre un terzo pei correnti delle travature. 108 
Rimangono per la sezione trasversale del tetto at6 

Totale della sezione trasversale disponibile 648 


Cosi ciascun piede cubico di lunghez- 
za dell' edilizio dà una capacità di 648 
piedi cubici ; per conoscere adunque la 
lunghezza della capanna fa d'uopo divi- 
dere per questo numero la capacità to- 
tale che deve avere, vale a dire 63 , 3 a 4 
piedi, il quoziente dà perciò, omettendo 
le frazioni, 99 piedi di lunghezza, senza 
computare le grossezze dei muri ai due 
capi né quella dei tramezzi quando ve 
ne abbia. 

In una capanna ben costruita, i rac- 
colti devono essere tenuti all'asciutto me- 
diante una budna ventilazione e ripa- 
rali dai guasti degli animali nocivi. 

II. Classe. Granai. La ventilazione, la 
secchezza e la sicurezza dall' attacco de- 
gli inselli sono le principali condizioni 
cui questi edifizii devono soddisfare (V. 

C RAZZIO ), 

HI. Classe. Scuderia , corte per go- 
vernare i cavalli, fenile, locale pel tri- 
ta-paglia, per la cassa dclP avena, pei 
finimenti (V. scuntniA, stalla, cavallo). 

IV. Classe. Stalla per le vacche, pei 
buoi da lavoro o da macello, pegli ani- 
mali malati, cantina , silo, magontini 
da radici ad uso di foraggio, fenile, 
starna per te macchine da tagliare e 
nettare le radici, e cuocere gli alimen- 
ti dei bestiami, fossa da urina ( V. 
stalla, silo, tesile, letamaio ec. ). 


V. Classe, ovile ( V. questa parola ). 

VI. Classe. Porcile, pollaio, cccil- 
liera ( V. queste parole ). Questi locali 
devono essere collocati in guisa che ab- 
biano facile comunicazione colla cucina 
e colla casa d'abitazione, senza però es- 
sere tanto vicini da nuocere alla salubri- 
tà di quelle. 

VII. Classe, Cortili, tettucci, ripari 
pei bestiami, corti del letame, ec. I 
cortili dei bestiami devono essere espo- 
sti al mezzogiorno e riparati dai venti 
freddi, dagli ediGtii della casa rurale più 
alti u da alberi. I tettucci riescono più 
economici quando si appoggiano a ri- 
dosso dei muri degli edifizii, di quello 
che quando si costruiscono isolati. De- 
vono essere alti per lo meno 7 piedi alla 
parte loro più bassa. Le corti ove si de- 
pongonu i letami stanno bene vicine alle 
stalle ; devono essere selciate, intonacate 
ili creta o di cemento per renderne il 
suolo impermeabile alle orine e un po'in- 
cavate nel mezzo ove raccolgonsi i li- 
quidi. Alcuni coltivatori le caricano di 
terra mobile che assorbendole orine for- 
mano composti che levansi di tratto in 
tratto per ispargerli sulle campagne. 
Tengonsi lungi da queste corti le acque 
pluviali che lavano il letame togliendogli 
la sua attività, e possibilmente si copro- 
no con una tettoia o almeno rìparausi 
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da una evaporazione troppo forte o 
dal disecca mento con piantagioni di al- 
beri. I carri devono potere facilmente 
avricinarviii. 

Vili. Classe. Tettoie, tettucci per 
porre al coperto i veicoli e gli strumen- 
ti , slama degli utensili , magazzino del- 
le lane. Tutte queste costruzioni de- 
vono essere leggerissime ed alte 7 a 8 
piedi nella loro parte più bassa ; alcuni 
hanno ad essere chiusi con porte, e fra 
gli altri dev' esserlo il magazzino per 
le lane, che deve inoltre essere asciut- 
to, riparato da ogni pericolo d'incendio, 
dai furti e dagli animali distruggitori. 
Spesso costruisconsi al dissopra di que- 
sti locali fenili o granai. In un grande 
stabilimento sarà utile d' avere una stan- 
za chiusa per mettervi i vecchi oggetti, 
che senza questa precauzione sovente 
spariscono o van perduti per trascuran- 
xa o per infedeltà. 

I-X. Classe. Fucina, officina , magat- 
imi pei materiali da costruzione. Iu 
quegli stabilimenti cui occorre una fuci- 
na deesi questa porre separata dagli al- 
tri edifizii per timore del fuoco ; le altre 
costruzioni di questa classe sono pro- 
porzionate alla attività che vi è nelle of- 
ficine od al consumo che si fa dei ma- 
teriali, collocate dove il bisogno lo esi- 
ge, avendo cura però che non nuocano 
all’attività od alla facilità dei lavori 
rurali. 

X. Classe. Stanza per incalcinare le 
biade, macellare gli animali, salare le 
carni, ec. Una sola stanza può servire a 
tutti questi oggetti, ma dev' essere am- 
mattonata, colla parte inferiore dei muri 
intonacala, e deve ricevere gran copia 
di acqua da una chiave o robinetto.* 

XI. Classe. Slame per le grandi 
provvigioni di famiglia. Occorre a tal 
fine un ediGsìu od una parie di edilizio 
posto a portata della casa di abitazione, 


Casa 

e che sia ascintto, fresco, abbastanza spa- 
zioso e provveduto d' acqua. 

XII. Classe. Pomi, cisterne, latri- 
ne, ec. Nei piccoli poderi i pozzi, le ci- 
sterne o le trombe saranno collocati vi- 
cino alla casa d' abitazione ; nei poderi 
più esteti, ove se ne avranno varii, si col- 
locheranno vicino a questa casa, nonché 
presso alle scuderie, alle stalle, agli ovi- 
li ed a quegli edifizii ore si esercitano 
alcune arti. Le latrine dovranno essere 
conrenienlemente disposte, in numero 
sufficiente e separate più che sia possi- 
bile per ciascun sesso, e per-ogni classe 
di persone. 

XIII. Classe. Edifizii ove si eserci- 
tano una o più arti agricole. Vi sono 
molte di queste arti che è indispensabile 
di separare dalla massa degli altri edifi- 
zii, tanto per riavvicinarle ai motori na- 
turali, quanto per dar ai locali una con- 
veniente esposizione, e collocarle in gui- 
sa da evitare gl' incendii che alcune di 
esse potrebbero cagionare, e che potreb- 
bersi comunicare alla tonalità degli edilizi 
di un podere. Pel resto devono essere a 
portata dei magazzini, silo, cantine don- 
de traggono le materie prime o nei quali 
ripongono i loro prodotti, e per lo più 
abbisognano di gran copia d' acqua. 

A compimento di questo articolo, che 
non potrà certo sembrare lungo di so- 
verchio a chi rifletta alla somma entità 
dell' argomento, presenteremo l’applica- 
zione dei principii addietro indicati dan- 
do il piano di alcuni edifizii rurali, sce- 
gliendone uno fra quelli più semplici,, 
un altro per un podere di non molta e- 
slensione, finalmente un terzo per un 
grande podere. Ricorderemoin tale pro- 
posito quanto dicemmo altrove, che que- 
ste case devono, cioè, modificarsi secon- 
do i costumi, gli usi e le qualità dei ma- 
teriali del paese. Le superficie che indi- 
cheremo delle varie parli degli edifizii 
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si intenderanno sempre in lame, poiché 
la grossezza dei muri varia secondo i 
paesi, la natura dei materiali ed il peso 
che devono portare. 

Càia di un giornaliere- ad un Solo 
piano. Tav. II delle Arti del calcolo, 
fig. s e 3. _ 

• Fig., a. Veduta in alzata’ della casac- 
ci a che ha 8 metri di facciata e 5 di pro- 
fondità e che occnpa per conseguenza 
4o metri quadrati di superficie nell' in- 
terno dei muri, essendo alta 5 metri al 
punto ove comincia tl tétto. 

Fig. 3. Pianta.’ A, cucina io cui si en- 
tra dall’esterno (4™X4'”);Br camera da 
dormire a a letti ( 4’"X5'” ) ; E, came- 
ra da letto per un fanciullo ( 4 ,,, X I " , ) ; 
J>, piccola stanza pel bucato, con una 
porta sul di dietro della casa-(3"'X t m Ji 
E, piccola dispensa ( r " X > ) ; E, la- 

trine ; 0, piccola legnaia o luogo chiuso 
per riporvi gli utensili. 

Fig. 4 e 5. Casa d'abitazione ed adia- 
cenze per un piccolo coltivatore che ab- 
bia da trattare a a 3 ettari di terra, 
esercitando un' arte agricola e ponendo 
in biche i suoi raccolti. 

Fig. 4- Alzata degli edifizii. Il corpo 
principale ha dieci metri di facciata e 9 
di profondità, sicché occupa 90 metri 
quadrali di area ; la cucina e 1' offici- 
na. tono 5o centimetri al dissopra del 
suolo ; il magazzino pei foraggi, la la- 
vanderia, la stalla, il porcile sono a li- 
vello del terreno ; la cascina, la cane- 
va, il magazzino per le radici, alquanto 
ni dissotto ; la altezza dell' edilìzio è di 
metri ; le adiacenze da ciascun lato 
sono profonde quattro metri ; il totale 
della superficie abbracciata c di 162 me- 
tri quadrati. 

Fig. 5. Pianta del pian terreno. A, 
portico con tettuccio ; B , legnaia j C, 
cucina ( fi^XC”) j D, officina in cui vi 
c un telaio od altra macchina (4’”X9'")j. 

Sappi. T)i% Tecn. T IT. 
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E, Spazzacucina o stanza pel bucato 
( 3 01 X 4™ ) con una scala E c hc condu- 
ce al primo piano ; G, dispensa ; I, fe- 
nile ( 3 m X a"*, 5) ; K, stalla per a a 3 vac- 

che( 3"X4"); E, cascina (S^X 4"’), su- 
periormente a questa ed alla stalla v’ ha 
il pagliaio ) M, stanza pegli atensili e 
strumenti che serve anche) di cantina 
(3” x 4™)i N, magazzino per le radici che 
serve anche di aia per battere (3 m X 4 n *)s 
al dissopra sono i granai; O, porcile per 
due o tre animali ( 2 m X am ) > P, la- 
trine ; R, pollaio. 

Il primo piano è disposto come il 
pian terreno. 

Fig. 6, 7 e 8. Casa rurale per un po- 
dere in pianura ove si coltivino 34 et- 
tari di terra da frumento di prima classe, 
ed ove raccolgami a termine medio in un 
avvicendamento di 5 anni, 3go ettolitri 
di frumento e 210 d'orzo dedotte le se- 
mine, lofio quintali metrici dì paglia ed 
altrettanto fieno. Le bestie da tiro sono 
tre cavalli di mezzana grandezza ; gli ani- 
mali da macello, nutrilisemprcnellaslal- 
la, 20 vacche dei peso di 35o a 400 chi- 
logrammi ; un toro, 4 vitelli, 6 porci e 
del pollame. Supponcsi che non si ri- 
ponga che una parte dei raccolti prima 
di batterli, ponendo l’altra in biche. 

Fig. 6. Veduta prospettica dello sta- 
bilimento. Tutta la superficie del terre- 
no da esso occupata è di 7 ari o 70 me- 
tri quadrati ; ha 24 metri di facciata, su 
29, 5o di profondità. 

La casa d'abitazione copre 100 me- 
tri quadrati o nn aro, e gli edifizii adia- 
centi 4°u metri, in tutto 5oo metri qua- 
drati o 5 ari. Il fenile ed i granai posti 
al dissopra delle stalle, delle scuderie e 
delle tettoie, danno una capacità di ol- 
tre a 4oo metri cubici pel collocamento 
•lei foraggi, e sono bastanti per 4 mesi 
del verno. 

Le altezze sono, pel piano sotterra- 
sti 
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neo 2">.5o ; per la casa di abitazione 
6 ™; per le stalle e scuderie 4 "* , pei gra- 
nai e pei fenili 5 "' . 

Fig. 7 . Pianta del piano per metà sot- 
terraneo della casa di abitazione ; i, ca- 
scina ( 5 m x4"‘,5 ) a volta guernitó di 
tavole di pietra ed ammattonata, con uno 
scolatoio per dare uscita all’ acqua. Vi 
SI discende per una scala Z ; è posta sot- 
to alle adiacenze ; a, cantina pel vino e 
pel carbone (4« X4" 1 ) i 3, cantina per 
le radici e palate ( 5>" x5«). Scendesi 
a queste cantine per la scala Y. . 

Fig. 8 . Pianta del pian terreno di tutti 
gli edifizii ; 4 , cucina (5 m X 5"* ,5) ; 5 , 
spazzacucina che serve di luogo caldo 
per la cascina (5">‘X5"‘) ; una scala con- 
duce al piauo supcriore ; 6 , stanza di ri- 
cevimento o tinello (4 m ,75 x 3 m ,75 ); 7 , 
studio del coltivatore ( 4 "*, 7 5 x 5 ''‘, 75 ); 
A, piccola tettoia (4 ”Xi, 5) per la 
quales entra nella spazza cucina, e scen- 
desi nella cascina e in cui mcltoosi ad 
asciugare gli utensili di quella ; tì, di- 
spensa (I- ,5 x*”,5) }.C, Stalla per le 
vacche da parto, malate o per l’ingrasso 
dei buoi e pel loro ( 4 '"XC"’ ); B. 
stalla per a4 vacche ( i 4 '« XG"‘ ,5o) ; 
E, stalla per un vitello ( a"> X3"*) • F 
luogo pcgli utensili che servono a gover- 
nare le vacche ; G, magazzino o tettoia 
pel Ceno ( 9 '“ X4 m ) ; H, porcili I, la- 
lune pegli uomini ( 6 ’" x 5 '") ; K, scu- 
deria per 3 cavalli (G'”X4'”); L, stanza 
.™ Cr "™ PnlÌ ’ Jcl lrila P^ 1 '» e dell’ avena 
(() X 2 "") ; SI, tettoia perle vetture e 
pegli strumenti ( 8 "' X G"‘ ) ; N, capanna 
per riporvi i raccolti ( lo"' X G"') ; O 
cortili pel pollame; P, legnaia; y’ la- 
trine ; II, canile; S, serbatoi per le ori- 
ne; T, pozzi o cisterne con abbevera- 
toio pcgli animali; U, letamaio sotto 
una tettoia; V, luogo pel collocamento 
delle !>i«:!ic. 

Xlidla scelta dei materiali parlcrassi 
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trattando separatamente di ciascuno de 
essi in particolare: ci limiteremo qui ad 
indicare solo alcune regole pratiche sull» 
costruzione delle case. 

La stagione pili favorevole per edifica- 
re èia primavera, la temperatura essendo 
allora mite e le giornate cominciando, ad 
allungarsi, cd inoltre perchè polendosi gli 
edifizii asciugare durante la state e indu- 
rirsi i cementi, le case si possono abi- 
tare l’ autunno. I riattamenti ti hanno 
a fare in qualsiasi stagione tostochè di- 
vengono necessarii. Quanto più ampii so- 
no gli edifizii più devono essere al|i, ed 
in una casa a varii piani gl’ inferiori de- 
vono essere più alti. In quest’ ultimo ca- 
so sarà prudente di non erigere i muri 
troppo sollecitamente^ imperocché il pe- 
so delle parti superiori potrebbe nuoce- 
re alle inferiori o alle fondamenta se i 
cementi di queste non avessero avuto il 
tempo di rassodarsi e far presa. Il tem- 
po che si deve lasciare trascorrere nel- 
Kerigere i muri varia secondo la stagio- 
ne e la qualità della calce ; ao a 3o gior- 
ni per ogni piano sembrano più che ba- 
stanti. Il legname dei solai ponesi ordi- 
nariamente a mano a mano che ti vanno 
innalzando i muri, quello del letto dopo 

che i muri sou giunti alla loro.massiina 
altezza. 

Sarà da evitarsi di dare agli edifizii 
truppa larghezza, poiché in tal caso ab- 
bisognano ossature ' ili legname troppo 
lunghe, complicate, difficili ad eseguirsi 
e dispendiose. Interessa per la solidità 
degli edifizii che le travi principali dei 
solai e del tetto poggino sulle |iarti del 
niuio, sotto alle quali non dubbiano va- 
ni di porte, finestre od altro. 

In tutti i lavori chè occorrono nell’edi- 
ficare tu d uopo avere gran cura nel por- 
re in opera i materiali, hi qual cosa è di 
molta importanza. Materiali eccellenti « 
li aJty prezzo adoperali da un operaio 
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inabile, trascurato, o poco diligente, ndn rilla finn alla clima grigia o rii Loia, c ili 
daranno che mediocri costruzioni di cat- cascarilla pallida alla china gialla, 
tira apparenta, quando inrece si può ( Dit. delle Origini— -Di*, delle 

bene spesso trarre partito anche da ma- sciente mediche ). 
feriali d’inferior qualità adoperandoli CASCATA chimica. Quando un gas 
giudiziosamente. pasta attraverso d’un liquido in cui non 

Finalmente per la buona e pronta e- può sciogliersi che in piccola quantità, 
secutione degli edifixii è d'uopo adotta- la dissoluzione non può farsi che molli- 
re misure convenienti d' ordine , invigi- placando notabilmente i loro punti di 
landò perchè i materiali giungano a tem- contatto ; poiché se il gas passa nel h- 
po opportuno al lungo ove si hanno a quido in forimi di bolle clic lo attraver- 
meltere in opera, perchè vengano depo- sino semplicemente, non verrà attarcala 
sti nei locali ove devono lavorarsi, e che che la parte esteriore di queste bolle e 
questi siano grandi abbastanza per po- ne sfuggirà una gràn parte ella soluzio- 
tervi lavorare senza imbarazzo ; che il nc. Anche i gas più solubili esigono per 
numero degli operai sia sufficiente , ed i disciorsi il maggior contatto possibile , 
lavori distribuiti con tale regolarità e quando passano attraverso l' acqua in 
buon ordine da non incepparsi gli uni grande quantità, e se pel modo come 
cogli altri, ma avanzino tutti colla volu- vennero depurati a per la natura stessa 
Mi celerilà ; e da ultimo che si adotti un della operazione si trorano mesciuti ad 
buon sistema di sorveglianza che obbli- una proporzione più o meno grande di 
ghi gli operai a lavorare con quella eaat- aria o di altro gas insolubile , diviene 
tezza e diligenza che si conviene. molto difficile discioglierli. 

■ ( Fbazcesco Milizia — Niccol i Cava- Do apparecchio nel quale il gas fosse- 

lutai Ss* Beetoio— F. M. — A. Pictet posto a contatto con lamine d’ acqua 
— Gto. DoBEtrtco Nabuo — ITe»aeo "Vi- convenientemente rinnovate, potrebbe 
tey }. produrre un effetto assai più vanlag- 

Casa di negotio. Il corpo di un ne- gioso. • 
gozio con tutte le sue appartenente. Varii metodi possono adottarsi per 

■ ( Voc. della Crusca J. moltiplicare i pumi di contatto d’un gas 
C ASC ARIGLI A o CASCARILLA, con no liquido , ed i mezzi meccanici 

Home spagouolo di un arbusto del Pa- vengono particolarmente adoperati per 
raguay ( croton cascarilla ) delia fami- la fabbricazione delle acque gasose , ma 
glia delle evrforbiacee, la cui corteccia sarebbe difficilissimo ed anzi impossibile 
gtogne a noi in frammenti rotolati , tot- di adattarti alla dissoluzione del cloro a 
tifi, molto friabili, di color bigio cenerino cagione dell’ azione che esercita questo 
aH’esterno, bruni internamente, di odo- gas su moltissime sostanze : P apparen- 
ze molto aromatico , di sapore acre ed ehio proposto da Clement col nome di 
amaro. Se ne ricava una tintura nera Cascala chimica serve ottimamente a 
solidissima per qualsiasi tessuto unendo- tale oggetto ; il principio di esso è seni- 
li ai sali di ferro, ma il suo caro prezzo plicissimo : consiste nel far -cadere tm 
non permette di usarla a tal fine. In me- filetta d’acqua sopra alcune palle conte- 
divina osati come stimolante e tonico, e note in un lungo cilindro «Uà parte in- 
si unisce spesso alla chinachina. Gli A- feriore del quale si fa gì ugnare una cor- 
inerieam danno anche il nome di casca- re ri le di cloro ; 1' acqua cadendo sulle 
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palle forma lamine d’ acqua sottilissime 
che devono assorbire con molta facilità 
il cloro che cammina in direzione op- 
posta. Non si può invero sperare d’ ot- 
tenere in tal guisa una soluzione satura 
di gas ; ma siccome non occorre in tale 
stato per 1' imbuschimzsto, cosi la sola 
condizione importante à quella di assor- 
bire interamente il cloro. 

Operando su piccole quantità dispo- 
stesi 1* apparecchio nel modo seguente. 

Un vaso conveniente come un ma- 
traccio, contiene dell' acqua e comunica 
per un tubo con nn luogo Casco a tre 
tubulalure , due inferiori ed una alla 
parte superiore ; quella che conduce il 
vapore d'acqua è posta alquanto più alta 
dell'altra destinata a condurre in nn va- 
so conveniente il cloruro di manganese 
che si accumulerebbe al fondo del fiasco 
e ben presto scemerebbe I' azione del- 
1' acido idroclorico sull' ossido di man- 
ganese. All’ oriGzio superiore ben chiu- 
so adattansi due tubi, l’uno che conduce 
]' acido idroclorico e l' altro che comu- 
nica con una lunga colonna ascendente 
piena di palle di vetro soffiate, mediante 
uaa tubolatura che va alla parte inferio- 
re di essa colonna , posta più in alto di 
quella che di uscita al licore. Questo 
tubo è piegato ad angolo acuto perchè 
ha soluzione di cloro dod possa mai u- 
scire per esso ; 1' altra tubulatura tiene 
un tubo che conduce il cloro disciolto in 
vasi convenienti ; finalmente alla parte 
superiore della colonna uu tubo che co- 
munica con una boccia piena d' acqua 
conduce una corrente costante di liquido 
sulle palle che essa contiene : una aper- 
tura è destinati a dar uscita all' aria. 

Nel vaso n tre lobulature inferiori , 
che Clement chiama cascala produttiva , 
pongonsi dei pezzi d' ossido di manga- 
nese sul quale cola a pocoa poco dell'aci- 
do idroclorico , il cui contatto inoltipli- 
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calo agevola I’ azione in pari tempo che 
risparmia la mano d' opera necessaria 
per pestare 1' ossido. La corrente di va- 
por d' aequa che mantiensi durante 1' o- 
perazionc agevola ancor più la reazione 
e coopera a far uscire il cloruro di man- 
ganese che si produce. 

La seconda colunna, o cascata assor- 
bente, è riempita di sfere sulle quali cola 
sempre una corrente di acqua, sicché il 
gas. trovasi a contatto nel maggior nu- 
mero di punti possibili col liquido nè 
può sfuggire alla sua azione. Quando lo 
apparecchio è ben regolato non esce 
punto di gas pel foro superiore. 

In grande adoprasi una caldaia .per 
produrre il vapore, ed una giara per 
contenere 1’ acido che si può farne li- 
sche mediante un sifone ; i tubi sono di 
piombo , la cascata produttiva ed assor- 
bente. di terra cotta ; alcune aperture 
fanno abbastanza tiene le veci delle tu- 
bulalure. Alle palle di vetro se ne so- 
stituiscono altre di terra cotta. Non cre- 
diamo necessario dare la figura dell' ap- 
parecchio, stimando che ognuno lo possa 
facilmente disporre dietro la descrizione 
else ne abbiain data. Fra i vantaggi di 
questo apparecchio è da annoverarsi 
quello di noo abbisognare di luti che 
spesse volte sono difficili a praticarsi e 
conservarsi quando si opera Su grandi 
quantità e la pressione è un poco forte. 

Siccome però oggidì alla soluzione 
di doro venne quasi generalmente so- 
stituito il cloruro di calce, questo appa- 
recchio è meno importante per tale og- 
getto che non fosse dapprima; venne 
però applicato anche alla disvillazioks 
continua dei vini tale evaporazione de» 
sciroppi di zoecgEBo ( V. queste paro- 
le), ed a molli nitri usi, pel che è sempre 
utile che sia conosciuto dagl’ industriali. 

( GsoiTt** ne Claczzv. ) 

CASCEM1R. La maggior parte degli 
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scialli indiani, cui si dà il notne di caseè- 
miri, fahbricansi a Sirfoagor e in tirila la 
vallata di Caseeinir che attraversa il Dia- 
lcm, 1 ' antico Idtispc. L’ Europa ignorò 
per gran tempo questo prodotto che non 
poteva invero adoprarvisi colle .antiche 
foggia di vestire. Al principio del seco- 
lo, nel momento in cui succedeva una 
granile metamorfosi nelle mode donne- 
sche, i coscemiri vennero» sostituirsi al- 
la mantellina, lo breve ehlrersi scialli di 
ogni sorta con materie di poco valore e 
eoa disegni assai semplici , poiché in 
allora tali erano anche quégli indiani 
medesimi. 

I Bellangè, i Renouard, i Colin, i La- 
gorce, ec. crearono una industrio i cui 

modesti principi! non potevano certa- 
mente far prevedere la sorte brillante 
che ottenne dappoi. 

Questi industri manifattori però ben 
presto stancaronsi di lavorare sopra ma- 
terie dozzinali. Le investigazioni dì Bel- 
langè gli fecero conoscere, trovarsi in 
commercio una leggiera caluggine, bian- 
ca, setacea onde lécevano uso i cappel- 
lai, e alcuni saggi mostrarono come tale 
materia fosse altissima a tessersi. Da 
quel momento potè dirsi trovato il Ca- 
scemir francese e mercè quell' abile fab- 
bricatore, Parigi potè annoverarsi fra le 
città manifaltrici della Francia. 

Non è a credersi che questi cascemiri 
fossero fabbricati alla stessa guisa di 
quegli indiani, che la cosa era multo di- 
versa, ma lo erano almeno con una ma- 
teria pressoché identica. 

Questa materia, per la quale la Fran- 
cia era tributai ia della Russia, la prove- 
niva dalla fiera di Nijnei-Novogorod, ed 
è la caluggine interposta fra i peli delle 
eapre dei Chirghisi, popoli nomadi che 
vagano nelle stiepe vicine d’ Astracan e 
di Oourieft, <■ la cui principale ricchezza 
deriva dalle molte greggi cbg allevano. 
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Come abbiamo veduto all'articolo cara* 
di qpeslo Supplemento , vennero queste 
capre introdotte ia Francia , ove si riu- 
scì per molto tempo a spacciarle come 
provenienti dal Tibet, quantunque sia 
questo. assai 'lontano da Astracan. 

Alcuni filatori avevane già cominciato 
intanto a filare la caluggini proveniènte 
dalla Russia, ma non ti età paranco seo- 
perlo in quale maniera gl’ Indiani pro- 
ducessero tessuti tanto solidi. e leggieri 
ad un tratto, ed i primi cascemin fab- 
bricatisi in Francia avevano fascie e 
frangie sì pesanti che erano incomodi <J 
di cattivo aspetto. Sembrava inoltre qua- 
si impossibile giugnere a quella prodi- 
giosa moltiplicità di colori' che si accop- 
piano e s intrecciano in modo sì origi- 
nale negli scialli indiani. Quindi i priuit 
cascemiri francesi furono principalmente 
poveri in quanto ai colori , e ne abbia- 
mo solt’ occhio vari saggi, nei quali non 
si distinguono che tre a quattro tinte. 

Nel 1819 il problema era già sciolto, 
scoperta essendosi l'i»e»a»*TCB*. In que- 
sto metodo la mano dell'acino solo forum 
il tessuto, passa i fili, dispone e varia i co- 
lori ; è questa la perfezione deli’ igno- 
ranza in meccanica , la meraviglia d' un 
arte ancor nell infanzia. Le Indie, ove la 
mano d’ opera è a si buon mercato, co- 
me in tutti que' paesi ove la vita e 
la dignità dell’ uomo tengoosi in verun 
conto, hanno quindi un vantaggio sul- 
1 ’ Europa per questo genere di scialli . 
Fino dal 1837 però i fabbricatori fran- 
cesi asserirono di poter dare i loro scial- 
li a miglior prezzo di quelli che vengo- 
no dall’ Indie. 

lu pari tempo i manifattori francesi , 
produssero scialli e tessuti di casreinir, 
detti rascemiri J'raneesi , la cui fab- 
bricazione eseguiscono col mezzo di mac- 
chine, per risparmiare la mano ri’ opera 
è porre questi tessuti alla portala delle 


Digitized by Google 



ao6 Cascemir 

persene meno doviziose. Il metodo da' 
essi adoperato è quello stesso che p$r le 
stoffe operate , con di più una tosatura 
sul rovescio , dopo che i fili i quali for- 
mano i disegni venuero fissali- con un 
nodo di forma particolare. 

Frattanto Teraaux, Bosquillon e Rey 
uni vano, i loro sforzi per ottenere quella 
varietà di colori cui poscia le fabbriche 
francesi si avvicinarono cotanto, da poco 
o nulla lasciare oggimai a desiderarsi 
di più. Siccome però l’ introduzione de- 
gli scialli indiani in Francia è proibita 
dalle leggi finanziarie di quel paese, cosi 
era questo un ostacolo alla imitazione di 
quelli , ma il contrabbando introducen- 
done di continuo in onta alle dogane 
diede il modo di studiarli, di decompor- 
li , d’ imitarli, e fecesi una grande inno- 
vazione per cui ai fiori dei giardini fran- 
cesi ed alle monotone palme orientali 
sostituironsi ricchi ed arditi disegni pro- 
venienti da Cascemir. Da quel punto le 
signore non vollero altri scialli che quelli 
di Cascemir , e quantunque costassero 
questi mille scudi, quattro, cinque e fino 
a i o mila franchi, ciò non fece che viem- 
maggiormente eccitare l’amor proprio, 
e ben presto se ne fece un grande con- 
sumo. La materia prima degli scialli in- 
diani cominciava intanto a diffondersi , 
e la perfezione della filatura di essa 
giunse a tale da potersi assicurare che i 
cascemiri francesi sono superiori ai loro 
modelli dell’ Indie, per la mollezza del 
tessuto, per cedevolezza ed uguaglian- 
za. Quanto al disegno 1’ imitazione $i 
riduce parimenti alla perfezione,' sicché 
nella esposizione di oggetti industriali 
che ebbe luogo in Parigi nel i834 ri- 
dersi copie poste vicine agli originali c 
che era impossibile distinguere da quelli. 

Da quanto fin qui dicemmo risulta evi- 
dentemente che i maggiori nemici dei ra- 
scemiri francesi sono quelle stesse persone 
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per cui qncsli lavoranti, le quali non ap- 
prezzano che quelli venuti dall’ Indie. 
Se gli scialli francesi venissero tenuti in 
pregio, un maggior numero di fàbbrica- 
lori darebbesi a quel ramo d’ industria; 
la concorrenza obbligherebbe a trovare 
metodi più economici, e la spesa di ma- 
no d’ opera diminuirebbe a misura che 
gli operai divenissero più esperti e con 
ciò più solleciti. Finalmente la Francia 
cesserebbe d’ essere tributaria dell'Asia, 
imperocché, torcendo a suo prò tutti 
quei guadagni intermedii che procura il 
traffico dei'cascemiri indiani , avrebbe 
così un compenso a quel maggior prez- 
zo della mano d’opera che, come si è 
detto , 'forma Io svantaggio dei prodotti 
europei sugli asiatici. 

Se non che qui sorge un dubbio, e si 
è quelto che la necessità di avere dise- 
gni indiani per mantenere sempre un 
che di nuovo negli scialli non possa co- 
strigoere sempre a ricorrere ai Teri ca - 
scemiri quali modelli. Siccome questo 
dubbio è di molta importanza nella fab- 
bricazione avvenire dei cascemiri, cosi 
ne sia permesso di fare su di esso alcu- 
ne brevi considerazioni. 

Supponiamo che si potesse un giorno 
stabilire nel sistema doganale una tale 
sorveglianza da non lasciar più penetra- 
re in Francia neppure un solo sciatto di 
Cascemir ; non crediamo per ciò che la 
fabbricazione dei cascemiri coi due me- 
todi dianzi indicati verrebbe ivi a ces- 
sare. 

Non avvi chi non conosca la stabilita 
degl’ Indiani negli usi c nei costumi na- 
zionali. Leggansi Arriano, Plinio e Stra- 
berne, poi paragoninsi coi moderni scrit- 
tori, e si vedrà se quanto riferiscono de- 
gli Indiani dei loro tempi non è esatta- 
mente vero di quelli de| giorno d’oggi. 
Non parlando che delle manifatture di 
questo popolo eterno, non v ha dubbio 
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che- non abbiano sempre dato prodotti 
simili, avendo dovuto dalla loro origine 
in poi supplire sèmpre agli stessi biso- 
gni. Non soggette ad una moda capric- 
ciosa e fantastica, e sicure, per conse- 
guenza, d’ uqo smercio che non poteva 
interrompersi per alcun mutaménto di 
gusto, esse continuano con sicurezza il 
loro lavorò, il cui compenso è immanca- 
bile ; non abbisognano io esse saggi nè 
sperimenti ; i tessuti hanno sempre gli 
stessi disegni, gli stessi colori, le stesse 
materie 5 i vestili sempre le medesime 
forme. . 

Tuttavia una causa ignota, ma certo 
molto possente, fece derogare gl'indiani 
dalla loro antica abitudine. Non si può 
asserire con sicurezza che pel loro uso 
personale abbiano rinunziato ai cascemi- 
ri a disegni antichi, ma è di fatto che ne 
fabbricano c inviano in Europa con nuo- 
vi disegni, diversi affatto da quelli che 
usavano ne' tempi addietro. 

Se indaghiamp da che nasca questo 
radicale cangiamento ed io qual guisa 
eglino vi siano giunti, tutto ne induce a 
credere che la moda, si volubile ed im- 
periosa in Europa, abbia dettafo le sue 
leggi all' Asia. Alla sua voce a poco a 
poco le fascie larghe sucaedettero alle 
strette, le palme alte alle basse, le tinte 
calde alle languide, finalmente la ricchez- 
za alla semplicità. La metamorfosi è si 
compiuta che non vi ha donna europea, 
la quale, avendo libera la scella, consen- 
tisse in oggi a portare quei cascemiri 
il merito dei quali formava, quindici an- 
ni fa, li oggetto della universale ammira- 
zione. 

Malgrado però la sua tirannia la sola 
moda non può aver ottenuto sulle abitu- 
dini inveterale degl’ Indiani un si strano 
cangiamento ; vi ebbe adunque chi co- 
adiuvò a farle vincere l’inerzia e la im- 
mutabilità loro. In vero, olite all'interes 
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se, questo possente dominatore dei cuo- 
ri più apatici, quei negozianti di Parigij 
di Mosca, ec. che mantengono agenti a 
Costantinopoli, a Calcutta od a Bombay, 
unicamente pel commercio dei cascemiri, 
non possono aver trasmesso dal loro ga- 
binetto le loro idee a qnesli agenti per 
fondare la fabbricazione dei nuovi pro- 
dotti ? Non possono eglino avere spedilo 
i disegni da eseguirsi ? Ciò che indurreb- 
be a credere che questi disegni nuovi e. 
finora inusitati nell’ Indie, siano, se non 
somministrati immediatamente, per lo 
meno suggeriti dal gusto europeo, si è 
il vedere che il fabbricatore indiano cre- 
sce le loro dimensioni a proporzione che 
cresce l’ inclinazione delle donne d’ Eu- 
ropa per le cose strane. 

Non può adunque restare dubbio che 
quelli che sanno creare queste idee sì 
vaste, questi giganteschi disegni, non* li 
potessero mettere in pratica in Europa 
se divenisse impossibile il contrabbando. 
Gli abili disegnatori, onde abbondiamo, 
dedicandola a questo genere, non tarde- 
rebbero a superare i loro maestri. 

Nello stato attuale però dell’ industria 
francese in tale soggetto è d'uopo con- 
venire che la sua importanza non è molto 
grande, non vendendo quella che a fatica 
i suoi prodotti. Prima di vendere uno 
sciali, è sia .pur questo fornito di tutte 
le qualità necessarie alla sua perfezione, 
bisogna di necessità, o dire a quella che 
ne contratta che è fatto a Parigi e lo si 
vede allora rifiutato con disprezzo, o 
venderlo come indiano. In quest’ultimo 
caso però, la compratrice viene ben pre- 
sto a sapere, per qualsiasi modo, che lo 
sciali è francese ed allora si dice ad al In 
voce ingannata nè si dà tregua, se non 
ha costretto il venditore a riprenderse- 
lo, per comperarne un altro che saia ve- 
ro indiano, benché, forse vecchio, spor- 
co c rattoppato. 
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La vendita degli scialli operali in te- 
laio, detti casccmiri francesi, è scevra di 
questi inconvenienti. La condizione ine- 
rente alla sua natura di essere tosati sul 
rovescio, impedisce che passino come in- 
diani, e veruna difficoltà non ne incep- 
pa il commercio. Mediante i melodi per- 
fezionali di fabbricazione del cascemir 
.francese, si giunse a dargli una ricchez- 
za, o, a meglio dire, una profusione di 
disegni, da renderne il prezzo troppo 
alto in proporzione a quello dei veri ca- 
scemiri dell' Indie. 

Tornando ora da questa digressione 
alla storia dei cascemiri, diremo che la 
forma degli scialli non si è gran fatto can- 
giata, ma che sembra che' si adottino 
più volonlicri quelli quadrati di quelli 
oblunghi, I quali sono più pesanti ed 
hanno Una forma meno graziosa. Il co- 
lore che più era in favore era il verde, 
C si fecero ultimamente scialli sopracca- 
ricati di figure di monumenti, donde 
venne loro il nome di scialli-pagode. Non 
diremo che questa invenzione, sia del 
miglior gusto ; ma nulla è più instabile 
del gusto in fatto di disegni orientali : 
pr eme solo che siano orientali, c di tale 
specie sono oggidì per la materia e pel 
disegno tatti i cascemiri che si lavorano 
in Francia, sennonché sono tutti fatti 
col- metodo francese tranne quelli di Gi- 
rard de Sevres. 

Il genere indiano invalse anzi per mo- 
do nelle fabbriche francesi, che anche gli 
scialli di minor prezzo si vollero fare 
somiglianti a quelli dell' Indie se non per 
la materia almeno pel disegno. 11 perfe- 
zionamento della filatura diede il modo 
di usare a tal uopo i cascami di seta, 
che poscia roescolaronsi, eoa lana o con 
cotone, ed abbiamo scialli di borra di 
seta inventati da Ajac di Lione, scialli 
detti indiani (indaux), scialli tibet, alla, 
cui materia prima, mista nel modo eh» 
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dicemmo, diedesi il nome di Jdntasìa 
filata. Le città di Lione e dì Niroes fu» 
rgno quelle che diedèrsi in particolar 
modo a questo genere di fabbricozioue, 
di ‘cui si esportano oentinaia di migliaia 
di prodotti. A primo aspctlp e per quelli 
poco pratici vi ha una somiglianza sor- 
prendente fra alcuni scialli di borra di 
seta di Lione, del «osto di roo a i5o 
franchi, e alcuni cascemiri di Parigi dèi 
costo di 7 a 8 mila franchi : alcuni scial- 
li di Nimcs, che non costano più di j5 
franchi, vennero pure eseguiti sopra di- 
segni* d’ origine indiana, eli riprodusse, 
ro con meravigliosa esattezza. Potreb- 
bersi dire cascemiri popolari ed hanno 
grande smercio. 

Perciò la città di Kimes vide per tale 
motivo da qualche tempo crescere la sua 
prosperità, e benché non occupi che nna 
classe inferiore nella fabbricazione degli 
scialli, a cagione delle materie di inferio- 
re qualità che vi impiega, pure la sua 
industria i molto animata, a grado che 
si possono citare varie case mercantili 
che producono circa 3 5 mila scialli al- 
l'anno. 

Tutti tjuesti conati deH'industria fran- 
cese tendono a limitare l'estrema e co- 
stosa predilezione pegli scialli di casce- 
mire. Un’altra causu che a ciò potrà certo 
contribuire sarà la superiorità che co- 
minciaho ad acquistare i disegnatori fran- 
cesi su quelli orientali. Citeremo in tale 
proposito i nuovi disegni pei cascemiri 
proposti da Couder, i quali sono il frutto 
di lunghi studii che riassunse in un opu- 
scolo interessantissimo, Couder„ assog- 
gettando ad una analisi attenta ed inge- 
gnosa i disegni tanto bizzarri e confusi 
dei cascemiri indiani, stimò che le loro 
forme sempre angolari e spezzate, fosse- 
ro piuttosto un risultamelo della fabbri- 
razione, che un prodotto dell’ arte. Sic. 
come i tessuti dei cascemiri sono inoro» 
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ciati, ne segue che in uno fabbricazione 
imperfetta, quale ti è quella dei più bei 
cascemiri indiani, l'operaio cangia conti- 
nuamente disegni rotondali e graziosi in 
linee rette e contorte che alterano il 
pensiero del disegnatore a grado che 
non sia più riconoscibile. Concepita que- 
sta idea Couder fece ricerche più esatte 
e con ingegnosi confronti dimostrò la 
•verità della sua asserzione. Alcuni con- 
fronti fra i disegni attuali dei cascemiri 
e i disegni originali degli artisti persiani 
Teggonsi nella lìg. i della Tuv. IX della 
Tecnologia e basteranno a mostrare la 
Oggiustatczza della osservazione di Cou- 
der, cioè che gli attuali disegni degli 
scialli non sono che disegni alterati da 
operai ignoranti e senza gusto, insensi- 
bili ed estranei alla bellezza delle forme. 
Nella Ggura suaccennata la metà a sinistra 
mostra i disegni degli scialli, la metà a de- 
stra i disegni dai quali supponesi che 
quelli siano stali copiati, aa' Rosa del 
Khatài; 66', Fiori d’ambra ; cc'. Iride ; 
dd‘, Palma, detta Bontedicka a fiori di 
Mihrab, ove domina quasi sempre il co- 
lore di Lapislazoli ; re', Alein, insegna 
militare s/J'-, Loto. Un breve cenno sul- 
l'andamento della industria indiana mo- 
strerà quanto abbia su di essa influito la 
fabbricazione del cascemiri in Europa. 

Sotto gl’ imperatori mogolli, la pro- 
vincia di Cascemir poteva impiegare 
3 o,ooo telai da scialli ; sotto ai principi 
afgani il numero venne ridotto a 18,000; 
presentemente appena ve ne ha G,ooo 
che lavorino. Non si può attribuire que- 
sta grande diminuzione che all' influenza 
della vendita dei cascemiri francesi ed 
inglesi. Allorché questi comparvero dap- 
prima all' Indfe molti abitanti ricchi vol- 
lero averne, sedotti dall' eleganza dei lo- 
ro disegni e dalla vivacità dei loro colo- 
ri, ma ben tosto se ne disgustarono 0- 
Vendo conosciuto la loro inferiorità qnan- 
Suppl. Oh, Ter ri V IT. 
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to a mollezza e solidità. II valore degli 
scialli che si esportano ogni anno da Ca- 
scemir valutasi a 18 lacqs di ruspi ( cir- 
ca 4 milioni di franchi ). Il prence at- 
tuale di Cascemir, Punjeeter Sing, na 
trattiene circa due terzi come parte del- 
la rendita della provincia che è di circa 
iS lacqs di ruspi ( 5 milioni e mezzo). 
Un quarto di questa quantità serve ad 
uso ilei principe o per regali a’ suoi cor- 
tigiani: il resto si vende, e il danaro cha 
se ne ricava, orricchisce il tesoro del 
principe. Questi scialli c quelli onde pos- 
sono disporre i fabbricanti, smerciami 
come segue : Bombay c I' India Occi- 
dentale ne riceve per un milione e mez- 
zo di franchi ; di questi ne passa nel re- 
gno d’ Oude e nel rimanente dell’ Indo- 
stan, per più di 600,000 franchi, ed a 
Calcutta, a Caboul, a Herat, a Balli per 
più che 45 o,ooo franchi. I dazii che 
impongono sugli scialli i principi india- 
ni nc crescono il prezzo notabilmente ; 
ma quelli che impongono gl' Inglesi so- 
no molto più forti e giungono a 35 ru- 
spi (più di 87 franchi) per ogni sciallo. 

Tracciata cosi brevemente la storia 
dei progressi dell' industria della fabbri- 
cazione dei cascemiri fino al di d' oggi, 
poco ne rimane a dire intorno ad essi 
per quanto liguarda la tecnologia, e per- 
chè se ne fabbrica una grande varietà 
eoo metodi diversi che non si potrebbe- 
ro qui tutti descrivere, e perchè il ca- 
scemir francese operato che p6ò consi- 
derarsi come il tipo di tutti gli altri scial- 
li, tranne quelli indiani, producesi col 
Telaio alla Jacqcaht e cogli altri uten J 
sili, che si adoprano pei tessuti operati 
e che verranno descritti al loro luogo in 
articoli separati. Parleremo adunque sol- 
tanto della scelta della materia pi ima e 
delle preparazioni cui questa si assogget- 
ta, poscia della fabbricazione dei casce- 
miri col metodo indiano e di quelle ops- 
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raiioni che sono particolari agli scialli 

falli col metodo francese. 

Snella e prepa razione della materia 
prima. Dopo il bel successo della fab- 
bricazione francese si discusse molto 
intorno alla materia usata nelle Indie per 
la tessitura dei casccmiri, essendo dubbio 
se sia il vello della capra, del cammello 
o dei castrati, cioè se sia una caluggine 
od una Iona. Mei i 8a3 Rey riassunse im- 
parzialmente nella sua Storia degli sciai' 
li, già da noi citata nel Dizionario, tutte 
le opinioni avanzate in proposito dai 
viaggiatori che visitarono le Indie; e il 
j isultamento, quanto al numero di queste 
opinioni, fu per le capre, ma quanto al- 
l' importanza loro fu pei castrati. 

Dappoi altri viaggiatori, uomini però 
speciali, come MoorcrofT, il luogotenente 
Girard, Jacquemont, ed altri ancora, le 
cni osservazioni sono indicate nelle Me- 
morie della Società asiatica di Calcutta, 
.non fecero che accrescere l’incertezza ed 
oggi la quistioue è tuttora indecisa e la 
bilancia peude fra le due opinioni. Se 
però ragionasi per analogia, si può de- 
durre uu appoggio all' opinione che il 
pelo usato sia quello di capra dal fatto 
che i casce-miri francesi, che multo so- 
migliano agl’ indiani, sono fatti ancor 
essi colla caluggine di capra. 

Le capre di (Juscetnir sono una spe- 
cie della capra comune discesa da quel- 
la del Tibet, la quale pascola sull' Iraa- 
l.iia. NeKl'ibet questa capra è un anima- 
le domestico; i suoi cibi fuvoriti sono i te- 
neri germogli degli alberi, le piante aro- 
matiche, la ruta e la ginestra. I Tibetani 
danno alle loro capre un po' di sale al- 
meno una volta per settimana e talvolta 
ancora ne mescono un poco al loro ci- 
bo ordinario. Se veugouu trasportate 
dalla loro dimora fredda e montuosa in 
Un paese piò caldo uu segue di naturai 
punsegueqza che il loro pelo scema di 
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quantità e di finezza. Quanto più fredda 
è la regione dove pascolano questi ani- 
mali più lungo è il loro pelo. Un cibo 
conveniente e scelto contribuisce pure 
alla finezza di questo pelo ; il più fino si 
ottiene dalle capre di un anno di età. Nel 
massimo loro accrescimento non ne pro- 
ducono più che a4g granirne. Le capre 
che pascolano nelle alte vallate del Tibet 
hanno un colore d’ ocra chiaro, nei luo- 
ghi più bassi il colore divieue di un gial- 
lo biancastro e nei più bassi ancora di- 
viene interamente bianco. Le più alte 
montagne dell' Imalaia inabitabili dal- 
1' uomo contengono ancora una razza di 
capre col pelo nero le quali vendonsi ad 
alto prezzo fornendo un eccellente ma- 
teriale pegli scialli. Le capre del Tibet 
hanno il pelo riccio e fino vicino alla pel- 
le dove le nostre capre comuni hanno 
una specie di lanuggine. Questo pelo 
viene tosato in primavera poco prima 
dell' estate, nel qual tempo l'animale ab- 
bandonato a sé stesso va in cerca di spi- 
neti c di siepi per liberarsi da sè mede- 
simo della coperta ebe producegli un in- 
comodo calore. Abbiamo veduto all'arti- 
colo cifre di questo Supplemento come 
una specie di queste copre siasi introdot- 
ta in Francia da vari anni : circa allo 
stesso tempo quattro capre di Cascemir 
vennero portate ad Essex in Inghilterra, 
e queste nel iS3o erano cresciute al nu- 
mero di 37 : riescono bene e nulrousi 
principalmente di ginestre ; pettinasi di 
tratto in tratto il loro pelo con una spe- 
cie di stregghia e nel far questa opera- 
zione perdono una parte della caluggi- 
ne, la quale si adopera nella manifattura 
degli scialli. Si fecero scialli assai belli 
con questo pelo filalo c -tessuto in In- 
ghilterra. 

Il grande commercio della caluggine 
onde si fanno i cascemiri, ed alla qua- 
le diedesi impropriamente il nome di 
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Tana , si fa n Kilghet, città distante venti 
giornate da Cascemire. Se ne vendono 
di due colori, 1' una bianca e che tignesi 
facilmente; l’altra di colore~cenerino dif- 
ficile a tignerai, e che adoperasi solita- 
mente nel suo stato naturale. Ogni capra 
somministra annualmente circa o c ^ i) -,6 
di caluggine d’ ogni sorte. 

La maggior parte di questa caluggine, 
che si adopera iu Europa per fare scialli 
che imitano gli Indiani, viene recala in 
Francia dalle navi Inglesi che viaggiano 
per le Indie Orientali, per essere ridotta 
in filo ed indi tessuta. 

Il prezzo della più bella caluggine 
greggia a Kilghet c di circa un ruspo 
( a franchi e So cent. ) alla libbra. Dopo 
cernita e lavata perde la metà del suo 
peso, e quando è stata filata, il peso di 
filo che equivale a quello di tre ruspi 
d’ argento ( 348 r,rara ',8 ) considerasi va- 
lere un ruspo. 

Il metodo di preparare questa calug- 
gine incomincia dal batterla con bacchet- 
te a fine di strigarla e di levarvi una parte 
delle sozzure che vi sono sempre me- 
scolate ; quella porzione di essa che tro- 
vasi aggomitolata e più intrigata del rima- 
nente si separa per distrigarla a mano ; 
adopransi a tal fine donne o fanciulli. Af- 
finchè la caluggine acquisti un aspetto 
uniforme, levansi in pari tempo i peli 
duri e lunghi che vi si trovano uniti ; 
questa operazione si fa più o meno e- 
sattamente secondo la Gnezza dei pro- 
dotti che si vogliono ottenere. 

Questi peli e la caluggine più grosso- 
lana servono a fare tappeti, coperte, fel- 
tri, cappelli e simili oggetti. 

La caluggine cosi snettata lavasi dap- 
prima in uua soluzione calda di potassa 
quindi in acqua fredda, nel che fare si dee 
itetWatamente evitare che si feltri. Si 
è riconosciuto molto importante di la- 
vare la caluggine, snctlnta dai peli duri 
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! e lunghi, Inacqua d’ amido di riso. I 
fabbricatori del paese di Cascemir, attri- 
buiscono la inimitabile bellezza dei loro 
prodotti alla qualità dell'acqua. 

La caluggine si imbianchisce poscia sul- 
l’erba e cardasi per filarla. Quella colorita 
onde si fanno gli scialli tignesi tre volle: 
prima della cardatura, dopo della filatura 
e dopo tessuta in scialli. GII Asiatici evi- 
tano accuratamente di filare il pelo duro 
e ruvido che torrebbe mollezza agli scialli. 

La cardatura si fa a mano, adoperane 
do scardassi con due file di 5 a denti 
per ciascheduna. * 

C. S. Cochrane chiese un privilegio 
proponendo di sostituire per questa ope- 
razione una macchina preparatrice com- 
posta diG rotoli o cilindri del diametro di 
jcirca io a za pollici ( a5 a 5o cent. ), e 
lunghi 3 piedi (i metro) : 3 di essi sono 
coperti di una serie di punte d’ ago che 
risaltano sulla loro superficie, e gli altri 
3 con setole di maiale ; i primi forma- 
no una Serie di cardi cilindrici, e gli altri 
una serie di spazzole parimenti cilindri- 
che. Sono essi disposti in un telaio oriz- 
zontale che contiene alternativamente un 
cilindro cardatore ed una spazzola, co- 
sicché la caluggine è portata da prima da 
una tavola alimcnlatrice sopra un cilin- 
dro cardatore, quindi* viene trasportata 
sopra un cilindro spazzolature, quindi 
ancora ^opra un cilindro cardatore e cosi 
ili seguito fino a che va a deporsi sopra 
un cilindro più grande o cilindro spo- 
gliatore. 

La caluggine proveniente dalle Indie 
è tanto impura che si calcola che nelle 
operazioni che precedono la filatura se 
ne perda, come dicemmo^ più di un 5o 
per ioo. Quando però è depurata a do- 
vere è di tale bellezza, che verun’ altra 
materia, neppure la seta, può reggere al 
paragone. » .i». 

Quando la caluggine è gosi preparata 
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• mano o colla macchina o 'soggettati alle 
macchine da filare, le quali non differi- 
scono gran fatto da quelle usate in Eu- 
ropa per la lana. 

Gl' Indiani .adoprano un filatoio che 
consiste in una palla di creta con un filo 
di ferro attaccatovi ; il filatore sporcasi 
l'indice ed il pollice con steatite polve- 
rizzata acciocché il filo scorra meglio. 
Uno sciali grande della qualità più fino, 
consuma r^-,865 di pelo, uno di qua- 
lità inferiore da i a i 0 * 1 * 1 - ,33. A Londra 
Tenne inventata una macchina colla qua- 
le filasi questa caluggine in modo sempli- 
cissimo e più fina che non si possa otte- 
nerla coi filatoi del Tibet dianzi descritti 
e nello stesso tempo più solida. 

Fabbricazione o tessitura dei ca- 
scimir). Come già abbiamo altrove ac- 
cennalo gli scialli si fabbricano in due 
diverse maniere coll' incannatura o al- 
l'indiana e col telaio Jacquart o alla 
francese. Parleremo di ognuna di queste 
fabbricazioni separatamente. 

Fabbricazione indiana. Nessuno fra 
quelli che viaggiarono nell'Asia descris- 
se il telaio sul quale gl' Indiani fanno i 
loro scialli, imperciocché veruno di essi 
era manifattore, non aveva interesse di 
osservare questa fabbricazione, benché 
tanto, importante^ né pensò che osser- 
vandola poteva rendere grande servigio 
all' arte del tessere. Rey assicutossi di 
questo fallo singolare con ricerche tanto 
più scrupolose in quanto che era mosso 
a farle dal di lui proprio interesse. Per- 
ciò , disse egli, nella sua Storia degli 
scialli, più volte citata, quanto segue : 
>, Una prova che gli scrittori serbano as- 
soluto silenzio su tale proposito si è il ve- 
dere che diversi fabbricatori francesi, a- 
vendo concepito l'utile pensiero di lavo- 
rare gli scialli alla maniera indiana, cia- 
scuno vi giunse con un metodo suo par- 
ticolare, del quale fece mistero. Sembra 
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al contrario che se nel liljro di qualuhq 
viaggiatore esistesse qualche menomo da- 
to su lale^rgomento qualcuno dei fabbri- 
catori oc avrebbe avuto notizia. Le dotte 
società avrebbero avuto più volte occa- 
sione di citarlo e di renderlo pubblico | 
in seguito tutti i fabbricatori avrebbero 
presi a loro guida, le nozioni sommini- 
strate da questo viaggiatore, ed allora si 
sarebbe stabilito nel lavoro particolare di 
ciascun fabbricatore una specie d’unifor- 
mità che avrebbe mostrato come tutti de- 
rivassero da una fonte comune. Un si- 
lenzio tanto generale, e principalmente 
quello di Forster e di Legous df Fluir, 
entrambi i quali visterò qualche tempo 
nel paese di Casce mir, può far conget- 
turare che il metodo di fabbricazione 
degli scialli si tenga celalo agli stranieri. 
Taluno vide bensì a tessere stoffe fine « 
liscie, ma nessuno si prevalse giammai 
del vantaggio di veder lavorare degli 
scialli operati v. 

Sembra però che gl' Indiani fabbri- 
chino i loro scialli sopra telai molto sem- 
plici e che vi facciano i ricami mediante 
un piccolo cannello, o piuttosto median- 
te varie centinaia di piccole spolette, i 
cui fili di varii colori vengono passati a 
mano intorno all'ordito e fìssati con una 
specie di nodo o di anello. Questo la- 
voro che esige molto lavoro manuale e 
pazienza, non può farsi con profitto che 
in un paese ove In mano d'opera non sia 
cara, cd è pé rciò che torba utile nello 
Indie. Assicurasi che i tessitori di ca- 
scemire non giungono a far neppure 
un pollice al giorno dei loro scialli fini. 

Gli scialli di Cascemir variano di for- 
ma e di grandezza ; le orlature si fanno 
separate per adattarli ai varii mercati ove 
si hanno a spedire per venderli. Oltre 
agli scialli oblunghi o quadrati si fanno 
colla stessa materia vacii altri oggetti di 
vestito, come tessuti rigati, calze a dise- 
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gno o Dare, guanti, cintare, ec. I cas ce- 
lai ri che si inviano in Torchia general- 
mente sono ipiù fini ed i meglio lavorati. 

In Francia non imitossi dapprincipio 
' il metodo indiano, perchè noi si conosce- 
va, ed anche dappoi venne adottato da 
pochi fabbricatori, perchè vi si trovarono 
scarsi profitti. Non si giunse a farsi una 
qualcha idea di questo metodo ingegno- 
so che decomponendo e sfilacciando, per 
cosi dire, degli scialli indiani. In Francia 
gli scialli indiani ricainansi con un me- 
todo analogo, per l'orditura, ai lavori ad 
alto e basso liccio , ma più analoghi, pel 
ris ultamente che danno ai berli. Dicesi 
questo lavoro ixcashatdra a cagione del 
gran numero di spolette o cannelli che 
adoperano i lavoratori. 

Gli scialli fatti in Francia in tal gui- 
sa a primo aspetto somigliano affatto a 
quelli di Cascemir, ed esaminandoli tro- 
vansi anzi migliori d' assai, e vendonsi 
quasi sempre col nome di scialli india- 
ni e come provenienti da Cascemir. 

È facile comprendere in che consista 
il principale vantaggio del sistema in- 
diano. Gli scialli non possono mai per- 
dere i fili del ricamo, vale a dire, che il 
disegno non può ne sfilacciarsi, oè can- 
cellarsi, sicché questi cascemiri durano 
quasi eterni. 

Nella esposizione quadriennale di og- 
getti d'industria fattasi a Parigi ne) 1 834 
non vi fu che il solo Girard di Sevres 
che presentasse cascemiri fatti col meto- 
do indiano e che egli dava a prezzi di- 
screti. Sembra però che questa fabbrica- 
zione non dia tanto vantaggio, quanto 
qnella dei cascemiri francesi, poiché tutti 
gli altri fabbricatori preferirono quest'ul- 
timo metodo. 

fabbricazione francese. Si fanno 
questi scialli col telaio per le stoffe ope- 
rate e tirelle o con quello detto impro- 
priamente alla jacQOart, e che dal noma 
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del suo vero inventore dovrebbe dirsi 
alla Vaucauson ; ciascuno di questi telai 
ha i suoi vantaggi ed i suoi inconvenien- 
ti. Qualunque telaio però si adoperi la- 
vorasi sempre dal rovescio, sicché l'ope- 
raio non vede il disegno. 

1 soggetti del ricamo, o sono imaginati 
dal disegnatore o copiati da un casce- 
mir indiano. DipÌDgonsi con colori vivaci 
trasparenti sopra casta retala ( V. que- 
sta parola ). A questa operazione succe- 
de quella della lettura di questa carta ; 
operazione ingegnosa, complicata e po- 
trebbe quasi direi meravigliosa, che ha 
per iscopo di fare che il disegno in carta 
regoli e diriga il lavoro del telaio ( V. 
jacqcart, lettore ). In fatto il disegno 
lasciato in abbandono dopo letto, e il te- 
laio a tirelle o alla Jacquart, senza il di- 
segno, sono oggetti inerti, corpi senz'a- 
nima : allorché però si è letto il disegno 
e lo si è posto in relazione con un telaio 
allestito, questi stessioggetti acquistano, a 
cosi dire, un'anima e danno vita al pensie» 
re del disegnatore prodncendo lo sciaU, 
senza che l'operaio tessitore abbia a far 
altro che una serie di movimenti di mani 
e piedi, presso a poco soltanto meccanici. 

Diciamo che il lavoro del tessitore 
degli scialli è quasi affatto meccanico, im- 
perocché esso è soggetto ad un si esatto 
calcolo dei colpi di spuola, che quantun- 
que l'operaio agisca sul rovescio pure è, a 
così dire, costretto a dare alle varje parli 
del disegno, ed all' insieme del lavoro le 
dimensioni volute dal manifattore e. da 
chi fece il disegno. Conviene però con- 
fessare per giustizia, esservi alcuni abiti 
operai, forniti di molta intelligenza, e 
che la impiegano nel praticare una quan- 
tità di cure particolari che contribuisco- 
no al perfezionamento del lavoro, ren- 
dendosi con ciò partecipi del inerito del 
disegnatore nella buuna riuscita degli 
scialli. • 
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Siccome i disegni degli scialli cosi la- 
vorati, produconsi con (ìli di (rama di 
varii colori, il numero dei quali è tal- 
volta di più che i 5 a 16, battuti tutti 
ad un tratto dalla cassa ; cosi lo sciali 
all' uscire dal telaio è molto grosso. In 
alcuni casi il suo peso giugne fino a 5 
chilogrammi ; è quindi necessario di as- 
soggettarlo ad una tosatura, acciocché 
non pesi più d' uno sciali indiano di u- 
gual fórma e grandezza. 

Lo si tosa a mano sopra un telaio mo- 
bile con macchine, levando l'eccesso con 
ponatctoai che si fanno agire finché giun- 
gano a toccare il fondo del tessuto. Par- 
rebbe a primo aspetto che tutti questi 
fili di trama, che per la tosatura riman- 
gono interrotti, dovessero facilmente stac- 
carsi dallo sciali e cadere, il che però 
non accade, imperocché trovansi stretti 
nel tessuto, dalla azione della cassa e 
delle lamine del telaio. 

Il cascemir tosato passasi all'apparec- 
cfiiatorc che lo lava, lo fa asciugare te- 
nendola teso. Io preme a caldo, c lo re- 
stituisce finito ed in istato di essere po- 
sto in vendita. 

Si vede però come questo metodo sin 
piò dilettoso dell’ antecedente. Quando 
si vuol fissare su questi scialli una sola 
maglia fa d' uopo slanciare la spuola 
in tutta la lunghezza di essi, serrare il 
filo con un colpo della cassa, indi taglia- 
re sul, rovescio tutto il filo di trama, 
tranne quella parte che deve figurare nel 
disegno. In questo sistema di fabbrica- 
zione nn cascemir di 7 a 8 libbre deve 
spesso ridursi a meno di una libbra ; sic- 
ché si perdono i sette ottavi delia mate- 
ria adoperata. L'n tosatura priva i punti 
d'ogni solidità ■, de maglie non sono inna- 
ncllatc, come in quelli all’ Indiana, ma 
semplicemente strette, e nell’ adoprare 
quoti scialli ben presto esse cadono. A<l 
onta però di tali difetti sono ricAcalissi- 
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mi, e se ne fa una grande quantità, I or- 
dii- proviene principalmente dal loro 
prezzo molto minore di quelli fatti all'in- 
diana. 

(Hev — R itmar) — P hiu.im — . 

Stefano Flachat — J. D. M. ) 

CASCIAIA. Chiamasi nella pastori- 
zia una specie di graticcio sopra cui si 
pongono le forme del cacio. 

( Dii,: delle Origini.) 

CASCINA. La cascina è il luogo do- 
ve riponesi il latte dopo estratto dalle 
mammelle degli animali, per conservar- 
lo per qualche tempo, o per ottenere 
la separazione dei varii princìpii che lo 
compongono e ridurlijo senno, cacio ed 
altri prodotti atti a nutrire gli uomini e 
gli animali. 

I lavori della cascina sono i più pia- 
cevoli ed in pari tempo forse i più utili 
fra tutti quelli dell' agricoltura. In vero 
il latte in istato naturale o lavoralo in 
varie guise forma uno dei principali ali- 
menti della famiglia ; lo smercio di esso, 
fresco o ridotto in burro od in cacio, è 
pronto, e produce vantaggi quasi gior- 
nalieri che somministrano il mezzo di 
provvedere in gran parte ai bisogni del- 
la famiglia. 

Siccome i prodotti della cascina pos- 
sono essere molto varii spetta al pro- 
prietario di stabilire quali siano per tor- 
nare più utili olio smercio. I vantaggi 
che si traggono da ciascuno di essi, di- 
pendono in gran parte dalla di lui attività, 
dalla di lui industria, dalla natura e prin- 
cipalmente dal collocamento del suo sta- 
bilimento agricolo. Cosi i coltivatori che 
sono vicini alle città trovano molto utile 
di spedire in quelle a vendere il loro 
latte in istato naturale o il fiore che ne 
ricavano ; quelli che sono più lontani 
dalle città e che non vi possono andare 
regolarpicnte più di una o due volte per 
settimana, traggono maggior profitto dal 
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luro latte facendone burro o cacio da 
mangiarsi fresco. Finalmente quei colti- 
vatori che, a motivo della loro lontanan- 
za dai centri del consumo, della difficol- 
tà dei trasporti, o del cattivo stato delle 
strade, vanno di raro alle città, alle fiere 
ed ai mercati, hanno interesse di ridurre 
il loro latte in prodotti che si possano 
conservare e spedire da lungi, come bur- 
ro fuso o salato e cacio. In alcuni casi è 
più utile ancora consumare tutti i pro- 
dotti della cascina nel podere. 

Possono distinguersi tre sorta di ca- 
scine secondo 1' oggetto cui si destinano, 
cioè : i.° Cascina pel latte ; a.° Casci- 
na a barro; 3.° Cascina a cacio. Questa 
distinzione però è solo arbitraria, poiché 
spesso si fa del burro nelle cascine ove 
conservasi e vendesi il latte fresco, e non 
di rado vedesi lavorare burro od il cacio 
nello stesso stabilimento. Ci occuperemo 
qui particolarmente della cascina da lat- 
te, e degli utensili che in essa occorrono 
c gran parte delle avvertenze che dare- 
mo intorno a questa saranno alle altre 
pure applicabili. Per ciò che in partico- 
lnr modo riguarda le due altre spezie di 
cascine rimanderemo il lettore a quanto 
si è detto agli articoli icrho e cacio. 

La cascina da latte è quella che serve 
unicamente a conservare questo liquido 
più o meno a lungo ed a raccorvi il fio- 
re o capo di latte per venderlo o pel con- 
sumo giornaliero. Lo stabilimento di una 
tale cascina è semplicissimo, e non con- 
tiene dessa bene spesso che una stanza ed 
una cantina, od altro luogo fresco ove 
uietlesi il latte fino a che se lo veude c 
se lo consuma. Siccome però la consi- 
deriamo in questo articolo come prima 
parte d' uno stabilimento agricolo molto 
esteso, e dove si fabbricano tutti i varii 
prodotti che si possouo trarre dal latte , 
cosi entreremo qui in tutte l^iarticula- 
|ita necessarie per la istituzione c dire- 
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zione d' una grande intrapresa di tal 
fatta, potendo ciascuno, secondo i luoghi 
ove attrovàsi, modificare le disposizioui 
ed i lavori che qui indicheremo. 

Nello stabilire una cascina deesi av- 
vertire a molte cose, le quali influiscono 
grandemente sulla conservazione e per- 
fezione dei prodotti e quindi sui profitti 
che se ne traggono. 

La prima cosa da considerarsi innanzi 
d' intraprendere una di tali costruzioni 
si è se la situazione convenga o no, im- 
perocché se questa cascina sarà in catti- 
va esposizione, situata in un luogo inco- 
modo, di accesso difficile pegli uomini e 
pegli animali, lontana di troppo dalle. car 
se d'abitazione o dalle adiacenze di quel- 
le, o in un luogo insalubre, non solo 
perdesi mollo tempo nei lavori, ma nulr 
la cammina a dovere, nè si ottengono 
che prodotti mediocri. 

11 secondo oggetto da avvertirsi è il 
collocamento. La cascina deve possibil- 
mente porsi nei luoghi più tranquilli e 
più ombreggiati, vicino ad un fiumicello, 
ad un ruscello, ad una fonte, ad una 
ghiacciaia o ad un pozzo. In generale la 
si terrà lontana da tutto ciò che emana 
vapori o miasmi insalubri. Nei paesi mon- 
tuosi come nelMout-d’-Or, nel Cantal, 
nell’Aveyron e nella Svizzera, se la sca- 
va talvolta nella roccia quando questa 
sia asciutta, e di natura a ciò conve- 
niente. Finalmente allora quando non si 
incontrano tntte queste condizioni, se la 
pone sotto ad altri edifizii nella parte a 
ciò più adattata, c ordinariamente sotto 
alla casa d'abitazione per poterla sorve- 
gliare più agevolmente. 

La migliore esposizione sembra essere 
quella del norie ; quella al nord-est è 
buona ugualmente. E d'uopo per lo me- 
no che la cascina abbia verso queste e- 
sposizioui una delie sue farro con varie 
aperture che diano il modo d'iulroduryi 
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una corrente d’aria in quelte direzio- 
ni. Sarà possibilmente ombreggiata dal 
loto del mezzogiorno. Interessa princi- 
palmente che il locale sia asciatto, ri- 
riparato dài grandi calori nella state e 
dai venti freddi ed impetuosi del verno. 

La pianta ne è semplicissima ; non è 
che una stanza quadrata, o meglio qua- 
drilunga con una porta da un lato e due 
aperture sul lato Opposto per rinnovar 
l'aria; vi è un'altra stanza attigua che 
non comunica direttamente colla prima, 
e talora invece un semplice tettuccio 
soltanto, sotto al quale si fanno la mag- 
gior. parte delle manipolazioni ed opera- 
zioni per la nettezza, e che dicesi la- 
vatoio. 

L’ estensione della cascina dipende 
dalla importanza della speculazione e 
dalla quantità di prodotti che vi si vo- 
gliono riporre. In ogni caso è utile che 
la cascina sia spaziosa, come accostumasi 
fare generalmente in Olanda, perchè è 
più facile rinnovarvi l’aria, asciugarla 
perfettamente, è più salubre, nè fa di bi- 
sogno in allora di porre i vasi del latte 
gli uni sugli altri come spesso malamen- 
te accostumasi. Marshal fìssa le dimen- 
mensioni d’ una cascina ove si metta il 
latte di 4 o vacche, a ao piè di lunghez- 
za su 16 di larghezza, ed aggiugne che 
4o piedi su 5o bastano per una ca- 
seina di cento vacche. In alcuni paesi 
componesi la cascina dì varie piccole 
stanze contigue in alcuni altri non si 
danno loro che 5 piedi d ! altezza ; que- 
ste disposizioni però sono da evitarsi, 
Imperocché le nne nuocono alla salubri- 
tà della cascina e le altre alla celerità dei 
lavori, nè permettono di stabilire pron- 
tamente una temperatura uguale e co- 
stante. 

Una buona cascina deve inoltre esse- 
re in parta al di sotto del livello del suo- 
lo esterno, ad oggetto di essere fresca la 
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state 'è calda nel verno, Cariandoti Ta 
profondità di essa secondo la qualità 
del terreno. In un terreno, secco sab- 
bionoso, la si seppellisce talvolta in- 
teramente sotto al livello del suolo , 
benché una tale disposizione presenti 
alcune difficoltà per la ventilazione è 
principalmente per lo scolo delle acque; 
all'opposto in un suolo umido e sogget- 
to alle infiltrazioni la si deve fare in gran 
parte al dissopra del terreno, per non e- 
sporla a troppo grande umidità. La for- 
ma più vantaggiosa è quella d’una sala a 
volta a tutto sesto, che, quando non ab- 
bia altri edifìzii al di sopra, copresi coti 
un tetto di tavole, d’ardesie, di tegole o 
di stoppia. L'altezza della volta nel mez- 
zo deve essere di a" 1 , 5 a 3 metri. I mu- 
ri e la volta si fanno con pezzi di pietra 
calcare o simili o con mattoni cementati. 
Nei terreni umidi adoprasi per unirci 
della calce idraulica. L'intèrno dei tàuri 
s'intonaca di gesso o di malta, s’arriccia, 
si spiana e si imbianchisce colla calce. 
Nelle cascine di lusso questi muri al di 
sopra delle panche sono coperti di mar- 
mo; vi si possono sostituire piastrelle di 
maiolica che costano assai meno e con- 
servano una mondezza che piace ed al- 
letta.. 

Il pavimento dev’ essere leggermente 
inclinato per lo scolo dell'acqua; lo si 
selcia con cemento, o con mattoni o 
quadrelli di terra cotta, oppure, che è 
meglio, con quadri di pietre dure spiana- 
le o di marmo ; ponesi il tutto in malta, 
e si otturano le commettiture con ce- 
mento romano. Su questi quadrelli pra- 
ticami canaletti che conducono fuori le 
ncque di lavacro, in ismallitoi che si chiu- 
dono ermeticamente. 

Le aperture da lasciarsi in una cascina 
sono, un uscio, volto possibilmente al nor- 
ie o alni®» al nord-est o al nord-ovest, 
e due finestre di circa mezzo metro q-ia- 
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tiralo <li superficie, porte o ai due fiao- 
chi dell' uscio o ai due luti opposti della 
stanza. Servono a rinnovar l'aria, a ren- 
dere la cascina sana ed asciutta, vd a 
procurarvi la luce necessaria. 

Pel caso che non si potesse costruire 
una cascina sotterranea Anderson propo- 
se il piano che vederi rappresentato nel- 
la Tav. IX della Tecnologia, ove la fig. 
a ne rappresenta la pianta e la fig. ó l'al- 
zata sulla linea ab. 

A, è la cascina, circondata da ut/an- 
dito che forma un doppio recinto le cui 
pareti sono di pietra viva, di mattoni, o 
di assiti intonacati di gesso o di malta su 
ambo le facce. Il letto è auch'esso doppio, 
quello superiore D essendo d'ardesia o 
di tegole ; l'inferiore E un buon soilitto 
r inzaffalo con gesso o malta. Alla parte 
superiore di questi due tetti vi è un 
cammino d , che fa l’olEzio di ventilatore, 
ed è riparato dalla pioggia cou un pic- 
colo tettuccio.il suolo della cascina è più 
silo di quello dell' andito-, alcune aper- 
ture disposte a varie altezze nelle sue 
pareti, e chiuse da imposte a telai mobili 
danno il modo di stabilire delle correnti 
d'aria in vai ii punti. B, è l’ascio volto al 
norie ; e truogolo di pietra che cigne 
latta la stanza, ed in cui circola dell' a- 
cqua fresca, che serve a raffreddare il 
latte immergendovi i vasi che lo conten- 
gono, ed a tenere la cascina a bassa tem- 
peratura. Intorno intorno a questa stan- 
za sono varie file di scansie, e Io stesso 
è pure nell' andito ; C, è la stanza che 
serve per lavare gli utensili e per cuci- 
na. Tiene in un angolo un focolare ,/icon 
suo cammino e con una caldaia di ghisa; 
nell'angolo diametralmente opposto, tie- 
ne una pietra d'acquaio A, e nel mezzo 
tavole per poggiarvi i vasi e gli -utensili. 
F, k un uscio di comuuicaziune ben 
chiuso fra la cascina ed il lavatoio, il (pia- 
le è principalmeute utile la stale ed il 
Sappi. D,i. recti. T. ir. 
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verno, risparmiando d'aprire quello B. La 
finestra interna a lastre c, corrisponde a 
quella esterna g- t i, è un regi tiro che a- 
pre o chiude la comunicazione fra l'aria 
esterna, e 1’ interno della cascina c che 
serve a ventilarla ; «n, aperture che 
cliiudonsi ed upronsi quando si vuole 
per istabilire una corrente d'aria nell'an- 
dito, a fine di innalzarne o abbassarne 
la temperatura o di rinnovarne l'aria. 

Anche le interne disposizioni della ca- 
scina grandemente contribuiscono alla 
buona direzione ed al buon esito di que- 
sto ramo d’ industria agricola. Faremo 
conoscere le avvertenze più importanti. 

L’imposta dell'uscio deve chiudere 
quasi crmeticamensc per non lasciar pe- 
netrare nella cascina l'aria esterna. Quan- 
do ciò non può farsi, o quando quesl'u- 
scio non si è potuto collocare al notte, 
o finalmente quando si desidera uua 
chiusura più perfetta, la porta dee farsi 
doppia. In allo dell'uscio vi si fa un' a- 
pertura che chiudesi con una imposta 
che liensi per lo più chiusa, ma che si 
può aprire per ventilare od asciugare la 
cascina, o per innalzare od abbassare la 
temperatura durante la giornata, o final- 
mente per approfittarsi della freschezza 
delle notti di estate. Quando apresi la 
imposta adattasi all' apertura un telaio 
sul quale è teso un canovaccio, o me- 
glio ancora una tela metallica a maglie 
fitte, per impedire che entrino mosche 
od altri insetti. Questa tela può anche 
lasciarsi stabile. Se si è adattato un ca- 
novaccio, fa d'uopo mettervi dinanzi al- 
I' esterno una grata di ferro che tenga 
luutani i gatti ed i topi che lo buchei eb- 
bero. 

Le finestre tengono le loro invetiiale 
che chiudono bene, e sulle lastre delle 
quali s'incolla della uaita oliata per to- 
glici e 1 impressione troppo forte della 
luce. Queste invetriate possono cisoie 
3» 
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anche riparale con imporle di legname 
che si chiudono nel verna, e che copronsi 
anche di stuoie nei giorni molto freddi 
od umidi. In primavera e nella state, le- 
vansi le imposte e le invetriate, c vi si 
sostituiscono gelosie o persiane che chiù- 
donsi nelle ore più calde del giorno, e 
dinanzi alle quali fissasi un canovaccio 
od una tela metallica. In tal guisa s' im- 
pedisce che cnltino animali nocivi, e si 
mantiene una dolce ventilazione, inter- 
cettando il passaggio ai raggi solari. 

Interno alla cascina vi sono tavole e 
panchette sulle quali mettonsi i catini od 
t vasi che contengono il latte ed il fior 
di latte. Queste tavole si fanno talora di 
quercia, di frassino o di olmo, e sono 
grosse per lo meno un decimetro. De- 
vono essere pulite c piallate', diligente- 
mente, leggermente inclinate, ed appog- 
giate sopra sostegni di muro, di pie- 
tra o di ferro, all'altezza di otto decime- 
tri. Ti si fanno spesso alcune scanalature 
sulla loro lunghezza, perchè le sozzure 
c le acque di lavacro ne colino più facil- 
mente. Questo però è un cattivo meto- 
do, imperciocché i catini non poggiano 
bene su queste tavole e riesce dillicile di 
nettare perfettamente il fondo dei canali 
che contraggono ben tosto un cattivo 
odore. Le migliori tavole sono quelle di 
pietra dura, come il marmo, il granito, 
il basalto, ec. nei paesi dove queste pie- 
tie sono comuni ed a buon mercato. Ciò 
che più interessa si è che queste pietre 
siano pulite c diligentemente empiute 
eoa mastice nelle commettiture, impe- 
rocché riesce più facile il lavarle, e sono 
mono soggette a contrarre un odore di 
latte agro. Alcune volle si dispongono 
queste tavole in forma di scaglioni fino 
ail una certa altezza, c ponesi nel mezzo 
della cascina sin' altra grande tavola di 
‘ pietra coi si può girare all* intorno, il 
che agevola e sollecita molto le opera 
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zioni. Queste disposizioni sono in vero 
costose, ma preferibili all' uso che si ha 
in certi paesi di porre i catini sul pavi- 
mento e di ammunliechiarii gli uni sogli 
altri per occupare meno luogo, la qua- 
le disposizione riliensi svantaggiosissima. 

Spesse volte si stabiliscono al di sopra 
delle panchette assicelle o scansie di le- 
gno, per poggiarvi i vasi vuoti e netti e 
alcuni altri utensili ; crediamo che que- 
ste assicelle stiano meglio nel lavatoio , 
per evitare che diano un odore di muffa 
alla cascina marcendosi , ed alcuni altri 
accidenti cui possono dar luogo quando 
il lavoro è in attività. 

Essendo 1’ acqua una cosa indispen- 
sabile in una cascina , bisogna fare tutte 
le disposizioni che possono essere utili 
per procurarsene nella-più grande quan- 
tità possibile, per fare frequenti e copio- 
si lavacri. Quest’ acqua dev’essere pura, 
per non deporre evaporandoli materie 
soggette a fermentare, e fresca a fine di 
produrre nella state un abbassamento di 
temperatura nella cascina col suo scor- 
rimento. Nelle grandi cascine comunali 
della Svizzera e negli altri paesi mon- 
tuosi ove abbondano i rigagnoli d'acqua 
corrente , si fanno passare questi attra- 
verso della cascina. Dovunque si potrà 
disporre d’ un’ acqua corrente si dovrà 
dirigerla in guisa che possa colare quan- 
do si vuole sulle tavole stesse dalla ca- 
scina. Negli altri luoghi tutti si avranno 
dei serbatoi che si empiranno d’ acqua 
nel modo più economico c che si collo- 
cheranno in moniera che il liquido vi si 
mantenga a bassa temperatura anche 
nella stagione più calda. Quest’ acqua 
dev'essere distribuita in tutta la esten- 
sione dèlia cascina mediante uno o più 
tubi che girino intorno al dissopra delle 
panchette e che si aprano ad ogni qual 
tratto con chiavi o rubinetti. Se si pos- 
sono porre vaiie di queste chiavi al punto 
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più atto della volta ottieni! in tal gui- 
sa, aprendole, una pioggia abbondante 
ehe abbassa ben presto la temperatura 
e agevola il rinnovamento dell'aria. Do- 
po avere scolato sulle tavole tutte le a- 
cque di lavacro devono potersi riunire 
nei canali del pavimento donde’vengonu 
portate fuori o in un condotto o smaltitoio 
che develi tenere sempre netto perchè 
non tramandi verun odore , e la cui a- 
perturu chiudevi con una grata di ferro 
a maglie fitte, o con una pietra diritta 
ben adattatavi e munita d'un anello per 
sollevarla. Questo meno è il migliore 
per impedire che entrino nella cascina 
animali o emanazioni provenienti dal- 
lo smaltitoio o dalla fogna in cui vanno 
quelle acque. 

Per riscaldare la cascina, come occor- 
re talvolta per agevolare io sparùmento 
del Cor di latte , si può mantenervi del 
fuoco quando fa gran freddo. Una stufa, 
un calorifero, la cui porta od il focolare 
fossero collocati all’ esterno della casci- 
na, o alcune bocche di calore potrebbe- 
ro ottimamente servire a questo bue ; 
U mezzo però più perfetto è quello che 
si adopera nell’ Inghilterra, e consi- 
ste nel tenere nel lavatoio una piccola 
caldaia d' onde partono alcuni tubi di 
piombo che girano intorno alla casci- 
na e nei quali circola dell'acqua, calda o 
del vapore ( V. riscai.dsmrsto ). 

• Gli utensili ed i vasi che si adopera- 
no nelle cascine variano di forma, di 
qualità , di numero e di capacità secon- 
do le abitudini locali, i bisogni o i mez- 
zi dei cascinaio , ec. Faremo conoscere 
soltunto i più comodi ed i più usitati , 
sempre relativamente soltanto a ciò che 
spetta alle cascine da latte , rimandando 
anche per questo riguardo agli articoli 
acino e cacio circa alle altre specie di 
fascine ; e parleremo pi ima della forma 
e degli usi di questi vasi, poscia della loro 
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natura, del loro numero e della loro ca- 
pacità. 

Quanto alla loro forma ed ai loro usi, 
gli utensili della cascina si possono clas- 
sificare come segue : 

i. Vasi da mugnere. Sono questi 
secchii da mugnere o bigoncinoli. I pri- 
mi sono secchie comuni di legno legge- 
ro, come in Lombardia'; o secchie un 
po’ coniche, come in quasi tutta la Sviz- 
zera , e formate di doghe di quer- 
cia, di acero, unite con cerchii di fras- 
sino ; questi ultimi vasi hanno aC centi- 
metri nel maggior loro diametro, i5 cen- 
timetri nel minor loro diametro , su 5o 
di altezza ; una delle doghe s’ innalza 
a{ centimetri al dissopra delle altre o 
serve di impugnatura. Vi si fanno ilei 
fori per sospendere i vasi o per meglio 
afferrarli culla mano. I bigoncinoli sono 
vasi più larghi ai fondo che all’apertura 
e muniti di due impugnature formate da 
due doghe opposto che s’ innalzano al 
dissopra delle altre e sono furate cou 
buchi ovali per passarvi la mano ; ser- 
vono 9 trasportare il latte : quando si fa 
questo trasporto i bigonciuoli che sonu 
piuttosto grandi copronsi con un disco 
di legno leggero che mettesi sul latte , 
per impedirgli di agitarsi e di spanderti. 

a. Vasi per trasportare il little. 
Questi vasi sono grandi secchie di legno 
alti G 1 *"' ,5, e di 6 decimetri di diame- 
tro chiuse con un coperchio. Adoperan- 
si per trasportare il latte dai pascoli alla 
casa del podere ; pel qual fine passasi 
in aperture circolari fatte in due doghe 
più lunghe delle altre un bastone il qua- 
le portasi sulle spalle da due uomini. Iti 
alcuni stabilimenti si ha un assortimento 
di tali vasi che contengono da due fino 
a sei secchii. In Isvizzera usansi bolli 
coperte ed ovali munite di due coregge 
che servono a caricarle sulle spalle 
ionie le gerle. Tenti bullette d'oltoue 
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poste nell' interina a varie altezze fanno 
conoscere a colpo « 1 * occhili in quantità 
«lei lalle. Nel cantone di Zurigo usasi 
perciò una secchia a becco il coi manico 
Jìssatn con una bacchetta che attravefsn 
due doghe saglienti può levarsi quando 
si vuole c serve anche a tener ferino un 
coperchio di legno col quale copresi la 
secchia nel trasportarla. Nelle cascine 
inglesi adoprasi un gran vaso di latta o 
di lineo con due maniglie che servono 
a sollevarlo ed a trasportarlo nelle ca- 
scine. 

3. Utensili per colare il latte. Diconsi 
questi colatoi, e variano mollo di forma; 
i piò semplici edi meno costosi sono emi- 
sferi o una specie di giare di terra, o di 
legno di frassino o d’acero, con un buco 
rotondo alla parte inferiore , cui adat- 
tasi un pannolino ben netto od un tes- 
suto di crine fissatovi con una fune che 
legasi in una gola fattasi perciò intorno 
al buco. I colatoi adoperati in (svizzera 
sono di legno ed hanno !\ decimetri nel 
loro maggior diametro c la""- di allei- 
la. Pongonsi sopra un sostegno o con- 
torno lungo 8 decimetri, con una aper- 
tura , nella quale si mette il colatoio , di 
3G centimetri di diametro , e portato ad 
allena conveniente da quattro piedi. 
Un altro colatoio molto usitato nella 
Svizzera è un cono quale si vede in A 
«ella fig. 4> della Tav. IX , della Tec- 
nologia , il quale si fa di latta o di abe- 
te, come è quello della figuratila desso 
i centimetri al suo orifizio, 4 centime- 
tri alla base, e ai centimetri d' altezza. 
Viene sostenuto da una forca B posta 
sul vaso C in cui cade il latte , e che 
tiene alla cima un ritto I) allucinato cui 
si appende il colatoio.il fondo di questo si 
gucrnisre di foglie di abéte, di corteccia 
interna di tiglio, o di una manciata di 
vitalba ( dentati s vitalba ), lavati e sec- 
cati, attraverso ai quali passasi il latte. 
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Spesso invece tosliensi il rolatoio con 
una specie di cavalletto. In Olanda il 
passatoio ì un piatto cavo bucherato sul 
fondo e guernilo d’ uno staccio di crine. 
Quello che si adopera sul monte Cenisio 
è ovale di legno a fondo concavo e con 
un foro che si guernisce d’ un turaccio- 
lo di paglia , di foglie di viscido o di 
gramigna. In moltissimi luoghi è uno 
istaccio di crine che tiensi a mano sopra 
i catini , o sopra una specie d’imbuto 
con una impugnatura , ec . Secondo 
|Thaer i tessuti di crine sono di gran 
lungo migliori dei pannilini e d' altre 
telerie, benché questi si possano cangia- 
re ogni giorno ; ma bisogna invigilare 
perchè il crine non si insozzi nè con- 
tragga un cattivo sapore. Nelle grandi 
cascine inglesi i colatoi sono muniti di 
una tela di filo d’argento tessuta assai 
fina. 

4. Utensili per travasare il latte. 
Sono questi scodelle , cucchiaie, vasi ci- 
lindrici con manico e simili. 

5. T asi per contenere il latte. Si ri- 
conobbe per esperienza che il fiore se- 
paravasi più sollecitamente e più perfet- 
tamente pei vasi più stretti al loro fondo 
che alla parte superiore, o nei vasi piatti 
e poco profondi. Quelli che si adopera- 
no più comunemente sono catini di terra 
slmili a quello che vedesi nella fig. 5. 
Quelli che meglio favoriscono In separa- 
zione del fiore hanno il diametro di 4 U 
centimetri alla parte superiore , quello 
di 16 centimetri alla parte inferiore, o 
iG a 19 centimetri Hi profondità. Que- 
sti catini devono avere un orlo grosso 
per poterli prendere, e trasportare faciN 
mente c perchè siano più solidi , ed un 
beccuccio perchè ne coli il latte. Alcuni 
tengono a tal fine vicino al loro fondo 
un buoo che si ottura con una cavici 
chi». Del resto la forma dei catini varia 
secondo i paesi, nonché la ]oro grandezza 
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«ri il loro colore. In alcuni luoghi 
si ha la buon» abitudine di tenere que- 
sti vasi coperti. Nella Svizzera, nell’ O- 
landa e nel Cantal i vasi da contenere il 
latte sono *di legno tenero , della forma 
che vedesi nella iìg. 6, cerchiati di fras- 
sino, di soli 5 a 8 centimetri di profon- 
dità, e di o",65 a o m ,gy di diametro. In 
Inghilterra il latte versasi generalmente 
io vasi di terra o di legno, ma da poco 
tempo se ne fecero di piombo, di zinco, 
di stagno, di marmo, d'ardesia e d'altro. 
La loro forma comunemente è rotonda ; 
non sono profondi che 6 a 8 centimetri, 
ed hanno un diametro di 45 a 6o centi- 
metri. Nelle grandi cascine Inglesi se ne 
fanno anche di lunghi o in forma di 
truogoli fissati lungo i mari, larghi da 
o”,65, a o m 6y , con buchi in uno o in 
varii dei loro angoli per trarne il latte c 
lasciare isolato il fiore. Nel Glocestcr, il 
quale paese può citarsi a modello pel 
bel modu con cui vi si tengono le ca- 
scine, e pei suoi eccellenti formaggi ( V. 
cario ), i vasi sono molto bassi né vi si 
mette il latte che per un'altezza di a a 
3 centimetri soltanto. Nel verno pcrò i 
vasi un poco profondi sono (migliori , c 
quelli bassi nll' opposto sono vantaggio- 
si nella stagione più calda in cui il lotte 
si caglia prima che il fiore abbia avuto il 
tempo di separarsi per sollecitare questa 
separazione. 

A questi vasi sono da aggingnersi ma- 
stelli, per versarvi il latte sfiorato e por- 
tarlo fuori della cascina- 

fi. Utensili per isfiorare il latte. In 
molli luoghi adoprasi per levare il fiore 
o cavo di latte un guscio diritto della 
conchiglia dell’ Anodonta f Mylilus cy- 
gnrus L. ) che è comune negli stagni e 
nelle acque a fondo melmoso. La sua 
forma, la sua grandezza , la sua legge- 
rezza ed il suo basso prezzo lo rendo- 
no attissimo a quest’ uso . Si hanno 
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pure sfioratori di latta, di stagno, di fer- 
ro , di bussolo e di altri Itgui duri per 
poterli ridurre molto sottili ed affilati da 
un lato. Quelli d'avorio sono molto pu- 
liti ed ottimi. Talora si fanno bucherati 
perchè lascino sgocciolare il latte, o si dà 
loro la forma d' un cucchiaio o d’ uno 
schiumatolo. Poco interessa però la ma- 
teria onde sono fatti gli sfioratori, purché 
sien tali da non alterare il latte; quanto alla 
forma ciò che importa si è che tengano 
da un lato un taglio affilato che si possa 
introdurre fra il fiore ed il latte per se- 
parare i due prodotti. A questi utensili 
sono da aggiugnersi alcuni coltelli di le- 
gno lunghi 4° centimetri che servono 
ad agitare spesso il fiore per impedire 
che ri si formi sopra una pellicola gial- 
lastra ; e un piccolo coltello d' avorio o 
di osso sottilissimo , fatto appositamente 
per istaccare il fiore dagli orli dei vasi 
cui esso aderisce. 

y. Fasi per serbare il fiore. I! fiore 
di latte mettesi spesso in catini od in 
piatti ; ma è meglio dare ai vasi ove se 
lo conserva uno forma opposta , cioè 
profonda, stretta in alto e larga abbasso, 
e munirli di un coperchio che chiuda 
esattamente. 

8. Utensili per lo snettamento. Gli 
utensili che servono a lavare e pulire i 
vasi della cascina sono: una piccola cal- 
daia di ghisa o di rame, incassata in un 
fornello di moro o sospesa soltanto so- 
pra del focolare del cammino nel lava- 
toio e destinata a procurarsi dell' acqua 
calda ad ogni momento ; varii mastelli 
per liscivare, lavare e sciacquare i vasi 
dopo averli nettali sulla pietra dell’ a- 
cquaio ; spazzole di peli, di gramigna, 
sode, lunghe e varie di forma e di qua- 
lità ; granatini per nettare i vasi dovun- 
que non possono giungere la mano e la 
spazzola ; pezzi di legno appuntili per 
islropiccinrc e nettare gli angoli , e le 
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commettiture ; varie spugne per lavare i 
vasi, i muri, ie tavole, il pavimento, ec.; 
uno sgocciolatoio o porta secchii (Gg. ;), 
formalo J' un pezzo di legno A sul qua- 
le sono piantate ad un angolo di 45° uu 
certo numero di caviglie a, a, che servono 
n sospendervi i secchii rovesciali per far- 
li sgocciolare cd asciugare fino a che 
occorra di farne uso. Un grosso ramo di 
albero tuttora co' suoi ramoscelli e scor- 
tecciato, può benissimo servire di sgoc- 
ciolatoio ; strofinacci e pannilini per a- 
sciugare i vasi dopo averli sciacquati ; 
granate di betulla tenute sempre multo 
nette per lavare, e sciacquare la cascina 
e cacciar fuori le acque di lavacro , ec. 

II. La maggiore mondezza è una con- 
dizione indispensabile pei vasi e vedre- 
mo nel seguente paragrafo quali cure 
sian necessarie per mantenerla secondo 
la diversa specie dei vasi. 

III. La natura dei rasi non e indiffe- 
rente ed ha grande influenza sul buon 
lavoro della cascina. Si fecero questi con 
tante e si diverse materie, che sarebbe 
difficile farle conoscere tutte ; passere- 
mo solo in rivista i materiali onde si fa 
uso oggidì più generalmente, cercando 
di far conoscere i vantaggi o i difetti 
particolari di ognuno di essi. 

Il legno. I vasi di legno, e principal- 
mente quelli di legni teneri, come il fras- 
sino, il salice, il larice, 1’ abete, il casta- 
gno, il tiglio, 1' acero, e questo -ultimo 
principalmente, devono per tutte le ra- 
gioni preferirsi. Se ne fa molto uso in 
Isvizzera, neiVosgi, in Savoia e in qua- 
si lutto il resto d' Italia, e in gran parte 
dell’ Alemagna. Si fanno di legno sec- 
chie da latte, mastelli, vasi per far mon- 
tare il Gore di latte, ec. Comunemente 
questi vasi sono fatti di doghe unite con 
cercini di frassino, di castagno o di qual- 
siasi altro legno flessibile. In alcune parli 
della Svizzeri e dell' Alemagtia si fanno 
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vasi di un solo pezzo di legno scavato, 
che sono eccellenti e molto proprii. In 
Olanda i catini di legno si intonacano 
deutro e fuori con colore ad olio. Ad 
ogni modo 1' uso dei vasi di legno è sog- 
getto ad alcune condizioni indispensabi- 
li. Primieramente devono essere di le- 
gno a grana molto fina, ben omogeneo, 
spianato e pulito con gran diligenza al- 
l' interno. Inoltre sono quelli che esigo- 
no le cure più minuziose e più attente 
di nettezza, imperocché si imbevono più 
facilmente di latte, e siccome le loro do- 
ghe non si uniscono quasi mai con perfet- 
ta esattezza, cosi rimangono sempre nelle 
commettiture alcune porzioncelle di lat- 
te che la spazzola e i lavacri non pos- 
sono levare, e che divengono acri e fan- 
no cagliare il latte che mettesi nei 'vasi. 
E 1 quindi necessario di saperli smontare 
per liscivarli, stropicciarli e lavarli in 
ogni parte e poscia rimontarli. Nel Caso 
che per negligenza si fosse lasciato il 
latte in un vaso di legno tanto che di- 
venisse agro, empiesi il vaso d'acqua 
bollente, di lisciva di ceneri, od’ una 
leggera soluzione di potassa o di sale di 
soda ; vi si lascia quest’ acqua per io a 
ì a ore, cangiandola anche se occorre, 
poscia stropicciasi fortemente il tutto 
colla spazzola ; vuotasi la lisciva, si ri- 
passa e si stropiccia il vaso più volte 
nell'acqua bollente, ripetesi questa ope- 
razione in acqua fresca, si fa sgocciola- 
re, si asciuga', ponesi a seccare al sole 
ed all'aria, nè lo si adopera che 04 . 
ore dopo. I vasi di legno conservano 
mollo bene il latte, se non che vi si raf- 
fredda più lentamente che in quelli di 
terra, sopra dei quali però hanno il van- 
taggio d'essere meno fragili e di sottrar- 
re in- gran parte il latte dall' azione delle 
correnti elettriche le quali ne accelera- 
no il coagulamento. 

La lena. I catini di terra connine 
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aono limitatissimi ed ottimi per contenere 
e conservare il latte, I migliori catini so- 
no d’ una pasta compatta, fina, pulita, 
ben cotta e che non si lascia penetrare 
dal latte. Quando la pasta ne è leggera 
c porosa se la copre d' una vernice, ma 
in tal caso sarà da evitarsi accuratamen- 
te che questa vernice sia a base di piom- 
bo,' imperocché il latte inagrito ne scio- 
glie sempre una piccola parte che può 
rendere il prodotto nocivo alla salute dei 
consumatori. Si fanno eccellenti catini .e 
vasi pel capo di latte colle stoviglie dette 
di maiolica. In generale però i vasi di 
terra sono fragilissimi, e ad onta del po- 
co loro valore, vengono ad essere molto 
costosi pel numero che se ne rompe. Si 
cercò di foderarli di legno per renderli 
piò durevoli e si ottenne anche un qual- 
che buon effetto. I vasi di maiolica han- 
no inoltre l’inconveniente di spettarsi 
facilmente assai quando si tuffano nel- 
l'acqua bollente o quando vi si versa 
questa senta precautione. Provossi an- 
che l'uso dei vasi' di vetro e di porcel- 
lana, che sono eccellenti, ma troppo co- 
stosi e troppo fragili per le cascine co- 
muni. L’ uso della terra da pipe non si 
trovò vantaggioso. 

•< La latta o ferro stagnato , è ottima 
per forne catini, vasi da trasportare il 
latte che vi si raffredda e vi si conserva 
benissimo, ina non si dee lasciarselo 
tanto che inagrisca. Quando usansi di 
tali vasi è d'uopo aver cura di cangiarli 
o di farli stagnare quando hanno perdu- 
to lo stagno, e di farli a fondo emisferi- 
co imperocché il ferro si scopre ed irrug- 
ginisce più facilmente che altrove negli 
angoli e nei cantoni, e si è osservato che 
la ruggine forma una combinazione che 
altera notabilmente il sapoic e la qua- 
lità ilei prodotti della cascina. 

11 marmo che impiegasi in alcune 
cascine di lusso d’ Inghilterra e d' Olau- 
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da, è di prezzo troppo alto e di un peso 
incomodo j conserva bene il latte, il quale 
però quàndo è inagrito lo intacca e ne 
scioglie nna parte. 

L’ ardesia adoprasi mollo nel centro 
dell’Inghilterra, elecassetlefatte’con essa 
conservano benissimo il latte. La forma 
angolare che si è costretti di dare ai vasi 
fatti con questa sostanza, e la commetti- 
tura imperfetta dei varii pezzi di essa, 
non permettono però di nettarli conve- 
nientemente, e spesso lasciano trapelare 
il liquido. 

11 piombo che adoperasi in Inghilter- 
ra, nel Cheshire, deve essere assoluta- 
mente bandito dalle cascine, per la faci- 
lità con cui viene intaccato e disciolto 
dal latte inagrito col quale forma alcuni 
composti velenosissimi. 

La ghisa dolce stagnata e pulita ten- 
nesi per molto tempo in gran pregio nel- 
l’ Inghilterra, e sostiensi tuttora in Isco- 
zia. I Tasi fatti eoa essa raffreddano 
prontamente il latte, e, a quanto si dice, 
danno una maggiore quantità di fiore 
con lo stesso peso di latte. Sono solidi 
nè si spezzano neppure cadendo da 
grande altezza, costano poco, durano a 
lungo, si riattano facilmente con una 
stagnatura poco dispendiosa, e tengonsi 
netti facilmente stropicciandoli con creta 
stemperata nell’ acqua mediante uno 
strofinaccio di lana o di stoppa. 

Lo stagno adoperasi principalmente 
nel Glocester, . per contenere il latte ed 
il fiore e farne degli schiumato*!. Le ca- 
scinale di quel paese assicurano che i 
rasi di stagno latino montare una grande 
proporzione di fiore. 

Il rame e 1’ o(tone sono i materiali 
piò pericolosi che possano adoperarsi 
per riporvi il latte, e possono servire al 
più al piò pel trasporto momentaneo di 
questo liquido. Si fa però grand’uso 
dell’ ottone e del rame nelle casciue 
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ohn Jesi, ma perchè non v’abbia perico- 
lo bisogna avere contratta 1' abitudine, 
come in quel paese, della nettezza più 
perfetta. Anche fra noi risanai larghi 
vasi di fame pulito, ed in Lombardia 
si adoprano vasi di rame stagnali, il oui 
fondo è rotondato perchè si possano più 
facilmente sneltase, lo che si fa assai' 
spesso. 

Il zinco, adoperato da gran tempo in 
America nel Devonshire, sembra che 
voglia sostituirsi in Inghilterra a lutti gli 
altri materiali. Esperimenti che sembra- 
no decisivi mostrarono Cuora che i vasi 
di zinco danno una maggior copia di 
fiore che gli altri (V. rubro). Fino a che 
però sìansi accumulate maggiori nozioni 
sull’ nso > di questo metallo, bisognerà 
usare con qualche cautela del latte che 
sarà rimasto a lungo in questi vasi, uè da- 
re la scolla raccolta in essi che agli ani- 
mali, poiché questi prodotti che intacca- 
no evidentemente il metallo potrebbero 
avere alcune proprietà astringenti ed 
emetiche che a luogo andare nuocereb- 
bero alla salute. 

IV. La capacità dei vasi varia dal- 
1" una all’ altra cascina e secondo i pae- 
si. Abbiamo già fatto conoscere quale 
sia questa capacità in molte di esse ; ag- 
giungeremo solamente che i vasi troppo 
grandi sono incomodi, e se sono fragili 
riescono in proporzione più costosi dei 
piccoli. Quelli ali’ opposto in dimen 
sàuri troppo ristrette souo troppo rapi 
damenlc soggetti a cangiare tempcratu 
ra, e non danno tempo al fiore di for- 
marsi. La migliore capacità pei catini è 
quella di ra a |5 litri che è il prodotto 
medio d" una buona vacca. 

V. Il numero dei vasi varia del pari 
secondo i paesi e dipende poi dal mime- 
rò degli animali e dalla importanza dello 
stabilimento. In generale in un podere 
ben duetto si ha un doppio assoiliuteu- 
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to d’ utensili per la cascina, ad oggetto 
di nettare c asciugare gli uni mentre si 
adoperano gli altri. 

VI. Non meno che la nettezza riesce 
vantaggioso il buon ordine, e tatti gli 
utensili devono essere dispusti regolar- 
mente in modo da riconoscerli, trovarli 
ed usarne, con prontezza e facilità. 

VII. Gli strumenti necessari in una 
cascina per dare alle operazioni una mag- 
giore regolarità ed esattezza sono il wer- 
S1UMETRU, il BAROMETRO ed il LATTOHE- 

tro. Rimettendo agli articoli speciali che 
trattano di ciascuno di essi il descriver- 
udicheremo solo quali siano le loro 
applicazioni nelle cascine. 

i . Il termometro è da osservarsi so- 
vente, c serve a far conoscere la tempe- 
ratura interna della cascina, ed a rego- 
larla secondo il bisogno al grado conve- 
niente cui mezzi che verranno più innan- 
zi indicati. 

3. Il barometro farà conoscere colle 
sue indicazioui anticipatamente le muta- 
zioni del tempo, le grandi agitazioni at- 
mosferiche che nuoconu al regolare an- 
damento dei lavori della cascina, e darà 
il modo di guarentirsi dalla loro in- 
fluenza. 

3 II lattometro è uno stromenlo prò- " 
prio della cascina e serve a misurare la 
quantità di fiore che dà il latte, ed il suo 
uso riesce vantaggiosissimo. 

Gli IR BOSS ETRI, GALATTOMETRI ed al- 
tri strumenti che aduperansi spesso per 
misurare la qualità del latte mediante la 
sua densità o peso specifico, sono per 
tale oggetto strumenti inesatti, poiché la 
densità del latte non dà in vcrun modo 
la misura della sua ricchezza in fiore, e 
può d’altronde essere modificata da 
molte cagioni che alterano la qualità del 
latte, e possono essere prodotte arlifizió- 
snmenle per indurre in errore 1’ acqui- 
rente ignorante o trascuralo. 
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La buona eoilruiioue però dalla casci- 
na e degli utensili di essa .non bastano 
>e non sia questa tenuta con quelle cure 
e diligenze che vi abbisognano. Non vi 
ha ramo alcuno, dice Sinclair, dell' eco- 
nomia rurale, che esiga cure tanto vigi- 
lanti e .continue quanto la cascina. Se i 
vasi che vi si adoperano sono poco net-: 
ti, se uno di essi soltanto ha una sozzu- 
ra per trascuranza, se la cascina mede- 
sima non è sempre nettissima e bene or- 
dinata, se finalmente trascurasi una 
grande quantità di cure minuziose e di 
piccole attenzioni, la maggior parte del 
latte va perduta, nè se ne traggono che 
prodotti di mediocre qualità. Queste cu- 
re sono necessarie ogni giorno e in tutti 
i momenti, nè vi è che la cascinaia o le 
donne di sua famiglia che vi possano 
convenientemente accudire, non polen- 
dosi sperarle da gente mercenaria. 

La mirabile nettezza delle cascine 
Olandesi dice Ayton, era per me conti- 
nuo oggetto di sorpresa. Gli Olandesi 
sono fuor d’ ogni dubbio quelli che han- 
no maggior cara della loro domestica 
economia : le loro cascine e gli utensili 
di quelle sono mqndi quanto lo sono al- 
trove i ricchi vasellami di cristallo o di 
porcellana, ed a queste continue cure di 
mondezza è certo da attribuirsi la buo- 
na qualità dei burri che ivi si ottengono. 

Interessa adunque grandemente a chi 
deve dirigere una cascina, non solamente 
d'avere una perfetta conoscenza dell'ar- 
te sua, ma altresì d’ invigilare coll' esat- 
tezza, più scrupolosa affinchè non si tra- 
scurino quelle generali avvertenze che 
contribuiscono a dare eccellenti prodotti. 

La temperatura elle si deve mantene- 
re nella cascina dev' essere possibilmen- 
te in ogni stagione di inaia gradi ilei 
Iremometro centigrado ( 8 a io di quello 
di Rcaumur ) essendoché a questo gra- 
do di calore il capo di latte si separa piu 

Suppl. Ois. Teca. T. iy. 


Ctscivt aio 

facilmente. Se la temperatura è più ah* 
il latte inagrisce prontamente, cagliasi né 
dà più che uno strato sottile di fiorco 
non avendo il liuiancnlc avuto il tempo 
di montare alla superficie. Quundo in- 
vece la temperatura è troppo bassa, il 
fiore separasi male, monta difficilmente e 
contrae un sapore amaro ehe nuoce alla 
vendita di esso o alla delicatezza de! bur- 
ro. Bisogna procurare possibilmente di 
mantenere una temperatura costante di 
«o° nella state e di ia° nel verno. 

l’er conoscere la temperatura adopra- 
si, come dicemmo, il TBirjtoneTno, c per 
regolarla impiegami gli spedicnti che se- 
guono. Se ad onta delle precauzioni ani 
tesi nella costruzione delle cascine vedevi 
nel verno che la loro temperatura scenda 
al dissotto di io", la si innalza facendo 
circolare dell'acqua calda o del vapore in 
tubi disposti a tal fine, accendendo il fuo- 
co nella stufa o nel calorifero, oppure 
portando nella cascina un bariletto od 
una piccola cassa di lamierino ripiena 
d'acqua bollente ben chiusa ; si possono 
anche porre nella cascina alcuni mattoni 
o sassi arroventati al fuoco di cui si ac- 
cresce il numero, o che si cangiano se- 
condo che occorre ; ma bisogna guardar- 
si dal recarvi, come si fa in molti luoghi, 
bracieri, fornelli scoperti o qualsiasi al- 
tro vaso da fuoco che lasci sfuggire va- 
pori, ceneri o fumo, poiché, oltre al pe- 
ricolo di produrrei' asfissia in quelli che 
sono nella cascina o che vi entrano, si 
introducono anche delle sozzure c si co- 
munica al latte un cattivo sapore di cui 
partecipano i prodotti che se ne otten- 
gono. Se invece nei grandi calori della 
state la temperatura s' innalza al disso- 
pra di ia°, o se il latte, recatovi ancora 
caldo, tende a far salire il termometro, 
si può abbassare questa temperatura pu- 
nendo in varii punti della cascina alcuni 
pezzi di ghiaccio che nel fondersi rista- 
3'J 
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Liliscono 1' equilibrio del calorico. A lai 
bue è d'uopo avere una piccola ghiac- 
ciaia economica, attinente alla cascina, 
come accostumasi in alcune parti del- 
ringhilterra, non che nel Lodigiauo ove 
si fa I’ eccellente cacio che dicesr parmi- 
giano. In mancanza della ghiacciaia si 
abbassa la temperatura facendo cadere 
nella cascina una pioggia d’ acqua fre- 
sca od aqche con semplici lavacri. Ciò 
che interessa pi incipalmente si è di gua- 
rentirsi dai cangiamenti improvvisi di 
"temperatura, nonché dai cangiamenti di 
tempo, quando questi prevedonsi perle 
indicazioni del asRosiETno, chiudendo 
tulle le aperture e coprendole con istuo- 
ie, o facendo copiosi lavacri. 

.La temperatura costante dei poni fo- 
ratili modenesi, che si conservano a ■ 2 ° 
in ogni stagione, sarebbe ottima se si po- 
tesse introdurre ogni qual voltasi voles- 
se la loro acqua nella cascina, per man- 
tenervi la uniformità di temperatura più 
favorevole. • : . 

Lo stato procalloso dell’ atmosfera 
nuoce grandemente al latte facendolo 
coagulare prima del dovere, innanzi, cioè, 
che il Core siuseparato dalla materia cacio- 
sa. Per guarentirsi da questo effetto non 
si hanno altri aiuti clic quello di sparge- 
re dovunque dell’acqua fresca nella ca- 
scina, poscia chiuderne tutte le uscite. 
Fourcroy stimava potersi prevenire, o 
-per lo meno ritardare, i funesti -effetti 
delle procelle facendo attraversare tutta 
la cascina da un filo o conduttore me- 
tallico. 

La nettezza più scrupolosa è non so- 
lamente indispensabile- nelle cascine, ma 
è la vera base del loro buon andamen- 
to. Invano avrebbe! si eccellenti vacche 
da latte, nuti irebbersi queste in pa- 
scoli ricchi ed abbondanti, avrebbersi 
tutte le attenzioni nelle operazioni della 
Cascina, s« questa non è tenuta al mag- 
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gior grado di mondezza non si otterreb- 
bero che prodotti d’ inferior qualità. 11 
latte è un liquido delicatissimo che la 
menoma esalazione, il più leggero suci- 
dume possono alterare notabilmente. Una 
buona cascinaia non risparmierà quindi 
cura nè fatica per ottenere e conservare 
questa nettezza si importante, e vi giu- 
gnerà desso coi mezzi seguenti : 

i. Lavacri frequenti e copiosi. De- 
vono questi farsi con acqua pura e fre- 
sca una volta al giorno per l’ intera ca- 
scina e si avranno a ripetere ogni qual 
volta si sarà fatta qualche operazione, 
nella quale siasi versato sulle panchette 
o sul pavimento un po' di latte o di fio- 
re, o siasi prodotto qualche porzio- 
ne di latte caglialo o di scotta. Que- 
ste materie sparse non tarderebbero ad 
alterarsi, a far cagliare il latte nei catini 
ed a dare a tutta la cascina un odore di 
muffa. Questi lavacri si hanno a fare con 
gran copia d’acqua e stropicciando i luo- 
ghi insucidali colla spazzola, con grana- 
tini di gramigna, con cortecce di legno, 
o con pannilini inzuppati d'acqua- 1 vosi 
si nettano con sabbia Gna e con cenere 
onde caricasi una manciata di paglia o di 
foglie d'ortica. Finalmente tutte le acque 
di lavacro devono essere dirette con una 
granata ben netta negli smaltitoi che la- 
vausi poi anch' essi diligentemente con 
acqua pura. 

3. A scinga mento. E necessario asciu- 
gare prontamente e perfettamente subito 
dopo i lavacri, essendosi osservato che il 
vapore acqueo che si svolge, malgrado 
le cure più minuziose, conteneva abba- 
stanza di particelle fermentabili per ina- 
grire il latte o dare alla cascina un odo- 
re di muffa, e che il Gore ed il latte con- 
servano molto più a lungo la loro dol- 
cezza in un’ atmosfera secca che in una 
umida. Asciugasi prontamente la cascina 
stropicciandola in ogni punto con ispu- 
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gne spremute con fona, poi con panatimi 
bianchi ed asciutti, e stabilendo subito 
dopo una corrente d'aria alquanto rapi- 
da che finisca di levare le ultime parti 
acquose. 

3. I lavacri di tutti gli utensili devo- 
no farsi nel lavatoio destinato a tal fine, 
c non già nella cascina come da alcuni 
si pratica. Qualunque vaso od utensile 
che servi a contenere, passare o feltrare 
del latte, del fiore o della scolta, deve 
lavarsi con acqua bollente che si tiene 
sempre pronta sul fuoco a tal fine, stro- 
finando ogni sua parte con ispazzole o 
con un pannolino grossolano. Eseguitasi 
diligentemente questa operazione, scia- 
cquami gli utensili con acqua pura e. 
fredda, si fanno sgocciolare, si asciugano 
con un pannoiino asciutto e ben netto, 
poscia menomi al sole, all' aria o sopra 
tavole ben ventilate, perchè si. asciughi- 
no compiutamente nè vi si produca muf- 
fii. Finalmente quando sono perfetta- 
mente asciutti dispongonsi sopra tavole 
ove facilmente rinvengami quando oc- 
corre. Nei tempi umidi, nebbiosi e fred- 
di in cui l'aria non basterebbe ad asciu- 
garli, si mettono dinanzi al fuoco. Tutti 
i vasi che hanno contenuto del latte, e 
che vennero lasciati in abbandono qual- 
che tempo, e nei quali il latte si fosse 
inagrito o guasto, devono essere dappri- 
ma rigovernati con una cenerata o con 
una lisciva debole di potassa o di soda, 
strofinati dappertutto in questa lisciva 
colla spazzola e col granatino, assoggettali 
di nuovo a questa operazione se non so- 
no ben netti e conservano ancora un o- 
dore agro ed acido, e finalmente scia- 
cquati prima con acqua bollente, poi con 
acqua fredda e asciugati nel mpdo dian- 
zi indicato. 

4. Si deve allontanare dalla cascina 
tutto ciò che potrebbe viziare l’aria co- 
me letami, orina, fango, acque sutidc, 
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immondezze, er., gioverà parimenti sta- 
bilire da lungi tutti quegli oggetti o quei 
lavori che producono fumo, polvere u 
sollevano ed agitano un’ aria caiica di 
principii fermcntiscibili. 

5. Nulla deesi introdurre di sucida 
nell’interno della cascina. Perciò se ne 
terranno lontani tutti gli .animali ; si avrà 
cura di non portarvi coi piedi, nell’ en- 
trarvi, fango, polvere, fimo. 11 miglior 
mezzo di evitare questo inconveniente, 
si è quello d’ imitare la buona cascinaia 
del paese di Itraie che non entra mai 
nella- cascina che Con zoccoli di legno 
che rimangono sempre alla porla e che 
metlesj in luogo delle proprie scarpe. 
Devcsi inoltre aver 1’ attenzione di non 
mangiare nè fumale nella cascina-; di 
non recarvi sostanze odorose o fermen- 
tiscibili, che darebbero cattivo sapore al 
latte o lo corromperebbero ; di non en- 
trarvi la notte con lampane, con torcia 
o con altri lumi che carichino l’aria d'rn 
fumo denso e puzzolente. 

6 . Si entrerà nella cascina meno elio 

sia possibile, e solo quando sia assoluta- 
mente necessario. Giova meglio per qual- 
siasi lavoro non entrarvi durante la sta- 
te che la mattina o la sera, e nel verno 
sulla metà del giorno, essendo quello il 
momento in dette stagioni in cui la tem- 
peratura dell’aria esterna è meno lonta- 
na dalla temperatura media. • 

7 . Non si deva rimanervi che quanto 
occorre per le operazioni da farsi, im- 
perciocché dimorandovi a lungo se ne 
innalza la temperatura, e 1 ’ agitazione 
dell'aria nuoce alla separazione del fio- 
re, c la respirazione e la traspirazione 
producono miasmi che nuocono alla pu- 
rezza dell'aria. 

8 . In varii paesi trovossi mollo utile 
di fare tutte le manipolazioni fuori della 
cascina, il che però può produrre molli 
giavi inconvenienti. In ogni caso se si 
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vogliono fare tutti i favori nell’ interno, 
bisogna affrettarsi allorché ijtielli sono 
finiti a levare tutti i rasi oil utensili «'In* 
hanno ser vito, o «]uelli che più non vi 
devono rimanere ed a praticare i conve- 
nienti lavacri. 

9. lina volta all' anno ed anche più 
spesso, occorrendo, bisogna nettare fa ca- 
scina » fondo, cioè raschiare, lavare, ac- 
comodare e rinzaOàre i muri, ed imbian- 
chirli con calcina in tutta la loro esten- 
sione. 

10. Quando fa cascina abbia, per qual- 
siasi cagione, contratto un odore d'agro 
« di mufla che non si possa tesare cogli 
ordinari! lavacri, e quando nel fiore o 
nel fatte scorgansi formarsi prontamente 
macchi : di muda, si opereranno fumiga- 
zioni o disinfczioni. In questo caso si 
hanno a vuotare tutti i vasi, spruzzare 
dell’acqua dappertutto, chiudere ogni a- 
pertura e bruciare nel mezzo della ca- 
scina in un piatto di terra alcune man- 
ciate di fiori di solfo. -Apronsi poscia 
tutte le aperture per produrre una ven- 
tilazione e si fava ripetutamente dapper- 
tutto'. Si possono anche nettare tutti gli 
utensili di legno e l'intera cascina con 
acqua di Javelle, o con acqua in cui sia- 
si stemperato del cloniro di calce, le 
quali sostanze truvansi oggidì a basso 
prezzo da tutti i fabbricatori di prodotti 
chimici nei paesi ove l'industria fiorisce. 
Dopo quest' ultima operazione bisogna 
lavare più volte con molta acqua, venti- 
lare e non introdurre nuovo latte nella 
cascina che quando sarà svanito adatto 
l'odore dell'acqua di Javelle o del clo- 
ruro. 

Abbiamo parlato nel Dizionario «Ielle 
cascine comunali c dei loro vantaggi, in- 
dicheremo brevemente alcune altre no- 
tizie iulurno alle discipline ed alle utili- 
tà di queste importantissime istituzioni. 

lu atto sociale fatto prir alamente, 
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quando tutti i socii sanno scrivere, o «n 
atti notarili net caso opposto, costituisco 
le associazioni per le cascine comunali, 
ed impone ad ogni socio alcune regule e 
doveri reciproci con penalità a quelli 
che vi mancassero. In questi contratti si 
stabilisce generalmente che gl'interessi 
della Società vengano amministrati da 
una Commissione composta d' un certo 
numero «ti membri e d’ un presidente, 
scelti dai socii . Questa Commissiono 
comparte le spese d'istiluaione e di- fab- 
bricazione, fa i patti coi cascinai, sorve- 
glia perchè siano eseguiti gli statuti della 
Società, giudica intorno alle violazioni 
del regolamento, impone le pene di que- 
ste violazioni e sentenzia, senza che vi 
abbia luogo ad appellazione, sulle discus- 
sioni che insorgono fra i socii. 

Do regolamento fissato dalla Commis- 
sione indica le condizioni ed avvertenze 
cui si deve attenersi perchè ciascun socio 
consegni tutto il fatte raccolto, meno fa 
quantità necessaria per fa sua famiglia, 
l'a conoscere i mezzi da adoperarsi per 
misurarlo, per tenere un conto giornalie- 
ro. e per riconoscere il miscuglio dell'a- 
cqua u qualsiasi altra frode, ed indica 
come si abbiano a spartire i prodotti ot- 
tenuti dalle vacche fra i socii. Final- 
mente annovera le penalità contro tutto 
le violazioni ed aggiugne varie «lisposi- 
zioni utili per fa durata «Iella Società, 
per la rigorosa esecuzione di queste clau- 
sole e |»vi vantaggi che esse promettono 
ad ogni socio. 

Il cascinaio è solitamente on uomo 
stipendiato dalla Società, a carico del 
quale fasciasi bene spessu il pagamento 
di alcuni oggetti come telerie, strofinacci, 
sparatemi», lumi e simili, d cui consumo 
diviene minore quando si usano con cu- 
ra, senza nulla togliere al buon esito dei 
lavori. Alcuni cascinai chieggono in loro 
pagamento un tanto per libbra dei pio» 
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dutli eli* Cleono lidi* cuscini, ma non 
sembra clic questo metodo sia il migliore. 

Le calcine comunali sono tanto più 
utili quanto maggiore è il numero degli 
associati e nello stabilirle procurasi di 
riunirvi nella buona stagione 3 oo a 4 °o 
litri di latte al giorno. Quando Superasi 
di molto questa quantità è d' uopo nella 
state lare due cacii al giorno, e il servi- 
gio non può eseguirsi du un solo uomo 
che per breve parte dell’ anno. 

11 numero delle vacche delle cascine 
comunali varia da 5 o a 100 secondo i 
luoghi, vale a dire, secondo la distanza 
delle capanne e la qualità delie strade. 

Sembra che i prodotti delle vacche 
nelle cascine comunali dipendano dalle 
cure che si ha di quello e dalla qualità e 
quantità dei foraggi; ma in generale que- 
sto prodotto i molto notabile e supe- 
riore a quello che può ottenersi da un 
piccolo numero di vacche, il coi latte dif- 
cilmente può ridursi in prodotti d'uno 
smercio facile e vantaggioso. 

Queste società rurali sono utili in 
qualsiasi paese per le seguenti ragioni ; 
i. Il burro riesce migliore quanto più 
fresco è il Core col quale si fa ; a. 11 cacio 
non è buono che quando si fa in grande 
quantità e quando non - contiene punto 
di latte guasto ; 3 . t migliore quando 
è serbato in un luogo a ciò conveniente 
e governato ivi con cura ed intelligen- 
za; 4- 1 lavori su piccole quantità di lat- 
te difficilmente permettono di ottenere 
la scotta ; 5 . Le manipolazioni vengono 
affidate ad una sola persona, la quale at- 
tesa la fabbricazione giornaliera è dispen- 
sata dulie cure minuziose che esige la 
couservazione del latte e dal Cor di lat- 
te ; 6. Operando su grandi quantità si 
possono usare metodi perfezionati non 
applicabili a piccole quantità e che dan- 
no cacio di ottima qualità ; 7. La fabbri- 
cazione viene diretta da persone che st- 
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ne occupano esclusivamente ed acqui- 
stano così una grande abitudine e discer- 
nimento nelle operazioni della loro arte. 

Queste associazioni, che sarebbe desi- 
derabile di vedere introdotte in molte 
parti d'Italia, danno pure 1 ' effetto che 
le più piccole quantità di latte parteci- 
pano ai vantaggi delle manipolazioni in 
grande, e che riducono i prodotti dei 
bestiami in prodotti {scili a trasportarsi 
ed a smerciarsi; che sbarazzano dalle cu- 
re della cascina i coltivatori, lasciando 
loro molto più tempo liberopegli altri 
lavori del podere 3 che accrescono il nu- 
mero delle vacche e promuovono Dota- 
bili avanzamenti in ogni genere di cul- 
tura, e finalmente che procurano grandi 
guadagni per la superiorità dei produlti 
che danno. 

Prodotto delle cascine. Prima di da- 
re qualche esempio del modo come si 
devono calcolare le spese e i guadagni 
d' una caseina riassumeremo qui in po- 
che parole alcuni principii generali che 
possono servire ad assicurarli, ad accre- 
scerli, od a far meglio comprendere ciò 
che si possa sperare da una buona am- 
ministrazione. 

Per trarre adunque un guadagno da 
una cascina saranno da osservarsi le con- 
dizioni seguenti. 

1 . La località. Abbiamo già detto 
( pag. a«4 ) che dipende da questa lo 
stubilire sotto qual forma sia più utile di 
smerciare i prodotti della cascina- Ciò 
però non è sufficiente, ma fa d'uopo in- 
oltre che a discreta distanza questa lo- 
calità v'abbia un mercato sempre aper- 
to per questi prodotti, cui si possa facil- 
mente recarsi, ed ove trovisi sempre uno 
smercio sollecito delle derrate a un prez- 
zo conveniente, e che non sia soggetto a 
troppo grandi variazioni nel corso del- 
I' anno. 

3. Scelta degli animali, t questa 
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una condizione molto importante » un 
cascinaio intelligente deve escludere dal- 
le sue stalle qualunque vacca che non 
dia molfu latte, che consumi più che non 
renda o non paghi il suo cibo. Lo stes- 
so pure dee farsi per quelle che dan- 
no prodotti di cattiva qualità o scarsi di 
fiore. 

3. Perfezione dei prodotti. In gene- 
rale si dee procurare con ogni cura di 
ottenere eccellenti prodotti, per ciò die 
senza che il lavoro costi gran fatto di più, 
possono vendersi ad un prezzo molto 
più alto, e perchè la fama della loro buo- 
na qualità diffondendosi li fa ricercare 
più da lungi, sicché lo smercio ne divie- 
ne più facile. Spesso però fa d' uopo io 
ciò uniformarsi al gusto ed ai paesi cir- 
convicini ove si vendono queste derra- 
te ; egli è certo però che una buona fab- 
bricazione accresce sempre le ricerche e 
i consumi. 

4 . Il buon mercato degli alimenti. 
Non deesi trascurare verun mezzo che 
valga a diminuire il prezzo degli alimenti 
avendo cura però che questi siano sem- 
pre sani e copiosi. Perciò devonsi ricer- 
care attentamente i residui delle fabbri- 
che di fecula, di zucchero di barbabie- 
tole, di acqueviti, ec., i quali danno a 
basso prezzo un alimento favorevole alla 
produzione del latte. 

5. La condizione del cascinaio. Que- 
sti dev'essere proprietario o per lo me- 
no locatario delle praterie o delle terre 
che servono a pascolarvi le vacche o a 
produrre le derrate che esse consuma- 
no, e provvedersi cosi da sè 1’ erba, il 
fieno o altre derrate consumate dai suoi 
animali, al prezzo che costano primiti- 
vamente, e non già a quello che fanno 
sul mercato, come calcolasi per errore 
generalmente quando si stabilisce il com- 
puto delle spese e degl' introiti della ca- 
scina. Ci spiegheremo più chiaramente 


Cascini 

Un coltivatore non ritrae, generalmente 
parlando, un guadagno sui prodotti del- 
le sue terre che quando questi vengono 
portati sul mercato e passano in altre 
mani. 

Il Geno invece che ei consuma per 
proprio conto non dee procurargli que- 
sto guadagno ; imperocché se egli cal- 
colasse il suo fieno al prezzo che ne po- 
trebbe avere Sul mercato, siccome gua- 
dagna poscia anche sul latte che egli ven- 
de, così verrebbe ad ottenere un doppio 
guadagno, ciò che è difficile o almeno ot- 
tiensi solo molto di raro. Gli è d’ uopo 
quindi scegliere fra il guadagno che può 
fare sul fieno e quello che può procu- 
rargli il latte, dopo che il fieno sarà sta- 
to venduto per ciò che costa al coltiva- 
tore e convertito in latte ; infine il colti- 
vatore non dee realizzare dei guadagni 
se non che dopo che i prodotti del suo 
podere assoggettati da lui a varii cangia- 
menti, verranno portati sul mercato e 
passeranno in altre mani che lo rimbor- 
seranno con vantaggio di tutte le sue cu- 
re ed anticipazioni. Questa osservazione 
merita che vi si faccia attenzione, perchè 
dall'oreria trascurata ne segui che varii 
agronomi calcolarono malamente che la 
cascina abbia loro cagionato una perdita. 

6. Consumo sul luogo. Torna quasi 
sempre molto utile di far consumare sul 
luogo, e principalmente dalla propria 
famiglia e dai domestici la maggior quan- 
tità di latte possibile, il quale si sostitui- 
rà con vantaggio ad altri oggetti di con- 
sumo d'un maggior valore, o che si pos- 
sono avere ad un prezzo più alto ed n 
denaro contante. 

Presenteremo qui, in via di esempio, 
il conto delle spese e dei proGtli fatti in 
un anno in una cascina nei dintorni di 
Paiigi ove tutto è diretto con economia 
ed intelligenza e che smercia giornal- 
mente il suo latte nella capitale. • 
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Spese . 


30 vacche del peso medio di 3 oo chi), al prezzo medio di a 5 o fr. per 
cadauna, in tutte 5 ,ooo fr. 

i. Interesse su questa somma al 5 per too all' anno Fr. a 5 o 

3 . Interesse su questa stessa somma per accidenti, malattie, epizoozie e de- 
perimento annuale, al io per ioo all'anno • 5 oo 

3 . Nutrimento, tanto in fieno che in foraggio verde, radici, tubercoli, e re- 
sidui di fabbriche di fecula, a 53 centesimi al giorno per ogni vacca. 5 S 6 g 
4 - Paglia consumata e strame a 3 chilogrammi al giorno per ogni airima- 
. le; a 18 fr. ai 5 oo cbil. . . . . . . 784 

5 . Fitto della stalla, del fenile e della cascina, compresevi le pubbliche 

, imposte 45 o 

6 . Utensili varii per la cascina del costo di 3 oo fr. ; interesse su questa 

somma al ao per ioo, per deterioramento, rotture, ec fio 

n. Un toro, il cui nutrimento costa annualmente, compresovi l' interesse 

del prezzo d'acquisto 160 

8. Un vaccaro ed una domestica per la cascina a i So franchi all'anno . 3 oo 

<j. Nutrimento di questi due domestici, a 70 cent, al giorno per cadauno. 5 i i 

10. Cure del veterinario, medicamenti, ec. * no 

1 1. Sale per le vacche a 3 u grammo al giorno per ognuna . . . . 110 

sa. Spese pel trasporto del latte • 336 



Totale delle spesa 
Per ogni vacca 

• 7 S 3 4 0 
. 367 

Introiti. 



aoo vetture di letame fresco di 600 elisi, l'una a 1 fr. e cent. 

30 vitelli venduti appena nati a 10 franchi l’uno 

57,33.4 litri di latte venduto a Parigi a 3 o centesimi al litro . 

. r>5o 

. 300 


Totale degl' introiti . 
Spese ..... 

. 1 1,730 
• 7,340 

* 

I 

Guadagno . * 

Per ogni vacca . 

. 4,380 
- >* 9 - 

Prenderemo un secondo esempio dal- lagne al pascolo verso la fine di mag- 
reccellente memoria pubblicata da Grò- giu, e ne scendono- verso i primi giorni 
gnier sul bestiame dell' Alta-Alvernia, e di ottobre. Dopo esservi così rimasti ifin 


particolarmente sulla razza bovina di giorni circa, scendono nuovamente nel- 
Salers. Questi animali, in generale di le pianure e vengono introdotti nelle 
bella statura, vengono diretti sulle rnou- praterie ove rimangono per uu mese 
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giorno a notte. Rientrano poscia nella 
stalla dove svernano per 4 mesi e mes- 
to a cinque, in capo ai. quali escono per 


Ctniti 

pascolare per un mese noli* stesse pra- 
terie in cui vanno I’ autunno, e poscia 
recarsi sulla montagna. 


Spese. 


Una buona vacca di montagna a Salers costa tao (ranchi, il cui interesse 
al iS per zoo, compreso quello pegli accidenti, malattie e deperi- 
mento, importa • ij, 5 o 

o 5 quintali metrici di fieno pel verno raccolti lui fondi del pastore, a a 

franchi al quintale metrico . . 5 o,oo 

Pascolo sulla montagna di proprietà del pastore ....... s 5 ,oo 

Pastura nella praterie, pure del pastore ; . . . . 14,00 

Sale io,oo 


Introiti. 


ì o 6 , 5 o 


Un quintale metrico di cacio prodotto sulla montagna ...... 90,00 

Un vitello che la vacca nutre interamente fino a 3 mesi So, 00 

Aumento di valore del vitello che due vacche nutrono sulla montagna, 

facendo tuttavia del cacio, 4o fr. ; per cadauna so, 00 

Burro di montagna o di scolta . . . . 6,00 

Nutrimento d’ una parte dei maiali uniti alla cascina 6,00 

Letame durante il verno s 5 ,oo 

Latte prodotto durante il verno 5 ,oo 

Latte che si magne nella stalla prima del parlo 5 ,oo 


Totale degl'introiti. . 177,00 
.Spese ioG, 5 o 


Guadagno o profitto netto d'una vacca a Salers. 70,50. 

( F. M. — Thseb.) 


Cascini, dicesi altresì quel luogo chiu- 
so ove si fanno pascolare le vacche, il 
quale però più particolarmente nominasi 
stiuio (V. questa parola). 

(Gigluìdo.) 

CASCINAIO. Abbiamo stimato po- 
tersi dare questo nome a quello cui sono 
affidate le operazioni, e la sorveglianza 
d'una essenti. Le particolarità che ab- 
biamo dote a quella parola, nonché agli 
articoli svaso, cacio e citte sul modo 


di tenere le cascine e sulle operazioni 
che vi si fanno additano quali siano i do- 
veri di un buon cascinaio, e coma abbia 
egli a regolarsi ne' suoi lavori. 

(G.**M.) 

CASEATI. Sali prodotti dalla com- 
binazione dell'acido ctseico con una ba- 
se satificobile j il solo che interessi alle 
arti di conoscere, si è quello di ammo- 
niaca che è un sale non cristallizzabile, 
di sapore salso, piccante ed amavo, di 


? 
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cui tatti i formaggi contengono gran 
copia, e che produce quell' impressione 
particolare che lascia il loro .sapore. 

Benché questo sale sia saturato d'am- 
moniaca, tuttavia passa da un giorno al- 
l'altro allo stato acido. Dagli esperimen- 
ti fatti da Serliirner nel 182$, ha mani- 
festato un’aiione un poco velenosa sul- 
l’economia animale. Fece egli questa os- 
servazione esaminando del formaggio 
guasto che aveva avvelenalo sette indi- 
vidui, c nel quale riscontrò del caseato 
acido d'ammoniaca, una materia grassa 
resinoide, caciosa, acida, ed una sostanza 
meno grassa ed ugualmente acida. Delle 
quali tre sostanze trovò il caseato essere 
più velenoso delle due altre. Ciò mal- 
grado il cacio deve al caseato d'ammo- 
niaca la sua proprietà di essere di facile 
digestione. Le prime nozioni su questo 
sale devonsi a Proust. 

( Arrosto Barcii.rssi — Dit. delle 
Sciente mediche. ) 

CASSAZIONE. Diedesi questo nome 
* quell' azione per cui la parte caseosa 
del latte si converte in formaggio. 

( Dii. dalle Sciente mediche. ) 
CASEICO (Acido). Acido legger- 
mente giallastro della consistenza del 
miele, solubile nell'acqua e nell’ alcoole, 
di sapore agro, amaro e cacioso, che svi- 
luppasi spontaneamente -nel cacio per 
effetto della fermentazione. La scoperta 
di esso devesi a Proust. 

( Dit. dalle s dente mediche. ) 
CASEINA od ossido caseoso. Sostanza 
leggera, bianca, spugnosa, polverulenta, 
insipida, senza odore, untuosa al tatto, 
senza azione sopra i colori vegetabili, 
solubile nell'acqua calda e nella polas 
sa. insolubile nell'elerc, quasi insolubile 
nell' alcoole, ed in parte sublimabile al 
fuoco. E' la base di lutti i formaggi fer- 
mentati nei quali ssiluppasi spontanej- 

Sitppi. Dit. Tccn. r.iy. 
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mente e li altera tanto più quanto piò 
é abbondante, rendendoli fragili. 

( Dit. delle Sciente mediche.) 
CASEO. Sostanza bianca, insipida, 
senza odore, senza azione sui colori ve- 
getali, più grave dell' acqua, insolubile 
in questo liquido, solubile nell'. alcole 
e suscettibile di fermentazione. Combi- 
nandosi coll' ossigeno in maggiore o mi- 
nor proporzione forma dapprima l’ ossi- 
do di caseo o essenti, poi l' acido caseo- 
so, indi P acido caseico. 

( Dit. delle Sciente mediche. ) 
CASEOSO ( Acido ). Acido più de- 
bole del caseico, ma che ha la stessa 
origine, c presso a poco le stesse pro- 
prietà. ( Dii. delle Sciente mediche. ) 
Caseoso. Che é della natura del cacio. 

( Dit. delie Sciente mediche. ) 
CASERMA. Nello stato attuale della 
Società essendosi riconosciute necessarie 
le armate permanenti, fa d' uopo prov- 
vedere ad alloggiare quelli tutti che le 
compongono, e si costruiscono a tal fine 
cdifizii appositi che tutti conoscono col 
noine di caserme : in grazia loro non fa 
di bisogno di dare alloggio ai soldati 
nelle case particolari, il che produce va- 
ni inconvenienti, essendoché affievolisce 
la disciplina militare, propaga varie ma- 
lattie, corrompe i costumi, e cagiona agli 
abitanti delle case infiniti disturbi. 

E' fuor di dubbio che la salute dei 
soldati dipende in moltissimi casi dalla 
disposizione delle caserme da essi abi- 
tate ; converrebbe quindi che nella co- 
struzione di questi edifizù il medico si 
accordasse coll'architetlo militare : que- 
st’ ultimo però dovendo prima d’ ogni 
altra cosa esaminare quanto si riferisce 
alla difesa della piazza, alle relazioni fra 
una caserma e le altre, alla facilità ed ai 
bisogni del servizio militare, c ad altre 
importantissime condizioni < cosi vani 
[■unii d'igiene e di salubrità non ti pos- 
5 o 
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tono ottenere io quella pienezza che si t grande, quistione fra • medici e chi- 
vorrebbe. Spetta quindi ai medici ed a- rurghi militari da noi interrogati se gio^ 
gli u {liliali superiori di prendere tutte vi meglio che v'abbiano in uua caserma, 
quelle misure di regime e di polizia che vaste sale o molte stanze ciascuna delle 
possono giovare a diminuire quant' è quali contenga pochi letti soltanto. Al- 
possibile, le funeste influenze cui tro- cuoi pretendono che l'unire molti in- 
vansi di necessità assoggettati gli uomini dividui in un locale medesimo nuoca 
affiliali alla loro sorveglianza, e che il grandemente si alla loro morale che alla 
caso conduce in questi luoghi, svantag- loro salute 5 altri invece oppongono al- 
gosamente collocati. l'uso delle piccole stanze la difficoltà 

Supponiamo però che non si abbia della loro sorveglianza, la mancanza di 
verun legarne di circostanze imperiose, unione nell' esecuzione degli ordini, e 
c che si lasci airedilìcalore la maggior li- specialmente le spese che cagionerebbe- 
bertà si nella scelta del locale che in ro le suddivisioni, 
quanto riguarda le interne disposizio- Le caserme di Parigi, da noi visitata 
ni di quello, e vediamo cosa obbiasi a molte volta, non ci mostrarono nelle 
fine per riunire in una caserma le con- grandi salo quegli inconvenienti che ai- 
dizioni più indispensabili alla sua salu- cuni vi riscontrarono : all' opposto ab- 
bi ila. . biamo ricevuti lagni dai capi dei corpi 

Le prime condizioni sono una faci- militari e dai solto-uffiziali soltanto per 
le ventilazione, un suolo asciutto c ben quelle caserme i cui locali sono angusti 
livellato, ed uua grande abbondanza e suddivisi : siamo quindi d’opinione che 
d'acqua ; senza ventilazione non v' ha le grandi sale siano da preferirsi, e ere* 
salute, né senza acqua mondezza. Que- diamo che esse avranno tutte le possi- 
sla abbondanza d' acqua diviene ancor bili condizioni di salubrità, purché sìa- 
più importante allorché trattasi d’ una no convenientemente ventilate, e vi si 
caserma destinata alla cavalleria. lascii uno spazio di 8 a 10 metri cubici 

Gli scrittori d' igiene militare escludo- per ogni uomo : siccome i soldati non 
no la forma d' un quadrato o d’un qua- passano che la notte nella stanza ove 
drilungo che si dà a molte caserme ; ad- dormono, così non occorre loro tanto 
ducono eglino la ragione che questa for- spazio come se non ne uscissero mai e 
ma dell’ edilìzio impedircela ventilazio- specialmente se fosser malati; perciò 
nè, e non è comoda pel servizio ; prefe- si correrebbero grandi pericoli con lo 
riscono due grandi editizii paralclli con stesso spazio cosi limitato se la caserma 
un piccolo padiglione a ciascun capo ; si cangiasse in ospitale. 

1 ' uno di questi padiglioni servirebbe per Non ci occuperemo qui della quislio- 

10 slato maggiore, l 'altro per le cucine, ne se giovi meglio fare le cesermedi uno 

per la sala di correzione, per la lavande- o più piani, essendo questa cosa quasi 
ria, per le mogli dei sotto ulnziali, e per affatto indifferente per la salute e l i- 
ni ohi altri usi, nei quali occorre I' uuio- portandoci a quanto dicemmo in gene- 
zie di molti individui. iole sulle casi, c passeremo invece a 

Non è a dimenticarsi che v' abbiano parlare di alcuni altri particolari. - 
corti spaziose, piantate d'alberi, allorché II lasciar mangiare i soldati nelle stanza 

11 luogo lo permetta, ed il suolo delle ove dormono non ha grandi inconvenicn- 

quali sia sempre nsoiulto c sodo, ti rclativqinenlù alla salubrità, ma ne ha 
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molli per ciò che riguarda la pulitezza, r 
perciò sarebbe desiderabile che, quando 
fosse possibile v’avessero refeltorii don- 
de non si potesse asportare verun Dimeni- 
lo. Ogni caserma deve avere una la- 
vanderia vasta e comoda, abbondante- 
mente provveduta d'acqua, con nn secca- 
toio e con una stufa, esseado utilissimo 
di mantenere nei soldati 1' amore per la 
nettezza. Per la stessa ragione ogni ca- 
serma ben ordinata dovrebbe aver una 
sala destinata alla conservazione degli 
oggetti di pelle, nonché allo snettamen- 
to di quelli e delle armi, imperocché il 
fare tali operazioni in un locale separa- 
to molto contribuirebbe alla nettezza dei 
dormitorìi c dei letti. Siccome oggidì 
ogni soldato ba il suo proprio letto, cosi 
nelle caserme bisogna tener conto dello 
spazio che occorre lasciare a ciascuno 
di essi. 

Le latrine esigono nelle caserme una 
particolare attenzione ; devono essere 
moltiplicate quanto occorre ; potersi vuo- 
tare facilmente, e se il locale lo permet- 
te, all'esterno della caserma ; dee con- 
scrvarvisi la maggiore nettezza, poiché 
altrimenti si porterebbero co' piedi delle 
sostanze nelle camere che le rendereb- 
bero insalubri. A tal fine occorre una 
continua sorveglianza, e quelle partico- 
larità di costruzione che potranno ve- 
dersi agli articoli czsso e unini 

Parimenti in una caserma dovranno 
esservi ad ogni angolo delle corti piscia- 
toi. L'architetto dovrebbe avervi riflesso 
nel piano di costruzione, approfittandosi 
pel loro stabilimento dei tubi che ser- 
vono allo scolo delle acque ; sarebbe pu- 
re ottima cosa che vi fosse un pisciatoio 
all'uscio d'ogni dormitorio, affinchè i sol- 
dati non avessero d'uopo nel cnor della 
notte e mentre sono spogliati di uscire 
esponendosi ad una impressione improv- 
visa di freddo, che pur troppo può loro 
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estere cagione di molte malattie ; si han- 
no dei mezzi per fare che questi pisciatoi 
non tramandino cattivo odore, vi si po- 
trebbero adoprare copiosi lavacri, e sa- 
rebbero utilissime a tal fine le viscuettb 
alla Déparcieux (V. questa parola); 

Questa dannosa impressione del fred- 
do, massime quando succede ai piedi, 
rende utile nei cluni freddi ed umidi 
1' uso dei pavimenti di tavole preferibil- 
mente a quelli di pietre cotte. In tal ca- 
so però è da avvertirsi che questi pavi- 
menti avrebbero assai breve durata se si 
lasciasse che i soldati snettassero i cuoi 
nelle camera ove dormono. 

In tutte le caserme vi occorre nna sa- 
la di correzione ed una o più stanze di 
arresto o prigioni. Non dessi certamente 
far queste sì amene che anziché destare 
limare divengano luoghi di piacevole 
soggiorno, ma devono sempre essere (ali 
da non porre a pericolo la salute di 
quelli che vi si rinchiudono. Di qui ne 
viene la necessità di stabilirle nella par- 
te più sana, più asciutta e più ventilata 
dell'edifizio, senza risparmio di spesa, ed 
in tal caso il sistema di compartirle in 
celle separate tornerebbe vantaggiosissi- 
mo, imperocché quanto abbiamo veduto 
nelle prigioni e nelle sale di correzione 
delle caserme,' ne prova non esservi al- 
cuna classe di prigionieri sui quali l' iso- 
lamento possa operare più efficacemente 
che sui soldati. 

Vi sono alcune caserme speciali che 
allontanaci dalla regola generale, c alle 
quali non sono applicabili le regole elio 
abbiamo indicate; tali sono le caserme 
destinate ad alloggiare alcuni corpi, i 
quali prestano un servizio tanto civile 
che militare, qnali sono nelle città i gen- 
darmi, i soldati di polizia, i pompieri ed 
altri destinati a conservare il buon ordi- 
ne e vegliare alla pubblica sicurezza. 
.Menni di questi individui sono mari- 
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Sili e si Jà alloggio alla loro famiglia ; 
aldi negl' intervalli di tempo che il loro 
serviziu lascia liberi esercitano qualche 
professione. Si comprende facilmente che 
occorrono allora particolari disposizioni 
soggette ai bisogni locali, e dei quali non 
dobbiamo qui occuparci. 

( Pabejit Dl’chatei.et. ) 

CASERNA. Corpo d'una vecchia na- 
ve disarmata nel quale si custodiscono e 
sì mantengono alia razione giornaliera i 
marinai che devono essere imbarcali so- 
pra i bastimenti da guerra. In Inghilter- 
ra le cascine si fanno servire ne’ varii 
porli ad uso di spedali o anche di pri- 
gioni. (Stbatico.) 

CASIA poetica. Frutice sempre verde 
che vive nel Volterrano e nella Maremma, 
e dicesi dai botanici Osyris alba. Virgi- 
lio la loda come buona pel nutrimento 
delle api. ( Tasgujsi 'Pozzetti.) 

CASSA. In agricoltura adopransi va- 
rie sorta di casse differenti tanto di for- 
ma che di uso. Alcune servono a farvi 
seminagioni e trapiantamene di vegetali 
talvolta rari e di prezzo, che lasciano 
sperare di poterli un giorno introdurre 
nella grande agricoltura, ma che esigono 
qualche cura particolare nel loro crescere. 
Queste casse sono quadrate ovvero ob- 
lunghe; più o meno grandi e si possono 
trasportare, secondo lo stato della sta- 
gione o del cielo sotto alcuni ripari o 
all'esposizione che loro meglio coovien- 
si. Alcune altre casse formale di intavo- 
lali e di fundi bucherati, riunite con più 
u meno solidità ed eleganza, lavoransi 
dai legnaiuoli, facendolesi più profonde 
che larghe, e servono a contenere e man- 
tenere in buono stato quelle piante di 
piacere, o quei vegetabili utili, i quali 
non possono porsi in terra che quando 
sono cresciuti ad una certa forza, oppure 
quegli alberi fruttiferi, i quali vogliono 
potersi pone in istufe e stanzoni per ot- 
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tenerne butta primaticcia od esotiche. 
Un’ altra specie di casse serve al tra- 
sporto delle piaDle, e di queste si parle- 
rà ali' articolo imiallaggio. Finalmente 
vi sono casse, nelle quali si fanno viag- 
giare alcune piante, la cui vegetazione è 
sempre attira, e le quali si hanno a tra- 
sportare a grandi distanze che esigono 
viaggi di più mesi ed anche di anni, sic- 
ché occorre di potere prestar loro in un 
lungo tragitto le stesse cure che avreb- 
bero in uno stanzone o in un giardino. 
Parleremo dì queste casse all'articolo 
stakzose portatile. (Soclasge Boom.) 

CtssA. Nei telai da tessere è quella 
parte che porta il pettiiie (V. questa pa- 
rola) e lo fa agire. Quantunque all'arti- 
colo telaio ne sarà d' uopo di nuova- 
varaenle parlarne, tuttavia crediamo uti- 
le dare qui una idea della cassa in par- 
ticolare e delle parti che la compongono. 

La cassa ordinaria del telaio da tesse- 
re vedesi disegnata nella fig. 4 della Tav. 
XV delle Arti meccaniche. Componesi 
dessa di varie parti c sono le seguenti : 
yy, è il trovane che durante il lavoro sta 
sempre al di sotto dell’ ordito ; xx, è il 
coperchio che vi sta sempre al di sopra. 
Queste due parti- sodo paralelle, distanti 
circa 4 pollici (8^ cc -,o8) l’una dall’altra, 
e munite nelle loro faccie poste di con- 
tro d'una lunga scanalatura, in cui met- 
tasi il pettine rr ; la scanalatura del tra- 
vone è larga 8 a 9 linee ( 1 8 a io'"'" ) 
e quella del coperchio il doppio, afiiuchè 
il pettine potendovisi muovere agevol- 
mente si adatti alle diverse inflessioni delle 
fila dell'ordito. Perchè pero esso batta 
diritto sol filo della trama conviene che 
i lati delle due scanalature cadano sul 
la stessa linea verticale sulla parte po- 
steriore della cassa, dimodoché l'eccesso 
di larghezza della scanalatura superiore 
riesca tutto sul dinanzi ; aa, dicomi gli 
staggi, e sono due ritti, alla cima dei 
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quali è attaccato il Iravone c che porta- 
no anche il coperchio, attaccatovi con 
biette per poterlo alzare o abbassare 
secondo la larghezza del pettine j questi 
ritti o staggi pendono da dne seghe den- 
tate infitte sul bastone pp, mediante le 
quali possono fissarsi più o meno alti. 
La fig. 5 mostra la cassa vista di fian- 
co, e vedesi in essa come il bastone p 
appoggi sneh’ esso nei denti di due se- 
ghe dentate orizzontali, sicché lo si 
può far avanzare o retrocedere secondo 
che occorre. 11 randello l, o piccola le- 
va, serve a torcere più o meno la fu- 
ne gg che accorciandosi strigne i due 
staggi. NeU'alleslire il telaio passansi dap- 
prima i fili deli' ordito fra i denti del 
pettine, sicché questo, essendo sospeso 
insieme colla cassa e mobilissimo, serve 
a riavvicinare fra loro i fili di trama, stri- 
gnendoli uniformemente, al qual uopo 
occorre che il colpo della cassa sia dol- 
ce, uniforme e d’ una forza proporzio- 
nata alla natura del tessuto. Si giugne a 
regolare questo colpo, dando più o me- 
no peso alla cassa. Questo peso deve 
porsi alla parte più bassa, e adattasi 
perciò al travone, scompartendolo ugual- 
mente sn tutta la lunghezza di quello, e 
dandogli il minor volume possibile. Il 
mezzo più semplice di soddisfare a que- 
ste condizioni, si è quello di colare del 
piombo nel travone stesso. 

Quanto più alta sari la cassa, mag- 
giore sarà la sua elasticità, ed interessa 
principalmente che i fili che attraversano 
il pettiue non possano mai sfregare sotto 
al coperchio nè contro il travone. Il co- 
perchio del pettine deve essere disposto 
in guisa da potersi facilmente levare e 
riporre ogui qual volta abbisogna acco- 
modare il pettine o cangiarlo, sostituen- 
dovene un altro più o meno alto. 

La cassa dei telai alla meccanica o 
mossi da macchine e simile in gran par- 
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te, ma disposta in modo alquanto diver- 
so, come vedremo all’ articolo telaio. 
Così pare variano di forma le casse dei 
telai in cui si lavorano tessali operati, 
come vedremo agli articoli jacqcaht, 
TissiTOBE, nonché per quelli, sui quali 
lavoransi i kastbi. Siccome però le loro 
differenze e lo scopo di queste non si 
potrebbero agevolmente comprendere, 
senza avere soli’ occhio la descrizione 
di tutte le altre parti dei telai usati in 
quelle fabbricazioni, cosi ci riserbiomo di 
trattarne a quelle parole. ( Bonons.) 

Cassa archibugio. Grimpct arma- 
iuolo francese inventò una macchina, 
mediante la quale dei pezzi di panconi 
di noce riduconsi in casse da fucile con 
maravigliosa perfezione. Mediante un ta- 
le trovato il costo della fattura di dette 
casse ribassavasi a 35 centesimi per ca- 
dauna in luogo di 3 fr. 5o ; sicché I’ e- 
conomia che esso poteva produrre nelle 
armate ascende a varii milioni. Nel i S35 
l’inventore era in trattative col ministe- 
ro francese per vendergli il secreto del 
suo meccanismo, avendone chiesto in 
compenso so mila franchi all'anno per 
■ 5 anni, la qual somma ricupererebbe- 
si col risparmio procuratosi sopra soli 

10 mila fucili. Una commissione di uffi- 
ciali d'artiglieria esaminate queste casse 
attestò la loro sorprendente perfezione 
e regolarità ; non sappiamo se le trat- 
tative abbiano arato corso e con qual 
esito. Se ci perverrà qualche notizia in 
tempo la inseriremo alla parola focile. 

(G.“M.) 

Cassa Abbiamo veduto nel Diziona- 
rio come si chiami cassa, nel commercio, 

11 denaro contante, e come dicasi tenere 
la cassa il pagare, riscuotere e tener 
conto del dinaro. Il modo come tiensi 
questa cassa essendo parte essenzialissi- 
ma della contabilità di qualsiasi com- 
merciante o manifattore, non «uauuu 


Digitized by Google 



a 38 Carsi 

qni fuor luogo alcune brevi avvertenze 

su tale argomento. 

In tutte le speculazioni industriali 
ben regolate si ha un giornale (V. que- 
sta parola), nel quale notansi giorno per 
giorno tutte le modificazioni che subi- 
scono i capitali posseduti nello stabili- 
mento, e le operazioni che in esso si 
fanno. Per quelle spese e per quegl’ in- 
troiti però che si fanno immediatamente 
in denaro è necessario un libro specia- 
le, cui dicesi libro o registro di cassa. 
I motivi che rendono utile il tenere que- 
sto libro sono : primieramente che gli 
articoli ordinarli del giornale non si tra- 
scrivono che quando sono finite tutte le 
operazioni della giornata, quando, al- 
l' opposto, le operazioni della cassa de- 
vono registrarsi a mano a mano che si 
presentano ; inoltre perchè gl' introiti e 
gli esborsi in denaro essendo frammi- 
schiali cogli altri in generi, e cogli arti- 
coli spettanti ad altri oggetti, non si pos- 
sono facilmente riunire isolati per in- 
contrarli. Questo incontro della cassa 
dicesi bilancio, e si fonda su di un prin- 
cipio assai facile a comprendersi. La 
somma che rimane in cassa, più quella 
impiegata in versamenti, è uguale alla 
somma totale che si possedeva prima di 
fare verun pagamento ; le somme che si 
possedevano, più quelle che sono scos- 
se, sono uguali alle somme esborsate, 
più quelle che rimangono. 

Da questi due principii deducesi 
quale esser debba la distribuzione delle 
pagine del libro di cassa, e quale il mo- 
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do di farne l'incontro, che ha per aggetta 
di conoscere se fosse corsa qualche om- 
missione o qualche errore nella trascri- 
zione degli articoli di cassa. Se la som- 
ma che si possedeva al mattino, accre- 
sciuta delle somme scosse nel corso del- 
la giornata, trovasi alla sera più grande 
che la somma che resta in cassa, aggiun- 
ti ri i pagamenti fatti quel giorno, è chia- 
ro che non si saranno registrate tutte le 
spese pagate in denaro contante. Allora 
fa d’ uopo riandare col pensiero tutti i 
fatti della giornata, Gno a tanto che ven- 
ga in memoria il pagamento, la cui om- 
missione aveva prodotto l'errore. Se non 
si può scoprire veruna ommissione, ciò 
vuol dire che venne scossa in qualche 
partita una somma minore di quella in- 
dicata nel libro di cassa. 

Ogni pagina di questo libro è divisa 
in parti uguali ; su quella a sinistra se- 
gnami lo somme che sono in cassa o che 
vi entrano ; su quelle a destra iscrivonsi 
tutte le somme che si esborsano. Di 
contro ad ogni numero indicasi somma- 
riamente da chi e per quale cagione la 
somma venite scossa o pagata. 

Una regola per rendere meno fre- 
quenti gli errori, si è quella di notare 
sul libro prima di pagare, e di riscuote- 
re prima di notare. I cassieri si trove- 
ranno molto contenti adottando questa 
norma che risparmierà loro molte ricer- 
che lunghe e sgradevoli. Ecco il mo- 
dello d’ un libro di cassa che suppone- 
si istituito per una intrapresa rurale. 
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Se nel contare il denaro che rimane 
si trovasse una somma più o meno gran- 
de che 3,99a fr -,o5 ciò indicherebbe che 
vi sarebbe un errore od una ommissione 
che dovrebbesi tosto rettificare. 

( Antoini de Roville. ) 
Cesse di risparmio. Y. risparmio. 
Cesse di sconto. V. sconto. 

Cesse galleggiante. Cassa grande di 
legno grosso, quadrata , foderata , inca- 
tramata e ben calafatata a modo di chiu- 
dere il passaggio all'acqua nel suo in- 
terno sicché resti vuota e galleggi. 
Nella faccia superiore della cassa vi è un 
grosso anello di ferro che serve ad amar- 
rarvi i bastimenti che arrivano, od an- 
che per punto d’ appoggio per tonneg- 
giare i bastimenti da un sito all' altro 
della rada. Adopransi anche casse gal- 
leggianti simili a queste, ma più piccole, 
per porle dietro alle navi disarmate in 
porlo a fine d' impedire che esse si 
«ubichino. (Smonto.) 


CASSAVA. V. HENioc. 

CASSERETTO. 11 piano più eleva- 
lo della nave sopra la parte posteriore 
del cassero, da alquanti piédi davanti 
all'albero di mezzana sino al corona- 
mento della nave, e serve di coperto e di 
soffitto alle stanze che si fanno in questa 
parte pegli ufficiali e che nelle navi da 
guerra sono la stanza del consiglio e la 
camera del generale , e nelle fregate la 
tuga, la camera del capitano e quella del 
primo tenente. Sopra questo ponte si 
fanno tutte le manovre dell’albero di 
mezzana ed una parte di quelle dell’ al- 
bero di maistra. Vi sono due scalette 
laterali per discendere sul cassero. 

( Stretico. ) 

CASSETTA per preparare il cavo 
di latte. ( V. arano. ) 

CASSETTONE. Gli architetti e i de- 
coratori chiamano talvolta con questo 
nume quei compartimenti quadrati for- 
mati dalle travature nei soffitti, che prc- 
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tentano uno sfondo a guisa di catte Tò- 
te e tono suscettibili di varii ornamenti. 

( Dii. delle origini .) 
CASSIA lignea. La corteccia del Lau- 
ra t cassia, Linn. che si conosce anche 
in commercio sotto i nomi di cannella 
falsa o cannellino. Da cento parti di 
essa Vanquelin ne ottenne otto di con- 
cino. Fra i caratteri esterni che la di- 
stinguono dalle altre cortecce del gene- 
re laurus è da citarti quello di avere 
1' epidermide sparsa di piccoli licheni. 

( Ahtomo BnccsLiSSi. ) 
Ctssn sojera (Cassia sophera, Linn./ 
Cresce nell’Indic, in Egitto e nella Chi- 
na. All' Isola di Francia si adoperano i 
baccelli di questa pianta come si fa delta 
galla, per precipitare le dissoluzioni di 
ferro e per tignare in nero, al quale ef- 
fetto si portano anche in Europa. Quan- 
do tono freschi contengono nell' interno 
una mucilaggine molto vischiosa che può 
servire ad incollare le porcellane ed al- 
tri vasellami rotti. 

( Dii. di Storia naturale. ) 
CASSIDA. Cenere d'insetti una del- 
le specie dei quali cioè la cassida verde, 
porta alle volte gran danno ai carcìoQ 
divorando 1’ epidermide delle loro fo- 
glie , e guastando così le intere pianta- 
gioni. La natura diede a questi anima- 
lutti un metto singolare per difendersi 
dal calore del sole e dalle ricerche dei 
suoi oeraici, e consiste nel coprirsi sotto 
ni propri escrementi che esso ammuc- 
chia sopra di sé colla sua coda forcuta 
Chi vede la prima rolla quel piccolo 
monte di sottura che forma la. cassida 
non potrebbe mai immaginarsi che rin- 
chiuda un essere vivente. Ignora^ se la 
cassida sopravviva al verno o se in esse 
stagione limangano le sue uova soltanto, 
ma egli è trito che riproduce!! due o 
tre volle all' anno. 

l'n agronomo diligente dovrà vegliare 
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esattamente sopra i carciofi e far am- 
massare latte le casside e le loro larve 
che vi si trovassero specialmente nei 
mesi di maggio e di giugno. Qualunque 
altro metto sarebbe inefficace essendo 
questi insetti, come abbiamo veduto, assai 
bene difesi dalla natura. Quando per la 
trascurala del coltivatore se ne ha pro- 
dotto un gran numero altro non rimane 
a farsi che tagliare tutte le foglie e get- 
tarle sul letame. Qnand' anche alcune 
larve cadano a terra esse non tardano a 
perire per mancaDta d’ alimenti. 

( Bosc. ) 

CASSONATA. Si conosce sotto que- 
to nome in commercio una sorta di cuc- 
cherò non raffinato. V. zeccherò. 

( Aktosio Bkccslsssi. ) 

CASSONE. Specie di carro coperto, 
sospeso , con quattro ruote , tirato da 
quattro o sei cavalli snl quale si traspor- 
tano le munizioni dei pezzi d'artiglierìa. 
Ciascun pezzo ne ha uno che segue tutti 
i suoi movimenti. 

(Gasisi.) 

CASSULA. Si dà questo nome ad 
un vaso che adoperasi nelle operazioni 
di chimica per iicaldare ed evaporare i 
liquidi. La cassula ha la forma d' una 
mezza sfera concava, e talvolta ha il fon- 
do piano ; varia molto di grandezza es- 
sendocene alcuna che contiene solo uit 
mezzo decilitro e altre fino a dieci litri. 
Nei laboratori! si fa uso di casside di 
porcellana, di vetro, di platino, d’ oro, 
d’ argento, ec. Quelle di vetro osanti di 
rado a cagione della loro fragilità ed al- 
l'Incontro spesso niansi quelle di por- 
cellana ; vantaggiosissime poi riescono le 
altre di platino, d’ oro, ec., ma il loro 
prezzo troppo alto le rende poco comu- 
ni. Le cassule contenenti i liquidi si col- 
locano sopra un baglio di vena che si 
scalda gradatamente e si tengono sco- 
perte per agevolarne l' evaporazione, o 
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si coprono con carta o con un velo pei 
impedire che- vi cada la polvere. 

■ . (Kocrcroix. ) 

CASTAGNA il aci/ita o di palude. 
Si dà questo nome al frutto del tribolo 
( Trapa natans. L. ) perciò che con- 
tiene un seme farinaceo, nutritivo, di 
grato sapore, che mangiasi arrostilo alla 
stessa guisa delle castagne, e che venne 
adoperato al pari di quelle per farne del 
pane. La pianta che produce la castagna 
d'acqua cresce, come indica il suo nome, 
spontaneamente nelle acque stagnanti c 
nelle paludi. Le sue radicene vengono 
considerate come astringenti, ma si man- 
giano però al Giappone nelle zuppe 
comunemente. 

(Ottaviano Targioni Tozzztti. ) 
Castagna di terra. Nome che dan- 
no gli agricoltori comunemente alla 
ghianda di terra. ( V. questa parola ) o 
frutto del T.alhyrus tuberosus L. 

( Giunte bolognesi al / 'oc. ) 
Castagna cavallina. Nome volgare 
applicato al frutto del castagno d'india 
( V. questa parola). 

( Antonio Brucalassi. ) 
CASTAGNO. ( Castanea fesca ). 11 
castagno è uno degli albeti più preziosi 
delle nostre foreste per la sua altezza, 
pel suo aspetto , per la qualità del suo 
legno, per la copia e bontà delle sue 
frutta e per la proprietà che ha di cre- 
scere nelle sabbie, ove molti altri albeii 
non danno che una debole vegetazione, 
dimodoché non si può mai moltiplicarlo 
ili troppo. E’ indigeno all’Europa e pro- 
prio alle valli delle montagne di secon- 
do ordine , cioè a quelle che servono di 
confine alle biade ed alla maggior parte 
degli articoli di sussistenza. Pare che 
natura 1' abbia collocato in quella zona , 
affinchè gli uomini possano abitarla, im- 
perocché senza di esso grandi tratti di 
paese rimarrebbero deserti. Sprezza i 
Sappi. Dii. Tedi. T. I i r . 
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freddi degl’ inverni più rigidi , ma pe- 
rò non alligna nel settentrione, ed anche 
ne’ climi un po’ freddi , come in quello 
di Parigi, non dà che frutta di mediocre 
qualità , il che avviene per ciò che en- 
trando in fiore assai tardi, domanda nel- 
la stale un folle grado di calore. Trn-- 
vasi quindi ottimamente collocato nelle 
valli poste sulle alte montagne delle par- 
ti meridionali d' Europa , le quali sono 
bensì coperte di neve sei mesi dell’ an- 
no, ma mollo calde nella state. Abbonda 
quindi moltissimo nelle montagne della 
Spagna c d’ Italia, nonché in Sardegna 
c nella Sicilia. 

Volendo lasciare la moltiplicazione 
dei castagni farsi coi soli mezzi della natu- 
ra, questa specie di alberi diverrebbe ben 
tosto assai rara , perciocché le castagne 
che cadono dagli alberi, c che dovrebbero 
servire di germe ad altre piante, vengo- 
no ricercate da molti animali c sono in- 
oltre soggette a gelarsi ed a perdere cosi 
la facoltà loro germinativa, quando nou 
siano custodite nella terra o sotto la ne- 
ve ; contribuisce pure a impedire la mol- 
tiplicazione la circostanza che il suolo di 
quei castagneti che danno la maggior 
copia di frutta è quasi sempre coperto 
d' erba e vi si fanno pascolare i bestia- 
mi. Non vedesi quindi nascere quest’ al- 
bero spontaneamente che nei boschi ce- 
dui ove le molte foglie cadendo coprono 
e difendono le frutta, sei giovani rimessi- 
ticci dal freddo e dal caldo clic nuocono 
loro del pari , ed in generale egli è al- 
l'agricoltore che spetta l’occuparsi della 
propagazione dei castagni. 

Il castagno si moltiplica con margotti 
o con quei rimessiticci che sorgon spes- 
so dulie sue radici quando queste ven- 
gono ferite nel rivoltare la terra od a 
bella posta, così anzi si acquistano le 
linone specie: in generale però 5' ripro- 
duce qiicsl’albcro dalla seminagione, in- 
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Destando poscia le piante ottenute ; 
quando si brama trarre partito dal suo 
frutto. La seminagione si fa o sul luogo 
ove le piante debbono rimanere, e questa 
si adotta il più delle volle quando si 
vuol formare dei cedui o piantare delle 
foreste ; o in semenzai il che suol farsi 
pei castagneti. 

E' cosa oggidì riconosciuta doversi 
scegliere per la semina le castagne più 
grosse e di miglior qualità se si ha in 
mira di trar profitto dal frutto ; o di 
quella specie che danno alberi di mag- 
gior grandezza se si desidera approfitta- 
re del legname o del caibono da esso 
prodotto. 

Falleremo prima del mollo di semi- 
nare i castagni nei boschi cedui , nel- 
le foreste c nei semenzai, poscia par- 
leremo del modo di governare i casta- 
gni e finalmente tratteremo a parte dei 
vantaggi che si ottengono dal suo legna- 
me e dalle suo fruita. 

Seminagione nei boschi ceilui. Pre- 
parasi il terrena se è incolto collo sradi- 
carne i cespugli e sotterrarne le erbe 
mentre sono in fiore, ma prima che ab- 
biano prodotto i semi. Alcuni praticano 
la inciseraziose , ma questo metodo è 
costoso c può divenire inutile se succe- 
de una forte piaggia che lavando il 
suolo gli tolga i sali che vi si erano pro- 
dotti. 

La seminagione può farsi o appena 
caduta la castagna dall' albero, cioè in 
autunno, o dopo trascorso 1' inverno. 11 
primo metodo sembra preferibile, quan- 
tunque non sia senza inconvenienti . 
maggiormente assomigliandosi a quello 
seguilo dalla natura. Per seminare quin- 
di in autunno lu terra dovrà essere stala 
■ •voltata fino dall' inverno precedente 
e di nuovo nell’ anno per due altre 
volte I’ una in settembre 1’ altra olla fine 
d’ ottobre , e si sceglierà un momento 
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per la semina in cui la terra non sia 
troppo bagnata acciocchì le castagne 
non ammusiscano perdendo la facoltà di 
germinare. 

Volendo seminare dopo 1' inverno è 
indispensabile aver cura di conservare 
le castagne e se si vogliono seminare 
queste in solchi o sull’orlo di fossi occorre 
anche di farle germinare. Caduta appena 
la castagna dall' albero se la separa dal 
suo riccio, trasportasi sul granaio in luo-i 
go esposto ad una corrente d'aria, e la- 
sciasi ivi stesa sul pavimento per varii 
giorni , acciocché perda 1' eccesso di a- 
cqua di vegetazione che essa contiene. 
Le castagne mettonsi poscia in grandi 
ceste o casse il cui fondo si è coperto di 
paglia o di sabbia , disponendole iu gui- 
sa che ?' abbia successivamente sovrap- 
posto uno strato di castagne ed uno 
di paglia o di sabbia. Si può anche for- 
mare una specie di cassa sul pavimento, 
stesso del granaio , avvertendo iu tal 
caso che la frutta non tocchino i mu- 
ri i quali potrebbero comunicar loro 
una umidità che sarebbe molto nociva. 
Per guarentire le castagne dal gelo gio- 
verà coprire il tutto di paglia. Alcuni 
accostumano invece di conservare le ca- 
stagne scavando una fossa in uu luo- 
go asciutto ed esposto al sole , c riem- 
piendola di strali alternati di foglie di 
castagno o di ricci e di castagne. Colma- 
si questa fossa con circa 5 decimetri ili 
terra battuta perchè non vi penetri il 
gelo. Quest’ ultimo metodo però espone 
talora lo castagne a gravi danni a ca- 
gione dell’ umidità. Durante 1’ inverno 
il frutto cosi conservato germina e getta 
la sua radicctta. Toslochè la stagione il 
permette se lo leva con precauzione 
dalla sabbia , per non danneggiarne la 
radicctta, e si pone in panieri su graticci 
per portarlo al luogo ove si dee porlo 
in terra. 
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In Ire maniere si possono seminare i conserva la lerra vegetale r.lte vi condu- 
onslagni, in file regolari, a volo, e sul- ce 1* acqua piovana c le foglie disperse 
p 0 ,i o di piccole fosse. La prima ha il dai venti, diventando cosi un deposito 
vantaggio di lasciare quella distoma uni- di terriccio. Quando gli altieri sono ginn- 
forme che si conviene fra l’ima b 1’ alila li ad nn anno di età lasciasi quello dei 
pianta, il che agevola il riempimento quattro che promette miglior riuscita e 
degli sparii vuoti con propaggini o con gli altri levansi di terra, avvertendo di 
piantoni. Vi è però l’inconveniente che non danneggiare le radici di quello che 
se le talpe o i topi attaccano i castagni dee rimanere. 

distruggono ben presto tutta la fila. Non Seminagione nelle foreste. La sola 
è certo quale sia la distanza più conve- differenza consiste nel maggiore spazio 
niente alle piante di castagno, si è tro- da lasciarsi fra le piante dei castagni, il 
vato però utile quella di tre piedi, po- quale nelle foreste giugne talora fino a 
nendo una fila ad ogni tre solchi falli 3 o ed anche 40 piedi ( io” a i 5'"55 ), 
coll’ aratro, nel qual modo si ha il van- se non che ognun vede non poter certo 
taggio di ottenere molti piantoni in ec- esser utile il dissodare un terreno a ta| 
cesso che si possono levare al secondo o uopo come si pratica pei boschi cedui, 
terzo anno e per diradare gli alberi e Ordinariamente quindi si riducono in 
per sostituirli a quelli che fossero pelili, foreste, questi boschi cedui che levon- 
Le castagne mettonsi in terra 0 due a dovi Tarie piante per diradarli dopo 
due avvertendo di porle colle loro radi- quattro anni, altre dopo otto anni cd 
vette all’ insù. altre ancora più tardi quando i rami de- 

La seminagione che si fa slanciando gli alberi lasciati cominccranno a toccar- 
le castagne a volo è più spicciativa, ma 'si. Le piante cosi levate si adoperano 
meno regolare. 1 per trapiantarle ove occorra o per far- 

lo qualunque di qnesle due maniere ne pali, cerchi, legna da bruciare ed Di- 
siasi fatta la semina fa d’uopo erpicare .tri simili usi. Quando seminami i casta- 
più tolte il terreno affinchè la terra degli 1 gni collo scopo di ridurli in alberi d’alto 
Orli dei solchi ricada e copra esattamente fusto conviene scegliere quella specie 
le castagne. che danno piante di maggiore grandezza. 

La terza maniera è preferibile alle due Seminagione nei sememaì. Quanto 
prime. Sulla terra rivoltata ed erpicata dicemmo sulla prima e sulla terza ma- 
segnansi con una funicella e con piuoli niera di seminare i castagni è applicalo- 
Varie file ad uguali distanze, ed in queste le ai semenzai, i quali possono, invero, 
si apre ad ogni 6 piedi ( 2 metri) una riguardarsi come boschi cedui, se non 
piccola fossa quadrata larga 8 a io pollici che si ha di loro una cura maggiore. De- 
fila 27^“- ) ed altrettanto fondo. Collo- vono questi stabilirsi sopra un terreno 
casi una castagna presso a ciascuno dei. sminuzzato, posto possibilmente io riva 
quattro angoli della fossa, e lo terra che' ad un ruscello, e riparato dai venti con 
si leva da questa serve a coprirle, ed es-: siepi vive e con alberi colloratiad una cer- 
nendo bene sminuzzala i! frutto germina, la distanza. Disponesi la lena in porche 
facilmente, viene alla superficie senza fa-ie vi si pongono le cartsjne in file dirit- 
lica e la radicetta ha la maggior facilità] te, distanti cirtn 8 decimetri i una dal- 
di sprofondarsi a fittone; la piccola fossa I’ altra a nn decimetro di profondità col 
rimasta aperta, mantiene l’umidità e, geline all’ insù, in autunno o «llu fine 


Dìgitized (Dy Google 



a/ ( 4 ClST4f.no 

d’ inverno se la terra è molto consisten- 
te e compatta. 

Il concimare la terra ilei semenzai sa- 
rebbe cosa oltre modo nociva, imperoc- 
ché il giovane arboscello crescerebbe in 
vero più vegeto e bello, ma passando 
poi nel terreno magro ove lo si dee tra- 
piantare, non trovando più allora il pri- 
mo nutrimento, languirebbe e prende- 
rebbe dlllicilmente. 

Quelli però che fanno commercio di 
alberi usano concimare la terra, poco lo- 
ro importando se -questi riescono o no, 
il che però deve considerarsi come una 
frode ed una sofisticazione. 

Bisogna aver cura di sarchiare le er- 
ba cattive, di innaffiare se accadono 
grandi siccità, di rivoltare la terra per 
lo mono nel marzo c nell’ agosto, di li- 
berare il fusto principale dai piccoli ra- 
mi che vi crescono inturuo. In capo a 
quattro anni si hanno alberi di circa due 
metri di altezza c di 3 a 4 centimetri di 
diametro vicino alle radici, i quali si 
possouo levare per piantarsi ove devono 
stare. La trapiantagioni si fanno o su- 
bito dopo la caduta delle foglie o in feb- 
braio od in marzo ; Bosc preferisce la 
prima stagione, perchè : i .° si può scio- 
gliere il giorno della trapiantngionc e co- 
gliere per conseguenza il momento in cui 
la terra non sia nè troppo bagnata nè trop- 
po asciutta ; a° il naturale abbassarsi del- 
la terra smossa nel trapiantamento fa 
che durante il verno questa si unisca 
alle radici in guisa da non lasciar verun 
vuoto; 3.° l’acqua delle piogge e del 
le nevi , feltrata per la terra smossa, 
penetra più profondamente nel suolo 
al dissolta delle radici dell'albero e vi 
mantiene una Umidità che riesce pre- 
ziosa , massi»),, (e la primavera c la 
state non furono piovose. Al contrario 
nelle trapiautagiom fatte dopo l’ inver- 
no 1’ umidità sfugge facilmente da una 


Castìgso 

terra smossa di fresco e se non soprug- 
giungono delle pioggie restano dei vuoti 
fra le molecole della terra e le radici 
per cui queste cominciano a guastarsi, 
non potendo esse trarre dalla terra ve- 
runa sostanza, se non sono a contatto 
con quella. Inoltre se i mesi di febbraio 
o di marzo sono soverchiamente asciutti 
od umidi come spesso accade, il suolo 
leggero non ha allora più consistenza ed 
il tei reno compatto, se è asciutto riduce- 
si in glebe e, se è umido si assoda e di- 
viene vieppiù compatto, c, dovendosi 
trapiantare ad ogni costo, bene spesso 
1’ operazione fallisce. 

I castagni piantansi come tutti gli al- 
beri da frullo, senza porre letame nella 
fossa ove si mettono. Usasi tagliare il 
fìttone. Tagliansi anche gli alberi a ca- 
pitozzo, perchè i rami non ispossino il 
fasto ; e getti più presto radici. Si met- 
tono nei terreni sabbionosi, granitici od 
argillosi, ma non mai in quelli calcarei e 
paludosi ove uon ricsoono mai bene. 

Del modo di governare i castagni. 
Quando l’ albero è trapiantato o cre- 
sciuto sul luogo ad una certa altezza do- 
manda alcune cure massime mentre è 
ancora giovine. La prima e più essenzia- 
le consiste nel coprirne il fusto di spi- 
ni per impedire che gli animali vadano 
a fregarsi contro gli alberi, e che vi si 
appoggino atterrandoli col loro peso. 
Alcuni li circondano di paglia per gua- 
rentirli dal sole, ma ciò nuoce piò che 
non giovi, rendendo la corteccia debole 
e troppo sensibile alle impressioni del- 
1’ aria quando si leva la paglin. Mei mese 
di giugno si devono scalzare alquanto 
perchè la terra riceva le acque piovane. 
Quando divengono piò forti è d’uopo 
levar loro i rami morti, sopprimere quelli 
ingordi, ed accorciare quelli che uuoco- 
uo allo sviluppo degli altri. 

Il modo di governale i castagui varia 
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pel i insanente, secondo clic si mira od 
ottenerne il legname ole frutto. Nel pri- 
mo caso le cure sono minori, imperoc- 
ché oltre a quelle generali antecedente- 
mente indicate riduconsi a rimondarli 
dei rami inferiori a misura che cresce il 
loro tronco e che si estendono i rami 
superiori, la quale operazione nou è for- 
se neppur essa assolutamente necessaria, 
giacche, vediamo anche gli abeti e le 
qucrcie delle foreste spogliarsi da sé dei 
loro rami inferiori. 

Quegli albeii che si coltivano per ot- 
tenerne le fruita abbisognano «li essere 
innestali, ciò che si pratica al principio 
d’aprile su tutti gli alberi di 5 a G anni, 
non die su quelli sui quali l' innesto de- 
gli anni antecedenti non riuscì bene, c 
sui rimesticri delle piante vecchie. Nel- 
r innestare i castagni è d'uopo avverti- 
re die alcune specie di essi trovansi me- 
glio nei luoghi alti ed alcuni aliti in riva 
ai ruscelli, quindi gioverà scegliere quelli 
che più si convengono al luogo. Perciò 
fa d’uopo avere due o tre alberi innestali 
della migliore specie, ai quali levansi i ra- 
mi ogni due anni sul principio d'aprile, 
serbandoli al solo oggetto di servire pei 
T innesto. Può questo farsi in varie ma- 
niere ma la migliore si è quella a becco 
di flauto ( V. investo) la quale riesce 
infallibilmente, se si ha P avvertenza 
un mese dopo di visitare ogni pianta 
innestata, e di levare a mano i getti e 
i rami salvatici che spossano ed alloga- 
no i rami nuovi. 

Tutti sanno che le frutta del castagno 
vengono alle cime de' suoi rami e che la 1 
parte di questi coperta dagli alberi vi- 
cini non da frutta, ed è quindi tale no- 
zione che si dee prendere a guida nel 
modo di regolarlo. Nei luoghi alti il ca- 
stagno trovando un'aria libera i suoi ra- 
mi dispongonsi quasi da sé nel modo che 
si conviene, ma nei luoghi bassi è d'uo- 1 
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po aiutare la natura nettandolo dai i.\mi 
bassi acciò si allunghi c la cima possa 
stendere liberamente i suoi rami. 

I castagni innestati non danno raccol- 
ti di qualche entità che in capo a 4 o 5 
anni, ed il loro prodotto va sempre au- 
mentando d’ anno in anno fino all' età 
più avanzala, della quale diflicilrnenle si 
fissa il termine. Quando P albero è già 
vecchio e comincia a decadere, lasciansi 
uno o due rimessiticci perchè gli succe- 
dano e tagliasi l 1 albero per adoperarne 
il legname se è sano, o bruciarlo se è 
cavo o fesso. Non lutti però gli alberi 
possono rinnovarsi in tal guisa con ri- 
messiticci, ma ogni anno fa d' uopo fare 
alcune piantagioni nuove per conservare 
il castagneto. 

I castagni vanno però mollo soggetti 
alla carie c sene trovano alcuni che han- 
no la parte interna del lutto vuota per 
effetto di questa malattia, la quale in ve- 
ro non influisce menomamente sulla 
quantità nè sulla qualità delle frutta pro- 
dotte, ma molto danneggia il legname 
che diviene con ciò quasi inetto a qual- 
siasi uso. l*er impedire che la carie avan- 
zi, accostumasi in Francia nelle Ce venne 
e nel dipartimento dell* Àllier, di ram- 
massare delle giuestre cd altri combusti- 
bili e dar loro fuoco nella cavità sfessa 
dell' albero ; il che si continua finché la 
superfìcie interna sia compiutamente car- 
bonizzata. Rarissime volle accade che il 
castagno perisca per questa operazione 
che sospende sempre PefTctto della carie. 

Quando uu castagno muore di vec- 
chiezza converrebbe sostituirvi un albe- 
ro d' altra specie essendoché il terreno 
si trova spossalo ; tale avvertenza trop- 
po spesso trascurasi. I castagni vii uno 
varii secoli. 

Prodotti del castagno in legname. 
La difficoltà di trovare castagni ben 
di itti, e la proprietà di quest' albero di 
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essere quasi sempre vuoto nell’ interno 
quando è giunto ad una rei tà età, lo ren- 
dono di poco o verna uso nell’ arte del 
falegname c nella costruzione delle fab- 
briche. Inoltre i suoi strali annui essen- 
do talora mollo soggetti a separarsi, in 
tal caso il legno si scheggia, e, diremo 
quasi, si sfoglia facilmente, ciò che lo ren- 
derebbe di breve durata se si adoperas- 
se nelle fabbriche. 

Non però è da credersi che questo 
legname sia da tenersi in poco conto. 
Somiglia esso molto al legname di quer- 
cia, del quale però costa un terzo di me- 
no ad ugual volume ; il suo colore è un 
po'meno scuro, e incupisce meno pel con- 
tatto dell' aria. Le sue proprietà di pu- 
trefarsi molto difficilmente nella terra o 
nell’ acqua, di lasciarsi facilmente fen- 
dere nella sua lunghezza, edi essere mol- 
to clastico, lo rendono attissimo n molli 
usi c principalmente per la costruzione 
dei bottami, non gonfiandosi nè restrin- 
gendosi che poco o nulla per 1’ amidità, 
per condotti d'acqua sotterranei, cerchi 
da botte, pertiche, pali, ec. 

I)a esperimenti fatti in America da 
Scheldon e Silliman risulta che la cor- 
teccia ed il legno del castagno danno 
una sostanza altissima alla conciatura ed 
alla tintura. La corteccia di castagno 
contiene il doppio di tannino di quella 
di quercia, e quasi il doppio (cioè, co- 
me 1,857 a 1 ) di materia colorante del 
campeggio. Il cuoio preparato con que- 
sta sostanza è più fermo, più solido ed 
anche più flessibile. La corteccia del ca- 
stagno è la miglior materia per la fab- 
bricazione dell" inchiostro ; congiunta al 
ferro diviene nero-azzurrastra. Il liquo- 
re che si estrae dallo scorza sembra az- 
7urro, ma divien nero pel contatto del- 
l'aria. Nella tintura ha più aflinilà per la 
lana che il sommacco, e ililferisce pochis- 
simo da questo c dalla noce di galla, clic 
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anzi esige minar grado di coltura del 
[•rimo. Il colore che se nc ottiene è in- 
alterabile per I' azione dell’ aria e della 
loco. 

Si può anche ottenere dalla corteccia 
di castagno un estratto molto analogo al 
caccio, ed il prof. Dewey trovò che dà 
un quarto più di quello di gelatina ; il 
sapore è uguale, sennonché quello dell'e- 
stratto di castagno è un po' acido. 

Considerato come legna da bruciare, 
il castagno è poco stimato, perchè non da 
fiamma, si annera c scoppietta, e si con- 
suma prontamente. Il suo carbone è 
inferiore a quello della quercia per le 
fonderie del ferro, ma è migliore pei 
fornelli alla catalana (V. legsame, legna, 

CABRINE ). 

Fruita del castagno. Le castagne so- 
no un eccellente prodotto, massime nei 
paesi meridionali d’ Europa. Se ne co- 
noscono molte varietà ; le più stimate 
sono quelle che diconsi marroni e di- 
slinguonsi per la maggiore loro grossez- 
za e per la piccolezza dell'occhio. In Italia 
la coltivazione dei castagni è estesa irt 
molli luoghi come nelle provincie Vene- 
te in Bassano e in Este ; in varii paesi 
di Lombardia e del Piemonte ; in To- 
scana nel Casentino, nel Mugello, nei 
monti Pisani, nel Pistoiese, nel Pietra- 
santino e nella Lunisiana -, in varie parti 
della Iiomagna ; nella provincia superio- 
re c inferiore Sancse. Giusta una stati- 
stica fatta saran sessantanni, la Toscana 
dava nelle annate medie 800 mila staia 
circa di castagne all'anno ; attualmente se 
ne esportano da essa per ordinario 1 20 
mila quintali metrici. In Francia, il Li- 
mosino ne somministra enormi quan- 
tità, la maggior parte delle quali consu- 
masi per farne biscotti o stiacciate, e pel 
nutrimento dei bestiami. Nell’alta Vien- 
na 4°» mila ettari di terra sono piantati 
di castagni, c calcolando il racrolto di 
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un ettaro di ao a a 4 sacelli di Co chi-Jperocchc contraggono un cattivo sapore 
logrammi per ciascheduno, il raccolto e cominciano a germinare od a putrefar- 
totale ammonterebbe a 480 mila quintali. si. Per la stessa ragione non si possono 
metrici. Le Cevenne e i dintorni di Lio- conservare nelle cantine ove la lempe- 
ne ne danno pure in gran copia. Perchè^ ratura più alta di quella atmosferica ne 
le castagne abbiano tutto il loro sapore accelererebbe la perdita. Accumulate cosi 
e perchè si conservino più lungamente io luoghi asciutti, in mucchii di tale 
bisogna coglierle quando sono affatto 1 grossezza da non riscaldarsi di soverchio, 
maturo ed aspettare quindi che cadano e stratificate con sabbia, come dicemmo, 
naturalmente. In alcuni paesi perù ven- | possono conservarsi fresche per qualche 
gono abbacchiate, cioè atterrate a gran mese. Giova peraltro saper còglierò il 
colpi di pertica quando sono presso a ca-' momento opportuno di levarle, poiché 
dere, il qual ultimo metodo non dee adot-^ lasciandole troppo a lungo in monte, In 
tarsi che là dove vi ha luogo a temere che castagne impiotano , come dicono i prati - 
sopraggiungano le nevi prima che siansi ci, vale a dire, vegetano e talliscono in 
raccolte le castagne ( V. abbacchiare ). conseguenza. Parmcnlier proponeva, per 
Quando queste sono sul suolo, cadute- conservarle fresche più a lungo, di lar- 
vi naturalmente o pei colpi del bacchio, le seccare al sole 738 giorni, o di l'ar- 
vauuo alcune femmine con bastoni forcuti le borire per un quarto d'ora, poi see- 
per rastrellare le foglie clic nascondonole'care nel forno, i quali mezzi di rado si 
castagne nelle cavità rimaste fra i sassi e possono adoperare, il sole avendo poca 
per battere ed aprire i ricci caduti insie-i forza al momento iu cui si colgono le 
me colle frutta. Quando ne hanno eropiu- castagne, e le grandi caldaie, i forni ed 
ti alcuni panieri che portano seco, le vuo-, il combustibile rendendo il secondo me- 
tano in grandi sacelli che trasportaci lodo troppo incomodo e dispendioso, 
al seccatoio. Volendole invece conscr- Le castagne però che si vogliono con- 
var fresche abbacchiansi moderatamente; servare a lungo diseccaci, ciò rhe si 
prima clic siano mature, cioè prima che pratica esponendole al fumo ed alla (sani— 


i ricci si aprano da sé, c trasportaci cui 
loro licci e si ammucchiano in un mon- 
te detto ricciaia, all'aria aperta o sotto 
ad una tettoia a mano a mano che fa di 
bisogno. In tal modo si ha il vantaggio, 
che il flutto migliorasi anziché deterio- 
rare, ma dopo un mese al più è sempre 
d'uopo sdiricciarle. l’uà umidità mode- 
rala giova alla conservazione delle casta- 
gne fresche per un certo tempo, perciò 
a tal fine è utile impedire che si evapori 
quell' umidore che hanno tali frutta ap- 
pena raccolte •, ponendo perciò le casta- 
gne coi loro licci in mucchi all’ aria, in 
stanze basse, in botti, nella sabbia o in 
simili guise, nei quali modi però non 
possono conservarsi molto a lungo, ini ^ 


ma, essendosi osservato che quelle sec- 
cate nei forni erano men buone. 

L’edifizio uve si seccano è un quadri- 
lungo, alto 5 a C metri, di lorghezru e 
lunghezza proporzionate al raccolto an- 
nuo, diviso in due piani da una fila di 
travi che sostiene alcuni graticci fatti Iti 
bacchette, cinque decimetri al di sopra 
dei quali vi ha I’ uscio del piano supe- 
riore. Se vi hanno finestre queste devo- 
no chiudersi, allorché le castagne sono 
nel seccatoio, e lasciansi soltanto alcuni 
buchi in alto dei muri pei quali possi! 
sfuggire il fumo. 

Quegli che è particolarmente addetto 
a questo edifiziu o seccatoio, vi man- 
ticlle il fuoco e invigila giorno e notte 
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per conservarlo al punto necessario ; se 
fosse troppo vivo darebbe alle castagne 
più basse una tinta rossastra ed un sa- 
pore di bruciato. Questo operaio deve 
essere a portata d’ una tinozza d’ acqua 
per ispeguere immediatamente le faville 
rhc si attaccassero alle tavole, mediante 
un canovaccio posto in cima ad un ba- 
stone e che limane sempre tuffalo nella 
tinozza pronto a tal G»e. Quando si è 
disposto uno strato di castagne su tutta 
la superficie dei graticci, accendasi nella 
parte inferiore del seccatoio uu primo 
fuoco per farle sudare, poscia a mano a 
mano che avanza il raccolto accendousi 
due, tre u quattro fuochi, secondo la 
grandezza dell'edilìzio per iscaldare u- 
guulincntc tutta l'estensione dei graticci, 
isoli hruciansi che legna che diano poca 
fiamma e molto fumo c per produrne di 
più copresi il fuoco coi ricci dell’ anno 
precedente che serbausi a quest’ ogget- 
to. Polrebbcrsi senza dubbio costruire 
scccutui più perfetti, ina riuscirebbero 
più costosi. Le castagne s'imbianchiscono 
nella parte inferiore dell’ edificio ; e que- 
sta serve poscia di stalla od ovile ; tnel- 
tonsi allora sui graticci le foglie e i fa- 
scinaggi di ramoscelli che devono servi- 
re nel verno di strame e di cibo alle ca- 
pre ; in primavera levansi i graticci dulie 
travi e vi si stabiliscono quelli pei filu- 
gelli. A mano a mano che recansi al sec- 
catoio altre castagne slendousi al di so- 
pfa di quelle che vi erano dapprima; in 
tal modo diseccansi gradatamente ben- 
ché il fuoco sia lo stesso, ciascuno stra- 
to essendo tallio più riscaldato quanto 
più è basso, di modo che quelle raccol- 
te le prime sono quasi secche, quando 
le più alte cominciano, a sudare. Tre u 
quattro giorni dopo terminato il racco] 
lo delle castagne si rivoltano ; due uo- 
mini con pale di legno aprono una stia 
duccia fra le castagne vicino ad uuo dei 
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lati più corti del seccatoio, la riempiono di 
castagne dello strato superiore che copro- 
no con quelle del fondu d'un nuovo solco 
fatto paralello al primo; gettano anche in 
questo delle castagne superiori e conti- 
nuano in tal modo fino a che tutte le 
castagne siano rivoltate. Allora non si fa 
che un solo fuoco, il quale cangiasi spes- 
so di luogo pel corso di otto giorni, do- 
po il qual tempo le castagne sono alte 
ad imbianchirsi, il che si conosce dal 
vedere se la castagna riesce dura sotto al 
dente e se I' invoglio rompesi facilmente 
soffogandolo fra le dita. 

In Toscana e nella Romagna seccansi 
le castagne sopra un pavimento riscal- 
dato per di sotto, nel qual modo non 
Contraggono odore e sapore di fumo, co- 
me col metodo precedente. 

Le castagne secche non si conserva- 
no mai col loro guscio e neppure colla 
pelle cui dicesi roccia che togliesi sem- 
pre colla battitura, la quale si pratica 
nei modi che ora vedremo. 

Varie maniere si usano per battere le 
castagne -. 

i. Nei socchi. Questi saccbi sono a- 
pcrti ai due capi ; hanno 55 cemimetri 
di circonferenza e un metro di lunghezza. 
Mcttesi nel mezzo di questi sacchi circa un 
mezzo decalitro di castagne. Due uomi- 
ni stando in piedi l'uno in faccia dell’al- 
tro tengono il sacco ad ambe le mani, lo 
innnalzano d'accordo e lo battono sopra 
un ceppo alto 70 centimetri, posto in 
mezzo ad essi, che dicesi il pestatoio. Do- 
po una trentina di colpi uno dei battitori 
va al mucchio e prende un'altra misura 
di castagne, e 1 ' altro versa quelle del 
sacco in un crivello tenuto presso di lui 
da un altro operaio. Quando i sacchi 
cominciano a rompersi, tagliansi a metà 
c si fanno cucire insieme le due apertu- 
re. Un crivellatore basta per due paia 
di battitori, c stretta due misure ad un 
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(rado. Non tutte le castagne Mescono una pala di legno, le castagne il cui gu- 
perféttamenle bianche dopo questa pri- scio è rotto. Quando tutte le castagne 
ina battitura; per istaccare quella pelli/- sono così battute crivellansi e si Letto- 
cela rossastra che serbano per la mag- no di nuovo nei socchi, 
gior parte, (ipòtesi l’operazione,™® bat- 4- Lombardia usasi porre le casta- 
tendo con maggior forza 'e un numero gne in una pila concava di legno di ca- 
roinore di colpi. Le castagne aneliate stagno o di noce. Sulla parte anteriore 
misuransi e portansi nel magazzino ove di questa pila atzansi due stanghe che 
cerniscoasi nei giorni di pioggia peg es- sostengono una traversa , sulla quale 
sere dappoi poste in vendita. mettcsi uno a sedere. Esso alza ed ab- 

a. Pei piccoli raccolti adopransi gli bassa coi piedi uu piccolo pestello che 
zoccoli che rdtnpono meno le c»«t«goc. scoi i e -congegnato lungo le due stanghe 
Sono questi grossi «ocooli ( fig. 1 della c va colla punta cerchiata e dentata di 
Tav. XVI delle Arti meccaniche) la cui ferro ad urtare sulle castagne ; le quali 
suola di legno ì grossa 5 centimetri, per tal urto si sgusciano e si dirocciano 
cinl? d' una lama di ferro dentata a se- compiutamente. 

ga nell» parte inferiore, e tiene tredici La polvere che risulta dalla crivella- 
denti appuntiti lunghi 8 centimetri e di tura serve di cibo ai bcstiouii, trovando- 
i5 millimetri in quadrato alla loro base, visi spesso dei pezzi di castagne, 
intagliati sugli spigoli ad intaccature . JWolli ed estesissimi sono gli usi delle 
Quattrb uomini pongonsi in piedi que- castagne, essendo esse molto nutritive 


ali zoccoli ed entrano in una cassa larga 
y decimetri e Itinga due e mezzo, piena 
per tre quarti di castagne, le quali egli- 
no fanno passare e soffi egarsi sotto ai lo- 
ro zoccoli/ 

In capo a -i o minuti o lutto al più un 
quarto d'ora, le castagne sono sgusciate, 
vengono crivellate da due uomini men- 
tre se ne preparano delle altre. 

3. Adoprasi anche per isgusciare od 
imbianchire le castagne una mazza co- 
struita appositamente ( iìg. a ) ; la quale 
è un disco del diametro di circa 4 deci- 
metri e grosso un decimetro, al di sopì a 
del quale vi è nel centro un manico lun- 
go due decimetri, c che è munito al di 
sotto di denti quadri di legno duro di 
forma piramidale, e di 3 decimetri di la- 
to. Ammonticchiatisi le castagne nel mez- 
zo del seccatoio ; sci -a otto uomini ar- 
mali di queste mazze, fanno il giro di 
questo mucchio, c camminano sulle ca- 
stagne che sono al)' intorno battendole 
Un nomo tien litro dietro ed allontana co» 
Sappi. Dii. Tccn. T. II. 


(V. coMMCSTtaiLi), sicrliè in alcuni paesi 
gli abitanti vivono quasi interamente di 
que'slo frutto, il quale inoltre si fresco 
che diseccato forma l'oggetto d' un im- 
portante commercio. Descriveremo qui 
le migliori maniere di prepararle per 
servire all'uomo di cibo, quindi accen- 
neremo gli altri usi fattisi di esse, tratte- 
nendoci più particolarmente sull' appli- 
cazione loto alla fabbricazione delio 
zucchero. 

Le castagne fresche si preparano in due 
modi, cioè allesse, nel qual caso diconsi 
ballotte, succiole, balogie o tiglìc, od 
arroste, prendendo allora i nomi di bru- 
ciate o di caldarroste. • 

Le castagne allesse preparami sempli- 
cemente cocendòle, vestile col loro gu- 
scio o spogliate di esso, in acqua cui si 
aggiungono talvolta del sale, delle foglie 
di sedano, di salvia od nitro, secondo il 
gusto di chi dee mangiarle. Nel Limosi- 
no, formano gran parte del nutrimento 
dei villici c del popolo : »i preparano in 


Digitized by Google 


3 So CiSTiGSO 

ud modo particolare, la cui descrizione, 
falla da Desmarcts, merita di essere qui 
inserita. 

» Si comincia dallo spelare ]c casta- 
gne, levando loro il guscio, e questa o- 
peraiione vien fatta nella vigilia del gior- 
no, in cui si ha deciso di far cuocere le 
castagne. I servitori nelle case partico- 
lari, e gli operai nelle gastaldie, si occu- 
pano di questa cura per tutta la giorna- 
ta antecedente. 

ir Distaccano essi ben facilmente con 
un coltello il guscio a pezzi ; ma ben di- 
versa è la fucccuda per la pellicola in- 
terna o roccia, aderente alla sostanza della 
castagna, c come incollala sopra di essa, 
perchè, questa s' iusinua nelle più pro- 
fonde sinuosità del frutto, e ne riveste la 
superficie. Kcco la pratica adoperata per 
.{spogliare la castagna di questa roccia, 
chiamata Cerano nel Limosiuo. 

» Si mette a tal uopo flcH' acqua in 
un vaso di ferro fuso ( non essendovi 
famiglia in quella provincia che non 
possieda un si comodu utensile di cu- 
cina ) si riempie quel raso fino alla me- 
tà circa, c quando 1' acqua è bollente, 
vi si mettono con uno schiumatuin-le 
castagne spelate nel giorno innanzi. L'a- 
cqua non vi deve essere troppo abbon- 
dante, perchè se eccedesse la superficie 
delle castagne, renderebbe incomoda la 
operazione dello spogliatole. Il vaso la- 
sciato viene sul fuoco,' e con lo schiu- 
matolo si vanno rivoltando le castagne, 
fiutatilo che l'acqua sia penetrata nella so- 
stanza della roccia, e prodotto vi abbia 
una enfiatura che la rimuova dal corpo 
della castagna: per couoscere il punto 
preciso in cui ciò avviene, si levano dal 
vaso alcune castagne, e si comprimono 
fra le dita ; quando la compressione le 
fa scivolare, lasciandole spoglie di tutta 
la roccia senza che occorra veruna altra 
cura si ritira tosto il vaso dal fuoco, e si 
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procède all'operaiìone di spogliare le ca- 
stagne da questa pellicola onde sono co- 
perte, mediante uno strumento composto 
dì due regoli quadrati disposti a guisa di 
croce di Sant'Andrea, e che girano sopra 
un asse che li attraversa nel punto in cui 
s' incrocicchiano. Due braccia dalla stessa 
parte hanno delle intaccature sui loro 
spigoli. Introduconsi queste braccia nel 
vaso, in cui sono le castagne e vi si fan- 
no girare ora aprendole ora chiudendo- 
la mediante le altre -doe braccia. Ese- 
guendo rapidamente questa azione le ca- 
stagne si spogliano quasi interamente 
dalla roccia. 

» Le castagne si levano poi dal vaso 
con lo schiumatolo , e si collocano iu 
cerbi quantità sopra una grata : è que- 
sta una specie di crivello a buchi lar- 
ghi, la cui tessitura è formata da due 
file di sottilissime liste di legn6 di ca- 
staguo, le quali sono intrecciate fra 
loro ad angolo retto in forma di stuoia, 
e disposte, alla rispettiva distanza dì 
quattro in cinque linee, larghezza ordi- 
dinaria dei buchi della grata. Nello 
stendere sopra quella grata le castagne 
bisogna cercare , rivbltandole , che ter- 
minino dì spogliarsi del loro tanno o 
coll* attaccarsi alle ineguaglianze della 
grata , o passando per i buchi : si get- 
tano poi le castagne in un piatto , si 
scuote la grata per levarvi quella roc- 
cia, che può restarvi attaccata nelle sue 
cavità ; vi si rimettono delle altre casta- 
gne, c si replicano le medesime opera- 
zioni, finché tutte le castagne siano, suc- 
cessivamente passate sopra la grata i». 

» Dopo tutte queste manipolazioni le 
castagne sono imbiancate, ma non cotte, 
ed anzi si ha I' attenzione di moderare 
.il calore dell’ acqua , affinchè la roccia 
resti sollauto ammollila ; mentre 1' azio- 
ne dello spoghatore , e quella dello gra- 
ta sulle castagne , clic sentilo aves- 
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iero un principio di cottura , le ridur- 
rebbe in briciole , che si disperdereb- 
bero passando per i buchi della grata 
ciò che produrrebbe sulla totalità una 
perdita nptabilissima ». 

» Si passa quindi’alla cottura delle ca- 
stagne : si getta via 'allora l’ acqua rima* 
sta nel vaso, perchè nel breve tempo, in 
cui le castagne si trovarono in quell’ a- 1 
cqoa le comunicarono un' amarezza in- 
sopportabile. Si getta quindi sull* ca- 
stagne imbianchite dell’ acqua fredda , 
si lavano .per toglier loro il resto della 
roccia e di quell' acqua amara , che a- 
vessero potuto conservare : si rimetto- 
no nuovamente nel vaso'*di ferro fuso, 
ben lavato dapprima, e vi si aggiu- 
gne dell'acqua, in cui si è fatto scioglie- 
re un poco di sale. Alcuni adoprano la 
sequa calda , altri si contentano della 
fredda ; anche la quantità d’ acqua non 
è sempre uguale ; ma crediamo, che per 
questa seconda operazione sarà meglio 
1' adoprare dell'acqua calda, in quantità 
però assai limitata ». 

» Quando il vaso è stato riempiuto di 
castagne con tutte queste attenzioni, vie- 
ne accostato al fuoco , ove deve bollire 
per alcuni minuti ; ciò basta per dare 
alle castagne un grado conveniente di 
cottura, c per terminare di estrarne la 
parte amara onde sono impregnale, indi 
si versa per inclinazione I' acqna fuori 
del Vaso, trattenendo le castagne col 
coperchio del vaso. Quest’ acqua è d’un 
colore carico assai { c d’ un sapore assai 
amaro; essendo nondimeno salata, alcu- 
ni la mettono da parte per economia, e 
la conservano per servire con una pic- 
cola aggionta di sale all' operazione de) 
giorno appresso. 

» La cottura delle castagne viene ter- 
minala collocando sopra un fuoco mite 
il vaso, ove non sono più che le castagne 
sena’ acqua ; si facilita questa coltura 
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contornando il coperchio d’ una tela 
grossa, che concentra il calore, e si fa 
girare il vaso , perchè presentando tutti 
i suoi lati all'azione del fuoco , rendasi 
eguale la distribuzione del calorc in tutta 
la massa delle castagne. 

» In forza di queste cure le castagne 
perdono quell’ acqua estrattiva e so- 
prabbondante , ond’ erano penetrate ; e 
•le mano in mano che si prosciugano e 
si euocono , acquistano nn gusto , -che 
non hanno mai quelle cotte con la roc- 
cia e nemmeno quelle che si fecero cuo- 
cere sotto la cenere. 

». Si levano dal vaso dopo un certo 
tempo , per evitare che acquistino un 
gusto di bruciato , attaccandosi alle pa- 
reti interne del vaso. Quelle che toc- 
cano quelle pareti sono più ricercate 
dai ghiotti, per essere più tostate, c me- 
glio private della loro acqua estrattiva ; 
c per la ragione coqtraria quelle , che si 
trovano nel centro del vaso, sono meno 
buone e vanno tutte in pezzi per non 
aver acquistato una certa consistenza. 
Tanto queste che quelle si coprono con 
una {eia piegata a tre o quattro' doppi , 
lasciandovi da una parte una piccola a- 
perlura , per poterne prendere di mano 
in mano che si vanno mangiando. 

» Questa è la piattanza destinata alla 
cùlezione, e forma uno spettacolo gra- 
devolissimo la vista degli operai d’ un 
podere raccolti intorno ad uno di que- 
sti panieri coperti : il silenzio che fra es- 
si regna, e l’attenzibne, con cui ciascuno 
d’ essi leva per di Sotto alla tela le ca- 
stagne , scegliendo sempre le più roton- 
de, riputate le migliori, formano un qua- 
dro amenissimo. 

» Oltre al vantaggio di sviluppare il 
sapore zuccheroso delle castagne, questa 
preparazione ne ha due altri : consiste 
il primo nel dare le castagne sprigiona- 
le dalla loro roccia , in istato da roan- 
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piarli con maggior comodo ; e di fat- 
to, se dar si volessero , agli operai le 
castagne con tutta la loto roccia in vece 
d’un quarto d’ ora, questa colatione du- 
rerebbe un’ qra è mezza o due : che se 
inoltre si dispensassero le castagne colte 
con la loro roccia, si avrebbe una nota 
bile diminuzione , perché tutta la parte 
della castagna, che rimarrebbe attaccata 
olla ruccia nello spelarle a mano ed af- 
frettatamente, sarebbe una perdita. Si 
comprende'aduuque facilmente il motivo 
che adottar fece generalmente questo 
metodo in un paese ore il consumo delle 
castagne è tanto considerabile. 

„ benché, l’acqua in cui preparale fu- 
rono le castagne , sia amara , conservata 
viene nondimeno colla sua roccia « con 
alcune briciole della sostanza farinosa 
della castagna , che vennero staccate 
per l’operazione dello spogliatore , e 
della grata , a fine di darla ai porci 
da ingrassarsi i quali l’.amano con tra- 
sporlo, e si pretende anzi che il lardo 
dei porci , ai quali data renne regolar 
mente quest’ acqua per alcuni mesi , a 
cquisti un buonissimo sapore, special 
mente se vi si aggiunga unapiccula quan- 
ti té di castagne. » 

Le castagne arroste si preparano fa- 
cendole arrostire sulla fiamma in una 
padella di ferro o di terra bucherata , 
sotto la cenere calda o neU’AiuBosTiToio 
in cui si torrefa il calle. Prima però di 
arrostire le castagne è d’ uopo farvi un 
taglio che penetri fino al bianco di esse 
acciò non iscoppino sbalzando da lungi 
e portando anche seco cenere e carboni 
accesi, se cuoconsi sotto la cenere. 

Il miglior modo di preparare le bru- 
ciate si è coll' abhroslitoio del caffè 
con un utensile simile a quello, avendosi 
cosi castagne cotte più uniformemente. 
Inoltre lasciandone una senza taglio que- 
sta quando scoppia avvisa che la cottura 
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è compiuta e in tal guisa si è sicuri di 
non averle troppo cotte né tròppo poco. 

Le castagne allesse vengono anche da- 
te per. cibo ai bestiami che ne sono assai 
ghiotti e pei quali sono un ottimo cibo ; 
talora mesconsi anche alcnnc manciate -di 
farina di castagne colle frutta e colle erbe 
ebe si dannò ai maiali Le castagne sop- 
’peste e torrefatte vennero proposte qual 
succedaneo al caffè. -Acciaccate nell', a- 
equa e fatte fermentare danno un liquore 
vinoso, dal quale può trarsi dell' acqua- 
ite (olla distillazione. • 

Le castagne secche vengono in molli 
paesi recate al mulino da grani ed ivi 
ridotte in i'ariha, la quale pigiata in cas- 
se o in vasi ben chiusi può conservarsi 
per varii anni, e serve a preparare una 
specie di polenta molto nutritiva. 

L’ oggetto però che più interessa l'in- 
dustria fra gli altri usi delle castagne, 
dopo quello di servire di cibo agli uomi- 
ni ed agli animali, e di dare origine ad 
un estesa commercio, si ì lo zucchero 
che si può estrarre da esse e di questo 
ora particolarmente ci occuperemo. 

Fino del 1780 Pacmentier facendo 
1’ apalisi delle castagne aveva osservato 
come queste contengano dello zucchero; 
ma Guerrazzi (a) di Livorno richiamò 
particolaroiente l'attenzione su tale pro- 
dotto nel 181 1, al momento cioè in cui 
il sistema continentale obbligava a cer- 
care d' ogni parte mezzi di sostituzione 
d’altre sostanze allo zucchero di canna 
che non poteva aversi ; una fabbrica 
di zucchero di castagne venne istituita 
iuFirenzc dallo stesso Guerrazzi in unto- 


la) Ci accadde citare altra volta il 
l'Guerrazzi parlando della estrazione dei!’ a- 
cido sonico in Toscana, « ne gode l’animo 
nel rendere tributo di lode- ad un italiano 
il cui nome deve suonare caro a tutti quelli 
che sentono amore per I' industria del bel 
nostro suolo. (Ci/'M.) 
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ne al professore Gazzeri. Benché oggidì impiegare anche iutiere, c F effetto è il 
le circostanze, siano mutate e gl'iminen- medesimo. Per. ogni parte di esse se ne 
si progressi- nella coltivazione delle bar- infondono due d'acqua nel vaso desti- 
babictole e nell’estrazione dello zucche- nato alla prima operazione ; passate sei 
ró che esse conténgono, scemi di molto qrc si estrae quesf acqna, e vi si uni- 
l' interesse relativamente allo zucchero sce altra acqua eguale di peso alle casta- 
di castagne, tuttavia la granile quantità gne, die vi si tiene insieme per lo spazio 
ditale prodotto, che può dare questo di tempo sopraccennato ; decorso questo 
fruito, la facilità di eslrarnelo,^ e quella nuovo spazio di tempo si toglie questa 
non minore di coltivare il castagno in seconda acqua, e se ne. pone altreltaii- 
terre dalle quali non si potrebbero ot- ta, che vi si lascia soggiornare per egual 
tenere altri prodotti, devono farci dote- tempo ; e cosi in diciotto ore viene ad 
re che non siansi continuate le ricerche essere eseguita tutta 1 ' operazione diret- 
del Guerrazzi, i cui risultamene vennero ta a separare Io zucchero contenuto in 
riconosciuti per veri da diversi chimici questi prodotti del castagno. Per non 
italiani e da D' Arcet ed Alluaud. lasciare umide le castagne, acciò in sc- 

ìa Tqscaua da roo parli ilj castagne guito non si alterino, si pongono dentro 
secche se ne estrassero (i ( di zucchero una sacchetta fatta di tela rada, c col 
in polvere e 44 ‘ 1 * sciroppi che ne die- torchio se nc spreme tutto il liquido, 
dero i 4 di zucchero'. La quantità di que- che contengono, e poi si termina asciu- 
sti prodotti ottenuta in Francia fu ai- gandole col distenderle in luoghi asciut- 
quanto minore, ina tuttavia osservabili*- ti e caldi, nei quali vi sia rin.nuovazio- 
aima per la sua importanza. ne di corrente d'aria, se non si può- ot- 

Daremo dapprima la descrizione del tenere il medesimo effetto esponendolo 
metodo di preparare 'questo zucchero all'azione del sole. Tanto la prima, quan- 
pralicato dal Guerrazzi, la quale trarre- to la seconda c la terza acqua delibia- 
mo dall’ cccelleute corso di Chimica- e- fusione si unisconu all'altra avuta dalla 
conomica del professore Giuseppe Giu- compressione delle castagne, c si pongo- 
lii, opera diveuuta oggidì molto rara e no a bollire in una caldaia ; e l'ebullizio- 
pur troppo quasi scouos.cirita fra noi, ne si protrae fino a tanto che questo li- 
poscia indicheremo il metodo seguitosi quido non si è ridotto ad un quarto del- 
ia Francia per Io atesso oggetto. l’ intiera (nassa ; allora si leva dal fuoco, 

. » Si devono avere, dice il Giulii, del- e sì filtra facendolo passare attraverso di 

le castagne ben asciutte, e pulite esalta- un panno di lana di tessuto molto forte, 
mente, in ispecic dalla membrana, che Si torna a far bollire il liquido passato 
le riveste : queste si devonq contunde- pel filtro fino a che non è giunto alla 
re, ma non ridurle in polvere, come er- consistenza di sciroppo, che segni 40 gra- 
roncamente ha scrino qualcuno, perchè, di dell'oleometro di Baumé. 11 sciroppo 
(dire alla maggior difficoltà di sbarazza- ottenuto si pone dentro dei vasi aventi 
re lo zucchero dagli altri principii solu- una superficie molto estesa, e si agita 
bili nell'acqua per averlo puro, furman- nei primi giorni con una spatula di le- 
dosi con polvere, o farina una pasta, gno, in modo che vi si unisca moli* aria 
questa dovrrbbesi rigettare come inutile asmosferica : passati iprimi quattro gior- 
senza farne alcun profitto. Se non piace ni, comparisce la cristallizzazione, ed al- 
dividerle grossolanamente, si possono lora i necessario sospendere 1 ' agitaziu- 
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«e con la spatola; ed alla fine di «a 
giorni lo zucchero è intieramente cristal- 
lizzato. Si riunisceinsieme, eilha l’aspet- 
to <T una pasta ; si pone dentro dei sac- 
elli di panni di- lana, e col torchio si- 
estrae latto l'umido mucilagginoso con- 
tenuto nello zucchero, e dentro il sacco 
vi resta un bellissimo mascavato colori- 
to di giallo dalla residua mucilaggine, 
che tuttora è uuita al medesimo. Si de- 
pura questo zucchero lavandolo con ona 
piccola quantità d’ acqua, la quale di- 
scioglie la mucilaggine, che lo colorisce; 
e si separa in seguito col torchio. Questa 
seconda-operazione si ripete fino a che 
lo zucchero non è divenuto bianco. 

» Lo zucchero raffinato e cristallizzato 
stride sotto ideati, è dolcissimo, può im- 
piegarsi come quello di canna per tutti gli 
usi della vita, non escluso quello d’unir- 
lo al caffè ; ma non devesi dissimulare 
che ha sempre 1' odore della sostanza 
dalla quale deriva, che crediamo essergli 
comunicato dalla piccola quantità di fe- 
rula, ché va associata al medesimo. Le 
castagne, le quali hanno servito per dare 
lo zucchero, allorché sono asciutte, si iì- 
duconp in latina, che unita a quattro 
quinti di quella di grano dà un pane 
buonissimo : ma ognun vede, che alla 
bontà di questo pane non può contri- 
buire la farina delle castagne, egualmen- 
te che non può alterarne la qualità at- 
teso la sua piccola dose ; e però sotto 
questo aspetto non può cònsiderarsi co- 
nte una sostanza economica. Serper altro 
s’ impiega per l’ ingrasso del bestiaipe è 
assolutamente utile l’ uso che se ne fa al- 
lora ; laonde le castagne, che hanno servi- 
to alla fabbricazione dello zucchero, deb- 
bono in preferenza destinarsi a tal uopo, 
piuttosto che per qualunque altra cosa». 

Passiamo ora pai lave del metodo adot- 
tatosi in Francia per la estrazione dello 
zucchero. 
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Le castagne fresche del Limosino 
perdono diseccandosi 55 per °/ a circa ; 
45 di materia- secca ne dannar 3G di 
frutta secche spogliate della roccia. 

Tre parti di queste castagne soppeste 
messe in una tinozza vennero stemperate 
con 4 parti d’ acqua a 1 a°, se ne tras- 
sero 5 ore dopo 5 parti e d’acqua un 
poco acida e che segnava 8°, 5 sull’ a- 
reometro pei sali di Baumè. • 

Altre quattro parti -d’ acqua diedero 
5 ore dopo un licóre un poco acido che 
segnava 3°. 

Le quattro parti d’ acqua adoperate 
in seguito riuscirono leggermente acide 
nè segnarono che i°,5 : una altra simile 
quantità nan diede più che i° : tre parti 
adoperate per un ultimo lavacro segna- 
vano Soltanto o°. 

Il residuo spremuto e seccato fu’ un 
66 per n /ó del peso delie castagne sec- 
che. 

I liquidi tenevano in sospensione 
una certa quantità d’ amido che li rett- 
Vlea viscosi quando facevansi riscaldare i 
questo si depose interamente lasciandoli " 
in quiete. 

II primo liquido conteneva molta al- 
lumina ; il quarto ne aveva una quantità 
appena valutabile e 1’ ultitno nulla. Me- 
sciuti insieme questi liquidi e saturatili 
con un po’ di creta, fecersi bollire per 
saturarli. L’ albumina coagulandosi ba- 
stò a produrre questo effetto senza che 
occorresse veruna aggiunta ; si fccg bol- 
lire il liquido per concentrarlo e quandi» 
si fu ridotto a 1 o° se lo filtrò, poi seguii 
tossi a concentrarlo «ino a 38° , e se lo 
agitò continuamente fiuo a che fu raffred- 
dato per introdurvi più aria che fosse pos- 
sibile ; il sciroppo deposcsi poscia’ in un 
luogo caldo c se lo agitò ogni giorno per 
agevolare là cristallizzazione; in capo a 1 5 
giorni cominciaronsi a scorgere dei cri- 
stalli che crebbero fino al vigesimo sel- 
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timo giorno. Siccome eransi invischiali 
nello sciroppo cosi vi si aggiunse un po' 
di acqua e assoggettossi il tutto ai tor- 
chio. Il prodotto diede 5,85 di zucchero 
per cento del peso della castagna -sec- 
ca del commercio che contiene dieci 
per cento di acqua ; o 6, 5 di castagne 
secche d’ un bel mascatato appena gri- 
giastro. 

Giova tagliare in tre o quattro fette 
le castagne che si seccano per trarne lo 
zucchero, prima di portarle al seccatoio, 
piuttosto che pelarle ; quando sono sec- 
che basta agitarle in una cassa oltagona 
per istaccarne la. roccia che separasi 
poi facilmente col crivello ; in tal guisa 
le- acque di larucro trarrebbero seco 
meno amido,e il poco da esse contenuto 
deporrebbesi in breve. .Siccome quasi 
tutto lo zucchero e 1' albumina conten- 
gonsi nelle prime acque, cosi è inutijedi 
lisci vare le castagne lino a o°, a meno che 
i sciroppi incristallizzabili non- dessero 
abbastanza d' alcoole per procurare un 
profitto, o che 1' estratto che rimarrebbe 
altrimenti operando nella castagna non 
le impedisse di ridursi in torta e che 
convenisse levarlo per dare loro le qua- 
lità a ciò necessarie. Ad ogni modo per 
aver meno liquido da evaporare, torne- 
rebbe sempre utile fare tutti i lavacri su- 
indicati e serbare separale le acque dei 
due ultimi a fine di adoperarle in seguilo 
pei primi lavacri sopra altre castagne 
nuove. 

L'agitazione dello sciroppo agevola no- 
tabilmente la cristallizzazione. 

Supponendo che una metà soltanto 
dei raccolti del Limosino si destinasse 
alla fabbricazione dello zucchero, ridot- 
ta col diseccamento a 86 mila quintali 
metrici, essa darebbe 5 ga mila chilo- 
grammi di tnascavari, 5,768,000 di fari- 
na e a, 833,000 di melassa. Le rocrie , 
il cui peso ghignerebbe a aa quintali . 
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servirebbero a riscaldare le stufe , e le 
loro ceneri darebbero granili quantità 

di POTASSA. 

( Jatme Saist-Hilaike— — 
II barone di Hombres firma; — Bosc— 
Rozieh* — Desuarets — Giuseppe G1m.11 
— H. Gaoltier de Claoery — Scbeloo* 

SlLLlMAE Ar TORIO BrUCAI.ASAI. } 

■Castagno d' India. ( Aescnlus hip- 
pocastanum. L. ) Quest' albero bellis- 
simo a vedersi, e perciò spesso introdot- 
to nei grandi giardini, cresce spontanea- 
mente nell'Asia e nell' America, donde 
venne trasportato nell'Asia settentriona- 
le ed in Inghilterra nel r55o e di là a 
Vienna verso il r558. Nel iGi5 venne 
trasportato a Parigi da CóstanlinopolL 
Ama una -terra fresca e sostanziosa , ma 
non paludosa. Olliensi come il castagno 
comune colla semina sul luogo e col tra- 
piantamento. 

Il suo legno c di poco valore, perchè 
tenero e fragile , dà poca fiamma, poco 
.calore e poco carbone. Verde pesa 60 
libbre 4 once e'4 gromme ; secco 35 lib- 
bre, sette once ed una dramma , e di- 
seccandosi scema di volume piò di un 
sedicesimo. Assicurasi tuttavia che ado- 
perandolo per farne condotti d'acqua da 
porsi sotterra duri piò assai che altri le- 
gni piò dori , e lo si dice pure ottimo 
per foderare i muri delle stanze umide. 
Se ne fanno assicelle per casse da im- 
ballaggio , e gl' intagliatori lo trovano 
buonissimo pei loro lavori .quaitlo quel- 
lo del tiglio. Siccome è poco soggetto a 
tarlarsi, così se ne fanno anche stampi 
per le tele o per le carte. 

La corteccia del castagno d' India 
contiene del tannino, sicché può adope- 
rarsi per la concia delle pelli a pari di 
quella della quercia e dell' ontano. Ven- 
ne decantata come -succedanea alla chi- 
na-china, il che avrebbe interessato gran- 
demente al commercio , ma si è rico- 
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nosciulo con multe esperienze che non 
aver» che le stesse proprietà degli altri 
amarotici indigeni. 

Le foglie vennero trovate un eccellen- 
te cibo pei bestiami^ 

I principali vantaggi però del casta- 
gno d’india sono quelli che possono 
«lare ledi lui fruita o castagne selvatiche. 
Tagliate in due e diseccate sono un 
buonissimo combustibile. Sono un ec- 
cellente nutrimento per le pecore pei 
buoi, per le vacche , che ingrassano e 
cui fanno’ produrre mollo latte. Pelate , 
diseccate c macinale danno una farina 
che ha mollissime applicazioni, servendo, 
come dicemmo nel Dizionnrio, a fare una 
ottima colla , a sostituirsi al sapone, ed 
n fornire una fecola attissima a ridursi 
in amido. 

Inóltre è da gran tempo che se la 
adopera come una aggiunta ni sevo con 
cui si fanno le. cakdei.e ( V. questa pa- 
rola) che essa rende più solido c di mag- 
giore durata. Mescolata con crusca*, al 
«lire di Scopò)! , alimenta benissimo le 
galline. In Turchia si mesce questa fari- 
na al cibo dei cavalli bolsi e attaccati di 
tosse o di colica per risanarli.' Se ne faj 
pure un cosmetico che «ligrassa la pelle 
e le dà del lustro. Abbiamo veduto nel 
Dizionario che Ilcaumè insegnava il mo- 
do di levarle il sapore amaro per ren- 
derla buona a mangiarsi dall’ uomo , c 
qui aggiungeremo che, secondo Parmen- 
tier, ai lavacri molto costosi coll’ al coole 
si possono sostituire con uguale buon 
effetto lavacri coll’ acqua. 

Tutti questi vantaggi che si possono 
trarre dai prodotti del castagno d’ India 
ne sembrano utili a sapersi per trarre, 
profitto di quelli di essi che si coltivano 
per bellezza o che già sussistono, ma ne 
pare -tuttora assai dubbio se la coltiva- 
zione da quest’albero nei boschi e fore- 
ste pois» stare al confronto con «picllodi 
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mólti altri più olili, e incliniamo a cre- 
dere che no. ’( Parmertier — -Ottavuso 
Taegiom Toiletti — Baohe Saikt Hi- 
laihe — Dia. delle Origini .) * 

CASTAGNOLETA. Castagneto di 
virgulti o portine die si coltivano per 
trarne -pali ed tdtro minuto legname da 
lavoro. ( Alberti. ) 

CASTALDO. Quegli che ha cura • 
sopraintendenza alle possessioni altrui , 
che oggi dicesi più comunemente fat- 
tore. ( Allerti. ) 

CASTELLO.E una macchina chemet» 
te il maglio in istato di poter percuotere le 
teste dei pali da piantarsi in terra o al 
fondo dell'acqua a maggior altezza da ter- . 
ra di quella, a cni può essere impiegato 
il mazzapicchio, senza bisogno di palchi, 
e con maggior impeto di quello che può 
farsi dal maglio semplic'e; atteso che me- 
diante una tal macchina possono met- 
tersi in azione magli di peso notabile 
facendoli cadére da un' altezza maggiore 
di quella, a cui potsebbero essere solle- 
vati a foggia di semplici mazzapicchi. 
Generalmente il castello consiste in una 
castello di legname di forma piramidale, 
con una sola faccia verticale, ed è quel- 
la lungo la quale il maglio deve scorrere 
avanti e indietro , la quale costituisce la 
fronte del castello, e al di cui apice è ona 
puleggia verticale sporgente dalla fronte 
anzidclta, ed a questa puleggia è sovrap- 
posta una fune,chc cól suo capo anterio- 
re sostiene il maglio, e sull'altro capo del- 
la quale agisce la forza motrice destinata 
a sollevare il maglio, o immediatamente, 
■> pel meccanismo d'un asse nella ruota. 
Nel primo caso la macchina può chia- 
marsi costello semplice: nel secondo caso 
può competere ad essa la denominazio- 
ne di castello-copra, perchè è composta 
appunto degli organi stessi che costitui- 
scono Il coi redo ordinario della capra 
per alzar pesi. 
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. La fig. 3 della Tiv. XVI, delie Arti 
meccaniche ci presenta il disegno di un 
dei grandi castelli semplici che servi- 
rono a batterei -pali nelle fondazioni 
del ponte di Neuilly. Ciascuno può da 
sé medesimo considerare la disposinone 
ed i varii uffici dei diversi membri che 
compongono il castello. £ da avvertirsi 
che Ve due guide GG, GG , fra le quali 
è obbligata a scorrere il maglio nella 
salita e nella discesa ( mediante due ca- 
nali scavati a bella posta nei fianchi del 
maglio stesso e nei quali vanno infilali i 
fianchi deil’anzidetle guide) non hanno 
una posixione fissa, ma possono disporsi 
verticalmente, ovvero obbliquamente, e 
fermarsi nell’ una, o nell' altra posizione 
fra le traverse inferiori /{, tf, sporgenti 
dalla fronte del castello. Poteva cosi lu 
macchina facilmente accomodarsi all'uo- 
po di battere qualche pàio obliquamen- 
te, senza che si dovesse inclinare addie- 
tro tutto il castello, rialzando la parte 
anteriore della sua base -con sottoporvi 
delle zeppe , come è mestieri in simili 
occorreuze, quando si fa uso di castelli 
sprovvisti del motivato artificio , nei 
quali cioè i membri che dirigono la cor- 
sa del maglio sono in una posizione in- 
variabile re,lativameota al resto del ca- 
stello. Il verricello V, ed il bozzello su- 
periore D , inerenti al castello lu rendo- 
no atto a servire in qualità di capra, per 
poter tirar in alto i pali, rizzarli, e met- 
terli a segno prima d’ intraprenderne lu 
battitura. Più comunemente però i castel- 
li semplici non contengono codesto mec- 
canismo accessorio pel rizzamento dei 
pali, il quale si ottiene col mezzo d'uo 
paranco attaccalo alla sommità del ca- 
stello ; questo metodo , riesce anzi più 
vantaggioso dell’ altro , perchè permet- 
te d' impiegare uo maggior numero di 
persone , sicché così i pali si mettono 
a segno con maggior sollecitudine, éd è 

Suppt. O.i. fe cn. r. i y. 
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minore il tempo che per quest' opera- 
zione si perde dalla numerosa squadra 
degli operai dediti alla manovra effettiva 
del maglio. Il palo che deve essere riz- 
zato si allaccia ad un terzo circa della 
sua lunghezza , e tiratolo all’ altezza 
couvenieote , ti Inette m positura verti- 
cale^ si fa discendere pian piano a pian- 
tarsi con la punta in terra : ed allora si 
scioglie e si comincia la battitura. La 
puleggia £ aoleata nel suo contorno so- 
stiene la fune del castello, il cui copo an- 
teriore è attaccato ad un rampino che 
sporge dalla parte supériore del maglio 
AI, ed al suo capo posteriore sono in uno 
stesso punto congiunte molte funi che 
formano una vetta a varii rami, ai qnati 
vengono distribuite lo persone destina- 
te a far agire il maglio. E questo 1’ or- 
dinàrio artifizio che si osa per poter 
adoperar lu forza di molti individui a ti- 
rare una medesima fune per sollevare i 
pesanti magli nelle macchine di cui par- 
liamo. Codesti magli sono ordinariamen- 
te grossi ceppi di quercia , lunghi da un 
metro e mezzo a due metri , rafforzati 
con buono fasciature di ferro. Il peso di 
essi varia fra i 3o > e i 5oo chilogram- 
mi , a seconda della grossezza dei pali 
che debbono esser battuti, e della durez- 
za del terreno in cui debbono penetrare. 

Quando gli uomini agiscono alla vetta 
d’ una berta nella foggia testé spiegata , 
succede necessariamente che ben pochi 
sono quelli che impiegano proficuamente 
quasi tutta la loro azione, poiché il mag- 
gior numero di essi non tira vertical- 
mente ma bensì obliquamente, e ciascu- 
na di tali forze oblique si risolve poi fn 
due, una verticale e proficua, l'altra 
orizzontale ed inutile per 1’ effetto d’ al- 
zare il maglio. Ed è chiaro che tanto 
maggiore è la quantità di forza che'si 
converte in simili conati orizzontali 
ed inutile, quanto è maggiore il numero 
5 a 
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degl’ individui agenti : numero che deve 
d'altronde essere proporzionale al peso 
del maglio. L’esperienza ha effettivamen- 
te dimostrato che quando il maglio del 
castello non oltrepassa il peso, di chilo- 
grammi 3oo , può esser mosso agevol- 
mente da quel numero d' individui che 
risulta dall' assegnare a ciascuno di essi 
da sollevare un peso di i5 o 1 6 chilo- 
grammi ; mentre se il peso del maglio 
sapeva ichilogrammi 5oo occorre un nu- 
mero di persone tale, che ciascuna non 
Bbbia a sollevare più di 1 1 o li chilo- 
grammi. ■Questo svantaggio , derivante 
dall’ obliquità dei cavi componenti la 
vetta del castello, può essere diminuito 
coll' ingrandire la puleggia , cui è ad- 
dossata la fune principale , il diametro 
della quale può esser portato fino a 
giovando poi anche la maggior 
grandezza di essa a diminuire la resi- 
stepza che proviene dalla rigidezza della 
fune ed a far che la fune stessa si 
logori meno sollecitamente . Le pu- 
legge dei castelli possono farsi di fer- 
ro fuso o di bronzo. Con lo stesso fi- 
ne di minorare lo spreco di forza , che 
procede dall’ obliquità delle funi, si co- 
struiscono dei castelli a due pulegge gia- 
centi in due piani verticali, convergenti 
verso la fronte del castc!lo,di mudo che il 
maglio è sostenuto da due funi che pas- 
sano 1’ una sull’una, 1' altra sull’ altra di 
tali pulegge, e cadono quindi a formare 
due vette, ognuna delle quali si suddi- 
vide poi in varii capi. 

Sic pure praticato un altro espedien- 
te per evitare il prenotato discapito di 
forza che nasce dall’ azione obliqua de- 
gli uomini addetti a tirare la vetta di 
un castello semplice. Questo consiste nel 
disporre un cerchio all’ estremità della 
vetta stessa , come si osserva nella 
fig. 4 i dalla circonferenza del quale 
psodopo verticalmente le funi, che deb- 
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bono essere tirate dai manovali .Ma in tal 
caso conviene che il castello sia costrut- 
to in guisa tale, da lasciare spazio suf- 
ficiente per la libera salita e discesa di 
codesto cerchio ; per lo che necessaria- 
mente diventa pesante più ed inco- 
modo a trasportarsi di quello prece- 
dentemente descritto. Lo figura dimo- 
stra la alzala d’ un castello di cui il 
Borgnis racconta essersi valso a batte- 
re più di mille pali con buon successo , 
e con grand’ economia. La puleggia a à 
contenuta da un telaio orizzontale bbbb, 
cui servono di sostegno i due ritti Ter- ' 
ticali cc, cc, e i due inclinali d d,d d. 1 
due primi sono rinfrancati dai puntelli 
o sproni e e e e ; e tutti] questi membri 
sostenitori sono fermati soprano sistema 
di membri orizzontali che costituisce la 
base del castello. Si scorge chiaramente 
la disposizione delle funi ....* 

che si partono dall' estremo v della vet- 
ta, e formano una gabbia conica intor- 
no al cerchio m m m, e quindi pendono 
verticalmente a basso. 11 maglio x può 
scorrere verticalmente incassato fra i 
due ritti c c , o c, ove è tenuto dritto 
nel suo movimento dai due piuoli p, p 
di ritegno che sporgono dai suoi fianchi. 

La puleggia a è coperta da una piastra 
s s cilindrica, e concentrica ad essa, fat- 
ta di legno sottile, ed assicurala sulle due 
estremità del telaio bbbb mediante due 
zoccoletti % z, fermati con chiavarde a 
vite. Codesta piastra impedisce alla fune 
di uscire dal solco della puleggia ; incon- 
veniente che spesso succede negli altri 
castcNi sprovveduti di tale ritegno. 

Assicura il Borgnis d' aver provato 
in effetto che per 1’ anzidetto disposi- 
zione delle funi intorno alla Vetta del ca- 
stello, la forza di ciascuno degli uomini 
impiegati si rende capace d' un effetto 
maggiore d' un terzo di quello che suol 
prudurre urgli alni castelli a (unisciti- 
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plicemente annodate intorno alla vet- 
ta, cosi che ciascun uomo può sollevare 
30, o ai chilogrammi di peso quando U 
maglio non eccede chilogrammi 3 oo; e 
ne può aliare i 5 o 16 quando il maglio 
è di più chi 5 oo chilogrammi. Da ciò si 
deduce cheil castello a cerchio esige l' im- 
piego d' un numero d’ individui minore 
d’ tm. quarto di quello che occorre negli 
altri castelli semplici, che Io stesso Bor- 
gnis distingue con la denominazione di 
castelli a nodo ; e che per conseguenza 
I’ uso del castello a cerchio offre nella 
spesa dell' affondamento dei pali il ri- 
sparmio d'un quarto di quella che s'in- 
contra con l' impiego dei castelli a nodo. 

Nella manovra dell' affondamento dei 
pali mediante il castello semplice il lavo- 
ro giornaliero è della durata media di ore 
io. Quando si prende a battere un palo 
si contano i colpi, e di trenta in trenta 
si fa breve pausa, non solo per far pi- 
gliar fiato agli operai, ma anché per- 
chè si calmi la trepidazione concepita 
dal palo, la quale diminuirebbe 1' effetto 
dei colpi successivi. Ciascuna serie di 
trenta colpi seguiti chiamasi con pratica 
denominazione, derivata dal francese una 
volala , e si eseguisce ordinariamente in 
tre o quattro minuti, compresa la breve 
pausa nnzidetta, che snol essere di mez 
zo minuto. Nelle dieci ore di lavoro si 
sogliono battere cento venti volate ; le 
quali effettivamente non consumano che 
480 minuti, o sia ott'ore di tempo al 
più, ed il rèsto si consuma nel tra- 
sportare, e mettere a segno i pali, e nel 
traslocare tutte le volte che oecorre il 
castello. Nell’ andamento regolare e con- 
tinuato dell' operazione il maglio ad ogni 
colpo, vien sollevato ad un'altezza me- 
dia di i*", 5 o, cioè da i m , 5 o a l”,io. 
Tali sonoi risultamcnti ordinarli che si 
ottengono nella manovra del castello 
semplice per la battitura dei pali. Ef- 
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felli più vigorosi possono ottenersi tal- 
volta, se pei- qualche circostanza acci- 
dentale si abbia motivo d' affrettare 
P operazione, c gli operai agendo con 
insolita energia possono dare cippi più 
frequenti , e alzare il maglio a mag- 
gior altezza, animati dalla, promessa di 
qualche prèmio. Ma sìmili sforzi straor- 
dinari non possono essere che di breve 
durata, ed in una operazione seguita sa- 
rebbe errore di far calcolo sopra risulta- 
menti superiori a quelli che derivano da- 
gli ordioarii elementi dianzi fissati. 

Da quanto abbiam detto si deduce 
ohe il massimo effetto conseguibile in 
operazioni di qualche durata col castello 
semplice, è quello prodotto dalla percos- 
sa- d’un. maglio del peso di cbilngr. 
Coo, cadente da un’altezza di i, m 5 o, 
o al più al più di i m , 5 o. Ora avven- 
gono dei casi nei quali codesta forza per- 
iziente non basta ove si tratti di affon- 
dar grossi pali in un terreno di mol- 
ta durezza ; ovvero che è troppo scarsa 
per produrre on effetto non soverchia- 
mente lento e stentato. Son questi i ca- 
si péi quali è destinato il castello a ca- 
pra, il quale ammettendo l' impiego di 
pesantissimi magli, ed aumentando rag- 
guardevolmente 1' altezza della caduta, è 
atto a produrre uoa percossa assai più 
vigorosa di quella che abbiam veduto 
potersi attenere col castello semplice. In 
generale nei castelli a capra la vetta va 
ad avvolgersi intorno al fuso d'un verri- 
cello, o d’un argano situato appiedi del 
castello nella parte posteriore, ed il ma- 
glio è attaccato al capo anteriore della 
fune mediante un uncino, ovvero nna 
tanaglia, in sì fatta guisa che giunto al- 
I' apice della sua salita si rende libero 
pel giuoco di qualche opportuno mecca- 
nismo, 'e quindi piomba a percuotere la 
- testa del palo sottoposto. Allora girando 
a rovescio .il verricello, ovvero f ar- 
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impiagala io Francia per la rinnovatio- 
ne del ponte di Sére pelle vìa di Parigi 
a Versailles , ed il movimento venivate 
dato , non a forca di cavalli , ma di uo- 
mini. Non occorre di trattenerci intorno 
alla forma delia intelaiatura di questo 
castella che abbastanza apparisce dai di- 
segni che se ne olirono nelle figure 6 e 7. 
Meritano bensì particelar considerazione 
la tanaglia a b c J destinata ad aggrap- 
pare il maglia m , la quale vedesi deli- 
neata a parte nella fig. 8 , in una scala 
più grande di quella delle fig. 6 e 7 ; e 
l'argano ej] cui va applicata la forza mo- 
trice, e che separatamente osservasi dise- 
gnato nella fig. 10, dipendendo dalla for- 
ma particolare di questi due organi tutto 
l'artifizio dello scatto per la presa, e pel 
rilascio alternativo del maglio. La tana- 
gliai inserita iu una cassa di ferro, o di 
bronzo gh, ed infilata nel pernio ir, che 
traversa la cassa medesima , intorno al 
qnal pernio sùno mobili le due branche 
bc della tanaglia, tendenti a conservarsi 
nella posizione dimostrata dalla figura 
in virtù della forza elastica della molla 
interna k. Quando il maglio sale è so- 
stenuto dalla tanaglia, afferrato dalle sue 
branche b c, per un anello piantato nella 
sua parte superiore ; ed « chiaro che in 
grazia dei risalti interni delle due bran- 
che il peso stesso del maglio tendila te- 
nerle chiuse, e ad impedire che il meglio 
sfugga, ed abbandonato a si stesso pre- 
cipiti a basso prima del tempo. Quaudo 
poi esso giunge all'apice della sua cor- 
sa, i due manichi a d della tanaglia en- 
trano in un' apertura circolare esistente 
nel capitello n o del cìstello, il quale ve- 
desi delineato appartatamente itella fig. 9 
e dalle sponde della stessa apertura sono 
forzati ad accostarsi l’ uno all' altro j 
laonde di nepessità si aprono le bran- 
che i>,c,ed il maglio rimasi 4 libero piom- 
ba a percuotere il palo sottoposto. 
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Il fuso dell'argano è diviso in due 
parti e,J\ (fig. 7 e 10) aventi uno stesso 
asse materiale ; se non che la parte infe- 
riore e, a cui vanno infilati gli aspi p^>, è 
fissa su di esso, c la parte superiore f, 
intorno. a cui si avvolge la fune , è mo- 
bile intorno ali' asse medesimo, talmen- 
te che stando fermo I' asse, e la parte 
inferiore e del fuso , la parte superior-e 
-/'può girare, e può anche avere ufl mo- 
vimento rotatorio in senso contrario al 
movimento della parte inferiore . Nel- 
la sommità del pezzo e ( fig. iq ) è 
formata una nicchia q r s t, le cui pa- 
reli verticali convergono verso l' asse 
geometrico del fuso, e ad una di que- 
ste pareli va impernato if saliscendi a 
gomito litici che dajla molla j riè for- 
zato a stare col braccio uv in positura 
verticale , e con 1* altro vf in positura 
orizzontale; e che quindi non può disto- 
gliersi da questa pusizione , se non che 
quando una forza estranea comprima a 
basto 1' estremità, x del braccio orizzon- 
tale. Nella posizione naturale di questo 
saliscendi 1' estremità u del suo braccio 
verticale corrisponde ai denti ì /, spor- 
genti dalla base della parte superiore J 
del fuso, dal ebe ne v iene che, impresso 
il movimento rotatorio la parte inferiore 
e, quella superiore concepisce il movi- 
mento stesso, non altrimenti che se le due 
parli fossero stabilmente unite, ed il fuso 
foste tutto d' un sulo pezzo. Quindi è 
che, mettendosi opportunamente in giro 
1' argano il maglio vico sollevalo , finché 
la tanaglia incontrandosi nel capitello no 
lo abbandona nel modo che abbiamo 
già spiegato. Occorre allora di far di- 
scendere la tanaglia affinché vada di bel 
nuovo ad afferrare il maglio, pel re- 
plicar la percossa. A tale effetto non si 
ba che a spingere abbasso il braccio o- 
rizzootale v x dei saliscendi, perchè così 
cessando il ritaglio sul dente /, il tronco 
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superiore J del fuio si remi e indipen- 
dente dall' inferiore , e quindi sia che 
questo si ponga in quiete, sia che conti- 
nui a girare , obbedendo quello al peso 
delta tanaglia e della sua cassa g h, gi- 
rerà a rovescio di prima, e la tanaglia, di- 
scendendo verticalmente con impeto fra 
le due guide GG , GG le quali delle 
loro scanalature contengono le linguette 
laterali del maglio e delia cassa , ed ur- 
tando colla cima delle sue branche nel- 
1’ anello superiore del maglio, è forza- 
ta ad aprirsi, e ad afferrar quindi nuo- 
vamente l' anello medesimo. Allora si 
rilascia il saliscendi , che si rimette spoo- 
taneamente nella naturale sua positura , 
eie cose sodo tutte nuovamente in pun- 
to di poter rialzare il maglio , e reiterar 
la percossa. 

Ognun vede quanto sia semplice e 
facile il descritto meccanismo. Lo scatto 
della tanaglia succede spontaneamente, 
e min esige veruna manuale coopera- 
zione, il giuoco del saliscendi può essere 
affidato alla cura d’ alcuno de' manovali 
addetti all' argano. Ter altro in que- 
sta foggia di castello a scatto si ha lo 
svantaggio , che 1’ altezza della caduta 
del maglio è invariabile , e non può es- 
sere diminuita, quando anche talvolta si 
conoscesse bastevole un’ altezza minore 
a produrre una percossa proporzionata 
alla resistenza che il terreno oppone al- 
P affondamento dei pali, e minorando la 
altezza della caduta si potesse ottenere il 
divisato effetto più speditamente, con 
dispendio più moderato, e con minor 
rischio di detrimento ne’poli per P ec- 
cessiva violenza de* colpi. I castelli a 
rampino sono commendevoli a questo 
riguardo, otteso che ammettono di far 
vnriare l'altezza della caduta del maglio 
a seconda del bisogno, potendo il ram- 
pino essere slacciato dal maglio a qualsi- 
voglia puDlo della salita , di. questo. 
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Serondo i ragguagli di Labaylie ar- 
chitetto del ricordato ponte di West- 
minster, il castello del Vaulonè guerni- 
to d' nn maglio che pesava chilogram- 
mi 83a e che era sollevato all' altezza 
di ù'". - 5o t batteva -quarantotto colpi in 
un’ ora quando era mosso da due ca- 
valli, c settanta Colpi parimenti in un’ora 
quando erano tre i cavalli attaccali al- 
P argano. Ridotta alta metà P altezza 
della caduta cioè a 3"’ , a 5 , il numero 
de’ colpi battuti iu un' ora crebbe fino 
a trecento. 

Nella occasione,tante volte menziona- 
ta, delle fondazioni del ponte di Ne udir 
fu impiegala la forza de’ cavalli a far a- 
gire un grande castello a rampino, la cui 
struttura differiva di poco da quella del 
castello a rampino del De Cessaft pre- 
cedentemente descritto. La differenza 
essenziale del meccanismo in queste due 
macelline stava nella diversa forma del- 
le ruote annesse al verricello. Nel castello 
di cui ora parliamo , destinato ad esser 
mosso dai cavalli, in vece delia ruota a 
piuoli fu congegnata al vci ricello una ruo- 
ta a quarti incavati, talmente che intorno 
ad essa formarasi im solco largo ■ i o ■ 4 
centimetri, e quindi capace di contenere 
diversi giri d’ una fune , a cui i cavalli 
dovevano essere attaccali. L'altezza de) 
castello era di 11 “, il diametro della 
ruota di 3“ , 3o, il peso del maglio di 
0 clulo{T. g 0- S'- impiegavano in servigio 
di questa macchina cinque persone e 
due cevslli. Una persona guidava i ca- 
valli , i quali camminando in linea retta 
perpendicolarmente all'asse del verri- 
cello, tiravano la fune , facevano girare ■ 
il verricello, e sollevavano il maglio ; un 
altro individuo andava dietro ai cavalli 
per distaccarli dalla fune quando il ma- 
glio era caduto ; due altri uomini erano 
occupati a stilare a ritroso la ruota do- 
po staccali i cavalli, onde ravvolgere di 
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nuovo intorno ad etra la fune , cui si 
riattaccavano poscia i cavalli per repli- 
car la percossa, finalmente al quinto in- 
dividuo era affidato il giuoco del ram- 
pino. L’ esperienza fece conoscere che 
io parità di circostanze questo castel- 
lo produceva l' effetto con una spesa 
minore della metà di quella che occorre- 
va con l' impiego d’un castello semplice. 
La mano d' opera dell' affondamento 
d' un palo col castello semplice costava 
franchi 1 3,^5 j mentre per battere un 
palo uguale in un terreno d' ugual con- 
sistenza mediante il castello a cavalli non 
si spendevano che franchi 5,ò5. 

L'anno ij5o 1’ Ingegnere Bartolo- 
meo Ferracina, nella riedificazione del 
ponte di legno sul fiume Brenta a Bas- 
sano, concepì ed effettuò il disegno di 
far agire un castello per la forza della 
corrente del fiume. Il movimento rota- 
torio, impresso ad una gran ruota a 
pale, veniva da questa comunicato ad 
un cilindro sul quale si ravvolgeva la fu- 
ne sostenitrice dei maglio, del che ne se- 
guiva I' alzamento di questo, il di cui pe- 
so era di chflog. 703 : consistendo esso 
io un ceppo di quercia della lunghezza 
di 4"\t,7> e della grossezza di o’",38. Il 
maglio era appiccato alla fune mediante 
un rampino ; ed alla sommità del castel- 
lo era fissata una spranglietta di ferro 
talmente disposta, che quando in essa 
incontratasi il rampino doveva di neces- 
sità lasciare il maglio ; laonde questo ca- 
stello era in certo modo della categoria 
di quelli che abbiamo denominali a 
scatto. E siccome l'altezza totale- delle 
guide, fra le quali scorreva il maglio, era 
di 1 i*",i3, cosi l'altezza della caduta 
del maglio, presa dal di lui estremo in- 
feriore, allorché esso era arrivato all’ a 
pice della sua corsa, doveva essere di 
circa 6'",5o. Ma l' accorto Ferracina, 
per non esser costretto a far sempre 
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salire il maglio a tanta altezza, quand’an- 
che un' altezza miuore potesse bastar» 
a produrre una percossa valida a figgere 
il palo nei fondo <^el fiume, ordinò il 
rampino in guisa che poteste essere stac- 
cato dal maglio in qualsivoglia punto 
della sua corsa, col tirarsi d’ una funi- 
cella legata al rampino medesimo ; vale 
a dire con lo stesso artificio dei castelli 
a rampino. Così era in arbitrio di chi 
presiedeva alla manovra di limitare l’ al- 
tezza della caduta, e di moderare per 
conseguenza l' impeto della percossa a 
seconda del bisogno. 

La ruota a pale girava continuamen- 
te, ma era essa col suo fuso disposta sui 
propri sostegni in modo che poteva es- 
sere tirata avanti, e indietro, con un mo- 
vimento di traslazione nella direzione 
del proprio asse. Il fuso di essa ruota si 
attaccava con una sua estremità al cilim- 
dro in modu che quando erano cosi uniti 
giravano perfettamente d'accordo, co- 
me se 1' uno e 1' altro non fossero stati 
che un solo albero ; ma scansando al- 
quanto la ruota si rompeva 1' unione dei 
due argani, dei quali 1’ uno continuava 
a girare, e I’ altro si arrestava, e pote- 
va allora girare anche al contrario. Riac- 
costando la ruota si ristabiliva 1' unione 
dei due argani, sicché lurnavanu a muo- 
versi insieme. 

Si teneva il cilindro collegato colla 
ruota quando si voleva far salire il ma- 
glio ; e quando poi questo veniva rila- 
sciato, si separava allora la ruota dal 
ciliudro, e si faceva girar questo a rove- 
scio affinchè il rampino discendesse, e 
potesse di nuovo essere attaccato al ma- 
glio. Quindi si ricongiungeva la ruota 
al cilindro, e si replicava la percossa. 
Tre individui soltanto occorrevano per 
tener attivo il castello. Uno di essi era 
destinato ad eseguire la congiunzione, 'e 
la separazione della ruota e del cilindro ; 
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al secondo ira oonseguuta la funicel- 
la perchè potesse staccare il rampino 
dal maglio quando questo èra giunto 
ad un’ altezza prefisse da chi dirige- 
va 1' operazione ; il terso finalmente a- 
veva l' incarico di riattaccare il rampino 
a) maglio affinché questo potesse essere 
di nuovo sollevato. Quindi si scorge 
quanto economica doveva riuscire l’ope- 
razione. L’ ammanoimento del castello, 
e di tutto il suo corredo non costò che 
cento ducati veneti (3 io fr.) e dopo che 
la macchina ebbe servito in quella oc- 
casione, per cui fu espressamente appa- 
recchiata, si conservava tuttora in istato 
di poter essere impiegata in altre occor- 
renze. I poli che furono affondati per 
servir di sostegno alte colonne compo- 
nenti le stilate del predetto ponte di Bal- 
zano, avevano circa G" < di lunghezza, ed 
una riquadratura di o m , 2 g. 

Posteriormente in Francia nelle fon- 
dazioni del ponte di Sainte Maxence sul 
fiume Oise, si dispose il fusod’ una gran 
ruota a pale, mossa dalla corrente del 
fiume a sollevare due magli, del peso di 
1000 chilogrammi per ciascheduno; e 
con tal mezzo furono cacciali sotterra 
dei -pali'' della lunghezza di 5 n , in un 
fondo di ghiaia, e di tufo. Ma sebbene 
nei mentovati due casi .siasi' applicata 
con buon successo l’azione della Corren- 
te a muovere i castelli per l'àffondaingii- 
to dei pali, tuttavia l’esperienza ha di- 
mostrato, che ben di rado cosi fatto e- 
spcdientc può essere convenientemente 
adottalo ; atteso che esso richiede un 
apparato voluminoso, pesante, c d’ ese- 
cuzione difficile, e dispendioso ; ed in 
oltre produce non lieve spesa e perdi- 
tempo tutte le volte che occorre di mu- 
tar luogo al castello, e di scomporre, e 
riaccozzare tutto il meccanismo, di mano 
in mano che affondato un palo sì vuol 
procedere all' affondamento d’ un altro. 
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Ed in generale, giustamente riflette 0 
Borguis, l’ impiego de’ motori inanimati, 
come riesce vantaggioso quando si tratta 
di macchine invariabilmente situate, o 
destinate ad un effetto regolare e con- 
tinuo, cosi diventa svantaggioso allorché 
le macchine debbono frequentemente 
mutar posto, quando l’effettocui si aspi- 
ra non deve avera un'intensità costante, 
e quando 1’ operazione deve soffrire fre- 
quenti cd irregolari interruzioni. Coti 
fatti miglioramenti non possono essere 
nè approvati nè esclusi generalmente ; e 
soltanto le particolari circostanze de' casi 
potranno dar lume all' avveduto archi- 
tetto nella scelta del metodo più oppor- 
tuno, e dei mezzi più efficaci, più spe- 
dili, e più economici pel conseguimento 
del divisalo effetto. 

Abbiamo veduto - nel Dizionario la 
nuova forma di verricello immaginalo 
da Vauvillicrs pel castello a scatto. Per 
l' artifizio di quel verricello retrogrado 
1’ azione del castello si rende semplice 
c pronta : e non meno che nel castel- 
lo a rampino, si ha il vantaggio di poter 
far variare l'altezza della caduta del ma- 
glio, secondo ebe abbisogna più o meno 
violenta la percossa; poiché il rilascio del 
maglio stesso può succedere in qualunque 
punto della saa corsa, ad arbitrio di chi 
dirige la manovra. Ma il discendere del 
oiaglio senza separarsi dalla fune produ- 
ce due inconvenienti ; l’ uno che l'attrito 
del fuso sul proprio asse deve necessaria- 
mente ritardare la velocità delia discesa 
del maglio, e la forza della percossa ; l'al- 
tro chela fune deve andar soggetta a lo- 
gorarsi assai più sollecitamente, che negli 
nitri castelli a capra, ov’essa non sostiene 
il peso del maglio se non che nel perio- 
do dell* ascensione di questo. Ai quali 
se ne vuole aggiugnere anche un terzo : 
quello cioè della trepidazione, che ine- 
vitabilmente deve suscituisi nel castello, 


Dìgitized by Google 


. CiRUlO 

neutre H maglio discende, facendo gira- 
re violentemente il verricello. £ sicco- 
me cotali inconvenienti si accrescono 
tanto più quanto maggior è il peso del 
maglio, cosi sembra che l'esperienza ab- 
bia mostrato che, acciò non giuncano a 
turbare la regolarità e la speditezza della 
.manovra, non si possa nei casieri a ver- 
ricello retrogrado ammetter 1' uso di ma- 
gli, che pesino oltre i 4°° chilogrammi. 
L’ esperienza ha pur fatto conoscere da 
on’ altra parte, che 1’ effetto reale di si- 
mili magli nei castelli a verricello retro- 
grado non giunge ad uguagliar quello 
che se ne ottiene con le berte semplici.. 
Per la qual cosa non vi è alcun vantag- 
gio che possa in verun caso render con- 
veniente 1' uso di questi castelli ; a me- 
no che qualche volta non potesse esser 
utile di sostituirli ai castelli semplici in 
grazia della angustia del sito ; poiché 
il meccanismo del verricello di Vauvil- 
llers può ridursi » discreta grandezza, c 
tale forse, che occupi meno di spazio 
di quello che si richiede per la nume- 
rosa ciurma, che occorre a tenere in e- 
aercizio un castello semplice. Per un ma- 
glio di 4 oo chilogrammi il castello a ver- 
ricello retrogrado non richiede che l'im- 
piego di cinque o sei individui. 

Per riparare alla perdita di tempo 
che cagiona il doversi ad ogni colpo del 
battipalo a scatto calare la fune per at- 
taccarvi di nuovo l’ ariete, e parimenti 
perchè non accorra fare il pezzo cui si 
appende l'ariete molto pesante acciò ba- 
sti a far calare ld fune quando girasi il 

verricello in senso contrario, Eusebio 
t * 

Mulinati! concepì l' idea di fare che si 

. ravvolgano sull'asse del verricello due fu- 
ni in senso opposto, sicché quando l'una 
sale sollevando 1' ariete, l'altra discenda 
trovandosi cqsi pronta abbasso quando 
occorre per attaccarcelo. Girando allora 
il verricello in senso contrario quella che 
Suppì. Dii. Tccn T ly. 
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aveva dapprima inndliato l’ariete discen- 
de e l'altra lo solleva alla sua volta. Alcune 
girella convenientemente disposte ed al- 
quanto mobili fanno che le funi cammini- 
no sempre perpendicolari alla strada che 
dee percorrere l'ariete. La somma sem- 
plicità di questa disposizione e l’ inne- 
gabile vantaggio che ne deriva ce la fan* 
no credere di molto utile e comodo. 

Del modo di usare il castello parlere- 
mo trattando delle rauricazioai (V. que- 
sta parola ). 

( Nicola Cavalieri Sa* Beinolo 
— G**M> 

CASTINA. Carbonato di calce rom- 
boedrico compatto che serve di fondente 
pel raaao (T. questa parola e voanaavE). 

( Dessus. ) . 

CASTORE o CASTORO. Questo 
animale si trova nell’America Settentrio- 
nale dat 5o° grado di latitudine sino al 
Go°, e sotto i medesimi parateli* incon- 
trasi eziandio nell'antico continente. La 
carne, benché non zia delicatissima pus» 
si mangia, nè è vero che abbia, come 
molti asserirono, il sapore del pesce. 
Abbiamo già indicato nel Dizionario gli 
usi che si fanno della sua pelliccia e del 
CASToazo. i (G. Cl'Viea.)’ 

CASTOREO. Che sia questa sostan- 
za, come si estragga ed in che $’ Impie- 
ghi vedemmo nel Dizionario ; qui ag- 
giugneremo soltanto alcune notizie che 
possono interessare il commercio. Vi 
sono varie sarta di castoreo, e quello che 
si tiene in maggior conto è quello di 
Siberia e di Moscovia, dopo del qurle 
rien quello dell’ America e del Canadà. 

Il buon castoreo del Canadà, quasi il 
solo che si adoperi in oggi nel ponente 
dell’ Europa, è in tacche allungate, sol- 
cate e schiacciate pel diseccamento, lun- 
ghe da a a 3 pollici, e unite per lo più 
» due a due in forma di bisaccia, talora 
isolate e talora unite a quattro. Questo 
34 
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costorto ( quando l’animale Venne ucci-| 
•o nella Magione della frega, che è la so- 
la io cui si deva raccorlo) è molto duro, 
fragile, non friabile, di odore acuto e fe- 
tido e di sapore acre, amaro e nauseo- 
so. 11 castoreo di Siberia, quale Gui- 
bonrt lo vide presso un mercanle che lo 
aveva recato da Mosca e non poti ven- 
derlo per l'alto prezzo che era costretto 
di chiederne ( 80 franchi l’oncia) è in 
sacche piene, rotonde, più larghe che 
lunghe -e come didime, cioè formate di 
due sacche unite in una sola. Su 4u on- 
ce di questa sostanza una sola sécca 
mostrava la separazione ben distinta 
Questo castoreo ha un forte odore di 
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spesso consiste nel sostituirvi lo scroto di 
un capretto o la vescichetta biliare d’ un 
ariete. Un altro carattere per conoscerà 
le vere sacche del castoro, sono le Tari» 
membrane sovrapposte che queste hanno, 
la più interna delle quali è sparsa sulla 
superficie esterna di minute scaglie ar- 
gentee» Esaminando l'interno di queste 
sacche si conosce che esse provengono 
realmente dal castoreo, non solo per la 
carità che vi si trova nel centro, ma an- ’ 
cora perchè il castoreo è totalmente in- 
viluppato di membrane che non si posso- 
no staccare nell’ acqua o nell’ alcoole se 
non che dopo avere seccalo t pestato il 
tutto. Il falso castoreo, all' opposto, di- 


rrnpireuma aromatico analogo a quello ' scioglie,! facilmente nelPalcoolc, e, sicco- 
-del cuoio di Russia. Forma coll' alcoole: me contiene molte materie vegetali ca- 
bina tintura appena colorata, non solo 'riche di concino, così se aggiugngsi a 


perchè somministra poca sostanza solu- 
bili, ma anche perchè manca del princi- 
pia colorante del castoreo del Canodà. 
Gaibonrt crede che questa sostanza 


quel liquore una soluzione di ferro si 
produce nna tinta nera. Generalmente 
pretendesi che il castoreo falsificato con- 
tenga nn miscuglio di vero castoreo con 


aLbia subito ona preparazione che ne alcune gomme-resine, con resine, e con 
elici i lo stato naturale. Checché ne sia [ balsami, le quali dopo la dissoluzione 
essa è quella adoperata più generalmen- lasciano da un terzo a un quarto di re- 
te come castoreo in tutto il Levante del- ! sidtto di membrane, 
la Europa'. 11 castoreo contiene una sostanza par- 

li principal carattere che distingue ticolare cui diedesi il nome di czstobiss 
la due specie del castoreo sta nel pre-.( V. questa parola ). 
cipitalo bianco che si forma quandol ( A.vrosio BaticsLtssi — Guibocbt. ) 
trattasi quello di Siberia con acqua di-j CASTORINA. Nome di una sostanza 
stillata e poi con ammoniaca, quando scoperta nel castoreo dal valente nostro 
invece trattando alla stessa guisa il ca-j chimico Bartolomeo Bizio, e che non ha 
storeo deh Canada olitemi un precipita- finora verna uso. (G.**M.) 

to di colore aranciato. | CASTRARE, CASTRAZIONE. La 

L'alto prezzo del castoreo fa che lo si castrazione ha per iscopo di privare un 
trovi sovente falsificato. Offroosi come animale delle sue facoltà generative. Xa 
caratteri del vero castoreo il trovarsi nel- si pratica nei maschi! levando i testicoli 
le sacche, ov'èconieoutoj due piccoli bor- j od intercettando la loro comunicazione 
sellini ripieni d'un grasso che ha Podorejcoi centri del nutrimento ; nelle femmi- 
nei castoreo, o per lo meno il presentare ne levando loro le ovaie. Riserbandoci a 
tracce ben distinte del luogo ove queste parlare delle particolari avvertenze da 
esistevano. Mancando quésto carattere si! aversi per ciascun animale negli arficoli 
può sospettare una falsificazione, la quale ud C5>i relativi}* indicheremo qui in gene- 
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rate l’oggetto della castrazione eil i mo- con amputazione senza precedente lega- 
di di praticarla. tura, riusctndo di rado pericolosa la 

La castrazione è per lo più una opc- emorragia che sopravviene e potendoti 
razione che ti pratica perchè ciò convie- facilmente arrestai la. 
ne alle mire dpH'uomo, vale a dire, la ti 5. Altri strappano i testicoli laceran- 
te quasi sempre ad oggetto di viemme- do il cordone spermatico. Ma un tal me- 
glio adattare un animale all'aso cui si de- lodo si usa quasi esclusivamente sugli a- 
alina. Talvolta però la si opera per ri- nitiurii giovanissimi, 
mediare ad accidenti più o meno gravi 6. La castrazione si fa ancora col tor- 
« in tal caso diviene nna operazione ne- cere i cordoni spermatici in guisa da 
cessaria. Non vi ha che i soli veterinari! obliterarli, il qual metodo è conosciuto 
che possano valutare al giusto quando si dai francesi sotto il nome di littisurna,- 
veriGchi questo ultimo caso, e quindi gc, e potrebbe dirsi da noi di torcimcn- 
non parleremo qui della castrazione che lo. In tal guisa i testicoli si atrofizzano, 
come operazione conveniente. ma di rado avviene che perdano tutta 

Castrensi gli onimali per vaili Oggetti ; la loro azione e tutta la loro influenza, 
per renderli più ducili, più alti ad in- y Finalmente castratisi pure, alcuni 
grassarsi, e finalmente per togliere alla animali e specialmente il ca vallo srhiac- 


carne di certi animali un sapore panico- dando i cordoni spermatici o lasciandoli 
lare ed ingrato e per renderla più tene- rarii giorni stretti fra due pezzi di legno 
ra e più delicata. • duro o poggiandoli sopra un corpo du- 

La castrazione dei roaschii si praticalo e battendovi sopra piccoli colpi con 


in diverse maniere che t qui annovere-! un martello. 


temo 


Talvolta castransi anche le femmine 


i. Coi corrosivi, mettendo cioè allo ed allora gli organi da mutilarsi sono 
scoperto il cordone spermatico ed in-^e ovaie al che non si perviene se non 
viluppandolo parzialmente con una me- mercè d' una larga apertura nei fianco 
zcolaoza pastosa di farina e di cloruro dell' amatale. Si estirpano strappandole, 
di mercurio (sublimato corrosivo) che vi .emputandole o legandole, e spesso oc- 
si comprime sopra. L' azione di questo \ cade che insieme con esse toghesi -una 
sale altera ben presto il cordone e i te- parte delle tube falloppiane. , 

zticoli si separano senza pericolo d’ e- La castrazione ha .-sugli animali un'in- 
ulorragia. Questo metodo si usa in ispe- fluente notabilissima, alla quale fa d’uo- 
cial modo pei cavalli, pegli asini, pei mu- po avvertire prima di decidersi a lare 
li, ec. questa operazione. Quest' influenza va- 

- a.° A fuoco, stringendo fortemente ria secondo le specie e secondo che ca- 
con una specie di tanaglia il cordone che stransi gli animali giovoni o vecchi i. 
poi si taglia con un coltello di rame ar- Un effetto generale di questa opera- 
roventato. zione si è di riavvicinare la forma dei 

3. Secondo un altro metodo serrasi maschi a quella delle femmine della loro 
il cordone con un filo di lino o di seta specie. Questo riavvicinamepto è special- 
molto forte indi si taglia. Il toro, 1' a- mente osservabile nel toro, la coi testa è 
gnelio, il capro sono gli animali sui quali grossa, la nuca larga, U collo grosso e 
si pratica questa specie di castrazione. robusto, il pelo lungo e follo, la schiena 
Alcuni pratici (cleono i testicoli -resse e le rem larghe le membra tor<ne 
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!e corna corte e grosse, la voce molto 
modulata ; quando invece nel bue la testa 
4 in confronto piccola, il collo sottile, il 
pelo Incido, rado e fino, il dosso e le reni 
strette, le membra piuttosto esili, il ven- 
ire floscio e grosso, le corna lunghe e 
sottili, i muggiti rari e deboli, i quali 
caratteri latti hanno comuni colla vacca. 
Simili modificazioni accadono nelle altre 
specie di animali. 

L’animale castrato è quindi in gene- 
rale più debole e meno atto a grandi fa- 
tiche di quello in istato naturale ; an- 
drebbe errato però chi credesse, come 
fanno taluni, che si potesse conservare a 
questi animali una maggior forza non ca- 
strandoli che quando sono adulti, quando 
cioè le loro forme sonori compiutamente 
avilnppate. Non solamente queste forme, 
per quanto esse sieno sviluppate, modi- 
ficatisi dopo la castrazione e gli animali 
divengono meno robusti, ma ancora ca- 
strandoli ad un momento in Cui gli orga- 
ni genitali sono in piena attività, espon- 
gonsi maggiormente gli animali alle fu- 
neste consegnenze che può avere l'ope- 
razione. In vero si è osservato che a 
qualsiasi specie appartengano gli anima- 
li, è sempre meno pericoloso castrarli 
nella età giovanile che quando sono vec- 
chii o adulti. 

Le stagioni più favorevoli per fare 
questa operazione sono quelle, durante 
le quali la temperatura à mite e meno 
soggetta a cangiamenti improvvisi. La 
primavera adunque dee preferirsi ad ogni 
altro tempo dell’ anno. 

Gli animali dopo castrati ricevono 
nomi particolari. Cosi il toro dicesi bue; 
il bidello , asino ; 1’ ariete , castrato ; il 
porco , mnjale e il gallo, cappone , la gal- 
lina, pollastra. La vacca, la pecora e la 
troia castrate, non hanno fra noi un. no- 
me particolare; non si accostuma più di 
castrare le giumente. 
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Parleremo trattando dei varii animali 
domestici di ciò che riguarda in partico- 
lare la loro castrazione, prevenendo però 
che poco o nulla diremo su quelle ca- 
strazioni che gli agricoltori non possono 
fare eglino stessi senza pericolo di mala 
riuscita. 

All'articolo esano** abbiamo veduto, 
come siasi usato in Inghilterra di ca- 
strarli, acciò migliorassero di qualità • 
come ta stessa operazione giovi pure per 
molti altri pesci. Indicheremo qui il mo- 
do di praticarla. 

Fino dal tempo di Willoghby ed an- 
che da quello di Gesuero era un fatto 
ben noto che potevasi aprire il ventre a 
certi pesci senza che ne morissero, ed 
eziandio, senza che ne sembrassero per 
lungo tempo sconcertati. Dobbiamo però 
ad un inglese, Samuele Tuli, l'idea di 
porre a profitto questa osservazione. A- 
prira egli la ovaia dei carpioni, ne estrae- 
va le uova, collocava nel loro posto un 
pezzo di feltro nero e riuniva la ferita 
con una cucittsra. Faceva altrettanto per 
i maschi!, avendo cura sempre di non le- 
dere l’uretra nè il retto. Comunicò il suo 
metodo ad HaosSIoane, presidente della 
Società Reale delle Scienze di Londra, 
che lo pubblicò nelle Transazioni filoso- 
fiche (a). 

> Da quell' epoca in poi la esperienza 
venne spesso ripetuta. In tre settimane 
ta ferita risanasi, i pesci sembrano dap- 
principio tristi e sofferenti, ma. quando 
l'operazione è, ben folta, ne perisce ap- 
pena un due per cento. Il momento più 
favorevole per eseguirla è quello che pre- 
cede immediatamente la fregola, quan- 
do le ovaie sono piene. 

Non però solamente agli animali pra- 
ticasi la castrazione, ma in alcuni così 
la si estende anno ai vegetali. Alcun» 

(o) T. V, pjj. 4*. 
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pianta hanno qualche loto parte castra- 1 
ta naturalmente, cioè priva di quello 
che occorra a renderla feconda, e di 
queste qui non occorre parlare. Spesso 
ha luogo io moltissime piante una ca- 
strazione accidentale, quandu cioè gli or- 
fani della generazione dei fiori veogono 
offesi o distrutti dagl' insetti o da allfi 
animati, dalle pioggie troppo lunghe o 
troppo copiose, dagli eccessi del calore 
o del gelo o da altre intemperie. Non re- 
cando mai questa costruzione gravi dan- 
ni, nè potendo sì facilmente evitarsi, ne 
basterà di averla accennata. 

Talora però la castrazione è artifizie- 
le, cioè si fa a bella posta levando ad una 
pianta le parti dell'uno o dell'altro sesso 
prima che sia avvenuta la fecondazione, 
o impedendo che il polline delle antere 
venga ricevuto dagli stimmi. 

Il modo di eseguire la castrazione di 
quelle piante che hanno gli organi della 
generazione posti in luoghi separati, cioè 
stelle piante della monoecia, si è di levare 
tutti i fiori maschii. Ciò si eseguisce da- 
gli agricoltori specialmente sopra i melo- 
ni, non già coll' intenzione di rendere 
sterili i fiori femminei, ma bensì perchè 
la loro fecondazione succeda mediante il 
polviscoio dei fiori maschii d’ un altro 
individuo della stessa specie posto vici- 
no a loro ed il cui frutto presenti qual- 
che notabile differenza. In tal guisa si 
giunge ad ottenere, non solo preziose 
varietà, ma eziandio bene spesso il mi- 
glioramento della specie. 

( CcoQcai — E. Rekìoi.t — Ttrotuas 
Psi-LESRISO BtaTZRt.) 

CASTRATO. Non ripeteremo qui 
ciò che dovremo dire sul modo di al- 
levare gli animali lanuti agli articoli aus- 
ata, facon», Hoaroat, «suino», ma solo 
considereremo particolarmente quanto 
riguarda l' iograsso del castrato e vedre- 
mo quanto vantaggio possa ricavarsi da 
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siffatta speculazione che può tarai pres- 
soché dovunque, la carne del castrato es- 
sendo d' oso generale ed il tuo sevo «.]« 
pelle mollo adqperati nelle arti. Inoltra 
questi animali grassi possono trasportar- 
si senza danno a grandi distanze, e dan- 
no di piò un letame assai buono e di 
pon poco vajore. 

Allorché si intraprende la speculazio- 
ne dell' ingrasso dei castrati pel macello, 
è d' uopo primierameute scegliere ani- 
mali sani, di statura ordinaria c d'una ta- 
le razza che si conosca atta ad ingrassa- 
re da giovane, e a dare io seguito pro- 
porzionatamente al peso delle bestie una 
maggiore quantità di carne. 

Fra i varii modi d’ingrassare i castra- 
ti, i quali variano secando le circostan- 
ze locali, si dee sempre adottare quello 
che giugne al suo scopo nel modo più 
sicuro, più pronto e più economico, es- 
sendo quello che procura animali di più 
alto prezzo, vale a dire, che meglio com- 
pensano del cibo loro somministrato e 
che permette di ricuperare più presto 
e con più profitto i capitali anticipati. 

Parlando primieramente della castra- 
zione dei montoni, per ridurli castrati, 
osserveremo che fra tutti i modi indicati 
all’articolo CssTRSna sarà sempre da pre- 
ferirsi quello dell'amputazione dei testi- 
coli, il quale grandemente influisce sul- 
la qualità della carne, e che d' altronde 
non presenta verun ostacolo, nulla im- 
portando in tal caso di serbare all'aoima- 
le una maggior vigoria, che è la cagione 
per cui talora si adottano a preferenza 
altri metodi di castrazione per 1' ozino, 
pel bue e pel cavallo. 

I castrati si ingrassano coll'erba o eoi 
grani, e sì ritiene che i primi abbiano la 
carne più tenera, ina più t facile a gua- 
starsi, e i secondi al contrario. L’età coi 
si devono macellare non dee passare i 
tra ai quattro anni. 
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Quando un castrato è giunto alla gras- 
sezza che zi conviene se noi si macel- 
lasse, seguendo invece a nutrirlo abbon- 
dantemente^' esso andrebbe perdendo il 
grasso e perendo anziché impinguarsi di 
più. La pratica la conoscere quando fa 
d' uopo macellarli. 

Oltre alla loro carne i prodotti inte- 
ressantissimi dei castrati sono il sevo, la 
pelle e la lana: ne parleremo separata- 
mente. 

Del sevo. Quanto meglio vennero in- 
grassali i castrati maggior copia ne dan- 
no: quelli di statura mezzana ne som- 
ministrano da 5 a 7 libbre ( a ck,l ',3 a 
3 cba - ,5 *) ; alcuni però ne danno fino a 
io ed anco a i5 libbre (5 cki '- a 7 C *“* , 5 ). 
A statura uguale' i castrati ingrassati a 
grano producono più sero di quelli in- 
grassati all' erba. Il sevo del castrato è 
migliore quanto più i duro, e quel poco 
che trovasi negli animali magri rende 
meno quando se lo fonde per essere 
meno denso. Quello dei montoni spos- 
sati dalla fatica è il più cattivo, essendo 
tutto decomposta e dicesi nei macèlli 
levo bruciato. Secondo le razze alcuni 
castrati acquistano coll'ingrasso più car- 
ne che levo o viceversa ; in quest' ulti- 
mo caso però sono poco buoni a man- 
giarsi. 

Della pelle. Questa è migliore quan- 
do ha una tessitura uniforme ed in tal 
caso serve alla preparazione dei mar- 

aaS 
5g,5 
ai 

54, 

54, 

1,55 
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rocchtni ; quella che non è tanto uni- 
forme si camoscia e serve a farne cal- 
zoni , valigie , grembiali , coperta pet 
libri, ec., con le pelli piccole si fanno 
fodere alle scarpe da donna, e pergame- 
na. Le pelli di quegli animali che ven- 
nero esposti alla pioggia <d al sole subi- 
to dopo tosati sono tanto alterate che 
non servono che a farne colla. A circo- 
stanze pari le migliori pelli sono quelle 
degli animali nati dal mese di giugno fi- 
no alla fine del dicembre, imperocché 
non essendo essi in allora troppo carichi 
di lana la loro pelle si fortifica e miglio- 
ra di qualità. 

Della lana. Poco possiamo dire qui 
su questo prodotto dei castrati doven- 
doci riserbare a parlarne a disteso agli 
articoli ì.kik t rzcon* ; solo diremo do- 
versi questa considerare come un im- 
portante prodotto dei castrati e levarla 
loro prima di macellarli*, essendoché 
quella levata dagli animali morii è di 
qualità assai inferiore come vedremo al- 
f articolo hkvk già citato. 

Per dare un esempio dei vantaggi ch« 
si possono trarre dall'ingrasso dri castrali 
pel macello, supporremo che trattisi di 
ingrassare in un ovile una greggia di toa 
castrati comuni di statura media. Block 
riconobbe che in i55 giorni che abbi- 
sognarono pel loro ingrasso, ii consumo 
fu di 
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Quint. metrici di patate, equivalenti in fieno a. 137 , 

... ... di grani acciaccati, id. ... i38, 

. . . . di crusca, id ■ a5, . , 

. . . . di paglia di frumento o di se- 
gale, id. a5, 

. ... di paglia di ceci, id. . . . lo, 

. . . - di torte di seme di Uno . . . i,a5 


• . Totale . . 546 , 35 . • . ; «r 
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. Ora >e si suppone che siami comperali gli animali a io franchi I' uno la spesa 
ammonteranno a: 

* , * * . , • • • > . 

i.° Acquisto degli animali da ingrassarsi .. . fr. 1,000,00 

o.° Interessi su questa somma per 55 giorni al & > 

per 100 - 31,00 

5 .° Salario d'an pastore per i 55 giorni ... 100,00 

4 .* Fitto del locale a 60 cent, per testa . . . 60,00 • 

Totale delle spese . . 1,183,30. 

. Ricavato dalla vendita dei castrati ingrassati a 17 franchi l'uno , . 1,600,00 

Dedotte le spese . . 1,183,30 


Sicché il valore ricavato da un quin- 
tale metrico di fieno, impiegato all' in- 
grasso dei castrati, essendo ai pressi 
sopposti gli animali magri e grassi, risul- 
ta di un franco e ao centesimi. 

(F. Mii/erEtar— Tessi*».) 

CATA CAUSTICA. Qualla specie di 
curva caustici ( V. questa parola ) for- 
mata per riflessione cioè da raggi riflessi. 

(Bousvilla.) 

CATACORA. V. parnrico. 

CATADROMO, chiamarono i Greci 
quella corda tesa dalla parte superiore 
del teatro su cui corrono i danxatori da 
corda, od altra macchina eoo cui taluno 
discende dall'-alto o sale nei voli trasfor- 
mazioni, ec. (Boiuvu.ii.) 

CATAFRATA. Specie di corsaletto 
o giaco d'armadura usato anticamente. 

(Bohayilla.) 

CATALPA (Bignonia catalpa , h.). 
Albero bellissimo del Giappone e della 
Carolina, il quale vive assai bene nel no- 
stro clima d'Italia ed ha un bellissimo 
aspetto quando fiorisce, e siccome cre- 
sce più presto del castagno d'india, cosi 
viene » quello preferito per farne viali 
(V. bigsonh). ( 0 »t. TsnGioai Toieetti.) 


Guadagno netto ... 4 1 7,80. 

\ 

Cirsi. pa a foglie ondulate. Albert» 
conosciuto volgarmente col nome di 
orameli nera d'omerica che cresce nel- 
le pianure e nelle basse montagne alle 
Antille, aliandosi per lo meno a 5 o pie- 
di, e qualche volta fino a 80. Il legno di 
questo albera ha una tale somiglianza 
colla quercia pel colore- e per la durata 
che i primi francesi che furono alle An- 
tille gli diedero il nome di quercia, 
quantunque non vi abbia veruna analo- 
gia fra gli alberi di quercia e di catalpa. 
E' anche supponibile che siasi dato a que- 
sta catalpa il nome di quercia perciò che 
il suo legno è impiegato a lutti quegli 
usi cui si adupera quello della quercia 
in Europa. 

Iv sorprendente il rapido accresci- 
mento di quest'albero ove riflettasi alla 
durezza del suo legno, ed è singolare 
che quantunque viva lunghissimo tempo 
e giunga a considerabile grossezza, na- 
scendo dal seme cominci a. fiorire. fino 
dal secondo anno. Quest'albero, quando 
ha quindici anni, è già al caso di adope- 
rarsi a'varii usi economici, e quando ne 
ha trenta può servire alla costruzione 
degli edifizii e delle navi, ma è molto 
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migliore quando è vecchio divenendo 
allora incorruttibile nell’ ncqui. Siccome 
presso di noi non vive che nelle stufe, 
ni se ne può in conseguenza estende- 
re la coltivazione, cosi nulla diremo in- 
torno ad essa, bastandone di avere ac- 
cennato le proprietà di questa pianta 
che la rendono utilissima alle arti dei 
paesi che la posseggono. 

(Da Tcsssc— Aarowto Trucioli 
Tostarti.) 

CATARTICA. Sostania scoperta dal 
Lassaigne e da Feneulle nella cassia Ce- 
na o che forma la parte attiva di essa. 
Altri pretendevano avere scoperta la ca- 
tartioa in altre piànte indigene, dò che 
avrebbe molto scemeto il valore com- 
merciale • della cassia sena, uia il fatto 
sembra, per lo meno, assai dubbio. 

(Baatatuo.) 

CATASTO. L' oggetto del catasto si 
i .quello di stabilire e conservare il com- 
partimento regolare dei fondi, propor- 
xlonatamente all' estensione, alla qualità 
ed «He rendite assolute o relative di ogni 
possedimento. Abbiamo indicatone! Di- 
zionario i' vantaggi che risultano dalla 
istituzione del catasto. Siccome però 
questo non è ancora stabilito da noi, 
così accenneremo brevemente in qual 
modo si abbia a regolare la conforma- 
zione di esso. 

Le piante del catasto si levano a parte 
a parte, vale a dire, per particelle (e) di 
proprietà, sotto la direzione d’un geo- 
metra in capo nominato dalle autorità 
competenti. Si levano le piente sopra 
una scala di nno a due mila cinquecento, 
cioè la lunghezza di due mila cinque- 
cento metri sul terreno, occnpa nn me- 
lo) Si dà il nome di particella ad ogni 
porzione di terra, la quale distinguasi dalle 
•icine per differenza di proprietario, di qua- 
lità, o di ooitivazione. 
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tro sull* carta, e, in generale, due wilf 
cinquecento lunghezze qualunque ter- 
ranno rappresentate sulla carta del ca- 
tasto con una sola di queste lunghezze. 
Prima di cominciare la misurazione delle 
particelle, il geometra deve stabilire i 
confini dei comuni, affinchè le eooieae 
che vi fossero su questi confini siano 
terminate prima di cominciare quest’ ul- 
tima operazione. Simili contese tengo- 
no giudicate dalle autorità superiori. La 
triangolazione deve parimenti precede- 
re la misura particolare dei fondi. Con- 
siste questa operazione nello stabilire 
una rete di triangoli, dei quali si misu- 
rano tutti gli angoli, e si determinano le 
lunghezze dei lati, mediante gli stessi 
angoli, e la misura di uno solo di questi 
lati presa sopra il terreno. Questo lato 
si chiama basa, e devesi! misurare con 
estremo rigóre, altrimenti la menoma 
differenza si riprodurrebbe, col calcolo 
trigonometrico, nelle .lunghezze di tutti 
gli altri lati che non si misurano ; per la 
stessa ragione è necessario che gli angoli 
siano stati misurati rigorosamente, il che 
non 1 è- difficile. 

Il geometra deve levare la pianta di 
ciascuna proprietà in nome di chi la 
possedè al momento in cui opera. > 

A proporzione che si leva un piane, 
il geomeira in capo ne fa calcolare 1» 
massa, e ne nota la estensione in un pri- 
mo quaderno ; fa procedere in seguito al 
calcolo delle estensioni di tutte le parti- 
celle, e delle porti non soggette al censi- 
mento, che non entrano fra le anzidette 
particelle : queste estensioni particolari 
di ciascuna particella fanno l’oggetto di 
un secondo quaderno, il cui riassunto 
generale si paragona col primo e serve 
a quello di prora. 

Terminato il calcolo delle estensioni, 
il geomeira in capo «empie un quadro 
già. cominciato, nelle cui prime colonne, 
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•I momento di levare le piante, Tennero 
indicati i nomi dei proprietari, la poii- 
aione e la natura di ogni particella, ag- 
giungendovi in due colonne le estensio- 
ni superficiali, espresse nell' una in mi- 
sure metriche, e nell'altra in mirare lu- 
cali. Il quadro indicativo contiene un'ul- 
tima colonna riservala per la classifica- 
mone, la quale viene ulteriormente ri- 
empita del controllore delle contribu- 
zioni dirette. , 

Per porre i proprietari! in istato di 
verificare i confini e la estensione dei 
loro fondi, il geometra in capo riunisce! 
in un Bullettino, per ciaschedun pro- 
prietario, tutte le particelle disperse, 
sotto il suo nome nel quadro indicativo. 

Finalmente, il geometra in capo pre- 
senta, in un elenco di ricapitolazione, il 
nome di ciascun proprietario e il totale 
del suo Bollettino in misure metriche.! 
Questo elenco si termina con un rius-! 
sunto, il cui totale deve offrire la super- 
ficie ceusihile di tutto il Comune. I Bul- 
letlini anzidelti vengono comunicati ai 
proprietarii e sottoscritti da essi. 

La minuta della pianta dovendo ser- 
vire per tutte le istruzioni che possonoj 
occorrere ali'ani mi nitrazione, il geome- 
tra io capo ne fa una copia pel Comune. 
Poscia riducendo i fogli della pianta ' 
scompartita in particelle, nella propor- 
zione di uno a diecimila, forma una car- 
ta deli’ insieme che offre la circonscri- 
sione del Comune, la divisione di esso 
in frazioni, le principali strade, le mon- 
tagne, i fiumi, la posizione dei capi-luo- 
ghi c dei boschi reali e comunali. Si fanno 
due copie di questa carta topografica, una 
delle quali ruettesi alla testa della pianta 
destinata pel Comune, l’ altra deponesi 
per servire alla formazione di carte ge- 
nerali esatte dello Stato. 

Il proprietario che desidera avere un 
estratto di quella parte della pianta che 
inopi. Dii. Tecn. f IV. 
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Io riguarda, deve indirizzarsi al goeuie* 
tra in capo. Questi estratti si pagano 
secondo una tariffa stabilita dai regola- 
menti. 

Il Consiglio comunale ì incaricato di 
far esaminare da esperte persone il ca- 
tasto delle particelle unitamente ni mag- 
giori censiti, i quali deruoo trovarsi in 
numeru couvienienle ed essere scelti in 
modo che tutte le sorta di proprietà 
vengano rappresentate. Si esamina po- 
scia in quante classi delibasi dividere cia- 
scheduna Specie d! proprietà secondo i 
varii gradi di fertilità del suolo e di va- 
lore delle produzioni ; stabilita che sia 
questa classificazione, si stende la tariffa 
di valutazione ilei fondi, per la quale il 
Consiglio comunale adotta quella gra- 
duazione che crede conveniente, purclii 
sia tale da poter esprimere i. valori rela- 
tivi dei due estremi. 

Il direttore delle contribuzioni diret- 
te è incaricato di eseguire gli stati delle 
frazioni, le madri dei ruoli, il ruolo 
calasi rate e tulli i lavori di spedizione e 
di calcolo, relativi alla ripartizione indi- 
viduale. Gli stali deile frazioni conten- 
gono, per ciascheduna frazione separa- 
tamente, i nomi dei proprietarii, t nu- 
meri della pianta, i nomi dei luoghi, la 
natura delia proprietà, la estensione e 
la rendita di ogni particella, l' indicazio- 
ne delle classi •, le madri dei ruoli riu- 
niscono sotto il nome di ciascun proprie- 
tario tutte le particelle che gli appar- 
tengono, e comprendono tutte le parti- 
colarità dei bullellini estesi dal geome- 
tra in capo, e lutti quelli degli stati del- 
le frazioni. Vengono disposte in modo 
ila potervisi notare le mutazioni della 
proprietà, per ciascun proprietario. Il 
ruolo cnlaslrale indica sopra la prima 
faccia del primo foglio la somma totale 
•Iella contribuzione fondiaria del Co- 
mune. tanto fisso quanto io centesimi 
35 
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addizionali, l'atamontare della sua rendita 
c.i (astrale, e la proporzione in cui cia- 
«cheditn proprietario dere, relativamente 
alla sua rendita catastrale, soddisfare alla 
contribuzione. 1 fogli seguenti sono divisi 
in quattro colonne: la prima è desùmila 
allo annotazioni in margine ; la seconda 
indica i nomi, titoli, professione e dimora 
del contribuente, la sua reodila e la som- 
ma totale che deve pagare si di Csso che 
di Centesimi addizionali, scritta senza ab- 
breviature ; la terza presenta la rendi- 
ta catastrale del contribuente, in numeri, 
e la quarta deve contenere, parimenti in 
numeri la somma totale da pagarsi. Il 
risolo si termina con un riassunto delle 
somme per ogni pagina, si della rendila 
che dell' importo della contribuzione ; i 
totali devono uflriro le stesse somme che 
vennero registrate nella prima faccia del 
ruolo. 

Gli stati di frazione, le madri ed il 
ruolo catastrale vengono approvali dal- 
l'autorilà supcriore. Ogni proprietario 
«leve essere avvertito della loro l'inno- 
vazione nel Comune , per prenderne 
conoscenza c reclamare all' uopo entro 
vm dato tempo. 

Ogni acquirente, cessionario, crede, 
legatario o nuovo proprietario per qual- 
siasi titolo, deve fare una dichiarazioni'; 
dei beni acquistali alla Deputazione del 
Comune ore sono posti. 

Tali sono le principali operazioni del 
catasto, e quello che ne risulta. Nou ab- 
biamo credulo spettare al piano di que- 
st’ opera il dare maggiori particolarità 
sopra questa materia, che non può venir 
trattata profondamente che nelle opere 
consacrale all'esame speciale del sistema 
finanziario. Ma i rapporti del catasto 
coll’economia rurale e industriale, cogli 
oggetti d’ arte, molti dei quali spettano 
ad un Dizionario delie Ai ti e Mestieri, 
non ci permettevano di omettere si im- 
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portante argomento. « Sarebbe però « 
desiderarsi, dice Favard de Lsnglade 
parlando del modo come il catasto è ordi- 
nato in F rancia, che il nuovo R egolamen te 
del Catasto il quale semplificò utilmente 
tulio il lavoro relativo olla classificazio- 
ne, alla ripartizione, alla formazione dei 
ruoli e delle volture, e che specialmen- 
te trasformando gli antichi esami degli 
esperti in valori fittizii, ma proporzio- 
nali, ne fece fortunatamente un affare di 
famiglia, sarebbe a desiderare, egli dice, 
che questo Regolamento avesse miglio- 
ralo l'esecuzione pratica. Nel modo coma 
viene eseguita secondo le istruzioni pre- 
senti basta senza dubbio ai bisogni at- 
tuali del catasto, ma non ai bisogni futuri. 
Converrebbe dare una certa stabilità alle 
piante del catasto, e renderne facile hs 
rinnovazione. Ora le istruzióni non por- 
tano tutte quelle obbligazioni che occor- 
rerebbero per poter produrre questi 
vantaggi. Sarebbe necessario, per esem- 
pio, che tutto quello che è fisso sopra il 
terreno e può comprendere uno spazio 
di io a 30 ettari, fosse determinato 
nella maniera più sicura, vale a dire tri- 
gonometricamente, una volta per sem- 
pre. Allora, quando si trattasse di rin- 
novare le piante, le mappe sarebbero 
.identiche a quelle trovatesi una prima 
volta, e le nuove piante particolari di- 
verrebbero più esatte, più facili e meno 
dispendiose. Questi vantaggi, e quello 
inoltre di poter fissare presentemente i 
limiti delle proprietà ai vertici di questi 
poligoni immutabili e conservatori, o di 
trovare questi limiti nel modo più pre- 
ciso in caso di usurpazione per parte 
dei vicini, noh sono i soli che impon- 
gano la determinazione trigonometrica 
di tali poligoni; con ciò anche oflti- 
rebbonsi dei mezzi sempre sicuri alla 
pubblica amministrazione pei bisogni 
di tutti i servigi citili e militati per 
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quali può occorrere' di levare qualche 
pianta. (A. Taccrcucr.) 

CATENA. L’arte di fabbricare le pic- 
cole catene è poca cosa di per sè stessa, 
ma esige l'aiutq d'altre arti importantis- 
sime, come quella di tirare i metalli in 
fili d' ogni grosseria. Abbiamo parlato 
nel Dizionario soltanto delle grandi ca- 
tene usate nelle arti, qni però .favellere- 
mo brevemente delle piccole che si ado- 
prano in alcuni usi nelle arti stesse, o per 
ornamento a fine di appendervi i ciondoli 
dell' orinolo, o l'priuolo stesso od altro. 
Non però intendiamo spiegare il modo 
di fabbricare ogni sorta di catena, ma 
solo alcune specie di esse, dalle «piali si 
potrà farsi una iilea del modo di lavora- 
re c di intrecciare le altre c di farne di 
ogni maniera. 

Tra le varie sorta di catene una delle 
principali e delle più antiche si c quella 
cui diccvasi altravolla alla catalana, la 
quale componesi di varii anelli rotondi 
o dittici, presi gli uni negli altri in guisa 
ehe ogni anello ne contenga due , i 
cui piani vengono di necessità a riuscire 
perpendicolari al suo se prendesi un 
{rezzo di catena 'li tre anelli, e lo si lasci 
pendere liberamente. Questi anelli sono 
saldali e sembrano tutti d’un pezzo, e 
«la essi dipende la grossezza della cate- 
na ; diconsi anelli o maglie. Queste ca- 
tene si fanno più o meno grosse secon- 
do l'uso cui sono destinate. - 

La catena quadrata è. composta di 
anelli i quali si saldano prima d’ infi- 
larli gli uni negli altri. Si comincia dal 
fare questi anelli di figura clittica, si sal- 
dano, piegansi in due, e nelle due cime 
dell' anello piegato in tal guisa se ne fa 
passare un altro piegato- ugualmente, poi 
nn terzo, e cosi «li seguilo fino a che si 
abbia dato alla catena, la conveniente 
lunghezza. Si fanno in tal guisacntene 
a 6 e ad 8 facce, ciré diconsi cordoni. 
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imperocché riesoono rotonde e somi- 
glianti ad una corda. Quelle che hanno 
meno facce prendono il nome dal nn-* 
mero di queste, e diconsi catene a tré 
facce, a quattro facce, ec. 

Ti sono rtirie sorta di catene a S, 1# 
più semplici «Ielle quali sono fatte di S, 
i cui «lue occhi sono nello stesso piano, 
Permansi dapprincipio un gran numero 
«li S col martello o con una tanaglia a 
punte, setumdo la grossezza del filo, poi 
passasi gli occhi degli uni in quelli degli 
altri ; quindi chiuilonsi questi colla ta- 
naglia piatta o col martello : si ha io tal 
guisa una catena formata «li 8 in manie- 
ra che il piano di ciascun 8 è perpendi- 
colare a quello dei due che gii sono vi- 
cini. 

La catena a quattro facce è simile 
a quella che abbiamo descritta, se non 
che i due occhi fatti alle cime di ciascun 
S sono in {da ni perpendicolari gli uni 
agli altri, anziché nello stesso piano co- 
me nella catena prece<lenl«. 

Si fanno catene di molla forza con 
filo ricotto, piegandolo colla pinzetta più 
volte in forìna del numero 8, e legan- 
dolo al mezzo con lo stesso filo di fimo 
ravvoltovi più volte. Per piegare con 
maggior .sollecitudine il ferro- a 8, si ha 
un altro utensile che dicesi forchetta, 
formato di due punte rotónde piantate 
subitamente e parolelle alla cima d' un 
manico : supponendo il filo di ferro po- 
sto fra queste due punte, se si muove 
circolarmente il manico, il filo predile di 
necessità la forma d'un 8, ciascuna punta 
trovandosi chiusa in un occhio dell* 8 
e il filo incrocicchiandosi fra ledue pun- 
te a ogni giro del manico sopra sè stes- 
so. Questi 8 cosi preparati taglinosi e 
passanti gli uni negli altri, come ai disse 
pegli S, prima di legarli nel mezzo. 

Le catene a tre facce sono come 
quelle a quattro, sennonihè gli occhi 
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digii 5 invece che essere ad angolo rette, 
fanno un angolo di no gradi, l'uno re- 
lativamente all' altro. V’ ha di queste 
catene nelle quali le estremità degli un- 
cini sono curvate a rampino, di modo che 
la cimad'un uncino entra nell’occhio del- 
l'altro, la quale disposizione dà loro mol- 
ta forza. 

I minulieri inventarono mille forme 
di catene d’ornamento, le quali però lun- 
ga sarebbe I' annoverare soltanto. Una 
bella forma di queste catenelle si è quel- 
la formala di piccole spranghile roton- 
de, quadre o poligone con un ucchio a 
ciascuna cima per unirle insieme. Simili 
catene sono di bella apparenza di poca 
fattura, e ciò che preme facili a mante- 
nersi pulite. 

Nel commercio le grosse catene di 
ferro vendonsi a un tanto l'uno, le mer- 
lane di ferro e quelle di rame o di otto- 
ne a misura, un tanto al metro; queste 
nllime, quando sono ben lavorale ven- 
donsi anche a peso. Lo stesso i pure di 
quelle d'oro e d' argento, la cui fattura 
pagasi a parte. 

Delle catene da oriuolo ci liserbtamo 
di parlarne in articolo separalo. 

Le grosse catene di ferro e specinl- 
raenle quelle ad uso della marina si fan- 
no nell' officina stessa ove si fanno le 
spranghe di ferro ond'esse sono compo- 
ste. Allorché queste spranghe vennero 
passate per l'ultima loro tralila, e sono 
quindi ridotte alla conveniente grossez- 
za, adoprasi per piegarle in forma di ma- 
ghe hi macchina che abbiamo descritta 
all'articolo cavo del Dizionario, o quella 
che sembra a noi più semplice e più so- 
lida che vedesi disegnata nelle fig. i, 3 
e 5 dell» Tav. XVII delle Àrli mecca- 
niche e della quale daremo qui appresso 
la descrizione. 

• a ( tig. 1 ). Cilindro dittico, le eui di. 
mensioni sono proporzionate ella gran. 
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desia delle maglie che si vogliono 
fere. 

b, Parte sagliente ed auncinata, sta- 
bilmente fissata aul cilindro a, e che ri» 
cere la rima della spranga di ferro che 
si vuol piegare per farne gli anelli. 

c, Asse mosso dall' acqua, dal vapore 
o da cavalli ; tiene un rocchetto J, che 
ingranisce in una ruota dentata e, il cu! 
asse è in seguito de) cilindro a. 

Allorché la spranga di ferro è impe- 
gnata nd dente b lo è lo è anche nella 
parte inferiore della gola della puleg- 
gia J. Allorché punesi in moto il cilin- 
dro a la spranga di ferro g ravvolgasi 
sopra di esso e la puleggia _/ scorre lungo 
1' asse stabile A, obbligando sempre la 
spranga di ferro a piegarsi per applicarsi 
sul cilindro a ; ogni girointero di questo 
cilindro forma un anello compiuto. 

La fig. 3 mostra in lunghezza il cilin- 
dro a sopra una scala maggiore della 
Cg. 1 , e si vede come la spranga o filo di 
ferro g vi si ravvolga. 

Si osserverà in questa figura che il ci- 
lindro a ha la forma d' un cono nel- 
la parte i,k della sua lunghezza ; al- 
lorché tirasi questo cilindio la parte su- 
periore l discende sulla inferiore m e 
la spirale g trovasi liberata. Prima di 
fare questa operazione levasi la cavi- 
glia n (fig. 1 e a) spignesi un po’ a de- 
stra il cilindro a, e levasi la fascia o ed 
il cilindro a dalla spirale. Bimettesi po- 
scia il cilindro al posto di primi per pie- 
gare una nuova spirale, e cosi di seguito. 

La spranga g, piegata come si vede 
nella fig. a e levata dal cilindro, punesi 
sopra un altro cilindro d' ugual dimen- 
sione, e con uno scalpello, che presentasi 
ubbliquamente aul luogo che si è meno 
curvato in ogni giro della spirale, taglia- 
si questa a gran colpi di martello in tanti 
anelli, simili a quello che vedesi nella 
fig. 3 quanti sunu i giri della spirale. Il 
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Mirtillo può farri agire da uomini o 
con macchine. 

Tale si è la forma degli anelli greggi 
che si consegnano al magnano che li 
apre, li introduce in quello che deve se- 
guire poi li chiude e li salda battendoli 
in guisa che non appai isca la saldatura. 

Questa parte del lavoro esige uomini 
tperimentati che conoscano perfetta- 
mente il grado di calore a cui bruciasi il 
ferro, perchè ciò non accada. Se la odi 
cina ove si fanno le spranghe di ferro 
fosse lontana da quella uve lavorami le 
catene, occorrerebbe un fornello a ri- 
verbero per iscaldare di nuovo le spran- 
ghe di ferro. 

Tra le catene impiegate in sostituzio- 
ne ai cavi di canapa ve ne ha di varie 
sorta. Alcune sono a maglie pialle ed in 
forma d’uvale, come mostra la Gg. 4 ; al- 
cune altre sono a maglie torte a iao° 
per ciascheduna, come indica la Cg. 5 . 
Per entrambe queste forme il maggior 
diametro, dell' ovale misurato interna- 
mente, sarà quattro vulle il diametro 
del ferro adoperato ; il minor diametro 
sarà la metà del grande. 

Entrambe questa specie di anelli so- 
no rafforzati internamente con solide 
traverse o puntelli posti nella direzione 
del loro minor asse, come si vede nelle 
Cg. 4 e 5 , ad oggetto che i lati della ora- 
le non si riavvicinino. Queste catene so- 
gliono farsi in pezzi lunghi 3 o a 4 ° me- 
tri, i quali sono poi riuniti mediante una 
caviglia inGlata in una staffa in p, e ten- 
gono una maniglia unita con una chia- 
varda g, per poterli separare occorrendo. 

Una specie di catena jnolto utile si è 
pur quella disegnala nella Cg. g, le cui 
maglia sono alternativamente allungate 
ed ovali; in tal guisa gli anelli non pos 
sono accavalcarsi, il qual inconveniente 
è la cagione più frequente della rottura 
delle calane, e il ferro agisca sempre 
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nella direziona della sua lunghezza. Lo 
migliori proporzioni da darsi a questi 
anelli sono : dodici volte il diametro 
del Glo di lunghezza nell' interno della 
maglie lunghe, e quattro volte questo 
diametro per la lunghezza della maglia 
ovale, il che è sufficiente per lasciar gio- 
co quanto occorre alle maglie lunghe. 

L'esperienza mostrò che le catene fat- 
te con ferro della miglior qualità e ben 
saldate devono poter suslcnerc i pesi se- 
guenti. 


DIAMETRO DEL FERRO 

CHILOGRAMMI 

sostentili 

in min. 

in linee 

; 30 

9 

I 3,000 

*4 

io y 4 

1 8,000 

a8 

ia % 

a 5 ,ooo 

5a 

•4 'A 

3 a,ooo 

56 

■ G 

4 a, 000 

4° 

18 

5 i,ooo 


Questa tavola venne fissata dietro 
esperimenti accuratamente fatti e ripe- 
tuti a Bochefort, a Brest ed alle fucino 
reali della Chaussade presso Nevcrs. 

Volendo sostituire una catena ud un 
cavo di canapa, l'esperienza acquistatasi 
in Inghilterra mostrò che conveniva che 
il diametro del ferro, espresso in linee, 
fosse alquanto maggiore della circonfe- 
renza delle funi, indicata in pollici, sic- 
ché una catena di 19 linee ili diametro 
fa le veci d' una fune di 1 3 pollici di 
giro, ec. 

Gali incisore e membro dell'Accade- 
mia delle Belle Arti di Parigi, imaginò 
due catene composte con maglie tagliale 
mediante una stampa in un» lamina di 
acciaio, 10 a io delle quali appaiate for- 
mano un anello, essendo legale coi pezzi 
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dell’ anello seguente mediente copiglie, 
elio stesso modo delle ca Tene da orolo- 
gio (V. questa parola), delle qunli sodo 
una imitazione. L'autore destina que- 
ste catene a servire nelle miniere, po- 
tendo sostenere senza rompersi un cari- 
co di 8 a iu,ooo chilogrammi, compre- 
so il loro peso. L'una di queste due ca- 
tene, avendo le maglie foggiate a dente, 
firma una specie di sega dentata flessibi- 
le, la quale non ha, come le altre catene, 
il difetto di allungarsi. 

( Encyclopédie methodique — Gioviali 
Gbiersos — De Mostaiosac 
— Fa ascosimi.) 

Catesa da orinolo. E questa compo- 
sta ili tre ordini di piastrine d* acciaio, i 
quali solitamente hanno la forma di un 
8, ma meno strozzate nel mezzo ; cia- 
scuna furata con due buchi, attraverso ì 
quali passano le copiglie che li uniscono 
e servono loro di asse di rotazione. 

Alcuni autori ne attribuiscono l'in- 
venzione, senza fissarne il tempo, a cer- 
to Guet ginevrino ritiratosi a Londra, e 
che è forse quello stesso che venne de- 
capitalo a Ginevra, nel 15490 i 55 o, 
per la sua opposizione alle dottrine di 
Calvino. Prima d' allora adoperatasi in 
luogo di catena un corda di minugia, la 
quale, a motivo della sua natura igrome- 
trica, tendevasi o allentatosi secondo che 
il tempo era asciutto o umido. 

Abbiamo descritto il modo come si 
fabbricano le catene da orìunlo all’arti- 
colo osicolo del Dizionario (T. IX, pag. 
a 16). Qui solo per far meglio compren- 
dere la forma delle piastrine e il modo 
come si uniscono, daremo la figura che 
vedesi nella Tav. XVII delle Arti mec- 
caniche fig. 7, la quale rappresenta i 
tre ordini di piastrine B,C supposti in- 
filati con lunghe copiglie nell’ ordine in 
cui devono stare ; la fig. 8 mostra la 
stessa piastrina riunita colla copiglie più 
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|Corte e terminate coll'uncino che K- Af- 
ta era alla piramide. La fig. 9 mostra la 
forma ddl'tincino che è all’altro capo 
della catena e che si attacca ai tamburo; 
finalmente le fig. 1 o e 1 1 mostrano il mo- 
do comealtaccansi questi uncini. AB della 
fig. io mostra Uba sezione della faccia 
circolare del tamburo, l'uncino b entra 
per un foro nel tamburo e si appoggia 
contro la superficie esterna di esso. Nel- 
la fig. 5 DG è una parte della circonfe- 
renza della piramide, nella cui grossezza 
vi ha un incavo, c in mezzo a questo un 
piuolo che viene abbracciato dall’ unci- 
no della catena. Abbiamo veduto nel- 
l'articolo precedente come le catene sì- 
mili a quelle da orinolo slansi suggerite 
in maggiori dimensioni per grandi sfòrzi. 

(Socsethas.) • 

CATENACCIATURA. Si dà gene- 
ralmente questo nome a quel meccani- 
smo dell' organo, il quale, mediante la 
compressione dei tasti, apre i canali de) 
sommiere per lasciar entrar 1’ aria Delle 
canne. (Giunte padovane al Voc. 

della Crusca .) 

CATETO. In geometria appellasi con 
questo nome quella linea che cade per- 
pendicolarmente sopra un’ altra linea o 
superficie. (Bosavilla.) 

Cateto, chiamano gli architetti quel- 
la linea perpendicolare che si suppone 
passare pel mezzo di un corpo cilindri- 
co, quale sarebbesi una colonna o si- 
mile. (Bosavilla.) 

Cateto d’ incidema e di riflessione , 
dicono gli ottici quel raggio che cade 
sopra un piano o viene da questo riflet- 
tuto, sempre parò in direzione perpen- 
dicolare. (Bissatili.».) 

CATORCIO o CATORCHIO. Qne) 
legnetto secco della vite che resta attac- 
cato al sermento allorché è potato. 

(Ga«liaEi>o.) 

CATRAME. Sostanza viscida. bruna. 
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semifluida che conservasi molle a lungo, 
composta di alcune resine pirogenate 
combinate coll'acido acetico, come la co- 
lofonia, la cui semiliquidità nasce dagli 
olii di terebinlioa e pirogenato che ten- 
gono sciolte le resine. E solubile nell' e- 
tere, negli olii grassi ed in quelli volati- 
li, e unendolo all'acqua le comunica un 
color giallo, nn sapore di catrame ed al- 
cune proprietà, fra le quali quella di agi- 
re alla stessa guisa degli acidi, per cui 
quest'acqua, che dicesi «equa di catra- 
me, applicasi ad alcuni usi nelle arti, co- 
me più innanzi vedremo. Distillando il 
catrame unito all'acqua, otliensi un mi- 
scuglio d’ olio di trementina con molto 
olio pirogenato ed un poco di piretina, 
miscuglio che è bruno, di ingrato odore, 
e dicesi olio di pece. Si scolorisce di- 
stillandolo di nuovo con acqua, c serve 
a molti mi, come vedremo allorché par- 
ie rassl delle applicazioni del catrame e 
dei suoi prodotti. Il residuo della distil- 
lazione è la pece (V. questa parola). 

Abbiamo indicato nel Dizionario il 
modo come sj prepara il catrame e le 
fornaci a ciò destinate, ed all' articolo 
sclghsro si è pure descritta la prepa- 
razione di quella specie di catrame flui- 
rlo, che si estrae iu Russia dall' epider- 
mide della corteccia di betulla, cui sidji 
il nome di deggut o deggerl , e che ser- 
ve ad ugnere il cuoio. Aggiorneremo 
qui adunque soltanto alcuni cenni sulle 
applicazioni del catrame alle arti, indi- 
candone alcune umesse nel Dizionario 
e vari! particolari relativi a quelle iu es- 
so comprese. 

Tutti conoscono 1' uso che si fa del 
catrame per ispalmare le barche ed il 
legname in generale, riscandandolo leg- 
germente in Un vaso di ferro, e stenden- 
dolo con uu grosso pennello sul legno 
ben asciutto; al primo strato questo se 
ne imbeve in guisa clic il cullarne scurn- 
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pare quasi interamente, ma se si esami- 
ni quel legno dopo averlo lasciato vari» 
giorni-esposto al sole vi si riconosce gran- 
de cambiamento, imperocché diviene li- 
scio, impermeabile, tanto duro che rie- 
sce difficile il farvi alcun segno, e cresce 
vieppiù di solidità sovrapponendo altri 
strati, sicché pare che sia il migliore in- 
tonaco per la conservazione dei legna- 
mi. Aduprasi anche alla stessa guisa il 
catrame per intonacare le gomene, fe 
d'uopo in questi usi scegliere del catra- 
me migliore, senza acqua e di color bru- 
no, poiché il nero è d'ordinario brucia- 
to e quindi men buono. Spesso nggiu- 
gnesi al catrame una certa proporzione 
di terra rossa della più comune, la qua- 
le serve a dargli corpo, a farlo asciuga- 
re più presto, ed anche a dare una più 
bell' apparenza agli oggetti incatramati. 
Con tale aggiunta può farsi uso anche 
del catrame liquido eli» risulta dalle fab- 
briche d'acido pirolegnoso, dopo satu- 
ratone l'acido acetico mediante fa soda, 
come indicammo nel Dizionario. Notia- 
mo qui tale avvertenza essendoché Ba- 
relli, che aveva una fabbrica di acido 
pirolegnoso a Lezzenq sul Ingb di Co- 
mo, nou poteva smerciare il suo catrame 
che veniva rifiutato dai costruttori, per 
ciò solo che lo trovavano troppo scorre- 
vole. Il principale vantaggio del catrame 
come intonaco dei legnami e delle gomone 
si é quello di renderli impenetrabili al- 
l'acqua. -Perciò è molto utile per le bar- 
che, pei pali piantati nell 1 acqua od an- 
che in terra ove sempre vi ha molta u- 
midità, nonché pegli utensili rurali per 
quegli oggetti di legname tutti che pos- 
sono essere esposti alla pioggia od alla 
umidità. Gl'Inglesi ben conoscono que- 
sto vantaggio nè mancano di incatrama- 
re i loro aratri, le carrette ed altro, la 
cui durata prolungano cosi non poco con 
tenue spesa. 
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Nello «tesso modo che pei legnami, il 
catrame ò pure utilissimo pel ferro, a 
preservarlo dalla ruggine quando non sia 
esposto od attriti . Se lo incatrama ri- 
scaldandolo prima ben bene, ma senta 
arroventarlo, poscia applicandovi sopra 
semplicemente il catrame o tuffandolo in 
esso. 

Alcuni intonacarono pure di catrame 
gli embrici e le tegole dei tetti, ed assi- 
curarono d' averle con ciò rese multo 
più solide ■ Abbiamo veduto far uso 
utilmente di questa sostatila applicando- 
la a delle muraglie dapprima bene scal- 
cinate, a fine di togliere 1' umidità d’ al- 
cune case. 

In luogo del catrame puro Tennero 
anche suggeriti alcuni miscugli, come di 
8 libine di catrame, un'oncia di sevo e 
«lue once di resina polverizzata, fusi in- 
sieme ed uniti a caldo ; oppure di otto 
libbre di catrame e due once di solfato 
«li ferro in polvere. Il Bossi ride questa 
seconda preparazione, benché interiore 
alia prima , durare senza alterazione 
per 3o auni. Preparasi col catrame una 
bellissima vernice nera pel ferro e per la 
latta, mescendo a dolce calore otto lib- 
bre (4 chit.) di catrame, mezzo litro d’al- 
coole rettificalo, ed applicando il miscu- 
glio caldo. 

Non però al solo uso di preservativo 
dall’ umidità si impiega il catrame, che 
serve anche in multi paesi ad ugnere le 
ruote delle vetture e le parli delle mac- 
chine per diminuire gli attriti, solo od 
unito a<l altre materie grasse ed untuo- 
se ; la quale applicazione, certo molto 
economica, è troppo fra noi trascurata 
A tal uopo sarebbe principalmente ap 
pii cabile il catrame liquido, ricavato nelle 
fabbriche d* acido pirolegnoso. 

Inoltre il catrame serve per la prepa- 
razione del «ero resto, del crsassuto, 
de! gas per la iu.C2iisàziose ; la sua 
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acqua si adopera nella Coiteti dei cuoi 
per gonfiare le pelli, e I' olio che se ne 
ricava distillandolo serve di solvente alla 
Gommi EListici. ( V. queste parole ). 

(Benzuuo — Giovistti Pozzi — Buse.) 

Catrame di carbon fossile. Diffeiisce 
da quello di legno per 1’ odore e per al- 
cune sue proprietà. Distillato con acqua 
dà una pirelaina d' un giallo carico mol- 
lo somigliante al petrolio, che, distillata 
di nuovo, diviene d'un giallo di paglia, 
d’odore mollo acuto, del peso specifica 
di 0,770, volatilissima e che disriuglie 
la gomma elastica; la quale, dopo evapo- 
rata la pirelaina a 10 1°, conserva tutte 
le sue proprietà. Macintosh tiesse parti- 
to da questa proprietà, per la prepara- 
zione dei tessuti impermeabili. 

E‘ ottimo per intonacare i legnami ed 
i metalli, ed anzi abbinino il fillio delle 
barche a vapore stabilite sul Gange il 
cui scafo i di ferro in lamine, le quali, 
atteso il calore del clima, e lo starsi nel- 
l'acqua, prontamente si distruggevano , 
nè si poterono preservare da tale inron- 
veniente che col catrame di carbon fos- 
sile, avendo G. Pi inces inutilmente espe- 
1 intentato vai ii alili intonachi e vernici. 

Non preparandosi quasi mai espressa- 
mente questo' catrame, ma solo racco- 
gliendolo nelle fabbriche di gas per la 
Illcmiraziose, che qui non esistono, fra 
noi non si trova in commercio. 

( BzRtEi.ro — G**M.) 

Catrame minerale. Prodotto minera- 
le della consistenza e del colore delta 
pece comune. Col freddo diviene fingi- 
le ; ha un ingrato odore di nafta e gal- 
leggia sull' acqua ; è infiammabile ed 
arde come l’ olio di nafta con Gamma 
lucida e fuligginosa, lasciando un resi- 
duo di ceneri. Non si è determinala la 
«da composizione chimica, ma sembra 
consistere in una sostanza analoga all'as- 
làlto, che ritrovasi temi-liquida conte 
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quello, e distillandola coll'acqua, può se- 
parartene dell’ otto di nafta. Si adopera 
a quasi tutti gli usi del catrame di le- 
gno, e se ne fanno Temici e cera nera 
da suggelli. ( V. mastice.) 

Montassier e Reine proposero un ca- 
trame minerale artefatto di cui crediamo 
utile ioserire qui la ricetta, senza però 
poterne guarentire il buon, effetto non 
nrendo trovato notizia di veruno speri- 
mento. Tuttavia le poche righe occupate 
per essa potranno tornar utili a chi volesse 
farne la prova. Per preparare 7 S chi- 
logrammi di questo catrame prendon- 
si ; Ragia liquida 5 cb,t , Pece grassa 
ao'l"* , Resina comune 5** 1 '', Sevo di 
Russia 5 chl1 , Litargirio di piombo 5 C *“', 
Biacca 5^“!, Pece bianca 7 ' 1 ** 1 , 5, Man- 
ganese a cIlll ,5, Zolfo in bastoni, 7 ** 10 ^ 
Olio di pesce a cllil , Soluzione di ferro 
zo c1m1 . (Berzelio — Montassier — Reme.) 

CATTIVE erbe. V. ebbe cattiva. 

CATTO. Tutti i catti sono esotici e 
crescono nei paesi caldi ; molti se ne 
coltivano fra noi nella stufe per la sin- 
golarità delle loro forme e per la sor- 
prendente bellezza dei loro fiori che 
hanno però cortissima durata. Non è 
pertanto sotto questo aspetto che ci fa- 
remo a considerare teli piante in questa 
opera, ma solo per ciò che una di esse è 
propria alla educazione della Coccini- 
glia , sostanza di molta importanza pel 
commercio e per varie arti. 

Il catto sul quale allevasi la Coccini- 
glia fina, c la salvatica si è quello che 
dicesi in America Novale, fra noi Catto 
della Cocciniglia o Fico dì India , e 
dai botanici Cactus cochindlijer. Thierry 
de Menonville pubblicò un trattato sulla 
cultura di questa pianta e sul modo di 
allevare la cocciniglia nelle colonie 
francesi in America ; A. Loie chirurgo 
di marina studiò pavimenti questo orgo- 
meulo e uel 1 S a 8 portò dall’ Andalusia- 
Supl. Dii. Tectu T. IF. 
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ove da varii anni gli Spagnuoli allevano 
con profitto la cocciniglia, alcuni di que- 
sti insetti a Tolone colla pianta che li 
nutre, a suo dire con ottimo esito . An- 
eli’ esso pubblicò negli Annali maritti- 
mi e coloniali uno scritto sulla coltiva- 
zione del catto della cocciniglia, e da 
queste opere trarremo quanto si dirà 
nel presente articolo. 

Questa specie dì catto cresce natural- 
mente al Messico ed in qualche parte 
dell' America meridionale, e venne in-' 
trodotta da Thierry de Menonville da 
Guatala (città del Messico ) alle Anlilla 
ed a S. Domingo donde propagossi an- 
che al Senegai, alla Guaiaua francese ed 
in altri paesi caldi. Recata in Europa 
riuscì perfettamente in lspagna,ove la si 
adopera a farne siepi ed a coltivarvi In 
cocciniglia ; cresce all’ aria aperta in Si- 
cilia, in Corsica ed in alcune parti della 
Provenza, e quando sia ben collocata, 
può reggere ai freddi moderati di una 
gran parte d’ Italia. > 

Al Messico e nei climi caldi questa 
pianta forma un albero alto da quindici 
a venti piedi, il quale dividesi alla rima 
in varii rami formati di articolazioni 
ovali, lunghe fino a 48 centimetri, lar- 
ghe 34 e grosse 4i piantate le unc sulle 
altre e rotonde in seguito alla base. I 
fiori che nascono sulle giovani articola- 
zioni sono di colore sanguigno, le frutta 
hanno la forma di un fico comune ed un 
sapore astringente, raccolgonsi io gran 
copia, ed usansi come cibo in Ispagna, 
ove chiamansi Higos combos, o Fichi 
di Barbaria. Assicurasi che basti esso 
solo a dare una tinta assai buona che 
viene estratta dagli Americani, L’ espe- 
rienza insegnò a distinguere fra le varie- 
tà del catto quelle che meglio conven- 
gono alla cocciniglia. D.u Antonio Lopez, 
curato di Tubulco, in uoa dissertazione 
sulla collii elione di questa pianta, stam- 
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pata a Guatimela nel 1818, indica le 
varietà più utili 5 col nome di catto 
di Castiglia , catto della coita ( due 
speoie), catto creolo, e altre due di cui 
non da il nome ma descrìve la forma e 
le proprietà. 11 catto che cresce all’ aria 
libera in Sicilia, in Corsica ed in alcune 
parti della Proventa è quello che egli 
chiama catto di Castiglia ; ma il piu 
conveniente è quello le cui foglie hanno 
maggior copia di succo e più fino. Deve 
essere senta spine ed avere la superficie 
coperta d'uno leggera lanugine, median- 
te la quale l’ insetto vi si attacca più fa- 
cilmente. 

Il terreno piantato a catti per 1’ edu- 
cazione della cocciniglia chiamasi nelle 
colonie col nome francese di nopaleric. 

Avito stabilire una collivatione di catti 
s ; ha per oggetto d’ allevarvi la coccioi 
glia fina o la cocciniglia salvatila. La 
cocciniglia fura o mesteca, grana fina 
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va saper scegliere il luogo conveniente 
per istabilirvi una tale coltivaiione, c ciò 
secondo lo scopo ebe si ha di mira. 

11 freddo e la pioggia sono i due 
agenti più perniciosi per la cocciniglia 
fina. Cosi innanti di stabilire una colti* 
vationc di calti fa di mestieri assicurarsi 
del grado di calore e dello stato del eie- 
lo, cioè della durata e dell' epoche dello 
pioggie, in quel luogo ove si si propone 
di formare una tale coltivazione. 

11 Thierry dice che 1 ’ esperienza in- 
segna che si può coltivare la cocciniglia 
tiua in ogni contrada, dove la tempera- 
tura non limane nè sopra a a 5 .° nè sotto 
ai rp°; dal che deducasi che una tempe- 
ratura inedia fra questi due estremi, cioè 
che percorresse gli olio gradi che ri- 
mangono tra il 1 a° e il ao°, sarebbe si- 
curamente la piò opportuna per alleva- 
re la cocciniglia fina. 

Circa poi allo stato del cielo, le piog- 


degli Spugnuoli, è la più prezioso. Ella ge riescono tanto più funeste a questi 
non ha sul corpo che una polvere hian-i insetti, quanto sono più forti e in mag 
ca , fiua, impalpabile, mentre P altra,! gior copia. Le nebbie e le piogge minu- 
chiamata sabatica, grana siheslra degli le non cagionano loro che un danno 
Spagnuoli , cuprcsi d’ una lanugine 
bianca, vischiusa e densa, ed è d’ una 
qualità multo inferiore. Ma disgraziata- 
mente la cocciniglia fina si è perduta, 
e riuscirono inutili tanti pericoli e tanti 
casi, tonte fatiche e sudori che sofferse 
il Thierry di Moncnville per togliere 
agli, Spugnuoli un tesoro di cui avevnjriue 
arricchito S. Domingo : imperocché il 
Thierry mori, e con lui si perde a San 
Domingo la cocciniglia fina. 

Lo stabilimento di una coltivazione di 
calli per 1' educazione della cocciniglia 
fina licbicde altre cure ed una situazio- 
ne piò ricercata di quelli per P edu- 
cazione della cocciniglia selvatica. Tutti 
1 (limi c tutte le temperature non con- 
vengono in pari gì ado a queste due sor- 
ta <1 inselli: quindi sin da priucipio gio 


leggero, diminuendone solamente la co- 
pia ed alterando un poco la bellezza 
della ricolta . Ma le piogge forti e tem- 
pestose. gli distruggono del tutto. 

Per lare una raccolta di cocciniglia 
bastano due mesi . Così in quei paesi 
dove l’ nlidore coutiuua pel corso di 
di quattro, di sei, d'otto mes-, 
ecc. , ed e costantemente periodico allo 
medesima epoca in ciascun anno , si 
posson fare una, due, tre, quattro, ricol- 
te, ecc. di cocciniglia fina. Però i paesi 
nei quali, rispetto allo stalo del cielo, si 
possono stabilire col maggior vantaggio 
delle coltivazioni per allevare questo 
insetto, son quelli nei quali gli alidori 
limano per più lungo tempo e sono co- 
stantemente periodici. 

Le coltivazioni a catti per allevare la 
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cocciniglia salvatica , non richiedono 
tante precauzioni riguardo allo pioggie : 
perciò «e ne potranno (ormare in un 
paese qualunque, senza far distinzione 
di un cielo più o meno piovoso. Vi si po- 
tranno porre quest’ insetti e farne la ri- 
colta durante tutto l'anno : il che se sarà 
eseguito nelle stagioni piovose, riuscirà 
‘profittevole, ma non di tanto vantaggio 
come nei tempi d’ alidore. 

La cocciniglia in generale teme i forti 
venti, non come del tutto distruttori, ma 
>cume capaci di recarle un danno mollo 
considerabile ; poiché portano via i gio- 
vani individui della cocciniglia dalle pian- 
tc dei calti, prima che questi insetti vi si 
■siano stabiliti; e tormentano gli altri che 
vi sono addetti, in guisa tale da impedire 
che vi prendano tutta la loro grandezza. 
Quindi, innanzi di stabilire questa colti- 
vazione in qualsiasi paese, fu d'uopo as- 
sicurarsi da qual parte soffiano d' ordi- 
nario i forti venti che vi regnano, e di- 
fendere il luogo dalla loro violenza. 

Il terreno deve essere naturalmente 
arido e non deve ricevere altre acque che 
quelle del cielo ; quindi egni suolo 
acquitrinoso ed umido deve essere asso- 
lutamente rifiutato. È' neccssntio pure 
che il terreno sia livellato ia modo che 
le piogge non vi soggiornino ; ed è bene 
ancora che atdiia una tale disposizione 
che le piogge tempestose non vi scavi- 
no con facilità degli ossatelli, come ciò 
uccade quando la pianta non è in pali 
grado distribuita su tutta la superficie 
del terreno. Dovendosi stabilire una di 
queste coltivazioni sul pendio di una 
collina, è vantaggioso che il terreno sia 
mescolato' di una certa quantità di sassi, 
i quali sostengano la terra e non per- 
mettano ebe sia portata via con troppa 
facilità dalle pioggie. 

Il catto nopal alligna in tutte le sorte 
di terreno, argilloso, sassoso, ghiaioso . 
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arenario, grasso o magro. Tuttatia pian- 
talo in una buona terra vi fa maggiori 
progressi, cresce di più, e in conseguen- 
za può nutrire una quantità maggiore 
di cocciniglie e vivere in buono’ stato 
per più lungo tempo. 

lina coltivazione di catti deve essere 
cinta da muraglie , quando ciò possa 
farsi, o almeno da una buona palizzata 
o da una buona siepe viva, per impedire 
P entrata ai cani che mangiano il catto 
nopal, e possono farvi un guasto consi- 
derabile, come pure ai polli e ad altri 
volatili che beccano le cocciniglie, ed ai 
grandi animali che, senza aver gusto per 
questa pianta, possono molto danneg- 
giarla ed anco distruggere un’intera li- 
ceità di cocciniglie, calpestando le giova- 
ni piante e rovesciando le vecchie. 

Quelli perciò i quali desiderano con- 
tribuire alla diffusione di quésto singo- 
lare ed utile ramo d’industria, dovranno 
cominciare dal porre alcune piante di 
catto sotto una tettoia, alPombra di folti 
alberi che li riparino dalla pioggia, o piut- 
tosto in vasi i quali si possono facilmente 
difender da quest’ ultima ed esporre al 
sole. Nella prima annata tali cautele sono 
indispensabi'i per assicurarsi se l’insetto 
pòtrà o no prosperare. Quando questo 
saggio riesca favorevole e si voglia fare 
una speculazione, tali cure sarebbero 
troppo minuziose ed anzi inpralicabili , 
ed ecco allora come si devono guarenti - 
re le piantagioni. 

I coltivatori americani stabiliscono sili 
filari dei catti una difesa con pergolati 
di canne , di pertiche o con tettoie, 
coperte in qualsiasi guisa : fanno qursti 
ripari d’ una solidità sufficiente a resi- 
stere ai colpi di vento e in modo che 
valgano a preservare i cotti dalle grandi 
pioggie. In tal guisa essi riescono bene 
anche nel verno, quantunque iu questa 
stagione in cui ‘ sono tanto frequenti i 
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ruttisi tempi gioverebbe meglio tenerli 
in un lungo coperto con un buon tetto. 
Lo steuo metodo potrebbe usarsi fra 
noi, ma sembra preferibile di piantare i 
«atti e 3 o 4 piedi distanti un dali'ultro, 
appoggiati contro un muro di cinta co- 
struito a tal line in una posizione conve- 
niente, disponendo su tutta la lunghezza 
del muro un tettuccio alquanto inclinato 
coperto di tela incerata o incatramata, da 
potersi porre o levare quando si vuole 
Coltivazione del catto della coccini- 
glia. Vi sono poche piante che possano 
come questa moltiplicarsi con tanta fa- 
cilità per via di rami. Basta che un arti- 
colazione staccata dal catto sia piantata 
in terra, perchè vi resti subito abbarbi- 
cata e divenga un albero e ciò in qua- 
lunque tempo dell’ anno. Vero è che vi 
è un’ epoca da preferirsi per questa 
piantagione ; in fatti non si può mettere 
la cocciniglia sui catti se non quandu 
essi sono sufficientemente forti, vale a 
«lire quando siano giunti all' età di circa 
]8 mesi : ed inoltre la cocciniglia fina, 
come abbiamo osservato , riesce bene 
solamente nelle stagioni aride : però il 
momento di questa piantagione deve sce- 
gliersi secondo queste due circostanze. 

Preparazione del terreno . Ecco 
come, secondo il Thierry, dee proce- 
dersi alla preparazione del terreno de- 
stinato alla coltivazione dei catti. Prima 
di tutto convien nettarlo da tutti gli 
arbusti, cespugli e mal’ erbe che vi si 
posson trovare, e ciò si fa o collo strap- 
parle o collo sradicarle in un modo qua- 
lunque, guardandosi bene dal bruciare 
gli arbusti e i cespugli sul suolo, poiché 
un tal metodo è riprovato dall'esperien- 
za come assolutamente pernicioso. Per 
altro si possono distendere al sole le 
roal'erbe già svelte perchè si secchino, e 
quando siano ben secche disporle sul 
suolo in file larghe sei o nove deci- 
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metri (a a 3 piedi) ed alle 16 centime- 
tri ( i piede e ip) e finalmente bru- 
ciarle. Questa leggera combustione, men- 
tre non può nuocere alla superficie del 
terreno, distrugge una gran parte di 
semi sparsi da queste erbe, e le ceneri 
che ne provengono bonificano il suolo. 

Nettato cosi il terreno conviene roti*, 
perlo colla vauga , colla zappa o con 
qualunque arnese aratorio, secondochè 
si vorrà che 1 ’ operazione riesca più di- 
ligente o più sbrigativa. Ed è essenziale 
che sia rivoltato fino alla profondità di 
33 centimetri circa ( i piede ). 

I messicani non daDno mai ingrasso 
ai terreni coltivati a catti, tranne il caso 
in cui avendo poste delle piante nel vi- 
vaio, vogliano avere prontamente dei 
rigogliosi individui. Ma anche allora non 
danno altro ooncime che metà di bove e 
metà di cavallo, perfettamente fermenta- 
to e ridotto tutto in terriccio. Nel che fu 
d'uopo imitarli, ed allontanare con pre- 
mura dal campo qualunque concime non 
fermentato e tutti i frantumi di sostanze 
animali e vegetabili, perché non conven- 
gono ai catti, ed hanno l'inconveniente 
gravissimo d'attirare i topi, le formiche, 
gli scarabei, ed altri nemici dei catti e 
della cocciniglia. 

Preparato in tal guisa il terreuo e spia- 
natolo esattamente col rastrello, si divide 
in due strisce o in quattro quadrati u- 
guali, mercè di quattro solchi che s' in- 
crociano ad angoli retti, e ciò per rendere 
facile il passaggio e per dare un bell'oc- 
chio alla pianta, ecc. Quindi in tutta l'e- 
stensione del campo si tirano deifossalelli, 
i quali, qualunque siasi la figura del cani- 
po, dovranno arere la lor direzione dal 
Not te al Sud; e la terra che ne sarà sca- 
vata si getterà dalla porte dell' Est. La 
distanza che passerà dall’ un fossatello 
all'altro sarà di a metri (sei piedi). Se 
le chiuse del campo coltivato a catti 


Digitized by 


Google 



Catto 

consistono in siepi rive, si dovrà aver 
una cura speciale che ogni piantagione 
sia distante 4 metri ( i a piedi) de questa 
siepe, e ciò a cagione della gran copia 
d' insetti che vi annidano. 

Scelta dei rami. I rami debbono 
esser tolti dai catti 8 o i5 giorni prima 
che siano piantati, tenendoli tutto questo 
tempo in un luogo asciutto ed all’ om- 
bra, perchè appassiscano un poco . Con 
tal pratica vanno essi meno soggetti al- 
r inconveniente di marcire invece di 
abbarbicare. 

Per quanto i possibile bisogna scan- 
sare le articolazioni che hanno di recen- 
te servito a nutrire la cocciniglia, poiché 
è un fatto che di questi rami ne peri- 
sce sempre gran copia . Essi debbo- 
no esser composti di due articolazioni e 
non mai di tre, perchè la terza va sog- 
getta a marcire, e cagiona lo stesso male 
alle altre due. Le articolazioni più vicine 
alle radici o più anticamente prodotte 
son quelle che recano maggior vantag- 
gio ; perocché pigliano barba più pron- 
tamente, producono delle radici che in 
grossezza e ih lunghezza superano tutte 
le altre, e gettano inoltre dei germogli più 
grandi e più precoci. Ciascun ramo non 
si separa dalla pianta madre nè col rom- 
perlo, nè collo strapparlo, poiché tali 
metodi riuscirebbero pericolosi e per 
1’ una e per l’altro, ma col tagliarlo 
molto celereiaente mercè di un coltello, 
nel punto della strozzatura che distingue 
1' una articolazione dall’ altra. 

L' esperienza c' insegna che ogni ra- 
mo di catto diviene tanto più rigoglioso 
e produce delle radici tanto più forti , 
dei germogli tanto più grossi e delle 
articolazioni tanto più grandi , quanto 
più grandi ed ampie sono anche le due 
ai ticolazioni che lo compongono : così, 
quantunque sia vero che tagliando una 
sola articolazione in più pezzi ciascun 
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pezzo si abbarbichi e produca facil- 
mente una nuova pianta ; e quantun- 
que sia certo che se un articolazione 
si divida in tonti frammenti quante 
sono le gemme o bottoni ebe ella 
contiene , ciascuna di queste gemme , 
piantata che sia, si abbarbicherà e pro- 
durrà un individuo ; tuttavia il Thierry 
ba dall' esperienza imparato che si giun- 
ge a moltiplicare il catto molto più c e- 
leremente con rami formati di due lotti 
articolazioni, che con quelli piccoli for- 
mati solamente di un frammento di ar- 
ticolazione o d’ una sola gemma : poiché 
questi ultimi tardano lunghissimo tempo 
a giungere al medesimo grado di gran- 
dezza cui gli altri arrivano sin dal pri- 
mo anno. . , 

Piantagione. Scelti e preparati i rami 
ed essendo in punto di metterli in terra, 
si piantano allora nei fossalelli, alla di- 
stanza tra 1' una e l' altro di due metri 
( 6 piedi.) 

Allorché si vuol fare un vivajo di catti, 
bastano settanta centimetri ( a piedi ) di 
distanza. 

Il Thierry prescrive di piantare cia- 
scun ramo obbliquamente pel fossalel- 
lo, talché rarticolazione inferiore riposi 
tutta distesa sul suolo, e la metà per lo 
meno dell’ articolazione superiore sorga 
da terra, in modp da formare col suolo o 
l' orizzonte un angolo acutissimo verso 
il Nord ed ottusissimo verso l'Est, e che 
il diametro della sua larghezza sia di- 
retto dal Nord al Sud. Se gli dà questa 
ultima direzione, perchè si sa che in 
allora una delle fa,ccic del maggior nu- 
mero delle articolazioni della pianta 
che ne proverrà, guarderà verso l'Est, 
e l'altra in conseguenza verso l'Ovest: 
la qual cosa riesce di vantaggio alle 
cocciniglie . La ragione poi per la 
quale il Thierry vuole che 1' arti- 
colazione inferiore del ramo riposi in 
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piano sul suolo, è quella <!’ essersi egli 
assicuralo che trovandosi il ramo così 
situato nasce dal centro della sua arli- 
colarione una forte radice o lìllone per- 
pendicolare all’ orizzonte , il quale in 
seguito fa si che le piante siano in 
grado di resistere, per qhant' è possibi- 
le, alla violenza dei Venti e delle piogge 
precipitose : dove che, quando questa 
articolazione inferiore riposa diversa- 
mente, non produce verun fittone per- 
pendicolare all'orizzonte, ma solamente 
delle radici laterali clic riescono molto 
meno atte a tener ferme le pianlè.Collocn- 
to il ramo nel modo che abbiamo detto, 
si ricopra l’articolazione distesa in piano 
colla terra levata dal fussatello, e ciò fino 
all’ altezza di due pollici: se si ricoprisse 
di più, vi sarebbe pericolo che il ramo 
marcisse o potesse languire per lungo 
tempo. In seguito quando i rami si sono 
perfettamente abbarbicati e mettano con 
rigoglio , si riempiano di terra tutti i 
fossatelli, se ne pareggi la superficie con 
quella del campo rimanente. 

Cure che si debbono avere dei calti 
dopo la piantagione. Fatta la pianta- 
gione dei catti, giova aver cura di sar- 
chiare dopo tutte le piogge. 11 campo 
cosi coltivato non si tiene mai abbastan- 
za pulito ; imperocché se per negligenza 
si lascia iufettnre di mal’ erbe, queste 
vi si perpetuano, e, propagandovi colle 
loro semenze, soffocano le giovani pian- 
te, danneggiano le grandi, e servono so- 
pra tutto di ricovero e di pascolo a 
mille insetti perniciosi. 

Per sarchiare questi campi , riesce 
quasi impossibile il servirsi della vanga 
o della marra, per la ragione che uno si 
inette in procinto di mutilare i cotti , le 
cui radici s' estendono in lunghezza alla 
profondità d’ nn pollice, e che arrischia 
di distroggere la cocciniglia che può tro- 
varsi sui catti stessi. Il Thierry conce- 
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de soltanto di far uso (V una piccola 
vanga, un mese immediatamente prima 
che si ponga sulle piante la cocciniglia, 
ed un mese dopo. Ma il mezzo più sicu- 
ro è quello di sarchiare col coltello alla 
mano. Si tagliano fra le due terre le ra- 
dici di tutte l'erhe estranee, le quali con 
sollecitudine si htiltan fuori del campò 
perché non lascino semi sul suolo e non 
servano di dimora agli insetti. 

Non bisogna mai sarchiare quando la 
cocciniglia è in punto d’ esser raccolta ; 
poiché, come ognun vede, non si può 
entrare fra le piatile senza nuocere in più 
modi a questo prezioso insetto che le ii- 
còprc. Del rimanente non si debbono 
risparmiare le sarchiature, poiché men- 
tre favoriscono la vegetazione dei catti , 
distruggono poi una infinità d'insetti 
che sono i nemici più ila temersi per la 
cocciniglia. 

11 Thierry prosa die si possano con 
vantaggio innaffiare i giovani catti nelle 
stagioni aride, e consiglia di far ciò mo- 
deratamente ed ogni otto giorni. Egli è 
innoltre d’avviso che l’innaffiutura possa 
talvolta riuscir utile olle piante adulte, 
anche quando son cariche di cocciniglia 
facendo giunger I' acqua sulle loro radici 
per due o tre minuti solamente, né più 
né meno. Crediamo però che a una tal 
pratica si debba riconere colla massimu 
circospeziòne ; perciocché reca poco 
vantaggio alla pianta , cd è capace di 
nuocer inulto all* insetto . Perciò al 
Messico non s’innaffiano mai i catti. 

1 catti, piantali e custoditi come ab- 
biamo prescritto, crescono con celerità : 
ma si ha cura di non lasciarli alzare più 
di due metri ( 6 piedi ), perché si possa 
ispezionare e raccogliere la cocciniglia 
senza aver bisogno di scale. A questa 
altezza èssi giungono d’ ordinario nel 
corso di due anni. 

Si può per sei ondi consecutivi poti® 
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fa cocciniglia tu i medesimi catti : pai- superficie, la t ottanta del catto rimana 
tato il qual tempo, bisogna rincorare la disorganizzata, morta e marcita. Se que- 
piantagione. k tal effetto o ti svelgo- sta macchia ti laacia a sè stessa, la c»*- 
no tutti i catti per ripiantare nuovi ra- crena si comunica «Ue altre parti Ticine >, 
mi, o soltanto scapezzanti all’altezza di l' iofradiciamento si estende in larghez- 
48 centimetri ( 1 piede e mezzo) dal za e in profondità, corrompe tutta i’ar* 
suolo. Quest' ultimo metodo è più sbri- titolazione, e può salta pianta che n’ è 
gelivo e meno dispendioso : ma ha l'in- attaccata cagionare un danno considera» 
inconveniente di lasciare dei vecchi fu- bile, nel caso che non vi si provveda, 
sti; ove annidano molti insetti nocivi. Talvolta una siimi macchia non estende 
Siccome questo rinnovamento cagio- i suoi danni, e la porzione infradiciala si 
na un’interruzione, « fascia il coltivato- separa da per sè stesso dalle patti sane, 
re di cocciniglie per un anno intiero al- cade, e fa pianta guarisce. Ma non è be- 
rcene senza rendita, così per ripararvi ne d'attender rio; e tostochè uno si 
sarebbe cosa migliore dividere in sei parti accorge d’una macchia, bisogna con sot- 
ti suolo e farne fa piantagione ogni anno lecitudinc tagliare fino al viro, ed anche 
di ricolta. Con un tal metodo si avrà co- più oltre, tutta la parte corrotta, con 
•tantemente tutti gli anni un pezzo di uuo strumento bene affilato ; quand' an- 
catto da rinnovare e cinque pezzi che che si dovesse traforar da banda a banda 
rendono cocciniglia. I' articolazione ed estirparne fa maggior 

Delle malattie e dei nemici dei calti parte. Le più volte questa operazione 
« dei danni che possono loro uvveni- basta per arrestare il male, e la parte 
re. Le malattie, i nemici e le evenuta- offesa guarisce perfettamente. Il catto va 
lità a cui il catto è esposto non sono più soggetto di ogni altra pianta a que- 
molto da temersi : imperocché 1 ' espe- sta malattia. 

rienzn non ci ha ancora mostrato aver a. La dissoluzione è un' altra specie 
nessuno di questi mandata in rovina una d'infradiciamento, che pare abbia il suo 
coltivazione bene stabilita di catti, come principio nell’ interno della pianta, e non 
avviene nelle coltivazioni di cotone e di si manifesta all' esterno se non quando 
indaco, dove i bruchi netto spazia di la parte, che n' è attaccata, è infradicia- 
una o due notti fanno spesso un guasto ta in tutta fa sua grossezza, e che pare 
completo. siasi scomposta interamente. Per esem- 

Secondo il Thierry, le malattie del pio, un’ articolazione, un ramo, o tutto 
catto sono ; r. P infradiciainento o can- il fusto d'una pianta verdeggia bene al- 
cuna ; 0. la dissoluzione ; 5 . la gomma, l'esterno, e pare che goda della più bril- 
Le quali mafatlie sono tutte locali, e ve fante e più perfetta salute : ma tutto ad 
runa contagiosa, perchè non si comuni- un tratto la pianta decade da questo 
cano da un catto all’altro. Qoridu stato, piglia una tinta gialla 

1. L’ iafradiciamento o cancrena si sordida, e comparisce infradiciata (e lo 
manifesta con una macchia brunii sbia- è in effetto) in tutta la grossezza del!» 
dita, sordida, brutta, di figura rotonda, parte ofl’esa. Scandagliando questa parto 
piu o meno larga, fa quale compatisce con uno spillo, si vede dal punto foralo 
sulla superficie delle articolazioni. Quivi I uscire dell'acqua in copia, e, se si taglia 
10 tutta f estensione della macchia e ad con un coltello, non si incontra che una 
una profonditi più o meno grande dalia nateli» infradiciata in tutta la sua gros- 
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teiui. L'unico rimedio è di etlirpire su- 
bito fino al viro ed anche al di là tutta 
la parte offesa, facendo ciò con solleci- 
tudine e con un coltello bene affilato. 
Questa operatione taira il rimanente 
della pianta, la quale non manca di cor- 
rispondere all'espettaiione. Se le radioi 
ne sono attaccate, Io che accade assai di 
rado, fa d'uopo svellere tutta la pianta, 
cambiare la terra dove ella era, e porvi 
un altro catto. A questa malattia va sog- 
getto più che ogni altro il catto di cam- 
peggio. 

3. La gomma si riconosce dai seguenti 
sintomi. Vedesi una parte qualunque 
tumefarsi, senza che ne resti alterato il 
colore ; e formasi su questo tumore una 
screpolatura più o meno grande, donde 
scola un liquore che si rappiglia in la- 
crime di un aspetto farinoso, opache, 
gialle nel catto nopal, e bianche nel catto 
splendido. Tale malattia attacca spessis- 
simo quest'ultimo catto. Il più sicuro ri- 
medio per guarirla sta nell’ estirpazione 
fatta sollecitamente e fino al vivo di tut- 
ta la parte che comparisce attaccata. 

I topi, un insetto conosciuto sotto il 
nome di binila lucifuga , Linn., e due 
specie di bruchi sono i soli nemici del 
catto, ma mollo da temersi. 

II Thierry dice di non essergli avve- 
nuto che due volte d’aver veduto un to- 
po, che aveva depositato i suoi figliuoli— 
ni in un foro, rosicchiare dei calti che 
erano dentro in una stanza : ma questo 
danno non è stalo riscontrato in campo 
aperto. 

La blatta lucifuga è un insetto 
che si adatta benissimo a tutto quando 
egli trovasi tra i catti, dei quali rode le 
giovani gemme, cagionando un danno 
considerabile. Sotto ciascun catto con- 
■vien mettere alcuni piattelli di stretto 
orificio e ripieni per metà di sciroppo 
di zucchero non inacidito. Questo sci: 
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roppo è talmente amato da tali insetti, 
che, sa in una coltivazione di catti ve ne 
fosse anche un migliaio, tutti vi accorre- 
rebbero e perirebbervi. Siccome però 
questo insetto preferisce le case, le mi- 
ne, le vecchie siepi, i tritumi dei vege- 
tabili, ec., cosi non è che per acciden- 
talità o per negligenza che incontrasi 
fra queste piante, come, per esempio, 
quando vi viene introdotto con del le- 
tame poco stagionato, con alcuni frantu- 
mi di vegetabili o in altro modo. 

Il ragno cacciatore, aranta venato- 
ria , Linn., è un nemico di questo in- 
setto, al quale egli dà la caccia giorno a 
notte con si grande attività, che talvolta 
un' intiera coltivazione di catti rimane 
libera del tutto, prima che questo ragno 
vi si sia fatto scorgere. 

Un altro nemico del catto della cocci- 
niglia più nocivo dei due primi, è il ba- 
co d’ima falena che non si è ancora ve- 
duta. Questo bacco è giallo, trasparente, 
non peloso , si colloca sempre verso 
il mezzo della gemma nascente, dove si 
pone al coperto mercè una tela che for- 
ma sopra di sé a misura che cresce, di- 
vorando la tenera superficie della gem- 
ma. Quando questa superficie comincia 
a indurire ed ha sviluppate delle artico- 
lazioni d’ una data grandezza, allora il 
baco fa un foro nella scorza, o piutto- 
sto trafora 1' epidermide e penetra nella 
sostanza carnosa dell' articolazione, la 
qual sostanza è da lui divorata, conser- 
vandone l'epidermide che serve di pa- 
rete al luogo di sua dimora. Uno solo di 
quelli bachi basta a divorare la metà 
della sostanza carnosa di una articola- 
zione, «prima che quest'ultima sia intera- 
mente cresciuta. La presenza di questo 
insetto si riconosce dalla tela che egli 
forma prima di penetrare nella sostanza 
della articolazione, dalla trasparenza di 
questa medesima articolazione, la cui 
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Epidermide non resta offesa, e finaimen-j 
te dagli escrementi sparsi sulla articola- 
zione in forma di una farina gialla . 
Giova dare la caccia a questi insetti 
mattina e sera, e schiacciarli dopo che 
si sono tolti dai loro nidi. Sono-- comu- 
nissimi nei semenzai di catti quando 
questi sono in succhio : ma è facile co- 
noscerne la presenza, come si disse più 
addietro, e distruggerli. 

V’ ha pure nn altro nemico del catto 
ed è questo un baco ignoto al Linneo 
ed ai naturalisti che precedettero Thier- 
ry, 3 quale ne fece la scoperta, fe que- 
sto d'una estrema piccolezza, e l'indivi- 
duo matchio i.imperceltìbi!e all' occhio 
nudo. Il Thierry non descrisse le sue 
Varie parli, ma ciò che ne disse basta a 
farsene un'idea c, ciò che più preme, ad 
insegnare ai collii atore a conoscere la 
presenza di questo baco sul catto. Le 
articolazioni della pianta si ricoprono di 
pìccoli punti gialli che a prima vista si 
crederebbero una malattia della scor- 
za ; questi punti gialli sono il baco di 
cui si parla. Crescono fino a un quar- 
to di liaea di diametro, sono di. forma 
orbieolare, ed hanno nel centro un pun- 
to nero ed una prominenza di uu dodi- 
resimo di linea. Questo baco vive quanto 
la cocciniglia fina e prova le stesse meta- 
morfosi ed allo stessi) tempo. Quando 
un catto ne viene attaccato «lue mesi do- 
po trovasene interamente coperto, tal- 
rhè la stia scorza sembra vellutata anzi-' 
che rivestita d' insetti ; ma questi da 
priucipio facilmente si ricon«?scono Appe- 
na se ne scorgono alcuni individui sopra 
uu catto, convicn prendere una spugna 
inzuppata d'acqua e stropicciare con es- 
sa fortemente le articolazioni che ne so- 
no infettate ; nel qual modo si schiac- 
ciano e si levano tutti questi insetti ; 
subito dopo lavasi la pianta con un'altra 
spugna e con acqua netta, che ticnsi pre- 
iiijijiì. Da, Tetti. T. lì'. 
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parata appositamente in un altro vaso. 
Questo metodo è semplice, nè sopracca- 
rica di troppo lavoro it coltivatore, im- 
perocché per quanta diligenza si voglia 
porre nell'operare, la distruzione di que- 
sto insetto non darà neppure un trente- 
simo di accrescimeoto di lavoro per ogni 
mese. 

Il catto, come molte altre piante, te- 
me i venti, le<valanghe, la grandine, ec. 
però si è già detto non essere mai so- 
verchie le precauzioni per porre al si- 
curo e per lircllare convenientemente 
una piantagione di catti. Se accade che 
qualche pianta sia Tolta o rovesciata dai 
venti o maltrattata dulia grandine, fa me- 
stieri vedere se sia giorane, e sé la par- 
te del tronco che rimane intera non si» 
troppo danneggiata, nel qunl coso baste- 
rà estirpare con un taglio fatto diligen- 
temente tutte le parti oflese. La piani. 1 
getta allora rigogliosi rimessiticci, e in 
breve torna ad essere un bell'albero. Se 
la pianta è vecchia o molto maltrattata 
si svelle e vi si sostituisce un ramo for- 
mato delle due articolazioni più forti di 
una pianta che sia fuori d'uso. 

Se accade che i calti restino sbarbati 
dalle valanghe, il che succede di rado, mas - 
simamente quando sono piantati colle re- 
gole più addietro descritte, allora Thier- 
ry consiglia a non itrcllerli per trapian- 
tar!^ ma bensì, appena cessata la tem- 
pesta e mentre la terra è estremamente 
impregnata «l'acqua fangosa, a prendere 
due robusti pali sbucciali c bene appun- 
titi alle base, che siano 4® centimetri 
più lunghi della pianta rovesciata. Allo- 
ra un uomo sosterrà il catto, raddrizzato 
diligentemente, e un altro frattanto ap- 
poggerà contro le sue nrticolazioni I’ e- 
stremità superiore d'uno dei pali e pian- 
terà verticalmente I' altra estremità da 
questo in lerra, alla profondila di un 
piede * mezzo, badando di non dan- 
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neggiart la radici : farà altrettanto con 
f altro palo dall’ altra parte del callo. 
Sei mesi dopo qnest’ albero ti sarà soli- 
damente abbarbicato come qualunque 
altro, e si potranno levare i puntelli. 

Della cocciniglia. La cocciniglia , 
coccus. Lino., comprende molte specie. 
11 modo di allevare la cocciniglia sul cat- 
to è cosa sì strettamente legata alla col- 
tivazione di questa pianta, che stimiamo 
utile di qui parlarne, riportandoci al pre- 
sente articolo quando saremo a quella 
parola. 

Cocciniglia sabatica. Il maschio e la 
femmina nel loro stato perfetto, differi- 
scono considerubilmcnte fra loro. L' u- 
uo, cioè il maschio, è attivissimo, sotti- 
lissimo, e gracilissimo in. confronto della 
fcmuiiua : ha il portamento di una gra- 
ziosissima mosca, ed è si piccolo, che 
uon si possono distinguere le varie sue 
parli esterne senza il soccorso di un 
microscopio. L'altra, cioè la femmi- 
na, nel suo stato perfetto è tanto goda, 
informe e stupida, quanto il maschio è 
leggero, ben fatto ed agile. In questo 
stato è grossa quanto un granello di vec- 
cia e rassomiglia assai a un porcellino, 
(Oniscus ascllus , L I maschi vivono 
meno delle femmine, morendo appena 
che le hanno fecondate. Ilo detto che 
la cocciniglia salvatica si ricopriva di una 
lanugine bianca, vischiosa e folla. Il 
trentesimo giorno dopo la sua nascita 
il maschio esce da questo inviluppi* 
cotonoso, cd ha già acquistata la sua 
perfetta pubertà. ^distante che esce da 
questo inviluppo , comparisce munito 
d ale e si mette a svolazzare intorno alle 
femmine, saltellando all’ altezza di circa 
16 centimetri (G pollici) ; eil è allora 
che le feconda, e muore subito dopo. 

In capo a 3o giorni le femmine sono 
nella loro perfetta pubertà, e ne vivono 
d’ uvdiuaiio sessanta. Il tempo della ge- 
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stazione dura giorni 3o; e loslochè 1* 
madri honuo fatto le ova, periscono. J 
piccoli insetti cominciano a passeggiare 
fin dal momento che nascono, ficcano la 
loro tromba in quel punto della pianta 
che loro conviene, e vi si stabiliscono. 

Accade spesso, secondo che riferisca 
il Thierry, che molte femmine non re- 
stano fecondate, ma giungono non o- 
slante alla stessa grossezza delle altre a 
vivono anzi più luogo tempo. 11 Thierry 
ha osservato inoltre che se si tengo- 
no dei catti carichi di cocciniglia en- 
tro a casse, e si mettono questi ali’om- 
bra in una stufa qualche giorno do- 
po che le femmine son fecondate, la- 
sciandovcle stare fino a che non faccia- 
no l’ova, questa privazione de’ raggi ao- 
lari fa si che quest’ insetti indugino ot- 
to giorni di più a far le uova ed a mo- 
rire. 

Cocciniglia fina. La stessa differenza 
che passa tra il maschio e la femmina 
della cocciniglia salvatica, esiste pure 
Ira il maschio e la femmina della coc- 
ciniglia finale l’individuo maschio di 
questa specie è grazioso, agile e sot- 
tile nel suo stajo di perfezione, come 
quello dell’ altra. Esso feconda nel modo 
medesimo la femmina, e muore pari- 
mente nel giorno medesimo. La femmi- 
na .non meno goffa e stupida, fa le sue 
ova quando ha sessanta giurili , e nel 
mudo stesso, ! figlìuulini che dc nascono 
si comportano come quelli della cocci- 
niglia salvatica. Tali sono le uniche dif- 
ferenze bcn*distinte fra queste due sor- 
ta d’ insetti. 

La cocciniglia fina ha sul suo corpo, 
come già osservammo , solamente una 
polvere bianca, fina, impalpabile j du- 
cei be l’altra si copre d’ una lanugine 
bianca, rischiosa e folta. La femmina 
deli’ una indugia, secondo il Thierry, 
qualche giuruo più dell’ altra a deputte 
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le ora ; e però vive qualche giorno di per costruire i nidi da cocciniglia, doven- 
più. do ella perciò essere nel tempo stesso re- 

La cocciniglia fina non è mai tanto sistenlé c mane vola, rada e grossa. La 
feconda quanto la cocciniglia salvatici. qusl'grossezza è necessaria per guarentire 
Fin dalla loro nascita ed in turil i gradi le madri dall’eccessivo calore delsoleche 
di crescimenlo gl’individui della cocci- potrebbe farle abortire ; e fo poi di me- 
niglia fina hanno sempre una grandezza stieri che il tessuto sia rado onde 'pcr- 
duc -*olte maggiore di quella degli in- mettere alle giovani cocciniglie di tra- 
divhlui della cocciniglia salvatica. versarlo e di spandersi sul catto. Quan- 

La cocciniglia fina non dà frutto e do questa specie di tela è ancora trop- 
non riesce bene, se non sul catto nopal po verde e troppo poco flessibile, le si 
e sul catto splendido. Il catto di cam- dà la morbidezza necessaiia , facendola 
peggio dee impiegarsi per nudrire qne- macerare nell’ acqua, quindi seccandola 
sta specie, solamente quando manchi- e battendola in modo da non sconipa- 
si d’altro nutrimento per conservarne ginare le fibre. Allorché ha acquistata 
la razza. L’esperienza c’insegna che la una flessibilità sufficiente, si prende eia- 
metà o i tre quarti delle cocciniglie fine scun pezzetto quadrato, se ne fa un ni- 
che nascono su quest’ultimo catto, vi do legahdo fortemente insieme le quat- 
periscono prima di stabilirvisi, e che il tro punte o angoli, e così si ha una 
rimanente che vi si stabilisce non giunge piccola borsetta ron quattro aperture per 
mai alla sua naturale grandezza. le quali s’iotioducono le cocciniglie ma- 

JDella sementa della cocciniglia tal- dri. Nati appena i piccoli inselli, escon 
valica e della cocciniglia fina. L’ e- essi dal nido tanto per queste aperture 
spressione seminare un insetto può pa - 1 medesime, quanto per le maglie del tes- 


rere straordinaria ; ed ella procede pro- 
babilmente dall’ errore nel quale si era, 
cioè che la cocciniglia fosse un seme. Co- 
munque siasi, il seminare della coccini- 
glia equivale a porre delle madri, pronte 


suto rado che forma il nido. Nel caso 
che si manchi di fòglie di cocco, si può, 
giusta l’ esperienze del Cerchio delle 
Filadelfie a S. Domingo, adoperare con 
vantaggio un tessuto fatto di paglia, od 


a deporre le ova, sopra i catti opportuni anche un altro fatto di grosso filo, pur- 
h11‘ educazione degli insetti che sono per che abbia una sufficiente resistenza, e 
nascere : in modo che appena questi in- sia rado in modo da concedere alle gio- 
selti verranno alla luce, possano span- vani cocciniglie di spandersi sulla pianta, 
dersi su questa pianta per istabilirvisi Fa duopo por mente alla proporzio- 
e prendervi nutrimento e crescimen- ne di madri da mettersi in ciascun ni- 
to. Le cocciniglie madri si pongono in do, ed allo scompartimento dei nidi da 
certi piccoli horsclli fatti appositamente collocarsi sopra un catto : imperocché 
e chiamati nidi. Al Messico questi nidi un numero soverchio di madri sopra 
si fanno impiegando il picciuolo delle una sola pianta la farebbe per ire, ed 
foglie di cocco. A tale effetto si taglia una spartigione disuguale lusccrebbe 
questo picciuolo in pezzetti quadrati , dei vuoti, mentre che le cocciniglie am- 
larghi ciascuno due pollici, . levandone monticchiate le une sulle altre si affa- 
tuttc le fibre più grosse e più rigide : merebbero a vicenda. Il Thierry pen- 
talchè ne risulta come una specie di stof- sa che è meglio di mettere da otto a 
fa rada, ma grossa che fa molto al caso dodici madri in ciascun nido, e di col- 


Digitized by Google 



una Cstto 

Kjc.ii quesli alla base di ciascun ramo 
che abbia quattro articolazioni : talché 
un catto composto di. cento articolazio- 
ni, per esempio, porterà a 5 di questi 
nidi che saranno spartiti il più ugual- 
mente possibile. Opina pure il Thierry 
che ciascun nido debba esser posto sul 
catto dalla parte di Levante, in modo 
che la parte esterna del fondo del nido 
sia esposta ai raggi del sole nascente, es- 
sendo importante che le giovani cocci- 
niglie siano confortate dal otdore appe- 
na che nascono. Si ferma con uu trio 
ciascun nido sopra il catto ; e giova a- 
ver cura di non collocarne alcuno ad 
un'altezza minute di 48 cenlimetii ( 1 
piede e mezzo) dal suolo, per essere 
le articolazioni inferiori troppo dure. I 
nidi debbono essere lutti in ordine, per- 
chè nello spazio di due o tre giorui al 
più si possa guernire di cocciniglia una 
intera coltivazione a calti: cosi operan- 
do, si risparmiano delle perdite di tem- 
po quando arriva 1’ epoca della ricolta, 
e ciò perche il medesimo tempo che im- 
piegasi per preparare e seccare una lib- 
bra di cocciniglia già raccolta, serve an- 
che per cento libbre. E importante di 
non porre che madri assai grosse, per- 
chè si possano più facilmente trovare. 

Non si deve mai permettere che la 
cocciniglia si propaghi da se medesima:. 
]. perchè i piccoli insetti si allontanano 
poco dal putto dove hanno vissuto le 
loro madri, e in conseguenza si stabilisco- 
no troppo vicini fra loro ; 2. perchè son 
molto più lungi dal ripartirsi ugualmente 
sui catti, di quello che lo siano quando 
le madri sono siate poste dal coltivatore; 
3 . perchè i punti che erano più carichi 
di cocciniglia, c in conseguenza i più e- 
saiii iti all’epoca della raccolta, si trovano 
essere ancora più carichi dopo questa 
inecolta spontanea : il che deve nuocere 
iuQiiilanienlc al catto. 
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Del modo di conservare la coccini- 
glia Jina vivente nel tempo delle piogge. 
Abbiamo detto che il nemico più da te- 
mersi per la cocciniglia era la pioggia. 
Bisogua dunque ayer il mezzo di con- 
servare quest' insetto durante le stagioni 
piovose, perchè si abbiano delle coccini- 
glie madri che siano al caso di servire at 
tutte le semente occorrenti nelle stagio- 
ni aride. Questa specie conservasi al Mes- 
sico, tanto col tenere nell' interno delle ' 
abitazioni pel corso delle stagioni pio- 
vose alcuni rami di catto carichi di coc- 
ciniglie viventi, quanto col lasciare allo 
scoperto diversi catti carichi di queste 
cocciniglie viventi, avendo cura di ,co- 
pi irli con stuoje quando piove. Questi 
due metodi non vanno scevri da gravi 
ineouveuienti. 

U11 metodo indicato dal Thierry ne 
sembra del tutto preferibile , massime 
perchè procura, per Io meno quando si 
voglia, una raccolta di cocciniglia ogni 
quindici giorni ; e consiste nel costruire 
una specie di stanzone nel luogo dove 
son piantati i catti. 

i’a d'uopo die questo sia costrutto ia 
maniera da poter essere comodamente e 
prontamente coperto, quando soprav- 
vengono le piogge, e. scoperto con la 
maggior celerità quando cessano que- 
lle. Si può fare in modo che corrispon- 
da, rispetto al prodotto ed una coltiva- 
zione ili un mezzo o di un intero ettaro 
( 1 a a jugei i ), cioè, che sia capace di 
dare da per sé una rendita’ tale di cocci- 
niglia, oltre quella del seme, da reintegra- 
re della spesa che la costruzione, il man- 
tenimento e le cure che esso esige, pos- 
sano cagionare, e dare,- oltre a questa 
indennità, un prulitlo da non disprei- 
zarsi. 

Ecco la forma c le dimensioni che il 
Thierry ha giudicale convenienti per 
questo' stanzone. La sua grandezza di» 
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penderà dalla quantità di cocciniglia che 
m vuole, o che si ha bisogno di allevarvi. 
Avrà una lunghezza doppia della larghez- 
za, nella direzione dal nord al sud, e colle 
due facce laterali, cioè, quelle esposte a) 
nord e al sud, che formeranno le testate 
del frontone. Converrà che il letto sia fat- 
ta a schiena d'asiuo, alto dalia sua ori gì- 
ne 6 piedi ( a metri ) sopra il livello del 
suolo e coperto coir telai guerniti da ima 
grossa tela, bene incatramata di fuori c 
di dentro, e sorretti dentro a scanalatu- 
ra o sopra ad arpioni in modo da po- 
tersi aprire e serrare con prontezza e 
facilità. Le due facce dei frontoni sa- 
ranno rivestite di tavole di tutta la loro 
altezza ; e i due grandi lati longitudinali, 
cioè quelli esposti all'est ed all' ovest 
rivestiti di tavole fino all'altezza di tre 
piedi sopra la terra, pai punto dove co- 
mincia il tetto si appenderanno delle 
stoie che discenderanno su queste tavole, 
e saranno in lal'mudo disposte che con 
facilità possano andare in giù e in su. 11 
suolo di questo stanzone deve essere a- 
sciutlissimo e più alto del rimanente ; e 
quello all' intorno sarà a pendio, perchè 
le acque dei tetti scorrano con prontez- 
za e si allontanino. 

Il terreno di questostanzone deve es- 
sere preparato e lavorato con una dili- 
genza anche maggiore di. quella che si 
usi per quello ove si coltivano i catti- 
si pianteranno dei catti in duri diretti 
dal sud al nord, e alla distanza di tre 
piedi e mezzo 1' uno dall' altro, e dalle 
pareti dello stanzone. Per fare questa 
piantagione si prenderanno dei rami che 
abbiano gettate radici, scelti e trattati 
nel modo che abbiamo esposto più so- 
pra, oppure, il che è meglio, degl’ indi- 
vidui di catto che abbiano un anno o di- 
ciotto mesi. Quando questi catti saranno 
abbastanza forti e si saranno sufficiente- 
mente radicali, si potrà cominciale a 
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porsi la cocciniglia. Fiuo a questo tem- 
I [10 i telai non saranno chiusi, in conse- 
guenza si caleranno le stuoie. 

Ho già detto che, secondo il Thierry, 
la privozione dei raggi solari è causa che 
le cocciniglie madri ritardino di circa 
otto giorni a far 1' uova. Un tale inci- 
dente può fornire un solo mezzo d'ave- 
re in ogni tempo delle cocciniglie buona 
per esser poste sui catti ; poiché ritar- 
dandosi cosi di tempo in tempo su qual- 
che catto la deposizione delle uova, si 
perverrà a seminare la cocciniglia in qua 
lunque epoca nello stanzone, e in conse- 
guenza a farne in qualunque epoca la 
raccolta. Per fai ciò basta over qualche 
catto riposto in cafsa : quindi cinque 
settimane dopo che le cocciniglie saran- 
no state poste sui catti, cioè circa otto 
giorni dopo che saranno stale fecondate, 
converrà mettere questi catti in una stan- 
za fresca ed all'ombra. 

Circa alle cure che esige la educazione 
delle cocciniglie nello stanzone'si riduco- 
no esse a tener quest’insetto con molta 
proprietà, a togliere tutti gli altri inset- 
ti nocivi, ad adacquare i catti coll'annaf- 
fiatoio una volta solamente ogni quindici 
giorni, e finalmente a serrare 1 telai e a 
distendere le stuoie ogni qualvolta so- 
pravvenga della pioggia. 

Inconvenienti della vicinanza della 
cocciniglia fina a quello salvatica.Q uan- 
do le cocciniglie salvatiche si trovano me- 
scolate in gran numero, sopra un mede- 
simo catto colle coccinìglie fine, queste 
ultime rimangono sempre magre e spa- 
rute, periscono le più volte prima che 
depositino le ora, e se vivono Gno a que- 
st’epoca, non acquistano mai la decima 
parte della loro grossezza naturale : in- 
oltre i maschi della cocciniglia selvatica 
fecondano le femmine della cocciniglia 
fina; dal che risulta una degenerazione 
che pregiudica mollissimo alla raccolta. 
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E poiché il Tento basta per trasportare 
le cocciniglie sabatiche a distanze consi- 
derabili, è essenziale che il coltivatore 
che alleva nel tempo stesso la cocciniglia 
fina e quella salvatica, tenga le due col- 
tivazioni di catti separate e lontanissime 
1' una dall' altra, e che quella dove si al- 
levano le cocciniglie fiue non sia mai 
sotto il vento dell'altra. 

Dei nemici delle cocciniglie fine e 
salvaliche. Fra i nemici delle coccini- 
glia fina e salvatica si distingue soprat- 
tutto un baco di un colore bigiù sordi- 
do, grosso quanto una penna di corvo, 
e lungo un pollice al più, che, a giudi- 
zio del Thierry, è la larva di una falena. 
Questo baco è il più crudele e terribile 
nemico della cocciniglia : esso tesse sulla 
superficie delle articolazioni del cotto ca- 
rico di cocciniglie una tela leggera, dife- 
so dalla quale scava il suo nido, e minan- 
do ghigne nelle file più folle delle coc- 
ciniglie, delle quali fa strage rodendo 
loro il ventre, nutrendosi del loro sangue 
e lasciando intatta la parte superiore del 
loro corpo, che nel primo giorno sem- 
bra sano ed intero, ma nel giorno dopo 
si disecca e raggrinza. Questo nemico 
è la vera tigre delle cocciniglie ; ne uc- 
cide a dozzine in un giorno e ne distrug- 
ge in poco tempo una quantità. Per 
giungere a scoprire quest' insetto, fa di 
mestieri scandagliare con uno spillo o 
una spina tutte le piccole tele cha si ve- 
dono sulle articolazioni cariche di coc- 
ciniglie ; toltone la tela, quest' insetto 
comparisce tutto sangue nel suo nido, si 
agita attortigliandosi si lascia cadere in 
terra. 

Un altro nemico della cocciniglia c 
un insetto che da Linneo è stato detto 
coccinella (cacti cochenilliferi) . Questo 
è un coleottero, cioè, che ha le ali con- 
tenute in astucci, di forma emisferica 
schiacciata di sotto, convessa di sopra. 
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e della grossezza di un pisello ; ha i due 
astucci neri, su ciascuno dei (piali è un 
gran punto di color giallo arancio ; ha tre 
articolazioni in tutte le gambe. Quest» 
insetto sventra la cocciniglia e si nutre 
delle loro interiora. Giova dargli la cac- 
cia la mattina prima del levar del tuie ; 
poiché allora assiderato dal freddo, non 
può fuggire, e si lascia facilmente pi- 
gliare. 

La cocciniglia conta inoltre un altro 
nemico in una larva in forma di tignuola, 
grossa quanto un seme di pera, e che si 
copre di frantumi di paglia c di tarlume 
di legno. Questo nemico divora 1’ intero 
corpo della cocciniglia cominciando dal- 
1’ estremità dell'addome. Il Thierry assi- 
cura che allorquando si vedono sul cat- 
to moversi delle cocciniglie, rompere la 
loro tromba per darsi a fuggire, e la- 
sciarsi cadere, questo è un indizio certo 
che un tal nemico è vicino. 

Si citano come nemici della cocciniglia, 
le formiche, i toppi, e la cocciniglia gialla 
di cui si è già fatta parola ; e può essere 
che ve ne siano molti altri, massime tra 
gl' insetti. Io ho riferito qui solamente i 
più noti e i più terribili. 

Delle malattie della cocciniglia fina 
e della cocciniglia salvatica. Non si co- 
nosce alcuna malattia della cocciniglia 
salvatica e della cocciniglia fine, a me- 
no che non si voglia dare nn tal nome al 
secondo cambiamento di pelle. Ma il 
Thierry dice, che il nomerò delle cocci- 
niglie che periscono allora, non è di due 
per 100 , nè vi ha mezzo per impedirlo. 

Della raccolta-delia cocciniglia fina 
e della coccinigla salvatica. Quando si 
vedono delle piccole cocciniglie uscire 
dal seno della loro madre, è il momento 
preciso di fare la raccolta generale di tut- 
te le cocciniglie. Secondo il Thierry, ciò 
accade due mesi dopo che sono state po- 
ste sui catti ed un mese dopo che sono 
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itale fecondate. Bisogna cogliere questo 
punto sema mancarvi ; imperocché se si 
facesse la raccolta più presto, la cocci- 
niglia non avrebbe ancora acquistata tut- 
ta la sua grosseria, e la raccolta sarebbe 
Unto più scarsa, più tardi, molte cocci- 
niglie avrebbero già fatte le uova*, e la 
raccolta potrebbe esserne estremamente 
diminuita. In fatti, le giovani cocciniglie 
quantunque coloranti quanto le loro ma- 
dri, sarebbero ancor troppo piccole per- 
chè si potessero' tutte vedere e racco- 
gliere : il ebe cagionerebbe necessaria- 
mente una perdita. 

Non avvi raccolta che sia nel tempo stes- 
so tanto preziosa, e di tanto Escile e pronta 
esecuzione e che si conservi senza tante 
difficoltà, come quella della cocciniglia. 
Si comincia alla punU del giorno. Don- 
ne, fanciulli, vecchi, tutti vi sono oppor- 
tuni. Ciascuno dev' essere armato di un 
coltello che abbia la parte del taglio ot- 
tusa e rotondata come quella d’ una 
stecca da carte, e d' un piattello od un 
paniere leggero, o più comodamente an- 
cora, dioe il Thierry, d'un grembiale 
legalu colle quattro puute ai banchi. 
Fanno essi passare la lama del coltello 
dall' alto io basso tra 1' epidermide del 
catto e le cocciniglie che la ricoprono 
avendo cura di non ferire nè la pianta, 
né gl' insetti. Così le cocciniglie cadono 
a misura che sono staccate dal catto, e 
si ricevono in mano o nel piallo o nel 
grembiale, e poscia si vuotano in un più 
ampio vaso vicino. Conrien rammassare 
con premura tutte le cocciniglie, chcj 
malgrado ogni diligenza usata, sono ca- 
dute iu terra, mentre si staccavano dal 
catto. 

Bisogna far morire le cocciniglie, o 
nel giorno stesso che si raccolgono o al 
più tardi nell' indomani, e farle seccare 
sul momento. Imperocché se si indugias- 
se, esse doporrebbero le uova, il che di 
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annuirebbe la raccolta, sì perchè le gio- 
vani cocciniglie scappano subito, sì per- 
chè sono troppo piccole per esser con- 
servate con vantaggio ; se poi si tardasse 
a farle seccare, si corromperebbero con 
facilità. Il metodo^indicato dal Thierry 
per ammazzare le cocciniglie, mi sembra 
comodissimo. Fa d'uopo avere uno stac- 
cio coperto, fallo con grossa e rada tela, 
e d’ una capacità un poco maggiore di 
quella necessaria per contenere so lib- 
bre di cocciniglia. Si distende questa u- 
gualmente, e si ha cura, se la coccini- 
glia è selvatica, di dividere le più grosse 
pallottole che aderiscono fra di loro a 
cagione della lanugine che le ricopre. 
Si pone questo staccio dopo eh' è stato 
pieno, in fondo a una zangola un poco 
più larga,- dove si fissa fortemente, per- 
chè non sia sollevato dall' acqua che si 
va a versarvi : la quale dev' essere bol- 
lente, ed in tale quantità da ricoprire 
tutto lo staccio. Si agita questo per un 
istante nell' acqua, affinchè si separi la 
terra che può esser mescolata colla coc- 
ciniglia ; quindi si toglie dall'acqua, e ai 
distende la cocciniglia in uno strato so- 
pra ad una tavola esposta ai raggi del 
sole. 

Bastano sette ore d' esposizione al so- 
le, cioè dalle ore g della mattina fino al- 
le 4 dopo il mezzo giorno, al dire del 
Thierry, perchè la cocciniglia sia suffi- 
cientemente secca. Del resto si sa che 
ella è giunta a questo stato, quando fa- 
cendone cadere un poca sopra una ta- 
vola suona come un granello di frumen- 
to. Allora la (cocciniglia è tale da porsi 
in commercio ; si mette in luoghi asciutti 
o in iscatole, dove può conservarsi più 
d’ un secolo, senza timore che si guasti 
o s' alteri in alcun modo. 

Vi sono molti altri metodi per far sec- 
care la cocciniglia. Alcuni, per esempio, 
la mettono in forno, altri sopra lastre di 
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ferro calilo, dove si sono cotte delle fo- 
cacce, ee. : i quali due metodi hanno 
*’ inconveniente, come pensa il Thierry, 
di riscaldare disugualmente la coccini- 
glia, per cui una parte di questi insetti 
è calcinata, mentre 1’ altra è ancor lon- 
tanissima dall' essere sufficientemente 
seccata. 

La cocciniglia fina, ammazzata e sec- 
cata nel modo da noi indicato e che non 
sia stata travasata più Tolte, nè scossa, 
nè ballottata in occasione di viaggi, di 
vendite e rivendite, deve avere, al dire 
del Thierry, un aspetto come diaspro, 
cioè, un colore bigio venato di porpora. 
Il qual colore bigio ella ritiene, perchè 
essendo ancora intatta, ha potalo con- 
servare parte deira sua polvere bianca, 
malgrado l'acqua che le si è fatta passar 
«opra per ammazzarla ; ed ha delle ve- 
nature di porpora, perchè nel raceorla 
riesce Impossibile di non Schiacciarne o 
ferirne qualcheduna, la quale trovandosi 
in contatto colle altre, dà loro questa tin- 
ta, mercè della materia colorante che 
scola dalle ferite. Vi ha luogo a credere 
che la grana jaspeada degli Spagnuoli, 
«-he è la più stimata in commercio, sia la 
cocciniglia fina, così preparata ed in 
questo stato ; ed è anche probabile che 
la cocciniglia fina, che gli Spagnuoli pu- 
re chiamano grana renegrida , grana 
negra, e che è molto meno stimata, sia 
quell» che è stata parecchie volte tra- 
vasata, ballottata, ec. e che è seccata 
con cattivi metodi, come i due ultimi, 
dei quali ho ora parlato. Però è cosa in- 
dispensabile che il coltivatore faccia sec- 
care la cocciniglia al sole sollantò, e che 
il mercante non la travasi se non per 
necessità. v 

Fatta appena la raccolta della coccini- 
glia conviene con molta accuratezza 
nettare i calti che n’ erano carichi; e 
tiò si fa con un cencio o con una spu- 
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gna che s' inzuppa bene iP acqua. Si 
stropicciano. tutte le articolazioni in mo- 
do da toglierne tutta la Taifugine dell» 
cocciniglie selvatiche, che vi è rimasta a- 
derente, la polvere bianca delle cocci- 
niglie fine, gli escrementi, e in firie tutto 
il sudiciume è materie consimili che 
possono imbrattare queste articolarioni ; 
quindi si toma a porre su questi catti 
medesimi, immediatamente dopo hi rac- 
colta, la cocciniglia, trattandosi di quella 
selvatica, o si indugia soltanto sino ài 
cominciare dei tempi asciutti, trattandosi 
di quella fina. ( Tessiza-t-Dk Ttrsssc 
—A. Lozz — -THteaar.) 

CAUSTICITÀ. Quando un ferro od 
altro corpo rovente mettesi a contatto per 
uno dato spaiiò di tempo coh una patte 
del curpo d'un animale, vi nascono qne- 
gh effetti che dicotili scollatura o bru- 
ciatura, e si dà il nome di caustici/d a 
quella proprietà chimica che producè 
tali fenomeni. Diversi corpi applicati agli 
animali producono uno o più degli ef- 
fetti «tessi dei corpi roventi, e perciò di- 
consi caustici ; tali sono, per esempio, 
gli acidi solforico, nitrico, arse'nioso, 
fluorico, la potassa, la soda, l'ammonia- 
ca, il cloruro d'antimonio, il percloruro 
di mercurio, il nitrato d'argento e simili. 
Non però è da credersi che questa pro- 
prietà. cui abbiamo veduto dirsi caustici- 
tà, abbia sempre le stesse cause, essendo- 
ché nei corpi arroventali deriva dalla ten- 
denza che ha il calore a poni in equili- 
brio, e dell'alterazio'ne che prdVano le 
sostanze animali ad un' alta temperatu- 
ra ; cogli altri corpi invece, che possono 
chiamarsi caustici chimici, dipende dà 
una affinità di essi per alcuna delle parti 
elementari delle sostanze animali, mag- 
giore di quella affinità che teneva com- 
binale insieme queste parti elementari 
nedrsiine. Non può quindi usarsi la pa- 
iola causticità per indicare precisamente 
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T origine degli e Bel ti dell' abbrucia- 
mento o scollatura, ma solo per indicare 
un dato risullaraento che può procedere 
da cause differentissime. 

Siccome però alcuna delta sostanze 
succitate, e fra queste gli alcali princi- 
palmente, non acquistano la causticità 
che quando sono pure, e la perdono 
combinate ad altre sostanze, casi dicesi 
rendere caustica una sostanza il ridurla 
allo stato di purezza che le occorre per 
esser tale. La potassa del commercio, a 
cagione di esempio, essendo in gran par- 
te combinata coll'acido carbonico, non 
diviene caustica se non si separa da que- 
sto, e dicesi allora potassi caustica. In 
molte operazioni delle arti contribuisce 
pure la causticità dei corpi, e però, par- 
lando di ciascuno di quelli pei quali ciò 
si verifica, indicheremo il modo di dare 
loro la causticità necessaria. 

, (Chevreol — B anzei.ro.) 

CAUTCIU' o CAOUTCHOUC. Il 
nome di cauutchouc o cauchuc indicara 
nel «anione di Quito e presso i Maygnes 
l'albero che i Portoghesi di Para hanno 
chiamalo pao de xiringa , e che nella 
provincia degli Smeraldi è detto hhevè 
dai oaturali , e jevè dagli Spagnuoli. 
Quattro Francesi hanno concorso per lo 
spazio di cinquanta anni a dare sull’ al- 
bero e sul sugo concreto che se ne leva, 
delle nozioni che ora sono compiute. Le 
prime delle quali si debbono al La Cun- 
damine, che uel giugno del •! y 36 aveva 
inviato insieme col Bouquer una nota 
nella quale indicava succintamente gli 
usi del sugo concreto, e il modo d’ ot 
tenerlo; e quindi nel febbrajo del ijUtj 
egli fece conoscere all' Accademia dellr 
Scienze di Parigi il felice successo delle 
ricerche e dei saggi fatti dal Fresneau in- 
gegnere, il quale nella sua dimora alla 
Cajennu per il corso di quindici anni, e- 
ra già da qualche tempo pervenuto ad 

Suippi. Dii. Tee n. r. ir. 


Caotcio' 397 

ottenere con un fuggitivo eh» parlava la 
lingua francese, la figura modellata ia 
terra del frutto di quest'albero che ta- 
perasi esistere nel suo paese, e il dise- 
gno della foglia, che, secondo che ag- 
giunsero questo fuggitivo e i suoi came- 
rati, aveva molta relazione con quella 
del manioc. Mercè di questa sorte d' in- 
dicazione, il Fresneau aveva scoperti 
dei cantoni vicino alla Caienna dove tro- 
vnvansi in copiosa quantità questi alberi 
preziosi ; e finalmente istruito da questo 
suo fuggitivo, era giunto a raccogliere la 
resina ed a manipolarla. 

L' albero si alza da 1 7 a ao metri 
(So a 60 piedi), sopra un tronco squam- 
moso come uno strobilo di pino, grosso 
alla base fino a 80 a 90 centimetri ( 37 
a 3 o pollici ), dirittissimo, diviso in cima 
in rami diretti in ogni verso, in modo 
da formare un capu conico. I ramoscelli 
si forniscono di foglie solamente verso 
l'estremità. Esse sono sparse, molto rav- 
vicinate, composte di tre fogliuline retta 
da un picciuolo comune leggermente scu- 
sato a doccia. Queste fogliuline grossa a 
coriacee, sono liscissime su ambe le fac- 
ce, la superiore delle quali è verde, la 
inferiore leggermente glauca o cenerina. 
Si conosce una varietà a foglie meno 
larghe e meno grosse. 

1 semi del cauutchouc, spogliati della 
tunica, sono bianchi e buoni a mangiar- 
si ; e pestati e bolliti somministrano una 
materia grassa, che i naturali usano Cori 
molto vantaggio nella preparazione del- 
le loro vivande, secondo che lif^ri- 
sce TAulilet, il quale peraltro dimentica 
d’ aggiungere che la di mestieri preven- 
tivamente separarne il germe o embrio- 
ne, che purgherebbe violentemente co- 
me quello dell’ unfalea c delle altre eu- 
foibiacce. Il tronco di questo vegetabilu 
serve a fare dei piccoli alberi d’ un solo 
pezzo per le boi elicile c delle minchie ai 
38 


Digitized by Google 



89» Cactciu' , 

glossi olbevi : il suo legno è leggero ed 
estremtimeHle tenace. 

Quando si vuol levarne il sugo, si la- 
va prima il tronco dell'albero e poi vi si 
fanno con una runcola delle incisioni 
oblique die traversano tulla la scorza, 
c disposto in modo die le une stanno 
sopra’ alle altre, Dna foglia di canna 
coro, o altra simile fissata con terra sotto 
l'ultima incisione, reca in una zucchetta 
tutte le gorre rii questo sugo, il quale è 
fluidissimo iu tempo d'estate condensan- 
dosi prontamente ed acquistando quella 
tenacità elastica che distingue questa so- 
stanza. 

bella provincia di Quito s'intonacano 
delle tele con questa sorta di resina, ser- 
vendosi poi di quelle come noi facciamo 
delta tela incerala. Gli abitanti della pro- 
vincia degli Smeraldi ne fanno delle lor- 
de lunghe da 60 a 70 centimetri (ao a 
a4 pollici) e grosse 4 centimetri (a dita) 
le quali bruciano benissimo senza luci- 
gnolo, c danno un chiarore assai bello ; 
•turando ad ardere per a 4 ore circa, e 
spandendo un odore non Sgradevole. 
Lungo il fiume delle Amazzoni, dove ab- 
bonda il caouichuuc, i Maynas ne fanno 
degli stivali di un solo pezzo che non 
pigliano timido, e sono leggerissimi F.ssi 
hanno la consistenza del cucio, ed acqui- 
stano il color nero a cagione del fumo 
eli" à necessario per seccare tutti questi 
lavori. Se nc fanno ancora delie botti- 
glie*, ed tino degù usi più singolari a cui 
si possa destinale una bottiglia dipende 
dall' elasticità della materia, la quale è 
tale che premendo questa bottiglia essa 
si vuota del tutto, sicché aggiungendovi 
un cannellino di legno se nc fanno delle 
ottime siringhe. Per un bisogno suppo- 
sto o forse reale e dipendente dalla na- 
tola degli alimenti usali da quei popoli, 
ti costuma gcnei ulmente di prepararsi 
fi ripuso applicandosi un disierò con 
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una di queste bottiglie piece d’ acqua 
calda. Si assicura che sarebbe una gran- 
de impulitezza il non offrirne nei convi- 
ti ; ed il nome di pao de xiringa dato 
dai Portoghesi pare che provi la realtà 
di questo uso. 

A Para si modella questa materia sot- 
to forme diverse, come sarebbero figure 
di animali e palle incavate o solide, or- 
nate di diversi disegni impressivi mentre' 
la materia è ancora molle. 

1/ ingegnere Fresneati, poiché ebbe 
imparalo a modellare il raulriù appena 
ess e dall albero allo italo di liquore lat- 
tiginoso, racconta d' averlo egli stesso 
lavorato’ con successo. 

Si comincia dal dare a una forma di 
terra argillosa la figura di un' vaso, adat- 
tandovi un pezzo di legno che le serve 
di manico. Oriundo la forma è ben pu- 
lita e resa molle dall'acqua, se la va col- 
le dita iovtrniciando di sugo lattiginoso 
raccolto di fresco, e subito si espone ad 
un fumo denso, avvertendo che l’ardore 
del fuoco non faccia bollire la materia, 
perché vi si formerebbero dei piccoli fo- 
ri ; e si rivolta continuamente la forma, 
perchè la grossezza dello strato che 1» 
ricuopre sia uguale e uniforme. Appe- 
na la prima ioremiciatura ha presa una 
tinta gialla, e che non si stacca più colla 
dite, se ne fa una seconda nella stessa 
u-aniera, il che si continua finché il va- 
so sia sufficientemente grosso. Osser- 
vasi che a ugual grossezza uri maggior 
numero di strali dà una solidità maggio- 
re. Si fo in seguito seccore del tutto e 
indurire il vaso, tenendolo per essai lun- 
go tempo esposto al fuòco, penile l'olio 
contenuto in questo succo lattiginoso re- 
sti, mercè della evaporazione, intiera- 
mente spogliato delle parti acquose che 
vi si possono trovare mescolate. La qual 
ricolta dà ai lavori un lustro neric- 
cio . ma prima che es:i piglino questo 
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lustro, l'imprimono su rii loro, col mez-| 
io di forme, gli ornamenti che si vo- 
gliono, il ohe probabilmente serve an 
che a reoder vie più compatta la so 
stanza. 

Mettendo poi il vaso sotto una data 
pressione, si spezza la. forma interna, se 
ne fanno uscire alcuni frammenti, poi si ! 
toglie il resto «ol versarvi dell'acqua che 
/rammollisce l'argilla, e le dà quella flui- 
dità, di cui questa terra è suscettiva, 
quando non è stala cotta. 

Questa sostanza fusa una volta nell'o- 
lio caldo, non torna più ad esser solida. 
Si è potuta disciogliere nell'etere : ma, 
oltre la spesa che questo metodo richie- 
de, non si giunge ad avere. che un mez- 
zo di farne una vernice elastica, che pu- 
re si secca con difficoltà, e finisce con 
andar via in iscaglie. Il Grossarl pub- 
blicò l'anno 1791 nella Biblioteca Fisin- 
logico-econoruica, il metodo più comodo 
per fare colle bottiglie che vengono dal 
Brasile, tulli i tubi ed altri lavori clic si 
possono desiderare, tanto per la fisica o 
per la chirurgia, quanto pegli usi do- 
mestici. Non si fa che tagliare queste 
bottiglie in pezzi o strìsce della forma 
che meglio conviene, e dopo averle f>l- 
te rigonfiare c rammollire nell'etere pel- 
li corso d'una mezza ora, o per 1111 tem- 
po un poco più lungo in un òlio volati- 
le, si ravvicinano questi pezzi sopra una 
caviglia, e si premono fortemente col 
mezzo d" uno strumeulo a spirale. La- 
sciun.lo cosi seccare questi pezzi, la so 
stanza riprende con tanta maggiore fi- 
. citila una aderenza assoluta, che anche 
senza dissoluzione le due metà d'un pez- 
zo di cautciù, separata con uno stru- 
mento molto tagliente, e tosto ravvicina- 
te e tenute per qualche tempo compres- 
se coi diti, sé attaccano in modo, che il 
pezzo violentemente tirato ed eccessiva- 
mente allungato, non si rompe se noo 
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in quella parte dove la grossezza è 
minore. 

Da questa sua tenacità r’petc 11 cani' 
ciò la proprietà di nettare la carta dall: 
liverse materie estranee rhe la iiphinl- 
lano, tra le altre, dai segui della matita, e 
ciò in un modo più comodo e più pronto, 
di quello eliclo faccia la midolla del pane. 
I segni poi fatti con Inuma piombaggine 
ranno via del tutto. Fino dal 17*5, si 
cominciò in Europa a mettere in cmti- 
mercio il cautciù che ai mercanti di 
Londra e di Parigi piacque di chiamalo 
col nome di peli.: di negro. 

Questa sostanza clic rimase per lungo 
tempo come una curiosità dei gabinetti 
di storia naturale e di fi-ica, si era indi- 
cala coi nomi di gamma o di retina ela- 
stica : ma ella inni è in cel ia guisa nò 
gomma, nè resina. Fino dal 1701 1 ‘i- 
slorico dell' Accademia delle Scienze di 
Parigi faceva notare la singolarità ili que- 
sta sostanza vegetabile, che non si di- 
scioglie nò coll'acqua uè collo spiillo di 
siilo. 

Alle Antillesi sono osservati disersi ve- 
getabili clic producono del burnì cauti ià, 
come P cuphai bin purpurea) l 'uremia 
elastica, il sapiwn nn-uparìum. .Molla 
specie di fichi ne snmmiiii-lr.inn pine: 
ma questo si decere polle alti lunga, cel- 
ine fa quello elle si Ila eia diverse spec ie 
di nrtoenrpi. 

Colimi -ratei chimicamente il «itemeli: 
cola dal eniilciù è una specie eli mal evia 
resinosa, l i epmte si distingue per una 
proprietà elastica, d’onde ha tedio il n 1- 
rae eli gamma e renna clastica. A uo- 
slru parere, vn eo'leii-alii tra i urteleiiali 
immediati dei vegetabili, perché lo som- 
ministrano melili dillerenle albcii. Il |uiii- 
ei pai e dei quali è uno d’ Anirr cu eletto 
he ree dall* Aublct. Dulie incisioni che si 
lamio nella corteccia di quest'albero sco- 
la la gomma elastica Sullo la forma d'un 
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suco bianco, che si addensa e si con- 
creta all' aria. Ne abbiamo ricevuto io 
bottiglie, dove si era formato un corpo 
concreto, bianco, cbe aveva presa la for- 
ma della bottiglia. La porzione ancora li 
quida scaldata moderatamente all'aria, si 
coprì d' una pellicola elastica della stes- 
sa natura. 

In America si distende questo sugo 
sopra forme di terra secca, dove se nc 
moltiplicano gli strati a misura che si 
concretano, fino al punto di dar loro 
ima conveniente grossezza : dopo di che 
si spezzano con un colpo le forme di ter- 
ra, nel che non resta danneggialo puuto 
il cautciù ; e si tanno cosi delle bottiglie 
o delle pera di gomma elastica. 

La gomma elastica è in masse bigie, 
talvolta rosea o di color bigio di lino, 
pieghevoli, e resistenti quando si lacera- 
no. Esse possono allungarsi molto senza 
che si rompano ; e tagliandole presenta- 
no superficie lisce e pulite ; le quali ap- 
plicale di fresco e compresse si attacca- 
no c aderiscono forleoiente fra di loro. 

Proprietà. Ha un peso specifico di 
•), 9655 . 

Sotto l’azione del calore, si gonfia, si 
fonde ed esala un fumu fetido ed acre, 
sensibilmente ammoniacale : s’ infiamma 
come una resina. Dopo eh’ è stata fusa 
al fuoco non ripiglia più la sua primo 
secchezza conservandosi sempre grassa 
e untuosa. Distillata dà dei prodotti ana- 
loghi a quelli d'una materia animale. 

L' acqua bollente la rammollisce e la 
sigunfia senza scioglierla. 

Gli olii fissi e volatili la disciolgono 
mercè del calore, ed acquistano, seccan- 
dosi, la proprietà di formare una verni- 
ce elastica, la quale peraltro rimana sem- 
pre un poco peciosa ed appiccante. 

Non è disciolta daU'etere, se non do- 
po che è stala rammollita e rigonfiata 
dall' acqua bullente, 
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L’alcoole non gode di veruna pro- 
prietà dissolvente sulla gomma elastica, 
ed anzi ne intorbida la soluzione eterea, 
per la molta affinità cbe ha per T etere. 

Trattata coll' acido nitrico diviene 
gialla e grassa, abbandonando una parte 
del suo idrogeno e del suo carbonio. 

L’ acido idroclorico è senza azione 
su di essa. • 

Gli alcali ne disciolgono pochissima e 
la convertono invece in una materia gin- 
linosa. 

Sono curiosi i risultamcnti che hanno 
coronato alcune espeiienze falle sul succo 
del cautciù dal Guuch. Egli ha immersa 
nell'acqua una striscia di gomma elastica 
lunga 5 centimetri, e larga e grossa pochi 
millimetri, e ve la tenne finché fu suffi- 
cientemente rammollita; dopo di che 
toltala dall'acqua e stiratala, ha osserva- 
to in essa un sensibile calore : il quale 
sviluppo ha cessato appena che la stri- 
scia è tornata nel suo primo stato. Quin- 
di ha stirata di nuovo questa medesima 
striscia e 1' ha immersa io tale stato nel- 
I’ acqua fredda,- doTe 1’ ha tenuta per 
qualche minuto ; passato questo tempo, 
ha lasciala andare una delle estremità, 
ed ha veduto che la striscia aveva per- 
duta mollo della sua elasticità, e che 
tornava a riacquistarla mercè del calore 
della mano o dell’acqua. 

Dalle nozioni qui sopra enunciate si 
raccoglie che il succo del cantciù è una 
specie di resina, o piuttosto un corpo 
resinoso diverso da tutti gli altri e che 
possiede qualità ben caratterizzate, le 
quali bastano ultresì a far comprendere 
a quali usi questa materia può servire. 

Usi. La gomma elastica serve a toglie- 
re dalla carta i segni della matita ; a fab- 
bricar delle vernici grasse che si difen- 
dono sulle tele c sui taffettà, per difen- 
derli dall' azione dell’acqua ; a fare degli 
slromciUi elastici, .dei legacci, delle trinile 
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legger*, utili a molti bisogni della vita. 

Gli Americani giovandosi delle proprietà CantciU fonile di Montrelait. 

cbe ha di ardere, ne fanno delle torce. 

( Db Tbsssc — F ocacsoix.) Carbonio. . . . 58,06 

CiBTCìn' fossile ■ 11 cautciù fossile, o Idrogeno .... l\ ,8g 
bitume elastico, fu scoperto nel 1^85 Ossigeno .... 36 . 746 

nella miniera di piombo d’ Odin vicino Azoto 0,104 

a Caslletown net Derbysbire, e quindi (Focrcroix — Awtoxio Brccslassi.) 

nel 1 8 1 6 fu trovato nelle miniere di car- CAVA. Propriamente questo voca- 
bon fossile di Montrelais. L'Uatchett ne bolo significa buca, fossa o simile, ma 
ba distinte delle varietà diverse per co- cava di metalli o di pietre Tale il loo- 
lore, consistenza, purezza, mescolanze go doude que' minerali si estraggono. Le 
ed elasticità. Questo singolare bitume, cave de' metalli perù si dicono per Io 
del quale il Klaproth ha analizzata una più mirizre (V. questa parola), e il no- 
qnalità spongiosa verde olivo, trasparente me di cove à più comunemente rimasto 
e d’un color rosso cupo alla luce, vischio a quelle buche donde si traggono le 
sa ed elasticissima, ha qualche carattere pietre, le ghiaie, ec. Di queste ultime sol- 
chimico del succo del cautciù, prepria- tanto è qui nostra intenzione di parlare, 
mente detto. Imperocché è, com 1 esso, Delle cave del cinto* fossile, trattammo 
fusibile in una specie di olio bruno ; estesamente a quella parola, 
tramanda un odore acuto e sgradevole Non è questo neppure il luogo <T io- 
sotto l'azione del fuoco; dà prodotti • dicare le specie di gbiaix che si atlrova- 
ammoniacali ed oleosi colla distillazione ; no e gli usi di esse, e neppure qual difie- 
è insolubile nella massima parte dei rea- renza passi tra i barbi e le pietre non- 
genti, tranne 1' olio di petrolio, quando chè le varie qualità dei primi e delle se- 
è stato rammollito col calore. Ma con conde e gli usi loro, dovendo tutte que- 
tutto questo non può dirsi che sia caut- ste nozioni collocarsi negli articoli pnrti- 
ciù sotterrato, come lo potrebbe far ere- colarmcnte destinati a trattare di quelle 
dere il suo nome. L'Uatchett lo giudica sostanze. Parleremo qui adunque sol- 
una resina che contenga tra le sue parti- tanto di quanto si riferisce alle cave in 
celle un poco d' aria o altri fluidi elasti- generale, ed al modo di evirarne i pro- 
ci, dai quali provenga la sua elasticità, dotti. 

Questa materia singolare merita un Le pietre che più ordinariamente si 
nuovo esame k ed un' analisi più circo- traggono dalle cave, secando varie re- 
stahziata di quelle che ne sono state fat- gole presso a poco uguali per tutte, 
te finora. sono : 

Per un' analisi molto esatta del caut- La pietra calcarea o calce carbonata, 
ciù fossile può tenersi quella fatta dal- compatta e rozza ; ,i marmi e gli alaba- 

]' Henry figlio, dalla quale si sono- avuti stri ; i graniti, i porfidi, le lave ; la pie- 
questi risultamenti : tra da gesso o calce solfatata, compatta 

Cautciù fossile del Derbyshire. e rozza ; la pietra da macina e da forna- 
Carbonio . . . . 5 a,a 5 ci pel ferro. 

Idrogeno .... 7,496 Le cave ordinariamente si aprono a 

Ossigeno . . ... 4°, 100 cielo aperto, quando la pietra è situata 

Azoto 0,154 in una collina e non v'abbiano troppi 
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materiali di sgombro da levare per giu- 
guere alla pietre. 

Quando le pietre sono situate sotto 
una pianura, allora lo scovo si fa prati- 
candovi delle aperture, cioè poni e gal- 
lerie sotterranee. Se la pietra è in una 
collina e trovasi avviluppata da uno gran- 
de quantità di materie terrose o sassose 
«Dittili e che si dovrebbero togliere volen- 
do operare allo scoperto, si estrae ezian- 
dio per gallerie orizzontali ovvero ob- 
blique. 

Nel lavoro sotterraneo bisogna lascia-' 
re dei pilastri o stabilire dei puntelli c 
procurarsi della luce. Operando allo sco- 
perto queste spese non sono necessarie, 
ma ne occorrono spesso di maggiori per 
■ levare le materie inutili dalla cava, le 
quali talora sono si abbondanti da esse- 
re di gran lunga preferibile il primo 
metodo, il quale peraltro spesso vietasi 
nelle vicinanze delle città, cagionando 
disgraziati accidenti che, per quaolo at- 
tentamente s'invigili, non possono sem- 
pre venire evitali. 

Lo scavo sotterraneo di una cara si 
fa in gran parte allo stesso modo che 
quello delle mi.niebc ( V. questa parola e 
CARSO* fossile )■ Essendo però lo scavo 
mollo più esteso e le cavità grandissime, 
non si possono queste giammai riempire, 
come accostumasi nelle miniere, con ma- 
teriali di minor valore delle materie le- 
vatevi. I pilastri che sostengono le terre 
o pietre dei tetti debbono però essere 
della stessa materia che si scava, nè mai 
ai devono distruggere. Chiamansi pila- 
tiri nel matto quando sono cavali dalla 
massa medesima ; allorché invece sono 
«ostruiti con pietre sovrapposte senza 
cemento diconsi pilastri a secco \ que-, 
stc due specie di pilastri rendonsi più 
saldi appuntellandoli e rafforzandoli con 
mori diligentemente costruiti. 

Gli strumenti adoperati dagli teava- 
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tori sono presso a poco gli stessi di quelli 
dei «iimtori. I melodi e le regole di sca- 
vo sono anche esse presso a poco ana- 
loghe, e consistono nello staccare le mas- 
se maggiori che sia possibile con quan- 
to memi si può di laroro, Iucche otliensi 
tagliando la pietra a gradinale, in modo 
da estrarre sempre grandi pezzi paralel- 
lupipedi, che aderiscono per tre facce al 
più alla massa della pietra. In quasi lutti 
i casi però il minulure può far uso della 
polvere per islaccare queste masse, men- 
tre lu scavature non può usare di questo 
possente mezzo che nei casi in rui gli 
basti staccare le pietre in piccoli fram- 
menti. In molte circostanze, nelle quali 
invece dee procurare d'ottenere le mas- 
se di pietra di maggior volume, non può 
fare uso della polvere che spezzerebbe 
queste pietre in pezzi irregolari e spesso 
troppo piccoli per 1' uso che si dee tèr- 
ne. Allorché le pietre che si vogliosi* 
scavare sono disposte a strati o Giuri di- 
stinti, la loro estrazione è soggetta ad al- 
cune regole alquanta diverse de quelle 
che si seguono nello -scavo. di. masse di 
pietre senza strati distinti. In qqest’ ul- 
timo raso si fanno dolci pendìi, «he lavo- 
rami discendendo a gradinate. La de- 
sciizione di questo modo dì scavo può 
vedersi agli articoli susizre e orso* 
fossile. Incavatisi profondi solchi intor- 
no alle grandi masse di pietra, e starennsi 
queste ficcando cunei di legno o di ferro 
nei solchi. Talora, e masstqie per le pie- 
tre da macine, si ficcano i cunei di legni 
asciutti, indi si bagnano, acciò cui loro 
gonfiarsi facciano forza e stacchino il 
pezzo di pietra dal mosso. Scavane; cosi 
mediante i cunei certi marmi, la maggio*' 
parte dei graniti, dei porfidi e delle la- 
ve, alcun* pietra calcaree compatte ed 
aneti* in alcuni casi la pietra calcarea 
comune. Con questo metodo laToruvansi 
le cave di Saillancourt presso Meulan 
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Quando le pietre sono disposte • strali l'avValfe, e presenta una specie di profon- 


■eguonsi ordinariamente i filoni di esse 
e si minano per di sotto, portando fuori 
le terre che li sostengono e li disgiun- 
gono. Allorché si levano i puntelli che li 
sostenevano durante tale oper azione^que- 
sii filoni sì rompono in masse sovente con- 
siderabili, le quali non abbisognano che 
di essere estratte di là dove sono cadute. 
In tal modo scnvansi la maggior parte 
delle pietre calcaree nei dintorni di Pa- 
rigi. 

La pietra da gesso, o calce solfatala 
compatta, si estrae in un mudo quasi si- 
mile ; ma siccome non reca verun dan- 
no il ridurla in frammenti di piccolo vo- 
lume, così se ne agevola lo scavo col- 
l'uso della polvere. 

Gli scavi che si fanno per estrarre di 
terra l'tanesu, 1’ id»oci.oh»to di soda, 
il csiuso* fonile, certi minerali di rznno, 
di hbbccrio, ec. sono Vere cave, ma non 
sempre si-di loro questo nome. In tutti 
questi casi i metodi praticati essendo di- 
versi da quelli da noi qui indicati, e spes- 
so particolari a ciascuna di tali sostanze, 
li descriveremo nel fare la storia di que- 
sti minerali. 

Le cave sotterianee hanno sempre 
oavità molto estese al paragone di quelle 
che vedonsi nelle miniere ; il tetto di 
queste cavità essendo spesso solidissimo, 
non è ordinariamente sostenuto che da 
nn piccolo numero di pilastri. In capo a 
qualche anno però alcune parti di que- 
sto tettò si staccano, per effetto dell’ in- 
filtramento delle'acque piovane. In mez- 
zo ai tetto di queste ampie cavità si for- 
marlo una specie di fori conici, che gli 
scavatori dicono campane , nel forare i 
quali tanto più presto si giugne alla su- 
perficie della terra quanto più presto si 
trovano materie friabili, le quali seo- 
scendonsi e cadono nell'interno della 
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L'ùnico modo di evitare questi avval- 
lamenti pericolosi per 'ogni ragione » 
quelli che vi possono cader entro inav- 
vedutamente, sarebbe di stabilire rego- 
lamenti, adattali e di farli rigorosamente 
tfstWvare. * 

Altravulia che i governi non invigila- 
vano si attivamente come oggidì sulle 
cave, avveniva di frequente che r tetti 
di esse ruvinassero ) ciò perù accade di 
■ arn assai dacché si costruirono muri e 
pilastri che sostengono le parti di tetto 
troppo estese. 

La parte meridionale della città di 
Paiigi è quasi tutta fabbricata su cavm 
anticamente scavate. 

Le miniere di s»«.b della Polonia pos- 
sono anch'esse riguardarsi come vaste 
cave. 

Le principali cave d'Italia, si di pietre 
che di mar mi, sono o Varese, a Verona, a 
Vicenza, nel Bergamasco, nei Bresciano, 
nell’ Istria veneta, nella Massa di Carra- 
ra, nel Modanese, in Toscana, all’ Elba, 
a Giglio, a Fiesole, a Prato, a Monte 
Sant'Angelo, nello stalo di Lucca, a Pie- 
trasanta, e in molte parti dei regni delle 
due Sicilie, dei Piemonte e di Sardegna. 
I prodotti di queste cave costituiscono 
una delle tante ricchezze prodigate dalia 
natura al suolo prediletto d'Italia'. 

(BnuvssisHT— Fznzaico Bhcscou.) 

CAVALLETTA. (Gryllus viriditsi- 
mut, L.J. Le cavallette che scorgonsi 
comunemente saltellare nei prati, vengo- 
no comprese dai naturalisti nella classe 
dei grilli, de) pari ciré le cavallette' di 
passaggio (Grillus tnigralorius) cotan- 
to dannose, e che furono una delle pi: - 
ghe struggiti ici dell'Egitto indirate nella 
Bibbia. Questi ortotteri si slanciano mol- 
to Inngi mediante le cosce posteriori che 
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Spiegano anche la loro oli e volano ta-j 
loro assai alte ed a grandi distarne. 
Hanno un «santo, 0*>a meglio dire, fanno 
un rumore, cui si dice canto di cavalle t- 
fa, il quale nasce dallo sfregamento del- 
le elitre l’uoa contro l'altra, e d’ogni par- 
te del corpo, che somiglia od un piccolo 
specchio di pergamena scolorilo, secco e 
■onoro nei maschi soltanto. 

Le femmine depongono unji gran co- 
pia d'nova, riunite in una pellicole sot- 
tilissima ; ben tosto n'escono dalle larve 
che non hanno ancora nè eliti», nè ali, 
ma che somigliano in tutto il resto o- 
gl' insetti compiuti; le ninfe presenta- 
no già t pi incipit o I' origine delle loro 
oliette sul dorso; le cavallette di passag- 
gio all'opposto non si riproducono che 
quando i loro organi per volare sono 
sviluppati e quando hanno lasciata la lo- 
ie» pelle che si fende sul dosso,!) che ac- 
cade sid finire della state. 

Le cavolletle mangiano moltissimo in 
tatti ì periodi della loro vita ; » loro lar- 
ghi intestini, ohe formano varie cavità, 
vennero paragonati a quelli dei rumi- 
nanti, ed anzi si pretese che questi in- 
setti ruminassero. Si videro le cavallette, 
dopo aver tolto divorato nelle campagne 
sulle quali piombavano a stormi immensi, 
mangiarsi fra loro, sicché all’ occasione 
divengono anche carnivore. Le cavallet- 
te comuni però non si moltiplicano mai 
immensamente come quelle di passaggio, 
e producono meno guasti di esse nelle 
campagne; quéste ultime sono sì voraci 
che si videro dei maschii montati pei 
raceuppiamenlo tenere strette con forza 
le femmine col loro primo paio di zam- 
pe, volare così uniti ad esse, e finalmente 
rodere il capo di queste femmine che se- 
guivano tuttavia a deporra le loro uova. 

Queste cavallette di passaggio sono 
lunghe circa due pollici, con testa verde 
0 bruna, tronca alla parte anteriore ; 
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camminano male e lentamente, ma vola- 
no e saltano bene. Immenso è 11 terrore 
che incutono le ianumerabiU loro trup- 
pe, che emigrano da alcuni paesi dell'O- 
riente e della Tartoria, devastando piòr. 
che non farebbe un incendia tutta la 
vegetazione dei paesi che percorrono,; 
[senza che il milione di tali insetti che si 
acciaccano possa menomamente diminui- 
re questo flagello. . i i\ 

Spesso le cavallette vengono caccia- 
te dal vento, e al tramonto del sole 
si calano, come un acquazzone di piog- 
gia, in tale massa che gli alberi ti cur- 
vano salto al loro peso. Quando le 
campagne sono interamente poste a sac- 
co, le cavititene non trovando più nulle 
muoiono di fame a milioni, e tuttavia 
loro femmine depongono una quantità 
incalcolabile d'uova, la loro fecondità es- 
sendo si enorme, che nei lunghi ove si 
calano possono riempirsi dei tacchi di 
interi moggia delle loro uova, io una me- 
diocre eslensione di terreno. Net 1.6 1 5 
un passaggio di cavallette nei dintorni di 
Arie* devastò fino olla radice più di i 5 
mila arpenti di biada in pochi giorni, 
malgrado stormi a nuvole di stornelli o 
d'altri uccelli «he accorsero, come gui- 
dati dalia Provvidenza, per assalirla : si 
raccolsero più che tremila stuia di sole 
uova ; ognuna di queste misure avrebbe 
dato circa due milioni di cavallette, il 
che fa in tutto circa 6 milliardi. Queste 
cavallette entrano nei granai per tutto 
distruggere. Nel i;Sa,a Butzida inTiao- 
silvania, convenne inviare dei reggimenti 
per raccone sacchi di cavallette ; 1 5oo 
persone furono incaricate di schiacciarle, 
bruciarle, e ad onta di ciò non appariva 
che la quantità di esse venisse meno fi- 
no a che furono colpite da un treddo 
acuto ; la primavera seguente però ser- 
sero nuove stormi di cavallette, e con- 
venne far levare in massa le popolazioni 
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per distruggere questa raolodetta razza, 
e ad unta di tanti sforzi, una grande 
quantità del paese fu iuteramente deva- 
stato. Spignevansi -con grandi granate 
j entro a fosse le masse di questi insetti 
che soffocavansi o Lincia vanii tratte- 
nendole con tele tese. 

lu varie parli d’Oriente dopo che que- 
sti insetti distrussero ogni cosa, le popo- 
lazioni desolate gettansi su questi animali 
• lì mangiano. 1 Beduini H arrostiscono a 
fuoco lento.; altre nazioni li fanno sec- 
care, li riducono in farina e ne fanno 
una specie di pane. Se ne vende sul 
mercato di Bagdad. Alcuni Arabi se ne 
aervono pel proprio nutrimento e li con- 
servano nel burro che serve poscia o 
friggerli. Altri gli apparecchiano con sa- 
lamoia. pu uomo può mangiarne aoo pel 
suo pasto ; si dice che la loro carne ab- 
bia il gusto di quella di piccione. I fan- 
ciulli dei paesi meridionali d'Europa 
mangiami talora le cosce di queste ca- 
vallette. 

Finalmente quando una gran massa 
di questi insetti viene a perire in un pae- 
se i loro corpi ammonticchiali si putre- 
fanno ; I’ odore infetto che esalano può 
produrre delle epidemie ; le acque cor- 
rotte da essi cagionano malattie pesti- 
lenziali si nei bestiami che nell'uomo. 

Gli estati caldi ed umidi sono favore- 
voli alla moltiplicazione delle cavallette, 
i tempi asciutti t sfreni si prestano ai 
loro viaggi. La facilità che hanno di rode- 
re gli steli di biada e dell' orzo è tuie che 
-sembra che li trangugino in tutta la loro 
naturale lunghezza ; in mancanza di ogni 
altro cibo si videro attaccare anche i 
grandi alberi. 

Sembra nullameno che grandi fumi- 
gazioni con solfo, con resine, e coll'aci- 
do idroclorico gasoso, allontanino que- 
sti insetti al pari degli altri. 

( J. J. Tiazt. ) 

Sappi. Dii. Ttcn. T. IV. 
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CAV ALLETTILO. Picbelo ee Velica* 
to da sostenere tetti di poco pese. • 

• (Autand -. 

CAVALLETTO da dipigaere. Ab» 
biamu veduto nel Dizionario che sto 
questa specie di cavalletto e come si for- 
mi di due tegoli appaiati ed uniti alla 
cima con una cerniera a guisa delle pun- 
te d'un compasso, dietro alla quale cer- 
niera è unita con due occhi innaneilali 
o con un' altra cerniera una terza gam- 
ba, la quale si muove in un piano per- 
pendicolare a quello in cui spronai la 
due prime, sicché quando le gambe sona 
allungate le loro punte oteupauo i tra 
angoli d'juu triangolo. I pittori, e spe- 
cialmente quelli che si danno al disegna 
del paesaggio abbisognano spesso di por- 
tar seco questo cavalietto, ciò che (ora 
riesce incomodo e perciò non crediamo 
inutile il dar qui la descrizione del ca- 
valletto di A. B. Buri, il quale è assai 
comodo, leggerissimo e di poca spesa-, 
E ’ desso alto due metri, di fórma simile 
alla ordinaria, sennonché le sue aste so- 
no di latta verniciata e composte di do- 
dici tubi che entrano gli uni negli alili 
come quelli d'un cannocchiale, e si asset- 
tano facilmente nel pezzo che forma if 
piede, il quale è una cassetta lunga o ",65, 
larga un decimetro e profonda 8 centi- 
metri. la 3 minuti facilmente si monta. 

(Alcssarbro Zar etti.) • 

Cavalietto dt farro. Specie di ca- 
valletto che serve per sostenere i legni 
che si espongono al fuoco per curvarli. 

(AtSESTl.) 

C* valletto. Diconsi cavalletti due 
legni sopra i quali si poggia lo schifo 
uelle galere. 

(Stustico.) 

CAVALLO. Sotto qualsiasi aspetto 
si consideri questo animale è certo 1 non 
csserveue verun altro che più interessi 
all'industria, sia che si riguardi alla sp*- 

3 0 


Digitized by Google 



5o6 Cavallo 

colazione di tenerne razia per lucrare 
tulla vendita dei puledri, aia che lo si 
guardi dal lato dell’esteso ed importante 
■commercio eui dà origine, sia finalmente 
«he lo si osservi qual fonar motrice ap- 
plicala ai lavori deli'agricoltura, a quelli 
delle arti, o al trasporto delle persone e 
■delle merci. Crediamo perciò contribuire 
•ali’ Interesse della maggior parte dei no- 
atri lettori dando a questo articolo una 
•qualche estensione. Precederà al nostro 
-discorso sul cavallo una breve descrizio- 
ne delle qualità di questo animale, dello 
«tato in cui si aurora addimesticato o 
stello stato naturate, e un breve cenno 
«ulta varie razze più conosciute e co- 
muni. Corni nceremo poscia dall'indicare 
Jc proporzioni che esso deve avere per 
«ssere ben conformato, ii modo di cono- 
scerne 1! età ed i principali difetti, e le 
qualità che si richiedono in un cavallo 
secondo l'oggetto cui si destine, ponen- 
do in tal guisa in avvertenza, per quanto 
sta in noi, i compratori dalle astuzie con 
cui i cozzoni procurano d' ingannarli. 

- I) modo di allevare i cavalli formerà 
argomento alla seconda parte di questo 
articolo, e si tratterà dapprima del mo- 
do di migliorare le razze, della scelta 
degli stalloni e delle cavalle, delle ture 
da aversi nella munta dei cavalli, nella 
gravidanza delle cavalle, del governo 
dei poledri, della loro castrazione, del 
«nozzicamenlo della coda e degli orec- 

* hi e del marchio, dell’ ammaestramento 
dei cavalli al lavoro del loro nutrimento 
e bevanda e del loro governo. 

* La terza parte considererà il cavallo 
come forza motrice, misurando l’ inten- 
sità mediu di questa forza, i modi di ap- 
plicarla e gli effetti che se ne possono 
ottenere, in secondo la velocità con cui 
deve agire, e la durata del lavoro. 

Sella quarta parte vedremo quali van- 
taggi tragga da questa forza l'agricoltura,, 
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ed in quali essi sia da preferirsi il cavallo 
al bue nei lavori rurali. 

La quinta parte tratterà dei vantaggi 
che tingono direttamente le arti dalla 
forza del cavallo,- e indicherà in quali 
casi essa rièsca più utile e io quali meno. 

La sesta parte considererà il cavallo 
come forza applicata ai meni di traspor- 
to» trascinando veicoli' per terra o per 
acqua. 

Finalmenté'la settima parte esamine- 
rà quali vantaggi possano trarre gli uo- 
mini dal cadavere dei cavalli. 

Ciascuna di queste parti considererà 
quindi il cavallo sotto un aspetto diver- 
so ed in quanto riguarda un'arte od un 
ramo di commercio particolare, essendo 
certo, per esempio,- altre essere le no- 
zioni che occorrono a chi vuol compe-: 
rare un cavallo per tosto appiicàrlo al 
lavoro, altre quelle volute da chi d? ma- 
no ad allevare cavalli per commerciale 
o rurale speculazione ; quindi ì die H 
presente articolo, dee aversi quasi un ag- 
gregato di sette diversi, » quali abbiamo 
creduto dover riunire in un solo per ciò 
che tutti direttamente agli usi ed elle ap- 
plicazioni del cavallo si riferiscono. 

Descrizione del cavallo. Quantunque 
affatto erbivori, i cavalli non hanno però 
più stomachi come gli animali a piedi fessi 
e non ruminano. Tutti hanno i piedi che 
finiscono in un solo dito ed in una sola 
unghia che per la sua forma ricevette il 
nome di toccalo. Alle gambe anteriori e 
talora anche alle posteriori si vede Una 
parte nuda che dicesi callo. I loro denti 
molari sono a corona piana e sei per par- 
te ad ambedue le mascelle e presentano 
una figura che è costantemente la me- 
desima, tanto irregolare però da non po- 
tersi esattamente e con chiarezza descri- 
vere senza figure. I tye primi molari ca- 
dono e rinascono di nuovo. Hanno otto 
denti incisivi per mascella; ed i maschi) 
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hanno due canini, i quali vedenti talora 
anche nelle femmine dell» tpecie dome- 
stiche. , 

Gli occhi dei cavalli sono general- 
mente grandi, a fior di testa e la loro pu- 
pilla ha la forma di un quadrilungo il 
cui maggior Iato è orizzontale, la loro 
fitta è eccellènte e quantunque non sia- 
no animali notturni tuttavia distinguono 
gli oggetti auche di notte. 

- Le orecchie sono molto grandi e la 
parte esterna è assai mobile; hanno per- 
ciò un udito delicato ed, è forse il loro 
miglior sento,' del* che si. ha una. prova 
particolarmente ngi coralli naturalmente 
timidi i quali al menomo muto, a! più 
piccolo sentore d'un oggetto ad essi sco- 
nosciuto, si fermano, tendono gli orecchi 
ed ascoltano colla maggior attenzione. 

L'odorato dei cavalli è anch'esso assai 
delicato, e uè fanno uso sovente in lutti 
i casi, nei quali cercano di riconoscere 
un oggetto che turo ispiri diffidenza, dal 
che si vede che questo senso procura 
loro molte e diverse impressioni. Le pa- 
rici sono mobilissime, e l' intervallo che 
le separa è nudo, senza però organo 
glanduloso. 

La lingua dei cavalli è liscia ed il lab- 
bro superiore ha una somma facilitò 
di muoversi : sembra che talvolta ('ado- 
perino per palpare, e se n« servono per 
raccogliere il proprio cibo ; bevono as- 
sorbendo ; hanno il gusto sviluppatuj 
quanto gli altri animali erbivori e nel 
verno sanno scavare la neve per trovare 
il loro sostentamento. 

Hanno il tatto sensibile poiché al 
più leggero tocco veggonsi muovere la 
loro pelle. Gli occhi hanno lunghe seto- 
le e le labbra lunghi peli, non però di- 
sposti a guisa di mustacchi. Il pelame sul 
corpo compone*! di peli morbidi e fles- 
sibili, e la parte superiore del collo e la 
coda sono forniti di crini. 
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Le andature naturali ai cavalli sono il 
passo, il trotto ed il galòppo. 

I. cavalli per le loro forme, proporzio- 
ni e movimenti danno l'idea della forza, 
e deU'agiiilò. Hanno il .corpo massiccio 
senza esser grave, la groppa rotonda, le 
spalle separate da un largu petto, te co- 
sce muscolose, le gambe magre, ed alte, 
i garetti vigorosi ed agili, il cullo robu- 
sto, la testa un poco tozza, ma che nei 
suoi lineamenti esprime la dolcezza, la 
fierezza, il coraggio e la prudenza. 

I caratteri intellettuali dei cavalli Spe- 
cialmente consistono nella chiarezza del- 
le loro percezioni, e nella eccellenza del- 
la loro meraoria,. giacché appunto sul- 
l' associazione delle impressioni che han- 
no ricevute riposa tutto' quello che la lo- 
ro educazione presenta di straordinario. 

Del cavallo in istalo (Jomc'lico, Se 
consideriamo la specie del cavallo nelle 
varietà che lo stato domestico vi ha pro- 
dotte, Io vedremo talora rimpiccolito fi- 
no alla statura del daino, altre rulte ere? 
scere sino a quella del dromedario ; a- 
cquislare 1' eleganza e ìa leggerezza del 
cervo, o la corpulenza del bue. Alcune 
razze ci mostreranno una testa piccola e 
rastremata, occhii vivaci, orecchie picco- 
le dirette all' innanzi, narici larghe e mo- 
bili ; altii al contrario avranno la lesta 
tozza, gli occhi foschi, le orecchie gran- 
di e giacenti in addietro, le narici stret- 
te e chiuse ; alcuni hanno le osso frour 
tuli e nasali arcuale, altri diritte ; in al- 
cuni il pelame è corto ed il crine poco 
follo, in alti i i peli ed i crini sono cre- 
spi, ed in alcuni setacei : inoltre possono 
vedersi mantelli di tutti i colori che ri- 
sultano dal lionato, dal nero e dal bian- 
co mesciuti in tutte le proporzioni. . . 

Anche le andature presentano molte 
differenze. Certi cavalli comminando al- 
zano contemporaneamente i due piedi 
dalla medesima parte, ed é 1’ ambio f 
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portanti ; altri galoppalo collo gambe 
anteriori e trottano colle posteriori ed è 
il trainai il trapasso consiste nel!' alza- 
re, non nel medesimo tempo, come Del- 
l'ambio, ma successivamente i due pie- 
di dulia stessa parte. 

Le qualità morali non presentano mi- 
nori differenze delle fìsiche ; alami sono 
di una intrepidezza che nulla scoraggia, 
alni di una tali timidità che si Spaventa- 
no ad ogni oggetto che vedono ; ve ne 
ba di quelli che diltinguonsi per la doro 
memoria e per la facilità con cui posso- 
no istruirsi, alti i perla loro difficoltà ad 
imparare, caparbietà, ec. 

In generale i coralli. si dividono in tre 
grandi classi secondo gli usi cui si desti- 
nano, cioè in cavalli da sella o da ma- 
neggio, da soma e da tiro, le quali dat- 
ai potrebbero! in molle altre poi suddi- 
videre. • 

Dii cavallo in irta lo eli natura. I 
cavalli vivono in numerosi branchi , 
ed abitano le pianure, guidati da alcu- 
ni di essi che servono loro di condottie- 
ri, li dirigono e sono sempre alla loro 
testa , si nei viaggi come nei combat- 
timenti . La forza ed il coraggio sono 
1 foli promotori a tal grado, e, a mi- 
sura che f età li snerva, la loro auto- 
rità passa a quello che nell' occwarren- 
ta ti mostra più coraggioso e piò 
forte. La qual successione alla potenza 
occasiona poche dispiacevo!! contese , 
giacchi l’ individuo che ha le qualità 
convenevoli giunge per gradi da un po- 
rlo inferiore ad uno più eminente, e fi- 
nalmente si trova alla lesta degli altri 
per la sola forza degli eventi senza che 
nessuna previdenza o volontà abbia avu- 
to parte al tuo innalzamento o sia visi 
opposta. 

L' autorità di questi condottieri è 
molto estesa, ma si limita naturalmente 
agli interessi del branco: dal quale sono 
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costantemente seguiti dappertutto. Se si 
tratta di cercare più fresche posture o 
meno fredde regioni pel comune vantag* 
gio, tutti obbediscono; se occorre difen- 
dersi contro qualche nemico, si esponga- 
no i primi al pericolo, ed ho segreto isti ir- 
ti) fa conoscere ai cavalli che la propria 
forza condiste nella loro unione ; perdi 
procurano di riunirsi e di metterti fìtti 
appena vengono minacriati da una ba- 
sila feroc;,' e se qualcuno- di essi soc- 
combe è ordinariamente il più deboia, 
quello che non ha potuto proseguire se 
era necessaria la fuga , ovvero quello 
eh’ è stato troppo lento ne’ suoi moti se 
bisognava formarsi' in gruppo onde di- 
fèndersi. 

Tutte le specie di questo genere 
appartengono all' Asia gd all' Africa . 
Non se ne è incontrata veruna in Ame- 
rica nè alla nuova Olanda, e pare che 
le regioni naturali a questi animali siano 
anco nell'Asia le sole pianure della Tar- 
tarei. Credesi però che più non si tro- 
vino cavalli di origine selvaggia, e che 
i branchi che talvolta s' incontrano nella 
grande Tarlarla , provengano da in- 
dividui rinsal valichiti, l.a qual congettu- 
ra priuripalmente riposa sull' avere que- 
sti cavalli differenti colori , e sul facile 
loro riaddomestirarsi. Qualora ciò sia , 
non possiamo conoscere la specie del 
cavullo in tutta la tua purezza, vale a 
dire immune affatto dalla diretta in- 
fluenza dell' uomo, e tale quale la natu- 
ra l'avrebhe formato se fosse stata sem- 
pre abbandonata a sè medesima. Peral- 
tro tutti i nostri continenti, eccettuata 
la nuova Olanda, posseggono oggidì dei 
cavalli che da molte generazioni hanno 
riacquistata la loro indipendenza, e per- 
ciò dovuto ravvicinarsi fino ad un certo 
punto allo stato di natura, e perderà 
qualche vestigio della domesticità. Essi 
appunto potrebbero con maggior sxoi- 
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rnu offrire i generali caratteri della 
loro specie libera; abbiamo però su 
questi animali notizie tanto imperfette 
die ci è impossibile dedurne precise 
e generali nozioni. Le osservazioni dei 
viaggiatori non si. accordano Tra. loro 
in verun punto ; pare che abbiano par- 
feto di specie o di varietà differenti; e di 
più non dicono neppur tanto da pote- 
re stabilire, come potrébbesi ragionevol- 
mente congetturare, che i cavalli rinsal- 
valichiti non abbiano' ovunque riassunti 
i medesimi caratteri, e che presentino in 
ogni regione delle modificazioni proprie 
ti climi ed alle altre circostanze locali, 
delle quali .hanno risentita l' influenza. 
Ben cosa prendesi quante curiose osser- 
vazioni per, la storia della loro specie, 
offrirebbero i cavalli selvaggi, considera- 
ti .sotto questo aspetto, e quali nuovi 
lumi se ne dedurrebbero per la'storia ge- 
nerale degli animali, poiché oggidì man- 
cano specialmente alla storia naturale 
le ricerche sull’ influenza delle cause 
esterne Sul La loro organizzazione. 

Leone l'Africano e Marmol parlano 
egualmente di cavalli selvaggi in Africa; 
ma si limitano a dire che questi animali 
sono più piccoli dei cavalli domestici , 
che il loro colore è cenerino o bianco , 
e che i loro crini sono corti ed irli, lo 
che è affitto insufficiente per darcene 
un' esatta idea, e si servono d' altronde 
delle medesime espressioni per parlare 
dell' Bsino salvaggio. 

Abbiamo piu estese notizie sui cavalli 
che tono rientrati nello stato di natura 
in America. Multi viaggiatori ne parlami 
circonstanziatamente, e il D'Azura lo fa 
con la sua ordinaria esattezza. Pare che, 
fino dai primi tempi dell' arrivo degli 
Europei nel nuovo continente , molli 
cavalli fossero abbandonati a loro mede- 
simi, e che si propagassero prontamente; 
ciano un tempo comunissimi a S. Do- 
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mingo, « già differivano per alcuni ca- 
ratteri dalla razza ‘Spaglinola dalla quale 
provenivano; la loro testa eia più grossa 
e le orecchie ed il collo di maggior, lun- 
ghezza. Ma questi animali moltìpliràronsi 
specialmente nel continente HeU'Ame- 
rica meridionale. ed al sud della Piata, ed 
il loro numero è ivi tanto considerabile 
che a* incontrano, a hranchi di diecimila 
iadividui. Trngghno-pure la loro origine 
da qualche razzn-tpagnwola, e,- come i 
cavalli domestici del Paragoni, hanno 
perduto' patte della statura, dellu elegan- 
za, della (orza, della leggerezza, della 
bellezza del pelame del loro stipile pri- 
mitivo; la loVu festa è divenuta più tozza, 
le gambe più grosse, le orecchie più lun- 
ghe, i peli p>ù rbzii. Il colore più comu- 
ne fra questi cavalli è il baio castagno^ e 
se .ne veggono, ma di rado, di neri. 
Questi numerasi branchi di cavalli sel- 
vaggi si trovano nelle immense e poco 
abitate regioni che si estendono dalla 
rive della Piala (in presso i Patagoni. 
Ciascuno di essi abita un trotto di paese 
particolare che difende , come sua pro- 
prietà, contro qualunque straniera inva- 
sione, e che solo abbandona quando vi 
i costretto dalla faine o da qualche po- 
tente nemico. Camminano in fitte co- 
lonne, e quando sono turbati da qual- 
che oggetto , vi si avvicinano ad una 
certa distanza, avendo alla loro testa i 
più forti individui, attentamente lo esa^ 
minano, descrivendo uno o più circoli 
all' intorno ; se non sembra pericoloso, 
vi si accostano cautamente ; se però s 
condottieri hanno credulo riconoscervi 
qualche pericolo e danno I' esempio 
della fuga, tutto il branco li seguita e più 
non ricomparisce. 

L' istinto che induce i cavalli a riu- 
nirsi sempre in famiglia, rende perico- 
losissimo per i viaggiatori l' incontro di 
questi branchi stivaggi, poiché gli espone 
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a perdere per sempre i loro cavalli. Al- 
iarci)^ queste orde veggono dei cavalli 
domestici , ansiosamente gli invitano , 
passando loro tanto vicino quanto l<> 
permette loro la prudenza, e se i primi 
non sono allentamepte dominali, se ne 
friggono via, ed invano lenlerebbesi di 
ricuperarli. 

Questi cavalli selvaggi ti domano e 
divengono con la massima facilità do- 
mestici, ancor qpandp si prendono adul- 
ti ; gli Americani gli fermano con lun- 
ghe corde che lanciano con molta de- 
strezza, e nelle quali allacciano gli ani 
muli che vogliono far suoi.. 

Da queste porliculoril.à, benché paco 
numerose, comprendiamo almeno che la 
natura tende a riconduce la specie del 
cavallo ad una statura media, a dargli 
una testa più grossa, orecchie più gran- 
di, membra più massicce, un pelame 
più rozzo ; non esercita però che. una 
leggerissima azione sulla sua intelligenza, 
poiché facilmente si riduce sotto il giogo 
della domesticità, mentre abbisognereb- 
béro infinite cure per rendergli la sua 
elevala statura e specialmente le sue ele- 
ganti proporzioni. Il quel fenomeno , 
cui non si è fatto bastantemente atten- 
zione, servir potrebbe a spiegarne nn 
altro, eh' é costantemente sembrato di 
molta singolarità, vogliamo cioè parlare 
della totale sparizione di molte specie 
dallo stato selvaggio . Infatti, se que 
ste specie hanno originariamente rice- 
vute disposizioni, si evidenti per af- 
fezionarsi all' uomo e servirlo, quanto 
quelle che riconosciamo nei cavalli rin- 
sal valichiti, e che sotto qualunque fisico 
riguardo, hanno già provati sì notabili 
cangiamenti, è agevol cosa 11 concepire 
che la loro associazione alla specie uma- 
na ha dovuto essere uno dei primi effetti 
della nostra influenza sovra di esse, e che 
in tutte le regioni nelle quali siamo pe- 
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nofrati, ci abbiamo ravvicinati degli ani- 
mali che potevano esserci utili* e che 
per ciò nun esigevano per parte no- 
stra quasi veruna cura. In egual modo, 
com'è stato giustamente osservato, le 
prime arti nate dalla nostra industria 
hanno OTUto per fondamenti i fenomeni 
che ci si presentavano naturalmente, e 
che non avevano bisogno, per esser pro- 
dotti, che delle, circostanze le più ordi- 
narie, e che piòvibitualmente cadevano 
sotto i nostri occhi. . •• * 

1 numerosi branchi, dei qnali abbiamo 
parlalo, si formano di famiglie composte 
di un masthio e di molte femmine, 'che 
gli appartengono e 'gli obbediscono , 
sempre -si liuti scono attorno a.lui e lo 
seguono dappertutto, Provano nella pri- 
mavera gli amorosi bisogni, e la gesta- 
zione è di dodici mesi, li poledro nasce 
coperto di peli, con gli occhi aperti, e 
bastantemente' . forte per sostenersi 'a 
camminare. Qualche giorno dopo la na- 
scita, si veggono comparire ad ambedue 
le mascelle i due incisivi medii ;ai tre o 
quattro mesi, ne vengono altri due, ac- 
canto ai primi uno a destra e I' altro a 
sinistra, c finalmente gli ultimi si mostra- 
no ai sei mesi circa. Sono questi i denti 
di latte, che si riproducono nel medesi- 
mo ordine fra due e tre anni, e ad in- 
tervalli di sei mesi, talché in due anni 
presso a poco è compiuta questa nuova 
dentizione. II poledro poppa pur dodi- 
ci mesi circa, ed il suo completo svilup- 
po ha luogo verso il quinto anno. I ca- 
valli liberi potrebbero vivere da trenta a 
quaranta anni. 

Delle ratte. Descritto in tal guisa il 
cavallo ne’ suoi stati e domestico e sel- 
vaggio, non é meno importante il consi- 
derare le varietà di esso dipendenti dal- 
le diverse razze cui appartiene. ,r 

Cavalli j4rabi. Il cavallo arabo è sen- 
za dubbio il primo cavallo del mondo* 
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Non è bello setondo f id$a che ci for- cabili.a tolti gli tisi, © che eminentemen- 
miamo della bellezza dei cavalli In ge- te Comunica ai suoi discendenti, gli mé- 
nerale. Ha. la testa quasi quadrata* le rita'il primo posto senza rivalità. , 
ossa frontali e nasali piuttosto concavi Gli A tabi distinguono due razze dei 
«he convesse, il collo, diritto e talvolta loro cavalli; la- prima perfettamentepura, 
anche portato indietro, che vien chiama- dàlia quale hanno la positiva genealogia 
to collo cervino. La qual oenformazioné da tempo immemorabile, e chi esl ; c hia- 
ehe-si i riguardata per un difetto è da- mano kochlani, kohejle o kailhan. Gli 
ta dalla natura a tutti gli animali ch'essa Arabi nun fanno cuoprire le tavalle di 
destina a far lunghe corse, e basta cono- questa razza Che alla presenza di un te- 
scere le prime leggi della fisiologia ani- slimonio che rimane presso di loro -per 
male e quelle del moto per comprender- venti giorni peT esser sicujro che nessuno 
zie- la necessità. Questo cavallo ha la stallone comune le disonori'.Quando par- 
pelle sottile, il pelo corto, i rasi sangui- torisconrf lo stesso testimone deve egual- 
gni apparentissimi; le apofisi che servono mente esser présente, -ed il certificato dello 
di attacca ai muscoli, sono sentite con legittima nascita, del poledro è giuridica-' 
forza; i muscoli lo sono aneli’ essi, e ben mente rilasciato nei primi sette giorni. La 
si delineano sotto la pelle; le articola-’ quid precauzione fa conoscere quanto 
xioni sono larghe e forti, mancanti di gli Arabi sieno gelosi di conservare la 
tutti quei difetti si frequenti nelle nostre razza dei loro cavalli in tutta la sua pu- 
rezze comuni. Le gambe sono sottili nè rezza. L’ altra, propriamente parlando, 
più pelosq del rimanente del corpo; le|é sola una degenerazione o un incrocio- 
corde lendinose di queste parti sono bene 
staccate dai cannoni* ed il piede è eccel- 
lente e sicuro. 

. La statura ordinaria è d> quattro pie- 
di e 6 37 pollici. Il cavallo arabo è duini, tra Bossora, Mei din e la Siria; 
sobrio, si nutre facilmente e con po-j Vendono molto facilmente gli' stalloni di 
co ; al tramontar del sole, gli si danno questa razza, perù a carissimo prezzo, 
5 a 6 libbre di orzo, e talvolta, dotto hi ma non le cavalle , e solo per Soper- 
tcirda, un poca di paglia di orzo tritata, j chieria o a forza di danaro ti pnò spe- 
Pa abitualmente 18 a 20 leghe al gior-jrare di ottenerne. Queste cavalle godono 
no, e talora più. Suda difficilmente,' ed^sclusivamcntedelprivilegiu.di trasniette- 
è suscettibile di un lungo servigio; ha un 
capitale di respirazione, per cosi dire, 
inesausto. Bisogna vedere questo animale 
correre colf uomo in groppa, rizzare la 
testa ed il cullo in modo da cuoprire 
affatto il suo cavaliere, portar la coda in 
aria con un vigore ed una grazia Che 
abbiamo vanamente procurato d’ imita- 
re con un» operazione inutile quanto 
barbara. Tulio in questo cavallo annun- 
zia la robustezza, il vigore, la forza e la 
bontà, la qual riunione di qualità nppli- 


re la purezza della razza ai loro discen- 
denti, e le genealogie Si conlan sempre 
dalle madri. 

La Seconda razza serve a tutti gli usi 
ordinari della domesticità. ' 

Non si fanno mai cuoprire le cavalle 
dalla prima razza da stalloni della se- 
conda ; e quando ciò accidentalmente 
accade, il poledro è reputato della razza 
del padre, mentre al Contrario succede 
spesso di far cuoprire le cavalle della se- 
conda razza da stalloni Kochlani, ed in 


mento della prima ; la sua genealogia 
è ignota, e.!a Chiamano Hadischi o Hatik. 

La prima razza t •)& migliore , ed & 
principalmente allevata dogli* Arabi Be- 
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tal raso il poledi>o è seripra considerato «Iella Barbetta, o degli Stali barbareschi, 
della ratta della ma d/e, Io che proviene hanno il.coHo maglio fallo dei cavalli 
dalla vantaggiosa idea che hanno gli Ara- arabi, o pini tosto è più rotondo, e ebe, 
Jjj deUa loro prima rana, idea ben prò-' come dicesi, staccasi meglio. Per come- 
pria a conser varla .in tutta' la stia pu- guatila tono roeo pròpri a Córrere dèi 
resta escludendone tatti i miscugli. • primi, e -perciò più ricercati per H nu- 
li cavallo Arabo migliora tutte ratte. -Reggio- che per qualunque altro esercizio, 
quelle ancora più grandi di esso e (b fi- Hanoi ) a testa più sottile degli arabi, e 
gara «(Tatto divaria. Si può dire che le osta frontali e natali, invece dì esser 
trasmettendo la gue fot me in quelle dello- concave, crune in questi, sono per lo più 
tasta che incrocia, le comunica le sue convesse; le spallò sotto pione, la groppa 
qualità. Non tempre alla prima genera- un poco lunga. H cavallo barbero ha mi- 
tione è sensibile questa trasfusione" di gliòr figura dell’ arabo ; è presso a pòéo 
forme : per esempio, un cavalla arabo, della medesima statura.edicosa rarissima 
incrociato con una cavalla normaoda, il vaderne di più alti di quattro piedi e 
non produrrà un bel puledro; ma .da nove polliti. E' freddo nelle ine andature, 
questo, eccellente per le qualità' dei suoi ed -ha bisogno di essere riscaldato e messo 
ascendenti , nasceranno .individui più in moto a ppco a poco ; allora "acquista 
belli e migliori di Ipi. . 1' energia, il vigore la celerilà e la legge- 

Cavalli 'persiani. I cavalli persiani retta che ba ricevuto dal cavallo arabo, 
sopo, dopo gli Arabi dai quali'discen- dal quale sembra discendere.- Nel regno 
dono, quelli che godono della rpiglior di Marocco e di Fez si trovano oggidì i 
riputazione. Sono nel caso di percor- migliori cavalli barberi } del rimanente i 
rere con cgual celerità, ed anco maggio- Moti non hanno per i loro cavalli le 
re degli arabi, tn> certo spatio di strn- medesime cure degli Arabi. ' 
da, ma ben presto il. cavallo arabo li Cavalli ZqrcAi. .Questi cavalli si av- 
s.upern. ■ * vicinano all' arabo, di coi sono egual- 

II ca volto persiano ha la- testa più mente una discendente ; hanno curn'es- 
sottile, e la groppa meglio fatta del ca- so il cojlu -diritto e per lo più rastre- 
vallo arabo, biella Fersia settentrionale, maio ;'il loro-corpo -è più lungo e i leni 
vi ba una ratta più forte dei cavalli più elevali, quantunque abbiano le me- 
normandi, che ti lascia pascere per otto- dejime qualità. 

a nove mesi dell' anno nelle abbondanti Cavalle Tai tari, 'Pransilvanì, Unghe- 

pasture del Chirvau e del Matendaran ; resi , Polacchi. Tutti questi cavalli tono 
i cavalli di questa . ratta tono ricercati egualmente aobiii, leggeri, vigorosi a 
per fa cavalleria. " • • buoni corridori. Sono raramente belli ; 

I persiani allevano le loro ratte e- le la testa i quadrata, la criniera lunga, ed 
conservano con la stessa cura deglt Arabi, hanno poco corpo, lo che fa si che qutm- 

II cavallo persiano è stalo trasportato tunque della medesima statura dei ca- 
ia Inghilterra, durante il regno di Elisa- vani arabi, sembrano perù più alti di 
betta, e vi ha dati eccellenti prodotti; gambe; hanno i piedi solidissimi, lo 
"ma gli Inglesi gli hanno preferito il ca- zoccolo un poco stretto c le calcagna 

vallo arabo, appena h»uno potuto prò- alte, dal che dipende che presto arrivano 
curarselo e riconoscerne i vantaggi. ad avere le tigne rotte, al qual vizio si 

C.walli barberi. I cavalli barberi, o può rimediare con un- appropriala feria* 
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inra. Alcune Hi queste rame hanno le 
narici spaccale, ia quale operazione 
loro impedisce di nitrire, lo che è van- 
taggioso alla guerra ; In maggior parie 
ancora hanno un marchio sopra una co- 
scia, r le orecchie fesse, cornei nostri ca- 
valli Hi riforma. Del rimanente, si risen- 
tono della loro origine araba. 

CavalU Spagli noli. I cavalli Hi Spa- 
gna hanno In testa un poco grossa e for- 
te, c talvolta le ganasce grosse . Le 
ossa frontali e nasali sono per lo più 
convesse ; le oreòchie talora attaccate 
un poco basse e generalmente troppo 
lunghe ; il collo forte, troppo carnoso, 
vestito di molli crinale spalle ed il 
petto larghi, e ricchi di pelo; i reni for- 
ti e talvolta bassi ; la groppa per lo più 
come quella dei muli; le costole molto 
rotonde; 11 piede ne è stretto e le calca- 
gna ne sono un poco alte; ma questo di- 
fetto men forse proviene dalla natura del 
ci» vallo , che dai vizi della ferratura 
*f»ognuoln. Questi cavalli, ben ricchi di 
pelo, e che . hanno talvolta un poco di 
ventre, compariscono bassi e vicini a 
terra ; comunque' sia, hannu leggerissime 
mosse, molta grazia, coraggio , fuoco 
ed azione e sono tuttavia docilissimi. 

Si pnò faine non solo eccellenti cavalli 
ila maneggio, pel che meglio convengo- 
no di tutti gli altri, ma eziandio sommi 
nistrano degli ottimi animali per la ca 
valleria. • 

Nella Spagna, i regni di Andalusia, di 
f>ranata e la provincia di Estrcmadurà. 
sono quelli che possono fornire i più di- 
stinti cavalli, ed il circondario di Xeres 
possiede particolarmente i più apprezzati. 

Se ne trovano -due razze perfettamente 
distinte ; la prima, pregiabile per la sua 
bellezza « per le sue belle proporzionala 
'Itale, sull’ esempio dei favalli limosini, 
compiutamente si sviluppa ai 6 o 7 anni e 
SI è conservala in tutta la su., purezza 
Sappi. b,-„. Tccn. f. ir. 
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alla Certosa Hi Xeres e presso uno scarso 
numero di prrtprietmii ; ha il solo difel- 
*° (1 ' essere piantata troppo lunga. Iuc- 
che, nuocendo un poco oli., solidità, 
contribuisce alla bellezza delle sue mos- 
se, ed ò riguardata per una perfezione 
Hi più dagli Spagnuoli ; l'altra razza più 
grande, men bella, più robusta, è più 
moltiplicata, giacché cresce più presto, 
ecl è adoperata alla rimonta delle truppe. 

Cavalli Tedeschi. La maggior parto 
dei sovrani e dei principi della Gerroa- 
11 ia hanno, nelle loro razze, eccellenti 
schiatte di cavalli, e quasi tutti gli stallo- 
ni sono scelti tra gli arabi, i barbari, i 
turchi, gli spagnuoli. Tali stalloni, non 
possono certamente dare che buoni 
prodotti, e perciò i cavalli tedeschi som. 
molto stimati ; solò vien loro opposto di 
avere, per la maggior parte, il respiro 
un poco corto. 

Cavala Schieri. La Svizzera possie- 
de una buona razza di cavalli da tiro ; al- 
cuni godono pure di bastante credito pei 
poter essere adoperati alla carrozza cd ni 
hiroccio. Questi cavalli sono assai tozzi, 
ben complessi, vigorosi c sobrii,. ma ge- 
neralmente hanno molto pelose le gana- 
sce, le mascelle e le gambe. Traggono 
la loro origine dagli stalloni tedeschi cri 
italiani. Il cantone di Berna fornisce i 
migliori. 

Cavalli Danesi. Il cavallo danese é 
ben latto e ricco di pelo ; ha le forme 
rotonde, il collo stretto, è spiritoso e 
trotta bene. Gli vien solo rimproverato 
Hi aver la groppa sottile, e le gambe 
troppo esili per la sua statura. I migliori 
e più apprezzati sono quelli deli'Jotland 
e di Eldeinhiirgo. 

Cavalli Olandesi. I cavalli olandesi 
sono buoni per la carrozza e poi tiro. 

1 migliori" provengono dalia provincia 
di Frisia* poi da qoella di Bei g c dal 
paese di Julk'is. 
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Cavalli Inglesi. L'inci ornamento del- Qualunque sia, del rimanente, il mi- 

l'arabo e degli altri cavalli asiatici con la scoglio di tutte queste darti, si riconosce 
razza inglese, e quello dei loro prodotti fiuo negli individui più mediocri dell’ul- 
tra essi e con la razza indigena, hanno lima di esse, l’ influenza del sangue ara- 
dato oiigine in Inghilterra ad una divi- bo e lo stalo più o meno avanzato della 
sione di tutti i cavalli in quattro classi, degenerazione ; la quale influenza si di- 
principali, ben distinte e caratterizzate, slingue nella conformazione di alcune 
che eziandio si conservano trasfoudeu- parti del corpo sfuggite a questa dege- 
dosi successivamente l'una dopo 1’ollra. aerazione, o nella conservazione di qua- 
La prima è il cavallo da corsa, ànime- lità inerenti al servigio che si può ezign- 
disto prodotto di uno stallone barbaro dio ottenere da questi cavalli, 
o arabo e di una cavalla inglese, già in- 1 più bei cavalli inglesi, dice Buffon, 
cruciala di barbaro o di arabo al primo sono per la conforma'zion’e molto simili 
grado, ovvero il risullamento di due in- agli arabi ed ai barbari, dai quali infatti 
crociali nel medesimo grado, che gl’ In- provengono : hanno però la lesta più 
glesi chiamano primo sangue, vale a grande ma ben fatta e montonata, e le 
dire il più vicino possibile allo stipite orecchie più lunghe. Dalle sole orecchie 
straniero. si potrebbe distinguere un cavallo ingle- 

La seconda è il cavallo da caccia, prò- se da un barbaro ; ma la notabile difle- 
ilolto dall’ incrociamento di uno stallone renza risiede nella statura ; gli inglesi so- 
lici primo sangue, e di una cavalla di no più ricchi di pelo e più grandi, gcne- 
un grado meno vicino allo stipite. Que- talmente forti, vigorosi, arditi, capaci di 
sta classe è la più moltiplicala, più com- molla fatica, eccellenti per la caccia e per 
plessa ( della prima, ed eccellente per la la corsa ; loro manca perù la grazia e la 
bilica. | leggerezza, sono duri di boccu ed hanno 

La terza risulta dall’ incrociamento poca libertà nelle spalle, 
del cavallo da caccia con cavalle più Cavalli francesi. Vi sono in Francia 
coimuiì, di grosse membra, e che più si cavalli di ogni specie. Il Limosino e la 
avvicinano delle precedenti alla razza Normandia forniscono i migliori ; il Li- 
indigena. Forma il cavallo da sedia e da inosino, i cavalli da sella, e la Nomian- 
narrozza ed ,ì cavalli appunto di queste dia, oltre a quelli da sella, bellissimi ca- 
rine classi sono per lo più portati dagli valli da carrozza. I cavalli *da sella nor- 
Jnglesi in tutta I' Europa, e principal- mandi non sono tanto buoni per la cac- 
menlc in Francia. eia quanto i limosini; ma’ valgono me- 

La quarta è il cavallo da tiro, prò- gìio per la càrrozza, pel maneggio e 
dotto dal precedente con lo più grosse rier le truppe, e sodo più furti. La Fran- 
cavate del paese ; fra questi cavalli ve cc-Conlca ed il Bolognese forniscono ol- 
ile suno della maggiore e più imponente timi cavalli da tiro; l'Auvergna, il Poitù, 
statura; la loro forma è in qualche modo il Morvan, la Borgogna, danno eccellenti 
quella di un cavallo di bronzo, e le animali ; il Roussilloii, il Bugey, il Z ri- 
membra sono più massicce di quaiim- restf il paese d’Auch ; la Franta-Conte», 
que altro cavallo da noi conosciuto. &i la HtWWta, la Brettagna, ec., forniscono 
possono paragonare ai cavalli dei fab- pure buoni cavalli da sella, meno s-li- 
bricatori di birra, e sono egualmente ado- mali però dei limosini e dei norm.indì. 
petali a questo servigio in Ingioiteli a. Per quanto la l'azza dei cavalli nur- 
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ninnili ma oggidì molto travisala in que- 
sto medesimo paese, per I' effetto degli 
inrroriamenti con meticci stranieri, spe- 
cialmente con inglesi, vi si trova peral- 
tro tuttora una quantità grandissima di 
bei cavalli e di belle cavalle da fratto, 
die haono conservali i caratteri del loro 
tipo. 

Cavalli it Italia. L'Italia dava altre 
volte bellissimi cavalli, i migliori fra i 
quali erano quelli del regno di Napoli. 

I cavalli veneti erano in gran pregio 
presso ai Greci e alle corti dei re di Si- 
cilia, e nella Puglia ve D'erg grande ab- 
bondanza. Nei tempi posteriori, viag- 
giando F edcrico III, fra V regali ebe ri- 
cevette in Italia gradì moltissimo i ca- 
valli donatigli dal Duca di Ferrara. Ri- 
puto tissìme furono ancora le razze dei 
Medici di Urbino e quella pure di Fran- 
cesco Gonzaga che fioriva nel 1 4 84 me- 
ritò i più grandi elogi. Non contento 
egli di avere razza di cavalli di Napoli, 
(li Sicilia e di Spagna, mandò in Tur- 
chia a in Barbaria per aver razze di quei 
velocissimi cavalli, sicché in poco tempo 
quelli nati in Mantova superavano i Tur- 
chi in bcllezia e velocità. 

Al presente basta rammentare per 
onnr dell'Italia le razze napolitane, e fra 
queste i Conversarli e Cotofiani. 

I cavalli di queste razze dislinguonsi 
alla grossezza del loro collo, all'altezza 
della testa solitamente montonata e mol- 
to grossa, alla loro nobiltà e fierezza, alla 
bellezzg delle loro membra e dei movi- 
menti ; i cavalli napoletani ben accop- 
piati danno ottimi stalloni, che somiglia- 
no moltissimo a quelli spagnuoli. 

I cavalli del Polesine o polesani sono 
della maggiore bellezza, hanno un collo 
superbo, la lesta ben messa e della più 
bella forma, il garose, le spalle e le parti 
tutte del corpo ben proporzionate, c la 
statura alta. Gli occhi però di quasi tul- 
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li questi cavalli sono piccoli, il fianco un 
po' stretto, ma i loro movimenti sono 
naturalmente liberi e’ie membra flessibili 
quanto quelli dei migliori cavalli 'di Spa- 
gna. Questi cavalli accoppiati alle cavalle 
danesi darebbero ottimi cavalli da car- 
rozza. In Romagna sono meritamente 
celebri le razze dei Borghesi, dei Ghigi, 
dei Colonna, dei Querzola e varie altre. 

Descritto così il cavallo in istato do- 
mestico, in istato naturale, c considera- 
te le varie razze di esso, ci occuperemo 
adesso dei particolari che riguardano l'a- 
cquisto, l'allevamento e gli usi di questo 
animale. 

Parte I. 

Scelta d' un cavallo. 

Il caso che più di frequente occorre 
in generale sì nelle arti, che nell'agricol- 
tura c pei comodi della vita, si è di do- 
ver comperare un caVallo per qualsiasi 
oggetto, e perciò abbiamo stimato che 
la prima cosa a indicarsi fosse il modo 
di determinare la scelta dell'animale, in 
modo da non avere possibilmente a pen- 
tirsene. Difficil cosa ella è questa pur 
troppo se il compratore non ha qualche 
pratica di tale commercio, nnn conosce 
le astuzie dei mercadanli, e non ha lun- 
ga esperienza di cavalli. Tuttavia quan- 
to in appreaso diremo potrà valere ad 
iniziare gli inesperti, e a coadiuvare col- 
le nozioni d'nlcuni latti quelli che si af- 
fidano soltanto ad una cieca pratica. .In 
questo esame a cinque cose sarà da av- 
vertire, cioè alla regolarità delle propor- 
zioni, alla direzione delle membra, alla 
età dell'animale, ai difetti che potesse a- 
vere, ed alle qualità che si ricercano in 
esso per l’uso cui si destina. 

Difficile anche ai conoscitori più pra- 
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t iei è f esaminare e ben conoscere i ca- 
valli : difUtilissiuio è poi il potersi gua- 
rentire della scaltrezza ilei imi cada oli, i 
•ju oli getieruluienlc non fallilo altro stu- 
dio die quello di gabbare gli incauti, ri- 
dendo poscia a loro spese. Molli-per non 
lasciarsi invaghire a primo aspetto del 
complesso delle forme di un cavallo, 
credono di mettersi . in guardia preve- 
nendo sè stessi sfavorevolmente contro 
l'oggetto da contemplarsi. Non siamo di 
questo avviso, perché una giudiziosa de- 
cisione non Uscirà inai da uno spirito 
prevenuto. Meglio (ìa dunque in questi 
casi il formarsi un inalterabile sistema 
per esaminare metodicamente il cavallo. 

Dopo il primo colpo d' occhio sulla 
totalità dell' animale, si osserveranno, 
mentre è in riposo, le sue pioporzioni e 
la direzione delle sne membra; indi si 
esamineranno le sue parti ad una ad 
una ; finalmente Jo si osserverà in azio- 
ne, al passo, trotto c galoppo. 

Proporzioni. Un cavallo adulto, ben 
fatto e giusto nelle sue proporzioni, de- 
ve avere uguali l'altezza e la lunghezza 
del corpo, ciuè deve esservi egual di- 
stanza dalla sommità del guidalesco a 
terra, c dalla punta della spalla a quella 
della natica. Quest' altezza poi « lun- 
ghezza del corpo comprendono ciascu- 
na due volli; c mezzo la lunghezza dal 
(judo all' estremità del lahhui anteriore, 
nel caso però che la testa sia bene pio- 
porzionata. t . 

Per assicurarsi clic la testa "sia bene 
proporzionato, se ue prende nell' accen- 
nata maniera la dimensione ; poi si mi-' 
stirano l'altezza e la lunghezza, del cor- 
po, le quali, «e uguagliano due teste e 
mézzo, si può decidere non solamen- 
te che il corpo lia le debite proporzioni, 
dappoiché s’ incontra ugualmente allo 
e lungo, ma ancora che la testa è bene 
proporzionata, non essendo nè troppo 
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Lunga nè troppo corta, quando due te- 
ste e mezza ci danno la precisa altezza 
e lunghezza dei corpo. 

Se la lunghezza del corpo, per esem- 
pio, trovandosi uguale u due teste e 
olezzo, la sua altezza è maggiore o mi- 
nute, si dirà allora che il cavallo è trop- 
po allo o [troppo basso, come si con- 
chiuderà esser troppo lungo o troppo 
corto, ze la sua altezza uguagliando due 
teste e mezza, la lunghezza è maggioro 
o minore. 

Al contrario se tanto l'altezza, che la 
lunghezza de} corpo, misurale nel modo 
indicato, s' incontrano uguali, ma risal- 
tano più o meno di due teste c mezza, 
nel primo caso si dirà che la testa è 
troppo corta, e nel secondo eh’ essa è 
troppo lunga. Se la testa è bene propor- 
zionata, serve essa come dì scala per 
misurare tutte le altri parti ; se è difetto- 
sa, dir illesi la lunghezza e 1’ altezza del 
corpo in cinque parti uguali, e pigliando- 
ne due, si avrà la stessa misura eguale a 
quella che ci avrebbe dato la lesta se fos- 
se stata proporzionata. 

Dalla nuca o sommità del ciuOo a ter- 
ra, quando la leslu sia bene collucatu, 
suolisi tre teste. 

La bsngbczza del collo dalla nuca alla 
cima del guidalesco, è precisamente di 
uua tosta : ed è la stessa che 1' altezza 
delle spalle dalla medesima parte del 
guidalesco, al ginocchio, die la spessez- 
za del corpo dalla parte mezzana della 
schiena alla raezaana ed inferiofe del 
venire, e che la lunghezza di esso ven- 
ti e. da una patte all’altra. 

La lunghezza della gola dalla laringe 
alla punta della spalla è la stessa che la 
lunghezza della testa misurata dalla som- 
mila del guidalesco aif inserzione della 
gola nel petto : eguali a questa sono la 
lunghezza, larghezza e altezza della grop- 
pa, ossia delle anche, uoe della distanza 
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che v' ha dal principio del gallone olla 
punta della natica ; dall' angolo inferiore 
ilell’orso ileo di un lato, allo stesso an- 
golo del lato opposto ; dalla sommità 
della groppa alla punta della grassetta ; 
dalla distanza che v'ha dalla stessa parte 
della grassetta alla parte media dellu (ac- 
cia iuterna del garetta, come pure a 
quella che vi è da questa parte del ga- 
rello a terra. 

La disturna diagonale che s' incontra 
dalia cima dei guidalesco alla grassetta, è 
il doppio dcU'indicata ultima misura 
della testa, ed è la stessa (he si trovo 
dalla sommità del principio della groppa 
alla punta del gomito. 

La distanza della stessa parte del go- 
mito alla piegatura del ginocchio, e da 
questa a terra, è uguale alla distanza 
che vi è dalla punta della grassetta alla 
piegatura del garello, e da questo alla 
corona dei piedi. 

Queste sono le parli principali del cor- 
po del cavallo che si corrispondono per 
dimensioni eguali. 

Direzione delle membra. Devoosi 
considerare le gambe dei. quadrùpedi 
come quattro colonne mobili destinate al 
sostegno ed al trasporto di tutta la mac- 
china. La di lei stabilità, fermezza e si- 
curezza, si nella stazione che nei di- 
versi movimenti i quali essa eseguisce 
col mezzo di dette colonne, dipendono 
principalmente dalla loro naturale e giu- 
sta direzione ; sicché trovandosi esse a 
piombo, il peso del corpo sia egualmen- 
te distribuito, nè esca dalla linea di di- 
rezione del centro di gravità. 

La direzione delle colonne anteriori 
del cavallo in riposo, ben conformalo e 
beo piantato, dey’ essere co’ due piedi 
paralelli, e ie non sono paralelli, c ttna 
gamba sia avanti l’altra, è segno che l’a- 
nimale è stato affaticato ; esaminale in 
profilo, dtbb'esser tale ohe una linea vei - 
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ficaie calata dalla sommità del guidalesco 
a terra, abbia a passare dietro il gomito, e 
il resto di queste estremità, senza toccarle. 
Calando una linea, simile dal terzo poste- 
riore della lunghezza della parte superio- 
re dell’avambraccio a terra, dividerà in 
due parti eguali Jo stinco e la nocca, la- 
sciando il pastorale e il piede. Final- 
mente una terza linea .verticale, calata 
dell’ articolazione del braccio colla spal- 
la a terra, dee lasciare dne o tre line» 
indietro la punta del piede. 

Considerando queste estremità ante- 
riori in prospettiva, vedrassi che, quan- 
tunque la parte laterale esterna dell’a- 
vambraccio inclini in dentro a misura 
che si approssima al ginocchio, e che al- 
l’opposto la sua parte laterale interna si 
inclini alcun, poco in fuori , pure una 
linea verticale condotta dalla porte mez- 
zana dell’ estremità inferiore dello stesso 
avambraccio fino a terra, dividerà iu 
due porzioni eguali il rimanente delle 
dette estremità. 

Esaminando la faccia anteriore delle 
colonne posteriori, un piombo calato 
dalla punta della grassetta a terra, cor- 
riponderà precisamente e toccheià la 
punta del piede. Guardando poscia per 
di dietro, osserverassi che la faccia late- 
rale esterna delle gambe propriamente 
dette, inclina in dentro a misura che si 
approssimano al garello, ancor piò che 
la stessa faccia dell’ avambraccio nel di- 
scendere. verso il ginocchio, con questa 
differenza però che la faccia interna 
delle stesse gambe cade quasi perpendi- 
colarmente. 

In fine una linea verticale tratta dal- 
lo parte mezzana delle falci a terra, di- 
viderà in due porzioni eguali tulle le 
parti che compongono il resto di queste 
estremità. ’ * 

L’importanza di quecte direzioni- nelle 
membra del cavallo viene dimustiala 
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dagli inconvenienti prodotti dal loro di- 
fetto. Suppongasi die la punta dei piedi 
«•tenori, in vece di ritrovarsi indietro 
della linea verticale calata dalla punta 
del braccio a terra solamente due o tre 
linee, rimanga molto più indietro, 1' a- 
nimale appoggerà molto più sulla punta, 
che sul resto del piede : la sua anda- 
tura sarà sempre raccorciata e mal si- 
cura ; inciamperà sovente, c i piedi po- 
steriori urleranno contro gli anteriori. 
Se, al contrario, la punta del piede tro- 
vcrassi più avanti di questa linea, allora il 
cavallo nell'andare appoggierà più sui tal- 
loni che sulle altre parti della pianta del 
piede, non potendo nell'estensione della 
gamba abbracciar molto terreno, la sua 
andatura sarà raccorciata, e tutti i movi- 
menti di .queste colonne anteriori saran- 
no poco belli e meno liberi. 

Questo vizio di conformazione incon- 
trandosi nelle estremità posteriori, allora 
il peso di tutto il corpo portando prin- 
cipalmente sui garetti, questi ne soffri- 
ranno e presto resteranno rovinati, tanto 
più che nella stessa stazione essendo già 
troppo piegati poco si potranno esten- 
dere nel moto, onde l'andatura sarà ne- 
cessariamente raccorciata ; i cavalli cosi 
conformati s'intaccano continuamente, e 
ad ogni momento si sferrano. 

Se poi le stesse gambe posteriori so- 
no troppo dritte, e conseguentemente 
troppo all' indietro, allora il loro movi- 
mento non può. essere che rigido e im- 
barazzato, e il trasporto della macchina 
tardo e lento. 

Quando le colonne anteriori o po- 
steriori sono più o meno inclinate in 
fuori o in dentro, nel primo caso il ca- 
vallo appoggerà molto più sai quartiere 
inlcrnq, il suo passo sarà vacillante, e 
precipitoso, quasi simile a quello dei ca- 
valli nmhianli : nel secondo caso, oltre 
che, come nel primo, P andatura sarà 
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poco sicura, ad ogni passo il cavallo s'at- 
tingerà e si taglierà. 

Età. Frimn di Pessina in Alemagna e 
di Girard in Francia non- avevansi no- 
zioni-esatte sull' età del cavallo che fino 
a 8 anni. Mediante però le ricerche e le 
illustrazioni di questi celebri veterinari!, 
abbiamo in oggi i mezzi di valutare if 
numero degli anni di questo animale 
anche in una età molto più avanzata. 

1 denti che servono alla masticazione, 
incassati negli alveoli degli ossi mascellari 
I' un dietro all' altro, fanno ad ogni ma- 
scella una lunga curva parabolica cui 
dicesi arcala. Nel cavallo contami da 36 
a 44 denti, i qnali distioguonsi in i a in- 
citivi, 4 canini e a4 molari. ' 

Dei denti incisivi. Si dà loro questo 
nome dalia parola latina incidere (taglia- 
re ), perchè sono destinati a tagliare gli 
alimenti; vennero quésti distinti in den- 
ti caduchi e denti nuovi I primi spun- 
tano qualche- tempo dopo la nascita, e 
come indica il loro nome devono cadere 
ad un certo momento della vita ; diconsi 
anche denti di lolle, perciò che P ani- 
male li ha mentre poppa. I denti nuovi 
sono quelli che spuntano dietro ai ca- 
duchi, e li rimpiazzano. 

Vi hanno sei denti incisivi ad ogni ma- 
scella e la loro unione presenta un se- 
micircolo abbastanza regolare nei cavalli 
giovani, ma che deformasi Coll’ avanzare 
degli anni. 

I due anteriori, cioè quelli che sono 
nel mezzo, diconsi quadrati, quelli che 
li toccano di fianco sono i menimi, fi- 
nalmenli i due ultimi, cioè quelli che 
terminano il semicerchio d ambo le parti, 
diconsi cantoni. 

Ciascun dente incisivp nuovo n di a- 
niraale adulto, quando ha finito di cre- 
scere c non è logorato, infine quando è 
[ancor vergine, presenta due parti da 
(esaminarsi, l'una libera. Pallfa incassata. 
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La parte libera, alta sei a otto linee, ha 
la forma d' un cono rovescio, un poco 
schiacciato da innanzi all' indietro, di 
modo che da principio gli incisivi non si 
toccano che colla loro cima allargata^ La 
cima della parte libera sulla (piale si toc- 
cano i denti delle due mascelle e soflre- 
gansi l'un contro l'altro, tiene nei depti 
vergini una profonda cavità allungata da 
un capo all'altro, la quale ben presto ri- 
cmpiesi d'una materia nerastra, cui gli 
antichi velerinarii dicevano germoglio di 
fava ; essa cavità è circoscritta da due 
orli taglienti, 1’ anteriore dei quali è più 
sagliente dell'altro. Questa cima libera di- 
cesi la tavola del dente. Quando pel lo- 
gorio i due orli sonosi lidotli a livello, la 
cavità non forma pii* che una parte della 
superficie di sfregamento, la quale a mi- 
sura che l' animale invecchia rislrigne- 
si, si riavvicina all' orlo posteriore, e da 
ultimo scompare adatto. Quanto agli 
orli laterali di questa parte libera, l'in- 
terno è rotondato e mollo più grosso 
che 1' esterno, il quale generalmente è 
sottile, e nei cantoni riesce anche taglien- 
te ; al momento in cui spuntanp i denti 
questi orli si collegano, e l'esterno pro- 
lungasi sull' interno. 

Tutta questa parte libera è invilup- 
pata dallo smalto, sostanza che per la sua 
grande densità è alta a reggere alla ma- 
sticazione ; esso copre le due facce della 
parte libera, passa nell’ interno del den- 
te e riveste la cavità conica, il cui orifi- 
zio vedesi alla cima libera del dente ver- 
gine. Questa cavità, cui diedesi il nome 
di cartoccio, dentale esterno , è più vici- 
na al lato posteriore del dente ebe a 
quello anteriore, come può vedersi os- 
servando la sezione sull' asse longitudi- 
nale di un dente, rappresentata nella fig. 
t della Tav. X della Tecnologia. 

La parte ilei dente incassata, o la ra- 
dice, varia di forma c di grandezza sc- 
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condo 1’ età. Quando il dente è appena 
spuntato essa è corta, rotonda, -vuota, 
con UDa cavità che continua fino nell'in- 
terno della parte libera intorno al car- 
toccio esterno ( V. la fig'. 1 ), e contiene 
la polpa del dente. Coll’andare del tem- 
po questa cavità diminuisce, e finalmente 
dispare interamente. Comincia a riem- 
pirsi dal fondo, e continua sul lato della 
radice che si allunga e va sempre più 
scemando. I nuovi denti, in luogo di con- 
servare la forma rotonda della radice, 
prendono altre figure che importa di co- 
noscere. Se prendesi un dente incisivo 
d' un animale (adulto e lo si taglia tras- 
versalmente di due in due linee, vedonsi 
queste sezioni essere schiacciate dall’ in- 
nanzi all’indietro, « divenire successiva- 
mente ovali, poscia rotonde-, verso la 
base della radice sono triangolari, final- 
mente la cima è schiacciata su tutta la lar- 
ghezza. Supponiamo ora che il dente, in- 
vece di essere tagliato cosi trasversal- 
mente, sia logorato dall'oUrito, vedremo 
parimenti la tavola del dente acquistare 
queste medesime forme. Ben inteso quan- 
to finora dicemmo, nulla v' ha di più fa- 
cile che l’ intelligenza della teoria su cui 
si fonda la conoscenza dell'età dei caval- 
li. Invero quando un dente è spuntato 
esso continua a crescere in lunghezza 
dal lato della radice per gran parte del- 
la vita dell'animale, e a questo accresci- 
mento continuo si unisce una uguale ten- 
denza a sporgere all’ infuori ; ne viene 
di necessità che alle parti logorate dallo 
sfregamento nc succedono sempre di 
nuove, c che quella porzione di un dente 
che all’ età di sei anni faceva parte della 
radice, in un età più avanzata nc forma 
la tavola. Si è riconosciuto che nei ca- 
valli delle migliori razze i denti logora- 
vansi di circa una linea all' anno, e di 
pocu più d'una linea nei cavalli comuni: 
diolro a ciò si è potuto stabilire a qual 
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periodo della vita ciascuna parte del 
dente veniva a formare la tavola di es- 
so: tale si è il primo dato sul quale si 
fonda la cognizione dell'età. Il secondo 
dato viene l'ordito dalla profondità del- 
l'incavo esterno del dente, dalle larghezza 
dell’ occhio che esso forma, e finalmen- 
te dalla posizione di quest'occhio sulla 
tavola del dente. Abbiamo detto più ad- 
dietro che lo smalto, ripiegandosi nell’iri- 
terno del dente, formava una cavità co- 
nica più vicina alla faccia posteriore che 
all' anteriore ; a misura che il dente si 
logorerà è facile comprendere, massime 
avendo sott’ occhio la fig. i, che l'a- 
pertura di questa cavità dovrà andar 
restrignendosi, pel teorema geometrico 
semplicissimo che le varie sezioni d’ nn 
cono presentano • superficie tanto più 
strette quanto più sono vicine al verti- 
ce. Quando poi questa cavità esterna sa- 
rà interamente scomparsa a cagione del- 
lo sfregamento, e che non si vedrà più 
sulla tavola del dente che un nocciuolo 
di smalto un po’ depresso nel mezzo, si 
vede parimenti che questo avvallamento 
dovrà comparire tanto più stretto e più 
vicino all' orlo posteriore quanto più il 
dente avrà sfregato, e per conseguenza 
quanto più vecchio sarà P animale. Sta- 
bilendo i periodi delle varie fasi che ab- 
biamo indicale si ottennero esatte nozio- 
ni sull' età, fino ad un certo punto della 
VUa dell'animale. 

Quando finalmente la cavità del car- 
toccio esterno del dente più non appare 
menomamente, vedasi sulla tavola del 
dente un punto biancastro, che Girard 
chiama la .stella radicale, il quale non 
è che la parte centrale della cavità della 
radice obliterata, per essersi .riempita in- 
ternamente d'una sostanza ossea di color 
più chiaro e meno dura del dente ; è. da 
ciò che proviene quella macchia bianca- 
stra cd irregolare che abbiamo detto ve- 1 
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dersi sulla tavolo, nonché la depressione 
di questa tavola che è un po’ cava nel 
mezzo. Questa stella fornisce dati non 
molto sicuri per valutare I’ età. 

■E facile distinguere il fondo del car- 
toccio esterno dalla stella della radice, 
perciocché il primo essendo coperto" di 
smalto è sempre vagliente fino a che du- 
ra sulla superficie sfregante, quando in- 
vece la seconda è sempre al diritto di 
essa o più bassa. 

Lo studio dell'età dei monodattili dal- 
l'esame dei denti-, può dividersi in varii 
periodi distintissimi. 

j. Apparimento dei denti incisivi ca- 
duchi, dalla nascita fino a io mesi. 

■ 3. Spianamento di questi denti, dai 
io ai 3 o mesi. 

3 . Apparimento dei nuovi denti inci- 
sivi, dai 3 o ai 6 o mesi. 

4 - Spianamento di questi denti, da S 
a 8 anni. 

5 . Forma ovale poi rotonda che va 
gradatamente acquistando la tavola de- 
gli incisivi inferiori, sulla quale appare il 
fondo della cavità interna ' del dente 
( stella radicale ), coi fondo della carità 
esterna, il dileguarsi della quale indica 
i 3 anni. 

6. Triangolarìtà successiva degl'inci- 
sivi inferiori, e dileguamento pure suc- 
cessivo del fondo della cavità esterna del 
dente negl'incisivi superiori, da 1 3 a" 1 7 
anni. 

7. Biangolarità compiata o schiaccia- 
mento da un capb all’ altro degl'incisivi 
inferiori da 17 a 30 anni e più innanzi. 

Osservazione. Il principio d'ogni an- 
no pei cavalli fissasi in primavera, essen- 
do questa la stagione in rni nascono so- 
litamente; quindi nel valutare la loro 
età fa d’uopo risalire sempre a quella 
parte dell’ anno. 

Primo periodo. S puntamento dei 
denti caduchi. Alla nascita dell’ animala 


Digitized by Google 


CaVALLO . 

non è «puntalo veruno degl* incisivi. 1 
quadrali spuntano sui 6 a 8 giorni; i 
mezzani sui 3o ai 4° giorni ; i cantoni 
dai 6 ai io mesi. , 

Al momento ia cui spunta ogni dente 
incisivo scorgesi un orlo tagliente che i 
quello anteriore; il posteriore non ap- 
pare che alcuni giorni dopo, ed è allora 
che distinguasi la cavità; ordinariamente 
gl' incisivi della mascella superiore com- 
pariscono sempre alquantq prima. 

Secondo periodo. Spianamento dei 
denti caduchi. Dal momento in cui i 
denti incisivi sono spuntati, e vengono 
posti a contatto coi denti che loro cor- 
rispondono, il loro orlo anteriore che è 
piò alto comincia tosto a logorarsi. Ben 
presto riducesi a livello del posteriore e 
i due orli si logorauo simultaneamente, la 
cavità che circoscrìvono si ristrigne e, ad 
un certo momento, sparisce in guisa che 
più non si scorge che uoa prominenza di 
smalto, che è il fondo di questa cavità. 
Questo logorìo fattosi regolarmente for- 
ma lo spianamento. Gl’incisivi della ma- 
scella superiore sembrano spianarsi più 
tardi di quelli della mascella inferiore, 
perciocché il loro cartoccio è molto più 
profondo. I quadrali inferiori sono sem- 
pre spianali a io mesi, i mezzani a un 
anno, i cantoni fra i i5 e i a4 mesi. 

A due anni la cavità è affatto svanita 
da tutti gl'incisivi caduchi; a quel mo- 
mento essi cadono e stanno per Spunta- 
re i nuovi. 

Terto periodo ■ Apparimenlo dei den- 
ti nuovi incisivi. 1 nuovi denti disposti 
dietro ai caduchi escono successivamen- 
te come quelli, mostrando dapprima l'or- 
lo anteiiore, poscia uno o due mesi do- 
po quello posteriore. I nuovi quadrali 
spuntano dai due anni e mezzo ai tre 
anni, i mezzani da tre anni e mezzo a 
quattro anni, i cantoni Ira i 4 e mezzo 
ai 5 anni. A questa età un cavallo devs 
Sappi. Di». Tecn. T. IP. 
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avere fatti i suoi denti incisivi d* adulto. 
Può però averli anche prima, impercioc- 
ché i mercanti che hanno interesse di 
fare che i giovani cavalli si mostrino più 
vicini a quella età in cui possono assog- 
gettarsi al lavoro, strappano i cantoni ed 
i mezzani e fanno apparire il cavallo più 
io età che noi sia di fatto. Quiqdi si de- 
ve riguardare, code di soli 4 anni qua- 
lunque cavallo che ai mesi di maggio e 
giugno non abbia i cantoni bene spuntati. 

11 momento in cui spuntano i denti 
canini non essendo costante non può 
dare venni indizia sull' età; sogliono 
spun(are da 5 e mezzo a 5 anni. 

Quarto periodo. Spianamento dei 
secondi denti. Lo spianamento degli in- 
cisivi degli animali adulti procede rego- 
larmente, ma siccome i quadrati sono 
già quasi interamente spianati quando 
spuntano i cantoni, cosi bisogna attener- 
si all'esame de' denti meno logorati. 

A 5 anni i cantoni sono al livello dei 
mezzapi, gli orli anteriori di questi un 
po' consumati, e i quadrati pressoché in- 
teramente spianati. 

A 6 anni i due orli dei cantoni si li- 
vellano pel logorìo dell' orlo anteriore ; 
i denti mezzani sono spianati quasi com- 
piutamente ; i quadrati sono spianati del 
tutto. 

A j anni i quadrati ed i mezzani so- 
no compiutamente spianati ; 1' orlo po- 
steriore, che a C anni era solo di livello 
coll'anteriore, vedesi più logoro di quel- 
lo; osservasi uu'iutaccatnra nel cantone 
superiore. 

A 8 aulii tulli i denti della mascella 
inferiore sono spianati . I denti sono 
divenuti ovali e in luogo della cavità 
d’ ognuno di essi vedtsi il fondu del 
cartoccio del dente. La stella dentale 
appare presso all' orlo anteriore, in for- 
ma (fumi zona giallastra allungata da uu 
lato alf altro. 

4 ‘ 
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Quinto periodo. Forma ovale, po- centrale sparisce in tutti gl'incisivi su- 
scia rotonda thè acquista gradatamen- periori. 

te la tavola degf incisivi inferiori,'sul- Settimo periodo. Biangolarità tam- 
ia quale appaiono simultaneamente la piuta, o spianamento da un lato alTal- 
stella radicale ed il fondo del cartoc- tro degV incisivi inferiori, 
ciò esterno, il cui dileguarsi indica i A 1 8 anni le parti laterali del trian- 
i 3 anni. goto dei quadrati si allungano. 

A g anni i quadrati inferiori si roton- A 19 anni t quadrati inferiori sono 
dano, l'ovale dei mezzani -e dei onntoni spianati da un capo all'altro. ’ 
ristrignesi, lo smalto centrale riavvicinasi A 30 anni i mezzani hanno la stessa 
all’orlo posteriore, i quadrati superiori forma. • 

sono spianali. A 3 1 anno gl' incisivi inferiori sono 

A io anjai i denti mezzani rotondnn- divenuti afTalto bi-angolari. 
si, i cantoni sono ovali, lo smalto centra- A questo periodo si può dichiarate 
le è assai vicino all' orlo posteriore. che il cavallo non segna più età, come fa- 
A 1 1 anni, i cantoni rotondnnsi, non cevasi altra volta quando era giunto ad 
si vede più lo smalto centrale che in un otto anni ; non vi sono in allora più es- 
punto piccolissimo presso all’ orlo po- ratteri distintivi che possano servire di 
stcriore. guida nemmeno approssimativamente. 

A 13 anni tutti gl’ incisis i inferiori I principii che abbiamo dettati fondtm- 
snno rotondi, lo smalto centrale sparisce dosi sull' accrescimento e sul consumo 
e succede nel mezzo della superficie costante e proporzionale dei denti, à 
sfregante la stella radicale ; nella roasccl- chiaro non potersi applicare, almeno sen- 
ta superiore vedesi ancora il fondo del za correzione, se vi è un eccesso od una 
cartoccio esterno. scarsezza di lunghezza dei denti. Sup- 

Seslo periodo. Triangolar itti sttcres- pongasi il primo caso. La lunghezza dei 
siva degP incisivi inferiori e dilegua- denti è ordinariamente di 7 linee comin- 
mcnto, pure successivo, del fondo della ciando dalla gengiva fino alla superficie 
cavità esterna negr incisivi superiori, sfregante, e secondo i nostri principii 
A 1 5 anni i quadrati cominciano a ogni dente dee consumarsi di circa una 
divenir triangolari negl' incisivi inferiori, linea all'anno. Se la parte libera degli 
e lo smalto è scomparso nei canloui su- incisivi ha più di questa linea, ciò di- 
periorh pende dall' essersi consumati meno del 

A anni i quadrati sono triangolari, consueto, ed il cavallo è neccssariainen- 
i mezzani cominciano a divenirlo, lo te più vecchio che non sembri mostrar- 
f malto centrale dei quadrati Superiori lo 1 ’ esame dei denti ; se, per esempio, 
diminuisce. sono due linee più lunghi del dovere, 

A 1 5 anni, i mezzani sono triangolari, siccome dovrebbero essersi consumati 
A 16 anni tutti i denti della mascella d’una linea all'anno, l’animale deve sem- 
mferiorc sono triangolari, e lo smalto brare due anni mcn vecchio che noi sin 
centrale sparisce nei denti mezzani su- di fallò ; così è regola generale, che per 
periori. islnbilire l’età d’ un cavallo i cui incisivi 

A 1 7 anni gl' incisivi inferiori so- «uno troppo lunghi, bisogna nggiugnere 
Ilo triangolari, i lati del triangolo sono ili’ età che segna la tavola dei denti, 
lutti tre d’uguale grandezza; lo smattonanti anni quante linee di più sono lun- 
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già ; c viceversa quando i denti sono zo di cartone a cartoccio per tenerle 
troppo corti il cavallo sembra più vec- dritte. 

chiù che noi sia realmente, e bisogna de- Il ciuffo. Conviene alzarlo per vede- 
trargli tanti anni quante linee di meno re se nasconda i segni di botte di fuoco, 
sono lunghi i denti. applicate per sofferta vertigine. 

I mercanti cercano talvolta di con- La fronte. I mercanti sogliono sulla 
darre io inganno sull'elà'dei cavalli ; es- fronte fare in molli modi delle stelle, per 
scodo loro interesse che i cavalli sena- ornamento e peV perigliare le teste dei 
baino sempre vicini all' età in cui hanno cavalli da carrozza. Comunemente *u- 
inaggior valore: cosi se sono troppo gio- gliono farle raspando con pietra pomice 
vani strappano loro i cantoni ed i deuti sino a produrre 'una piaga, e talvolta 
mezzani caduchi, accelerando così lo applicandovi una rapa colta, strappati 
spuntare dei nuovi denti, nella quale ma- prima i peli. Le stelle artifiziali si co- 
nierà un cavallo di soli quattro anni e nosceraono, a differenza dalle naturali, 
mezzo ha di già tutti i suoi denti nuovi, poiché i peli delle prime sono sempre 
Si può scorgere questa frode esaminan- più ruvidi e lunghi, oltre di che testavi 
do 1' arco dentale, che riesce sempre ir- in mezzo un silu, iu cui i peli uon tina- 
regolare quando sollecitasi )' apparizione scono. 

dei nuovi denti collo strappamento di Le conche delle sopracciglia. Questa 
quelli caduchi. te sono profonde indicano un. cavallo vec- 

Allorché il cavallo è troppo vecchio, chio cdcbole, o almeno generato da vec- 
i mercanti gli fanno con un bulino nel chio stallone. Anche a questo difetto la 
Centro del dente una cavità, che poi cau- malizia dei mercanti ha saputo ritrovare il 
tel i zzano con un ferro caldo, in modo momentaneo rimedio, forando con una 
da annerirla ed imitare il germoglio -di spilla il centro della cavità della conca, 
fava;questo artifizio scopresi facilmente, indi, soffiandovi entro sino a che la pelle 
imperocché la cavità fittizia, per quanto si sollevi. Questa operazione però non 
sia fatta abilmente, distinguevi sempre giova che pochi giorni. Facile è all' at- 
dalla mancanza dello smalto che riveste tento osservatore lo scorgere l' inganno, 
il cartoccio esterno. mentre la pelle è più sollevata nel cen- 

D felli. Per ben accertarsi se il ca- tro della conca, formando uua mezza 
vallo abbia difetti di conformazione pa- sfera. , 

lesi o nascosti dall' arte dei cozzoni, fa Gli occhi. Siano neri, grossi, chiari e 
d' uopo esaminarlo parte a parte, minu- vivi : lo sguardo sia fiero e risoluto : nulla 
nulamente osservandolo cume ora bre- havvi di più imponente che Io sguardo 
vemeote indicheremo. di un cavallo che si fissa im(terioso : egli 

La nuca. Si esamina per vedere se vi è sempre un sicuro indizio di coraggio, 
sieno indirli di cucitura ; questa si pra- Siano posti al piano della testa, non t l'op- 
ti ce dai mercanti per rialzare le orecchie po sporgenti in fuori od affossati. Dipende 
mal situate e pendenti, tagliando la pelle dal saper bene situare il divallo la facilità 
alla larghezza di ia linee, quantunque di conoscere gli occhi. Fallacissimo è il 
tale operazione non giovi che per qual- metodo di presentarvi avanti una mano 
che mese. per conoscere se ci veda, poiché 1* azio- 

Le orecchie. Queste si osservano ne dell’ aria cacciata contro gli occhi 
per vedere se vi sia eutro qnalche pcz-, glieli farà muovere quantunque privo di 


Digitiz^d by Google 



3*4 CsVSM.O 

vista. Non « mezzo sicuro «eppure il 
muovergli di contro un» paglia ; mentre 
se anche il cavallo fosse orbo, i mer- 
canti destramente pungendolo gli fa- 
ranno fare dei movimenti di testa, che 
dagli inesperti saranno credati effetti 
dell' impressione deH'oggetto presentato 
all' occhio del cavallo. Si situerà adun- 
que in modo che il maggior lume lo col- 
pisca negli occhi, rimanendo I* oscurità 
di dietro ; ed in tal guisa si conoscerà 
la vera bontà degli occhi, poiché la pu- 
pilla eh' è esposta al 'lume si ristringe 
in piccolissimo punto. A misura che si 
girerà la testa dei cavalli verso 1’ oscuri- 
tà, si dilaterà a segno che diventerà tre 
volte più grande di prima. Rivoltando 
poscia insensibilmente la testa del caval- 
lo verso il lume, la pupilla di nuovo si 
ristringerà. Se questi moti di dilatazione 
c di ristringimento non si succedopo, e- 
gli à segno evidente della cattiva qualità 
dell' occhio ; e quantunque il cavallo ci 
vedesse deesi rifiutare mentre è facile 
che in seguito perda la vista. 

Le gole. Non siano cariche di carne, 
poiché rendono la testa del cavallo pe- 
sante alla mano, ed anche il cavallo sog- 
getto a flussioni d'occhi. 

L' angola della mascella inferiore. 
Se 1' angolo formato dalle due ossa del- 
la mascella inferiore è troppo picco- 
lo, impedisce al cavallo di collocarvi in 
mezzo la sua incollatura, c gli fa por- 
tar la testa all’aria. Questa parte dev'es- 
sere attentamente maneggiata per rico- 
noscere se esistanvi gianduia che sareb- 
beCo un indizio di cimurro, particolar- 
mente se il cavallo avesse oltrepassato 
1' età di gettare moccio. Né deesi illu- 
dersi se il cavallo non tramanda materie, 
poiché con dello iniezioni astringenti 
avvi il modo di arrestarne lo scolo per 
qualche giorno. 

Jl frantale.- Si estende questo dalle 
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•npraeciglia sino al nasoi Suolai dai mar- 
canti farvi delle macchie per perigliare i 
cavalli, nel modo stesso indicato per fa- 
re le stelle. Queste pure si conoscono 
dalle naturali nella maniera medesima di 
quelle. 

Le nari. Debbono essere bene aperte 
acciò il cavallo respiri con facilità, e le lo- 
ro pareti interne di un color rosso vivo. 

La bocca. Questa per esser bella non 
dev’ essere nè poco nè troppo fessa. 
Crediamo inutile di parlare dei denti es- 
sendosene diffusamente trattato parlan- 
do del modo di conoscere l'età. Ci limi- 
teremo soltanto-a raccomandare di far 
levare il morso al cavallo, poiché f arte 
è arrivata a far travedere applicando un 
morso assai basso, e ohe abbia 1' occhio 
della stanghetta' egualmente basso, a quelli 
che 1' hanno molto fessa, ed a quelli che 
eccedono io senso contrario, applicando 
un morso assai alto, coll’ occhio della 
stanghetta parimente alto, affinchè rialzi 
il Imbuzzale. Deesi osservare se il labbro 
posteriore sia pendente, e se uno stallo- 
ne avrà questo difetto si rifiuterà, essen- 
do difetto trasmissibile nella prole. 

La lìngua. Se attentamente non si 
esaminerà questa parte, potrà succede- 
re di comperare un cavallo che ne sia 
privo, o che l'abbia affetta da qualche 
mole, mentre la malizia dei venditori 'in 
tali circostanze arriva a rendere inquieto 
il cavallo a segno che non lasciasi guar- 
dare in hocco ; alloro bisogna piuttosto 
lasciarlo che farne l’acquisto senza aver- 
lo bene osservato. 

Le barre. Per esser buone conviene 
che non sieno nè troppo coperte di car- 
ne, nè troppo rotonde, nè troppo alte, 
nè troppo basse. 

Le prime rendono il cavallo poco sen- 
sibile al morso, e pesante alla mano ; sa 
sono troppo alleni cavallo non avrà ap- 
poggio, battola alla mano, e, se uon saia 
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maneggiato da uo uomo pratico, al piò cavallo con i cordini del bridone, attac- 
piccolo urto ti metterà in diaperaxione, condoli alla cigna. Quindi per vedere 
ed anche li rovescierà. I mercanti so* il cavallo nel vero suo stato naturale, al 
gliono presentare il cavallo con un scm- faranno levare. 

plice bridone, affinchè se ha le barre La chioma. Per esser bella conviene 
troppo sensibili questo, che non agisce ebe sia fina e leggera, massime pei ca- 
che sulla lingua e le labbra, non lo in- valli da sella. 

quieti. Se è poco sensibile e si traspor- Il guidalesco. Dev' essere elevato, a- 
tn, vi dicono che con un semplice bri- cuto e scarnato. 

dune è difficile ben dominare un cavallo. Le spalle. Non devono essere cariche 

I denti. Questi presentano un vasto di carne, ma leggere, per avere un tno- 
campo per esercitare la furberia dei ven- vimento libero. Se sono grosse rendono 
ditori. Cavano quei da latte ei cavalli il cavallo pesante ,e facile a zoppicare, 
giovani perchè gli altri succedano loro piò Neppur devono essere troppo strette o 
più presto per farli credere piò avanzati eavigliate, mentre in tal caso s cavalli 
di uo anno. Segano e marcano i denti, intagliansi ed incrociansi sovente, e ca- 
si cavalli vecchii per farli credere giova- dono nel galoppare. 

ni. Osservando però i cantoni, si co- I cubili. Sopra la punta del cubito 
nascerà se sono stali strappali i denti a cresca talvolta una nata, procedente dal- 
un puledro, poiché poco dopo aver fiat- la maniera di coricarsi del cavallo ap- 
to i mezzani spuntano i cantoni , ed poggiandovi il ferro. Levasi questa in 
allora il puledro ha quattro anni. Se si varie maniere, ma co! tatto si conosce 
veggono intieramente fuori i mezzani facilmente se è stata estirpata, 
tanto superiormente quanto inferrar- Il petto. Dev'essere proporzionalo, 
mente, e i cantoni ' non sieno ancora non largo, perchè renderebbe pesante il 
cómparsi, egli è indubitato che sono stati cavallo destinato alla, sella, 
cavati i denti di latte : e ciò potrà dirsi L' avanbraccio. Questo dev' essere 
ancora se i cantoni superiori apparisca- rinforzato e nervoso ; in tal modo con- 
no. Si conoscerà filialmente se sono stati formato è uno dei maggiori contrassegni 
segati, poiché il cavallo avendo la bocca della forza di un cavallo, 
chiusa non può unire i denti davanti, Le ginocchia. Devon essere rotonde 
perchè i mascellari, che non si possono e pieghevoli. Queste sono soggette si 
segare, glie lo impediscono. Dai denti cappelletti rovesciati, prodotti dal battere 
pure deesi conoscere se il cavallo ha il che fa il cavallo contro la mangiatoia. Se 
tiro, mentre iò tal coso i superiori sono sono spelate, Ù forte indizio che il ca- 
logori. vallo è debole, inciampa e cade. 

Barbona. Questa è quella parte del Lo stinco * Questa parte meritala piò 
mento a cni s’ appoggia il barbazzale ; seria attenzione, poiché generalmente le 
difettosa la rende l’essere troppo spessa, gambe sono sottoposte ad influiti mali % 
poiché in tal caso il cavallo pesa alla n ano, vengono le malaudre nelle piegature del 

II collo. E quella parte che si stende ginocchio, formansi sopraossi lungo lo 
dalla testa alle spalle. Per esser bello stinco ; luogo il tendine vengonu ere- 
ronviene che sia proporzionatamente paccie e grinze; lateralmente ai nodelli, 
lungo e rilevato. I mercanti, per dare fra il tendine e fiosso dello stinco, ven- 
tina bella attitndine al collo, obbligano il gono le galle. Tutto ciò è fatile da 
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vederti ; ma quello che più importa si è 
l’osservare se le gambe sono iutirizsi- 
te, poiché i venditori sogliono far trot- 
tare i cavalli prima di presentarli, affin- 
chè si riscaldino. Quindi se dubitasi di 
questo difetto si farà entrare nell' acqua 
il cavallo, e poscia si terrà fermo ; od in 
ihaacanxa di qnesto si farà star tranquil- 
lo per molto tempo, indi si osserverà il 
suo movimento. 

Il nervo,- ossia il tendine della gam- 
ba. Questa parte richiede pure un esa- 
me scrupoloso. • Dev’ estere distaccato, 
netto e libero. 

Le castagne. Sono quelle escrescen- 
ze di una materia -cornea, della figura di 
una piccola castagna, situate alle gambe 
anteriori nella parte interna, un poco so- 
pra le- ginocchia, ed alle posteriori pari- 
menti nella parte interna poco sotto- i 
garetti. 

I nodelli. Sono questi le quattro giun- 
ture che trovami sotto gli stinchi. Lo 
loro grossezza li rende difettosi. De- 
vonsi esaminare per vedere se il cavallo 
si taglia , quantunque per nascondere 
questo difetto i mercanti sogliano con- 
durre in viaggio i cavalli con gli sti- 
valetti. Ma nulla ottante restano indo- 
lentrati, lo che si conosce comprimendo 
la parte, come pure osservando il cavallo 
se camminando si copre osi urta. Usano 
anche la malizia di ferrare i cavalli ma- 
lamente, onde poter attribuire il difetto 
alla ferratura. 

II pastorale. Chiamasi così la giuntu- 
ra che dalla noeta va al piede. Qui si riu- 
niscano tutti i lendini del piede stesso. 
Deve essere magro, rinforzato, ma non 
lungo. Il di dentro dei pastorali è sovente 
soggetto a crepaòce, a porri, a fichi ed a 
giavardi. Bene esaminato, se rimami ci- 
catrici bisogna lasciare il cavallo, poiché 
i soprncminziati mali possono facilmen- 
te ricomparire. La palle anteriore dei 


Csvir.i.o 

pastorali va soggetta alla formella, che 
formasi d'un tumore calloso, il quale in- 
durasi e fa zoppicar* il cavallo. 

Le barbette. Formami dall’ unione 
dei crini eh' esistono nella parte inferio- 
riore della nocca che copre le cornelle. 
Quando sono fomite di molti e spessi 
crini indicano poca finezza nel cavallo. 

Le cornelle. Sono escrescenze sotto 
alla nocca di una materia cornea, della 
natura stessa delle castagne. 

La corona. E' quel rilievo che con- 
torna le ugne : questa dev* essere poco 
rilevata. 

I L’ugna. Essa formala parte esteriore 
del piede, rivestendo 1’ osso chiamato 
piccolo piede ; la parte anteriore nomi- 
nasi la punta del piede, i lati quarti e la 
parte posteriore, formante due elevazio- 
ni, i talloni. QuettA è soggetta alle seto- 
le, dette volgarmente fili morti! Pe r co- 
prire tali difetti, i venditori usano certe 
arti difficili da conoscersi. 

La suola. Questa per essere perfetta 
dev’ essere concava e soda. Ivi nascono 
dei porri e dei fichi, che la malizia dei 
venditori Sa coprire sotto larghi ferri. 

I II dorso. Dev’essere largo, doppio, - 
non'troppo basso o inarcato, ma pieno 
ed eguale, e rilevato lateralmente alla 
spina, che dee sembrare sprofondata. 

Le reni. Le reni o lombi trovansi ri-' 
tuati fra l’estremità del corpo e la grop- 
pa .' Devono essere doppi : si applica 
talvolta il fuoco a questa parte, per isfbr- 
zo sofferto. Deesi osservarli attentamen- 
te, perchè, quantunque guariti, ciò non 
toglie che non vi resti un difetto. Si pre- 
merà fortemente colle dita sui reni per 
vedere se il cavallo ne risenta dolore, a 
per maggiormente assicurarsi si farà rin- 
culare, e se prova delle difficoltà, con- 
viene lasciarlo. 

Le coste. Non debbono essere basse, 
ma rotonde e rilevate. 
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I fianchi. Debbon essere rotondi e 
corti. Per rilevarli sogliono- i cozzoni 
eccitare la sete nei cavalli per farli po- 
scia bere soverchiamente quando pre- 
seutonsi ai compratori. Debbonsi esami- 
nare attentamente per vedere se batto- 
no giusti, se formano il cordone. In tal 
caso conviene far trottare fortemente il 
cavallo per osservare se ha difficoltà nel 
respiro o tosse. Dicesi che vi sia 1’ arte 
<T impedire la tosse, ma non credo che 
vi possa esser q ut Lia di far battere rego- 
larmente i fianchi. 

II ventre. Quei cavalli che 1' hanno 
troppo asciutto, sono estremamente foco- 
si, e mangiano poco. I panciuti sono pi- 
gri e freddi; quindi converrà guardarsi 
dai due estremi. 

La groppa. Questa comprende le an- 
che, che altro non sono, propriamente 
parlando, che le porti laterali di essa grop- 
pa. Dev’ essere larga, rotonda. Se inve- 
ce di essere accanatala in mezzo e carnosa 
e convessa ai lati, é al contrario rilevata 
Del mezzo, chiamasi groppa da mulo. 

La coda. Deve avere il tronco gros- 
so e termo, ben guernito di crini. La sua 
situazione e il modo di portarla dà un 
indizio -della forza del cavallo. Noù de- 
v’ essere piantata nà troppo alta perchè 
sfigura la groppa rendendola avvallata, 
nè troppo bassa, poiché de dà sembian- 
za di groppa di mulo ; oltre di che co- 
munemente si crede allora che il cavallo 
sia debole di reni. La malizia dei vendi- 
tori, per fare che i cavalli portino la co- 
da alta, massime se sono scodati, consiste 
nel cacciare del pepe nell’ ano. 

L' ano. Devesi esaminare, poiché tal- 
volta vi sono porrifichi o fistole. 

Le natiche. Debbono essere grosse 
carnose, proporzionatamente alla groppa 
ed il muscolo che appare al di fumi 
sopra il garello dev’ essere assai gros-‘ 
so, poiché se desso muscolo è piccolo, 
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indica debolezza nella parte posteriore 
del corpo. 

Il grassello. E’ quella ginntura sotto 
l’ anca, rimpetto ai fianchi, ove princi- 
pia la coscia, la quale si avvicina al ven- 
tre quando il cavallo cammina. 

La borsa ed il fodero. La borsa è 
l’ involto che contiene i testicoli ; e fo- 
dero chiamasi la pelle che copre il mem- 
bro : i testicoli devono essere piuttosto 
piccoli e bene staccati, poiché i lunghi 
e rilasciati indicano debolezza nell' ani- 
male. Non debbono essete macchiati nei 
cavalli interi, ppichì si è osservato che 
sono poco atti alla generazione, o se 

10 sono, generano dei puledri con grandi 
macohie alla testa. Queste parti meritano 
seria attenzione trovandovi»! sovente 
delle fistole. 

I garetti. Devono essere larghi, ben 
conformati, asciutti. Quei grassi e pieni 
sono soggetti alle rappe, varici, cappel- 
letti, vesclconi, grardoni, alle zare ed 
agli spaventi. Non tutti questi tumori 
fanno zoppicare il cavallo ; quelli però 
che sono i più pericolosi sono i due ulti- 
mi. Tuttavia quando il cavallo si è ri- 
scaldato non zoppica più, per lo che non 
mancano i venditori di farlo ben trottare 
prima di presentarlo. Conviene adunque 
lasciarlo raffreddare, o farlo passare nell’a- 
cqua, quando s’ fibbia qualche sospetto. 

La punta del gaietto. E' quella par- 
te esteriore in cui formasi il cappelletto, 

11 quale procede da un concorso di rie- 
rosità coagulate, prodotto, per lo più, 
da colpi, o urti contro le muraglie, o le 
colonne della scuderia. 

Osservata in tal guisa minutamente 
ogni parte del Cavallo è d’ uopo esami- 
narlo in azione al passo, al trotto' ed al 
galoppo. 

II primo esame del cavallo in azione si 
farà al passo. Quantunque questa ancia- 
tur^ sia la più placida, quantunque io 
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dia meno *i ofiatichi, e conseguente- 
mente possa resistervi più lungo tempo, 
pure per la stessa sua calma il cavallo 
spiega in essa più chiaramente la reali sue 
fisiche qualità, mentre nelle altre anda- 
ture, in cui è più o meno animato, tro- 
vandosi in un certo stato di orgasmo, più 
difficilmente si conoscono le sue verena 
turali bellezze. Didatti quanti cavalli flo- 
scii si abbandonano al passo e scapuc- 
ciano, ed al trotto si sostengono egre- 
giamente? A nostro credere il cavallo che 
conserva lungamente ul passo l'unifor- 
mità di andamento e della leggerezza 
alla mano, dà la maggior prova di sua 
forza ; oltre di ciò la lentezza dei movi 
nienti del cavallo al passo mette a por- 
tata I' osservatore di conoscere la loro 
regolarità assai meglio che nelle altre an- 
dature. Nel levare che fa una gamba, ve- 
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sua azione vibrata e pronta, i movimenti 
de’ suoi membri liberi, senza però che 
il moto delle spalle e delle braccia sia 
troppo forte, poiché, quantunque possa 
piacere, ciò cagiona prestamente la rovi- 
na delle gambe e dei piedi. L’ animale 
dee mostrare della leggerezza, la parte 
posteriore dee spingere 1’ anteriore con 
facilità, la tua testa ritta e naturalmente 
bene situata, i reni dritti ; i movimenti 
dei reni devono essere uniformi ; la grop- 
pa non dee sbilanciarsi alternativamente 
a ciascun tempo ; inoltre il cavallo dee ab- 
bracciare proporzionato terreno, trottare 
dritto senza raggiungersi,- coprirsi, inta- 
gliarsi, e senza gittare in fuori le gambe 
davanti, le quali non devono divergere 
dalla linea del corpo, ed anzi le gambe 
posteriori devono nasconderle alla vista 
deH’asscrvatore situato direttamente dio- 


drassi se quest' azione segua con pron- tra il cavallo per accertarsi di tutte que- 
tezza e facilità, se il ginocchio sia ba- sle differenti condizioni, e di tutte le al- 


stantemenle piegato , se questa stessa 
gamba elevisi convenientemente, se ele- 
vata si sostenga un certo spazio di tem- 
po, se nel discendere appoggi con fer- 
mezza, vibratezza e giustezza ; poiché, 


tre relative a ciò ohe fin qui abbiamo 
osservalo. Converrà altresi osservare il 
cavallo in profilo, per poter giudicare 
se vi sia preciso accordo ne* movimenti 
de’ membri tra loro, e se le ozioni delle 


per esempio, se poggiasse soltanto la gambe siano uniformi. In tal situazione 
punta, l'animale avrebbe ben presto potendo vedere l’ azione di tutti i m ern- 
ie gambe rovinate pogli sforzi che fa- bri alla scoperta, è facile di compararne 
rebbero I muscoli flessori per resistere l’ionalzamento, la progressione’ e la svel- 
ali’ appoggio della posizione posteriore tezza. In tal maniera soltanto si può 
del piede; se l'azione di ciascun mem- scorgere un difetto quasi impercettibile 

di precisione nel movimento di un mem- 
bro dell'animale, il quale non si sarebbe 
veduto osservandolo io faccia. 

Finalmente esaminerassi il cavallo al ga- 
loppo onde ben conoscere, oltre la forza, 
la libertà de' movimenti ed eleganza, la 
sua resistenza ed agilità. Devcsi il cavallo 
allontanare a poco a poco dal luogo ove 
è messo io vista dal venditore : se mani- 
festa dell' ardore, si calma accarezzan- 
dolo senza nulla domandargli né tratte- 
nerlo : quindi si chiama al galoppo culla 


htu. è in armonia con quello che gli cor- 
risponde : in conclusione, qualunque sia- 
si il difetto dei movimenti dell'animale, 
sarà più facile a conoscersi nella calma 
di questa andatura. 

Interessante altresì è l'esame del ca- 
vallo al trotto a fine di conoscere, oltre la 
forza ed aggiustatezza, la libertà ed ele- 
ganza dei movimenti. Non conviene esi- 
gere che il trotto def cavallo sia regolare 
imito o sostenuto come se fosse adde- 
strato, ma nulla ostante der' essere la 
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muti ma dolcezza. Devesi osservare nel 
momento che si decide, se questa prima 
azione è eseguita liberamente e di buo- 
na volontà, e seni’ alcuna azione disor- 
dinata della testa. Lasciasi andare per 
qualche tempo a stia voglia, indi si rac- 
coglie, trattieosi e poscia si sollecita an- 
che eccitandolo con forza ; iodi si fer- 
ma per osservare se rimane ben situato, 
Ce ha della franchezza e se si appoggia 
bene. Fattolo galoppare a tutte e due le 
mani, si vedrà se Ita ugualmente tutti ! 
movimenti liberi. Finalmente dulia con- 
tinuazione di questa andatura si potrà 
giudicare dello sua agilità e forzo di resi- 
stenza, nonché del suo naturale ; poiché 
in quest' azione violenta manifesta il suo 
vero andamento, la sua indocilità o al 
Contrario la sua buona indole c sinceri- 
tà. La sua freddezza o debolezza sarà 
indicata dai contrattempi e dilése. Se 
queste difese souu salii rilevati e avan- 
zati, indicano vigore cd attaglia; se si 
arresta devia, o rincula questo è segno 
di vigliaccheria e mal cuore, c quasi 
sempre di debolezza. 

Per assicurarsi che il cavallo non sin 
restio, siizzoso, ombroso, cuuverrà far 
lo passare davanti la stalla, fermai lo a 
riprese, e posciu domai io anche con al- 
cuni mezzi un po' forti per vedere se è 
colleiico^sc s'impazienta o trasporta) fi- 
nalmente, per assicurarsi che non sia 
ombroso, si farà camminare voltando la 
groppa al sole, onde vedere se ha paura 
della sua ombra, ed in p.ui tempo se gli 
farà giuocare il cappello, fazzoletto od 
altro dinanzi agli occhi. Avvertasi pero 
che conviene che il cavallo sia soli, poi- 
ché havvene molli clic vanno benissimo 
in compagnia, e quando sono soli maui- 
lestanu i Sopra indicati difetti. 

Trattandosi massime di uno stallone 
dee avere mollo fuoco uegli sguardi, 
inulta vivacità ed ardenza. 

Sappi. Da Tte.t. T ir 
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Avendo ogni paese ii suo gusto parti- 
colare relativamente ai mantelli, conver- 
rà adaltarTisi, procurando che g i stal- 
loni combinino possibilmeule colle ca- 
valle del paese, o che passano pro- 
durvi un gradualo combiamenlo. Oeb- 
bonsi però escludere i mantelli squalli- 
di detti lavali , come pure il rabicano, il 
roano, il pezzato, il carezza di moro ; 
come altresì devonsi escluderne gli alti 
calzati, e le facce tutte bianche, delti 
ugualmente beventi in bianco. 

Qualità particolari seconda {’ STo 
cui si destina il cavallo. I principi! ge- 
nerali finora descritti sono applicabili a 
tutti i cavalli, ben si vede però che lo 
varie prerogative sono di maggiore o 
minor importanza secondo l'uso .fui de- 
stinami i cavalli, > che alcune qualità in- 
teressano molto, per esempio, nel caval- 
lo do scila c d.v maneggio c poco o nulla 
contano in quello da callotta, e vicever- 
sa indicheremo quindi quali siano le qua- 
lità che devono maggio, mente ricercarsi 
per ogni sorta di cavalli. 

Nel cavallo da sella o da maneggio 
riclliedesi grazia e bellezza : dev’ ossei * 
nei bovolo, snello, vivace, vispo, i suoi 
movimenti devono con ispondei si rego- 
larmente, la bocca ha, da essere Leu fal- 
la, i reni ed i garetti buoni. 

Nel cavallo da viaggio si ricerca una 
mediocre statura, un' età non troppo 
giovanile, come di Sei a sette anni, gam- 
be sicure, piedi esattamente Ululoni::, 
unghie solide, gran leggerezza di borei', 
un bauli passo e movimenti semplici « 
tranquilli. 

I cavalli da polla devonsi considera- 
re più in quonto alla bontà delie loro 
gambe e dei piedi che alla bellezza della 
loro figura, ed alla qualità della bucce ; 
devono avere un buon trotto ed un buon 
galoppo da non istaacare di troppo d 
postiglione ; se fossero !i»ppo scambili 

• 4 2 
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al mono ciò sarebbe iu loro più un di- 

fello che una buona qualità. 

I cavalli da carrozza avranno ad es- 
sere ben torniti e proporzionati, dello 
statura di cinque piedi o poco più, do- 
vranno avere le spalle non troppo car- 
nose, le gambe piatte e larghe, i garetti 
ben formati, i piedi buoni, ed i movi- 
menti liberi e graziosi. Converrà inoltre 
che siano ben accoppiati, cioè che ab- 
biano un passo, un trotto uniforme, la 
stessa grandezza e possibilmente lo stes- 
so mantello « le stesse marche. Oggidì 
si preferisce la uniformità dell' anda- 
mento a quella dei mantelli, ed a ragio- 
ne ; è certo però che quando si possa 
riunire 1' uniformità anche in questa par- 
te, la coppia riesce più bella, nè può 
considerarsi che come un passeggero ca- 
priccio della moda, il cercare che fanno 
Inluui a bella posta la disparità del man- 
tello. 

Pegli altri cavalli da tiro ad uso delle 
campagne o delle manifatture saranno 
qualità da preferirsi alle altre la robu- 
stezza, la docilità, la infaticabilità ed una 
età giovanile bensì, ma non troppo. 

Parte II. 

Dell' allevamento dei cavalli. 

La moltiplicazione dei cavalli per po 
scia venderli è una speculazione che per 
essere vantaggiosa, esige P anticipazione 
di un grande capitale, cognizioni prati- 
che speciali sull'educazione degli animali 
domestici e sull' economia di essa, sui 
bisogni che ha di questi animali il paese 
ed il commercio, finalmente sulle circo- 
stanze particolari in cui si è collocati. 
Ritcngonsi circostanze favorevoli a que- 
sto ramo d' industria, l. L' esistenza in 
un podere di pascoli abbondanti e di c- 
stcsi recinti ore i giovani puledri posso- 
no correre e sviluppare le loro forze 
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senza che abbisogni una sorveglianza 
molto faticosa e difficile, senza .però che 
vi abbia pericolo di vederli ridotti di 
niun valore per qualche grave acciden- 
te. I pascoli alquanto asciutti, ma nei quali 
trovansi acque pure e qualche sito om- 
breggiato sembrano i più convenienti ; 
3 . Un tratto di praterie ove P erba od il 
fieno siano di tale qualità che non con- 
venga nè al bestiame a corna nè a quel- 
lo a lana ; 3. Una situazione ove sia dif- 
ficile d' impiegare altrimenti i prodotti 
del suolo ; 4- Finalmente un luogo ove 
P avena trovisi a basso prezzo. Allevan- 
si spesso ancora vantaggiosamente i ca- 
valli là dove le razze migliorate da molto 
tempo godono d'una riputazione la quale 
fa che si ricerchino i prodotti di quel 
paese, c cresce abbastanza il loro valore 
commerciale per compensare utilmente 
jil costo dei giovani animali per quanto 
riescano dispendiosi gli alimenti o le cure 
'che prestansi loro ; o là dove, come ac- 
costumasi in varie parli di Normandia, 
comperanti dei poledri di buone razze 
da quei paesi ove queste si trovano per 
| nutrirli, allevarli e rivenderli poi con 
guadagno all’ età di 5 a 6 anni. , 

I bisogni d’un paese incivilito richie- 
dono sì grandi varietà di cavalli tanto 
diversi per qualità e per valore, che ol- 
tre alle considerazioni economiche cui 
fa d'uopo avvertire prima d’ intrapren- 
dere P educazione dei cavalli, bisogna 
ancora esaminare i vantaggi più o meno 
grandi ebe si potranno raccogliere alle- 
vando animali atti all' agricoltura, o al 
trasporto delle merci, alla posta, all’ ar- 
mata, alle carrozze, al maneggio, ed an- 
che in ciascuna di queste categorie ani- 
mali di prezzo più o meno alto. 

Impossibile essendo d’ abbracciare 
questo argomento in tutta la sua esten- 
sione, daremo semplicemente alcune for- 
mule delle spese occorrenti per Palle- 
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lamento dei cavalli da sella e da car- 
rozza di prima qualità, e di quelli ordi- 
narli da tiro e pei lavori rurali (a). 

I. Cavalli da sella di prima qualità. 
L’allevamento dei cavalli di prima qualità 
non può divenire soggetto di una utile 
speculazione che per quelli che posseg- 
gono grandi cognizioni od esperienza di 
tale argomento, e vistosi capitali. Esige 
le cure più diligenti ed una grande sa- 
gacia. Megli stabilimenti ove allevansi ca- 
valli da scila di prima qualità non si può 
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far verun conto su] lavoro degli animali 
per compensarsi d'una parte delle spese 
del loro mantenimento, ed è indispensa- 
bile quando non si possa accudire per- 
sonalmente a questo stabilimento indu- 
striale d’ avere un direttore in capo che 
lo diriga,’ invigili sulla monta, addestri i 
poledri, e sia in pari tempo un abile 
medico veterinario. Il minor capitale fis- 
so che si possa impiegare nella compera 
degli animali, consiste in 38 a /,o mila 
franchi, cioè : 


Per uno stallone di prima qualità, o, come dicono gl’ Inglesi, di san- 


gue puro Fr. 6,000 

4o cavalle da monta a 800 franchi 1' una » 3 a, 000 


Totale. 38,ooo 

Spese annuali dello stabilimento. 

a. Rinnovamento degli animali ogni io anni mediante la sosti- 

tuzione di giovani animali, comperati o presi dallo stabili- 
mento, ai vecchi 1 ”i8oo lr ',oo 

b. Interessi del capitale impiegato nella istituzione al 7 t P- 1 00, 

e motivo del rischio che si corre in siffatte speculazioni . a85o ,00 

c. Nutrimento dello stallone. Avena a 5 ettolitri all’anno a 5 

franchi all’ ettolitro izS ,00 

Fieno 5 chil. al giorno, cioè all’an- 
no, quintali metrici . . . 18.0 5 

delle cavalle. Fieno in istalla o al pascolo ia cfc,l -,5 
per ciascuna, cioè per tutto 
l’anno, quintali metrici . . i8a5,oo 

Totale dei foraggi all'anno (è). i843,a5 
Cure e medicine. Onorario del direttore in capo, un terzo 
del quale soltanto si computa a carico di questa parte del- 


lo stabilimento, a 1400 fr. all’ anùo 800 ,00 

Salario e mantenimento d'uno stalliere 5oo ,00 

e. Alloggio di 41 animali a 6 franchi a testa 346 ,00 


Totale delle spese annuali per Io stabilimento. 8,iai, 00 

(e) Li maggior parte delle formule che qui daremo, sono tolte dall'opera di IV, A. 
Krevssig, intitolata ; istruitone sui principii naturali del valutamento dei prodotti 
e della stima dei beni rurali , stampata a Fraga nel i835. 

(o) Siccome si calcola che il prodotto netto ricavato dalla speculazione sia il va- 
lore che si ottiene dei foraggi consumali, cosi per ori il prezzo di questi si omette. 
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Il prodotto annuo dello stabilimento cdhsute, » termino medio, in So po- 
ledri, i quali per conseguenza vengono a costare a 70 franchi 1' uno. 

Spc.se annue per t allevamento dei polcdri_fi.no all'età di cinque anni, 
compresevi le cure dell' ammaestramento. 

a. Avena 1 / anno per aio. giorni a 4 l' 11 » al giorno ; pei 


3 u animali a 5 a ett. 

a 0 anuo per 180 giorni a 6 litri .... 3 a 4 

3 .° anno idem 3 a 4 

4-° anno idem 3 a 4 

5 .° anno idem a 8 litri 55 0 


1 ;56 

1756 ettolitri d’avena a 5 franchi I* ettolitro 8,780^,00 

li. Cure ed ammaestramento. Onorario del direttore, calco- 
lato per due terzi a calicò di questa patte dello stabili- 
mento 1.G00 ,00 

Salano e innnleniinento di 8 stallieri per i 5 o puledri a 3 oo 

franchi all'anno - • . . a, 400 ,00 

Medicine c l oggetti diversi 360 ,00 

c. j dilagalo. La metà di spesa di quello pegli animali adulti o 

5 trancili a testa per i 5 o animali . 45 » ,00 

■Aggiungono le spese per la manutenzione dello stabilimen- 
to addietto indicale .... 8,tai 00 

Totale delle spese pei puledri fr. ai, 61 1 ,00 
Annuo introito. 


50 puledri a 1 , ano franchi I’ uno *. 36 ,ooo fr -,oo 

51 detrae pegli accidenti, morte, diminuziorxe di valore de- 
gli animali, un ao per 100 del Talare 7,300 ,00 

Restano. 38,800 ,00 
Spese da dedutsi. ai,6ii ,00 

Introito netto per pagare i foraggi. 7:189 ,00 
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Foraggi consumati annualmente nella staila od al pascolo. 


Quint. met. 


o. Pei 4 < animati adulti, come più addietro vedemmo .... 1, 843,35 
b. 5o puledri di i anno per aio giorni n y 5 chilogrammi al giorno. 157,40 
So puledri di 3 anni 1 80 giorni di alimenti secchi nella stalla, a 

tuo chilogrammi al giorno j 80,00 

i 85 giorni di pascolo a 200 chilogrammi . . . . . . 370,00 

5 o poledri (li 3 anni 1 Su giorni nella stalla a 1 a 5 chilogrammi 

al giorno . 3a5.no 

188 giorni di pascolo a a 5 o chilogrammi . ... . . . 4 G 2 » 5 o 

3 o poledri di 4 anni, 180 giorni nella stalla a i 5 o chilogrammi 

al giorno . : . • . . . . . •. ■. . . . . . 370,00 

i 85 giorni di pascolo a 3 oo chilogrammi . • 555 , 00 

3 o cavalli di 5 auni, 180 giorni nella stalla a 139 chilogrammi 

al giorno . 235 , 00 

i 85 giorni di pascolo a 3 oo chilogrammi S 5 o,oo 


Totale dei foraggi consumali annualmente. 


Quindi nel sistema di allevamento a- 
doltato, lo slahiliuiento paga i 4 . 8 4 5 , a 5 
quintali metrici di foraggio consumati 
secchi o verdi, con una somma di 7,189 
franchi, vale a dire a circa 1 fr. 48 cent, 
al quintale, supponendo che i cavalli si 
vendano ammaestrati in capo ai 5 anni, 
a 1 300 franchi l' uno. 

3. Cavalli da carrozza di prima 
qualità. Anche in questo caso le caval- 
le da monta si hanno a scegliere accura- 
tamente, ma si possono far lavorare del 


pari che lo stallone e pagarsi io tal gui- 
sa d'una parte del loro mantenimento, 
imperocché il lavoro non nuoce menoma- 
mente all’ uso cui sono destinate. I gio- 
vani cavalli ah' età di 4 anni souo alti 
al lavoro, ed il turo ammaestramento non 
esige tante cognizioni ed espeiicnza, co- 
me quello dei cavalli da sella. Si può 
anche istituire la razza con un minor 
numero d'animoK, componendola solo di 
uno stallone c di ao cavalle. Le spese 
per l'acquisto degli animali sono allora: 


Per uno stallone di prima qualità .... a,ooofr. 
30 cavalle a 5 oo franchi l'una . . 10,000 


Totale del capitale . ,. 1 3,000 
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Spese annue dello stabilimento, 
a, Rinnovamento degli animali di razza ogni io anni, 


spesa annua 1,200 fr. 

b, Interesse del capitale a 7 e mezzo per 100 . . . 780 

c, Nutrimento dello stallone. Avena 10 litri 


al giorno, in tutto l' anno .... 40 ett. 

delle cavalle. Avena 1 o litri per 

100 giorni 4 00 

Totale dell' avena . . 44 ° 

Supponesi in tal caso cheti lavoro dei ai animali compensi le spese dell'a- 
vena consumata, sicchì l’ introito non dee compensare che il consumo del fo- 
raggio che consiste in fieno, cioè: 

Per aoo giorni di fieno secco nella 
stalla a un quintale al giorno pei 
ai animali aoo quint. met. 

Per 1 65 giorni di pascolo a a e mezzo 

quintali al giorno pei ai animali . 4 ia, 5 o 


61 2,5 o 


d, Cure e governo. Salario d' un mozzo di stalla, 
omettendo quello degli uomini che dirigono 1’ a- 


nimale durante il lavoro 3 00 

e, Alloggio di ai animali a 6 franchi ia6 

Totale delle spese annuali dello stabilimento . a,4o6fr. 


Il prodotto annuo consiste, a termine medio, in 1 4 puledri che vengono im 
conseguenza a costare circa 1 72 franchi 1' uno. 

Spese annuali deir allevamento dei poledri fino alTetà di 4 anni. 

a , Avena i.° anno, aio giorni a 3 litri e mezzo a testa 

e al giorno 1 oa ett. 

a.° anno, 180 giorni a 4 litri . . * . . . 101 

3 .° anno, nulla d'avena. 

4 -° anno, aio giorni a 8 litri >35 


Totale. S39. 


Digitized by.Google 


Cavallo Cavallo 335 

33 g ettolitri d’avena a 5 franchi I* ettolitro . .. i ... . i,6g5 

2>. Cure e governo. Salario di due mozzi di Alalia pei 5G poledri a 

3 oo franchi 6 oo 

Spese per ammaestrare ogni anno i4 poledri a n franchi l'uno . 168 

Medicamenti e varii oggetti per 56 animali a a franchi .... in 

c. Alloggio per 56 giovani animali a 3 franchi ....... j 68 

Totale delle spese annue pei poledri. 5,t4g. 

Introito annuo. 

,4 poledri di 4 anni a 6 oo franchi 1 ’ uno 8 , 4 oo 

Da dibattersi per accidenti ec. un 16 per too del valore de- 
gli animali _ i,344 

Resto. y,o56 
Spese da sottrarsi. 5,i4g 

Guadagno annuo. i,go 7 . 

Foraggi consumali annualmente alla scuderia o al pascolo. 


a. Pei ai animali adulti dello stabilimento . . . 6ia,5o quint. met. 

b. >4 poledri del i.° anno, 35 chilogrammi al 

giorno per aio giorni y5)5o 

i 4 poledri del a.° anno, 180 giorni nella stalla 

a 35 chilogrammi al giorno ..... 63, oo 

i85 giorni di pascolo a i quintale giorno . . i85,oo 

i 4 poledri del 3.° anno, 365 giorni di pascolo 

a i a5 chilogrammi 4 ^ 6 , a5 

1 4 puledri del 4 .° anno, aio giorni nella stalla 

a 65 chilogrammi i36,5o 

i55 giorni di pascolo a i5o chilogrammi . . a3a,5o 


Totale dei foraggi consumali. i, 75 g,a 5 . 


Nel sistema adottato supponendo che 
si vendessero i giovani cavalli ammae- 
strati a 4 anni per 6 oo franchi i foraggi 
vengono pagati a ì fr. 8 cent, circa al 
quintale metrico, cioè meno vantaggio- 
samente che nell'allevamento dei cavalli 
da sella, supponendo uguali le circostan- 
ze locali. 

3. Cavalli comuni da tiro. Questo 
ramo dell’ economia rurale non esige 
I' anticipazione d' un capitale fisso per 


l' acquisto degli animali, atteso che le 
cavalle da monta sono in pari tempo gli 
animali da lavoro dello stabilimento ru- 
rale. 11 poledro non costa adunque in 
tal caso al suo nascere altre spese che 
quelle necessarie per far coprire la ca- 
valla, e per nutrire questa nel tempo in 
cui non può lavorare. Ecco il calcolo 
delle spese per 1 ’ allevamento d’ un po- 
ledro di 4 anni, cui diasi dell'avena. 
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Profitti'- 


Vendita del cavallo 3ao,uu 

Deducasi il 16 per 100 5i,8<> 


Hiiaane. 368. ao 
Deduoonsi le spese. t58,oo 


Profitto fletto. 110,30 


j.® anno aio 
a.® anno 565 
5 ° anno 565 
4° anno 565 


Foraggi consumati. 

. a chil. e meno . 5,a5 quint. metrici. 
. 7 e mezzo . . . a 7, 5 5 

. 9 5a,85 

.io 36,55. 


I foraggi in questo metodo d’ alleva- 
mento e pei cavalli di questa qualità 
vengono pagati a 1 fr. 8 cent, al quinta- 
le metrico, come pei cavalli da carrozza. 

Fatto cosi conoscere in generale quali 
specie di cavalli diano maggior profitto 
colla loro moltiplicazione, parleremo a- 
desso dell’ allevamento in generale dei 
cavalli e delle migliori regolo che sono 
da seguirsi in tali intraprese. 

Miglioramento delle razze. La razza, 
parlando il linguaggio dei naturalisti, è 
una suddivisione o una varietà delle 
specie, e in economia rurale può dirsi 
una grande famiglia di animali distinti 
dagli altri per una riunione di caratteri 
che si sono manifestati in seguito di al- 
cune influenze naturali o dipendenti 
dalle cure di chi dirige la moltiplicazio- 
ne dei cavalli ; e questi caratteri si per- 
dono quando queste influenze mancano 
o cessano di essere le medesime. 11 nu- 
trimento, la località, la domesticità, in- 
fluiscono sul mantenimento dei caratteri 
delle razze. Gli alimenti abbondanti gio- 
vano alla produzione delle razze di gran- 
de statura, come nella maggior parte 
Sappi. Dit. T,cn. T IF. 


delle protincie dell’ Inghilterra, nella 
Germania, nel nord-ovest della Francia 
ep. In quei paesi, al contrario, ove il nu- 
trimento è scarso, come fra le tribù er- 
ranti degli Arabi e dei Tartari e in qua- 
si tutta 1' Africa, le razze sono general- 
mente piccole ; la gran prova dell’ in- 
fluenza degli alimenti si ha nell' Unghe- 
ria, nella llussia e nella Polonia dove i 
cavalli delle razze dei proprictarii sono 
grandi e robusti e quelli dei contadini 
piccoli e deboli, benché nati sullo stesso 
suolo. 

Anche la qualità del nutrimento in- 
fluisce sulla razza: le praterie troppo 
grasse ed abbondanti danno general- 
mente agli animali che vi pascono forme 
grossolane, un temperamento linfatico, 
la pelle dura ed il pelo lungo e ruvido. 
Quando i prati sono umidi o vi si trova- 
no molte piante estranee alla famiglia 
■Ielle graminacee, i buoi vi impinguano, 
ma i cavalli le rifiutano, divengono pe- 
santi, perdono la loro agilità, copronsi 
di pelo grossolano, e scemano di brio. 
Huzard racconta d'aver veduto in Au- 
stria nelle grasse pasture di Kopsehan 
43 
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puledri «li razza inglese ili primo saggile 
elle somigliavano ai cavalli da tiro, c che 
i intendevano le loro forme di cavalli 
da sella dopo essere stali un anno nelle 
scudciic imperiali di Vienna. 

Anche il clima influisce sulla qualità 
delle razze. Nei paesi nebbiosi ed umidi 
i cavalli sono più grandi, più grossi ed 
hanno minore energia. I cavalli di Pian- 
*!ra c (TOlamla clic vivono in questi cli- 
mi sono poco vivaci c assai Untatici. 

Nel Norie e sotto i tropici dove la 
temperatura è per ima gran parte del- 
T anno freddissima o caldissima, le razze 
ilei cavalli non sono cosi grandi come 
ne» paesi di clima temperalo. Gl'Inglesi 
non riuscirono clic n forza di immense 
cure ad introdurre nelle Indie le loro 
razze di puro sangue. NV luoghi mon- 
tuosi i cavalli sono più agili e in conse- 
guenza hanno movimenti più graziosi. 
Variando delf influenza della località 
non è da trascurarsi V osservazione clic 
nei luoghi umidi i cavalli sogliono a ture 
glandi zoccoli, locchè riliensi un difetto 
nelle razze nobili. 

Quando però le razze dei cavalli so- 
no tenute in istallo o in recinti chiusi, al- 
lora dipenda dal proprietario di c ss? con- 
sultare il clima, l i f]ualilà ilei suolo c dei 
suoi prodotti c decidersi secondo le con- 
venienze economiche e^ commerciali a 
qual razza ile va accordare la preferenza 
por introdurla ne 1 suoi possedimenti. 

L 1 aver però stabilito ragionatamente 
la scelta di lla lazza non basta, se non si 
usa ogni cura per mantener questa di 
buona qualità, od anche se si può mi- 
gliorarla. 11 modo di ottenere questo 
scopo forma 1 oggetto d’ una quistinno 
che venne molto agitata in questi ultimi 
tempi. 

* • 

Malico ti! Domhaslc osservano» clic 

nei paesi poro coltivali "iiilciifiiti vaiii 
pascoli, uve i tatuili moltiplicano quasi 
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senza spesa, i cavalli mezzi selvaggi so- 
no pieni di nerho e d'agilità, ma di pic- 
cola statura ; che nei paesi a coltivazio- 
ne triennale gli animali mal nutriti di- 
vengouo progressivamente più deboli ; c 
finalmente che là dove prevalse la colti- 
vazione alternata o per avvicendamen- 
to, le ricche praterie potendo nutrire 
un maggior numero di cavalli c con mi- 
gliori alimenti, questi animali riescono 
migliori, dedusse da tali osservazioni clic 
il miglioramento delle razze ottenute in 
questi ultimi paesi non è dovuto che alle 
loro ricche praterie, e ne conchiuse 

Che il regime è la base <T ogni mi- 
glioramento , e che gVincruciamenti noti 
sono mai che un mezzo ausiliare , il qua- 
le non fiuù tornar utile se non che sup- 
ponendo che siansi adottati i necessa- 
iri miglioramenti nel regime. 

Suyer-Villcmct, altro agronomo, ma- 
nifestò un parere adatto contrario a quel- 
lo di Dombaslc ; c dopo aver citalo tra 
gli altri esperimenti quelli falli da Sc- 
brighl c Prinsep, dai quali risulta evi- 
denlemculc essere impossibile di impe- 
dire la degenerazione degli animali, le 
cui razze non s' incrociano, qualunque 
sia la cura presasi di nutrirli abbondan- 
temente, gli sembra certo l’ incrociamen- 
to essere la base d’ogni miglioramento ed 
il regime non essere clic un mezzo ausi- 
liario clic non può essere di vcruii utile 
senza 1' incrociamento. 

Dombaslc rispose clic, a suo parere, 
crasi troppo trascurata l' influenza del 
regime, c clic spesso si erano commessi 
di grandi errori per aver accordato trop- 
pa fiducia all’ iiicrociainunlo ; che egli 
aveva cercato di stabilire clic il miglio- 
ramento nel regime alimentale forma la 
base indispensabile d' ogni pcifcziona- 
ineiito nelle razze f che questo basta qua- 
si sempre pcrproduirc importanti uri - 
glioiauiciiti v clic nou si deve licuircte 
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all' incrociamento con razze straniere clic 
qual mezzo, ausiliare c per modificare le 
forme per oggetti particolari. In una pa- 
rola che nella formazione d’ una raz- 
za migliorata gl' incrociamenti possono 
dare il modello, ma il solo regime serve 
a dare i prodotti corrispondenti a que- 
sto modello. 

Una grande quantità di fatti raccolti 
da una trentina d' anni nei tentativi di 
miglioramento praticali senza riguardo 
al regime, mostrarono che cosi facendo le 
razze deteriorano c finiscono anche col- 
r estinguersi anziché migliorare, quan- 
do vogliasi assoggettare ad un regime 
troppo scarso e meschino i prodotti d’u- 
na razza avvezza ad un nutrimento più 
sostanzioso, dal quale derivava la sua 
grandezza e la sua forza. Domhasle cita 
esempii tratti da varii paesi della Lore- 
na i quali provano che la razza di ca- 
valli di quel paese migliorò, nè perdette 
veruna dell’ eccellenti sue qualità, e gua- 
dagnò notabilmente in quanto a statura, 
a forza ed a salute, in tutte quelle cam- 
pagne ove si estese la coltivazione delle 
praterie artificiali. Esaminando i pro- 
dotti di questi varii poderi distinguonsi 
Lenissimo ia alcuni gl'mdizii di nobilita-^ 
zionc dovuta dai cavalli al miscuglio deli 
sangue degli stalloni della razza di Ho-! 
siers;in altri osservansi gli effetti dcgl'in- 
crociamcnti con stalloni d’ altre provin- 
cia ; ma in molti poderi la razza Lorc- 
ncse venne conservata scevra d' ogni mi- 
scuglio c questa razza così migliorata si 
reputa la migliore di tutte quelle del 
paese. Cosi da un lato si vede il solo in- 
crociamento non bastare ni miglioramento 
d’ una razza, e dall'altra un cangiamen- 
to del regime seguilo, produrre gli cifetti 
migliori ed i piò evidenti senza die oc- 
corra verun miscuglio di sangoe straniero. 
Rombaste quindi ritiene non potervi piò 
essere dubbio sulla qnistiune di decidere 
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quale di «questi due sistemi di migliora- 
mento meriti il nome di fondamentale e 
quale quello d* ausiliare. 

Altri agronomi stabilirono una distia, 
zione. Il solo principio, dissero eglino, 
dietro al quale procurasi il miglioramen- 
to delle razze di cavalli si è quello dcl- 
I’ incrociamento ; ora questo principio, 
che è ottimo per avere razze distinte c per 
intrudurrc nelle razze il sangue puro, 
non c del pari alto a migliorare le razzo 
«li cavalli comuni. Queste devono mi- 
gliorarsi pel regime, e per le maggiori 
cure che si hanno por 1’ animale ; c«l 
ogni qual volta non si è potuto riunire 
questa circostanza a quella dell' incro- 
ciamento, non si è nulla ottenuto. Inol- 
tre 1’ incrociamento venne consiglialo 
perchè procurava meticci, i quali parte- 
cipavano tutto insieme di lla razza che si 
cercava di migliorare, c di quella con la 
quale si migliorava. Questi meticci tro- 
varonsi adatto difettosi. Il miglioramen- 
to delle razze dei cavalli «levesi al perfe- 
zionamento dell' agricoltura, col quale si 
ottengono migliori foraggi ed in maggior 
copia. 

Il giovine Iluznrd crede di scorgere 
nelle corse di cavalli che praticatisi in 
Inghilterra, la cagione principale del mi- 
glioramento delle antiche razze di caval- 
li di quel paese; e della formazione del- 
la nuora razza inglese in tutte le sue sot- 
to-varietà e i cui cavalli sono atti ad ogni 
uso. Egli sostenne quimli clic le corse 
sono il mezzo di mantenere questo mi- 
glioramento c d’ impedirgli di retro- 
cedere ; che i cavalli da corsa non so- 
no una razza particolare, ma soltanto 
i migliori deila razza inglese; clic non vi 
è fondato motivo di credere che nun si 
possano ottenere gii stessi risultamcnli 
anche altrove dalle stesse cause o dalle 
stesse istituzioni; che dopo i depositi ili 
rinnovamento pei la cavalleria, ed i mer- 
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enti dei cavalli, l' istituzione delle corse conili melicele più prossime alla rane 
«lei cavalli è quella che rlee indurre i del padre, queste seconde ferri tu ine mg. 
coltivatori ad occuparsi dell' allevameli- ticcie accoppiale alla lor volta, conti- 
lo di questi animali ; finalmente che i nuando nello stesso sistema, con un ma- 
deposili di stalloni, fatti con viste d' in- schio della razza colla quale incomin- 
teressc locale non dee considerarsi che ciossi l'operazione producono delle ter- • 
come il quarto ed ultimo mezzo di giu- ze melicele. Continuando ancora si fan- 
gnere allo scopo bramato. Secondo lo no delle quarte, quinte, seste meticcia 
stesso Ifuzard gli altri mezzi sono: t. De- e i prodotti ottenuti riavricinansi tal- 
posito di rinnovamento per la cavalleria; mente alla razza pura degli stalloni, che 
3. Fiere di cavalli; 3. Deposito di stai- si fluisce per non poterli più distinguere 
Ioni ( amministrato con un interesse lo- da quelli. Nei cavalli adoperansi frequen- 
tale, c non generale, come si credette fi- temente 1' espressione di puro sangue 
nora di dover fare ). invece di pura rana, e quelle di mez- 

De Dree considerando che la ricerca zo sangue, di tre quarti di sangue che 
e la creazione delle razze perfezionate, [equivalgono a quelle di prima e seconda 
non possano intraprendersi con certezza meticcia. 

dell’esito che negli stabilimenti formali! Prima di fare questi incrociamenti il 
dai Governi e che già sussistono, prò- J coltivatore deve esaminare quale è Io 
pose i mezzi che parvero a lui più 'scopo che si prefigge con essi, e valuta- 
convenienti per soddisfare a questi due re i mezzi che ha per ottenerlo, sì me- 
bisogni : la formazione di razze perfel-jdianlc gli stalloni fornitigli dal Governo 
te e il miglioramento dei cavalli doge- o dai proprietarii di grandi razze, che con 
nerati. Eccone 1’ enumerazione : for- quelli che aver potesse nel suo podere, 
inazione di stabilimenti regii ; roanteni- Inoltre è da notarsi che la specie del 
meDto di stalloni dal governo; conces-j cavallo può dividersi in due grondi ca- 
sione a certe condizioni di cavalle scelte tegorie ciascuna delle quali richiede ca- 
proibizione legale di usare stalloni defor- ralteri opposti. Non si può certamente 
mi per la monta ; dispensa di premi! a litencre che sia necessario di versare del 
stalloni particolari ; dispensa di premii sangue arabo nelle vene dei grossi ca- 
nile migliori cavalle de' particolari; pre-[ valli comuni sotto il pretesto di dar loro 
mii stabiliti per corse di velocità, e per maggior vigore e più 'vivacità. La viva- 
altre corse di velocità e di forza persi-jcità e l’ardore non sono loro necessarii, 


stente; distinzioni onorevoli ai più di-' ma piuttosto abbisognano di pazienza c 


stinti allevatori di cavalli; sistema di «li forza, e quindi devono rimanere puri 


l'innovamento considerato qual mezzo di o migliorarsi colf incroriamento median- 
incoraggiamento. te stalloni dolati di queste qualità. 

DelT incrociamento delle razze. L'in- Non bisogna patimenti lasciarsi sedur- 

crociamento consiste nell' accoppiamen- re dal desiderio di aumentare la statura 


to d'animali di razze diverse per la ge-;c la grossezza dei cavalli incrociando le 


sieraziooe. 1 prodotti di questi accoppia- razze con stalloni molto grandi. E' bensì 
menti ricevono il nome di meticci. Le vero che in allora si possono vendere i 
femmine prime meticcie coperte da un prodotti a prezzi alquanto più alti, ma 
maschio della razza pura donde veniva lo 1 si corre il pericolo di avere animali che 
stallone che le fece nascere, dà delle se-Ubbisognano di molti alimenti per nutrirsi, 
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• che non tono di si buona costitu- 
zione quanto quelli che nascono Ha pa- 
dri meno grandi, ma meglio proporzio- 
nali e più agili. Quando un coltivatore 
vuol istituire una razza di cavalli pei la- 
vori della campagna dee quasi sempre 
preferire cavalli di mediocre statura e di 
buon passo, a quelli più pesanti che so- 
no ordinariamente poco energici e tira- 
no lentamente. A meno che le terre non 
siano molto compatte, sicché le arature 
ed erpicature vi riescano molto faticose, 
i primi cavalli sono da preferirsi ai se- 
condi ; tanto più che t primi convengo- 
no ad una maggiore varieté di lavori, e 
sono quelli principalmente che si richie- 
dono per la posta e per le vetture. 

E' da evitarsi ancor più 1’ uso di stal- 
loni grandi nell' incrociamento con ca- 
valle comuni, la razza delle quali siasi 
intristita per la miseria del regime. La 
natura non adattasi a questi improvvisi 
cangiamenti, ed i un cattivo metodo 
quello di cercar d' aumentare la statura 
delle razze coll' incrociamento con stal- 
loni sproporzionati alle cavalle. 

Quando occorra comunicare ad nna 
razza di cavalli del vigore, e della viva- 
cità, i migliori stalloni sono quelli arabi 
od inglesi ; quantunque gli ultimi non 
possano forse vantare una purezza si an- 
tica come i primi, tuttavia hanno abba- 
stanza di sangue arabo e si riproducono 
da tempo abbastanza lungo senza miscu- 
glio per poter esser certi che trasmette- 
ranno nella prole i caratteri che posseg- 
gono. Però sotto questo aspetto l’ In- 
ghilterra può fornire stalloni buoni quan- 
to gli Arabi. 

Inoltre l’ Inghilterra fornisce stalloni 
di puro sangue meglio ammaestrati e più 
sviluppati dei cavalli arabi, circostanza 
di molto rilievo. E' più facile che in qual- 
siasi altro paese d’ assicurarsi della ge- 
nealogia di questi cavalli e della loro ve- 
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locità, mediante i registri esatti che si 
tengono ed i processi Verbali delle cor- 
se. I cavalli arabi sono di statura più pic- 
cola degl’ inglesi e quantunque la statu- 
ra dei poledri dipenda molto da quella 
delle madri e se la possa sviluppare con 
un copioso nutrimento questa qualità è 
sì importante che i coltivatori non pos- 
sono che difficilmente decidersi ad ab- 
bandonare una delle cause che vi con- 
tribuisce cotanto. 

Questa maggiore statura compensa 
abbondantemente varii difetti della raV- 
za inglese e notabilmente la poca mol- 
lezza dei movimenti e la durezza di boc- 
ca. Ciò che importa a chi alleva cavalli 
si i di ottenere cavalli da carrozza e da 
biroccio che uniscano alla velocità la 
eleganza e le forme chieste della moda ; 
e certo con maggior probabilità questo 
scopo raggiugnesi usando stalloni' di raz- 
za inglese che arabi. 

Per molto tempo si volle giudicare 
della qualità dei cavalli dal sulo esame 
delle loro forme esterne, presentemente 
con più avvedutezza si tien conto delle 
qualità che mostrano negli esercizi! cui 
si assoggettano. Quelli tutti che riusci- 
rono vantaggiosamente nelle corse acqui- 
stano molto valore, ma per quanto ab- 
biasi avuto ragione d’ imitare in questo 
punto gl' Inglesi, ne sembra che non si 
debba abbandonare di troppo l'esame 
dell'esterno degli animali. Perchè uno 
stallone convenga non basta che sia mol- 
to veloce ed energico ; bisogna che ab- 
bia muscoli bene sviluppati che le sue 
ossa ed i suoi tendini abbiano una certa 
grossezza, ebe presenti caratteri di forza 
e di resistenza ; bisogna inoltre che ab- 
bia un mantello conveniente ed è desi- 
derabile che sia baio ; gioverà che non 
sia balzano ed è necessario che non ab- 
bia difetti ereditarii e che non partecipi 
di un vizio comunissimo nella razza 
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inglese e (li molta importanza, cioè quello nutrizione, la madre ed il figlio dividon- 
d’ avere i piedi -stretti ne’ quarti c nel si quelle sos(anze che non dovevano ser- 
tallone, c dolorosi per questo ristrigni- vire che ad un solo individuo; e ne sof-, 
mento, poiché la pratica mostra clic que- Irono entrambi, crescendo la madre me-, 
sto difetto trasmettesi spesso ai poledri. no del dovere, ed il puledro nascendo 
Scelta degli stalloni c delle cavalle, debole ed esile. 

La prima cosa da avvertirsi in questa Una giumenta all'età adulta dà i suoi 
scelta si è l’età a cui conviene accop- figli vigorosi e grandi quanto quelli che 
piare questi animali. E' opinione adotta- desse in appresso. I primi puledri non 
ta generalmente che gli stalloni e le giu- sono più deboli degli altri clic per l’età 
mente diano i loro migliori prodotti troppo precoce iu cui si fanno coprir* 
quando, giunti all’età adulta o non aven- le cavalle. 

do oltrepassato questa di molto, hanno A questa prima cagione (li degenera- 
ncquislato e non ancora perduta tutta la zinne delle razze è pure da aggitiguersi 
forza loro compartita dalla natura. Que- che le giovani cavalle avendo il bacino 
sto principio cotanto semplice c saggio poco spanto partoriscono dillicilmenlc, e 
non è però si facile ad applicarsi come inoltre danno poco latte e sono spesso 
sembra a bella prima. Conviene innanzi stizzose e recalcitranti alla monta, 
a tutto stabilire quale sia pei cavalli l’età Anche 1’ uso di stalloni troppo giova- 
ndulta; se si vuole determinarla dal ino- ni è una delle principali cause di dege- 
mcnto in cui tutti i denti caduchi venne- ncrazionc. Non crediamo però doversi 
ro rinnovati, la si fisserebbe a 5 anni; intendere con questo nome di degenera- 
rne si vedono i cavalli d’alcune razze zinne la diminuzione di statura, ma bensì 
gingncrc al massimo del loro crcscimen- piuttosto un indebolimeuto della costitu- 
to dai 5 c j/a ai 4 anni, ed altri all’op- zione e della bontà del temperamento, 
posto non gitigncrvi che a 6 anni. Quin- I coltivatori fiamminghi adoprano molli 
di jie segue che 1‘ età propria all’ accop- puledri nella riproduzione dei cavalli, 
piamente varia secondo le razze. senza clic perciò si scorga veruna dimi- 

Uenc spesso si fanno coprire le giu- nuzione di volume o di statura negli e- 
mentc più presto che noi si dovrebbe, e normi cavalli che produce la Fiandra, 
questa è una delle più possenti cagioni ma essi sono oltremodo fiacchi e linfatici, 
dell’imbastardiincnto delle razze. La po- Però, a nostro credere, la buona costi- 
ledra che viene fecondata a a anni, co- tuzione ereditandosi da ambi i genitori, 
me spesso si pratica, non ha peranco, per conservare alle razze tutto il vigore 
al pari della giumenta adulta quella e- onde hanoo bisogno, non si devono 
suberanza di vita che (lupo il concepì- adoperare per la riproduzione che indi- 
mento portasi sull’ utero e le dà il mez- vidni in tutta la forza dell’ età. 
zo di nutrire il nuovo essere. In essa Secondo Bourgelat, non si deve per- ' 
tutta P attività vitale non dee avere che mettere che le giumente vengano monta- 
uno scopo, il compiuto crescimento de- te prima che siano giunte ai quattro anni 
gli organi, c tutte le materie nutrienti per le grosse cavalle, e prima dei cinque 
fornite dalla digestione sono necessarie anni per quelle di qualità scelta e legge- 
ai loro sviluppo. Se dopo la fecondazione ra, mentre non devesi cominciare a fal- 
la forza creatrice che si sviluppa nell'u- usa d’uno stallone da sella che a 6 anni 
teru viene a parte di questi eilètli dclluledn 5 anni dello stallone da tiro oda car- 
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fona. Nell* Inghilterra, benché i cavalli 
da solfa, nutriti meglio e più abbondan- 
temente che altrove, si sviluppino più 
fresto, non si adoperano nullameno per 
la munta che dopo l’ età adulta ; con- 
viene dapprima che abbiano agito nelle 
corse e vi si abbiano distinto; 

Stabilito cosi a qital età convenga 
d’ accoppiare i cavalli, rimane a sa- 
persi per quanto tempo si possano que- 
sti destinare alla riproduzione per con- 
servare ad una razza tutte le qualità che 
le sono proprie. Bourgelat accorda che 
cavalli ben regolati, risparmiati e che 
non siansi usati alla monta prima dell'età 
matura possano servire molto a lungo ; 
ma è sempre utile, per non avere nelle 
razze cattivi poledri, rinnovare gli stal- 
loni tosto che cominciano a decadere. 
Si potrebbero tuttavia citare molli esem- 
pli di cavalli assai vecchi! che diedero 
bellissimi prodotti. 

Aristotile riferisce d’ aver veduto uno 
stallone montare all’ età di 4» anni ; c 
noi abbiamo veduto uno stallone di pu- 
ro sangue date prodotti bellissimi all'età 
più avanzala. Gli stessi principii, colle 
medesime eccezioni sono anche applica- 
bili alle giumente. 

Pef eonservare e migliorare le qualità 
d’ una buona razza non basta però lo 
scegliere stalloni c cavalle di età conve- 
niente, ma bisogna inoltre che la loro 
conformazione sia la migliore possibile, 
in quanto lo permettono i mezzi onde 
puossi disporre. Nella scelta che si dee 
fare è d’ uopo primieramente attenersi a 
queste qualità generali che convengono 
a tutti gli animali, qualunque sia il ser- 
vigio cui si destinano ; la solidità delle 
membra, che palesasi generalmente eon 
un granile sviluppo delle articolazioni, c 
culla buona conformazione del piede ; la 
bontà del temperamento elle si vede in- 
dicata dalla sottigliezza della pelle che 
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disegna bene i muscoli e le ossa da essa 
coperti, dalla sua' pieghevolezza, .dalla 
finezza dei crini, dal poco sviluppo del 
tessuto cellulare, ec. Dopo a queste bel- 
lezze che devono appartenere ad ogni 
cavallo di qualità scelta destinato a mo- 
vimenti rapidi, e, per quanto è possibile, 
anche ai grossi cavalli, si potranno ricer- 
care quelle che meglio si accordano cd 
hanno maggior relazione col genere di 
servizio o di prodotti che si vogliono 
ottenere dagli animali che si vuol pro- 
curarsi. Se occorrono cavalli grossolani 
da tiro, si sceglieranno i riprodottola più 
muscolosi, riav vicinandosi, quanto è pos- 
sibile, al tipo che abbiamo dato. Se si vo- 
gliono cavalli da posta, da diligenza, ii 
richiederanno quelle forme che annun- 
ziano meglio il vigore e la velocità. Vo- 
lendo cavalli da corsa si avrà riguardo 
alla capacità del petto, non già misuran- 
done la larghezza, ma 1 altezza c la lun- 
ghezza , si porrà mente anco all'obliquità 
delle spalle, alta lunghezza dell'a vani brac- 
cio e delle gambe. Finalmente se occor- 
rono cavalli ila sella a muto dolce e nu- 
bile, o cavalli da maneggio, si avrà riguar- 
do alla lunghezza della colonna verte- 
brale, a quella ilei cannuni c del pasto- 
rale, cd alla cortezza degli avambracci c 
delle gambe. 

I’er quanto nna razza sia perfezionala 
si può asserire che tutti gl’ individui on- 
d’ essa componesi peccano senza ecce- 
zione di qualche difetto, più o meno 
sensibile che può divenire caratteristico 
di questa razza, coll 1 accoppiamento di 
individui che lo abbiano al maggior gra- 
do, quando invece scemano o sparisco- 
no se si Ira cura di appaiare lo stallone 
e la giumenta in guisa chele qualità tlcl- 
I’ uno compensino i difetti opposti del- 
l'altro. Alcuni esempli serviranno a farci 
meglio «'uni prendil e. Suppongasi che In 
razza clic si vuol conservare e rniglio- 


Digitized by Google 



1 




344 Cavillo 

rare abbia il diretto d' una testa arcua- 
ta, narici anguste, occhi piccoli ; scel- 
gonsi stalloni, la cui testa sia quadrata, 
le narici ben aperte, ed i cui occhi e le 
palpebre siano ben conformati. Se le 
cavalle hanno garetti poco saglienti, un 
corpo lungo, un collo esile, si dà loro 
uno stallone che abbia i garetti molto ri- 
levati, il corpo corto, ed il collo musco- 
loso. Lo stesso dee dirsi di tutti i difetti 
che si vogliono togliere. 

Non bisogna però credere che si pos- 
sa giugoere a migliorare una razza fa- 
cendo svanire ad un tratto tutti i difetti 
di essa ; si vede in vero che è impossi- 
bile di trovar sempre da accoppiare in- 
dividui che presentino un' opposizione 
esatta nelle loro bellezze c nei loro di- 
fetti, e volendo far troppo nulla si ottie- 
ne. Bisogna adunque occuparsi esclusi- 
vamente del difetto dominante e non oc- 
cuparsi di un altro difetto che dopo tol- 
to il primo. Operando in tal guisa gl’in- 
glesi giunsero ad avere la migliori razze 
in ogni sorta d'animali domestici. 

Finalmente e d' uopo ricordarsi che 
nella specie del cavallo vi sono bellezze 
di due sorta : le uoe di convenzione che 
dipendono dalla moda e dal capriccio 
dei dilettanti, ed altre, più essenziali, che 
sono un indizio della buona qualità de- 
gli animali, e crediamo che, quantunque 
non ambiatisi a trascurare le prime, im- 
porti ben maggiormente di riunire quel- 
le che annunziano quasi immancabilmen- 
te il vigore ed una solida costituzione. 

Delle cure necessarie per la monta 
dei cavalli. Le parole salto e monta 
adopransi per indicare 1' accoppiamento 
degli animali, e l'ultima parola applicasi 
specialmente ai cavalli. I metodi seguili 
per dirigere l’atto dell’accoppiamento, 
sono importanti a conoscersi, avendo essi 
influenza sulla conservazione degli stal- 
loni e sulla fecondazione delle giumente. 


Cavallo 

Il momento della monta viene deter- 
minato dall'apparizione nelle giumento 
del calore o di quel possente impulso che 
sveglia in lutti gli animali in una data 
stagione l’ istinto della riproduzione. I 
maschii sono sempre atti alla monta. La 
stagione in cui le cavalle entrano in calore 
è la primavera, il che molto giova per- 
chè portando le cavalle circa undici me- 
si i giovani poledri nascono nella stessa 
stagione nè sono esposti a sodi ire trop- 
po caldo o troppo freddo. Giova che le 
cavalle concepiscano quanto più per 
tempo è possibile, essendosi osservato 
che i poledri nati più presto sono i mi- 
gliori e che è più facile guarentirli dal 
freddo che dal caldo. Comprovala essen- 
do questa necessità che la monta si faces- 
se per tempo, si dovette necessariamente 
studiare la maniera di fare che le cavalle 
entrassero più presto in calore, non già 
perchè sia indispensabile per la fecon- 
dazione che la giumenta sia in calore, 
ma perchè in tal caso resta pregna più 
facilmente, l'na volta adoperavansi a tal 
fine sostanze riscaldanti come i cana- 
pucci, l'aglio, il pepe, la polve di canta- 
ridi, quindi dopo la monta era di meto- 
do di salassare o di somministrare dei 
rinfrescanti, il che era un dare l’antido- 
to dopo il veleno. Oggi si abbandona- 
rono queste abitudini strane ed irragio- 
nevoli, limitandosi a dare allo stallone pri- 
ma c dopo la monta un nutrimento più 
sostanzioso c di miglior qualità. Quanto 
alle giumente non si fa che ridurle in 
uno stato di mediocre grassezza, pro- 
curando il dimagrimento di quelle troppo 
grasse e linfatiche facendole lavorare ; 
altre invece devonsi eccitare ed ingras- 
sare con migliori alimenti e questo è il 
maggior numero. Per determinare l'ap- 
parizione del calore, non si fa che riav- 
vicinare la giumenta allo stallone sicché 
possano vedersi, ed anche presentarla 
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od un cavallo ardente o di poco va-i 
lort. 

I calori delle cavalle, prodotti natu- 
ralmente o ad arte, hanno varia durata 
e rinnovami periodicamente per un certo 
tempo, ma vanno scemando d'intensità 
« di durata. 1 primi sono da preferirsi 
giovando come dicemmo che le cavalle 
si impregnino sul principio dell'anno. Le 
cavalle possono farsi coprire ogni anno, 
giacché ciò loro non nuoce per l'allatta- 
mento, nè per verun altro motivo. 

Non si può stabilire in generale qual 
numero di cavalle possa fecondare uno 
stallone, poiché questo numero varia se- 
condo il vigore di esso. Quando si ve- 
drà che l'animale tarda più di prima al- 
1’ atto della monta sarà indizio di spos- 
satezza. Alcuni cavalli possono montare 
due giumente al giorno, altri una ogni 
due giorni soltanto. Quanto alle cavalle 
possono queste farsi montare tre o quat- 
tro volte al più, a due o tre giorni d’in- 
tervallo ; quando sono fecondate rispin- 
gono il maschio. Se però è do evitarsi 
che lo stallone si spossi di troppo non si 
deve neppure farlo agire troppo poco, 
nel qual caso impigrisce e diviene spesso 
infecondo per l’ eccessiva grassezza e 
mollezza che contrae col riposo eccessivo. 

La monta si fa in due maniere in li- 
bertà o a mano ; ciascuno di questi me- 
todi ha i suoi vantaggi ed i suoi incon- 
venienti. 

Della monta in libertà. Gli animali 
liberi non si accoppiano che quando la 
loro inclinazione ve li sprona, le leggi 
della natura non sono violate e la copu- 
lazione riesce più spesso fecondante ; si 
è in fatto osservato che il metodo della 
monta in libertà è quello che dà il mag- 
gior nomerò di poledri. Tuttavia gravi 
inconvenienti impediscono di adottare 
questo metodo. In questa monta lo stal- 
lone può preferire uua cavalla alla altre 
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tutte, fecondare quella da lui tfascelta, o 
lasciarne molte di sterili ; spesso ancora 
quando le giumente non sono piena- 
mente in calore o quando sono stizzose 
rifiutano' qualunque accoppiamento, ti- 
rano calci contro lo stallone che vuol lo- 
ro avvicinarsi, lo disgustano e possono 
ferirlo. Finalmente le cavalle sprezzate 
dallo stallone gelose di quelle da lui pre- 
ferite, le battono, le tormentano, le feri- 
scono ed oppongono così un ostacolo 
alla fecondazione. 

Monta a mano. In questo metodo la 
cavalla viene condotta mediante una ca- 
vezza ed una fune sopra un terreno 
asciutto e solido. Le Sue membra po- 
steriori sono impastoiate e le corde 
che passano negli anelli delie pastoie 
incrociansi diagonalmente sullo al ven- 
tre, o corrono d’ ogni parte del corpo 
per venire a fissarsi con un cappio scor- 
soio ai lati della cigna; uno stalliere tiene 
a mano la cavalla e le sostiene la testa 
alta. Oltre a tutte queste precauzioni 
quando la giumenta è stizzosa si è spes- 
so costretti a porgli una tanaglia al naso. 

Disposta in tal guisa la femmina uno 
stalliere conduce lo stallono diligendolo 
col cavezzone, lo conduce a passo leuto, 
gli fa descrivere uno q più circoli intor- 
no alla cavalla, e gl' impedisce di rad- 
drizzarsi ogni qual volta lo lenta, evi- 
tando però di tirare la fune della cavez- 
za quando lo stallone pieno d’ardvre è 
tutto drizzato sui garetti, perciocché al- 
lora, tendendo a sottrarsi alla resisten- 
za, potrebbe rovesciarsi. 

Quando si vede che l’animale c dispo- 
sto all’ accoppiamento come conviensi 
se gli dà maggior libertà, e lo si pone in 
azione, allentando la fune. Uno stalliere 
lo dirige nell’ azione, allontanando la 
coda della cavalla quando questa non sia- 
si prima intrecciala o legata in altra ina- 
urerà. Quando F atto è compiuto si la 
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avanzare la cavalla d'uu passo c lo stai- a mano diviene indispensabile, come, 
Ice re clic tiene lo stallone gl’ impedisce per esempio, quando lo stallone e la gm- 
«P avanzare con essa c io la discendere menta sono stizzosi e di cattfvo carette- 
lentamente e senza rinculare. Tale si è re, o quando gli animali che vogltousi uc- 
j! metodo della monta a mano che ha il coppiurc sono di statura ineguale,- nel 
vantaggio di risparmiare gli stalloni, di qual caso la mouta dee l’arsi sopra un ter- 
evitare gli accidenti che può cagionate reno ineguale ponendo Panimale più pit- 
ia monta in libertà ; è il solo che si deve colo sopra lu parte più alta, 
adottare pegli stalloni di valore. Cure durante la gravidanza e nel 

Pei Cavalli da tiro ordinaria i coltiva- jiarto. Le cavalle gravide sono in gene- 
lori usuno ben minori cure e prenunzio* rale più tarde nel camminare, più ninn- 
ili. Piantami in terra due pali in modo suole e più buone delP ordinario que- 
rhe riunito no alti circa 5 piedie -j , met- sii segni però sono incerti, .nè si può 
(unsi da G a 8 piedi distanti e ria® intonsi giudicare con sicurezza dello gravidanza 
con una Corte traversa. Lu cavalla e lo che in capo ni sei mesi, ol qual momento 
stallone conduconsi uno per parte di que- la grossezza del ventre, ed i movimenti 
sta barriera ; la giumenta presentasi alio dei Ceto sono facili a riconoscersi, mas- 
stallone prima colla testa poi colla groppa siine quando le cavalle sono sdraiale od 
e se la si reputa al caso d'essere coperta, hanno appena bevuto. Quando sono vi - 
se la lu montare sul momento. Spesso si cine al parto vedonsi divenire più lente 
fa l'operazione quando la cavalla torna nei loro movimenti, le mammelle si ri- 
dai lavoro in istalla a cibarsi per poi tor- gonfiano e i capezzoli lasciano trapela— 
uare al lavoro, ma h meglio lasciarle un re alcune gocciole lattiginose, 
giorno di riposo e di quiete. La gravidanza nou rende le cavalle 

Quanto meno si legheranno le giu- inette al lavoro, che anzi questo non può 
mente sara iiicgiio. Per evitare questi le- che loro giovare, purché sia moderato 
gami, ed insieme gl 1 inconvenienti della e continuo. Le mantiene sempre un po’ 
monta in libertà gli Alemanni adottarono stanche, impedendo in tal guisa che si 
iu alcune razze un metodo descritto co- diano in preda a quei movimenti rapi- 
rne segue dal giovale liuznrd. Prepara- di c disordinati co ; quali manifestano la 
no per la monta una specie di rotonda loro allegrezza e preservandole quindi 
coperta o no, glande abbastanza perché dagl’ inconvenienti che possono dori- 
gli animali vi stiano a loro agio, ma non varile sì per esse cho per la loro pro- 
tantovche vi possuuo correre. Ponesi in le. Inoltre il lavoro moderalo ha il 
questa rotonda la giumenta dopo essersi vantaggio di eccitare l’appetito e di 
assicurati che è ben disposta a ricevere attivare \ energia delle forze digesli- 
il maschio. Slerransi dapprima tutti c ve che nella giumenta gravida donno 
due e lasciansi ivi fino a che la monta supplire al doppio mantenimento della 
siasi compiuta. Guardasi per una finestra madre e del figlio. Perciò fa d'uopo mi- 
cio che succede. Lo stalIone<c la giu- trire copiosamente le cavalle pregne che 
menta non hanno che una cavezza ed lavorano, massime quando allattano un 
una fune corta per poterli facilmente ri- puledro. Un nutrimento conveniehtissi- 
preudere dopo l'accoppiamciilo. Hiizard uio per le cavalle pregne si è quello 
n #B’ ,, 8 ,lc * d’« ver inteso a loda r molto que- detto dagl’ Inglesi tifasi i, «d è un mi- 
sto metodo. Alcuue volle peto hi monta scugliu di due palli d' uizo e d' una di 
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avena soppeste, Etili* quali renasi del- 
I' «equa, bollente, clic si flit poi agli ani- 
mali mentre è ancnr tiepida. Adoperasi 
anche allo stesso uso la faverella soppe- 
si* . Secondo limarti , questi alimenti 
seno meno stimolanti dell' avena e nu- 
trienti al pari di quella. • 

Quanto dicemmo sul lavoro e sul nu- 
trimento delle cavalle gravide non si ri- 
ferisce che alle cavalle che vivono sem- 
pre nella stalla, giacché per quelle che 
stanno sempre al pascolo, il moto che 
fanno naturalmente, basta perche non 
occorra di assoggettarle al lavoro, c d'al- 
tronde il cibo poco sostanzioso mule si 
nutrono sarebbe insufficiente a rimette- 
re le loro forze . Quanto alle cavalla 
assoggettale ad un regime misto , vale 
a dire talora tenute nella stalla talora al 
pascolo, il loro lavoro dev’ essere mino- 
re di quelle tenute sempre nella stalla. 

Occorrono però ad ogni modo alcune 
diligenze c devonsi evitare tutte le cause 
che possono cagionare 1 ’ aborto, tra le 
quali sono specialmente da annoverarsi 
gli sforzi violenti, i colpi, gli urti del ti- 
mone, le spronate che fanno fare alla ca- 
valla slanci involontarii ed anche le per- 
cosse sul corpo al momento dei dolori 
del parto. E anche pericoloso l’uso d’im- 
pastoiare le cavalle, come accostuma- 
si comunemente nelle nostre campagne ; 
oltre all’ imbarazzare e rendere perico- 
losi tutti i movimenti dell’ animale, po- 
nesi questo net caso di nuocere al feto 
per la sola libertà che gli vico tolta e 
per non concedergli di stendersi quanto 
vorrebbe. Finalmente anche le bevande 
fredde possono cagionare l'aborto. One- 
sto cagiona la perdita del prodotto, ob- 
bliga spesso a lasciare le cavalle un anno 
senza farle coprire, e talora le rende in- 
feconde per tutta la vita. 

Allorché le giumente sono virine al 
parto il lavoro devesi gradatamente sce- 
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mare, e da ultimo larlo cessare del tutti). 
Allora basterà far passeggiare la ca- 
valla pregna di passo a fine di lasciarle 
respirare un'aria pura, quella delle stalle 
essendo spesso viziala c malsana ; e 
quando la stagione c la località il per- 
mettesse sarebbe ancor meglio abbun- 
l-donarla in libertà in un ririnto o in un 
pascolo. Se la stagione fosse fredda o 
non si avesse un ridillo onde disporre, 
allora converrebbe lasciarla libera in 
una stalla abbastanza calda c bene ven- 
tilata. i 

Finalmente un’ ultima indicazione 
importantissima, benché sovente se la 
trascuri, si è quella di porre la maggior 
cura nello slrcgghiare e governare le 
cavalle pregne. Tutti sanno quanto gio- 
vi per la" salute dei cavalli una slreg- 
ghiatura regolare e ben fatta, e trascu- 
randola si rinuncia volontariamente ad 
un mézzo validissimo di dare alla ca- 
valla qualità pregiabilissime, come la fi- 
nezza e la lucidezza della pelle, le arti- 
colazioni asciutte e simili qualità clic 
deve trasmettere a’ suoi discendenti. 

La durata più ordinaria della ge- 
stazione per le cavalle è di 53o giorni, 
la minima di 387 , la massima di 4 I 0- 
'Quando il parto non si presenta bene 
occorre l’opera di nn veterinario; quan- 
do però riesce a dovere le cavalle non 
abbisognano di nessuna assistenza Tutto 
ul piò si può rompere 'il cordone uirt- 
bellicale' torcendolo se non s: rompe da 
se o se la cavalla noi taglia co' denti. 

Dopo il parto naturale la cavalla ben 
nettata con un fascetto di paglia dee ri- 
coprirsi con gualdrappe, le si dà del- 
1 ' acqua hiauca tiepida per calmare la 
sete cocente ond’ è divorala, poi lasciasi 
tranquilla nella sua stalla. Le cavalla 
che vivono nei pascoli esigono menu 
cure ; sarà bene però di costruire nel 
mezzo ai pascoli piccole stalle o muli 
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che valgano a riparare la cavalle e i 

puledri dalle intemperie della stagione. 

Governo dei poledri , e loro am- 
maestramento . Appena il poledro i na- 
to diviene l' oggetto delle cure di sue 
madre, la quale, spinta dall' istinto, gli 
toglie leccandolo un intonaco mucoso 
che forma una grossa crosta sulla pelle 
di esso. Quelle che partoriscono per la 
prima Volta trascurano di farlo e in tal 
caso si cerca di determinartele asper- 
gendo il poledro di sale da cucina ben 
polverizzato o con farina d' orzo , nel 
qual caso la madre non tarda a leccarlo. 
Se tuttavia ciò non avvenisse, conver- 
rebbe asciugare il poledro. 

L) ordinario ha forza bastante a pop- 
pare da sè in caso diverso fa d'uopo aiu- 
tarlo, lo che pure dee farsi se la cavalla 
rifiuta di lasciarsi poppare, distraendola 
accarezzandola e dandole a mangiare 
qualche cosa che le sia mollo grata. Se 
il poledro è debole e vacillante per aver 
sofferto stando nelia matrice o all' atto 
del parto, bisogna mugnerc la madre 
c dare al poledro il latte ancor caldo, 
essendo questo il miglior rimedio che si 
possa somministrargli. Gioverà tenere i 
puledri caldi, e se le cavalle inveiscono 
contro di loco , ciò che talvolta accade 
da principio, separarli da esse e sorve- 
gliarle quando il poledro poppa. 

Se per morte o'per qualsiasi altro 
motivo la madre non può allattare il po- 
ledro lo si allatta artificialmente con 
latte di asina, di capra o di vacca, pel 
che basta porgli in bocca nn dito od un 
pezzo di tela intriso nel latte e poscia 
dargli a bere il latte stesso. Si può an- 
che farlo allattare da un' altra cavalla, 
ma in tal caso questa non vi si riduce 
che con grandi cure e pazienza. - 

Il poledro accompagna bea presto la 
madre ne' suoi lavori, ma il moto che 
se gli può permettere dee sempre esse- 
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re in proporzionearolle sue forte, e se In 
cavalla >' impiega » lavori lunghi o ra- 
pidi il poledro uon dee seguirla; perciò 
giova usarla per tempo a tale separa- 
zione, acciò l' inquietudine die essa la 
cagionerebbe non cuoca alla secrezione 
del latte. 11 poledro separato dalla ma- 
dre, tiensi unito ad altri o in una stalla 
alquanto oscura. 

L' età a cui divezzansi dal poppare i 
poledri è a 6 mesi; a un mese i poledri 
cominciano già a mangiare oltre al latte 
della madre dell' erba o del fieno deli- 
cato, ed in alcuni paesi e per le razza 
più pregiate si dà loro dell' avena, la 
masticazione della quale non ha verun 
inconveniente, benché molli credessero 
all' opposto. Quando le giumente non 
siano state coperte pochi giorni dopo il 
parlo l' allattamento si può protrarre. 
Ad ogni modo il divezzamento non esi- 
ge cure particolari bastando dare minor 
copia di cibo alla madre e più cibo al 
poledro cui gioverà specialmente dare 
orzo , o carole e far bere dell' acqua 
bianca. La crusca è un cattivo cibo pei 
poledri poiché li affievolisce e li ingrassa 
di troppo. 

1 puledri svezzali si hanno a tenere 
nella stalla e non nei pascoli, giacché 
altrimenti quando poi si rinchiudono 
patiscono maggiormente non essendovi 
avvezzi. Ponesi loro una fune al collo 
per prenderli ed avvezzarli a stare 
legati, e si attaccano alla rastrelliera 
ponendovi un cibo che riesca loro gra- 
to. E' d’uopo però invigilare acciocché 
non si facciano del male strignendosi le 
membra nella fune con chi sono legali. 

Nella primavera seguente . metlonsi i 
puledri a) pascolo separando i maschi 
dalle femmine affinché non si spossino 
inutilmente, e nei pascoli si fanno lori* 
alcuni ripari nei quali o nella stalla po- 
ucsi la loro pozione di orzo, di avena 
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o di faverella. Durante il fecondo anno 
si vanno avvezzando a lasciarsi tocca- 
re stregghiare, lavare i piedi c porre 
quei finimenti che dovranno portare in 
seguito per 1' uso cui si destinano. Nel 
tempo che stanno alla stalla è da evitarsi 
che restino co’ piedi nel letame, il che 
indebolisce molto le loro ugoe. Bisogna 
pure evitare di far passare i poledri su- 
bitamente da un nutrimento, verde a 
uno secco , abituandoveli gradatamente. 

Dai due anni e mezzo ai tre sarà 
utile assoggettare il cavallo a qualche 
leggero lavoro, qualunque sia 1 ’ uso coi 
se lo destina, non escluso quello del 
maneggio, falso essendo che il tirare 
nuoca alla loro conformazione, quando 
aia moderato. Il nutrimento dev’ essere 
sano ed abbondante, e comporsi sempre 
in parte di biada, cioè orzo, avena o 
fava, riconosciuto essendosi che lungi 
dal nuocere , come crcdevasi, agli ani- 
mali cagionando loro il flusso perio- 
dico, questi cibi sono anzi un preserva- 
tivo da quella malattia, mentre giovano 
inoltre moltissimo a dare ai cavalli del- 
1 ’ energia e forza muscolare. 

All’ età di quattro anni il lavoro del 
cavallo può esser tale da compensare 
con guadagno del costo del cibo che se 
gli dà, ma è d’ uopo non abusare del- 
l'ardore di esso. L’alimento e le cure che 
domanda 1 ' animale a questa età sono 
6 U stessi che quelli del cavallo adulto 
da lavoro di cui parleremo più innanzi. 

Della castrazione. Quei poledri che 
non sono di tale bellezza di forme da 
lasciare speranza di ottenerne eccellenti 
stalloni, vanno castrati e di buon'ora. 
Castransi pure i cavalli per renderli 
docili quando siano cattivi, o per evita- 
re che divengano tali ; castransi quelli 
che si hanno ad usare in lavori ove pos- 
sano trovarsi con giumente e infine quelli 
tutti destinati al servigio delle truppe di 
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cavalleria. L’operazione dee farsi ai pu- 
ledri dai due Dnni e mezzo ai tre poi- 
ché ritardandola cagiona facilmente gra- 
vi malattie. 

Un cavallo in bnona salute e di buo- 
na conformazione dee prepararsi all' o- 
perazione con più giorni di dieta. Non 
parleremo del modo di fare la castra- 
zione che dee eseguirsi dal veterinario. 
Diremo solo che la si fa d' ordinario 
schiacciando i cordoni spermatici fra due 
pezzi di legno, come indicammo al §. •) 
dell'articolo castrasi: ( pag. 367 ). 

Finita 1’ operazione il cavallo appena 
si è rialzato dee stropicciarsi con paglia, 
massime se è sudato, farlo tosto cammi- 
nare di passo per un' ora, poi riporlo 
nella stalla, avvertendo di annodare la 
coda in modo che i crini di essa non 
possano ravvolgersi sui legni che strin- 
gono i cordoni e produrre in questi do- 
lorosi stiramenti. Un' ora o due dopo 
levansi al cavallo 6 a 7 libbre di sangue, 
lo si fa passeggiare 5 a 6 volte al gior- 
no, e lo si tiene riparato dall' aria, e le- 
gato alla rastrelliera, acciò non tenti di 
strapparsi i legni co' denti. Levansi que- 
sti tre o quattro giorni dopo dal vete- 
rinario, ed allora basta far passeggiare 
■peno i cavalli e lavare la piaga con a- 
cqua tiepida. Dodici o quattordici giorni 
dopo si può assoggettare il cavallo ad 
un leggero lavoro di passo sopra una 
strada piana ed uguale. I cavalli castrati 
sono meno atti di quelli interi ad un ser- 
vizio violento ma breve, ma sono invece 
più atti di quelli a sostenere delle fatiche 
continuate a luogo. 

Incisione dei muscoli della coda c 
monicamcnto di essa e degli orecchi ; 
marchio. Malcontento l'uomo delle ope- 
re di natura, raro è che non cerchi di 
modificare queste adattandole ai suoi 
capricci od ai suoi bisogni, e il cavallo, 
benché sembri quello fra gli animali che 
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unisce in sé «tesso le maggiori perfezio- 
ni, non unclò tuttavia esente dalla legge 
comune,e viene assoggettalo a tutte quel- 
le dolorose operazioni che indicammo 
qui sopra. La maggior parte di queste 
operazioni si praticano dal veterinario, e 
perciò non entra nel piano di quest’ope- 
ra il descrivere minutamente come si 
facciano; bastando a noi indicare l’og- 
getto di esse, i loro effetti, c quali cure 
igieniche occorra all' animale (piando 
compiuta l’operazione viene dal veteri- 
nario abbandonato nelle mani de’ pala- 
frenieri, sui quali dee invigilare il pro- 
prietario. Sotto questo aspetto soltanto 
considereremo adunque separatamente 
ciascuna delle operazioni medesime. 

Incisione ilei muscoli della coda. I 
vai ii movimenti della coda si fanno me- 
diante vaiii muscoli alcuni dei quali at- 
taccandosi ai lati contribuiscono agendo 
successivamente a portarla a destra o a 
sinistra secondo l’ uopo; altri attaccansi 
lungo la parte supcriore c la tengono 
scdlevata ; due altri finalmente sono col- 
locati al di sotto della coda, vanno ad at- 
taccarsi alla parte iuferiore dei coccigi c 
contraendosi abbassano la coda stessa. 

L’ operazione di ridurre la coda al- 
P inglese consiste nel tagliare entrambi 
questi muscoli depressori vicino all’juri- 
gine della coda, affinché non operando 
più sulla coda colla loro azione abbas- 
satricc, i muscoli che la rialzano non 
trovino veruna opposizione e basti la 
menoma loro contrazione per raddriz- 
zare la coda a quella guisa che vedousi 
fare i cavalli di razza distinta ed ener- 
gici, come i barberi, gli arabi c simili. 
Q cesia operazione si fa adunque perchè 
il cavallo poeti bene la coda, vale a dire 
la tengano oiizzontale o quasi, c la si 
dice alt inglese per essere stata imagi- 
scalo dai cozzoni eli quel paese. 

Oggidì però col nome di coda alCin- 
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glese si intende non solamente quella 
cui tugliaronsi i muscoli abbassatoci, ma 
quella che venne eziandio mozzata, es- 
sendosi riconosciuto che molti cavalli ad 
onta della incisione dei muscoli non li- 
cevano fui za bastante- a sostenerne il 
peso. 

Tarlando in generale della operazio- 
ne all’inglese essa è certo inutile, ed an- 
zi inconveniente pei cavalli naturalmen- 
te energici, quindi non si dee praticarla 
che sui cavalli deboli, e Solo per quelli 
ancora più deboli deesi mozzicare la co- 
da, avvertendo però clic se questi sono 
assai molli, non si è certi neppure che 
1’ operazione basti a fai 1 loro portar be- 
ne la coda. Vi sono anche alcuni cavalli 
la cui formazione è tale che il tenere la 
coda sollevala nuocerebbe anziché gio- 
vare alla loro bellezza ; tali sono quelli, 
per esempio, la groppa dei quali è inca- 
vata o che sono coinè sì dice insellali. 
Prima adunque d’ assoggettare una ca- 
valla all’operazione è d’uopo aver ri- 
guardo allo stato di vigore o di debo- 
lezza di quello ed alla sua conformazio- 
ne particolare. 

11 veterinario, cui dee sempre affi- 
darsi tale operazione, massime se il ca- 
vallo è di pregio, fa tenere sollevala là 
coda del cavallo, che deve essere a di- 
giuno ed obbligato in modo sicuro, po- 
scia con un bisturi apposito a taglio con- 
cavo, taglia i due muscoli abbassatoli in 
tre punti. Dopo finita la operazione pe- 
nosi l’ animale in un luogo chiuso da 
spranghe e non più largo di i™ a i"',3 e 
legasi la cima dei crini della coda intrec- 
ciati ad una funicella che passa su due 
girelle infitte nel solfitto dalla stalla, e 
che è tenuta tesa da un contrappeso. La 
coda tenuta cosi rialzata guarisce più 
presto dai tagli fattivi e ao a 5o giorni 
dopo si può lasciarla in libertà, ed è al- 
luni c he se ne taglia la cima del fusto se 


Digìtized by Google 


Civili." 

si vuole che il cavallo sia mozzo-coda. Le 
sole cure da aversi durante il tempo in 
cui la coda rimane rialzata, si è di scema- 
re il peso dopo il primo giorno c uei 
seguenti, e di lavare ogni giorno cona- 
cqua fredda la parte superiore della base 
della coda. Occorrendo di far passeggia- 
re il cavallo se gli pone sotto alla coda 
un fascio di paglia strettamente legato, 
sul quale si abbassa la coda, la cima del- 
la quale si lega mediante una funicella 
ad una cigna che abbraccia il petto. 

Alozzìcamenlo della coda» La coda 
contribuisce non poco alla bellezza del 
cavallo egli Arabi ne fanno si gran con- 
to che la tengono tosala Gnu ai tre anni 
perché i crini riescano più belli e più 
folli ; essa è inoltre un mezzo dato dalla 
natura a questo animale per difendersi 
dagl’ insetti. Però quando è mozzata 
veggonsi i cavalli nei grandi caluri in- 
quietarsi e talora deperire sensibilmente. 
Tale inconveniente palesasi principal- 
mente nelle giumente lattanti che la- 
sciatisi al pascojo, le quali essendo co-j 
strette a scacciare col capo gl' insetti, 
danno meno latto o men buono, impedi- 
scono ai loro puledri di poppare, e tal- 
volta ancora li feriscono cui moli violenti 
che fanno. .. 

Ad onta di questi inconvenienti pochi 
sono i cavalli cui si lasci la cuda intera, 
poiché se la taglia ai cavalli da sella per- 
chè è di moda, a quelli da tiro perchè 
vi si trova 1' utilità che non si imbaraz- 
zano nei finimenti, cd a quelli che de- 
vono tirare l'alzaia perchè lo si 'stimo 
necessario affine d' impedire che In 
coda si aggarigli sulle funi colle quali 
tirano. 

Tre maniere vi sono di mozzare la 
coda dei cavalli: a s/ianola, accorciata 
od cj cadogan ? la prima si è quando la- 
sciasi tutta la sua lunghezza ai criui ap- 
pai tenenti alla porzione che resta del 
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tronco della ceda, nel quei caso questa 
conserva la forma che aveva prima della 
amputazione ; la seconda quando non si 
lascia al fusto della coda che un piede 
al più di lunghezza e tagliansi i crini alla 
stessa lunghezza di esso; finalmente la 
coda dicesi alla cadogan quando tagliansi 
i crini come in quella accorciata, lascian- 
done però al lati della coda due ciocchs 
lunghe 5 a 4 pollici più del rimanente. 

Queste leggere modificazioni però fa- 
cilmente comprendonsi c sono di poca 
importanza, ciò -che più interessa si è la 
amputazione del fusto, la quale dee sem- 
pre farsi dal veterinario. Vi si prepara il 
cavallo pettinando e lavando bene i cri- 
ni, e separando quelli che si vogliono 
conservare da quelli che si tagliano. I 
primi rialzami intorno alla parte cui ap- 
partengono legandoli senza strigoerli di 
troppo, gli altri restano pendenti. 11 pun- 
to che separa questi crini essendo quel- 
lo ove dee l'arsi il taglio, se lo contras- 
segna tagliandovi con una forbice i crini 
e così scoprendo un anello: legasi poscia 
I' animale, se ne tiene alta la cima della 
coda ed il veterinario introduce la parte 
da tagliarsi nell' incavo semicircolare del 
braccio inferiore di una specie di tana- 
glia, poscia abbassa con forza una leva 
unita a cerniera alla cima del braccio in 
cui è l' incavo, la quale tiene un coltello 
convesso, che entrando nell'incavo stes- 
so taglia la cuda di un solo colpo. In 
mancanza di questo strumento tagliasi In 
coda con un grosso coltello o punendo- 
vi sopra la coda e battendola con un 
maglio, o poggiando questa su di un soc- 
co, sovrapponendovi il coltellaccio e bat- 
tendo sulla schiena di esso uno o due 
colpi vigorosi, dei quali due mezzi il se- 
condo è il migliore e meno pcricnl so. 
Indi si lascia colare del sangue se repu- 
tasi necessario, poscia cauterizzasi la pi: - 
ga con ferro, roventa bianco fatto io 
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forma <li anello perchè non tocchi le 

ossa coccigi che sono nel centro della 

piaga. 

Basta in appresso impedire che il ca- 
vallo si faccia cadere Pescherà dalla cau- 
terizzazione, e tenere la coda ben netta 
senza altre cure particolari. 

Gl' Inglesi accostumano pure taglia- 
re ai cavalli le orecchie del tutto o ac- 
corciarle. Questa operazione è meno 
particolare c difficile di quella della co- 
da, ma è ancora più irragionevole e con- 
traria alle idee naturali del bello, perciò 
di raro si pratica. 

Molti proprietarii finalmente di razze 
vogliono marchiare i loro cavalli per di- 
stinguerli dagli altri e munirli di una qual- 
che impronta autentica della loro prov- 
enienza. Apponesi questo marchio in 
tre maniere, coll' incisione, coi corrosivi, 
o col ferro rovente. Quest' ultima è la 
più pronta, la più sicura e la meno do- 
lorosa, e si fa con un ferro su cui sono 
in rilievo a contorni non più sottili d'una 
linea, le lettere o i segni del marchio, c che 
è munito di un manico lungo due piedi 
con una impugnatura di legno. Si arro- 
venta questo ferro e lo si applica sulla 
pelle dell'animale premendolo mediocre- 
mente ; vi si forma una crosta che cade in 
capo a pochi giorni lasciando una im- 
pronta incancellabile. I siti del corpo ove 
marchiami i cavalli sono le cosce, le na- 
tiche, il collo e talora le ganasce. 

Della ferratura. Non è certo questo 
il luogo di occuparsi di tale argomento 
per esteso, dovendo inserire quanto lo 
riguarda all' articolo mahiscalco ; qui so- 
lo noteremo a qual' età devasi comincia- 
re a ferrare i cavalli rimandando pel ri- 
manente all' articolo citato. 

La ferratura dei cavalli non deve ese- 
guirsi troppo presto, ma dee anji ri- 
tardarsi il più possibile, giacché essa im- 
pedisce allo zoccolo di crescere quanto 
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vorrebbe, « di più siccome l' ugna con- 
serva sempre dell' elasticità a qualche 
movimento, cosi.questo non è più natura- 
le quando è obbligato dal ferro, ciò che 
nuoce tanto più quanto meno l' ugna 
ebbe il tempo di indurarsi e accade be- 
ne spesso che una ferratura troppo sol- 
lecita fa apparire i cavalli legali nelle 
spalle quando invece non sono che ad- 
dolorali nelle unghie. Gl'Inglesi, mae- 
stri in questo genere, tengono i polcdri 
delle migliori razze sferrati più che pos- 
sono, e dapprincipio non mettono loro 
che ferri leggerissimi e che difendano h 
sola punta per non aggravare di troppo 
lo zoccolo e per non lasciare ai quarti 
ed al fittone il modo di godere di tutto 
Io aviluppo e di tutti quei movimenti 
onde sono suscettibili. Quando però ri- 
tardasi la ferratura, bisogna cercare nul- 
la meno di avvezzarvi per tempo i ca- 
valli battendo loro sotto ai piedi, e fa- 
cendo come se si ferrassero, acciò si as- 
sodino a tollerare le noie e gl’ inco- 
modi che loro cagiona quella opera- 
zione. 

Del governo dei 'cavalli adulti e da 
lavoro. Per quanto accuratamente siasi 
scelto un cavallo dotato di quelle pro- 
prietà tutte che meglio si addicono al- 
l'uso cui si destina, e per quanto siasi 
allevato in maniera da conservargli tut- 
ta la sua forza e la sua agilità, non si 
potrà mai da esso ottenere un buon ser- 
vigio se non se ne hanno quelle cura 
che sono indispensabili, e però se quan- 
to finora dicemmo è di molta importan- 
za a quelli cui occorre di comperare dei 
cavalli ed a quelli ciré vogliono dedicarsi 
all' allevamento di essi, questa parte del 
nostro articolo è di utilità ed importanza 
vieppiù generali, quelli tulli riguardan- 
do che hanno ed adopranu cavalli. 

AH’ età di cinque anni il cavallo è 
giunto al suo compiuto sviluppo, e può 
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render* quel servigio cui la su» confor- 
mazione lo rende atto ; uia I’ eilicacia e 
specialmente la durala del suo lavoro 
dipendono da alcune condizioni, senza 
le quali lo spossamento e il suo deperire 
lo rendono ben presto di verun uso. Gli 
esseri viventi non sono, in vero, come le 
macchine inerti che eseguiscono conti- 
nuamente i loro movimenti, nè si gua- 
stano che dopo lungo tempo per l'attri- 
to dei loro rotismi. Gli animali non pos- 
sono per la loro natura reggere a movi- 
menti continuati ; bisogna che il tempo 
in cui agiscono sia frammezzato con in- 
tervalli di riposo, durante i quali ripa- 
rino col nutrimento alla perdita di for- 
ze , che è inevitabile conseguenza dei 
loro movimenti. Finalmente bisogna che 
mediante le cure deU'uomo la superficie 
del loro corpo sia tenuta in uno stato di 
nettezza, indispensabile all'esercizio del- 
le loro azioni ed al manteuimento della 
loro salute. Tre adunque sono le condi- 
zioni che costituiscono il buon governo 
dei cavalli da lavoro, cioè la stregghia- 
tura, il riposo ed il nutrimento. 

La stregghiatura, e sotto questo no- 
me abbracceremo qui tutte le cure ten- 
denti alla nettezza del cavallo, è una 
delle condizioni che hanno maggior in- 
fluenza sulla salute dell'animale, e tut- 
tavia troppo spesso trascurasi ; la man- 
canza di essa è spesso la cagione del 
deperimento di molti cavalli e talora 
anche dello sviluppo di pericolose ma- 
lattie. Le funzioni della pelle hanno 
grande iofluenza su tutta 1' economia 
animale. Senza entrare adesso in conside- 
razioni teoriche per dimostrare le forti 
simpatie che collegano le funzioni della 
pelle a quelle degli organi interni, dire- 
mo soltanto essere la pelle continua- 
mente la sede d' una traspirazione il cui 
prodotto vaporoso, che non appare nello 
slato di quiete, diviene sensibile dui ante 
Sappi. Dii. Tecn. T. / f r . 
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l'esercizio, quando separato in- grande 
quantità condensasi alla superficie ba- 
gnando il pelo ond’ è coperta : cosi la 1 
pelle può considerarsi come un emul- 
sivo destinato ad eliminare all' esterno 
dell' economia vivente alcuni materiali 
del sangue che non possono più servire 
al nutrimento degli organi. Ma per adem- 
piere a questa importante funzione bi- 
sogna che la pelle sia tenuta in uno sta- 
to di perfetta mondezza, e che i pori 
ond' è pertugiata, siano sempre aperti 
per dare passaggio alle materie della i 
traspirazione. Se cosi non fosse, ma, co- * 
me vedesi spesso, la superficie della 
pelle fosse coperta d' uno strato di ma- 
teria concreta, risultante dai prodotti 
della secrezione, o dalla polvere che tro- 
vasi sospesa nell'aria, o che contengono 
i foraggi, la secrezione, sarebbe se non 
del tutto impedita almeno scemala di 
molto, e si vedrebbero accadere gravi 
accidenti. Non i quindi raro lo scorgere 
gli animali pei quali trascurano! queste 
semplici precauzioni igieniche, affetti di 
scabbia, di ulcere e talora anche del 
moccio. 

Per conoscere però il vantaggio che re- 
ca una buona stregghiatura ed il mante- 
nimento della nettezza nei. cavalli basta 
esaminare gli effetti che ciò produce. Si 
osservi in fatto la differenza che passa, 
in parità di circostanze, fra un cavallo 
regolarmente stregghiato ogni giorno c 
quello pel quale non si ha questa cura. 11 
primo ha il pelo lucido e fino, la pelle 
molle, le estremità sane e sciolte, 1' oc- 
chio vivo e tutto in lui indica una fio- 
rente salute. Nel secondo all' opposto, 
il pelo si offusca, si disunisce, diviene 
irto, le estremità sono come legate, la 
pelle si spoglia in alcuni punti del pelo 
che la copre e spesso il dimagrimento 
e la svogliatezza sono la conseguen- 
za del prurito continuo che cagionano 
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all’ animale le costanze che tiene culla 

.pelle. 

Gl' Inglesi si sono talmente convinti 
ilei vantaggio della stregghialura per la 
conservazione della salute e della bel- 
lezza dei cavalli che 1* adoperano come 
un mezzo di perfezionamento, ed impie- 
gando in essa le cure più diligenti e mi- 
nuziose, giunsero a dare ai luro cavalli 
quelle forme si risentite e si ben dise- 
gnate che suno caratteristiche delle loro 
razze. 

Gli utensili che servono al governo 
dei cavalli sono la stregghia, la rosta, la 
spazzola, la spugna, il fastello, il cura- 
piedi, il pettine, le forbici e la stecca. 

La stregghia è lo strumento più es- 
senziale pel governo dei cavalli, e ven- 
ne descritti! in articolo separato. 

La rosta è ordinariamente una coda 
di cavallo con un manico di legno. Ser- 
ve dopo l'azione della stregghia a levare 
la polvere staccata da quella dalla su- 
perficie del corpo, e fa le veci della slreg- 
ghia in quelle parti ove la pelle è trop- 
po fina per reggere allo sfregamento di 
essa. 

Il fastello è appunto un fascio di pa- 
glia o di fieno i cui steli suno ripiegati 
sopra sè stessi ; Io si adopera per istro- 
picciare la superficie del pelo dopo l'a- 
zione della stregghia c della rosta. 

La spazzola serve come la stregghia 
a stuccare la polvere dalla superficie del 
coi po, e tiene sul rovescio una coreggia 
destinata a introdurvi la mano dello 
stalliere. 

Il pettine che può essere di ferro, di 
ottone, di osso, di legno o di corno, ser- 
ve a ravviare i crini. 

La spugna si adopera per lavale gli 
orchi, le narici, il contorno della bocca, 
ed altre parti dell'animale. 

licm apicilì c una spranghila di ferro 
spianala e curvata a guisa «fummo. cul- 
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la qual* staccansi dal di sotto dèlio zoc- 
colo le sostanze che vi fossero aderenti. 

La stecca è una lamina d* acciaio 
flessibile, sottile e senza taglio, con un 
manico ad ogni cima, colla quale ra- 
schiasi la superficie della pelle per fama 
colare 1' acqua od il sudore che ne ba- 
gna il pelo. 

Il cavallo da lavoro dev'essere streg- 
glriato ogni mattina nella .stalla se il 
tempo è freddo o piovoso, e se è buono 
nU'arin aperta. In quest' ultimo caso lo 
stalliere gli pone una cavezza e lo trae 
fuor della stalla, poscia lenendo la slreg- 
gllia nella mano destra ponesi a destra 
dell'animale e un poco ali'indielro, prende 
la coda colla mano sinistra e fa scorrere 
I' utensile sulla groppa e sulla natica a 
destra, facendolo scorrere con prontezza 
e con forza ed abbracciando in ciascun 
movimento del braccio una gran parta 
della superficie del corpo ; col movi- 
mento rapido che fa a pelo e contro pe- 
lo stacca la polvere dalla superficie cu- 
tanea e ne leva una parte colla sua slreg- 
ghiu dalla quale la stacca, battendola 
di tratto in tratto sul selciato. Opera 
così successivamente e d’ ogni lato su 
tutte le parti del corpo tranne la testa, 
la parte stretta del collo, la base della 
coda, la spina dorsale, le mammelle n 
le parti genitali, e finalmente le parti 
interne delle cosce, nei quali punti la 
pelle è troppo fino per sostenere senza 
dolore l'azione della stregghia. In seguito 
leva colla rosta la polvere stoccata dalla 
stregghia, e finalmente prendendo la 
spazzola la fa scorrere successivamente 
a pelo e a contro pelo su tutta la super- 
ficie del corpo avendo cura per isbaraz- 
tarla delle sozzure che essa ammassa e 
leva, di soRYcgarln ad ogni momento sui 
denti della stregghia che tiene pel mani- 
co in una mano, mentre fu agite la spaze 
sola culi' altra. 
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Dopo di avere in tal guisa st reggina to 
e spatolato tutto il corpo del cavallo, 
lo stalliere ne rende lucido il pelo stropic- 
ciandolo nel verso della sua direzione 
col fastello di paglia o di fieno alquanto 
umettato, poscia adopera la spugna per 
lavare gli occhi, la narici e le parli geni- 
tali, avendo cura di cangiare l'acqua so- 
vente. 

Per lavare le estremità delle membra 
adoprosi con vantaggio una spazzola lun- 
ga delta passa-per-tutlo che si ammolla 
spesso nell'acqua, e colla quale lavasi il 
fango attaccatosi agli stinchi cd ai pa- 
storali. Dopo il lavacro assorbesi colla 
spugna 1' acqua ond'è inzuppato il pelo, 
eppure la ai fa colare mediante la stecca. 

Finalmente per compiere il governo 
pettioansi i crini della fronte, del collo 
e della coda, Usciansi colla spugna umet- 
tata e staccansi col curopiedi dal di sot- 
to degli zoccoli le sostanze che vi si fos- 
sero attaccate o interposte fra l'ugna e il 
ferro. Terminata così la stregghiatura 
coprasi l'animale e se lo rimette al suo 
posto nella stalla. 

Una condizione più essenziale ancora 
della stregghiatura alla conservazione del 
cavallo di lavoro è il riposo, l' influenza 
del quale è tanto più importante a eo- 
noscersi in quanto che le conseguenze 
degli eccessi di lavoro non si manifesta- 
no che a lungo andare, e che le loro 
relazioni colle cagioni r.he li producono 
difficilmente ravvisami. 

Però a fine di far meglio compren- 
dere la nostra idea, pi andiamo ad esem- 
pio, una intrapresa, condotta mediante 
un dato numero di cavalli, i quali siano 
nutriti nel modo più salubre, conservali 
in istalle sanissime, e s l reggi» in li e go- 
vernati con ogni cura, assoggettati ad 
un lavoro moderato, e la salute dei quali 
infine non abbia mai avuto nulla che la 
disturbi. Ora consideriamo cosa avrei 
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rebbe nella supposizione clic i lavori di 
questa intrapresa si aumentassero, siVza 
che per ciò si accrescesse in proporzio- 
ne il numero degli animali da lavoro, e 
se per conseguenza, rimanendo le stesse 
tutte le altre circostanze, si assoggettas- 
sero questi animali a delle fatiche supe- 
riori alle loro forze. Dapprincipio l' in- 
fluenza dell' accrescimento del lororn 
sui cavalli sarebbe del tutto insensibile : 
essi conserverebbero ancora per lungo 
tempo tutte le apparcuze della salute, lo 
stesso appetito per 1’ avena, il pelo u- 
gualincnte lucido, 1’ occhio vivace, e le 
forme energiche : ed i calcoli economici 
sembrerebbero allora tanto maggior- 
mente ben fondali in quanto che la ag- 
giustatezza loro sarebbe in qualche mo- 
do dimostrata dall' esperienza. Le cose 
possono continuare in tal guisa per 4, 5 
a G mesi cd anche un anno, senza ve- 
run cangiamento nè indizio di deperi- 
mento negli animali ; ma trascorso que- 
sto tratto di tempo, si vedrà primiera- 
mente il pelo di uno o due cavalli sco- 
lorarsi ed offuscarsi, i gangli gonfiarsi, e 
l’appetito perl’avena diminuire ; a poco 
a poco gli accidenti si andranno molti- 
plicando ; e cagionerà sorpresa il vedere 
qua e là apparire negli animali i medesi- 
mi sintomi di malattia. Poscia dopo l’ap- 
parire di questi fenomeni, testinomi si-- 
curi d' un fatale cangiamento avvenuto 
nell'economia di questi animali, si vedrà 
scolare dell'umore dalle narici, ulcerarsi* 
la pituitaria, e finalmente palesarsi il 
moccio con tolti i suoi sintomi. In ap- 
presso si manifesteranno gli stessi leno- 
nomeni successivamente in tutti i cavalli 
che diverranno mocciosi, scabbiosi o soc- 
comberanno a malattie prodotte da de- 
bolezza e spossamento. 

Tutti gli accidenti che abbiamo an- 
noverati collegansi ad evidenza per chi 
bene «.Siena ci Ila n Bticanzo di ou- 
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riposo sufficiente a riparacele forze degli 
animali. II riposo è adunque pel cavallo 
ima condizione essenziale di salute e di 
conservazione, e per essere sufficiente 
dev'essere per lo meno doppio della du 
rata del lavoro. 

Non meno del buon governo e del 
riposo influisce sulla salute dei cavalli 
1' ampiezza, ventilazione e salubrità del- 
la stslla , della quale però diremo in 
articolo separato. 

Nutrimento . Pegli animali dalle cui 
forze si tragge vantaggio, il nutrimento 
è una cosa necessaria non solo alla loro 
esistenza, ma altresi a renderli atti a dare 
il maggior servigio possibile; deve avere 
per iscopj di somministrare alla macchina 
vivente i materiali necessari! al suo man- 
tenimruto e di dare, per dir cosi, alle 
sue molle un grado di tempera e di so- 
lidità proporzionale alle forze che es 
sa dee sviluppare per vincere le resi- 
stenze. 

La quislioue da sciogliersi riducesi a- 
dunqtie a sapere qual è il modo di nutri- 
mento che meglio convengasi al cavallo da 
lavoro, per mantenerlo sano e dargli la 
forza e 1’ energia necessarie all’ esecu- 
zione dei servigi che da esso si esigono. 

Esamineremo se il modo di nutrimen- 
to oggi adottato sia il migliore o se ve ne 
abbia altro da preferirsi-. 

L' attuale nutrimento del cavallo da 
lavoro ha per base la paglia, il fieno, la 
crusca, e principalmente P avena. 

La paglia. Tra tutte le paglie delle 
graminacee quella più in uso pel nutri- 
mento del cavallo si è quella del fru- 
mento, imperocché la si crede più nu- 
tritiva, e P animale la preferisce alle al- 
tre tutte. 

Le proprietà alimentari della paglia 
di frumento sono dimostrate dall'espe- 
rienza contro a quanto risulterebbe dalla 
analisi chimica, la quale non trovò nel- 
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la paglia che un due per cento di prin- 
cipii nutritivi : tuttavia nell' Inghilter- 
ra nutronsi con sola paglia le vacche la 
quali cessarono di dare il latte. In Po- 
lonia e nel mezzodì dell'Europa, forma 
l'unico nutrimento dei cavalli, degli asi- 
ni, dei muli c dei buoi che non lavora- 
no, dal che evidentemente risulta la fal- 
sità dell' analisi. Finalmente nel i 83 o si 
rinnovarono i tentativi fattisi all’assedio 
di Carcassona al tempo della lega da En- 
vert di Champaigne, e si giunse ad e*~ 
trarre colla macinatura dalla paglia di 
frumento una farina bigia, analoga, pai 
sapore e per le sue proprietà alla farina 
di grano. 

La paglia si dà in fastelli, maciullata o 
tritata. Nel primo caso non viene giam- 
mai mangiata totalmente dagli animali 
di cui non forma Punico alimento. Scel- 
gono essi gli steli più succulenti e le pian- 
te di foraggio che vi si attrovano sem- 
pre frammiste, e cacciansi il rimanente 
sotto ai piedi per servirsene di letto ; 
maciullata è più facile a masticarsi e vie- 
ne mangiata in maggior proporzione; fi- 
nalmente trita e mesciuta colla crusca o 
coll’avena, viene mangiata quasi tutta, 
e fornisce all' apparecchio digestivo as- 
sai più di materie nutritive, essendovi 
assogettata od una elaborazione più 
perfetta ; egli è quindi in quest’ ultima 
guisa che conviene dare la paglia ai 
-cavalli. II consumo giornaliero di essa 
è di due fastelli al giorno o circa 1 5 lib- 
bre (7 ,h,L , 5 ). 

Del fieno. Il fieno è pel cavallo da 
lavoro un eccellente alimento, e del 
quale è avidissimo. E' molto ricco di so- 
stanze nutritive, cd ha inoltre il vantag- 
gio di servire di zavorra agli organi di- 
gestivi. Se ne danno da i 5 a 20 libbre 
(7,5 a 1 o tll ‘ l ) al giorno. 

Della crusca. Fra lutti i cibi del Ta- 
rullo du lavoro la crusca e la meno alta 


* 


Digitized by Google 


Ctwo 

a conservargli le sue forze, essendo as- 
sai povera di principii nutritivi, massime 
in quei paesi ove la macinatura e 1' ab- 
burattamento si sono perfezionati in gui- 
sa che la proporzione di farina che vi 
rimane non è più che un quinto di quel- 
la ebe vi rimaneva cogli antichi metodi ; 
perciò gli animali che nutronsi prin- 
cipalmente di crusca sono molli e poco 
atti a reggere a faticosi lavori. Aggiun- 
gasi inoltre che questo alimento è su- 
scettibile di fermentare facilmente nel 
tubo intestinale, di agglomerarsi in pal- 
lottole e di produrre con ciò indigestio- 
ni assai pericolose. Per tutte queste ra- 
gioni la crusca non deve entrare che in 
piccolissima dose nella razione gior- 
naliera del cavallo da lavoro, ed an- 
che quella poca che gli si dà dev'essere 
stemperata e tenuta in sospensione nelle 
sue bevande. Mesciuta coll' avena o col- 
la paglia trita è più facile a digerirsi. 

DelT avena. L’ avena è il miglior ali- 
mento del cavallo da lavoro, quello on- 
d’ esso è più avido , e che, attese le 
proprietà eccitanti ond'è dotato quan- 
do è crudo, è il più atto a dargli forza 
ed energia ; perciò questa biada viene 
adoperata quasi esclusivamente al nutri- 
mento dei cavalli destinati a lavori che 
esigano grande impiego di forze. 

L’ azione della vena sull' economia 
animale del cavallo è un' azione adatto 
speciale, che si cercò di spiegare coll' a- 
nalisi chimica. Dimostrò essa esservi in 
questo grano una scarsa proporzione di 
principio feculento,- relativamente alle 
proprietà nutritive ond'è dotato ($9 per 
cento soltanto ) della gomma dello zuc- 
chero, ed inoltre 6 per cento di glutine, 
e nella sua corteccia un principio aro- 
matico cui si attribuiscono gli effetti che 
esso produce sull'organismo del cavallo. 
Forse le proprietà dell' avena devono 
attribuirsi non solo a) principio stimo- 
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lante che essa contiene, ma anche alia 
circostanza che lo zucchero che vi si tro- 
vò coll' analisi, subisce nell' apparecchio 
digestivo una fermentazione per la qua- 
le cangiasi in alcoole. 

La dose dell'avena per un cavallo 
da lavoro è di uno staio ( 1 a litri) ed an- 
che di uno stai? e mezzo ( 1 8 litri ) se 
è di grande statura e se dee fare grandi 
fatiche. 

Il cavallo da lavoro dee fare tre pasti 
al giorno ; uno la mattina, uno a mezzo 
giorno ed il terzo la sera. I pasti del 
mattino e della sera consistono in un 
fastello di paglia, mezzo fastello di fieno 
e un terzo d' avena. 

Tali sono le sostanze che servirono 
sempre all' alimentazione del cavallo, e 
servono tuttora. Queste sostanze sem- 
brano io fatto le più convenienti, non 
solo perchè sono ricche di principii nu- 
tritivi, tna ancora perchè dimorando a 
luogo nel tubo intestinale, mantengono 
sempre attive le sue funzioni, impedi- 
scono che l' animale senta la fame, e vi 
fanno, a così dire, l'uffizio di zavorra, fi- 
no a che abbiano subito una compiuta 
elaborazione. Spiegheremo meglio que- 
sta idea. Il tubo intestinale degli anima- 
li erbivori ha la proprietà di convertire 
in sostanze animali i prodotti del regno 
vegetale che servono ad alimentarli. Ma 
siccome quésti prodotti resistono a lun- 
go .per loro natura all' elaborazione di- 
gestiva, così esso canale presenta molte 
svolte e vasti serbatoi nei quali i cibi de- 
vono rimanere a lungo per subirvi questa 
elaborazione in forza della quale sono 
animalizzati. Egli è adunque conforme 
alle leggi naturali che gli intestini de- 
gli erbivori siano riempiuti, a guisa qua- 
si di zavorra, dalle materie che servono 
loro di alimento. Se non si soddisfacesse 
1 a questa condizione, lo stato vuoto del 
tubo iotestiuale cagionerebbe loro il sema 
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della fama e la debolezza muscolare 

che ne deriva. 

Ciò posto esaminiamo ora se gli ali- 
menti proposti in sostituzione di quelli 
annoverati finora pel cavallo da lavoro, 
possano o no venire utilmente adottati. 

Pani proposti pel nutrimento dei co- 
ralli. Proposesi questa specie di nutri- 
mento pei cavalli, perché nelle annate 
sterili o piovose, quando i raccolti di fo- 
raggi o d' avena sono scarsi o di cattiva 
quali tì, 1 ' aito prezzo di queste derrate 
cagiona al proprietario di cavalli un 
grande aumento di spesa. Per viste eco- 
nomiche adunque tentossi,se fosse pos- 
sibile di sostituire all'avena altre sostan- 
ze che avessero le stesse proprietà nu- 
tritive senza avere un prezzo sì alto. 

I pani proposti a tal fine compongon- 
si di varie farine di graminacee, di legu- 
minose o di solanee, unite ad un condi- 
mento, e colle quali formasi una pasta 
fermentata che cuocesi nel forno. 

Si è asserito : i . che questi pani of- 
frono il vantaggio di essere più facili a 
digerirsi per lo stomaco del cavallo, per- 
chè la fermentazione di essi rendeva 
più facilmente assimilabili le sostanze 
onde sono composti; a. che contengo- 
no in un peso dato più sostanza che 
nello stesso peso di vena in grano e 
che per conseguenza vi ha un vantag- 
gio sostituendo otto libbre di pane a 
dodici di avena; 3, finalmente ebe era- 
no eccitanti quanto 1 ' avena pel sale che 
contenevano: a tutti questi vantaggi ag- 
giungevosi quello dell' economia. 

L'economia è indubitata, come vedre- 
mo più innanzi, ma non è lo stesso quan- 
to alla realtà degli altri vantaggi che ab- 
biamo annoverati. In fatto se si ricorda 
quanto dicemmo poco fa della necessità 
della presenza continua nel tubo intesti- 
nale degli erbivori d'una certa copia di 
soManza nutritila che sci va di xavo*- 
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ra, si vedrà dover essere piuttosto dan- 
noso che utile il dare ai cavalli alimenti 
poco voluminosi e prontamente dige- 
stibili ;i quali tasteranno gl'intestini vuo- 
ti ed mattivi. Ben presto si produrrà il 
senso della fame e questo farà perdere, 
forza e coraggio ol cavallo. Questa as- 
serzione è sì vera che in quei paesi ove 
da gran tempo si alimentano i cavalli 
coi pani, si devono questi cibare lun- 
go la strada a brevi intervalli, se si 
vuole che reggano ai loro lavori. 

Il sale è ben lungi dall’avere le pro- 
prietà specifiche dei principii stimolanti 
dell 1 avena , e per tale oggetto il pa- 
ne non può esservi sostituito. Aggiun- 
giamo finalmente che se il pane contie- 
ne in un dato volume più principii nu- 
tritivi che F avena, il che non è meno- 
mamente dimostrato, contiene anche as- 
sai maggior proporzione di acqua, nella 
relazione di 4 ed anche 5 a i, e per- 
ciò lo si deve considerare come nn ali- 
mento acquoso e debilitante per F eco- 
nomia del cavallo. 

Non si può adunque ritenere che il 
pane possa far le veci dell’ avena pel 
nutrimento del cavallo, poiché in luogo 
di agevolare come quella lo sviluppo mu- 
scolare, agirà come tutti gli alimenti a- 
cquosi e nutritivi facendo invece svilup- 
pare la grascia. 

Esaminiamo però i risultamenti del- 
l'esperienza. Già da molti anni in Fran- 
cia ed in altri paesi si era tentalo di nu- 
trire i cavalli con pani, e si erano otte- 
nuti più o meno buoni successi ; nel 
i 826 D 1 Àrblay propose per nuovo ci- 
bo dei cavali un pane composto di un 
terzo di farina bigia di frnmento, d’un 
terzo di farina di faverella, e d'un terzo di 
farina d’orzo. Ne somministrò la dose 
di 4 chilogrammi al giorno pel corto dr 
due mesi a due cavalli di posta già vec- 
chi « spossati, « trattali in tal guisa po- 
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«crono reggere al servigio più faticoso 
della posta. Nel i 839 fecest olla scuola 
d' Àlfort la prova di nutrire tre cavalli 
d' armata, con un pane composto di 
parti uguali di farina di faverella, di se- 
gala e di frumento di quarta qualità, dan- 
dosene 4 chilogrammi al giorno metà al 
mattino metà la sera, e dopo alcune set- 
timane resersi i cavalli e più molli e più 
soggetti a sudare. 

Nel i 834 soltanto però venne fatto 
resperimento in grande a Parigi ed in 
maniera adatto decisiva. Il pane ivi 
adoperatosi per alcuni mesi in varii 
grandi stabilimenti all* alimentazione dei 
cavalli, non era tutto composto ugual- 
mente. 11 più adoperato si' fu quello 
detto Fleulard, dal nome del fornaio 
che lo fabbricava. Componevasi con 
molta farina d' avena, un poca di farina 
d’ orzo, un poca di farina di faverella, 
di farina di frumento di buona qualità e 
d' un poco di sale. Queste farine, non 
abburattate, bagna vansi e mantru giovan- 
ti per trarne una pasta fermentata che 
cuocevasi nel forno in forma di pani 
convenientemente seccati. Questi pani o 
stiacciate pesavano 4 chilogrammi. Per 
darli ai cavalli tagliavansi in pezzi e fa- 
cevansi loro mangiare - soli o con a- 
vcna. Alcuni cavalli i primi giorni li ri- 
fiutano, ma poi li mangiano con piacere 
ad avidità, e specialmente i vecchi caval- 
li che li preferiscono all' avena, lina di 
queste stiacciate del peso di 4 chilo- 
grammi doveva fare le veci di uno staio 
cioè di 6 chilogrammi d’ avena. L'eco- 
nomia che si otteneva da questi pani era 
certa : lo staio d' arena vendcvasi fran- 
chi i,2u ; i quattro chilogrammi della 
stiacciata costavano ; sicché ri- 

sparmiava,! ogni giorno o f, -,48 suppo- 
nendo la do>e giornaliera di 6 chilo- 
grammi d’ avena. L’ analisi chimica di- 
mostrò che questo pane coutcueva 41 
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parti d' acqua, 35,a3 di residuo insolu- 
bile e 23,75 di materie solubili e nu- 
tritive. 

Dailly mastro di posta di Parigi vi 
fabbricavo dei poni che erano composti 
di un terzo di resti di patate, due ter- 
zi di ferina di quarta qualità con un mi- 
scuglio di loppe di grano, o di paglia 
trita e di un po' di sale. Due libbre di 
questo pane rotto in pezzi, facevano le 
veci d'un quarto della razione d’avena • 
ad un altro quarto di questa razione 
sostitiàrausi 5 litri di segala gonfiata 
nell' acqua e resa con ciò di maggior 
volume ; cosicché la razione d* ogni ca- 
vallo consisteva in ù libbre d’ avena, 3 
libbre di pane, e 3 libbre di segala, ol- 
tre ad un fastello di fieno ed uno di 
paglia. 

L’ economia era per ogni cavallo di 
3 o centesimi al giorno e di Ir. 109,00 
all'anno. 

Questi pani uniti ad una parte degli 
alimenti ordinarli formarono, pel cor- 
so di varii mesi, in alcuni grandi stabi- 
limenti di Parigi, il cibo dei cavalli in 
essi impiegali , ma gli effetti che pro- 
dussero su di turo mostrarono ben pre- 
sto la fallacia delle speranze che si era- 
no concepite dapprima. Nel primo me- 
se in cui prorossi il nutrimento con 
questi pani, parve cht il tentativo surti- 
sce ottimo effetto : tranne qualche indi- 
zio di mollezza che davano gli animali 
nei primi giorni, conservarono per molto 
tempo il vigore e l'energia necessari! al- 
la esecuzione dei loro serrigii, ed i pio* 
prietarii furono molto contenti delle 
grandi economie in tal guisa ottenute. 
Ma quando in rapo ad un certo tempo 
la costituzione dei cavalli trovossi nota- 
bilmente modificata, per effetto di que- 
sto nutrimento, cadevano essi allora in 
tale stato di debolezza e dimagrimento 
da essere luto affatto impossibile di cun- 
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Imuare il loro servigio se prima non 
svevano ricuperato le loro forze me- 
diante il aolito metodo di nutrimento 
«li prima. Non tutti però furono al caso 
di rimetterai del danno recatosi alla loro 
costituzione. Per molli il male fa irre- 
parabile e finirono col restare vittime di 
malattie adinamiche, del moccio o della 
scabbia. 

La esperienza si accorda adunque 
colla teoria per mostrare che il nutri- 
mento col pane è non solo insufficiente 
ad alimentare il cavallo da lavoro, ma an- 
che nocivo alla sua salute. 

Stabilito cosi che fino ad ora non si 
trovarono alimenti da sostituirsi con van- 
taggio a quelli adoperati generalmente 
vedremo ora quale sia la quantità di 
questi consumali da un cavallo da lavo- 
ro di mezzana statura, secondo i dati che 
ne fornisce in tale proposito Block (a). 

Per essere mantenuto in un stalo di 

% 
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salata e di vigore un cavallo abbiso- 
gna di cinque chilogrammi di grano al 
giorno. L'avena è il grano migliore, co- 
me dicemmo, per tale oggetto ; ma Block 
ammette che si possa sostituire ad un 
terzo di essa della segala o dell’ orzo, 
senza nuocere alla salute nè alla forza 
dell’animale. Egli vaiata dapprima il gra- 
no a peso, il qual modo sembra molto 
proprio a dare una misura della loro 
qualità nutritiva, e non a misura perchè 
l’avena presenta troppo grandi differen- 
ze nelle relazioni fra il suo peso e il suo 
volume. Suppone ancora che la paglia 
che serve di cibo sia trita, e finalmente 
oltre al peso giornaliero degli alimenti 
aggiugne l'Indicazione di quello della pa- 
glia che serve a fere il letto al cavallo. 

Ammessa questa sapposizione l'auto- 
re trova che un cavallo esige in peso un 
nutrimento compostone! modo seguente. 


i.° Grani. Segala . . . . 

Avena . . . . . 

a ,° Foraggi. Fieno . 

Paglia trita . . . 

Totale del nutrimento. 


Giornalmente. 

Annualmente. 

,chil. 5 5 oo 

. 547 chi, -,5o 

3 ,5oo 

- >j 3 77 s 5 ° 

a ,5oo . 

913 ,5o 

4 ,a5o . 

. i,S5i ,a5 

1 1 y5o 

4,388 , 75 . 


La paglia consumata pel letto viene 
fissata dal Block a a chil - ,5oo al giorno, 
cioè 9 1 a ct “ 1 , ,5o all'anno. Vale a dire, 
circa 43 quintali metrici d'alimenti al- 
l'anno, e g quintali di paglia da letto. 

Bevanda. La bevanda del cavallo è 
l'acqua. Meno delicato in ciò dell' asino 
beve egli tutte le specie d'acqua. Quan- 
do un cavallo non è riscaldato, o quan- 
do le cavalle non siano gravide, si può 
iur loro bere senza pericolo dell’ acqua 

(o) Documenti relativi ad alcuni espe- 
rimenti agricoli, ec. Voi. II. 


fresca, ma se è riscaldato può questa 
nuocergli molto, a meno che dopo non si 
continui a tenerlo in moto. Un’ acqua 
stagnante o quella dei fiumi sarà perciò 
sempre do preferirsi a quella d'ima sor- 
gente o appena attinta da un pozzo. Ove 
non si hanno che di queste ultime acque 
gli stallieri accurati dovranno riempirne 
serbatoi o vasche fino dal mattino, acciò 
perdano la loro crudezza stando esposte 
all' aria. Alcuni perchè 1' acqua appena 
attinta non nuoca ai cavalli vi gettano 
ua po' di crusca. 

I cavalli bevono più o meno secondo 
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la loro statura, il loro temperamento, gli 
alimenti secchi od acquosi coi quali si 
nutrono, c la stagione dell’ anno. 

La bevanda dei cavalli dee compar- 
tirsi in più volte. I cavalli che riman- 
gono quasi sempre nella stalla, come 
quelli delle truppe, vanno all'abbevera- 
toio due sole volte al giorno di buon 
mattino e Ire o quattr’ ore dopo il mez- 
zogiorno. I cavalli die lavorano a tirare 
F aratro abbeveratisi quattro volte al 
gioruo ; la mattina all' uscire dalla stalla 
dopo aver mangiato, a metà del giorno 
tornando dal lavoro, due ore prima di 
tornarvi e la sera quando rientrano nel- 
la stalla. 

Pabtb III. 

Fona ^ del cavallo. 

La parola forvi usata nel linguaggio 
meccanico ha due significati molto di- 
versi : talora indica semplicemente una 
pressione, uno traimenlo, ed allora si 
può valutarla in chilogrammi ; cosi di- 
cesi, per esempio, che la forza d’uu tor- 
chio o d'una leva equivale a centomila 
chilogrammi ; in tal caso si considera il 
torchio o leva in istato d’ equilibrio. 

La parola forva indica paiimeDli il 
prodotto di uno sforzo per lo spazio da 
questo percorso, ed allora è sinonimo di 
lavoro. Egli è in questo significato che 
si dee intenderla allorché parlasi della 
forza d'un uomo, d' un cavallo, d' una 
caduta d’acqua o d’una macchina a va- 
pore ; in tal caso la parola fona rap- 
presenta un valore. Si vede in fatto che 
non basta operare una robusta azione di 
traimenlo su di un corpo per ottene- 
re un ellétto utile, ma che bisogna inol- 
tre percorrere un certo spazio c I' e Ilo t 
to utile sarà tanto maggiore quanto più 
lunga sarà la strada percorsa. Cosi pel 
Sappi. Dìi. Te vii. T. IF. 
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trasporlo dei pesi, un cavallo che trasci- 
nasse piccolo peso con molta velocità, 
potrebbe produrre lo stesso effetto che 
un altro cavallo, il quale, trascinando 
un peso maggiore, facesse doppia forza 
di traimenlo, mn con uua velocità metà 
minore del primo. 

Qualsiasi pressione o traimenlo può 
misurarsi con un peso, e si convenne di 
prendere per unità il chilogramma per 
unità di pressione, ed il metro per unità 
del cammino percorso in un secondo, ed 
in tal guisa formolsi l’unità di lavoro 
cui per brevità si diè il nome di dinamiti. 
Adoperasi ancora per le grandi forze una 
unità ugnale a mille dinamie che diccsi 
grande dinamia o dinamodo. 

Dietro a ciò si vede come si possa 
esprimere in numeri il valore. Chiaman- 
do I’ Io sforzo prodotto in una data dire- 
zione espressa in chilogrammi e C il trat- 
to di spazio, calcolato in metri, durante 
il quale lo sforzo venne continuato, la 
forza sarà l'C chilogrammi innalzali a 
un metro. 

Queste spiegazioni erano necessarie 
per far comprendere quanto diremo sul- 
la forza dei cavalli, vale u dire del la quan- 
tità di lavoro che^ possono dare c delle 
cause che possono modificarla. 

La forza del cavallo può rendersi u- 
tile in varie maniere secondo la natura 
del lavoro che si vuol eseguire. Ma sia 
che la sua azione produca uu eflctlu 
utile immediato, come nel trasporto dei 
pesi, sia che comunichi la potenza ad 
altri meccanismi, come nelle macchine 
applicate alle arti e ad alcune operazio- 
ni rurali, quanto al motore diviene sem- 
pre un semplice sforzo di traimenlo che 
lascia calcolare in geuerale il lavoro uti- 
le del cavallo. Molte circostanze però, 
come lo stato della strada, il modo co- 
me i cavalli sono attaccati, la temperatii . 
la e specialmente la gran di tic renza cha 
4 6 
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passa Tra le varie razze di cavalli, influi- 
scono molto in tali valutazioni e sono la 
cagione del poco accordo che si osser- 
va nei risultamenli pubblicati da varii 
autori. 

Non bisogna prendere qual misura della 
forza del cavallo che un lavoro tale che 
ei possa farlo ogni giorno senza indebo- 
limento ne fatica. Uno sperimento di po- 
ca durata potrebbe dare risultamenli più 
grandi assai della realtà, imperocché su 
di una strada inuguale vedunsi i cavalli 
produrre per alcuni momenti un effetto 
tre a quattro volte maggiore dello sforzo 
medio di traimento. 

I cavalli inglesi benché più forti degli 
altri vengono generalmente meno cari- 
cati e meglio trattati, dal che risulta che 
sono più atti a sostenere un lungo lavo- 
ro, più uniformemente e regolarmente e 
che vivono più a lungo. 

Secondo le osservaziuni di Wood sul 
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lavoro dei cavalli adoperati sulle strade 
di ferro a guide saglienti di Team, si 
vede che lo sforzo medio di questi ca- 
valli è di 45 chilogrammi (forza di trai- 
mento ) sopra una strada orizzontale. 
Percorrono giornalmente 3 a chilometri, 
il che in otto ore di lavoro dà quattro 
chilometri all' ora o al secondo i m ,ui. 
Dietro questi numeri il lavoro al secon- 
do é di 5 o dinamie. 

È cosa riconosciuta che per oltenera 
il maggior vantaggio da un cavallo o da 
qualsiasi altro motore animato, è d'uo- 
po farlo lavorare andando di passo , 
perchè si trova che il peso trascinato ad 
una data distanza in un giorno è mag- 
giore colle piccole velocità che colle 
grandi. Secondo J. Walter, ingegnerà 
inglese, ('effetto giornaliero di un caval- 
lo delle diligenze, nei dintorni di Lon- 
dra è; 


Colla velocità di 4,000 metri all'ora 3 a mila tonnellate ad un mìglio 
9,600 .... 14 
16,000 .... 5 


Ciò è quanto si è potuto trovare sul- 
le differenze di lavoro che cagiona un 
cangiamento di velocità, ma si compren- 
de anche senza tali osservazioni, dover- 
vi realmente essere una data velocità colia 
quale questo lavoro sia il massimo pos- 
sibile. Un cavallo che tirasse un punto 
fisso si stancherebbe senza produrre ve- 
run effetto ; allora la forza di traimento 
sarebbe massima, e può valutarsi a 3 oo 
ed anche fino a 5 oo chilogrammi, pei 
cavalli più robusti, ma la velocità essen- 
do uguale a zero, il lavoro ottenuto sa- 
rebbe nullo. Lo stesso sarebbe del las* 
voro d'un cavallo che si movesse con 
grandissima velocità, poiché avrebbe bi- 
sogno di lutto la sua forza per traspor- 


tare la sua propria massa, nè potrebb* 
operare verun traimento. 

Tra questi estremi vi è per ogni ca- 
vallo un valore della velocità che dà il 
maggior lavoro possibile e che si può 
sempre riconoscere lasciando che il ca- 
vallo prenda quel passo che gli convie- 
ne meglio. E' probabile che questa velo- 
cità non sarà la medesima pei cavalli di 
razze diverse e che potrà variare da uno a 
due metri al secando. Pei cavalli dei car- 
rettieri, essa è presso 0 poco d’un metro. 

Supponendo che il cavallo agisca col- 
la velocità più conveniente che il sno la- 
voro continuisi per molti giorni e duri 
ogni giorno 8 ore, si può calrolare ap- 
prossimativamente che il lavoro inedia 
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èli un cavallo robusto, ilei peso di 5oo| 
chilogrammi, sarà di 5o a 70 dinamie al 
secondo, e quello di un cavallo comune 
di 3o a 5o dinamie. 
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Ecco una tavola che indica i princi- 
pali risultamenti pubblicatisi da varii 
autori sul lavoro del cavallo applicato a 
varie sorta di macchine. 


INDICAZIONE DEL MODO IMPIEGATO 
PEE PRODURRE IL LAVOEO 

punto 

ove si è misurato 
il lavoro 

am 

LAVORO 

DINAMICO 

espresso 
in unità 
dinamiche 

HOMI 

degli osserva-: 
tori e degli 
autori donde 
si trassero 
i risullameuti 

On cavallo comune attaccato ad una le- 
va, camminando circolarmente, lavo- 
rando 8 ore al giorno e di passo. . 

Sulle tirelle. 

40,5 

Navier. 

Idem 

Idem 

38,9 

Hacheltc. 

Un cavallo andando di trotto, e lavo- 
rando soltanto 4 a 5 ore . . . . 

Idem 

60,0 

Navier. 

Un cavallo attaccalo ad una leva an- 
dando in giro, per muovere delle 
trombe da innalzar l'acqua, lavoran- 
do soltanto 5 a 6 ore 

Sulla quantità 
d'acqua innal- 
zata. 

3i,a 

Media di tre, 
osservaiioni di 
Hacheltc. 

Un cavallo attaccato ad una leva, an- 
dando in giro per sollevare del mi- 
nerale, con una macchina a secchie, 
alle miniere di Freiberg in Sassonia. 

Sul minerale 
innalzato 

36,3 

Citato da 
D’Aubuisson 

Un cavallo attaccato ad una leva come 
sopra, per innalzare della malta me- 
diante un verricello, lavorando io 
ore al giorno 

Sul peso innal- 
zato. 

* 3,4 

Osservazione 
di Hachelte 
ad Antony 
vicinoa Parigi. 

Cavallo che solleva del carbone, alle ca- 
ve di carbon fossile di Blanzi, presso 
a Creuzot, lavorando 8 ore al giorno. 

Sul carbone in- 
nalzato. 

34 

Àmollet. 

Cavallo che trascina carri carichi nella 
discesa e vuoti nel risalimento, solla 
strada di ferro di Killiuworth, la cui 
inclinazione media è di 4,7 millimetri 
al metro 

Dedotto il peso 
dei carri, e de- 
composto secon- 
do la direzione 
del piano, e Tal- 
trito misurato 
sopra un piano 
orizzontale. 

5 a 

Wood. 

Cavallo che trascina carri carichi nella 
discesa e vuoti nel risalimento sulla 
strada di ferro di Blacksvort, la cui 
inclinazione media è di 54 millimetri 
al metro 

Idem. 

5a,3 

Idem. 1 
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Moltiplicando per ao ti avrà il peto 
che può tirare un cavallo per 8 ore col- 
la velocità di un metro al secondo sulle 
strade selciate, supponendo un lavoro 
continuato per varii giorni. Moltiplican- 
do per aoo a o5o si avrà il peso trasci- 
nato sopra una strada di ferro. 

Paste III. 

Del cavallo applicalo a II’ agricoltura. 

Gli agricoltori studiai onsi da tempo 
immemorabile di ecuno iniziare la mano 
ri' opi'ra applicando la forza di alcuni 
animali domestici a varii apparccchii , 
utensili o macchine per eseguire diversi 
lavori rurali che non si potrebbero al- 
trimenti utilmente intraprendere. 

Questi lavori consistono per la mag- 
gior parte in arature, erpicature, spia- 
nature, e traspòrto di derrate, ingrassi 
o materiali. — Dal modo come, vengono 
applicate a tali operazioni le forze ani- 
mali, dipende la buona riuscita di quelli, 
l' abbondanza c la buona qualità dei 
prodotti. 

Gli animali più comunemente adope- 
rali in simili lavori sono il cavallo ed il 
bue, cd abbiamo veduto parlando di 
questo ultimo iu quali casi sia da prefe- 
rirsi al cavallo cd in quali no. Usanti 
anche in alcuni casi le vacche, delle qua- 
li pure trattammo all’ articolo Sue , il 
mulo, e presso i poveri anche 1’ asino. 
Rimandando quindi il lettore alla paro- 
la eoe, per quanto riguarda la applica- 
bilità del cavallo ai lavori rurali, ci oc- 
cuperemo qui solamente del modo di 
trarre da questo animale i maggiori van- 
taggi in tale suo uso, e della quantità di 
lavoro che può produrre. 

Del modo di trarre da un caval- 
lo il maggior profitto possibile. La 
possa d’ un animale per viucere qual- 
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siasi resistenza, omettendo di considc- 
lare la velocità del movimento, com- 
ponesi di due elementi : i .° La sua ener- 
gia muscolare, che varia in ogni animale 
secondo la sua razza, la sua comples-' 
sione, il suu temperamento ed [il buon 
governo : 2 .° La sua massa che varia pa- 
rimenti da un animale all’ altro. La 
mussa misurasi dal peso degli animali, il 
quale nella maggior parte di essi e nella 
stessa specie è quasi esattamente propor- 
zionato al luro volume o allo spazio geo- 
metrico da essi occupato, di modo che può 
dirsi, generalmente parlando, che quegli 
animali che hanno uua statura più alta, 
con una maggiore grossezza, sono anche 
quelli che hanno massa maggiore e che 
pesano di più. In generale fra due ani- 
mali che abbiano la stessa energia mu- 
scolare, quello che avrà più massa, cioè 
che sarà più grande e più grosso, sarà 
quello che potrà vincere con pari sforzo 
una maggior resistenza , o fare in un 
tempo dato una maggior somma di lavo- 
ro e che la vincerà in tale proposito so- 
pra un animale di minore statura e cor- 
pulenza. L’ energia e la massa, combi- 
nandosi in proporzioni variabili all’ infi- 
nito, danno animali di forza molto diver- 
sa e nei quali questa forza o potenza de- 
resi negli Uni alla preponderanza dell’u- 
na o deli’ altra di queste qualità, ed in 
altri ad una buona combinazione di tut- 
te due. 

Ciò ben inteso ricercheremo quale 
sia la forza che deve darsi agli animali 
da lavoro, ossia quali si debbano presce- 
gliere a tal uopo per vincere nel modo 
più compiuto e più vantaggioso la resi- 
stenza costante che oppongono i lavori 
delle arature, in un suolo di mediocre 
coesione c consistenza. 

Le leggi della meccanica insegnano 
che in ogni sorta di lavori la potenza 
dev’essere proporzionali) alla resistenza ; 
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ora nei lavori dell’agiicoltnrn vi sono Ire 
maniere diverse per giungere a questa 
proporzione, e sono le seguenti: 

i ,° Far uso di animali di grande sta- 
tura o di grande massa. Questo prefe- 
renza agli animali più grandi formò il 
soggetto di molte discussioni rielle quali 
interessa di qui raccòrrò i principali ar- 
gomenti. 

Due cavalli di alta statura e molto 
pesanti (dicono i partigiani di questo 
sistema) ben addestrati ed appaiati, tira- 
no più simultaneamente, vincono più fa- 
cilmente le resistenze e fanno un' aratu- 
ra più regolare ed uniforme ; possono 
inoltre lavorare a lungo in un suolo com- 
patto ed argilloso, senza spossarsi e sen- 
za rimanere abbattuti dalla fatica, gui- 
danti facilmente bastando perciò un so- 
lo bifolco, ed esigono minori spese di 
arnesi, di ferratura, e di materiali che un 
maggior numero di cavalli più deboli i 
quali non farebbero che lo stesso lavuro. 
Finalmente uel trasporto, riescono me- 
glio a superare gli ostncoli che loro op- 
pone la via, mediante una spinta ro- 
busta. 

1 cavalli grandi, rispondono gli av- 
versari'!, sono individui scelti, difficili 
perciò a trovarsi ed a rimpiazzarsi, ed i 
quali avendo costato di più pel loro 
allevamento, e per far loro acquistare 
tutto il maggiore sviluppo e la maggior 
forza, hanno per conseguenza un prez- 
zo proporzionalmente maggiore degli 
altri-, consumano relativamente al lavoro 
maggiore quantità di nutrimento dei ca- 
valli mezzani, ed assai spesso per con- 
servarli in buono stato bisogna dar loro 
alimenti della migliore qualità. I cavalli 
grossi di frequente mancano di energia e 
vivacità, il loro andamento bene spesso è 
lento, avendo essi una grande massa do 
trasportare e presto si stancano pel loro 
peso. Nei terreni argillosi calcano il suolo 
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e nuocono a quelli leggieri , umidi e mobili 
sfondandovi profondamente. Se muoio- 
no per azzardo o per epizoozia la per- 
dita del capitale è più furte. Il loro ozio 
e l’ inerzia che segue le malattie od altri 
accidenti tornano più dannosi e v’ ha 
finalmente una quantità di lavori di pic- 
cola importanza ai quali non giova im- 
piegare un cavallo grande che non im- 
piegherebbe la sua forza che con po- 
ca utilità del coltivatore. 

Questi ultimi argomenti sembrano pe- 
rcntorii e ci basterà convalidati! con e- 
sempii tolti dulia pratica. Tommaso Davis, 
nella sua opera intitolata Colpo cT occhio 
sull ’ agricoltura del ff'illshire. riferisce 
che in questa contea, nella quale si alle- 
vano cavalli di forme colossali a cui si 
prodigano orzo ed altri alimenti sostan- 
ziosi, vi sono dei poderi in cui il mante- 
nimento d’ una coppia di questi animati 
costa quanto il prezzo d’ affitto del fon- 
do che lavorano ; questi cavalli che si 
comprano a due anni per rivenderli a 
sei $g1’ imprenditori di trasporti di Lon- 
dra, e dei quali si deve aver gran cura 
perchè acquistino la maggiore grandezza 
e bellezza, di rado rimborsano colla 
vendita e col lavoro del prezzo esorbi- 
tante del loro mantenimento. 

2 .° Accrescere il numero degli ani- 
mali che lavorano contemporaneamente. 
Onesto aumento presenta inconvenienti 
assai gravi e conosciuti da mollo tempo. 
E sempre più difficile guidare tre o quat- 
tro cavalli riuniti che due soltanto. È 
impossibile, per quanto accoratamente 
siano ammaestrati, che scambievolmente 
non si incomodino 1' uno coll' altro ; è 
impossibile farli costantemente tirare con 
forza uniforme ed ottenere la stessa 
quantità di lavoro che se fossero attacca- 
ti separatamente o al più appaiati ; la 
perdila di forza e di tempo che risulta 
cresce a misura che aumentasi il numero 
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delle bcilie e passato un breve limite, 
1' aggiunta di un altro animale cresce 
la difficoltà senza aumentare la polen- 
ta. Il lavoro eseguito da un gran nu- 
mero di animali riuniti è d' ordinario 
meno regolare c perfetto che quel- 
lo eseguito da due. Nelle arature ed 
altri lavori della terra piò sono gli ani- 
mali, più la calcano c la indurano mag- 
giormente ; un aumento nel nume- 
ro di bestie da tiro accresce eziandio la 
spesa di finimenti, ferratura, materiale, 
alloggio, salario e mantenimento dei bi- 
folchi, dei quali occorre un maggior nu- 
mero per averne cura e farli lavorare, 
e fa nascere una quantità d' impicci 
nella direzione economica e ragionata 
del servigio. 

Questi inconvenienti prevalgono in 
ispezieltà quando in un podere si uni- 
scono animali di cattive razze e deboli, i 
quali devono impiegarsi in grande nu- 
mero anche per eseguire le operazioni 
agricole meno faticose. 

5.° Scegliere animali dolati di una 
grande energia in proporzione alla loro 
statura od al loro peso. Questa scelta 
sembra conforme ai principii d' una sag- 
gia economia ; invero in un animale de- 
stinato al lavoro la energia può in gran 
parte supplire alla massa ed al numero, 
e per conseguenza diminuisce il bisogno di 
avere animali di grande statura, o di at- 
taccarne troppi ad un tratto. Questa e- 
nergia dipende nel cavallo dalla bellezza 
delle proporzioni t dall’ armonia delle 
forme esterne, unite alla vivacità e ad un 
certo temperamento, i quali, allorché 
vanno uniti a quelle qualità che occor- 
rono pel genere di servizio che si vuol 
ottenerne, costituiscono un buon cavallo 
da tiro. Un animale attivo energico pa- 
ziente e coraggioso fa in pari tempo ben 
più di lavoro e migliore che un altro 
dello stesso peso, ma seuza attività uè 
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coraggio, e siccome entrambi consumano 
presso a poco la stessa quantità di grani 
e di foraggi, ed esigono a un di presso 
(e stesse cure e le stesse spese, è chiaro 
che il lavoro del primo ha pel coltivato- 
re un maggior valore che quello del se- 
condo ; inoltre questo lavoro convicnsi 
a molte specie di coltivazioni. Spesso 
finalmente anche il prezzo d'acquisto 
di un buon cavallo non è molto più alto 
che quello di un altro della stessa appa- 
renza, ma sprovveduto di quelle qualità 
che più sono a desiderarsi negli animali 
da tiro. 

Ammessi questi principii sarà facile 
farne I’ applicazione e stabilire il miglior 
modo d’ usare i cavalli nei lavori rurali. 

i.° Gli animali da lavoro non devono 
essere di statura c dimensione troppo 
grande nè troppo piccola , e sono da 
preferirsi quelli di statura e di peso me- 
diocri, che sono quelli che si trovano 
più facilmente , e i quali hanno più 
spesso il vigore, l'energia, l'attività, la 
sobrietà, qualità tutte che sommamen- 
te interessano nei molti animali che 
impiega 1’ agricoltura ; e, quando non 
si abusi delia loro forza, queste qua- 
lità durano più a lungo ; perciò sono 
quelli che danno un lavoro a miglior 
mercato e di maggior valore, che pos- 
sono applicarsi a più svariate operazio- 
ni, e che possono in queste impiegare 
con maggior vantaggio la loro forza ed 
il loro tempo. 

a.° Nelle arature dei terreni non d«- 
vonsi generalmente attaccare più di due 
animali. Questa regola venne oggidì adot- 
tata in quasi tutti i paesi ove l'agricollu- 
ra ha fatto qualche progresso e da tutti 
i coltivatori pratici meglio istruiti. In 
vero si conobbe per esperienza esservi 
ben pochi terreni, compresi anche quelli 
compatti ed argillosi, i quali non si pos- 
sano arare con due cavalli, tranne la 
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prima’aratura pel dissodamento, o per le 
terre tenaci lasciate in maggese. Dap- 
pertutto ove adottossi l' uso di non at- 
taccare all' aratro che due cavalli o due 
bovi, lo stato di fortuna dei coltivatori 
migliorossi notabilmente, a motivo d* u- 
na grande diminuzione nelle spese di 
coltivaziooe, c questo dev’ essere un 
possente motivo per indurre gli agricol- 
tori ad introdurre nei loro stabilimenti 
1' uso di aratri a due 'animali. Egli è 
d’ uopo però cbe i lavori siano fatti 
nondimeno con tutta la possibile perfe- 
zione, vale a dire, che il solco abbia la 
larghezza e profondità che si conviene, 
che la terra riesca ben trita e rivoltata, 
che gli animali diano nella loro giornata 
il massimo lavoro, e che agiscano senza 
affaticarsi di soverchio e senza che la 
loro salute ne soffra o scemisi il loro 
vigore. 

Per ottenere tatti questi risnltamenti 
con un aratro a due animali è d’ uopo 
soddisfare a diverse condizioni: i.° Ser- 
virsi di un buon aratro. Questo può 
talvolta ridurre la forza necessaria a fare 
un dato lavoro alla metà, ed anche da 
un terzo o ad un quarto di quella che 
devesi spesso impiegare con un aratro 
di cattiva qualità o stabilito contro tutti 
i principii della meccanica. 3 .° Avere 
degli animali ben ammaestrati, ed ap- 
paiali, tenuti e nutriti convenientemen- 
te. Gli animali ben esercitati imparalo 
a risparmiare le loro forze ed a non fare 
verun movimento inutilmente, il che 
rende il loro lavoro pronto e regolare, 
quando invece animali male ammaestra- 
ti o indocili vanno fuori di strada, con- 
sumano in tal guisa in sola perdita una 
parte delle loro forze e non fanno che 
un lavoro inesatto e che progredisce 
lentamente. In una coppia d’ animali di 
forza disuguale i più forti stancano i più 
deboli, e si spossano facendo sforzi che 
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danno poco effetto utile ; nel caso che 
non abbiano un andamento uguale, il 
lavoro non procede che colla velocità di 
quell’ animale che ha il passo più lento, 
ed il lavoro non ha tutta la celerità e la 
regolarità ond’è suscettibile che quando 
gli animali sono ben appaiati. Abbiamo 
parlato più addietro dell’ influenza del 
nutrimento sull’ energia degli animali, e 
per conseguenza sulla qualità e quantità 
del loro lavoro. 3.° Adoperare uomini 
abili, onesti ed intelligenti nella direzio- 
ne dei lavori. E cosa notissima che i ca- 
valli condotti da un buon bifolco stan- 
cansi meno nello stesso lavoro che quel- 
li guidati da uno poco destro o senza 
esperienza ; un uomo abile d’ altronde 
ha più di lavoro e migliore in un dato 
tempo. 4-° Usare buoni finimenti ed at- 
taccare convenientemente gli animali. I 
finimenti disadatti olla conformazione 
degli animali, fanno loro perdere una 
parte dei loro vantaggi e impedisce loro 
di produrre i più grandi effetti utili on- 
d’ essi siano capaci. Un cattivo modo di 
attaccarli produce lo stesso effetto. L’ e- 
sperienza sembra avere dimostrato che 
a circostanze uguali, due cavalli al pari 
fanno tanto lavoro quanto tre attaccali 
in fila 1’ un dopo 1’ altro, cc. 5.° Rego- 
lare convenientemente le ore di lavoro, 
in guisa tale che gli animali abbiano un 
tempo sufficiente per riposarsi e impie- 
ghino tuttavìa con vantaggio la loro for- 
za ; nove e dieci ore di lavoro al giorno, 
diviso in due riprese, sembra il modo 
di avere i migliori risullamenti. Un buono 
scompartimento del lavoro nel corso del- 
l'anno, contribuisce pure non meno a dare 
limassimo effetto che può somministrare 
il motore, e per giugnei e a questo scopo 
deesi per quanto è possibile farlo lavo- 
rare costantemente e non irregolarmente 
ed a lunghi intervalli come praticasi in 
alcuni stabilimenti. 
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u In generale, dice Dombasle (An- 
nali di Roville T. 1, pag- t°5), mi e 

impossibile comprendere che si possa col- 
tivare il suolo con profitto quando si è 
obbligali d' attaccare all' aratro 4 od 8 
cavalli ed anche più, come si (a in alcu- 
ni paesi. L’ uso d’un cattivo aratro che 
esige una forca considerabile e cagiona 
spese sì enormi pel mantenimento degli 
animali da lavoro, pone l’agricoltore più 
industrioso, se trovasi in tali circostanze, 
nel più crudele imbarazzo. Se egli econo- 
mizza le arature i suoi raccolti scemano 
c i suoi terreni si riempiono d' erbe 
cattive, se le moltiplica, incontra spese di 
coltivazione che non potranno venirgli 
compensate dal prodotto dei raccolti. » 
Vedremo io seguito quale sia la quan- 
tità di lavoro che danno i cavalli ado- 
perati in agricoltura ad arare il suolo. Si 
comprende però fino ad ora che i terreni 
i quali presentano ai diversi gradi di coe- 
sione dall' argilla più compatta fino alla 
sabbia mobile, devono opporre ben di- 
versa resistenza a! lavoro e che fa d uopo 
tener conto di queste differenze. Con uno 
stesso paio d'animali di forza conveniente 
arasi una ben maggiore quantità di terre- 
no leggero che di un altro tenace ed ar- 
gilloso, e siccome abbiamo veduto chela 
potenza degli animali pel lavoro compo- 
nevasi della loro energia muscolare e 
della loro massa, comprendevi facilmen- 
te, che per lavorare le ultime specie di 
terreni, senza obbligare gli animali ad 
impiegare una grande energia muscolare 
che gli sposserebbe, è d’uopo aumentare 
la loro massa che di loro il modo di vin- 
cere una parte della resistenza col loro 
proprio peso. Quindi è che nei terreni 
che presentono gronde coesione si do- 
vranno scegliere animali da lavoro di 
mediocre statura, ma d'una certa massa 
e al' un certo vigore, i quali potranno 
così sostenere un lavoro lungo e fatico- 


so senza troppi sforzi muscolari, • che 
invece nei terreui leggeri potrà darsi la 
preferenza ad animali meno robusti, di 
forme più snelle, d' un andamento più 
leggero, i quali faranno più lavoro in 
uno stesso tempo, o ad animali alquanto 
più pesanti ; ma uno solo dei quali ba- 
sterà per rivoltare il suolo come vedesi 
in varie parli del Belgio. Finalmente nei 
terreni di mediocre coesione si potrà 
avvicinarsi secondo le circostanze più 
all' uno che all' altro di questi limiti. 

Sarebbe di sommo interesse per 1' a- 
gricoltura e per la soluzione del proble- 
ma che riguarda I' impiego più econo- 
mico della forza dei motori, ebe vi avesse 
un dinamometro esatto e alle cui indi- 
cazioni si potesse interamente affidarsi, 
e che si facesse con questo strumento 
una serie di esperimenti prima con uno 
stesso aratro e con una stessa maniera 
d’attaccarvi gli animali in terreni di di- 
versa coesioue, e che si misurassero le 
forze necessarie per fare questo lavoro ; 
e che poscia si facesse una serie di nuovi 
esperimenti in un medesimo terreno, can- 
giando la forma dell'aratro, i finimenti, 
la velocità degli animali, éc- Tali esperi- 
menti combinati con quelli che già si fe- 
cero sulla forza media degli animali da 
lavoro, servirebbe a determinare sul 
.momento la forza che sarebbe più eco- 
nomica da impiegarsi in un dato terreno. 
• Ci rimane a fare una osservazione 
sulla totalità dei cavalli da lavoro di un 
podere. Alcuni consigliarono di sce- 
gliere tutte le coppie d' animali ado- 
perati in uno stabilimento rurale dello 
stesso peso e della stessa forza ; altri di 
provvedere coppie di forze diverse. En- 
trambe queste opiuioni possono avere il 
loro peso secondo le circostanze, Jiei 
piccoli stabilimenti ove gli stessi animali 
impiegansi nel corso dell’ auno ad una 
[iufinità di lavori diversi, sembra più utile 
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di a ve re .coppie della alessa fura», nel m atti Uba 4 buoni cavalli di grand* ile- 
-cra^o **^T ^SiBpP|VltaÌH4MM|fl^nW lé**r<Hportino nei can^f addila' di- 
m.-vggiofe regolarità i Juzoei «upuali ed stani» media ioni carri di letama di 
applicare cop economia a* profitto agir i", 5 t cabo (4 a piedi 'rubici) di tenuta, a 
v r Leali unf {orza ben ceao jpei cavai li di pipvola statura carri di (' 
sciupa, e 1* ufi intensi tu v*mi« dilogie- «giro (49 piedi cubici) eoi tanto. Secoli- 
mente studiata. J 1 P opposto' itei gtbmli dq Kreìssig Si pud ammettere cV ad una 
poderi due si nafte meglio q slabiiim la' distanza medi* ,4- cavalli {tossano tri- 
di visiona dal U>r<* o V* iju«|i e. pivrl spoetai e i 5 carsi dMq|amq»nei campi ut 
facile distribuirà zmiiorpn. incntaV lùvui^ 10 ore di lavoro, cuiiqtodoii ugualmeul# 

■ * “ 1 *** 1 — * — di i”,5 cubici (fi quintali metrici) fici 

grandi cnt-alli c di 1 melr»*(7 quintali) 
pei piccoli. Aggiunge aita nel vernai 1 
quando trasportasi il letame sopra dei 
traini, duc’gmeidi divalli Costano per ulti 
carica di i*, 5 . p due ^piccati {Tel carico 
di'un metro. A termine medio, dic'egli^ 
si può calcolare che in un giorno : .< 

Un grande ci valld Udì parta £ inaili, 
cubici ( 1 84 piedi Cpbioì ) o. 44 quintali 
matrici. . *■'•*« .* e, « 4 -, * 

, Un piccolo cada Ilo trasporto ^,7» 
(107 piedi (a^iei) Q *7. quintali, sgelaci; 


LV. OT dell' Stono, deesi evidentemen- 
te trarre maggidae profitto da coppie '$ 
animali d? forzq •diabase proporzionale 
pila adorazioni »ui vengono applicata: 

({uafii, per esaéfpió, dovranao »cm- 
|>rte arare terreni compatti, b -Uascpiaré 
pesanti cenerine*» colli /ipnli, u attraver- 
so strade cattive, dovranno essere di 
'mJggWf 1 É*> di q'iviU-cnr spettgralaiio 
> lavori più leggeri. di cbltivtmonj o del 
travporto-'Atcelerato dei raccolti o delle 
dettale su strade orizzontali ed in buono 
start». Rgli A questo ami tini» <3e» vantaggi .. r m 
def grandi AsJbidmtabd/di potar applicar* supponendo ijie meta aliiiopo. 4 «J 
a. etaachnaf operazióni} .U |ov*a che esili- *i trasporti sui* 4ami< V 4. 

tameng -segH-conviené, quaqdo inveea 
nei piccoli fa tT Uopo soVUn|e poma-io 
moto gli animali e tar lem eaegmre dei 
lavori par. quoti- «imi occorre tutta. la 
lóro forza, uiu-itoadir coti filetti poca 
economici 

£hlt» ifturfithr di tatto rare he pv> da.- 
reeun tannilo nette ap erótto ni rurali 
I lavori id cut prioeipplmeotc si a<fyp«zu- 
no S cavitili nell» agricoltura soni» so- 
gnagli : Trai porto dei letami, J^otp~ 
ré. Erpicature, Spianature e.et[u>d tot. 


rato od aHf città, noi» farei» qyi parola, 
dovfndu orcoparcaue allorché «y«ide- 
loVainu'ii cavallo' coma applicato a pfare 
i veicoli sulla divari* (peti» iK slcaife 
Timi por lo dei letami fii hm«fr. asti- 

b 

Sappi. Da.. Teca T. ÌK. 


Bevo i tisutlananti indicali *u tata 
proporlo dp Wucir- Sfbj Znppotta » Xt/tr 
miiu? uecfeuicba.uti -camallo di slutuf a or- 
dinaria neUe giornale corVe e luuglm dsl- 
ISbno- aiUaoeirto od ub ostro perenne 
fio tbiiomptri [ 7 leghe di s<»<*o tua ) 
iakttr carico a metà vuoto, a «oh» si 'od 
luogo uva Vi ca»iaa il telata# cbqgn quei- 
lo- ove s» seifica. stanti aito di (igamUm 
puf zi a tucobmujdi sonoab.e p fiqs .gyta 
t], » fine, di non. Ut ciarli oziosi dai auto 
quelle qperpziòpi, è supponendo cho. il 


ture, {Trasporto dei rpcóeki ni gv-c-Jca i icu pqrysn catrtf a due. cavilli su III 
nòió. Dai irtaportl flade. derrate al mai’i t*,>> cubjci o 9 quia voli igeisi*!, «eoa 


il sfnmcrq HS-onriche di letamo, dp me- 
tri, di pipiti sùbici « di qufptap' meSiivi 
uh^ >\ lntspottpt-grino ai cinipi, secoutfa 
la vaiiu dsftiiiua.'d» percorrerà^. . ... 
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Ihennendo la meli* di questi numeri, In tìn suolo mediocre e che nò a suiti di 
ti'uv'r» IHevoeo' gtòldefitro d’on cavillo sàiWrehio indurito per «certa, un, paté 
dfmereaùu statura iu queste vario «ir-* dr cevaìli peesotuf. arar* {o.eri '» , 'Wo 
fwftnnit*'. J i ' »• «iorftatt» <fi 9 o»e due 

Oaando le strade sonni in «nttivd sta- riprese : afta lunghette, di aoo 1 * sopt a 
t* 4 -o àtei paesi" di mantenni! óra ih «Tuo- una larghe»* 5 » di so® -teuueoo ques.tR 
{hi cantare mesto \ carri, è dove gh srii- astensione. Queyty lengheeza eoohene-8<5 
inni» «eneo pitVlefttetnMrte Insogno cal- solchi ciascuno largo o»4 cewlimeilri ; co- 
ttihts'ortekr d> latese «di «rame. Vi oche i . eevalii. preisdeode un* ione di 
} Dietro questi dhd «è 4 ro va ohe per terre di ghette larghette percorrono una 
Henduare ld n mediti mia titqdia di 1 5 00 lunghetta di 1 jaoo metri, teina caten- 
ine tri dal letamilo il constine mytrpe* late i '^iri^òie teste dei volehé. firn si rup- 
ie di {denota sopra mtn a'dn» «ovatti porte che (piasti g>i'i sceeeseanQtale iuo- 
* 5<r skefrt cubici ( eruca r^ou piedi «e- ubeira di J / lo , i cavalli percorrono <pq- 
Wi * cìrq» 85ho • IS^joo quii tèli m'etivicv meno di 79" chilometri. Questa spam' 
tìy Ur latami, oceornrr*tib*So li gior- tini di Jfeidrora* • tnlinieote p)fr due m~ 
Tufe'tii lavoro d’htt cavalfotgVjurdq-e rq- valli ; tuttavia, 19 chilometri io % Wf 
■busto; oppure 1 5 di un «a^aìto piccolo, suppongane un passo molto lente, in un 

Arature. 1/ estensione . -h ( teelkmr suolo. meW^pienb 9 ben asciutto» tua 
arato in «n fiorii tfjcdifV Sinclaie, ri -r bno» psitf « 8 - «ava Ili art m Una 

variare secondo I*. queliti d3l suole, ' la' con nate : in lift suolo argilloso 5& evi. e 
dsrghezi» delia iftoa di terra abbvqccisr-' vpesio' atiehe aPin pii di Sa i ncile sonda- 
ta da ogni folco, la pr6fb«<li fèrrici ri coìr de e terre arature jtei navoni- (Ifrre. Ifg- 
lamculo, la lungheria del campo e la gere) nejtif Mote « in primavera postumi 
Magione dell' anno in cui si fa il lavoro. 1 lavorale 6/j ari. cd in aleuti* terre assai 
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facili fio» fi4f% «H> N«l >VOrlk 1’ or#- ari ; per un ettaro impiegami perciò to 
naria gifiènota uh lavori* fi di *»t> ».6o giornale di lavoro, 
lu questa contea i Caiani ciytimi- 


(b) Suolo . mediocre o aratura me- 

* 4>oeré x niaò ìtcVndd t lena ti- 
ratura dell* terre forti e prima 
di quelle di coesioni mediocre. * 

1 . Due cavalli idi granile statura la- 
vorano 60 ari ; cioè occorrono S,à,j 
giornate di tavoro di essi per ini etlavp. 

Dite cavalli di lilezzana gronde z/^ 
mantenuti al pascolo arano 5 o ufi? cioè 
impiegano 4 gluma le per ettaro. *_ 
5 . Due buoi nutriti al pascolo, araùn 
aS ari ; sjioè ^8 giornate ili,' lavoro per 
ogni ettaro. \ 

(c} Snob leggero od arature leggè- 


ap ; tu questa eoaieo 1 cavimi c aimin- 
jiano genefafttichte O -5 ArfoiiavtrKèirtJB 
ojl'nray e la furili che oscowe. s per tira- 1 
ve l'aratro è’-al bevfi ette gli animali ap- 
pena la . aeutoiio. J’er syar c tio ari^con 
«ordii largii 2$ centimetri i cavalli pea- 

t irreno noe lungheria di quasi 2 7-clii- 
motrjj, .e con un Solco di 4 r« n l-,<j 6 , 
àrea 3 o chilometri. Auglte la lunghezza 
dei solchi crandaincntc inveisce sulla 
uuanfità.dal lavoro eli* puiWarji ia una 
gioì onte. ■ » 

Dall' esperienza sembra rirultara che 
quando i sujclii noti sotto Jutglii che 7*1 
pielru i ‘giri alle cime Vanno» perdere 4 re, cioè seconde e tene arutiùf 
oèveSq minW tn «Svi fico mòta- dk & . -delle, torto mediocri e pthrk di 

ore ; quando invert 1 salòli), sono lunghi . quelle leggere. 

*44 t^ètrf, d diri non «mattinano {he », Due cn asili di graàdftislalurb, ora- 
nti’ or* n’ig V&Mitài fcell» parte fiella 40 7 5 nrrrsiecfiè a, ‘76. giainat* di Ut**- 
conleadi Norfolk, or* il térvenu è arg»l- so di essi bustauo per e Ito in. 
finsi) non ai arimi» ch« Otte® 4 « bri «1 
'gHlèrro.- ■ * f *- 

I* vi deodo i terreni ili «re '«Insfi ae- 
vhtido Irroro coesione, vale a dire, di- 
ti tingi tende li- Ar un) ‘forti, «aedioet i -è 
leggere, Oppure dividendo le- it ratti ré in 
ÀWk, mèdiocH u-fegger»^ K»«i*vig -dà il 
quadre ‘seguente dei iov*> ro del c «Vidi t 
jperT*r*|fir«.d'an.o»tÉÌo. * 

(a) Suolo qomputto, aratura forie 
• • *, Bue «avalli di grò aderta litro ara- 
no, a termine medio, pe» le j^ortaale lun- 
ghe t cèbtd So «ri di tema -, -aicohè petijklgré/ neHe arature ordirtarie in terrò 

• a e ^ t. ^ • - o J ■ Is . 1* n. S .1 ....... n snalmnn « wfl I* ' 1 1 1 1 Iti C/t- 


‘(igni ettaro occórrono ' 4 gioì ijal» di Ig- 
noro:' " * * , ‘ 

o. Dnfc cavalli di ^mediocrd stgttnre 
nutriti ht state coir ffiraggi Verdf«*rpa- 
scnl», arane *a*#-stesse «Ir esistente »4 
ari j occorsono quindi pnv-un eitero 
giorrthte di laverò. > *’ * ' 

4.’ •rifu* intuì dr roediecva grandezza. 


fii inoliente. «Vaiio instimi!) rircostaiiie ac 


3 . Duo cavalli di’jneiiana grandezza, 
arano 60 ari ;-la «orano ùu ettaro in, 5 , 3 tf> 
giornate. ‘ . , • « 

5. Due buoi mitriti al paarulo^ arane 
4<> «ri; pussenp^ararg un ettari) hi fi 
giertiMe. 

Bevniit ralcolacho un cavallo nell' ae- 
rar» eserciti una forca di trai mento di 
56 « 6e -chilogrammi nello terre leggere, 
di fio a 6» -in. noe ,dr- consìstati!.! tue- 
dio<V«,vli 65 #r& 7 -nelle terre farti e ili 
,^5 »• tteile ferri fòrti saeresth .Nel 


di mediocre cgeliene i «avalli che liivo- 
■eiia-solitawiente due -volte ai-giorno, a- 
rane in solchi Spari per volt* o 65 a 6 G 
crLuèHclov^jiornuta di, la foro, ili Dio- 
do- .che ssi-eempute. che una coppia <H 
caVulli ad in due fiordi nn bunjte, 
( 1 5) otò) ili terra. 

Adottandola divisione dai terreni in 


in ritriti al pascola e ’che-l^vqraud Confi- forti, tn ed iodi e ft-ggori, Block presun- 


ti il qumiitt arguente della quinti!» di 


>7* C*T*i*é - Cmtu . 

lavoro ché può far* Un* toppi* di (in* gtprMta Sì bltighezzft media, qt|m>dQ*li. 
buoni (avalli, arando il tuojo io ima campo t' ri ai no ella casa rotale. . 



Calcola in. seguito Cfse per ogni di-, giorno. Attaccando' airi ciac vari* jergiyi 
s)**za rii 3 o« emétti dallo cas* rurale, la si fa propoVÙonalwnenla tsa stagg ior 
pioppi* lavori circa a a o, IL ari di menu lavoro. , < i 

per ogni so ria di «nolo-dei numeri Indicati JjtU* terra làggere. *i può adopera** 
nel -quadre pi ecedente. Perciò n^llé<a« un solo animale da tiro. Supponendo 
rature dopo il malese, e quando ,I a di- ittìa «ola - erpicbftjra ia unlUtseooin#- 
«Mniacui dejrorio recarci gli animali Adi dioCre si possopo lavorarli da, r,|> a*a 
j8no tuelri. la qudntità^di terreqO laro- eUari »1 giorno eoa dui? cavalli, a s,a5 
rato in un giorno, Tè di 5o ari setoluti» « 1,^5 ettari boa due bqoi, 
pel «nolo leggero, dt 44 pel medio-e di ij «Mia e«gd dqe os ift ripassati 

5oo 3a pel compatto.. • • .dell’ erpice* la «Apertele lavorata pjdtv 

Rrpicitlurc. Ea estensione deipare- c«i alla metà a ad un lerzja dj quella in- 
ni che si possono la votar* «irlTerpiee io dicatm " s 

un* giornata, varia .seconde la qualità e Nelle {(erre ‘leggèro della (tampina 
'lo «tato del suolo, li* velocità de» cavalli, sappiamo da SnhtrCrK .che un b%oa. ca- 
la qualità e diodo di costili tipne^ d«ii,'er- vallo in un lavoro seguito di tre oro ,er- 
picè, il metodo (^erpicatura a-h jda- pi sa i3i ari» n,5 attari m due volte, • 
niara come sono attaccati gli animali. fu 5,75 ettari in una giornata di V) or* 4i- 
Iscozftt, un uomp od un paio di cavalli lavoro, i • ■ t ; • . 

fansio 4 ettari ah giorno, quando non ti - Secondo Doipbasle un cavalo ci pie* 
passa sulla lana tiro. lina «olii volta, *1* in »o sqolo mfcdìoere due ettavi, in qua 
rotta quando vi si passa sòpi%. due.vql- giornata di da votoceli A-Or*. ^ m , ■ 
te. Nel Norfolk, nei terreni in pendio, sì Conservando la diòisscyr* pii* addlep 
accottima di far andare i cavalli di pos-' irò adottata, -lirajssig dividi? le erpicstu- 
so salendo c di trotto- ne) -discenderà, e, re ìja forti, 'medioori e leggere, « ne dà il 
si erpicano in 1*1 gasa oirc* • stupì al quadro seguente di -gitisnafe di, Ut or* 
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dei corsili per r erpicatura disuu ri^pl V*. Due cerniti meranul. mantenuti cu- 


sceondo le varie qualità degli animi 
la diversità dei terreni t * «• .' 

<«) Mrpiaaltira fèrie o ijW terrenci 
argiHasi e compatii 'apediabttcnt, 
•' • quando sono secchi. - » % t 

■'■Il Due grandi cavalli non pòtfono la 
'▼«rare con un arpie* pesante pii» di io# 
ari al giorno, quadro cavalli -esagono nn 
uomo per guida'rli ; par «metterò weeer- 
rono adunque i ,(h> giornate di lavoro, 
a. Due cuVaìli mezzani che mandassi 
al pascola nella stòle o ricavduo ufi fu 
l-aggio rtrde, lavorando con erpiei leg- 
geri, non Jòvorano più' di 7 5 ari-; 4 cn_ . 
Valli csigdno patimenti un uomo ; *P‘- 
capu nn ettaro io a. 65 giornate. « 


compatii dopo la seconda V «erto 
•! -\doal iiao, e di quelli ntedioori do- 
po la prima ; in tal caso gH appi* 
ni torto meno pesanti: 

*. Due pràndi «avalli «rpscnqo 1d «0 


giorno duo citai* ; quattro ravviti esigo- «rorarp a" qtlrovi ubato vicino «ila caao 
uà un» guida ; quindi per ogni otta 10 ' — *" ‘ 

occorra una giornata' di ‘lavoro'. ' * ' 


ne «opra, erpicano t 5o ari ) • per ogni 

«quattro cavilli occorre una guida ; per 
la ecpicalurà di un ettaro occorrono 
quindi 1,55 giornali di lavoro^ 

(e), i Erpicatura leggera, o dei 1 terreni 
meéjtidiyi (lopb le secondi ara/ urt 
e di quelli Uggiti dopo ti prime ; 
cine un cfpice.leggera top un solo 
cdoajlo. J, 

1 . Due grandi cavalli erpicano tee at- 
tori, c basi* loro un ònrfdottiem j quin- 
di «*,$3 giornale bastano per un ettaro. 

f . Due favelli propani attaceati insie- 
me arpicano S^a ettari ; un nomo qi 
guida qn»ltrb* 0(53 giornale bastano par 
ogni etili so.. 


• (*) Erpicatura medi* erósi terreni * li (fatilo genere di hourn Biodi 

W/inn Irò eneAsuf»! kr JjìA a mette .L>e i— t 1 . 1. / - . » 


««Ile ti u« tote ftitfmaiont. Je, trincatole 
tfggeuo.o quelle forai.' e stabilisce SU quo. 
sta* base il «quadro, tegnenti) ilei la l’oro 
piornaUcvq dujy carello nei'vfiii sistemi 
di èrp«catur«s « quàiulu 11 campo. <fa hi- 


rurule.t 

1 1 


. - >, ... r • ' ] 

II- >• - * . » 1 . , 

e (V . .. < , 

• . •» 1 . I. 

ittnntu m «inseva 

' >•, ,-. m Sm, 

Erpicature 

. Br sic-i Iure 

J..V* 

_ «. . * • , * ’ 

Un solo passaggio d.'.«4piob , ... 

1 può paesaggi . » . v } v V « * . 
frp passuggi. % > • , a ir». 

Quattro passaggi 

, Cioqw passaggi .. . f - 

, '** s • < 

. P? 55a Eg* ■ / • . . li- *• 

- k 0 | 

31 a,5V 

•>*** 

» W- 

. Góte' 1 

» « . 

V 

aSi'o.io • 

* 9 

I 5o,on 
»1*5 

fifopo . H 

• (,;& j 


I 
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Ai ogni dis tana»., di «set»? Arili 

fasa **wlf questa fMan ltfr dt-Jayt» 
«Mina come ♦guo ; • » t V ' * • - X 

- ■ r v ,i .*> i V > e * 

D» passaggio qrL * 

•' ;. -'fisse v v . . .. 3 - ■ v ; -, 
''••■s*. Tra. t . • * f \ 

• . Qaa ritto: . % ì 4 

«'ri'. • • Ci»'!»*' , . .. .. *,oo 
Sei .*, .'.... -*,<*. 

, • .s ‘ • i 

c Spienalftre' a aiUadraturti Lf i (pfaa 
Mattile «ore fetta cari ài \t intra «fipimcfe 
riatta commini rial «auto, Aliena e ifelh 
lunghetta atramessto, . riai nome»» 
* ri«0» -«ivota tfegi> ttjùiyafe'^rial lUOliv 

carne ri costruito il ciKori/o, *ririla,^i- 

rricukcfe «in saaafealìLaasraaas 
litui possa apia aaf ■ atri -aiWirir» ri» 
*»«* i 3eo ari tal qrarp» «ri ue feaa ria 

j*óo-a 17$. ficea* <fe iSisscb ir, ti* ÒStini*] 
•riro paiate -vili sia aHMaatn sul cava Ito 
«rippriaendo «ria. «ri uga* -pu+ip&o rij 

turai sopra d'una pitcuki parte derisilo- 1 
lo, su, cui si è passatoi! cilindro pfece'-a 
rimi fornente cri avuto rigoaado'al tenuto 
d " ' 
ca Aio, ptu» riiulilriiia «ptqa^ci \ ‘f rit i rii 
terta al giorno;' fichu a ri riferisce che 
t'clfPelgio, *uù tqi reni^eggeji si cilin- 
ririfeo'lB n* 4 v<^p*lÉgtiUo rii ’tre ore 
i 3 |s ali sii .tcj*a, u Quattro ettari 19 
[giornata, rii Involai di ore io tre 


tmigii 

ripose 


al oprerie dtiìjoe^.r» eìlittdrp-! 
ter* che i} la odo iin'ntensilc rii pe»<i] 
i»« 4 fecré, ri Mi soli ril'Ttpttdi *t!i Imi- 
glie|c>,^lflò fingere i*. qealsiast spejie 
rii (pi re .a '5 e lUt^i al giamo, A qwale 
qualità' diminuisse rij -rrtf'ati gcf offrii 
riiifertis i}i ^po meta, 4alf» còsa rurali' 
e ptp consefuemnr riducesr per lina di 
staia-dj * tmo «»»uì e 9isttrs attui tl^t|[iisttc dafqfirsts 
giolito. * 


fi* 


■Cav sidri 

ri»» 

Ijj-fr rie'v». » VM K vvs» , 

Trai f orlo dai recepiti ihli Compì at 
granaio; cel ia» cho .puà tl»*de«lA. ua 

Icn «ulto- ài btiutp^Utlo «Mi maataua sta- 
tftra, rii peonie ^rirteipalineata <Ula na- 
tura da**.* tenda, fra! «ssfuip oriti fieno 
i'absf oolcoU ohe citte an oa vailo p o sa* 
iirampMpe »**e"rio altri soda o ipiieWe 
tròn Aprisi trgacuii : • • ’ * ; *-sqr 

* ' ■„ ì i- ■*« ■ 

(.finto c a riha eh 

In. ria* * * i i «uri. : .« 

li» quattro ... aio 'o 4o« v 

V , ;. ..■ I.; • . ■ •.* .'i ..' ( V-.I :..., 

'Begli tipi rat ceriti sipaó anpetrr dj 
un quiaria rii più.' %*"*.. x. . -•+ 
iàò poMm i$ aitato» riè * jftggi 4 *H si 
priMoacrfesa «rea gmMptt rijp — l i t i dalia 
riisttaaa a riaMa qmiUtri .rivgli-aaririisli at- 
tipneU.i ..-V v •: A» 

trio.iorio.l» dista tuia « ai Mare A **"11* 
i 4 atoaA fonorfa, fe^rst f sa 


Staggi *ri-vimot,^ « Sriw.i . t* 
tto><iriUa pi atti i cqaelfe^Spsocta-isr* 
10 viaggi o-ibual fia-.ie- ' ■■ 

■nrcracnte cu nrirto rigiMKdo'at tempo!* A pur di mille metri c fipo a trefcila 

4 #f*M *>*$ Vomite -d*è 4 si a ìr"d«fe 

A.. v ' A * ? *’ In tale valutBxione'sj è suppostali* 

si abbiano veicoli rii ricambio, vale Adi- 
re, trite si carichino gli noi nienti e.^be 
gli atrimaK ria tiro catnnaktano cogli altri. 
Com o pelando « quando i. campi sino 
vicini alla casa roride 'si può fare o^ la- 
voSo ririieora itftg^rri, mossiàig al É10- 
»ènt9 della jniettorHKàt| ^tftj giom^so- 
no fungiti, e perciò i lavóri di traspaio 
si possono , canti rMtrp <lt pris. Q u iti «io 
cominciasi,,.! trasportar? Igsitiessi »olo 
alla «netAÀl giorno, non si fi qlte HUo 
al pfò tre qua^i del BlVoro thè alzia- 
mo indicato. , • , , ,1 • » 

Va autore dJemarfnft diede il qu^rp 

Hi 


possono trasportare. A suo patere, eoa 
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hfofi a »»òo-' * “ ■ <* . d'alto». ‘ .* 

" •••' •: • •• •' V>. ' 

' lift àiWatftoM «lablisea c|ia tì'carf- 
co ili fina <a»nHi di campagna- «Opra 
«triple lanute m irtnlo ««Sacre,- è di i 
a to qninlitfi mottiaf, I* a ^5 per 
if cavaUHi tV al'pùó accrescere di «ai* 
to qriestìr éarito snikr «tfridVi in {urtili «*s» 
«erte ptt6<glugnere fa'oilkiénra fori* * • 
quintali pdf ogni anfaHÙ, Tjkotl-e può tri- 
terà diminuire tino a * quintali-par ca- 
vali»’ sufte stratte in «UliVo 9to\rf » VI' 
preteritami "lòtti' ostar «rii,- 4 suo «Ut*, h 
utaggior dUtanàa éiil.si possa Jpodir^trfr 
jaio di «Valli Ih if*i gi'ot»k> 'pfr an<}«ur« 
f utrnait, si è di * 0 ' dhl^mUfì. Ad ritti 
dittanti «Mìa 4 * r5 dhiloftlelri^fcdcwrn: 
piftffnenft uria giornata, ri» rii pnò.ou- 
iWrtftrafl aa rieri. '<>t •» 


51 


| «tomo 

I ^1 _ I jCr JA Adirti kifh riinìal 1 ili hWMHi « 

«ni rfcYani deroiwi 1 p ** F ,u •* «ovcmi ;» ^ 

trMtti d«di« «ienLtwpttaritrinioI» stfa- <hr*oÀ>he«Ve»rl«n^-di «*» lochilo 
- '/**•*< »** Soli» strade fMstais 

» :. -.. tea .*; ihdi u afy i rtfaMhlri i «rtrtrt ** ra vrt » 

**> «oótìA *«otft«Ui4xtaMhr. di tarala Jp-itadeta». -. * •* 

dt segate. «•“**^*- V\* ^P«l r«sp«MO dimettiti, M$|«* il 
»:«■»%• 'à' orar. •*-*-•••.* ri q U «d(b segue*» ttóSfcggt «he si porta- 

»5eo a nfctf* 4 ri' nntit; *.«*»•* 00 ' fate in «tft giorno idi die* or» dMa-. 

di lagatriilM». >** V ri»ra, *M.pparii>n<ifc un paio dii*» 

* saetrTwbici di patate, «li tarmeottiiK. VriW ««ri p arti to » %• «jftiftlali «ettM ■ di 
V -. 4*1 * *» # bartrtrfiiettolriV rirr.M e Uhc-T <M»rtetti«TÌ ferito d làètii- 
di fiat di frumeìsta a pioti trt S M MA iftri ilt f V ar lOtort » aeriti- 
. * Ibwto o fi t opts» * •-»" Ww^ fàQfnèut tftiffte da al- 

'1 <£•<* «-.V-il hegalé. • * • * Ife riersotoa e «opra darri di rlcaiuMv * 

»-ièrfr " ><»••**# jfap ,.*■/ : — 


■ v 

- stufatoti 


ì**( 


Po 


5 <jo 

*<*•,0 a -«• 
»!' » ♦ 
W» * »o t * 
... . 

•f %» « •■'» # 

ttjott, . M V ♦ 
«Maojfc’.' 

• * 


s • 5<4>q « •< 


* . ' A.. 

■ 1 > Val- • f r »• 1 .•&</&• 




»{,lo A»|t 
> *»*■*• V tea». 

U 

*,»* 4r o 

O#." 


lìioAdlW» ilHybéllf adrijieititfnallri'Ptoihta di r:n t>to. 
CvmJ»« soilojujgeii, « Vi d [i««»oft^'d- y 
HaKrfre ridewio ftislrsjlli* per 1 

il fi^holld il Malrt% i> tìinghe rsster«l%^ 
tiete. QjiVtW <■;«»• rdftleng#jft.cttta^ »*■ 

f '.lrtri dt jiitaitr, eh? Vuiyrit curifcflHhm 
r.rsallo In £éri«r«lf qnlWf rprtiai 'carica 
tn>‘Ji 5 Ih» eiiilligt.imiuf di' fieflo o d'iìn 


». *>► C 


. 1 1 mm+ . 

♦iej girini, «m la stalo '««divo 
in qtiélft di' Iftft» taglia, hiWgnS eaH»^ 

mrt»a e gli Imltonfi vario» piti icnlfcincrii- 

'AH'isrituiftdi R^*«m «*M-<a«tt*id totlfte/qiiinJl'si fa «It eri ria tgrt« Si neon 


-*••/• 1 •> .f • 

./ •- a * . ■ • • * 

■"D&C falh-appHcato'a'ìtè * 

» • . ; ■* 

Dorile ’snTtd 7 jn 4 l' nvù nri nln ^for- 
ra mìa (tirsi oiulrice pii u memi }»)<■ 


a • 
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I* ««mhi 

p* «T***®»* •f**p*T oA in alcune piorofe «pernioni aootla i 

** ¥♦•*■ ««■*%■ M-lH**** «A «H^pwtip^ 

d-raaeceffeci vi dugiugnerc ogni <ja«l- lare aa»nto i^ui?d« gli ditti parleremo 
♦olla loro ùgacq. potabile la parlo *4* qui del itolo carello, 
ieri*» aeMn*rrd, 9 quella cu p«H»»p- Quale «fa l’ intendi dalla fona « 
|d.re la plafone*, A s quell, ramqaftle, quatto, abfcÙamo ve«W nall. Blitotte, 
iqflbMdo quaai’ultinu sola aU’auaWfip- a qui' télo se tester* e discorrerò «oda 
c«>>K «futile uba più è degna detta «va economia «he di quello .amale «solfe 
***** milione, tragulo. partito 4( «l<Tecs« ni anwce «kqjqdlh! réfe apaforrt. 
q»4 h . i qfa l lì^e.m elqs al «tainéntcmeaHq Acoeoiafo «fc4T «co del cawtlo. A.I4 
il dimbgvsdagK e l i t i .ettari aniaiftli che !>!*«.<» all. ov» veduto come la fona dal 
tùctoooiMiflOo. Quatlto più *i, andarono op «atto equivalga rqùirfb di 7 itomi ai,, 
le.artì perf«Moua..dty ni* » tfovaiouu è ba.térk SrifteUece a quello «ai mosti 

: m n «i Jfe |B Qgfrortoftaq dei 4«»4r1a «peea necessaria pel pimento dei 

.tt*L %‘h} F^fPùnftysUrV* osella' «ilwùieor- 

jx «Wwcim 1 **» » iieolh, djrap r$ pel annaUjnlisentp 4’ uq cnralfe oltia 
patrio H pc,ttrn dii prùdtkù.Mogli^ialV mtorofee.nd pttud d’icquifco N al 


«fola «peci* lina orario fiiliche V peficolà eympenv» pej tuo successivo .degraderà 
Qeiuds 1 « fom jrhte ofcnrron» aoAb aa- e pii perfeojì ,'di morte a malattlh, pel 
aaf A Vi3,frtr A' ordinario, ti m «fc cuootocre 41’. iMdenn, mm » il ,Wto 
tori inaiti mali qllali «nio t-srfrji o te cp- deili fetali del maull» imporli pieno di 
eetlt» a Ifr tepore. Tulcfc quqlla degù santini, Sermuncb* fi 4 uo. 
*• p»»*sppW«l ajicke la qiMtf cari 1 te pp df qui «tei va resile, gensfglmeott 
frr*a <li animati, iiofr dtgli ani-* pai tornio, • ito* cavali 14 >pp]ÌQ«)to a .Jrtuovn- 

•mlfer* nin'dme qunod* -pnettrra uno rewia.feeecltioa jitJatìqà. di |jnJ « cir- 
»t«rSa 6 rè Od*, ma uKmieiTWoeet tiech^J aostane* uguali di guallq applicalo j*-«j 
sonèctijiituga ì& fi4>Hiiiia»irA di quell*, ipinare yn vekqju» éqmrcié dii ua elici - 

r Mtdqljine che craccirromrprrparrpa pi lj^ te. minora, sicché crediamo ntan potata! 

W» f aliene dn glandi JioloH -«Spirto» telature -4. beuta di suo nella prima 
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inoltre T operaio incaricato di sorveglia- rocche le il pano è troppo lento li iu- 
re il cavallo prestarli facilmente ad altra tormentile ouu e ti stancano, e se ranno 
operazione, ae questa avrà a farsi nel di trotto prontamente si spossano. De- 
locale stesso ove è 1' animale o almeno rono inoltre conservare un andamento 
in luogo attiguo immediatamente, a. Un regolare ed uniforme, senza del quote la- 
uomo solo potrà sorvegliare varii cavalli rotano ora troppo lentamente, ora di 
ad un tratto, quando questi lavorino soverchio, e ti spossano per ambedue le 
contemporaneamente ed in uno stesso cagioni dianzi accennate e bene spesso 
locale, e se saranno abituati al servizio, ('attuo riuscire irregolare il lavoro mede- 
potrà tuttavia prestarsi ad alcun' altra simo deUa macchina, 
opera. Secondo tutte queste circostanze Finalmente anche dalla buona coltra- 
quindi varierà 1' economia che produce zione di questa e dalla uniformità del la- 
un cavallo. voto dipende la maggiore economia cita 

Altra cagione di varietà del costo del- si ottiene dal cavallo, imperocché se nu- 
la forza motrice del cavallo applicata alle drà soggetta a scossi e ad inuguaglian- 
aiti si £ la qualità del cavallo stesso, za di resistenze fiaccherà molto più Ta- 
cerlo essendo che se questo sarà debole j minale e potrà anche recargli gravi dan- 
e spossato, per mali o per vecchiezza ni obbligandolo a forti ed improvvisi sfor- 
coslei’à,è vero, meno d'acquisto, ma da- 'zi. E parimenti la macchina dovrà essere 
rà minore profitto in proporzione al va- m guisa tale congegnata che il movimen- 
fore del foraggio e delle spese pel suo to le venga trasmesso colla velocità che 
governo, le quali di poco o nulla differì- le occorre, conservando il motore quel 
ranno da quelle che cagiona un buon passo rapido ebe abbiamo veduto essere 
cavallo. E adunque fallace economia ad esso il più conveniente, 
quella da molli adottata di non applicare Maniera di applicare alle arti la 
alle arti che le peggiori rozze, tornando /orsa del cavallo. In due diverse ma- 


più assai vantaggioso un cavallo giovine niere si può valerti della forza dei ca- 
e robusto. Questa robustezza però de-| valli per porre in moto le macelline usa- 
v' essere proporzionata ni lavoro che si te nelle arti, cioè : i.°, facendoli tirare ; 
ha da fare, giacché se si applicherà un 1 !. 0 , facendoli agire col peto del loro 
cavallo piccolo e di poca forza ad un la- corpo. 

Toro faticoso se lo sposserà prontamen- I cavalli possono muovere una mac- 
ie, e te li userà un grande e vigoroso china tiraado in due maniera , cam- 
ravallo ad un lavoro di poca Ustica, an- minando in una linea retta o in una ca- 
drà inutilmente perduta gran parte della colare. La prima di rado può adoperami 
ana forza, e ti consumerà inutilmente imperocché esige molto spazio pel mo- 
una maggior quantità di foraggio pel ino violento del cavallo ed ha inoltre il di- 
mantenimento. fello die quando questo è giunto al tcr- 

Anrhe il modo come si regola il lavo- mine della linea die dee percorrere, bi- 
ro dei cavalli applicati a muovere le sogoafarlo tornare addietro a vuoto per 
macchine contribuisce non poco a lare attaccarlo di nuovo alla macchiua, il che 
che si tragga da essi il maggior van- cagiuna non beve perdita di tempo e di 
taggio possibile. Gli animali che si appli- forza, stancandosi gli animali nel ritorno 
cane allg macchine devono Carsi commi- senza profitto. Questo metodo perciò 
nare oon un passo un po' rapido, impe- non si adotta che in alcune circo» lame 
Suppi,Dn. Tecn. T. 1F. 4® 
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particolari « per effetti intermittenti, co- 
me per far agire un battipalo, per tulle- 
vare dei grotti peti coll’ argano o col 
verroccbio e per. ùmili oggetti. 

Generalmente parlando non si cerca 
di ottenere dai cavalli applicati alle mac- 
chine che un moto circolare continuo e 
perù ti fanno camminare quasi sempre 
in , linea circolare attaccandoli ad una 
Ruota a cavallo ( Vedi questa parola 
T. XI, pag. 70 ), e questa è la miglior 
maniera di trarre profitto dalia forza 
dell' animale pel movimento delle mac- 
chine, potendoti anche, mediante varie 
leve, far agire più cavalli simultanea- 
mente. 

Siccome all' animale girerebbe il ca- 
po atteso il tuo andamento circolare, 
cosi perché ciò non accada se gli ben- 
dano gli occhi, e perchè non si ailontsfai 
dalla circonferenza che dee sempre per- 
correre legasi il pettorale del suo fini- 
mento ad una spranga fissata all’ albero 
verticale, la quale gli vieta di allonta- 
narsene di troppo. 

La ruota a cavallo degli ortolani, per 
esempio, serve a estrarre l'acqua da uo 
pozzo ; i secchi sono sospesi a due funi le 
quali vanno mediante carrucole di rinvio 
a ravvolgerti in verso opposto sopra un 
tamburo posto sull' albero della ruota a 
cavallo. Si fa girare l'animale, ora in una 
direzione, ora in una opposta, nel qual 
modo un secchio discende ed uno sale 
alternativamente. Quando questi secchii 
sono giunti in alto della sua corsa 1' a- 
cqna si scarica da si per l'inclinazione 
che acquista il secchio urtando contro 
un fermo che ne arresta 1’ orlo. 

I cavalli possono anche farsi agire, co- 
me dicemmo, col peso del loro corpo e 
ciò in varie maniere che qui annovere- 
remo brevemente, notando essere questa 
la più svantaggiosa mnuiera d' azione. 

II primo meccanismo che naturai- 
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mente presentasi è quello d' una gTande * 
ruota a tamburo, nell' interno della qua- 
le cammini il cavallo attaccato ad un 
punto fisso. Ben si vede però di quanto 
grandi misure occorra fare questa ruota 
e di qual robustezza deve essere dotata, 
ed inoltre questo meccanismo nuoce 
grandemente all' animale che per la sua 
posizione inclinata porta gran parte del 
peso del proprio corpo sui fianchi poste- 
riori ed assai in breve si stanca. 

Gli stessi inconvenienti, benché io 
grado minore, presentano, le grandi ruo- 
te con l'asse posto obbliquamente ed in- 
clinato di 5 o a 40 gradi all'orizzonte ed 
inoltre per la loro disposizione riesce an- 
cora più difficile dar loro la solidità neces- 
saria, e imaginaronsi per ovviare a tali di- 
fetti dei piani inclinati di 3 o a 40 gradi • 
composti di corte assi riunite a cerniera 
a' due capi in guisa da formare una spe- 
cie di catena eterna e i quali girando su 
due tamburi poligoni obbligassero que- 
sti a girare ; alcuni regoli saglienti for- 
mavano una specie di scaglioni contro s 
quali puntellandosi i cavalli co' piedi 
posteriori venivano a spignerc il piano 
ed a muoverlo. Anche in tal caso però 
gli animali assai presto si stancano e pos- 
sono soffrire grave danno se vi si impie- 
gano a lungo. < 

Una maniera imaginata, più, a nostro 
credere, per tormento del cavallo che 
per trarne profitto, si è quello di legar 
questo in maniera che stando co’ due 
piedi posteriori o anteriori sopra un 
terreno stabile e fermo, poggiaste cogli 
altri due sui scaglioni d' una ruota, in 
qualche distanza dalla verticale che pas- 
sa per I' asse di essa, sicché il peso di 
una parte dell' animale poggiandovi 
sopra l'obbligasse a girare. Se si riflette 
all’ inquietudine che dee destare in un 
cavallo, e sia pur esso tranquillo, quel 
continuo sentirsi sfuggire la terra sotto 
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a due piedi, e alla fatica che far devono 
i suoi muscdti per mantenere il corpo 
fermo con un continuo movimento delle 
gambe, non crediamo che verrà certo 
talento a chicchessia di adottare questo 
stranissimo e difettosissimo meccanismo. 

Finalmente una maniera più semplice 
e meno incomoda delle precedenti ima* 
ginò il Borguis per valersi del peso dei 
cavalli facendo passare una fune sopra 
una grande puleggia di 3 a 4 metri di 
diametro, e sospendendovi ai capi due 
grandi piani , i quali ben guidati e 
disposti, potessero alternatamente salire 
e discendere. Una strada a piano incli- 
nato conduce i cavalli fino al punto più 
alto cui possono giungere questi piani, 
ed allora i cavalli salendo sull' uno di 
essi lo fanno discendere pel loro peso ; 
giunti abbasso risalgono pel piano incli- 
nato, dispongonsi sull' altro piano e lo 
fanno discendere obbligando il primo a 
risalire vnoto ; tornano poscia su questo 
e cosi di segnilo. Ciascun cavallo può 
tenere uno sul dosso che lo diriga ed il 
peso di questo accresce vieppiù l’ef- 
fetto ottennio. Quantunque anche in 
tal caso i cavalli devano sempre salire 
lungo piani inclinati, tuttavia questo 
meno è migliore dei precedenti, quan- 
do non-’nuoca la intermittenza dell’ a- 
zione. È chiaro però che noi si potrà 
adottare senza grandi precauzioni percbà 
il piano non scenda se prima non vi si 
sono ben adattati sopra i cavalli, perchè 
questi non possano soffrir danni nella 
discesa, ec. ec. Con tutte queste cautele 
si avrà certo in tal guisa una forza mol- 
to possente. 

Pasto IT. 

Del cavallo applicato al trasporto 
dei peti. 

Il cavallo può impiegarsi ia tre ma- 
niere diverse per trasportare i pesi ; ca- 
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ricando questi sul di lui dosso, facendo-, 
gli tirare dei veicoli sulle strade comuni 

0 su quelle di ferro, finalmente ponendo 
il carico sopra barche e facendo tirare 
queste al cavallo. Parleremo dì ognuno 
di questi tre modi di trasporti separa- 
tamente. 

a.° Del cavallo come animale da 
soma. Il cavallo, Posino ed il mulo ado- 
peraci generalmente per trasportare sul 
dosso uomini o merci. I cavalli che si 
adoperano specialmente al primo oggetto 
diconsi cavalli da sella, e dicomi bestie 
da soma tutti quegli animali che ser- 
vono a trasportare sul dosso le merci od 
altra sorta di pesi onde si possono ca- 
ricare. 

]l trasporto sul dosso non è il modo 
migliore di utilizzare la forza motrice 
del cavallo, il quale pel modo come è 
disposta la sua colonna vertebrale è as- 
sai più atto a tirare che a portare dei 
pesi. Vi è anzi una assai grande diffe- 
renza fra i risultamene che esso può da- 
re nelle dne maniere di agire. Si è cal- 
colato, per esempio, che lo stesso caval- 
lo, il quale non può portare sui dosso 
che un peso di i5o chilogrammi, poteva 
operare una forza continuata di trai- 
mento sopra una carretta caricata di 
j5o chilogrammi. 

E facile comprendere la ragione di 
questa differenza. Nell' animale caricata 
sul dosso la pressione del peso agisca 
perpendicolarmente alla direzione oriz- 
zontale della colonna vertebrale a grado 
di far piegare questa colonna, e obbliga 

1 mescoli estensori di essa ad una conti- 
nua contrazione che li affatica e li spos- 
sa. Aggiungasi di più che nel trasporto 
a dosso il peso dell' animale non ajuta 
menomamente questi muscoli per vince- 
re la resistenza che se gli oppone, quan- 
do invece nel traimento lo sforzo si ope- 
ra orizzontalmente, vale a dire, nella 
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direzione stessa dello maggior resistenza 
della colonna dono-lombare e tutto il 
peto dell' animale viene mediante i fini- 
menti trasmesso al, peso che dee trasci- 
nare, e bilancia un' ugual porzione del 
peso, il che accresce la forza prodotta 
da questi muscoli. 

Il trasporto sul dosso, ad onta dei 
suoi svantaggi, compuroliTomente ai trai 
mento, è la sola maniera che v’ abbia 
d’ utilizzare la forza degli animali nei 
paesi di montagna, ore In strettezza e la 
fipidilà delle strade rendono il traiinen- 
to dilli' ile e spesso ancora impossibile. 
Anche nei paesi in pianura si è costretti 
a servirsi ili questo mezzo quando le 
nevi o il fango rendono le strade impra- 
ticabili ai carri. Finalmente il trasporto n 
dosso torna pure utilissimo pei minuti la- 
vori della campagna, pei qouli occorrono 
trasporli sulle anguste viuzze che attra- 
versano le terrò coltivate od 1 vigneti. 
In ogni caso però si dee avvertire di 
proporzionare il peso onde si caricano 
gli animali alla loro forza. 

Il finimento particolare degli animali 
da soma si è il basto ( V. questa pa- 
rola ) rui ranno uniti diversi arnesi nei 
quali si ripongono i pesi da trasportarsi, 
che noi qui nrrenneremo non essendose- 
ne pai lato ull'arlicolo Boto dianzi citalo. 

Talora adnllasi a penzoloni da eia- 
Senna parie del basto una specie di truo- 
golo formato di due rnslielli di legno 
riuniti insieme alla parte inferiore ad 
angolo acuto in maniera da lasciare fra 
loro nnn spazio angolare. Suspendon- 
si ni lati del basto o mediante quattro 
funicelle attaccate ai quattro staggi dei 
rastrelli e che si attaccano ad uncini di fer- 
ro fissali sul basto, n mediante una cin- 
ghia che [tassa sulla sella del basto e at- 
taccasi con quattro funi ai quattro stag- 
gi suddetti. 

Usuasi pure due specie di scale di le- 
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gno diritte le quali ti dispongono orile 
zunlalmente paralelle ai fianchi dell' a- 
nimale, ’ essendo lunghe a un di presso 
quant' esso i dalia testa fino olla coda. 
Tengono solitamente otto a nove traver- 
se che sopraronzano di circn 3 pollici 
alla parte superiore. Sorpendonsi come 
l'arnese precedente mediante funi agli 
uncini del basto. Questi due arnesi ser- 
vono pel trasporlo dei ioraggi, delle 
raccolte e del letame. 

Finalmente ndaltansi spesso allato del 
basto due grandi recipienti oblunghi di 
legno o di vimini, sospendendoli agli 
uncini del basto, e che sono comodissi- 
mi pel trasporlo di qualsiasi oggettu. 
Usatisi fra noi specialmente per recare 
sul mercato il burro, i formaggi e simili 
prodotti delle cascine e dei poderi rurali. 

Nell’ uso però dei cavalli come bestie 
da soma importa mollo avvertire al mo- 
do come si caricano, ed al peso che si 
dà loro a portare, poiché il trascurare 
alcune cautele in tale proposito può re- 
care grandissimi inconvenienti. Il basto 
dev’essere posto in addietro del guidale- 
sco ed appoggiarsi principalmente su tutta 
F estensione delta rrgione dorsale. Se lo 
si pone troppo Sul dinanzi inceppa il mo- 
vimento delle spalle, carica troppo la 
parte anteriore dell’ animale eMo espo- 
ne per conseguenza a scappucciare e 
cadere ; se lo si mettesse troppo in 
addietro poggtreblie sopra una parte 
troppo flessibile e troppo poco resistente 
per sostenerne la pressione, e potrebbe 
col suo [reso Ragionare uno distendi- 
mento, spesso molto nocivo, dei legami 
dell' articulazione. 

La parte principale del basto esige 
nel modo di farla e di adottai la sull' a- 
nimale le stesse avvertenze che la sel- 
la. dei ronzati per le carrette, ( V. 
quelle parola ) richiedendosi in ambo i 
casi uguali cautele e condizioni. Perciò 
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perchè un basto sia fatto a dovete . 
tari il’ nopo dare al finto una entratu- 
ra sufficiente, ed alle atecche una grande 
estensione e molla grassetta, affinchè 
T arnese venga a poggiare sulle coste e 
che la colonna vertebrale non sia esposta 
ad essere ammaccata o compressa ; l'ar- 
cione ed i suoi accessoi'ii devono essere 
lavorati in guisa da combinare la so- 
lidità colla leggerezza, perchè il basto 
possa sostenere il peso senza aumentar- 
lo notabilmente. Aggiugncieoio quale 
condizione essenziale perchè ei si adat 
ti perfettamente sul corpo, lo scompar- 
timento ugnale del peso onde se lo 
carica sopra ciascuna delle sue parli 
corrispondenti. Senta questa condizione 
la inclinazione che si produrrebbe pel 
modo inuguale come fosse divisi! il cari- 
co, terrebbe affatto l’esatto combncia- 
mentn del basto sul corpo e produrreb- 
be ferite molto gravi. Inoltre è da no- 
tarsi che un' ineguale scompartimento 
del peso è un’ altra ragione peri' ani- 
male di fatica e di spossamento. 

Un basto mal costruito o mal adattalo 
sul dosso degli animali può produrre e- 
S'-oi iasioni della pelle e lo sviluppo 
di callosità, di tumori flemmosi e di cisti 
nel tessuto sottoposto , finalmente la 
calie delle apofigi spinose e delle lega- 
ture che le uniscono. 

Quanto all’ applicare sul dosso d’ un 
animale un peso sproporzionato alla sua 
forza, essa può avere gravi conseguenze, 
pruducendo un distendimento delle le- 
gature delle articolazioni, che tengono 
unite le vertebre e ponendolo in tal guisa 
nell'ussuluta impossibilità di più servire. 
Abbiamo veduto più addietro che il pe- 
to, onde si può caricare un cavallo me- 
diocre, si è di i So chilogrammi. Il mulo 
gli è in ciò superiore potendolosi cari- 
care fioo a a 5 o chilogrammi. Nel 1755 
avendo il conte di Saxt ordinato che 
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s' imponesse od un eaTallo un carico di 
600 chilogrammi, l' infelice animale rf* 
ma se soccombente. 1 cavalli della truppa 
si calcola che portino sul dosso compre- 
sovi il corpo del soldato circa chi- 
logrammi ; e quello che porta un drago- 
ne di cavalleria leggera solo 146 chilo- 
grammi. 

I cavalli che portano sul dosso merci 
ed altri simili pesi vanno per lo più di 
passo nel qoal modo percorrono circa 
tao metri in 80 secondi. I ravalli da 
posta con un corriere in groppa di rara 
possono fare più di tre leghe o circa 14 
chilometri in un' ora. 

Del cavallo applicato al traimento 
dei veicoli sulle strade comuni. Non è 
questo il luogo di parlare della influen- 
za che esercitano sul traimento le dille- 
renti forme di vetture a due o a quat- 
tro ruote, secotnin il modo come sono 
costruite e lo sfregamento che oppongo- 
no gli assi loro e In grandezza delle ruo- 
te : nè di quella ancora maggiore della 
qualità delle strade, le qua'i cose tutte 
più convenientemente agli articoli svassi, 
e vettori si troveran collocate; ci riser- 
beremo qui solo di far parola di quanto 
all’ applicazione del cavallo a queste 
vetture e su queste strade si riferisce. 

Quale sia la forza media di un caval- 
lo applicato ad nna vettura il vedemmo 
nel Dizionario (T. IV, pag. 167) ed al- 
1' articolo carso del Dizionario stesso e 
di questo Supplimento si è notato come 
grandemente importi che la linea, in cui 
tirano i cavalli, sia in una data direzione 
relativamente al mozzo delle ruote, ed 
ai bilancini cui sono attaccate le tirelle. 

Le Tettare a due ruote sono men 
vantaggiose di quelle a quattro in quan- 
to all'applicazione ad esse dei cavalli, es- 
sendoché questi portano allora una parte 
del peso ed impiegano in ciò una parte 
della loro forza, la quale torna quasi 
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affatto inutile all'avanzamento del veico- 
lo ; inoltre nelle discese questo peso 
cresce maggiormente e può nuocere al 
cavallo, massime se per qualsiasi acci- 
dente la vettura discendendo prova una 
scossa, nel qual caso dà all' animale un 
crollo che gli può nuocere grande- 
mente. 

Varie vetture leggere, a ciascuna delle 
quali siasi attaccato un cavallo, portano, 
collo stesso numero di animali, un mag- 
gior peso, perciocché è difficile che va- 
rii animali riuniti agiscano simultanea- 
mente ; quindi anche pel traimenlo dei 
veicoli giova meglio attaccare un cavallo 
solo che accompagnato, come suggerim- 
mo parlando del cavallo applicato ai la- 
vori rurali. 

L’ effetto giornaliero che dar può un 
cavallo applicato ad una vettura varia 
secondo la forza di. esso , la qualità 
della strada e della vettura e la distanza 
da percorrersi. Una vettura a due caval- 
li caricata di 5oo chilogrammi può fare 
un viaggio di 900 tese all' ora, impie- 
gando 1 5 minuti nell' andata, 1 5 nel ri- 
torno e 3o per caricare e scaricare. Que- 
sta vettura farebbe adunque in una gior- 
nata di state la viaggi dalle 5 del matti- 
no fino alle 7 della sera, lasciando anche 
due ore di riposo ai cavalli. A doppia 
distanza ci vuole un' ora e mezza per 
ogni viaggio, ed allora la vettura fa soli 
otto viaggi nella giornata; a i5oo tese 
non ne fa che sei ; a aooo e a n5oo quat- 
tro soltanto, due nella mattina e due 
nel dopo pranzo ; finalmente a 3ooo tese 
ci vorranno circa due ore e mezza per 
ogni viaggio, sicché la vettura non potrà 
fare che tre viaggi ed anche con in- 
comodo, qnando i cavalli non trovi- 
no una stalla per riposarsi nel luogo 
ove scaricasi la vettura. Nelle diligen- 
ze ed altre vetture postali, la distanza 
inedia percorsa in un'ora é di 4566 tese. 
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Stuart di Closcburu, impiega la fonia 
dei cavalli al trasporto di grandi pesi, 
dividendo la strada in piccole stazioni. 
Senza un tale espediente, dic’egli, il ca- 
vallo può percorrere una distanza di 1 8 
miglia e ritonarsene con un carico di a 8 
quintali Ire volte per settimana ; ma divi- 
dendo questa distanza in quattro stazioni 
ciascuna di 4 miglia e 1/2, quattro ca- 
valli potranno fare tre corse al giorno e 
trasportando in ciascheduna 33 quintali. 
Quindi con un tal metodo, riunendo il 
lavoro ottenuto da ogni cavallo si vede 
che esso giugne a circa 7 tonnellate tra- 
sportate settimanalmente. Se la distanza 
fosse divisa in sei stazioni si potrebbe 
aumentare il carico proporzionatamente, 
con minore fatica dei cavalli, essendoché, 
secondo Stuart, la miglior maniera di 
applicare i cavalli al lavoro si è quella 
di far agire con forza iJoro muscoli 
e di ritornar loro vigore con frequenti 
riposi. 

Del cavallo applicato al traimenlo 
dei veicoli sulle strade di ferro. Nel- 
l’ articolo che tratta di questa nuova 
foggia di stbadb enumerando i loro 
vantaggi indicasi quanto maggiore pesa 
possano trascinare su di esse i cavalli , 
né qui vale il ripeterlo ; solo aggiugne- 
remo che oltre al maggior effetto otte- 
nuto, un vantaggio non meno importante 
si è quello della regolarità ed uniformità 
dello sforzo che fanno su queste strade 
i cavalli, pel quale non vanno soggetti 
a que' crolli continui che recano loro le 
inuguaglianze e scabrosità delle strade 
ordinarie, né a quegli sforzi momenta- 
nei che talora devono superare per 
la opposizione di un qualche ostacolo 
impreveduto, e pel cattivo stato del- 
le strade stesse. Quindi é che i caval- 
li impiegali sulle strade di ferro, quan- 
do non siano sopraccaricati di fatica, 
devono durare più a lungo e serbarsi 
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inastato migliore di salute e di robustez- 
za degli altri. 

Del cavallo applicato al trairhento 
delle barche. Egli è questo d’ ordinario 
fra noi uno degli ultimi servigli cbe que- 
sto utile animale ci presta, ni vi ha cer- 
to chi non siasi talora mosso a compas- 
sione, in reggendolo debole, sciancato, 
mal nutrito, e tenuto senza cura veruna, 
prestarsi ad un servigio bene spesso 
superiore a quelle poche forze che la 
età sua e il mal governo che se ne fa gli 
concedono. Quasi che tutto ciò non ba- 
stasse, si veggono spesso questi cavalli 
tirare, mediante finimenti mal costruiti 
che li coprono di piaghe e battuti a san- 
gue da condottieri brutali e spesso tolti 
dal vino. Quanto dicemmo sul propòsito 
della scelta dei cavalli applicati alle mac- 
chine e dell'economia che recar può un 
buon cavallo a confronto di uno cattivo, 
ì qui pure applicabile, e certo, se pur 
noi consigliasse 1‘ umanità, la economia 
stessa insegnare dovrebbe a meglio nu- 
trirli e governarli, ed a risparmiar loro 
quelle piaghe e quei maltratti che li ren- 
dono recalcitranti al lavoro cd indocili. 
Abbiamo veduto agli articoli tua» del 
Dizionario e di questo Su pplimentu come 
i veicoli per acqua siano quelli che pos- 
sono servire a muovere i maggiori pesi 
con forza minore quando non occorra 
una rapidità di movimento, ed ivi pure 
dicemmo come gl' Inglesi siano giunti 
con una particolar forma di barche tira- 
te da cavalli al galoppo a muovere gran- 
di veicoli con molta rapidità e con forza 
discreta, si dn gareggiare fino ad un cer- 
to punto colle strade a rotaie di ferro. 
Egli è chiaro che per quest' ultimo ge- 
nere di servigio occorrono e cavalli in 
buon essere dotati di vigoria e di salate 
e di piò avvezzi a quel genere di azione 
violenta, ma di breve durata. 
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Piers IV. 

' « ’ * 

TJti e vantaggi del cadavere 
del cavallo. 

Il cavallo non dà grandi vantaggi per 
ciò cbe si può ricavare de’ suoi resti do- 
po la morte di esso, ma ne dì tuttavia 
abbastanza perche non si devono tra- 
scurare, e per convincerse ne basterà 
consultare gli articoli animale, cadavere, 
scorticatore, i quali ci contenteremo 
d’ aver qui citati, nulla potendo aggiu- 
gnerc a quanto in essi dicemmo. 

( F. Mai.efevrb — Campagnola — Y- 
vart — Hczard — E. Renapi.t — P. Tb. 
Collignon — Block — Coli.* don — 
Scbwerz — Sinclair — Pabst — Richard 
Phillips — Maialano — H. BocLet— ■ ■ 
F. C— G**M.) 

Cavallo. Abbiamo detto nel Dizio- 
nario come si accostumi valutare in for- 
ze di cavallo, la intensità dell' effetto di 
alcune macchine e principalmente di 
quelle a vapore, c si osservò quanto 
inesatta sia questa determinazione. Per 
maggiormente provarlo osserveremo che 
Tournelle cita dieci valutazioni diffe- 
renti della forza dei cavalli delle mac- 
chine a vapore. Gl' Inglesi ne hanno 
quattro , la minore delle quali è quella 
stabilita da Smeaton ed equivale a a api 6 
libbre innalzate ad un piede al minuto, 
per otto ore del giorno, a la maggiore, 
quella stabilita da Watt a 33 ooo libbre 
alla stessa altezza. Navier confrontando 
gli esperimenti più degni di fede trova 
che la si abbia a stabilire uguale ad un 
peso di 4 o ek,l *,'5 innalzati ad un me- 
tro al secondo; il che dà per otto ore 
che è la durata media della giornata 
d'un cavallo, un peso di i 166400 chilo- 
grammi innalzali a un metro. 

Da misura adottata nelle officine isti- 
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tuile daWatt e Bonbon è di 3 oooo lib- 
bre innalzate ad ua piede in un secon- 
do, il che equivale a y 5 , 99 chilogram- 
mi sulle v ali a un metro al secondo. 

Si calcola che per ogni cavallo di 
forra le macchine a vapore consumino 
5 chilogrammi di carbuu fossile all'ora. 

(G.-M.) 

CATAMACCHIE. I vestili trovami 
più particolarmente che gli altri oggetti 
esposti a macchiarsi pel contatto di molle 
•ostarne in mille diverse occasioni : i mezzi 
che servono a levare queste macchie più o 
meno compiutamente dipendono dalla 
natura del tessuto e da quella delle mac- 
chie. Le persone che si dedicano a que- 
sto genere d' industria riescono più o 
menu compiutamente, nella più parte 
dei casi, a cancellarle; per altro, alcune 
sostanze possono alterare il colore dei tes- 
suti si fortemente che sia appena fattibi- 
le, e talvolta aneli» impossibile di rista- 
bilir lo. I liquori acidi, per esempio, fan- 
no volgere la più parte dei colui i ud una 
tinta particolare. Se l’àziune non fu trop- 
po a lungo continuata, 0 se i colori 
cono solidi, è molte volte possibile farli 
ritornare alla tinta primitiva eoa varii 
mezzi ; ma se il colore è fugace, trovasi 
d' ordinario tanto profondamente alte- 
ralo da uoq essere più possibile di rista- 
bilirlo ; 1' acqua forte, per esempio, fa 
.volgere tutti i colori ad un color giallo 
eh' è impossibile distruggete. 

Kella più parte dei casi, le macchie 
sono prodotte da sostanze grasse che, se 
non fossero mesciate ad altre materie, 
sarebbe facilissimo togliere con qualche 
semplice dissoluzione saponacea od al- 
calina ; ma la polvere che si attacca alle 
vesti rende più difficile la operazione, e 
se contengono faogo, ossido o solfuri me- 
tallici, come nell' untume delle carrozze, 
ovvero in altre sostarne analoghe, provasi 
ancor maggiore difficoltà 0 tuglieinele. 


CtvsMMcns 

Faremo brevemente conoscere i mez- 
zi più semplici di nettare i panni. 

1 tessuti bianchi di cotone, di lana, di 
canapa, o dì lino si possono lavare, e in 
conseguenza nettare più facilmente 5 si 
può operare nel modo che segue. 

Le macchie di fruita si tolgono eon 
un leggero lavacro eoli’ acqua, ed espo- 
nendo poi la macchia all'azione dall'aci- 
do solforoso che si ottiene abbruciando 
qualche solfanello sotto la macchia me- 
desima. 

Le macchie d' inchiostro recenti si 
dileguano coll'uso dell’ acqua di Javelle 
leggera, o eon un poco di sale di aceto- 
sella ; ma quelle che sono vecchie, ovve- 
ro )c macchie di ruggine richiedono fuso 
ili mezzi particolari, e Ira questi t pre- 
feribile il seguente. Si bagno d'acqua il 
silo macchiato, se lo poggia su di mi 
cucchiaio mi altro oggetto di stagno, vi 
»i pone sopra un po' di aule di acetosel- 
la, e 'i si versa dell'acqua bollente ; la- 
sciata qualche istante la macchia a con- 
tatto collo stagno, si stropiccia poi leg- 
germente e si lava nell' acqua calda ; se 
la macchia non è compiutamente dile- 
guata, si rinnovo la operazione e si per- 
viene a distruggerla totalmente. 

Se invece di sale di acetosella si ado- 
pera l'acido ossalico riesca questo anco- 
ra più attivo. 

Le macchie d' inchiostro solla carta 
levansi in ano o due minuti, applican- 
dovi sopra con un pennello on po' di 
soluaiooe di clorato di soda. Poscia si dà 
alla carta un poca di gomma arabica o 
di albume d' uovo che la tornano liscia 
come era prima. 

Se il tessuto su cui trovatisi le mac- 
chie d' inchiostro fosse colorito in qual- 
che parte o totalmente, sarebbe impos- 
sibile non alterarne il colore: in tal caso 
puossi usare una leggera dissoluzione di 
acido ossalico servendosi della punta di 
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un pennello, per bagnar» leggermente la 
macchia, lavando «ubilo dopo con acquo 
lepida ; ti rinnova la stessa operatone 
finché occorre. 

Gli acidi vegetali, come il succo di li- 
mone, iK aranci, ec., producono sovente 
sulle stoffe di seta macchie giallastre che 
spesso si possono togliere, bagnandole, 
mediante un pennello con una leggera 
acqua ammoniacale, o con un poco di 
carbonato d'ammoniaca, il quale satura 
gli acidi senza intaccare sensibilmente i 
colori, come farebbe l' ammoniaca cau- 
stica anche debolissima. 

Si levano benissimo le macchie di li- 
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sissimo, con sevo, la macchia non si di- 
leguerebbe totalmente, e converrebbe 
levare poscia la materia grassa coi mezzi 
sopra indicali. 

Si fa uso, con grande vantaggio, de! 
fiele di bue per togliere moltissime mac- 
chie. Questo liquido non reagisce sui co- 
lori j ma siccome prova facilmente una 
alterazione putrida comunica spesso ai 
tessuti un odore ingrato che si conserva 
lungamente ; quest'alterazione può esse- 
re evitata riducendolo in istato secco, 
perchè allora si conserva indefinitamente. 

Se si tolsero macchie sopra una stof- 
fa tinta in chermisino, vi restano alcuoi 


mone o d'altri acidi deboli sulle stoffe di piccoli segni di una tinta vinosa. Se ue 
seta nere, bagnandole con acqua, e po- ripristina il colore bagnandola con uu 
nendo le stoffe ben distese fra due pan- poco di succo di limone e stropicciando - 
nolini sotto ad un peso e lasciando vele la colla corteccia di questo frutto. 


per circa due giurni. 

Si fa uso frequentemente di qualche 
olio volatile per togliere lo macchie di 


(U. Gaulthier de Clacert.) 
CAYANILLEA. Albero delle Filippi- 
ne che si coltiva all'Isola di Francia pel 


grsCso sopra la seta. Quello di trementi- suo frutto che è molto acido, il legno « 
»a, essendo meno costoso, si adopera so- nero e duro quanto l’ebano di cui può 
blamente, ma il suo odore è ripugnante fare le veci. (Buse.) * 

e dura a lungo; l’olio di cedro sarebbe 1 CAYAROZZOLA. Piaga nel pedala 
preferibile se il suo prezzo non fosse, della vile. (Alberti.) 
troppo elevalo. Questi olii disciolgono fa- CAYEAT. Gl’Inglesi danno questo 
cilmente le materie grasse a segno di po- nome ad una specie di prenotazione che 
terle poi togliere colla carta sugante, ste- può ottenere ciascuno d' una qualsiasi sua 
sa sopra la maechia e compressa con un invenzione, pagando una piccola somma, 
ferro leggermeute caldo. Rinnovando più Questo caveat diviene nullo se entro al 
volte la stessa operazione, si perviene a termine di due anni l'inventore non 
togliere compiutamente le macchie. Co- chiede un privilegio nelle forme regolari, 
presi poscia il luogo ove queste erano Esso non dà altro diritto se non quello 
con ceneri stacciate o con terra cretosa di essere avvertiti nel caso che veuga du- 
polverizzata. mandato da altri un privilegio per Io 

La cera pura si toglie facilmente dalle stesso oggetto. Dietro a questo annunzio 
stoffe, imbevendo il sito con alcoole, oli’ inventore munitosi del caveat puòop- 
con qualche liquido alcoolico, come l’a-! porsi a quella domanda, ma dee farlo 
equa rii Colonia, lo spirito di melissa, j entro 7 giorni dopo avuto l’avviso. Nel 
ec. ; l’alcoole non agisce disciogliendo la caso che lasci trascorrere senza risposta 
cera, ma penetrando il panno e facendo-! questo tempo si accorda la chiesta patente 


la sollevare < staccare da quello : se I 

cera fosse mesciuta, come avviene spes-| venture si oppone, 
Suppl. Da. Taci 1. f. I F. 


ad unta del caveat. Se però invece l’ in- 
Venguuo esaminale 
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ambe le descrizioni e se i metodi sono 
simili non si accorda il privilegio che a 
tutti e due gl' inventori uniti, se sono 
diversa ti accorda il privilegio richiesto 
sussistendo il cavcat per 1’ altro metodo. 
Il prezzo del caveat è di ao scellini per 
1’ Inghilterra, di ai scellini 8 denari per 
In Scozia, e di io scellini e 6 denari per 
l' Irlanda ; cioè in tutta la gran Bretta- 
gna 3 lire sterline, 3 scellini e due denari. 

L' oggetto della istituzione di questo 
caveat si è di permettere agl’ inventori 
di potere con lieve spendio premunirsi 
da ogni sorpresa od indiscretezza per 
parte di quelli che son costretti ad im- 
piegare negli esperimenti necessatii ad 
acquistare la certezza degli utili risulta- 
menti che sperano dai loro trovati. Il 
grave costo dei privilegii nell' Inghilter- 
ra rendono necessaria tale misura, senza 
la quale molte invenzioni sarebbero sta- 
te abbandonate, per timore di perderne 
il frutto facendone il saggio coll' altrui 
ajuto senza un privilegio, e di perdere 
la vistosa somma necessaria ad ottenere 
questo se 1' effetto non corrisponde. La 
poca sicurezza però che dà il caveat, 
la angustia del tempo prefisso a rispon- 
dere all’avviso da esso accordato e final- 
mente 1' obbligo di scompartire con altri 
il frutto delle proprie fatiche, se vi ha 
chi ne penetri il secreto e se ne prevalga, 
ne minorano il vantaggio, e noi stimiamo: 
assai più provvida in questa parte l'au- 
striaca legislazione la quale concede di 
ottenere con tenuissima spesa un privile- 
gio esclusivo per uno, due, tre o più 
anni e poscia di rinunciarvi, oppure ot- 
tenere una proroga sino alla massima 
durata di ■ 5 anni. Torneremo su tale 
proposito all' articolo raiviLEGio esclu- 
tivo. (G.**M.) 

CAVEDINE (Cohilis). Questo pesce 
interessa 1'iudustria potendo far parte di 
quelli che si pescano negli stao.vi (V. 
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questa parola ), o almeno servendo ia 
questi di cibo ai lucci ed ai pesci persici. 
E' questo pesce di fortissima comples- 
sione e rimane vivo a luogo anche in 
terra. I migliori cavedini sono quelli che 
trovansi nelle acque correnti, ed in Ger- 
mania prendonsi cure particolari per 
favorirne la moltiplicazione. Scavasi 
una fossa lunga quasi tre metri e larga 
e profonda unoo poco più, in mezzo ad 
un ruscello d' acqua viva il cui fondo 
sia ghiaioso, e si guernisce questa fossa 
ai lati di tavole traforate o di graticci, 
In guisa che fra le tavole e i lati riman- 
ga circa iS centimetri di spazio che 
riempionsi di fimo pecorino. I cavedini 
trovano copioso nutrimento in quel le- 
tame e nei vermi che vi si generano e 
quindi vi si moltiplicano in modo quasi 
incredibile. Si possono anche dar loro 
dei semi oleosi, o sanse di carote, di 
palate n di simili radici spremute, (tose.) 

CAVERNA. Da queste naturali cavità 
trae spesso profitto l’ industria per ciò 
che la loro temperatura suol essere pres- 
so a poco uniforme in tutto il tempo 
dell'anno, e quindi adopransi, massime 
nella state per riporvi i liquori, ed altre 
sostanze che soffrono pel caldo. Abbia- 
mo veduto parlando del cacio, come 
quello di Roquefort debba forse in gran 
parte alle caverne in cui se Io conserva 
le buone qualità che lo rendono si pre- 
giato. Alcune caverne sono sì fresche da 
poter servire di ottime ghiacciaie. lu 
Italia sono da ricordarsi le cantine di 
Cesi a cinque o sei miglia a settentrione 
di Terni nell* Umbria, le quali sono si- 
tuate in una montagna calcaria, e sì 
chiamarono le Bocche (T Eolo pel vento 
che n' esce la state e che vi s’ ingolfa 
nel verno. De Saussure, che le osservò e 
descrisse, dice che la loro temperatura 
non sale inai al disopra di 5". Vi si con- 
servano benissimo le frutta, c si liufr*- 
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Acino gli appartamenti dello case vicine, 
conducendovi con tubi 1’ alia fresca che 
n’ esce. Quasi tutte le caverne vulcani- 
che hanno quest’ aria fresca che le ren- 
de buonissime cantine, e di queste av- 
vene gran numero in Italia. Nella grot- 
ta d’ Ischia, posta nell’ isola dello stes- 
so nome, in mezzo alle lave ed alle a- 
cqtie termali, la temperatura non oltre- 
passa mai i 6 gradi di Iteatimur. 

Molte caverne e massime quelle vul- 
caniche danno luogo ad uno sviluppo di 
gas acido carbonico, come si vede ac- 
cadere abbondantemente nella grotta 
del cane presso Napoli. Queste sorgenti 
potrebbero forse porsi a profitto per la 
preparazione del carbonato di soda nel 
modo che vedemmo a quell’articolo e 
per tutti quegli usi ai quali abbiamo in- 
dicato applicabile I’acido carbonico par- 
lando di esso a suo luogo. 

(Brongniart — 

CAVIALE. Gli abitanti delle spiagge 
del mar Nero, del mar Caspio e dei 
grossi fiumi che vi sboccano, raccolgono 
le uova che depongono in quantità gran- 
dissima le femmine degli storioni allor- 
ché tornano i caldi, per farne una vivan- 
da tenuta in gran pregio, presso certi 
popoli e chiamata caviale . Queste uova 
sono in si gran numero da sorprendere 
l’ immaginazione, essendosi vedute le o- 
vaie di uno storione che pesava a 800 
libbre pesarne fino a 800. Scelgonsi 
queste, si nettano più o meno accurata- 
mente, si mantrugiano, si spremono e si 
mescono con sale ed altri condimenti. 

Nel sgcolo XV e XVI i Provenzali 
preparavano una specie di caviale, che 
però era in poco credito, poiché traevasi 
di Grecia tutto quello che si consumava 
in Francia. Beaujeu, vescovo di Senez 
narra che le uova destinale alla prepa- 
razione del caviale batlevansi con magli, 
e dopo averle esposte al sole se ne fa- 
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revano palle grosse quanto una mela, 
che conscrvavausi in vasi di terra ver- 
niciala pieni d’ olio. 

Le uova dello storione non sono le 
sole con le quali si possa preparare il 
caviale ; se ne fa spesso con quelle del 
carpione ( V. questa parola ). Guldcn- 
staedt nel suo Discorso sui prodotti 
della Dussia, indica come proprie a tal 
uso anche quelle del luccio, della scar- 
dola e di qualche altro pesce della fami- 
glia dei ciprini, la pesca dei quali è mot- 
to abbondante nell’ Oural, nel Terek, 
nel Don e nel Duieper. (J. C.) 

CAVIGLIOTTO. Si dà questo no- 
me a certe caviglie di legno tornite, che 
servono nelle manovre sulle barche cper 
tenere le mantiglie delle gabbie quando 
si ammainano i pappafichi, ai quali d'or- 
dinario servono di scotte. I Toscani le 
chiamano comunemente coccinclli. 

( Stratico. ) 

CAVO. I cavi impiegati nella marina 
oggidì possono dividersi in due classi 
quanto alla materia onde sono composti, 
cioè in cavi di canapa o d’altre materie 
analoghe e in cavi di Jerro. Sì 1 ’ una 
che 1* altra di queste specie di cavi va- 
riano poi più o meno per la loro forma. 

Cavi di canapa. Sono questi di varia 
grossezza, secondo gli usi cui si destina- 
no ; un tempo erano sempre cilindrici, 
ora però se oe fa anche di piatti. Riman- 
deremo all’ articolo corda per quanto 
spetta alla fabbricazione di essi e qui par- 
leremo solo della utilità dei secondi. 

I cavi piatti hanno tre vantaggi notabi- 
lissimi : primieramente non sono sogget- 
ti a distorcersi quando sostengono gran- 
di pesi, come spesso accade coi cavi ro- 
tondi ; in secondo luogo presentano più 
punti di contatto alla puleggia o al fuso 
dell’argano, ai quali aderiscono con più 
forza ; finalmente sono più flessibili, e la 
ircsistenza proveniente dalla rigidezza 
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dell* funi è in «ti minor* a validità ti- 
gnai* eh* nei cari cilindrici. Inoltre l'usol nienti. 


dei cavi piatti, specialmente per muove- 
re I* macchine, produce un grande spar- 
lino d'attrito ed una forra maggiore. Se 
io vero suppongati una fune cilindrica in- 
trodotta in una puleggia a gola rotonda 
ticchi riempia questa gola, essa sfre- 
gherà su mena circonferenza, il che da- 
rà molta forza, ma altresì un grande at- 
trito. Se la corda non empie la gola del- 
la puleggia non la toccherà che al fondo 
au di una linea più o meno larga, ed al- 
lora non vi sarà che pochissimo attrito, 
ma si avrà anche pochissima forza. Se la 
gola della paleggia sarà angolare la cor- 
da sfregherà poco ed avrà due sole li- 
nee di contatto. Quest' ultima disposizio- 
ne vai meglio delle due prime, ma vi è 
ancora un poco d'attrito, n« vi hanno che 
due linee di contatto e quindi una forza 
mediocre. Adoperando i cari piatti non 
v'hanno attriti ed ottiensi una forza ugua- 
le a quella che si ha quando la fune ro- 
tonda empie una gola semicircolare esat- 
tamente. A tali vantaggi dei cavi piatti u- 
sati coma funi eterne a porre in moto I? 
macchine, si aggiunge la facilità di farli 
passare da una puleggia sull’altra e con 
ciò arrestare o porre in moto la macchi- 
na, ed altri molti, i quali fanno che i ca- 
vi piatti vengano sempre preferiti ai ci- 
lindrici per quest’uso. 

£ da osservarsi però che la corda non 
dev’ essere troppo piatta, vale a di^e, 
troppo larga in proporzione alla sua 
grossezza, imperocché in tal caso perde 
molto della sua forza e della sua ade- 
renza ; il fabbricatore deve in oiò atte- 
nersi a quelle proporzioni che trovaronsi 
di convenienza e che vennero pratica- 
mente adottale, non essendo a nostra 
notizia che siansi fatti esperimenti in 
proposito, ciò solo sapendosi che si è 
riconosciuto non potersi far uso di cavi 


Csvo 

troppo piatti senza grandi incoave- 

Nel 1837 Hortier il figlio, di Nantes, 
espose alcuni cavi rotondi fabbricati coi 
metodo dì Hubert, i quali, a grossezza 
uguale sono più forti dei comuni nella 
proporzione di 7 a 4 ! adottando questi 
cavi io una nave di 400 tonnellate di 
portata risparmiansi 5 mila chilogrammi 
di peso, e 4 mila franchi di spesa ; tali 
aimen* sono i fatti asseriti dal Giuri- 
centrale di Parigi ; » è provato, die' egli, 
che una miniera che consumava in tre o 
quattro mesi un cavo comune di 9 pol- 
lici, poteva servirsi per otto a nove mesi 
d’ un cavo di 6 pollici e tre quarti di 
Hortier ». 

All'articolo coAds vedremo come 
siansi proposte varie altre sostanze in 
sostituzione alla canapa, e il modo di 
fabbricare i cavi piatti intrecciando i fili 
onde sono composti o cucendo insieme 
varie funi cilindriche. 

Dorendo qui trattare specialmente di 
quanto riguarda t cavi, ‘cioè quelle grosse 
funi che si usano nella marineria, parle- 
remo piuttosto dei varii intonachi pro- 
posti per prolungarne la durata e gua- 
rentirli dall’azione stroggitrice dell'acqua 
in coi spesso s' immergono. 

L' intonaco più generalmente adotta- 
to pei cavi di canapa, si è il catrame, e 
diconsi cavi bianchì quelli che non fu- 
rono incatramati, e neri quelli che lo fu- 
rono. Lo scopo di questa operazione 
non è già di accrescer forza alle foni, es- 
sendosi anzi riconosciuto che essa gliene 
toglievo, ma di conservarle e guarentir- 
le dall'umidità. Una corda bianca ha tut- 
ta la sua forza, ma quando è bagnata ne 
ha la minore possibile, cioè un terzo 
meno di prima ; per mantenere quindi 
uniforme la robustezza della fune se la 
incatrama, il che ne scema è vero al- 
quanto la forza, ma impedisci che scemi 
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vieppiù per l’umidità. I cavi della mari- 
neria hanno tanto più di bisogno di que- 
sta preparazione, che il momento in 
cui devono reggere ai maggiori sforzi, si 
è quello appunto in cui sono immersi 
nell' acqua, e nel quale, in conseguenza 
avrebbero perduto un terzo della loro 
forza se si fossero lasciati bianchi. 

Mi hanno due maniere d'incatramare i 
cavi, in filo od in corda ; quest’ ultimo 
metodo praticasi talvolta in Olanda ed 
in altri paesi, ma il primo i usato più 
generalmente e merita di essere pre- 
ferito, perchè il secondo non guarenti- 
sce dall’umidità che la superficie della 
corda. Perciò s’ incatramano i trefoli 
prima del torcimento. Daremo una mi- 
nuta descrizione della caldaia da inca 
tramare e de' suoi accessorii, dalla quale 
-risulterà in qual modo siasi resa agevole 
la operazione. 

A ( fig. a della Tav. X della Tecno- 
logia ) è una caldaia di rame in cui po- 
nesi del catrame quale se lo trova io 
commercio, senza altra preparazione e 
depurazione ; questa caldaia A è con- 
tenuta in un' altra più grande D, nella 
quale introducesi dell' acqua pel foro C 
monito d'un collo che chiudesi con una 
piastra di metallo fissatavi con viti. D è 
un tubo fissato sulla caldaia mediante un 
anello con bullette ribadite, ed il quale 
comunica da un capo coila caldaia B 
dall'altro coll’ interno del doppio invo- 
lucro G. Questo tubo apre una uscita al 
vapore dell* acqua, il quale passa allora 
nell’involucro E e circonda d’ogn'intor- 
no il tubo che forma la parete interna 
di questo involucro ; vederi in fi una ca- 
viglia che quando si leva lascia uscire il 
vapore pel caso che si tema che esso a- 
cquisti una tensione troppo grande ; » 
questa caviglia però gioverebbe sostitui- 
re una piccola vsl.WLt di sicurezza , la 
quale e dispenserebbe da ogni cura pei 
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dare sfogo di tratto in tratto al vapore s 
presenterebbe una maggior guarentigia 
da ogni pericolo. Vedesi sotto della cal- 
daia B il focolare G separato, mediante 
una grata, dal ceneraio H. In 1 vi è una 
cassa che sostiene una o più pulegge, se- 
condo il numero di fili che si vogliono in- 
catramare contemporaneamente ; J, è una 
traversa forata nel mezzo di sua lunghez- 
za, e che lascia passare l'asta della cassa I ; 
quest'asta tifile alcuni fori nei quali met- 
tevi una cavicchie, la quale poggiando sul- 
la traversa J sostiene la cassa all'altezza 
che si conviene. K, è un rotolo sul quale 
passa il filo all’ uscire dalla caldaia. 

Ora ecco quale strada percorra que- 
sto filo. 

L-, è un rocchello, sul quale è avvol- 
to il filo da incatramarsi -, nella figura si 
è posto questo vicino alia caldaia, ma si 
vede che se lo può collocare lontano da 
essa ; M,M, sono pulegge fissate al sof- 
fitto N è il filo. Si vede, seguendo il suo 
andamento, che dopo aver passato sulla 
puleggia della cassa I e sul rotolo K, en- 
tra desso nel tubo a doppie pareti E, po- 1 
scia in Una doccia O, donde esce per 
ravvolgersi sul rocchello P mosso da un 
manubrio. Il filo però uscendo dalla cal- 
daia trae seco un eccesso di catrame, ed 
è perchè abbandoni questo eccesso che 
moltipiicaronsi gli sfregamenti, e che lo 
si conservò ad aita temperatura, affin- 
chè il catrame si conservasse sempre 
abbastanza liquido per poternelo éslrar- 
rc e farne ricadere 1' eccesso in caldaia. 

Il filo giugne ancora caldo sul rotolo K 
ove comincia a cedere una putte del ca- 
trame che portò seco. Ivi trova una cor- 
da di crine, intorno alla quale ben tosto 
rarvolgcsi descrivendo delle eliti allun- 
gate, e durante lutto il suo tragitto pel 
tubo E, mantenuto assai raldo dal vapo- 
re dell’ acqua, e per la doccia O che è 
meno calda, rimana sempre a «intatto 
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culla corda di crine, la quale gli toglie 
tutto il catrame che era in eccesso, sic- 
ché giugne al rocchetto O in istato con- 
veniente ; questo, rocchetto però dee’ es- 
sere posto più lontano che la figura noi 
mostri, affinchè il filo si raffreddi abba- 
stanza pel contatto dell'aria da non ap- 
piccicarsi ncll'avvolgersi sul rocchetto P. 
In mancanza di tale apparato, si asciuga 
il Glo a mano a mano che esce dalla cal- 
daia facendolo passare frammezzo a del- 
la stoppia tenuta da un fanciullo c che 
cangiasi ogni qual tratto. 

Il bagno maria della caldaia deve te- 
nersi ad una temperatura poco superio- 
re di quella dell'acqua bollente. La gran- 
dezza delle caldaie A c B varia secondo 
1’ uopo. 

Muovi metodi ed intonachi vennero re- 
centemente proposti e sperimentati per 
accrescere la durata dei cavi senza scemar- 
ne la forza come fa l' incatramatura. Si è 
preteso che potesse esser utile il sotto- 
porli ad una concia con vallonea,od altre 
sostanze contenenti gran copia di conci- 
no, e si citano risultamepti favorevoli ot- 
tenuti con questo metodo in Inghilterra 
da Koxburt. Un altro metodo tentato, di- 
cesi, conbuon esito nel 1 837, parimenti in 
Inghilterra, per rendere i cavi più forti, 
più durevoli, più flessibili di quelli in- 
catramati, consiste nell’ assoggettare la 
canapa, prima di filarla, ad una concia,! 
cui componenti sono il sublimato corro- 
sivo, l’acetato di piombo e l'allume. Fi- 
nalmente Hancock suggerì nel i8afi di 
tuffare i cavi o il filo onde sono fatti nel 
succo che cola da un albero comunissi- 
mo nell' America del Sud, il quale egli 
dice chiamarsi Levata, e che a quanto : 
pare è la Siphonia elastica, cioè quello < 
slesso che dicesi cautcid'. Operasi alla 
stessa maniera che col catrame eccettochè 
il succo non si riscalda, e che si posso- 
no applicarne più strati successivi, aspel- 
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: landò sempre che sia asciutto l'uno pri- 
ma di darne un altro. Ponendo questi 
fili in una stanza un po' calda, la materia 
applicata alla loro superficie diviene flesr 
sibile e, secondo Hancock, guarentisce i 
fili dall' acqua meglio del catrame. La 
mancanza però di questo succo fra noi, 
e il costo che cagionerebbe il trasporlo 
■li esso, reude di poca utilità 1' applica- 
zione di esso. 

Ogoi vascello mercantile ha tre cavi ; 
il cavo maestro che è quello cui è at- 
taccata l'ancora maggiore il quale suole 
esser lungo solitamente iaobraccia,it se- 
condo ed il ferzo cavo. Si calcola che 
per fare il peso d'un quintale inglese oc- 
corrano 973 giarde di corda di un pol- 
lice di circonferenza ; 349 di 3 pollici ; 
108 di 3 pollici ; 60 di 4 pollici -, 09 di 
5 pollici ; 37 di 6 pollici ; e 7 e mezzo 
di 1 3 pollici. 

. Cavi di ferro. Nulla ne rimane ad 
aggiugoere a quanto dicemmo su tale 
proposito agli articoli cateha ed a quel- 
lo cavo del Dizionario. Qui solo dire- 
mo che siccome accade talora sul ma- 
re che non vi è altro mezzo di salvezza 
che quello di prontamente tagliare il ca- 
vo che lega la nave all' ancora, così nei 
cavi di ferro si previde a questo bisogno 
unendoli ad ogni qual tratto con caviglie 
disposte io guisa da potersi facilmente 
levare, sicché allora il cavo rimane spez- 
zato. 

(Oili.eadx — Paoluio Désorseadx — 
Nicola Cavalieri — Richard Philips.) 

CAVOLO (Brassica oleracea). Mol- 
te sono le specie di cavoli conosciuti e 
vanno queste considerate, per quanto ri- 
guarda l'industria commerciale, agricola 
e mamifattrice, sotto tre aspetti diversi, 
cioè quale foraggio, come pianta oleife- 
ra, e come erbaggio pel nutrimento dcl- 
I' uomo. 

Bei cavoli come foraggio. Varie 
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specie di cavoli coltivanti esclusivamente Dei tavoli come pianta oleifera. La 
come piante ad uso di foraggio, fra i specie di cavolo più particolarmente col- 
quali citeremo specialmente il cavolo di livata per estrarre l'olio dai suoi semi 
Anjou o arboreo ( B tossica oleracea si è il Brassica oleracea campestri!: sic- 
sylvestris ), il cavolo rapa ( Brassica come però questa distinguasi dalle altre 
Caule rapum gerens) ed il cavolo ruta- specie col nome particolare di colza e 
buga o cavolo rapone ( Brassica napo- forma 1’ oggetto di una importante spe- 
brassica ). colazione industriale, cosi ci riserberemo 

I principali vantaggi dei cavoli colti- a parlarne in articolo apposito. Si cercò 
vati in grande sono : i. di procurare un però più volte di sostituire al colza va- 
nutrimento verde abbondante e molto rie sorta di cavoli salvatici, colla speran- 
ricercato in generale dal grosso bestia- za di ottenerne altrettanto seme od su- 
ine per tutto l' inverno ; in quei paesi che di più, combinando cosi due raccolti 
dove il fieno solo o quasi solo forma la 1' uno di foraggi l' altro di semi oleagi- 
base dell' alimentazione degli animali, nosi, ma non sappiamo che siansi finora 
questo primo punto è principalmente di ottenuti buoni risultamenti. 
grande importanza ; a. di esigere l’ uso I cavoli che si provò, o che si potreb- 
d’ ingrassi e d’ intraversature che diven- be provare, a coltivare con questo scopo 
gono una eccellente coltivazione prepa- sono principalmente : il cavolo da fal- 
ratoria per altri raccolti di foraggi o di ciarsi ( Brassica oleracea foliosa ) spe- 
cereali. A questi vantaggi però è da con- eie comune in Alemagna ; il cavolo rapa 
frapporsi che queste piante spossano ( Brassica oleracea gongiloides ) e spe- 
molto il suolo, qoand'anche non le si la- cialmente quella varietà di esso che ha 
scino gettare i semi, perchè nulla di esse tutta la radice sotterra ; il cavolo rapone 
resta sul suolo. Quindi è ebe tanto perla o rutabaga (Brassica napo-brassica ) ; 
buona riuscita dei cavoli quanto per quel- il cavolo verzotto (Brassica oleracea 
la delle coltivazioni che loro tengono die- crispaj ; il cavolo verde, il cavolo rosso 
tro, bisogna concimarli abbondantemente. (Brassica capitata rubra) specialmente 
Tutti i cavoli che si vogliono coltiva- le varietà a fusto corto; il cavolo arbo- 
re per foraggio, seminansi nel semenzaio reo, (Brassica oleracea procerior) ; il 
per lo più in marzo ed in aprile, per cavolo del Poilou ( Brassica oloracea 
trapiantarli al loro luogo dal settembre ramosa ) ; il cavolo di Fiandra ( Bras- 
ai novembre all’ avvicinarsi delle prime sica oleracea belgica). 
pioggie autunnali : talora si seminano in Non tutti danno lo stesso risultnmen- 
luglio od in agosto, per trapiantarli in to, daremo intorno a ciò qualche indica- 
aprile o in maggio a quel modo che si zinne fondata sulle nostre osservazioni, 
accostuma di fare pel colza ( V. questa I grandi cavoli verdi, come quello arbo- 
parola). Mcltonsi le piante distanti da a reo, hanno l'inconveniente di produrre 
a 3 piedi ( o’ n ,63 a i" 1 ) secondo la spe- piante troppo grandi; quindi è che la 
eie coltivata e la fertilità del suolo e per distanza a cui devono collocarsi e lo 
tutto il tempo della loro vegetazione, scarso numero che ne può contenere un 
vale a dire, per tutta la primavera del arpento ci sembrano lasciare poca spe- 
secondo anno, tiensi il suolo sminuzzato ronza che il loro prodotto possa ugua- 
e netto dalle cattile erbe con arature ed gliare quello del colza. Questi cavoli, 
io tra; urtature. piatitati iu giugno sfoglinosi dall’ oltol.e 
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*1 principio «li marzo, poi lasciansi cresce- 
re per tagliarli nell'aprile o lasciarli affin- 
chè producano il seme ; per quanto però 
quest’ ultimo metodo appaia vantaggio- 
so per economia di mano d'opera, pure 
assai di rado riesce. Questo cavolo però 
che tanto utilmente coltivasi in alcuni 
luoghi corno foraggio, ha l' inconvenien- 
te «li essere facile a perire pel gelo, mas- 
sime- quando cade’la neve e il sole la 
fonde rapidamente, e va inoltre soggetto 
ad una specie di bruciatura sicché il rac- 
colto n' è molto incerto. Lo abbiamo 
veduto talora dare circa 3 o ettolitri di 
semi all' ettaro, e talvolta meno di 8 
ettolitri. 

Il cavolo verzotto che sarebbe pre- 
zioso pel suo crescere spontaueo ha 
quasi sempre i semi minuti e poco car- 
nosi, perciò non è da consigliarsene la 
coltivazione. 

Sei 18178 Terrieres vicino a Parigi, 
un pezzo di terra coltivato a rutabaga 
gialla, diede una quantità di seme in ra- 
giona di due mila chilogrammi all' etta- 
ro su di una terra leggera e che non era 
di prima qualità, il quale prodotto è di 
poco inferiore dal massimo che dà il 
colza zolle terre migliori. 11 rutabaga 
però è soggetto a marcire a fior di terra 
nè si potrebbero quiudi sperarne costan- 
temente si copiosi raccolti. 

Le sole specie adunque che, a nostro 
parere, possami lasciare qualche speran- 
za di gareggiare col colza sono il cavolo 
da falciare e quello rapa a radice sotter- 
rala. Sageret aveva creato degl' ibridi 
che sembravano multo interessanti, e 
Viluiorin fece la prova <)' aicuui di essi, 
ma la incostanza dei toro caratteri e la 
poca somiglianza delle piante ira loro lo 
fecero hcu presto riuunziare alla loro 
coltivazione. 

Quantunque il fin qui detto non sia 
molto favorevole alla cuilivuziuuc dii 
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cavoli come piante oleose, tuttavia non 
crediamo che i saggi fatti sinora siano 
sufficienti a decidere la quistione e cre- 
diamo ebe 1' argomento meriti die s’ in- 
traprendano nuovi tentativi. 

Del cavolo come erbaggio ad uso 
delle mense. Quasi tutte le specie di ca- 
voli coltivansi ad uso delle mense, ma 
quelli principalmente pregiati a tal Suo 
sono il cavolo cappuccio ( Brassica ole* 
rada capitata), il cavolo fiore (Bros- 
sica oleracea botryiis) ed i cavoli broc- 
coli ( Brassica oleracea botrytis cymo « 
sa). La coltura di questi cavoli è facile, 
ma addomanda una terra ricca e fresca. 
Le rive dei fossi e canali, le paludi asciu? 
gate, i terreni recentemente dissodati, so- 
no eccellenti per tale oggetto, 

Moltiplicansi colla temioa che ti fa 
sempre nel semenzaio in un terreno 
piuttosto leggero, bene sminuzzato ed 
alquanto all' ombra. Si fanno queste se- 
mine da mezzo agosto al principio di 
settembre, specialmente pei cavoli cap- 
pucci, per trapiantarli in ottobre od an- 
che in febbraio e marzo e raccoglierlo 
da maggio all' agosto ; seminasi anche 
in primavera dalla fine di febbraio fino 
al maggio, specialmente pei cavoli ver- 
zotti per porli a luogo quando le piante 
hanno alcune foglie. Il loro prodotto 
sussegue a quello dei cavoli seminali iu 
autunno e continua fino all' inveruo. Le 
semine devono essere inalbate regolar- 
mente se non piove e sorvegliate per 
distruggere gl' insetti e specialmente il 
pulce di terra che cagiona spesso gravi 
danui. La miglior maniera di tenerli lon- 
tani è di spargere la mattina durante la 
rugiada della cenere sulle pianticelle. 

1 oavoli trapiantanti sd una disianza 
che dee variarsi, secondo la gelidez- 
za cui pervengono, da t 5 a So od a 
50 pollici ( <>,“■ 4° » cn *)- trapian- 
tare si esaurimmo i fusti ove cominciano 
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fa rabici *«* y*l>u un tnpn-r<v-ae )u <»- di. rca^eui» «kuytcwl ibveaendò. x«de 
*n» a menu fu»' •liairtiggci* h» larvai cogli alculi, qA/usfo cugb acidi. A Imiti 
clx* al «muda « ohfc nuuceiahfce ^ »vii carrettai lq.adupetyno per qn^ocjù- 
lqppo delia piànta. A/ la trapianluginiif retto di vcvaiada uno stesso fi*vo.liqiiu- 
occerrono iutapairalli che ai upehsuó fi rossi, azzini», verdi, u scoloriti,il che 
quanta Ópaof^e. secondo il tempo; kaltra rgtiuo fanno Tgr sandalo v>j,n bicchieri 
cui*e si limifauo a,q|ialchc iolsavciaalfua. l'uuoben (je Uo, .gl aliti preparali I' fitto 
Incavali passóni) conseharsj. rutlt/ oun xngucfJo, uq alleo, con iw alcali, o 
T infarda fluir ai- marzo | quelli verzqltf un altro «oiuon clorato ;. u iplignemlysi 
possono- avelie rÙBaatru ah’ aria apatia,; la Jila con queste sostante » lai. caduti 
ai p&è prolungarli, jl. goilgireuto <kg!f culaia sopra il laico -del, Capota. - . 

nitri,' caricandoli prima del frollo, cJ ■ .|i4ucco- «Iella .radice, del. jjb volo j«p.j 
che si fa lacaado ohi poca di U-rra «1 {ÓrtHiìco olei-udftì jfofgileidesjka mol- 
norie. inclinando i cavoli da quid iato e la analogia con ijneilodellj iinirMiau. 
ponendo là teiera- sulle sue radice Si Vaaeudolo. tydlifo coagulasi l'Oilcjutnlc 
posarne» apcofadlivaru, gli uni sugli. altri ,e VUpona /leil'alhiiinina .ruotale ; spre- 
e coprigli di foglie se fa molto gelo, mudali fresco % saura ^coloro, ma xva- 
r Per ^óoseVvqre i cavoli -fiori. litro q pelando.» ahi» rumi • lasciai uno scirujfpo 
tutto febbraio Rjcsen adattò il metodi! editi depenni a poco a pocode' guaiti d’ir 
seguente. Strappò in una bella giornq/a stallini di -aucebaru -la quantità- dei ipiah 
i <av*l»-fioA‘. le giti leste m ano iutera- giugno, secondo Drappier, duo ad uu g 
melile formate o dimeno pe%metà,«»ie [ter et- afa dei.peso (bilia radine, 

(O. r.rtLxkq XfioLi.s— «C. Uuils-s» 
vauiacx -*■ V n.tnuiiy — isa^fo.-M Tuz- 


feice ria tv icintKe le railici a ti pollici dal 
cello, tuffò to- r adipi», fòli volle nell' un- 
guento diS. fiacre cui aggiunse uuY'1 di' 
letame per ispessirlo e ne formò una. palla 
intorno aUf radici. Poscia sospese i cavoli 
fiori cosi di sporteci) intesta all' ingiù in 
u i\ luògo sano, tijiarcti dal freddo, me-' 
piante legnini di vimini aU^peati a partii 
eh#, e.lssu/ù loro. le tòglie, dal cui appi v»> 


necessario. 

I tintori traggono 'dai -cavolo narri ut» 
bel colos. verde, ^pafeeda alcuui- espcri; 
menti folti clìg asso conteftg-jòiua^osfraza 
ebe ha molla gtafiigia Coll' hu>ac« S eli. 
può.festiaals alla stessa guisa* /li quello- 
Il cavolo cappuccio r.osso Ita U propri^ 
ta di daif un succo rossaslt-o che servi 
Sh/i/iI. Dii. 'J'ecn. T. II'. 


lk.Ai.iacx — \ n.tnniif ■ 
rei > .« * a» . 

Cavolo c tivwtò- fs'eflp diverso ragió- 
ni deli' A-uigt i,cg.meiÀilu»«alo c piurup.al- 
iiiehfe ucjl< Autille -si da ipu'stu nome 
all’ arumtaetajeiiUnib di (.piuets. Nello 
colonie Jc ne Wangiugo le,foglie. come 
sala iiivLurupa di quklla dui Cavolo piu- 


vinse irto conobbaójuuli teste si avessero a or morente. dello, Autlie Ae radici sarvb- 
cousuuiai eli pi ime. Per cmiservqrli'pui » no iH'mitrhuanto, e, secondo il Nicliol- 
lungòf si pussono tudilre di nuovo peg .som, rcixdooo-soda fa loro miiRryra. Si 

i/ha o due Ore in- juna cimi posizioni? ai- **“ ” 

/tùie ollg pflipa: ma [ou liqljul^ or indo va 


mangiati [isti e*soito {1 nome d| cuuùjo le 
codici dflla -C aliti pa>ast*is la quale 
si questa .Operazione qiiai/tv volle crgdesi cresco pdl Sfolte dell +.u l upa, uve si 


cnugunq diligale, il verno insigme.oollé 
altre vivande. ( Di Ji/siuc. ) . _■ 

* Cavolo io -a ai. f» a. -/si dà questo, name 
Aa grossa gemma di una palma furetti 
'j>k(ratta) , eXie Un un diaineiro di due u 
ti'f pollici, comjjoiiesU di toglie uso an- 
-n'tt sviluppate e iji i^ijimeuti di fioi», 
iia uu leggero sapute di carciufu, a 
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in Risiasi all» stessa guisa dèi cavo}}. f>i - roti» '‘con granfa vantaggio alla tintura 
colisi caboto andini* tetterà cimo al til - oheneado colori molto variati.' La tinta 
tre igivrte di palme; e possono al ipari, che dò naturalmente coll’ acqua è filile, 
di quella dell'orece servirò di cibo. e congiasi in un bel rosso colla menoma 
'(Da Aessu^.) quantità d' alitali. La' Sorteti d’ incorng- 
r,AVA -o CHAT A. ' È. nota ■’<& gran gramepteidi Paridi accordò a Gonfie# il- 
tifaipo una {«tinta - dell' -Indie, cui ‘si Via le- per- questa .nuova sostanza colorante 
ivi ìi nome di Caya o Ohay/tvc* ( €ol- una meda^liq d' oro dl^irima frinite. 
Honumlia Oinbellata Ai ììàimtAx/), e mtolj • '• . ' •* fG.’ , ÌII*) 

ti viaggiatori e botanici occuparono deb • CàZQU.' Frutto «grosso quanto nn 
l'esame (fi essa, osa si. igootaVarto fino- 'popone che Contiene da (pi instici a ao 
ra le vere^suO propriefS'. A legni' credet- nbceiuo^ t'aidliosi* e molw/buoni a mhr» 
torà che Serviste a? tignere he anchine, finirsi, paragonato da qualche Via^ialu- 
oltri stimarono che co'rttenfssè urta so- re al czeso, mi che si dei pare che prò- 
stanza giSUa o fulva- inditi che Ja si qsas- venga da una specie di artotarpo. C re- 
se soltanto come mordente. Nel *774 *1 sc * 5 ‘die cotteti’ Africa al Nortte diZsire. 
governo inglese fece venire *a Londra • •- ' (Boky.) '- • 

grà.h copia di coyd' e 'gli scienziati, ed i CAZZUOLA.- Strumento 1 simile a 
tintori «.decisero . elle noti poteva appli- queHo dello stesso nóme* feci muratori, e 
darsi a' verno uso meUa tintura. Diet 1827 che serve ai giardinieri ed ortolani per 
il gorerao francese spedi idi’ Indie Cou- rivoltare. la terra nello aiuole -e nei vosi 
freville, grande conoscitore dell’arte *in- da fiori. ^ *• (GtQltnoò.) > 

toria, ,pet Introdurre èeHe colorita di CKBATHA V. IiLBATH. 

Ponnichery vani metodi dndiatfi relativi CEB1P1RA. Grahde albero del Brasile 
0 qOelf arte. S^opo principale dette sue che, secondo il Marcgravio, Ila 1' aspet- 
rie orche dovevano', qssere lv lintura e lo del frassino ed il cui legno durissimo 
,- fabbricazione ‘dèi* madras, la tidtura rrf serve in que* paesi a fa’rbé ruote ed al- 
nzzitrro e K apparecchio' 'della- tela di (seri pei mulini 4e modero. ‘La cortee- 
Gulpea. Biluci ottinSam’eifte, ma oltre a osa è grossa e compatte, di sapore qrrna- 
ció porti grati còpia del neyaver; fclu* ro ed gstr}ngeifte e la dee (Atto j|e di essa 
aneli' egli riguardava dapprima comi adoperasi per tomenti in trienne malattie, 
uq semplice mordente, ‘'tarilo pM che • * , ^Du Jessntfr.) 

gl'indiani vi uniscono 1 altre Sostanze CECf.. -fVicor ’arietinuyt ). "P tonfa 
fidsa Adente òredute ooloranti: Poscia. sco- leguminosa che ha tuoita analogia' cplla 
prì II Ibpdo di usarli c ne ottenne* pros lente-, dalia quale distinguasi pvinpipal- 
dotti pari a quelli che ile rvoiv’ano gl 'In- utente, pél suo legumi/ ovoidb, rigónfio, 
diani. Yarii tintori,' ai-qoali ve^pe con- Vescicolare, e ého contiene fino a. 'due 
segnai» di questa sostanza, non ae ot- semi rotoh$, talora scabrosi, e'sui quali 
tennero dapprima vAnn effetto ejdifchfìi- vede»! piit i, 'rtieno -sqglierrte H ‘gito 
rardnsi rielja stèsta opinione dfrgi frigie- delja radicerta. Vàcue. coltivata da tero- 
si, se non thè si avvidero dappoi' clic il poimnieibOf abile nelle patti nftridionali 
fflivp noa'd.'t tinta vAufia ColP.'acrpiq »rt- d’Europa, in Asia. ed iir AfNwt/ove'si'fi 
la. ma somministra un' bellissimo color gramlfr consumo de’ suoi gì ani i quali 
ili iso aggibgnendovi piccolissima dusc omnginnsi o arrostiti meiftre sono ance- 
ili alcali. Alcuni manifattori lo applicatila «cidi b allessi c conditi ili varie guisc. 
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Se ne.femiO . specialmente ;dèile zrflppe giti pcrcji'-csài diano wnq ccndija zliug- 
di varie 'sorta. I fogliami da imo «c- giuix, oia spio perchè questa n pii», sicura, 
celiente foraggio e si coltivano - pj'iikci- tìisliugHousi duV>{)ecie di .ceti ciuè j 
palinoli te a.. quell 1 uso in alcuno parli piccoli, elle' mangiatisi nell# state cifri 
U 1 Kpvopg uiehp meridiouaié come jipl grossi che ai mangiano nel verno* Oci- 
selUint rione della Francia, . ^ . rafltjj la stagione inveri) ajo le piuillg dei 

.Nèi •paesi meridionali, cominciasi a etici . possono nuttire-.lv .greggi, yitrchè 
seminate i cucizin generale appena ter- un autunno troppo mito no u le aldo* 
minate le. semina del cercali , 40'v sicco- fatta crescere soverchiamente, nel qpal 
nre queste si .formo talpj* Kcqipy lardi, caso sarebbero noc«ve,qgli aniuiali. Vucl- 
cosi allo» anche quelle (lei peci risento. 1 la pianto, le quali servirono di»pascolp 
no un dannò da questo' sitami? ; ove nel verno vegetano meglio 111 primavera, 
sussiste il MAMESB .destinatisi ai cyci Io danno, più. sleUefJLqu. miglioro raccolto, 
torre lasciai ii* riposo.. »■ - Nel scUenJiidnc fplciansi più volte, le 

Xei paesi piA.seUf ntrhinali.'ove teme- pittate *in primavera e lesi, dmmo allo 
si.il frctWo tlip cburiucia per tempo, pecore ed'irflc vaccherie quattone sono 
giova seminare .i, cefi al pthiripWi d'ut- ghiottissimi!,, -it'«i)gi assono e producono 
tolirc.aòoinethè il s.enicaijtrtaul dal c.-i- fonilo latte. . , *. 

loro. dulia plagiane germini c spunti io(- Nei fiaesi, .caldi, trasuda degli, steli e 
lecitamente e la piantai pòssa essersi loie dalle foglie dai ceni quando sono iu flore 
t ricita prima, che sopravvenga ilfreooag .un 'umore acido, capace di avere uua. a; 
questi, ceci non temano frati latto delle aionc 'corrosiva sulla, parte iulenore dei- 
pio gga autunnali ancorché copiose, V„ le vc^i -e, fèlle «carpo di. quelli che vi 
Jq questi aitimi paesi pero si coltiva- camminano «opra (V. scino c.ucfua è 
np i rati più, come dicemmo, per forag-» v , f^Metigpvl&scanociuiMqO 

gio th-primafccra, che perchè servano 4' Cv.ftg JiJertu .Ni) ai e volgari deM’r/- 
cibo agli nomini. Falciansi più volte gli }«ch(s Lypfigata- \y . ahacuiub). . t . 
steli, di sple»te,i|àanie.. consci Tandoin- , ..« ' , . (AaTofoo. BubCAlissi.) 

soltanto uua ^crt« . quipitil^. per-pon ., CÉC^RJXLÓ Salva Lieo di. Prajtp. 
mancare di Se mi df anno ilqpe. paesi Nome* .volgare ,del- %f\Joìium «groriqnr 
ineridiooMi alh opposto si «federa piè ( 3 [.,tuw obaio^T. . . • ,* ' 

la raccoJtq dorerà ni. cd-auzà, gviftid; . <A.i«Toau>'BMiCAV*isi.J 

men(*'^pdlandh, si coltivano iyqw Y«v . (JAàCÉ-RP..y .. paca. . . y 

q Sesto. aqJot oggetto e gli pirli. àeceéu CJECROC’Ij. y. titilla , , > • 

vengeho poi dati aill}eslilu|(i,dJ» qjicstg •CkQftKJ.Ai Sp’ecjo.-di piante, una so-. 
ddfcrepxq multa che verso il.szjf tenlrio, In ielle quali irli qualche interesse mi- 
ne si fa «ul)«ro qqesto genero di" colti- Riseti ad élìtsàedrela odorosa f Cedrala 
) aaiufiOM.ill'evtCH.giitlam'-aliydcUc’tcri'e, in/urnpr, 'I,inn > detta volgpQieule «caìu 
e ^ feconda, quainluèuTeoe upl laejxtf. f6q»i\fja (.V. quCslu pai uhù ed,è un olbj- 
giormv le, u$«a, perché nuu vengono i o deirlraerica meridionale, il tjui. legno 
poi - $ovo«o?ate le rupanctiM ^egU stfij.e è $d<N(q|o^leggrrq, tenero- e ^’jd rosso 
delle raduti, iiccjtè qtieste.qdiiqrc gomme ZrDen|e.al fulvo ; la tipttgaxi*. lift 119 ojpre 
Ulano, i, Sticthihiutaltiv.i senza lendegug .narcotico studio ingrato. Adequasi .il «no 
fl.'iitin. Xel inezno ‘gioi^m ài preferisci U'ftÒ't pei’\coilfuirc. cyse, lpirtliu « piro- 
la c tal praticale dei ceci a vai ie.allfc, acm gh°> iitlperocehè, essoudo lenwo. jdara>i 
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fiu ilnirMc.' r I» kua leggeritfa lo rerutr x e n«JI'wnliffiii;i gl' indiali èri cammino 


atto « sostenére snll'ioqOa pesi ootiside- 
vubili. Impiegasi adulte ijet livori (Intar- 
sia e figlio stipettaio, e in ciò riesce tan- 
to maglio quanto Che col suo odore e 
tfytì 5»io sapore ancora tiene lontani gl'in- 
selli Ae frotr*bbeTn'dan«e'ggiwe gli og- 
getti che si rifiohiudono negli 'armadii 
ftltt Con esso. . ( IVibVt. ) 

#’fcOt\0 Nella tnoljitii'fine-inniime 


( he qdcstfr piante hanno segAiltf per ar- 
VivBie'flno a <ioi ; ed è <ìo*A dUfidilis- 
liiha, per n€n dire impossibile, di fissare 
in un -'diodo ^>t>|llÌTO il’tejnpo hel quale 
ciascuna di qoevte-speéie è vtata trnpioo- 
tnta o ' anche conosciuta. Nói pertanto 
crediselo di for^ond utile esponendo 
qui per estrdtfo ciò *hd»riel tuo Tr.at- 
ìdl» Ja/ icJro ha daltó )| Gallesi», il 


rahile del vegetnhiK sparsi della nature ^nale sf è dato a ricrrebe' dottissime su 
sulfa superficie' della terrò, /«ti te ne ha questi'ri^Ckhiìt. - * * . 
aldino die prtstapirrltgoodrsiagli agrumi, Tutti i cedri finóra eónoseititi- porro- 
e che. cèrne quelli, "rlunisc/1 tutti i vantag- no dividersi in quattro -^fecte, secondo 
gi delle' piante di pitCiege-'B quelli delle qitesto tintore, Ciò* fu jquille d^ bcdrnto 
p nuite utili . Aspettò nobile' è regolare^ o ae/fro prqprlotoente dettò, liburne y o- 
elegaftta e verdura perpètua ntTfogli.irtie, rendei forte c'iafnncró'dotve- • ’ 
rolóvd schietto, u sgave*odore tfri ho ri, II' cedrato, bl dire d*( OoHesij, fu 

sapóre e tr.agi anip nei fatti. Igrui for- il primo a comparire in F.ttropa, perché 
ma elcgaot* > anche r*s» rtltfuiféifh dalla tra^nortato dapprima néìla' Perni*, eli 
splrndidcata dei colori d*'oro: ttifto in JtdlrAl ed i_ 6 re ci,' poterono eorf facilita 
liae in qu>sti afbeùfeeravigRpsi- i fattt» ctmòsegAfc \ ed abbiamo fondamento di 
per*ricr Altre la vijta, pep'-fiiacAne-iiir o- creJcre cjiejaltcso te rebrrioni degli e- 
(Uvilo’V ppr siiddhfere ai gusto. * bféf rfcglì Asini e coi PersinnUùrtse egli- 
fVifalità oesi ragguardevoli meritava- no sititi" ì primi a niWValtnfar* qire- 
no' (H, essere •distinte e difermSre Fot- *ì' slbei » uplìe deserte vallate -Adi» Pa- 
ton/ionA. ©dindi, 'Subitesi* gjfrgvtimi sia- testini., Molli 'dqur* molti còntroenta- 
110 .tujlt' naturali delle-rpult'iuie cable del. tori 'della Ilihbia'Vredel*»» ohe 1* nlbe- 
WUja, ed esotici alPEuropsj pure gli itu. co di , fc« dpv, 'le coi trutta' eranh por- 
Viipel Cerrarorfo per dòrico «jtso di Ite m- tote degli K^rìi* aH« fiutò i^ei Tebernaeo- 
p» di trapiantai li prestò di biro, -e. roda nnfi rhe II eedratoi li quale 

I go intbittihf e cAIHdògo enre^^grtieo^ opifllntie è'pijù vòfosùsAie per Fuso 
lari pervennero n Rtfh vivefe • in'Clmi rfi**gli Ebrei' banali tempre im^stibruto 
differentissimi. Goei ntrgsli alberi, ’e «e- fidò a* noMii gforai di* presentar.’' nella 
eoo de delle l^npèratnra pVsLdti'da « più rfÀagoga* Il Ut' tfci itabefigat^i J *òir un 
IVddde'dei diversi paesi’dove Vitro' Mail eAfh .ttb ìrruvratfoVll rpfel usoVcn<a1nAn- 
intro(l<)fti ; <aoiv diveuiitf,*ÌI'pi > ii4dji»l*og^ té ^cgpa mi'- epoca >rt%htr romot/i -, poiu 
getto (Mia coMirk (M* •gialdirn^y F ver- rh* 4 dttfNhM nclh'enticflitiglhdhichn 
Uhlnenbi rlòi ptdagie debé caie df tWi-i «li Gioii-fSe. Ma b#st» esami mftr il ìe»Kv 
li» dei giandi e ilei rigeld. *»• • ‘ Mei ^evltféo' e quello* '(di <i*«sCdb per 

Tn tempi diffpvcnh.r Ktfropa Ir- fsodpnne (^ò'eW ha'potolo rftS'bipgO a 
Ìtcohiti di quattro specie di' egrudVi Che rpidst» òpierojae. * %'tn piglidrfte/ba 
sumt estremamente ipftrsr, A irolM bcAj dritti Hos» -gl soVphpcdd. àtenOe fròtta 
india té isrift? di lei diverse |iatil vncrjdo— Mell'uftnrodiadar, eìcieòc 'rrnie* Ai palme 
siali. Ma con fetica'si gvung* a rincaccia- ...'e vi rullcgreréte davanti «I Signor*. 1 » 
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©ve (JtteiC *'»t° etimi-: V •’ VlvjpilPo Ira 'I tflini 1wp*r burina 

(Tato li ri» ^ dati primi tee oli ilei ri tir di- roh* parltdo del cedrato* VHslinpavnflo- 
giosi dei Giudei, vgraifà 'fcVfebb# so-» Ìo^ou|e' r f*o(rfcsfo # ' Od noffte di ràtla 
spellato ebe Mdsò' avesse vohit» flarWel di Jferfld. 'Plinio, vnouto dopi» «questo 
efeh ceduo, sotto i! nome Ài Urtar ;"»of poeta, ltr.chsamfl rqe/o d? jfstirla ■*. t/i 
dii questa darok, lhngi*4À’ > essrr« SI Mtdia, « na patio coni# di Vid àlbero 
ltcmtp- pròprio di una eosSj aotj significa,) dal jutte eslradfó. ^che diverte rifttìoai 
ifcéorfdó i*8fttonta > ebe ji ini t lo dej pti* ovevdn# 'tedialo dì trasportare tei pro- 
hdtul^M^ «i secondo lo ndslrs te »sio - ^rtti'sVmló', niagh# non Vra pai stifqpos- 
ne latina, frtt etti s tign i'tp&UiSìi Tirai «tlfite di Ut crescevi fnòt-r dille Medi* « 
#f testo di Giove ITO, essd poti' dibàttile jdèlla Persia, iBtiigraifeijflahinqne taira, 
la ordina «se agli Ebrèi di portare. CoavietVfcra^tre e#re il rigoVe dei floilii 

«ielle faste dei 'Wb^maiWi, sidle frutta-fi! climi, in «lui ttftnpi piò freddi fife wdes- 
cedro : ina dice solamente dm to' l^ge fb, (olsn euglene gite if «tavrittdngium 
prescrivevo loro dì itftirè degli nlocail- b naidriditdirtf ip Borono. •• 
sti, e di. r#^d4re'grajie'a*IÌ l io, -partalldp 1 . TuUnvàrfaiMtnpvdi DftoS<*>c4di,d<0 vi- 
iii tihtyi dei ranrf sti mjrto « di srfcjoven reva qunsrconléntpoVaneò pPlioWvQ fh»- 
iWpspetli di/ palma, mi ■qoall s’aRdaao’v»' orJ pVim*, ih neóio si efa sifcnAmenle a- 
rrfe dei titoli m Pàtrio. ** ’ ‘ "j àjKtptp , viT atim'^élhOllicra ;*peiobi^tte- 

D* questi diik'pSssi,.ìl Gallesi» cfejli sto medico, nativo d’-ànaràrbe, ciU# di 
dover conehrdère che il «*^rnVo’/a»SB fjbestj^rOvincìV, tto pe^la in^tnodo da 
ignoto tà |P al est ina ai tVmpi 'dP^Icrtfc-: date » divedere «ha fttsté nètyxcìKiioto 
hta siccotffe il precetto 4 quetoo legista* nèt-paesn dove egli \ivev»ì « <cbikmfc 
tore- imponeva soltanto, di, sceglieresti melo di Medio b dt ^Vrs.M a ct'ddbfne- 
f rollo dtd.pi# beH’albònr, cadi d^snW 1 io, é' dica cltni Liifipf IbTosniuevono 
Giudei ebbero tionOSCiUto qoeHo ÀI ce- éìtfite- A cedrb èchi veto' ip Cilicio do- 
dro^ IdWsthuifono.sicwr&menté a qu*l- r% passare Bpcdntèòte' 'otite isole dulia 
li dì yii sì elmo serviti fiuó di Idra ^■GbàetV « di là In 9/cilis^ in “Snòdegi}», 
jtofifiJV iftf ist# uso era eonujpsMO da dove iti effetto si è acefintattto ìp guisa 
od tefapd pifl'o meno lungo' di ijtfelló, do confpithtoi iodigeno. ’• 
nel àpi Àe ■sèidvrirfc tifo set fb, pesò qufo- Va 'maggior 'pb/te' degli saturi che 
sto èynièsshrf parlata in ub snnsfri'poSir battito periato Helk flajHsalkwioiie'deT 
fitto dM frulli del endref ahjòrttpndógli ce’ifmtd iff- Itali*, Fdiinnd'atlsfljuit» a 
" nudi sti Persia . li ftnjldsio avfebiie po* Palladio. Ma egli, Ben loVittito d» farsi 
«nln Sif^ungefeA-he qifdst’'uhidto Asnne Aietvto ài questa gipria, polla dt ihi'tele 
in'dìtava assai ebièi;òiiieaf|> ‘il pòs^gf'.l ulbetd in tnpdà Ja fer.'èredere ebe già 
. def oedriv’de'H'o PèrSià’nelkr Giddrn#" * MfolAi soot Pebipi foise t>«n falò nccli- 
'* TeòKasto, ebe aeriVevn d^fcù tP**mV- manto in SàrdegiVa ed a Ntlnolf, ma 
to di A)lesl#ndl«, ile'rtir-t'àftipiii# a nidi e db Ai Veto tu paesi fredtft^Àivb nou 
vnoo ftai(t*iiJtic»f#le /otiti nioat ^1 Qart-. trtlievtr èéi<tÌJtòre' s'e noti àobwViv» di 
bl’^qnetl^ pajfti-d^ll’*ASÌB jifitote'nf tfi TUWse ■arliffnTili.'d(JùMlo *16sso 'jpllcoD, 
qdn di'ti' rndA f 1 dm # -f itidigentsà|irelt^ ^nfdgnBd' agli 'antichi, e la ini origine 
plaqtn,* b n difl’n <fi <pi*,« - nJhn o Sto’t'dè 1 ìtrVe Jilir# rl|ietcrai dana'Cyltaw» dH <»- 
sciatone tanto es via S qe.sjipf srpOipqa dio, yv«4avbr‘ qtwst'aHsis’iì era stato da 
desiderai# ptjrqnel teiupir. » " *Hlndg« arili pò *tia*poitato inllillia » il elio 
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P'u» auCnriaaqf* 3 Csufe Jn «ua primi) cevesse da/ Ccuaraivpoifiur debello por- 
Uaoiuferaz.ionc « qufrioipaege - ,. almeno. tripartivano in. quei touipl ieltocdiiiooi. 
cento anni Jliioga ili Palladio. E poiché doli nate per* fiera* San)». Ed ih vero,- 
qu?slp j^ionufflo pare che,ebty| vistilo vedianKJ che vi tu'? e&lrem^pntntc. molli- 
ne l a flóaett» secolo,. rpaindi'jiniqne «Ubili-, pacato nei <565 quando Carlo IX * iag- 
lu che il oeilr» lu IrauiorUUo fin iTleixo sin. In Provenivi: imnoiVinivl,. U .... 



Galle*», aldi* erigimi .lej.cedi % • sel(a £c(yl ingresso uel dello {porno gel- 
au» trapiaptagiqfcu dalla Shc<Ku in. K*i-, la cjlià djrl*jor«s .... intorno a Jquesta. 
ro P3\ aveuilooi dikoiinrejiin aHnnl.iuato città v^huin tal . copii (li aranci) e di 
dal noslm/ soggètto, mpn snapii/-un» qpe- palflje, c'gepi ed* aliti al\jesi cip- ifennq- 
stp agirne «ielle altre rjcbr«’c 4uJ,Jiwa« tycogoof , da feria apiari re corno una 
m- a spglè arpvei ;c diremo. ^òllanM flie fincata .•*; . \ , 

e K li penici e^ri.qro.lur'mnc 4el pprtv, , .'firudmeatt iUiroobe m Cot r 



ranci fosse-v 9 * dii fistili sèono«ciuti dagli, venzione dellè stufe, clie.^b'aotOr'i ohe 
«(Vichi ; cl»e malesci' proposito si sjg.cqn- spai fiero in latino, cjrknnarooo' dnp'pri- 
(oso.il lurtj frutto coite qfelc iborp «kUe. qui tntun^hibgrnum 4 hi{waanulum.il 
Esperidi ; ohe questi dnoalbqii sijpaoorit- dome di o*'apcMra,‘.i«ato ori geqeralj- 
ginajii,d*He,Judia, d’qndcgjl- Arghi WQK) niente, «Gioito modèrno ; udir» Francia 
la tiqe. del» n»uo ,soeolo li a/dBafeo (ito- i\ nofiHt-d'oranfiQrie non èra ancora sta- 
simi* lati in Arahia^in Egitto, ip#irip ; o Co i^UodoU» ai tèmpi d’ Otiyief de.Sep, 
che, <h> quest,' ul'titpjg contrada, spi ‘finire r^, eh a chiamò -queste. specie di. stufe 
«lolC u «tiberino /celilo 4 augi coniiociaro Con, tritello •francese jli Iqait dcsvj an- 
del, duodei un o ,, f ■Croci ati . la- ahWiO. fers r o stipila degli, pi ance. * 
trasportilo irsSriilla c pel ii(&an|nle di , Non ririmane più da paiisrd cito dql-t 
Italia, flel coli vento ^ji Santa Satana in Tljfenció^olce, per luogo tempo confusi 

Roul^. vedesi ancjto^gdejao; ftp aranti ò Soflq riporne g^eiall- d.Vrai?e<o,cofc g„ 
lutto c^e, . giusta una traditi ipic molto rànria-tbrig, t.fhc fu Csijàtatq ip £pro- 
aqfiia,>» V*«fa cHfr -vi fussc.pù Alato da pa,tn teppe p«lei]oii'.i| quegli delle trio 
Sfad JJauuaipq verso -T irpsts n aqi»;* . specie # tori abbjaaw parlato, ,11 ijt-ogi- 
Nqq cadi; dùbbio ebc^gli Arghi area- qjonp prevalsa per «tolta leyspo, tigna ai. 
sero^miUir.giiiMto il lunqpn f 1’ arancio Portoghesi il (not ilo dovere jnliodptù 
forte iil ìspagpa; poiché. EÌbi-ol- Av am, quoma.sj).ecio; ptr ijuaato. <Wi»i,cù- 
agronoiiio -arabo clje sqiiyft a iq SJsi- st.« anpotq » Lisbona nel giardto<V«M 
glia sulla (jne .tfcj dpdtecsjinj .•.segolo, ;C»Bte 4tA*» E‘>renip il priqio gì aurica 
parla in mpilo, « he -è/aoile jl‘ credyvc dolo'c pfytegm <Jalhi*Cliiva. ver» ih i 5l» 
epe la lorp eoflqaa ,f<mse aUs^Iuiu jp*el iih | Guovauqj DeqA*»o ; qal «piale )todf-« 
paese csffjl^sirua. L’.oraucio hst/g, JisccI wdisg apoo tarati, t^V §li allei- alteri delia 
e»«èc#, V-itp , a |">i tiUw jp l’rere*ign % qnpM m'edso.ìg>a epyle, f>n riaonu epa I'6r- 
ucl tempri stésso .clic *<1- è da, naig oiHe.ik'i ajauslnii if tniu.r Euripa. 

piesuium* clu: la tillti di lljc-res. fu ri-#M il’ (j alias m non si farina q.hulosu' 
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quella Opinione, e in 'conseguenza delle la piarle pi.iì cdWMcrSfrif* del /rimo, 'il 
me rìceftHe’ è giunto *f!ir incettare uìe'zlo «lei cjuaJe' ft diviso In p- 0 *io log» 
cjié 1’ araatfe, dolce sio italo pollato in ge, ciascuna doUd' quali oontienb rttbltf 
Europa prima di Gioranni peraltro, e semi ArtHapiaóiv oolloiibtl. in una polpa 
che 1 ri “poi*» esserti tenuti) per ahra via. formala di, una quantità considerabile di 
Q dindi egli è nella caédtnza flidoVeo rvestìtbbtt» hRlungy* jijWne ‘di linceo 
dare l 1 QnorgVai Genovesi <1’ essere itati acido, Kaffrliml-tàlsli' quest’ albera fi,Ofi- 
» prifttitrtj-nptanfbre In Europa qtnsfl» sce tutto l’ (inno. -, ’ 

Spècie ; é- pània cho p'oSiafto Messore ah-, Eie pndoipàli '♦arieti Agno 
dati a corcarlo «flfórienti dóve fiuq H ‘tettato degli Cibrei 11 cui frutto 
d’ allora -fosse sfatò naturali! info di prie- Ordinariamente {'virami date, 'di Oolor gial- 
se'lifpaesc (lalla Citimi V» pòi'i spandetì- lo iF-.dl^i e termi no fo idal pistillo rigonfio 
dosi nelle Indie, nàti’ Arabia rd’in Siria! c peKièlefft» o'conlicne tau aneto deido 
Cheediè-n« - s5a, Hi Girl lesto - dUboOtrn as- fjg^fermebtc infaro, pur s te fruita' rac- 
sai cbiànftnànte' che P (rancio di frutto colte nrU'rujtunrro e nell'inverno,’ servo- 
dolce sion er* ct?firf*riulo<irt Europa- sai- no a fa/e della cotrfbzitim niellò ddiieio- 
la irne <h?f 'tpià-Uordicesnrto ■’ secolo^ bài se. 1 cedri - d’ estate compransi dagli fi- 
che era gi^i 'couHirrlssi'mu in Itidid (tl eoi-’ 4>i“ei vc()e nc usano rfiiandu festeggiano i 
mraciare'dcl Quindicenni» iPpàMiè egli Taf>«rtiacgli. 

opina «lofer conolittlefe che' !ri compii Cedrato ài grntsofr litio. Hall frsit- 
xisSe fiel [tritili .anni ^del qìiiddftrcsiiuo tn gTossissiino, Hialiiiigo.sUilK'rèólbjn.-ii- 
seeòld, tomfM in cui.il commercio e Fd» «operò» d’ima scòvzg grossissima,. giallo 
gricottimrvM GssAovesI si trovo vamp' oj,- paHiilo « contieni! Vnt <ucco à’iu»’ aeivK»*- 
l’Mpice dello ffroeperità. % .* • za qtisri-ovolissima. Si affetta per inijngiàr- 

Itinsswnta -cosi In - hrere. la storio dqf là solo o coinè àomlimenlo. - ,1'eoirfelto- 
■"ccdri e Mei modo come fra nor perven- rieri Iota udir cono collo* zucdièbd. ' 
nero e» si sonò dillusi prima dj farci a ‘Cedralo di Salò,. Il frutto .di questa 
parlare ifclla loro cohìVaVione trlei va- Vafietà-ó'digrossiUza mediocre, papillosi» 
Hi\u»i di etti, aniAiVeriretuo quali siano in [fruita.. ricoperti d*una scoria: grossi, 
le jpecie e lè varieté del centro, ‘ di-quelle E' ricercato a motivo dcH’arOuia «fi que- 
sole pnli+andu «he Importa eoa'ffcfere Ma Sua scorza esterni, b'jier ll delicatez- 
|>er* qualche utilità ài re *♦#. ritragga l' in- salii qoefla inferita. • * , ’ 
dusltia 6 il commeiah». >• ‘ * Cèdutilo di Urente. QuOilo fratto è 

"• * *•! 1 ■ *“ prCcbjQ, tubercoloso, piraib'dàto, largo'» 

. E> SVccie, rotondi» all» base, éfipenb irle or tri al- 

• • ■*• * l’ tipici Otfnsoj ricoperto- d' \ina som za 

Cedralo o cedro di .VeiKn, cedro'yro- esterna sottili?, grilla, chiara, pieqp dVin 
pria arca (e, detto (CiìrAs pu-tlicdyìr] L./.' firoma ifrhjioso e di rfrfa 'Scorza interna 
Queslu,sp«ci« i un’albero allo' da.'id » grrfssa, tenerissima, A’uu sapore piaedvo- 
1 5 piedi, là cui frutta sono Coperte Ili le.- 9è’nc' fanno confegitiy spàsile e li- 
doppia '.scorza, V estèrna l)nfnóc#olflt*, nomalisVilné. Questa varietà temi; assai 
glill.isjl.i, suUlle'. *s[virsa di nuifterosnfci-.- il frorldn àil i*molto spàtsa in l'oscmia. 
me vescichette piena d’un olio cssi^izia-. Cedrato yioleà. Qnisla varietà ginni- 
le limito aromatico ; la sroraa int/rqa è sce iholif Jei rtitattep t (WI cedrate (no 
gr»»su, bianca, tcuAra, dai uosa, ‘c fonila quelli iMlluraiulo ; imperocdti! somigiin 
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• quest’ultimo (sei i bori ed al primo Genova e fino ad Hyeres ;• cd à quello 

(ter le foglie. 11 suo fruito. ita il colore elio sommimi tra il mangiar numero ili 
aranciato e Ju funsi» (Ji un cedrati ; la fruita ^L jornmercio j pereti* guest* froi- 
acqj-fa interna, q polposa e delicata e la, avendola scorra un poco più tarai» 
mangiasi fon pianar* colpe quella del sa, si couj*t vano meglio nell* spedizio- 
Ce^òlOs.ei-i^itfcco, pas ttóipa di ni che .se ne fanno p«l Sorte. , . J 

quello dell' sUaUtcioJft^vUl snpaf alyloe e • . Ornarne di gvurdwu*. L» pianta d»e 
piacevole. '* . . . . j dà quest» VMieta à Afborea, «&• Qmi 

Cedi età coronato <t cedro delta no paepupino^. Le frutto spesso variano 
g/deetiia. fin fé frult^rosse, ovali,' rtH fti.grqjwzf» « «JK figura. belili medesimi 
tonde, lp scorda p)*dio<H'Cioe.nte. veern- pianta : (np generaluléute tanti ovali-al- 
coss, spacsj <V vescichetj* -contèsserai jungtte, hmqptbrdinrRetro di a pollici 
dA’ «tseuzi^ sfiyifloyjlnjlo dorato quau- mezzo ^ps » un j lungheria ^ tre, esouo 
do 50UO mature Vsd’un odora'cLe pafte- terusinàte alfa^ice da poa papilla prolu- 
cqij ili'cadiaicndi limone. Questo fiuti» Lerantryrd alla boto sjiesso’da una jjro- 
(uatocauo in settembre, \ . . mineuea papiflilfirme a nel mesto della 

• . >-. . / . fljajaq#*(a a&seatp H.peduùcolo^.L* 

,, t IL firepre-, s. v 1 hT*»*«qrza 'è, > aU’p»tom* un poco-disu- 

•A «ene- 

Ceilra. Unione (Ciituf medica, iJ.L.J. tino verdiccio (piando, è maturo, gupssa 
Questa sccomla «.[mele -forrtia Un altiero due lime,' odorosissima sfregandólp Que- 
ché si alfa quauto il cedrato eil auehe sta Varietà è siloHn' coltivata in tutta la 
più, e si divido tp rami più lpnglii e più Toscana, per esser* lo su* fratta- in gran* 
flessibili,. Le fi uìl^sopo papdlosp aliaci-' diasi ut a usopeFfar sorbe tfi, limonata, ec- 
suUj e'J fiytuj® min Scoiti csteVou su/life, L mutue fi olio! tino, QutpC albero è 
liscia, qroqiaùea, finti 4i utvgréllo palli- ■rtgogtidsissnuo ed bali ramoscelli armati 
skssimo, *J tuia, scorzo intèrna jipco dWiuti spio>.4 fìuii'sism.puéa odorosi ; 
grossa, bi*nca e 0*1 iacea. Nuli' i u Unno Je frotta piccole e vo tonda te liltiau tolto 
dividoast in novj.o undici JtiJigfl ripiene il loru nonte dalla pr*)p<iisf<3riiia,preisy»- 
-tli. molta polpa, formula' di molti; vesce- chè-simile y quella. una palla da gioocn, 
ebeti*- bislunghe, gialln-Uipnèhiccie «J e s?ao Ulvutja terminale. da. ofiapapit- 
roùlinenli un tucafi -acido - e 'pince volo.' Igtt» poco rilevila, «La scorzo di queste 
11. liui*n». confimi;*, a tiojfie iu febbraio frutta è. di un liel.^iaHo,gruE>a, dura, fe 

* con finoà ftug «U'oUubce. .Golia cotto, ricopre una polpi poco sViocosa, n\a di 

,»a produce pbinero di vaiTetil .gssip una fragranza .acutissima etimi* mu- 
Ibaggiore del eellsis prppriuniepte^itlof sehiata. * ! o • 

indicheremo leqtrincqjali. _ r Ornane dqlce\ Quatta var ietà, qono- 

, ftùiìaiìc jfi Gmnyva. Questa varfetù; yr^utu, qqtisi ovtinqfte yotlù d nome di ‘ 
forma un uUaero rigogli qv», il qbale poc- -lima' dolce} ha, il -frutto démeilia gi us- 
ta fiutia . in abbondanza, e questa ge*' eVria, • rotqusiaCo, spa'sm nujii affatto in 
narulinenic di .una forma ovai*, hanno punta, colla s Dorso grossa « 'hi pplpa 
uisa scoila grossa, b’scia^'oppena lesali ctslce (a, più ìlolcinstsu. die taK^JiV- 

pcna l«i noconipa, e t coutengono del -rata, , . • . « i ‘ . 

succo- nei 'la iti inoltp «opia. Questu ti , Il lùopùe Ai fiotto dolce si divide in 
.Istoue è -coltivalo su èultu là visiera i) -parco chic solluvauicu, le quali si distiu- 
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guono tm di loro solamente per la for- 
ma, per la grossezza o la finezza dei 
frutto. 

Limone cefirato fino. Questa varietà 
Ita fruita ovoidi, ricoperte d' una scorza 
esterna, liscia, come quella dei veri li- 
moni, e d'una interna grossa come quel 
la d ei cedrali. Queste frutta sono talvol- 
ta di volume cosi straordinario, che ol- 
trepassano t più grossi cedrali. La scor- 
za interna è bianca caudida, ed ha una 
squisita delicatezza : si mangia cruda 
con zucchero c si candisce. Questo li 
mone, che conta parecchie soltotfarietà, 
si coltiva in quasi tutti i giarJbii di Ge- 
nova. 

Limone bergamotto. Le foglie di que- 
sta varietà sono rette da uu picciuolo 
lunghissimo alato come quello degli fi- 
lane» ; i fiori sono bianchi, e noti hanno 
che venti slami come nelP arancio ; le 
frutta sono piccole, talvolta un poco pa- 
pillose alla sommità c delia forma d' una 
pera. Queste frutta ingialliscono a! tem- 
po della maturità, e piglinola figura e il 
colore del limone. La loro scorza liscia 
e sottile contiene nelle sue numerose 
Vescichette uu olio essenziale «Fini soa- 
ve e piccante odore il quale si leva 
con un metodo particolare ed c molto 
ricercato. Questa scorza è pure usata pei 
fare quei graziosi invogli da dolci, cono- 
sciuti col nome di bergamotti \ la fub- 
bricazione dei quali è in vigore soprat- 
tutto a Grasse, città della Provenza. La 
polpa acida ed amara non ha alcun uso. 

Lima dolce o limetta. Il frullo è glo- 
buloso, coronalo da uu iufussaiuento 
circolare, e terminato da una punta ot- 
tusa: la scorza che Io ricopre è liscia, 
e aderisce mollo più alla polpa interna 
che è piena d’ un succo dolce zucchera- 
to ed esala un soave odore. Questo frut- 
to riesce uu cccelleute candito. 

Sappi. n\. Tccn. T. ir. 
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III. Sl'ECIE. 

Cedro arancio forte , arancio volga* 
r e agro ( Cih its biguiadta. Nouv. JL)u- 
hamj. Il fusto di questa terza specie si 
alza generalmente più di quello del ce- 
dralo e del limone. I fiori interamente 
biacchi sono multo odorosi, ed hanno 
•la '2o a a.} slami. Le frulla sono glubulo- 
se, e ricoperte d'una scorza giallo-rossic- 
cia, sperso un poco bernoccoluta, e piena 
dì uu penetrantissimo aroma ; la pol- 
pa che contengono è pure giallo-rossic- 
cia, acida amarissima, spartita in dodici 

0 quattordici logge, in ciascuna delle 
quali sono due semi o più. Questa va- 
rietà fiorisce io primavera. Grande è 
T uso che si fa dei suoi fiori ; imperoc- 
ché le acque di odore e le esseuze che 
se ne traggono, sono più odorose e più 
soavi di quelle sommiuistrale dal cedra- 
to o dairWancio dolce. La soverchia a- 
marezza delle frutta non concede che »i 
mangino crude ; ma se ne fanno delie 
confezioni mollo gradevoli, e si usauo 
per spremerne Pagro sulle vivande nel- 
le mense, come i limoni. 

Fio le molle varietà di questa specie 
>0110 da distinguersi le seguenti : 

sitando forte di Jìor doppio o semi - 
doppio. Questa varietà ha i fiori le più 
volle solamente semidoppi ; e di rado 
avviene che siano doppi del lutto. Le 
li ulta sono di frequente mostruose, con- 
tenendo uii secondo frullo nel loro in- 
torno. 

si rancio turco. Varietà coltivata da 
molto tempo in Toscana, le cui frutta 
quasi rotonde, hanno il diametro di cir- 
ca due pollici e mezzo, sono un poco in- 
fossate dalla parte del picciuolo, e legger- 
mente rientratili alPapicc, colla scorza ri- 
dila alla superficie irregolarmente «lai 

1 ictiuolo alla base a striscio «li due colori, 

6 . 
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che io apparenta formano tante strisce 
di due diverse scorte, una verde e sca- 
bra, che è la rilevata, 1’ altra giallo-ver- 
diccia, che è la infossata, passando- la 
prima, ne! tempo della maturità, al co- 
lore aranciato, e la seconda al colore 
giallo-limone carico. Fiorisce nel mag- 
gio, e matura le frutta nell' inverno. 

Arancio forte riccio. Iu questa va- 
rietà i fiori soverchiamente fitti su’ ra- 
moscelli, rappresentano un maxtetto 
molto gratiuso. Il frutto i rotondato, 
depresso alla base e alla sommità, di 
media grossezza e giallo rossiccio. 

Arancio forte della China. Questa 
varietà non è che un arboscello, nel 
quale frutta, rami, foglie, fiori, tutto èpic- 
colo. In fatti, invaso non cresce che due 
o tre piedi, ed in piena terra quattro o 
sei. I suoi ramoscelli sono in forma di 
mazzetti, e cip per effetto della disposi- 
zione delle gemme che sono riavvicina- 
tissime e disposte in modo da coprirsi 
tutto all' intorno di foglie e fiori. Questi 
ramoscelli mancano dì spine, e portano 
fiori odorosissimi. Le frutta acide ed ama- 
rsi, sono grosse quanto una piccola albi- 
cocca ; si colgono meotre sono verdi 
per candirle in diverse maniere, e cosi 
preparate riescono eccellenti. 

Lumia aranciata. Questa varietà è, 
secondo il Gallesio, un ibridismo che si 
ha dell'arancio, del cedrato e del limone, 
imperocché le sue foglie larghe c cre- 
spate si avvicinano per la loro forma a 
quelle del melo di Adamo -, i suoi fiori 
sfumati di rosso appartengono al limone : 
e le frutta grossissime, rotonde e depresse 
sono presso a poco come quelle dell’ a- 
rancio, ma ricoperte di una scorta disu- 
guale e bernoccoluta, come nel cedrato, 
e di un colore che è tra quello del ce- 
drato e dell'arancio. La polpa contenu- 
ta in questo frutto è bianchiccia e somi- 
glia a quella del limone. 


IV. Sfeci*. 

Cedro arancio dolce , aràncio comu- 
ne , arancio di Portogallo, arancio di 
Malta , melarancio. ( Citrus auran- 
lium, Liun. ). Il tipo di questa specie é 
un albero più alto di quelli delle tre pri- 
me specie, ha le frutta globulose, talvol- 
ta leggermente compresse, rivestite d'una 
scorza liscia, d'ordinario più sottile che 
grossa, tinta di un bel giallo di zaffera- 
no, contenente una polpa formata dal- 
l' insieme di piccole vescichette bislun- 
ghe, gialle, e piene di un succo dolce, 
zuccherato, rinfrescante, e distribuito in 
otto o dicci logge, in ciascuna delle quali 
sono molti semi. 

Le principali varietà dell'arancio dol- 
ce sono le seguenti. 

Arancio dolce della China. Questa 
varietà ha la preminenza sulle altre per 
la squisitezza del suo frutto, il succe del 
quale è più zuccherato, più odoroso, ed 
in maggior copia. Ha la scorza sempre 
.liscia, lustra e sottile, in guisa che appe- 
na può staccarsi dalla polpa. 

Arancio dolce di frutto rosso. Il co- 
lor rosso di sangue che tinge la polpa di 
questa varietà è il di lei carattere prin- 
cipale. Questo color rosso si estende 
pure talvolta alla scorza ; il che peraltro 
accade di rado, non avvenendo ciò che 
a quelle arancio che si lasciano stare 
sull'albero dopo che sono mature. Que- 
sto fruMo è tenuto in molto pregio, * 
la pianta che Jo produce coltivasi a 
Malta, in Italia, ed in Provenza. 

Arancio dolce di scoria grossa. Le 
frutta di questo arancio sono grosse, 
globulose, ricoperte d’una scorza granu- 
losa, giallo-cupa, floscia spugnosa, un 
poco aderente alla polpa, che è divisa 
in dieci logge, e che contiene un sugo 
dolce poco abbondante. 
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A/ancio dolce di Grane. Questo 
frutto ha spesso un diametro maggiore 
di tre pollici, ed è di ordinario depresso 
all' apice. Il picciuolo s' impianta in una 
piccola cavità spesso contornata da co- 
itole assai prominenti, le quali si prolun- 
gano più o meno. La scorsa tinta di un 
giallo vivace, spesso specialmente verso 
la base del frutto, ricopre<*ina polpa di- 
visa in dodici a quindici logge c conte- 
nente un sugo copioso e piacevole, ben- 
ché non dolcissimo. I semi sono grossi e 
perfetti. 

Sono queste le varietà di cedri più 
conosciuti e dei quali, come vedremo al- 
la fine di questo articolo, maggiormente 
approfittano le arti. Ora ne rimane a 
parlare del modo di coltivarli. 

La cultura degli agrumi in Europa de- 
ve considerarsi sotto due aspetti differen- 
ti. In Ispagna, in Portogallo, in Sicilia, 
e nelle altre parti meridionali e maritti- 
me dell’ Italia, ed in Francia solamente 
in qualche parte più calda della Proven- 
za e delia Linguadoca, sono piantati in 
piena terra, più come alberi fruttiferi 
che come alberi d'ornamento. Mei ri- 
manente della Francia, in Inghilterra, 
in Aleraagoa e in tutte le contrade del 
Morte, non potendo essi vivere in piena 
terra a cagione dei rigori invernali, esi- 
gono cure particolari : quivi fa d' uo- 
po tenerli chiusi durante la metà del- 
T anno in locali adattati , per difen- 
derli dalle intemperie dell'atmosfera, e se 
ne traggono poi durante la bella stagione 
per decorare ed abbellire i giardini. Par- 
tendo da queste considerazioni trattere- 
mo in primo luogo degli agrumi io piena 
terra ; ed in secondo luogo ci occupere- 
mo delle differenti modificazioni da re- 
carsi alla loro cultura nei paesi del Mòrte 
dove sono piantati solamente in casse ed 
in vasi. ^ 

Coltivazione dei cedri in piena terra. 
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Nelle provincie meridionali d' Europa, 
dove i prodotti che si ritraggono da queste 
piantagioni occupano il secondo o il ter- 
zo grado nella scala delle ricchezze ter- 
ritoriali, questo ramo d' industria agri- 
cola è tenuto in gran conto. La moltipli- 
cazione degli alberi è 1’ oggetto principa- 
le dei coltivatori ; la quale si opera per 
tre mezzi, cioè, per semi, per barbatelle e 
per margotte. L’ innesto non dee annove- 
rarsi frai mezzi 'di propagazione, poiché 
non produce in effetto nuovi individui, 
ma solo modifica quelli già esistenti. 

La moltiplicazione per semi produce 
alberi più vigorosi d* una maggior du- 
rata, e che resistono ai geli più di quelli 
che sono prodotte dalle barbatelle o 
dalle margotte. 

Quando si vuol fare un vivajo per 
aver dei soggetti buoni da innesto, si 
scelgono semi di agrumi ben maturi , e 
d’ ordinario si preferiscono quelli del li- 
mone e del melo d' Adamo, che pro- 
ducono alberi più robusti e durano per 
più lungo tempo. Si pongono i semi io 
piena terra, nei primi giorni della pri- 
mavera, in un suolo sminuzzato con mol- 
te arature e sufficientemente concimato 
con letame bene spento: ma nel caso 
che il clima non sia abbastanza caldo, si 
pongono allora in vasi o in cassette , 
perchè più facilmente si possano le gio- 
vani pianticelle mettere al sicuro dai geli 
nei primi anni. Sparsi i semi, si ricopro- 
no d’ uno strato alto un pollice di terra 
leggiera e sabbiosa, e s' innaffiano di 
tempo in tempo se vi è alidore. Una tem- 
peratura di io a t5° Reau’raur; ed una 
atmosfera un poco umida, soglion basta- 
re, perchè i semi germoglino, e perchè 
le pianticelle spuntino da terra nello spa- 
zio di quindici a venti giorni. Dopo di 
che il loro sviluppo è assai lento ; poiché 
solamente in capo a due anni sono in 
grado d' essere trapiantate e poste nel 
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vivaio. Tanto n«d semenzaio che nel vi- si Ila cura «li coprire di (erra l’innesto j 
vaio, vogliono che in ogni stagione si [talché se il tronco è colto dal freddo, i 


«lia alla terra un’ aratura, se ne tolgano 
le male erbe e di quando in quando 
*' innaffino. Allorché queste piante toc- 
cano il quinto anno, se sono state ben 
governate, possono innestarsi, la qual 


operazione si fa sul Gnirc d'aprile o suljche si sono lasciati naturali non fruttili 
cominciare di maggio, quando il caldo 
della primavera ha rianimato negli alberi 
il movimento del succhio. L' innesto è 
pressoché usato dappertutto, perchè ac- 
celera la produzione delle frutta e perchè 


nuovi rampolli potranno sorgere dall’ in- 
nesto c al di sopra di esso. 

Gli agrumi cominciano a dar frut- 
to dopo il secondo o il terzo anno che 
sono stali innestati ; quelli all’ incontro 


cano quasi mai prima dei sedici, dei di- 
ciotto, ed anche dei venti anni. Molte 
specie e varietà jjossono in questo ultinjo 
modo, moltiprtcarsi senza che si alteri- 
no; e l'arancio di frutto dolce è in que- 


è un mezzo sicuro di procurarsi tutte le sto caso. Gli alberi di questa specie 
varietà già note e desiderabili. , [nuli da seme, diventano molto più rigo- 

Pcgli agrumi non s’ lisa che una sor- gliosi «li quelli inricstati, temono molto me- 
ta d'innesto ed è quello a scudo: ma si no i «bocci, c producono frutta bellissime 
fa in due moifi diffidenti. Il primo è e buonissime che maturano pi ima degli al- 
l'innesto a scudo, tal «piate è comune- 1 tri. Ma oltre l'inconrenienle di far aspet- 
uienle usato «la tutti i giardinieri e collii tare per un sì lungo tempo a dar frutta, 
vatori. 11 secondo difficrisce «lai metodo hanno anche quello di essere difficili a 
ordinario, inquaolochè lo scudetto o il potarsi c a farne il raccolto, a cagione 
pezzetto «li -scorza si pone capo volto Ojdelie lunghe spine che ricoprono i ra- 
roll’ occhio all' ingiù, in guisa che il moscelli, le quali mancano «piasi def 
: — c. tutto nelle varietà che si moltiplicano 


giovine germoglio sia forzato a rivoltarsi 
sopra sé stesso per prendere la direzione 
verticale e cosi lasciare alquanto spa- 
zio fi a il soggetto e P innesto. Questo 
ultimo metodo è spcjialmentc seguito 
dai Genovesi, i quali eri-dono d’ottenere, 
con tal mezzo, altieri di bell’ aspetto e 
d'una figura più sferica per la dispusizio 
>ie dei loro rami. 

L' innesto si fa a differenti altezze 
sul soggetto, secondo la varietà e la de 
sanazione degli alberi , a spalliera o 
isolati. In Italia generalmente s' innesta 
su' tronchi a maggiore o minor altezza; il 
che è cagione, che quando i diacci arm a- 
no fino al tronco di questi alberi, si dee 
tornar di bel nuovo a innestare i ram- 
polli prodotti «lai piede. 11 quale incon- 
veniente è evitato ad Hveres, dove co- 
stumasi d’innestare a livello «lei suolo ; 


per innesto. 

Un anno o dite dopo questa opera- 
zione, trapiantansi d’ ordinari» i cedrati 
e gli aranci al posto dove hanno a stare. 
Nella massima parte «Ielle piantagioni 
isolateci dispongono questi alberia scac- 
chiera colla direziona, dal Norie al Sud, 
e«l alla distanza tra loro di dodiri a quin- 
dici piedi. Facendo la piantagione a spal- 
liera, vi abbisogna un minore spazio, 
cioè, quello di dieci a dodici piedi. Il 
tempo più opp«>rtuno alla trapiantagio- 
ne è la fine di fehhriijo o i primi gior- 
ni di marzo. Insinché gli alberi princi- 
piano ad andare in suerhio. Tuttavia nei 
luoghi asciutti e arenosi si preferisce l’au- 
tunno. In quanto alla scelta delle «liffe- 
renli specie e varietà, è questa determi- 
nata dalla natura, dalla situazione e dalla 


e quando si pongono gli albori al posto esposizione del teireno. Gli aranci fotti 
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e gli aranci dolci allignano generalmente 
nsai bene in un suolo grasso ed umido: 
e però si preferisce di piantarli nei giar- 
dini, e più vicini fra loro. Si met- 
tono lungo i viali gli aranci forti chinesi 
e le limette, che s’ alznn poco. La vici- 
nanza de) mare e le esposizioni più cal- 
de convengono ai cedrali, i quali vi go- 
dono di tutta r influenza dei raggi sola- 
ri. I limoni prosperano nelle terre sab- 
biose, e si hh costume di piantarli luogo 
i muri per farne delle spalliere. 

I vivaj che si formano nel mezzo dei 
semenzai, danno, come abbiara detto, al- 
beri più rigogliosi, i quali assai meglio 
resistono ai freddi : ma stanno molti 
anni a crescere ed in conseguenza a frut- 
tare. Siccome tulli desiderano di goder 
presto d' una cosa, cosi in molti paesi 
si preferisce di moltiplicar questi vegeta- 
bili con barbatelle, le qnali somministra- 
no molto più prontamente degli indivi- 
dui atti all' innesto. 

F.d in vero ad flveres in generale i vi- 
vai si fanno mediante le barbatelle. Al qua- 
le effetto i coltivatori v’ impiegano una 
sorta di limone che allevano a bella po- 
sta, e che c il limone iaìlotino. Non 
concedono che gli alberi di questa va- 
rietà diano frutta facendone, come eglino 
dicono, delle madri, che gettano dei ram- 
polli, dei quali in ciascuna primavera, 
tagliano rasente terra quelli prodotti 
1' anuo precedente o almeno i più grossi. 
Questi rampolli sono d'ordinario di cin- 
que piedi C grossi un pollice alla base 
Dopo essere stati staccati si tagliano in 
quattro o cinque parti uguali, lunghe un 
piede circa, e si piantano in solchi tutti 
in terra alla distanza d'un piede fra loro, 
sotterrandoli fino ai tre quarti della loro 
lunghezza, e lasciando fuori solamente 
due ii tre orchi. Il terreno destinato per 
le barbatelle dev'esser grasso e profonda- 
mente rivoltato. Dopo che si sono pian-; 
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tate s'innaffiano copiosamente; ed è be- 
ne coprirle di uu sottile strato di paglia 
per qualche tempo, a fine di preservarle 
nella giornata dagli ardenti raggi solari, 
e dalle frescure nella notte. Fino a 
tanto che le barbatelle uon hanno mes- 
so radice, si visitano spesso per net- 
tarle dalle male erbe, e non si rispar- 
miano innaflialure. In capo ad un anno 
sono al punto di essere innestate; ed in 
quell’ anno l’ innesto dà un germoglio di 
dne o tre piedi, e talvolta più secondo 
il vigor del soggetto ; finalmente dopo i! 
secondo anno che è stato fallo Tinnesto, 
ri si trovano molti individui buoni ad 
esser piantati al loro posto. Quando per 
fare le barbatelle ci serviamo di ramo- 
scelli di specie e di varietà conosciuta per 
le loro buone qualità, non importa inne- 
starle : perocché nc producono altre del 
tutto simili a quelle che le hanno som- 
ministrate. 

L’ ultimo metodo praticato per la 
moltiplicazione degli agrumi è la mar- 
gotta : ma quasi unicamente si usa per 
procurarsi le specie e varietà rare e pre- 
ziose, che diflicil cosa sarebbe di propa- 
gare in altro modo, o anche per levare 
dai vecchi alberi i bei rampolli che 
sorgono talvolta dal tronco. 

Queste piantagioni aransi una volta 
1' anno in inverno, e si dà loro poi una 
seconda aratura per ogni stagione, per 
togliere le male erbe. Alla fine ili mag- 
gio o ai primi giorni di giugno, se- 
condo che la temperatura è speco o u- 
uiida, si cominciano le innaflialure e si 
continuano fino al settembre. Nelle an- 
nate in cui sono frequenti in estate le 
piogge e le tempeste, s' innaffiano soltanto 
quando gli alberi mostrano «Taverne bi- 
sogno : del che si ha un indizio nell' ac- 
cartocciarsi delle foglie. Nelle tene leg- 
gere devono innaffiarsi ogni otto giorni ; 
ed in quelle forti e compatte basta ogni 
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dodici giorni, ed anche due Tolta al raa- 
se. Queste innaffiature convien farle a 
preferenza la sera, e con acque chiare, 
limpide, e che siano rimaste nei serbatoi 
e riscaldate dal sole. Le acque torbide dei 
fiumi, e massime quelle crude di fon- 
tana, non sodo buone e danneggiano gli 
alberi. Perchè le innaffiature si facciano 
facilmente, si sogliono d'ordinario spar- 
tire le piantagioni in quadrati, nei quali 
(i lascia successivamente scorrer l'acqua. 

Gli agrumi debbonsi concimare nei 
mesi stessi che si lavorano le terre, cioè, 
nel dicembre, nel gennaio, e nel feb- 
braio : il che da olcuui si fa tutti gli an- 
ni e da altri solamente ogni due anni. 
Quando si concimano di soverchio, gli 
alberi producono maggior copia di frut- 
ta : ma ciò è a danno della qualità di 
esse, le quali allora acquistano un cat- 
tivo sapore, hanuo la scorza poco de- 
licata, e sono bene conosciuti da coloro 
che ne fanno commercio. Se all'incontro, 
concimami troppo di rado le frutta di- 
vengono molto più piccole: laonde fa di 
mestieri d’ una giusta proporzione nel- 
1’ uso degli Migrassi. In parecchi luoghi 
prima di toccar questi alberi, costumasi 
di fare intorno ad essi una fossa circo- 
lare, profonda sei a otto pollici, e distan- 
te un piede dal tronco : la qual fossa si 
riempie a metà di concime cavallino me- 
scolato con una data quantità di materie 
fecali o di colombina, e si ricopre il tut- 
to di terra. Questa sorta d’ingrasso con- 
viene per le terre forti e argillose : ma 
per le terre sabbiose è da preferirsi la 
spazzatura delle strade ; d'altronde, in- 
vece d'ammassare il concime a piè degli 
alberi, come abbiam detto, è cosa meglio 
fatta spanderlo su tutta la superficie del 
suolo che corrisponde ai loro ramoscelli, 
e sotterrarlo poi nel tempo mdesiuio che 
si fa la rivoltatura. 

La potatura è per queste piante un'o- 
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paraiion salutar», ove si faccia dietro 
buoni principj, ed al contrario riesce loro 
perniciosissima uve sia mal fatta. Si pota- 
no in due tempi dell'anno cioè, nel marzo 
e nell'aprile, e dalla metà d’ agosto fino 
alla metà di settembre. Gli aranci forti e i 
dolci sono le sole specie che si potino 
molto. Bisogna aver cura di disporne i 
rami e i ramoscelli in modo, che il suchio 
si distribuisca ugualmente in tutta le par- 
ti, di toglierne principalmente i cattivi 
germogli e di spogliare la parte centrale 
dei soverchi ramoscelli che vi sono trop- 
po futi, per agevolare alla luce e all'aria 
il mezzo di circolarvi liberamente. Si dà 
ai rami una disposiiione eguale per 
riempierne i vuoti, e si fanno sparire 
tutti quelli che sono corti o stentati. 
Finalmente dopo avere con vigilanza 
ben ordinato l' interno d' un arancia 
forte o dolce, gli si fa prendere al- 
1' esterno una forma rotondala e rego- 
lare che dà alle piante un aspetto gra- 
zioso. Nelle terre forti e compatte non 
devonsi sguernire tanto, gli alberi, co- 
me si fa nelle terre leggiere e sabbiose, 
dove gettano con maggiore facilità. Le 
vecchie piante dobbono del pari essere 
moderatamente potate. 1 rami succioni 
che non son necessari’! al crescimeoto 
dell’albero, si tagliano solamente verso 
l' ottobre. In quanto poi ai cedrati e ai 
limoni non si fa che estirpare da essi 
rami morti. 

Le foglie degli aranci forti e degli a- 
raoci dolci, le quali debbono distillarsi, 
si colgono a preferenza nel momento 
della potatura -, poiché le più volte si 
usano in ciò unicamente quelle dei ra- 
moscelli che si sono levati. 11 raccolto dei 
fiori comincia nel mese di maggio pro- 
lungandosi nelle annate fredde e piovose 
fino al terminar di giugno. Per farlo con 
maggior sollecitudine, più comunemente 
si sogliono distendere dei panni sotto alio 
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piante/ le quali li icuotono eoa forza 
per farne cadere i petali, che stillati con 
1’ acqua, servono a dare ]' acqua di fior 
d* arancio. Perchè questa abbia una 
maggior fragranza e soavità, giova far 
questo raccolto prima che i fiori sian del 
tutto sbocciati ; poiché in questo stato 
contengono tutto il loro aroma, una gran 
parte del quale hanno all' incontro per- 
duto allorché cadono naturalmente. 

I) raccolto delle frutta delle diverse 
specie e varietà di agrumi si fa in tempi 
differenti dell’ anno. Nell’ agosto si co- 
mincia a cogliere i cedrati detti di 
primo fiore, e si' continua Gno al gen- 
naio. Il raccolto dei limoni non ha un 
tempo fisso, facendolosi in tutti i mesi 
dell'anno, a misura che maturano le frut- 
ta. Quella delle arance forti si fa nel 
settembre, e si prolunga fino al marzo. 
Le arance dolci si colgono in tre volte, 
cioè, in ottobre quando le frutta comin- 
ciano a divenir giallastre, in dicembre 
quando la loro maturazione è più in- 
noltrata , in primavera quando sono 
compiutamente maturi. Gli alberi dai 
quali si colgono tutte Ip arance dolci, 
tostochè queste ‘cominciano a ingiallire, 
si caricano di frutta tutti gli anni ; e 
quelli all'incontro ai quali si lasciano 
fino al ritorno della bella stagione, non 
danno raccolti copiosi, che ogni due 
anni. 

Le arance dolci c i limoni che si de- 
stinano per inviarsi nell’ interno della 
Francia, nell’Alemagna, e in altri paesi, 
si colgono e si spediscono ancor verdi, 
cominciando dai primi d' ottobre e con- 
tinuando fino al terminare di dicembre. 
Se si aspettasse che queste fruita matu- 
rassero, andrebbero a male per istrada. 
1 limoni destinati a lunghi viaggi si con- 
servano mettendoli per qualche giorno 
ir» botti piene d’acqua di mare, e poi sa- 
landoli. Giunti al loro destino, possono, 
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mercè di parecchie lavature, rimaner 
privi di tutto il sale onde si erano imbe- 
vuti, e quindi anche impiegarsi per es- 
ser canditi e per altri usi. 

La vita dei cedri è lunghissima ;ed an- 
che a cento anni questi alberi sono sem- 
pre nella loro gioventù. Ventitré anni fa 
ne esisteva un individuo molto rigoglioso 
nel convento di S. a Sabina a Roma, ed al 
quale una tradizione popolare assegnava 
un’ età maggiore di seicento anni ; tra- 
dizione confermata da Agostino Gallo, 
che parla di questo cedro nel i55g, co- 
me esistente in quell' epoca finp da tem- 
po immemorabile. Quest’albero è un a- 
rancio forte, al pari di quello'* che si 
ammira nell’aranciera di Versailles, e che 
vi è conosciuto sotto il nome di Grande 
Borbone. Quest’ ultimo, a quello che fi 
dice, fu seminalo nel i 4^ i, nel giardi- 
no d'una Regina di Navarra, a Pamplo- 
na ; appartenne poi al contestabile di 
Borbone, dopo la morte del quale passò, 
nel i53a, da Moulins al castello reale di 
Fontaineblò , di dove Luigi XIV lo 
fece, nel 1684 , trasferire nell’ aranciera 
di Versailles. Quest’albero è sempre 
maestoso ed ha una vegetazione vigoro- 
sissima; dividesi fin dalla buse in cinque 
rami principali ; ha un'altezza di a; pie- 
di, e una coruna di una circonferenza di 
45 piedi. Il Gallesio opina che i fusti at- 
tuali di questi due aranci forti, non sia- 
no quelli primitivi ; che questi debbano 
essere periti più volte, e specialmente 
per qualche gran gelo, come quello, per 
esempio, del 1 709 ; ma che la loro cep- 
pala abbia rimessi dei nuovi rampolli, i 
quali abbiano formati gli alberi ora esi- 
stenti. 

Gli agrumi coltivati in piena terra ra- 
rissimnmente sono attaccali da malattie, 
quando si abbiano di loro le cure con- 
venienti; e queste malattie sono quasi 
sempre accidentalmente cagionale dalle 
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intemperie dell' atmosfera, o prodotte 
da una moltitudine straordinaria di al- 
cuni insetti. I cedrati e i limoni, mentre 
sono sempre in succhio meninosi molto 
degli effetti del freddo, ed assai più degli 
aranci forti e degli aranci dolci : però vo- 
gliono essi le più calde esposizioni e le 
meglio difese dalla influenza perniciosa 
dei venti del Norie. Le parti che in que- 
sti ultimi sono le prime attaccate dal 
freddo sono in generale le punte dei gio- 
vani germogli ; i Cori poi resistono me- 
no deile frutta ; queste risentono danoo 
più presto delle foglie, dopo le quali fi- 
nalmente il gelo attacca i rami, e poscia 
i fusti » le radici. Dal 1607 iu poi si 
contano diciannove epoche dannose agli 
agrumi, la più disastrosa delle quali fu 
quella del 1709. Imperocché il crudo 
inverno di quell’ anno, fece perire nella 
riviera di Genova, a Nizza ed a Hyeres, 
«piasi tutti questi alberi, dei quali alcuni 
soltanto esistenti auchc oggi, resisterono 
a questo flagello. 

Avviene di rado che il freddo sia tan- 
to intenso da cagionare guasti si grandi, 
e produrre la morte totale degli agrumi. 
Nelle annate cattive i coltivatori non 
perdono che un raccolto, o tuffai più 
due, quando non solamente i fiori o le 
frutta sono staccate dai geli, ma quando 
hanno sofferto anche i ramoscelli. In 
quest' ultimo caso si scapezzano gli al- 
beri, e cosi si evita la loto perdita. 

Oltre questi danni, generali o parzia- 
li, cui possono andar soggetti gli agru- 
mi nel mezzogiorno dell' Kuropa, ve ue 
ha un alilo, ed è una malattia detta col- 
f. », cagionala dal passaggio istantaneo 
di un caldo a un freddo sensibile nel- 
1 ' atmosfera . Questo freddo facendo 
refluire la materia della traspirazione 
nella massa dei succhio, questo, che si 
trova accresciuto, diviene soverchio per 
esser cuuUnutu tienilo i suoi canali : 
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quindi li rompg, s'apre un adito a tra- 
verso la scorza, c condensandosi in con- 
tatto dell'aria forma uua sorta di gomma 
giallo-chiara. Le porzioni di scurza at- 
traversate da questa gomma, si fendono, 
si seccano, cadono a pózzi -, cd i ramo- 
scelli, languidi in principio, finiscono poi 
col morire. Si ripara a questo, malore 
col tagliare i rami sotto le parli attaccate 
dalla gomma. 

Tra gli insetti capaci di nnoccre agli 
agrumi, ve nc hanno alcuni che non ca- 
gionano che leggerissimi danni, e tali so- 
no diversi bruchi, come la cassida del- 
1' araucio, la trichia nobile, uoa specie 
di cetonia, cc., di che noi nou faremo 
parola. Ma il chermes delle esperidi, cd 
un'altra specie chiamata dal Risso cher- 
mes rosso, fanno spesso molto male agli 
alberi io discorso . Questi insettucci, 
quando si sono moltiplicati in un nu- 
mero esorbitante (il quale talvolta è in- 
finito, poiché si propagano rapidissima- 
mente, ed hanno parecchie generazioni 
in ciascuu anno ), si spandono sulle fo- 
glie e sui giovani germogli in tale quanti; 
là, che si le une che le altre ne limau- 
gono quasi del lutto coperte, e pel loro 
succhiare cagionano agli albeiiunu stra- 
vaso di succo, che li rende languidi, li 
spossa, fu loro accartocciare e ingiallire 
le foglie, e cadere i fiori e le frutta. 

Ma il più grande flagello dogli agru- 
mi, e massime dei limoni, è uua specie 
d’ insetto conosciuto dai Francesi col 
nome di morfee, ed è la dortesia del ce- 
dro. La femmina di quest' insetto si co- 
pre d una materia bianca culooosa, che 
ella distende sulle foglio, sui frulli, e 
culla quale in progresso di tempo licuo- 
pre le punte dei ramoscelli. Difesa da 
questu lanugine, deposita da 1 fio a j 
uova, dalle quali piuntainenle nascono 
dei piccoli insetti che si spandono sulle 
parli piu tenere della punta per suggerii 
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•il loro nutrimento. Questi insetti si prò* 
pagano colla stessa sollecitudine dei cher- 
mes, perchè danno essi pure parecchie 
generazioni dentro Tanno. Fatto sta, che 
quando si sono estremamente moltiplica- 
ti, cagionano dei guasti enormi e spesso 
la totale rovina degli alberi. 

Si sono tentati parecchi meni per di- 
struggere questi insetti. Si sono poste in 
uso le fumigazioni di zolfo e di tabacco, 
le frizioni di acqua di calce, d'aceto e di 
decotto di tabacco : ma tutti questi mez- 
zi non hanno dato che un risultamenlo 
incompiuto. Quando in estate cadono 
piogge copiose cd in grossi goccioloni, 
staccano esse questa materia bianca e co- 
tonosa, sotto la quale i giovani insetti si 
sviluppano, e così ne fanno molti perire. 
Il miglior metodo per distruggere tanto 
gli iusetti della dortesia, come quelli del 
chermes, quando col moltiplicarsi sover- 
chiamente minacciano distruggere le in- 
tiere piantagioni, è quello d' estirpare 
dagli ulbeii infettati tulle quelle parli 
dove pullulano questi insetti, e di darle 
istantaneamente alle fiamme. 

Molte piante parassite, licheni ed al- 
tre, possono pure divenire perniciose a- 
gli agrumi > ma è facile il liberameli o 
l' opporsi alla loro moltiplicazione. Al 
quale effetto basta disporre questi alberi 
in modo che l'aria ed i raggi solari pos- 
sano liberamente circolare fra i rami ; 
poiché, ove si lascino diventar troppo 
folti e cagionare un' ombra soverchia, 
l'acqua che serve ad innaffiarli, non po- 
tendosi dissipare neH' atmosfera, produ- 
ce un vapore uiqido che rimane sta- 
gnante fra i ramoscelli troppo fitti, ed 
agevola singolarmente T accrescimento 
delle crittogame. Bory de Saint-Vin- 
rent però ha osservato che verun liche- 
ne è proprio degli aranci dolci, • che è 
una mera accidentalità su io ne ha talora 
qualcheduno. 

%•/>/. Pii. Tecn. T. !f\ 
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Cultura degli a granfi in catte. In 
tutte le parti dell’ Europa che rimango- 
no al di là del 4ó° grado di latitudine, 
ed anche, secondo le località, del 43°, 
non è concesso di coltivare gli agrumi 
in piena terra. La durata del verno e 
T intensità del freddo di questi climi, 
obbligano di piantarli in casse, che pri- 
ma ilei ghiacci si ripongono in istanze 
fabbricate appositamente, d’ Ordinario 
esposte a mezzogiorno, e nelle quali de- 
ve mantenersi un calore non minore di 
5 a G° sopra lo zero del. termometro di 
llcaumur. Queste stanze si dicano stiife, 
0 più comunemente aranciere. 

A Parigi e nei suoi dintorni si ha co- 
stume di levare gli aranci verso il 1 5 
di maggio e di riporli il i5 di ottobre. 
Nelle grandi aranciere, dove una tale u- 
perazione richiede molti giorni, si co- 
mincia a levare questi alberi ai primi di 
maggio, perchè ai 1 5 del mese siano 
tutti fuori ; e quando si debbono rimet- 
tere dentro, si comincia ugualmente io 
c 1 1 giorni prima del 1 5 di ottobre, 
perchè a quest’ epoca tutti gli alberi sia- 
no già nell'aranciera : talché non vivono 
allo scoperto che cinque mesi dell'unno, 
e lutto il rimanente del tempo chiusi. 
A queste precazioni obbligano i ghiacci 
die sogliono venire sul lardi, come fre- 
quentissimamente nell' aprile : ma ogni 
qual volta non gela, e l'atmosfera non è 
carica di nebbie, ed è un bel sule, si ha 
cura d’ aprire le finestre dell' aranciera 
per rinnovar T aria. In Lombardia vi 
ha il provverbio che gli agrumi si deb- 
bono trar fuori dall'aranciera per un ca- 
valiere e riporre dentro per T altro, al- 
ludendo ai giorni del a3 d’ aprile e 1 1 
di novembre nei quali cade le feste di 
San Giorgio e di San Martino. In mas- 
sima però conviene riporre i cedri quando 
comincia il freddo qualunque sia il mo- 
mento, e trai ueli quando finisce. Per tra- 
5 a 
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sportare i prosi aranci dolci ri hanno dei 
carretti a quattro ruote, costruiti in mo- 
do, che col meno di verricelli che ne 
fanno parte, si sollevano colla maggiore 
facilità, e si portano sospese, mercè di 
corde e di catene di ferro, le casse delle, 
più grosse piante, alcune delle quali pe- 
sano da dicci a dodici migliaia. 

Gli aranci dolci non vogliono essere 
molto innaffiati, e nel verno massima- 
mente una soverchia umidità li farebbe 
perire. Le innaffiaturc da darsi dipen- 
dono in ogni tempo dal maggiore o mi- 
nore rigoglio degli alberi. Così, quando 
si sono riposti nell' aranciera, quelli che 
sono vigorosissimi e guerniti di copiose 
foglie, perdendo molto colla traspira- 
zione, debbono essere ogni i a o j 5 
giorni innaffiati, e quelli poi che sono in 
istato di languore e guerniti di pochissi- 
me foglie, possono per lungo spazio di 
tempo stare senza acqua, cioè, tre mesi 
per volta e più ancora. Mentre gli alberi 
sono fuori dell' aranciera, si aumenta o 
si diminuisce il numero delle innaffia- 
ture in ragione del calore e dell’ asciut- 
tezza dell'atmosfera o della di lei umidità. 
In generale, tranne le circostanze di gran- 
di pioggie, si adacquano gli aranci dolci 
o ogni tre o quattro giorni, dal momen- 
to che sooo fuori dell' aranciera fino al 
terminare di agosto, e solamente ogni 6 
o 8 giorni in settembre, continuando 
così fino a che non si ripongono. Le a- 
cque troppo fredde, crude e troppo ca- 
riche di selenite non sono buone a que- 
st’uopo, imperocché depongono sulle ra- 
dici delle incrostazioni che fanno perire 
gli alberi. Il perchè i giardinieri hanno 
cara di tener sempre pronta della buona 
acqua che lasciano scaldare al sole in 
bacini o in conserve. Le acque piovane, 
quando se ne possono raccogliere in 
quantità sufficienti sono le migliori. 

Nelle coltivazioni in piena terra, si ri- 
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para cogli ingrassi alle perdite eh* fa il 
suolo, alimentando i vegetabili che con- 
tiene, e le radici dei quali penstrando 
in tutti i versi vanno nel seno di lui a 
cercar nutrimento. Ma questo mezzo 
non può adoperarsi pegli aranci piantati 
nelle casse : nel qual caso è d' uopo 
fare delle mescolanze di terra e con- 
cime spento che adempiono allo stesso 
fine, e di cambiare la terra dei vasi quan- 
do è spossata. Ecco le proporzioni di 
una mescolanza di questo genere, di cui 
si fa generalmente uso nelle aranciere di 
Parigi. Si pigliano due sesti di terra co- 
mune, un sesto di terriccio di stufa, 
un sesto di fimo vaccino, un altro sesto 
di terriccio di vegetali, c finalmente un 
dodicesimo di terra di orto con un dodi- 
cesimo di escrementi umani beh secchi 
e polverizzali. Queste materie si debbo- 
no, per quanto è possibile, esattamente 
mescolare, al che si giunge rivoltandole 
con pale di legno, e lasciandole poi ri- 
posare in grossi monti, almeno per un 
anno prima di servirsene. Qualche giar- 
diniere, giusta i paesi e le località, sosti- 
tuisce alle ultime àiaterie indicate, del 
terriccio di foglie, della fanghiglia delle 
strade, della colombina e del fimo pe- 
corino. 

La forma delle casse destinate pegli 
aranci è ordinariamente cubica, facen- 
dosene del diametro d’ un piede fino a 
quattro piedi. Pei grossi aranci vi vo- 
gliono casse che si aprano ai lati col 
mezzo di spranghe di ferro od unci- 
ni, per poter cambiare la terra quando 
gli alberi ne hanno bisogno. In Toscana 
si fa uso di vasi di terra cotta ; e sono 
in molta riputazione quelli che si fab- 
bricano all’ Impruneta vicino a Firenze. 
Essi hanno dimensioni straordinarie : 
imperocché ve ne sono che contano una 
altezza di due braccia e mezza ( t ”, 187) 
c un diametro alla bocca di tre braccia 
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e mezza (j”,o/|5). Questi vasi Jono delti 
del\quuranta , perchè per alzarne uno 
colla pianta dentro, vi vogliono quaranta 
persone. La figura d'un vaso è quella di 
un cono aperto alla base e troncato al- 
r apice dove è chimo. La terra si cam- 
bia tutta o a metà solamente. Quando 
cambiasi tutta ( il che si fa d’ ordina- 
rio nel caso che occorra di mutare la 
cassa ad un arancio, pel quale cominci 
a ricscire troppo piccola, e metterlo in 
un' altra più grande ), se ne lascia sem- 
pre intorno alle radici più grosse, per- 
chè non rimangano offese. 'Quando poi 
questo cambiamento non è totale, si le- 
va solamente la vecchia terra dai due 
Iati della cassa, per sostituircene della 
nuova. Nella quale operazione, come nel 
cambiamento totale, bisogna guardarsi 
dall’ ammaccare e rompere le radici, do- 
vendo estirpare colla roncola solamente 
quelle che sono state danneggiate dall'ar- 
nese adoperato per levare la vecchia ter- 
ra, e le altre che sonosi ripiegate sulla 
parete della cassa. Ogni 5 o 4 anni si 
cambia questa terra in totalità o in par- 
te, secondo l'oecorrenza. Ma in genera- 
le è meglio ripetere più spesso il cam- 
biamento parziale, e farlo poco conside- 
rabile, anziché indugiar molto tempo, e 
togliere una maggior quantità di terra ; 
locchè mette allo scoperto maggiori por- 
zioni di radici, ed espone gli alberi a 
perdere una quantità di foglie. Si co- 
stuma' di cambiare la terra agli aranci 
nel mese di maggio, tostochè si sono le- 
vati dalla stufa. Avvertasi che non biso- 
gna fare queste operazioni nell' autunno, 
perchè gli alberi dovendo rimaner chiusi 
per sette mesi, soffrirebbero troppo. 

Gli aranci si potano nel mese di mag- 
gio, appena che sono usciti dalla stufa ; 
e potandoli fa d’uopo rotondar loro be- 
ne la corona, tagliare fino al vivo il le- 
gno morto, i rami troppo deboli e gli 
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siliconi, togliere dai rami meglio nutriti 
quelli confusi o difformi, e non lasciar 
troppo legno specialmente nel centro. 
Quando gli alberi non sono forti abba- 
stanza, si scapezzano i giovani ramo- 
scelli di primo succhio ; la quale opera- 
zione fa nascere un maggior numero di 
□uovi germogli. 

Le frutta degli aranci in cassa stanno 
diciotto mesi a maturare, occorrendo lo- 
ro sempre due estati ; e sono inoltre si 
pel sapore che per la fragranza, sempre 
molto inferiori a quelli degli aranci che 
vivono allo scoperto nel mezzo giorno 
d'Europa: quindi poco si stimano. Sene 
lascia soltanto un piccolo numero sui 
più grossi alberi ; e poiché questi si col- 
tivano unicamente per i fiori, cosi all' a- 
rancio dolce si preferisce l'arancio forte, 
che è di Cori più odorosi. Però nei cli- 
mi freddi, come in quello di Parigi, non 
polendo godere che dei Cori dell’ aran- 
cio, i giardinieri hanno trovato il mezzo 
di avere di questi giovani alberi Coriti 
tutto l'anno : la quale Goritura si accele- 
ra col dar maggior calore, ed all' incon- 
tro si ritarda col fare ingiallir queste 
piante, cioè, coll' innaffiarle mollo di 
rado e col privarle del sole. 

Quanto abbiam detto snt modo di 
moltiplicare gli agrumi, parlando della 
loro coltivazione in piena terra, convie- 
ne, con alcune modiGcazioni, anche per 
quelli che s' allevano in cassa. E sola- 
mente giova osservare, che per acce- 
lerare il germogliamento dei sémi e lo 
sviluppo dei piantoncini , basta collo- 
care i vasi, nei quali si fa la sementa, 
sopra un letto caldo e sotto telai. Finebè 
i semi non hanno germogliato, debbonsi 
ogni giorno levare i telai per una o due 
ore, proGttando del momento in cui l’aria 
è più riscaldata dal sole ; e nate appena 
le pianticelle, si coprono del tutto nelle 
ore più calde della giornalai avendo cura 
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«V abbassare (ulte le sere i telai, e ili 
non levarli la mattina' se non quanti» si 
è dissipato il freddo. I giovani aranci al- 
levati con questo metodo hanno, in capo 
al primo anno, un' altezza di ■ a a 1 5 
pollici ; ed allora si possono mettere in 
vasi separati, e molti sono in grado di 
essere innestati ad occhio dormiente, nel 
luglio, nell'agosto e nel settembre della 
estate successiva. Si è pure trovalo il 
mezzo di far fiorire un arancio di un 
anno o -di diciotto mesi al più ; ed ecco 
come vi si perviene. Nel marzo si met- 
tono dei semi in vasi separati ; i quali si 
collocano sopra Un letto caldo e sotto 
telai, come ahbiam detto ; e giunto II 
settembre del primo anno, o al più tar- 
di 1' aprile del secondo anno, s’ innesta- 
no a spacco le giovani piante. Per- 
chè questo innesto riesca, bisogna sce- 
gliere ramoscelli d' ugual grossezza dei 
soggetti, e quelli precisamente che deb- 
bono dare i fiori. Si ha poi cura di te- 
nere le giovani piante sopra Ietto caldo 
e sotto telai, fino a tanto che l' inne- 
sto non abbia attaccalo, e così si otten- 
gono fiori alla fine del primo anno, o 
al più tarili nei primi sei mesi del secon- 
do anno. Ma, «somieri dillo, queste gio- 
vani meraviglie finiscono ben presto ; 
ed è raro che diano fiori l'anno che suc- 
cede alla loro fioritura anticipata : inol- 
tre accade spesso che periscano subito 
dopo : tuttavia alcune sopravvivono, e 
producono alberi che non diversificano 
da quelli innestati nel modo ordinario. 

Se gli aranci si vogliono moltiplicare 
per barbatelle, queste si mettono in pri- 
mavera sopra un letto caldo e sotto te- 
lai, dove al contrario della sementa, con- 
vicn tenerle difese dal gran sole finché 
non hanno cominciato a gettare. Ma 
questo mvtodo è pochissimo io uso, co- 
me pure quello delle margotte. 

Parlando delle malattie, cui vanno 
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soggetti gli agrumi coltivati in piena ter- 
ra, abbiam detto quali siano gl' insetti 
che più loro pregiudichino. I chermes 
sono di questo numero, i quali riescono 
anche più dannosi agli aranifi in cassa ; 
poiché i più difficile riparare allo stra- 
vaso dei succhi da essi cagionato, che 
quando questi alberi sodo in piena ter- 
£i. F.vvì un altro inconveniente, ed ò 
che gli aranci in cassa attirano le formi- 
che ; e se questi insetti giungono a rico- 
vrarsi nella terra delle casse, possono 
recare molto danno, perchè scavando 
incetsanlemente e formandovi delle gal- 
lerie, scoprono porzioni di radici, danno 
adito all’aria che vi si introduca, e faci- 
litano delle uscite troppo libere all' n- 
cqua delle innaffiature, la quale non pe- 
netra più ugualmente la terra. Il miglior 
mezzo per preservar gli aranci dalle for- 
miche, è quello di far riposare le casse 
sopra catini che si tengono sempre pie- 
na d’ acqua. Per distruggere i chermes, 
conviene stropicciare i ramoscelli che 
ne sono infetti con una spazzola bagna- 
ta con aceto gagliardo, ed ammollare di 
quando in quando la cima dell' albero 
con acqua, in cui siano state infuse pian- 
te aromatiche d’un odore molto acuto, 
come lo spigo, il ramerino, la salvia, la 
ruta, I' abrotano. 

Y hi e proprietà degli agrumi. Tutte 
le parti degli agrumi contengono un a- t 
romn particolare che presenta delle dif- 
ferenze secondo le specie ed anche le 
varietà. Quest'aroma è meno sensibile 
nella scorza c nel legno; in copia molto 
maggiore nelle foglie, le quali lo con- 
tengono nelle loro numerose vescichet- 
te, per cui conviene stropicciarle fra le 
dita, perchè si renda sensibile; ma co- 
piosissimo e molto sviluppato nei petali 
dei Cori e nella scorta delle frutta. 

II fiori dell'arancio dolce e dell'aran- 
cio forte sono preferiti dai profumieri, 
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poiché hanno maggior fragranza «li quelli 
delle altre specie. Questi distillati a ba- 
gno maria in due volte il loro peso il’ a- 
cqua, danno un liquido conosciuto eoi no- 
me di acqua di Jior d'arancio , la quale 
ha varii usi medici, come tonica, anti- 
spasmodica, e serve per aromatizzare 
molti preparati medicinali. Adoperasi an- 
che spessissimo nelle cucine per dar gra- 
to odore a cèrte Tivande, e massime alle 
acme e a diversi pasticci. In questa di- 
stillazione si ottiene d’ordinario un li- 
quidò, il cui peso uguaglia quello dei fiori 
impiegati ; e l'acqua ì detta doppia quando 
non se ne raccoglie che la meli. Nel qual 
caso aoo libbre di fiori danno 100 libbre 
d' acqua stillata doppia ; più una dram- 
ma d’olio essenziale d'un sapore pic- 
cante ed nmaro, d' una fragranza soave, 
e d’un color d’oro, che coll' andare del 
tempo passa al rosso ebbro. Questa es- 
senza è tenuta in gran conto, ed entra 
in molte preparazioni di profumeria. 
L'arte di stillare i fiori d'arancio forte è 
molto antica : era già nota nell' undeci- 
mo secolo, c Avicenna ne ha fatta men- 
zione. Questi fiori, come quelli dell’ a- 
rancio dolce, si usano inoltre per fare 
del ratafià ed altri liquori ; i farmacisti, 
preparandoli collo zucchero, ne fanno 
conserve e delle pastiglie. 

Dalla scorza dei cedrati e dei limoni si 
traggono, tanto colla distillazione, quanto 
culla semplice spremitura «Ielle vescichette 
glandulose, sparse sulla superficie, degli 
olii volatili che sono più o meno in pre- 
gio, secondo la soavità della loro fra- 
granza. La scorza dei limoni sonmiini- 
slra rolla pressione P olio essenziale co- 
nosciuto il nome «li nero/;, nella pro- 
porzione di un’ oncia per ogni centinaio 
di frutta - . Quest'olio enti - a nella rompo 
sizione «Irli’ acqua dei Carmelitani, in 
quella di diversi liipiori e di varie pre 
parazioui dei profumieri. L' òlio essen- 
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ziale del limone bergamotto è il più ri- 
cercato, disciogliendosi con maggior faci- 
lità, poiché non richiede che dell'alcoole 
a a8°, mentre gli altri ne esigono a 36°. 
E il principale ingrediente dell' acqua di 
Colonia. / 

La scorza dei cedrati e dei limoni ti 
candisce in varii modi collo zucchero, e 
se ne fanno eccellenti confetture sec- 
che. I giovani cedrati e specialmente 
quelli della varietà conosciuta col nome 
di piccolo chinese, si candiscono intieri 
e si conservano nello sciroppo di zuc- 
chero. La scorza degli aranci forti e de- 
gli aranci dolci entra nella confezione di 
molti preparati farmaceutici, di diversi 
ratafià, e principalmente del liijuore 
detto curassao. Queste scorze, seccate 
e polverizzate, riescono un buonissimo 
stomachico, e spesso un febbrifugo e un 
vermifugo. 

L' uso delle arancie, come frutto, è 
troppo noto, per meritare la fatica di 
parlarne. Il loro succo allungato di a- 
cqua con un poco di zucchero, è spes- 
so impiegato per formare una bevanda 
piacevole e rinfrescante detta arancia- 
ta , e che mollo conviene in alcune 
malattie: Col succo di queste medesime 
frutta mescolato con una data quantità 
di zucchero ed acqua, si può fare una 
sorta di vino, che si fa prima fermenta- 
re, e che poi si conserva per lungo tem- 
po in bottiglia, dove acquista, invecchian- 
do, un sapore di malvasia. 

Circa alle proprietà economiche, il 
succo dei limoni è più importante di 
tutti gli altri. Imperocché immenso ne è 
il consumo per fare quella bevanda rin- 
frescante delta limonata , che si usa mol- 
lissimo in Europa durante i calori esti- 
vi. Sotto questo punto di vista. la colti- 
vazione delle piante di limone è, per t 
paesi dove questi prosperano, un ramo 
molto considerabile d’ industria e di 
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commercio. Non solamente si spediscono 
i limoni in tutto il resto dell'Europa, do- 
ve non è dato che queste fruita maturi-, 
no e si saleggiano, come abbiamo già 
detto, ma colla pressione sene leve pu- 
re dalla polpa il succo, il quale chiarifi- 
cato che sia si ripone in barili, e s'invia 
per farne limonate pei paesi del Nord, e 
adoperasi specialmente presso di noi 
per mordente nelle tintorie. La limona- 
ta è usatissima in medicina, ed è una 
bevanda che generalmente piace ai ma- 
lati. S’ nipruinislra principalmente nelle 
. febbri infiammatorie, nelle biliose, nelle 
putride, ec. Col succo di limone si pre- 
para dai farmacisti uno sciroppo piace- 
vole, che ne porta il nome e che è mol- 
to usato. Ci serviamo dei limoni sulle 
mense, specialmente spremendoli sopra 
alcune vivande, come le carni arrostite. 
Finalmente i chimici nel succo dei li- 
ni oui c nelle altre specie di questo ge- 
nere, hanno riconosciuto un acido par- 
ticolare che hanno chiamato citrico ; il 
quale incontrasi anche in altre frutta, 
come nei ribes, nelle ciliegie, nei lam- 
poni, nei berberi, ec., ma in maggior 
copia in quelli del genere in discorso. 

Le foglie di queste piante, massime 
degli aranci forti e degli aranci dolci, si 
usano in medicina come antispasmodici. 
Ce ne serviamo in infusione acquosa, e 
in natura seccandole e riducendole in 
polvere. Distillate somministrano un’ a- 
cqua un poco aromatica, amarissima, e 
che si dà come febbrifugo ai bambini. 
Contengono pure un olio volatile, co- 
nosciuto in commercio dai Francesi sot- 
to il nome di pctit-grain. 

Il legno di queste piante è in genera- 
le duro e compatto ; ha una grana fina 
o serrata, ed è capace di pigliare un bel 
polimento ; è di color giallo pallidissimo, 
quasi bianco e di rado venato. Gli eba- 
nisti lo adoperano per lavori di tarsia, e 
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preferiscono quello dell' arancio forte, il 
cui tessuto c anche più serrato che nel- 
le altre specie. 

(Loisbleur Dem.osgciumps — Abtoiuo 
Buocslsssi — Filippo Re.) 

Cedbo del Libano. ( Pinns cedrus, 
Linneo,). Quest' albero, più che per la 
sua attuale utilità, merita che qui se ne 
faccia menzione pel sommo pregio in 
cui tenevasi dagli antichi, i quali ave- 
vano il legno di esso per incorruttibi- 
le e lo adoperavano nel farne le statue 
delle loro deità ed in altri nobili usi : cosi 
:Ia Sacra Bibbia ci narra come il gran- 
dioso tempio di Salomone fosse in molta 
parte costruito Con questo legno. 

Il cedro del Libano è tra i più belli 
e più grandi alberi della natura. Il suo 
tronco acquista col tempo una circonfe- 
renza di a 4 a So piedi (8 a io metri) ed 
anche più, ed il suo fusto si alza talvolta 
Gno a tuo piedi (34 metri). Le antiche 
e maestose foreste che coprivano il monte 
del Libano ai tempi di Salomone sono ora 
quasi interamente sparite, poiché il La- 
biliardiere che le visitava nel 1787 non 
vi trovò che un centinaio di cedri, e fra 
questi sette soltanto di grandi e mae- 
stosi. 

Se il cedro del Libano è quasi scom- 
parso dalle montagne della Siria, dove 
in altri tempi era tanto comune, ciò av- 
venne perchè, come tutti gli alberi del 
genere pino ed abete, non si moltiplica 
che coi semi e non ripullula mai dalle 
sue radici quando è stato tagliato. 

Varii autori moderni credettero che i 
cedri del Libano fossero i soli alberi di 
questa specie che nascessero spontanei 
sul globo, ed il piccolo numero cui sono 
quelli ridotti, aveva loro fatto temere di 
vederli del tutto sparire dai paesi ove 
crescevano liberi e spontanei. Ma il ce- 
dro non cresce esclusivamente sul Liba- 
no, e se i viaggiatori moderni non lo 
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hanno trovato in Creta, in Cipro ed in 
Africa, dovè fu indicato dagli antichi, lo 
rinvennero però in varie parti dell’Asia. 
Il Bellonio dice d’ averne veduto delle 
foreste nelU'Asia minore, sul monte Tau- 
ro, e su! monte Aman, ed il Pallai nei 
suoi viaggi in Siberia aggiugne averne 
trovato nei paesi che sono fra il Volga e 
il Tobol e sopra i monti Altaici. 

II cedro diti Libano si alza lenlissi- 
mcnte nel corso dei primi anni, avendo 
all’ età di 7 a 8 anni, 4 piedi appena di 
altezza ; ma d' allora in poi il suo fusto 
comincia a pigliar vigore, ed aumenta 
spesso più d'uu piede ogni anno. 

Il legno del cedro del Libano è leg- 
gero, bianco-rosso-fulvo, venato come 
quello del pino salvatico dal quale dif- 
ficilmente distinguesi, è di una grana po- 
co fitta e soggetto a fendersi nel disec- 
carsi, pel qual motiro i chiodi vi tengo- 
no debolmente. Il suo peso specifico è 
di circa ag libbre per ogni piede cubico. 
Alcuni moderni sono ben lontani dal te- 
nerlo per incorruttibile, come facevano 
gli antichi, e credono piuttosto che quel- 
lo che aveva questa proprietà apparte-1 
nesse ad un altro genere. Lambart lo 
reputa inferiore a quello dell’ abete. 

I prodotti resinosi del cedro del Li- 
bano sono poco noti, nè usansi in Eu- 
ropa. Dalle screpolature della sua cor- 
teccia cola una specie di trementina, ap- 
parentemente poco diversa da' quella 
del larice. 

I semi contengono molto olio come 
quelli di tutti i pini. Estraggonsi con 
molta difficoltà dagli strabili, al che si 
giugne con un mezzo artificiale, che con- 
siste nel forare con un succhiello 1’ asse 
del cono fino ai due terzi o ai tre quarti 
c nello spezzar questo cono cacciando 
nel foro un ferro appuntato più grosso 
del foro del cono medesimo. 

La' sementa dei cedri del Libano si fa 
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sul cominciare della primavera in vasi 
pieni di terra di eriche, mescolata con 
un poco di terriccio e di terra comu- 
ne. Per accelerarne la vegetazione si sot- 
terrano i vasi in una stufa a telai, me- 
diocremente calda. Quando i semi sonò 
nati, loechè accade in capo ad un me- 
se, converrà tener difese le pianticelle 
dai raggi diretti del sole. Coprendo la 
stufa con tele e con stuoie, si preserve- 
ranno da una umidità soverchia, innaf- 
fiandole solo quanto è necessario. Sic- 
come i cedri del Libano sono sensibilissi- 
mi ai geli, così nei climi ffeddi, cóme 
quello di Parigi, fa d’nopo aver molta 
cura di riparameli, mettendo nell’ aran- 
ciera i vasi dove si è fatta la semen- 
ta, e poi quelli, nei quali si sono tra- 
piantati, e nei quali si tengono fino al- 
l’età di 3 O 4 anni. Dopo questo tempo 
si piantano i cedri al posto. Tardando 
più di sci anni, con molta difficoltà at- 
taccano, ove non si abbiano molte pre- 
cauzioni. E.inoltre prudenziale nei pri- 
mi anni che sono in piena terra, il co- 
prirli durante i forti geli, con foglie di 
felci o con paglia. Varcnnes de Feuil- 
le dice che una parte dei cedri, che 
erano in Francia, perirono in conseguen- 
za del freddo rigoroso del 1788. 

Il cedro del Libanoriesccbene ugual- 
mente nei terreni secchi ed umidi. Il 
Pallas riferisce che in Siberia cresce su- 
perbo nei luoghi i più paludosi c che in 
generale non prospera se non presso i 
ruscelli e nei bassi fondi: tuttavia quello 
del giardino del re, a Parigi, è del più 
bèllo crcsciroento, ancorché piantato sul 
pendìu d’ un monticello composto tutto 
di calcinacci e d’ altri rottami di fabbri- 
che. La facilità colla quale quest’ albero 
si accomoda a qualunque situazione e 
qualità di terreno, ci sembra presentare 
considerabili vantaggi e potere contrab- 
bilanciare le osservazioni di qualche ino- 
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derno, le quali, ipirano a diminuire di 
molto l’alta idea in che ai pveva il legno 
di cedro. E' da credere d’altronde che 
avrebbe ancora molte altre proprietà u- 
tili da meritare d' essere moltiplicato, 
quando anche non fosse da annoverarsi 
fra gli alberi più belli d’ ornamento per 
decorare i grandi giardini, così detti al- 
l'inglese. In fine, se ne potrebbero fare 
dei sifpcrbi ponendo le piante di-esso 
So a 4 ° piedi distanzi fra loro. 

( IiOlSELECn Deslo.xocbzkps.) 

^.Cbbro maogani. V. mzogari. 

CEDUO. 1 cedui sono boschi che 
si tagliano generalmente molto giovani 
per trarne legna du bruciare, per fare 
carbone eoi fusti,» per procurarsi perti- 
che, cerchi!, pali e simili oggetti. Il ca- 
rattere speciale, dei boschi cedui si è che 
ripullulano con rimessiticci emessi dal- 
le loro ceppate, a differenza di quelli di 
ulto fusto che si moltiplicano sempre col 
mezzo della seminagione. Perciò non vi 
.sijno boschi cedui d'alberi resinosi, impe- 
rocché questi non danno remissiticci alle 
ceppate. 

Solitamente dividonsi i boschi cedui 
in tre classi : 

I giovani cedui e sono quelli che ta- 
gliami all' età dei J a 9 anni : gene- 
ralmente compongonsi di salici, Doc- 
cinoli, castagni e betulle che impiegatisi 
in varii usi e specialmente come Ugna 
da bruciare nelle campagne. 

I cedui mcnani, e sono quelli che ta- 
gliami fra i 18 e i ao auni per farne 
carbone o legna da fuoco. 

I grandi c.edui tagliatisi all' età di a 5 
a 4 U an n> e danno legna da fuoco pel 
commercio, legname minuto per edifica- 
re e pei carradori, e principalmente le- 
gname di spacco per panconcelli, perti- 
che, ec. 

A quaranta anni il bosco non dicesi 
più ceduo. 
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All’articolo boschi abbiamo a lungo 
trattato della coltivazione e dettaglio 
dei boschi cedui e dei prodotti che se ne 
possono ritrarre, e nulla ne rimane ad 
aggiugnere sulle due prime parti; bensì 
però abbiamo qui a dire alcun che sulla 
terza, essendoché non. si è ivi parlato 
che dei prodotti esistenti nel bosco, ma 
non del modo di calcolare approssima- 
tivamente quelli che darà a un dato 
tempo un bosco ceduo, il quale non sia 
peranco giunto al segno di poter essero 
tagliato. Siccome può spesso avvenire 
che occorra una tale valutazione, cosi ci 
tratterremo alquanto ad indicare il modo 
più semplice di ottenerla. 

In tal caso, la pratica che basta per 
valutare i prodotti esistenti, non è più 
sufficiente, ma occorre che la teoria ven- 
ga in aiuto di essa. Egli è chiaro rhe 
questo valore futuro dee calcolarsi die- 
tro alla cognizione del progressivo ac- 
crescimento del legno, e perciò è d' uo- 
po studiare quale sia la legge di questo 
crescimento. Inoltre tutte le sorta di le,- 
gni non acquistano lo stesso volume in 
ugual tempo, e quand'anche si suppones- 
se che si fosse pur giunti a calcolare con 
esattezza la somma dei prodotti che può 
dare il bosco ad ogni fase della sua vita 
vegetale, la quislione onde ci occupia- 
mo non sarebbe sciolta che per meta. 
Converrebbe ancoro stimare questi pro- 
dotti secondo la loro utilità, cioè secon- 
do il loro valore relativo, sarebbe d'uo- 
po dare prezzi proporzionati ad una da- 
ta misura di legna d'un bosco di 6 anni, 
a questa stessa misura di legna di i5, di 
ao anni, ec., sapendosi che a parità di 
volume, le legna variano di valore se- 
condo 1' età. Quest'ultiraa valutazione è 
aneli' essa impraticabile quanto la pre- 
cedente. 

Perciò volendo stimare un bosco in 
cresciuiculo è d'uopo considerali» sul- 
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tonto sotto TaspcUo ili valori vaiolati in per coslitoire fra tredici anni, compresi 
denaro. Egli è evidente che un ceduo gli interessi progressivi, un capitale di 
di i, a oppure 3 anni, nou può dare gG8 fr ',8o. lina regola di falsa posizione 
vermi prodotto utile; è certo nulladi- con una lunga serie di calcoli c' insegne- 
menu che questo ceduo medesimo ha rà che la somma ricercata é58if r -,84, 
più di valore a due anni che ad uno, clic sarà il prezzo dell’ ettaro di g anni 
piu a tre che a due, e che va numentan- sì pel fondo che pegli alberi. In vero 
do sempre più fino al momento nel qua- l’acquirente del fondo esborsando ades- 
le si è stabilito di tagliarlo ; questo va- so S8if r *,84 cent., si troverà fra i 3 anni 
lóre, come dicemmo, non dipende dalla aver accumulato un valore di gG8 fr \8o 
quantità o dal volume dei prodotti at- cent. ; quindi la san condizione a quel 
Inali d’un bosco ceduo che stia crcscen- momento sarà la stessa clic se avesse pe- 
do, ma dai prodotti che se ne devono sta ad interesse questa somma di 58i rr -, 
cogliere quando sarà maturo. 84 cent, al 4 per >oo, perché allo spi- 

li valore di un ceduo nel suo cresce- rare dei >3 anni gl’ interessi avrebbero 
re, non esiste quindi die in un avvenire formato col capitale primitivo la stessa 
più o meno limolo. Il taglio di un bosco somma di 968^,84. 
di tre anni non ba valore assoluto e prc-j Conoscendo la somma dei valori del 
sente, ma relativo e futuro, questo però fondo e dogli alberi dell" ettaro da ven- 
noto od almeno presumibile. I’er modo dersi, possiamo facilmente dedurre il ra- 
di esempio, se si saprà che un bosco! Iure separato degli alberi, togliendo dal 
ceduo di aa anni fu venduto per S6u|capitale di 568 fr ',84 dato per base del 
franchi all’ ettaro, si potrà dedurne la calcolo il prezzo del fondo elle sappiamo 
probabilità che il taglio d’ un bosco dijessere 4o8 fr -, 80; il resto 1 •jV’-, 04 sarà 
tre anni, posto sopra un terreno idenlì- il prezzo vero degli alberi di un ettaro di 
co, composto delle stesse qualità di albe- 9 anni nel bosco di cui parliamo, 
si e in somma della stessa natura, si ven- ( Noiiizt Basiti. ) 

derà parimenti 56o franchi, quando sa- CELERIMETRO. Specie di ouusie- 
rà giunto al suo aa° anno; e siccome si tuo ( V. questa parola) iniaginato da 
deve passare dal nolo all’ignoto, secon- Vaussin-Chardanne per le misure dei 
do quest'ultimo dato, si valuteranno gra- terreni in sostituzione alla catena de- 
dualmeute i prodotti di 1, 2, anni, ec. gli agrimensori. Componesi di due ruote 
Vedremo ora come si giunga a fare que- motrici di o ,n ,3i8 di diametro fissate 
sto calcolo in un caso determinata. sopra un asse di ferro che gira in una 
Sia a vendersi un ettaro di alberi di cassa sulla quale è fissata una mostra ed 
9 anni in un busco clic non sia tagliabile un’asta per tirarla. Adattando questo 
che a 23 anni, ed il quale abbia a quell’elà strumento ad una vettura, quando il 
un valore di 4o8 fr -,8o pel fondo, e 56o suolo il permetta con un grafometro od 
franchi pel taglio ; si domanda quale sia una bussola misurasi il terreno con 
il valore di Questo ettaro a 9 anni. grande sollecitudine. (G.**M.) 

La quislione riducesi a sapere quanto CELLA. V. ciana*, 
valga in oggi nna proprietà che fra 1 3 CELTIDE ( Celtìs ). Si conoscono 
anni Vaierà 968^80, o per usare di veotisei specie di queste piante, una sola 
una formula equivalente, qual somma si delle quali, che è il cellide australe o 
abbia a porre all’interesse al 4 per 100 bagolaro (V. questa parola), è indigena 
Supftl. Dii. Tecn. T. II'. 53 
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dell’ Europa. Parleremo alquanto delle essendo mollo filamentosa potrebbeii a- 
qualità e degli usi di questo ed accen- doperare benissimo per farne carta e fu- 
rieremo brevemente i vantaggi di qual- ni, come quella del Celtide del Tour- 
che specie esotica. nefort. 

11 legno del bagolaro o celtide au- Celtide della Virginia. (Celtis occi- 
strale è privo d’ alburno, ed è talmente dentalis, Lino .). Albero che sale, ove è 
arrendevole e nervoso che un ramo di indigeno, da 60 a 70 piedi, ed acquista 
esso, lungo 5 a 6 piedi e di un pollice di una circonferenza di 4 ® 5 piedi ; alla 
diametro, può piegarsi in cerchio senza Carolina il suo legno reputasi fra i mi- 
che si rompa, qualità che lo rendono as- gliori, e serve egli stessi usi di quello del 
sai atto a farne stanghe di birocci ed al- celtide australe. Cresce in varie parli'di 
tri lavori da carradore. Quando è secco Europa nei giardini, 
pesa 70 libbre al piede cubico ; dopo il Celtide a grosse foglie ( Celtis cra- 
bossolo o l’ebano è tra i legni più duri ; nifolea, Lanck ). Questa specie forma 
è inattaccabile dai tarli ed ha una dura- nel proprio paese un albero a fusto per- 
la si lunga che passa per incorruttibile, fettamente diritto, alto fino a 80 piedi, 
Nei paesi ove è comune serve a diversi ma di grossezza non corrispondente ai- 
lavori di falegname e di stipettaio ; ì l’altezza, poiché i tronchi più grossi non 
buono anche per essere tornito e per giungono a più che 5 piedi di circonfe- 
iscolpirvi delle figure, poiché non va renza. Questa specie cresce negli Stati- 
soggetto a fendersi nè a screpolarsi. Coi, Uniti d’America in riva a fiumi e nelle 
suoi giovani fusti spaccali in due si fan- terre fertili. Coltivasi allo scoperto in 
no cerchii da tino che durano molto a vnrii climi anche freddi d’Europa, come 
lungo. In Toscana se ne fanno cerchii per esempio, in quello di Parigi, e si 
da caratelli, racchette da giuocare al vo- moltiplica con margotte o innestandolo 
lante ed alla palla a corda, ed altri og- sulla specie comune o meglio coi semi, 
getti pei quali occorre legname curvo, Il Michaux dice che il legno di quest’ul- 
come le ritortole colle quali i contadini jbero atterrato di fresco è assai bianco, 
legano il giogo al carro. In Francia, nel ha una grana fina e compatta senza per- 
dipartimento del Gard, cantone di Sau- ciò essere molto pesante ; tagliato para- 
teci fa uu grande commercio di forcuz- lettamente od anche obbliquamentc ai 
r.e fatte coi fusti di quest' albero all’ età suoi strati concentrici, appare come on- 
di cinque a sei anni. Sette arpenti di ter- dulato. Malgrado tutte queste prerogati- 
t eno interrotti da rocce e piantati di ba- ve dov'è indigeno, è tenuto poco in pre- 
golari, danno ivi annualmente circa cin- gio perchè imporra presto quando sia 
quemila dozzine di tali forcuzze e prò- esposto all' intemperie, pel qual motivo 
ducono una rendila di quasi a5,ooo fr. ha usi limitatissimi. Sulle rive dell’ Ohio 

Il legno della radice è più nero di se ne fanno palizzate per chiudere i cam- 
quelto del tronco, ma meno compatto ; pi, le quali facilmente si preparano es- 
se ne fanno manichi da coltello ed altri sendo i fusti dirittissimi, senza nodi e 
piccoli lavori. Questo legno contiene una fendendosi facilmente. Siccome il legno 
sostanza colorante che s’ impiega per ti- è molto elastico e si può dividere in i- 
gnere le lane. La corteccia del tronco c stecche sottilissime, così si adoperano 
dei rami è astringente, e si usa come queste intrecciate per farne i fondi del- 
quella di quercia nella concia dei cuoi : le seggiole, e gl'Indiaui ne fauuo panieri. 
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Questo legno dà pure un carbone che 
tiensi in molto pregio per i' uniformità 
del calore die fornisce. Ad onta di tutte 
queste applicazioni un tal albero riusci- 
rebbe pochissimo utile se si moltiplicasse 
in Europa, se non fosse pel vantaggio 
che ha di crescere assai rapidamente. 

Celtide del Tournejort. ( Celtis o- 
rienlalis , Tourn.^. Albero alto da a 5 a 
3 o piedi, originario dei Levante donde il 
Tournefort lo inviò in Europa, ove ora 
cresce nei paesi meridionali. Ha il legno 
molto bianco e la sua corteccia, avendo 
fibre molto forti, venne proposta per far- 
ne funi ed anche carta. 

Celtide a Jiori piccoli ( Rhamnus 
miesunthus , Linn . ). Albero assai alto 
e ramoso delle Indie occidentali e dcl- 
1 ’ America australe, la cui corteccia è 
composta di fibre filamentose, che servo- 
no quanto la canapa a fare cordami. 

( Loiseleuh Deslokgcuàjifs— 
Artoeio Beucalassi.) 

CEMBALO. Si dà qnesto nome per 
analogia di forma alle stanze che sono 
a' fianchi sul davanti della sala del con- 
siglio nelle navi da guerra. 

(Stbatico.) 

CEMENTAZIONE. Operazione mer- 
ci della quale s'induce un cangiamento 
nelle proprietà d' un corpo avviluppato 
da uria materia, che dicesi cimekto, ri- 
dotta in polvere o in pasta, ed esposta 
ad una temperatura più o meno alta. In- 
dicheremo qui alcune cementazioni, e 
per far meglio comprendere il senso di 
tale parola e perchè di esse non si è fat- 
to altrove parola. 

i . Cementazione dell’oro. Si fa que- 
sta operazione ad oggetto di purificare 
questo prezioso metallo, nel modo che 
segue : si assottiglia 1' oro e se lo pone 
in nn crogiuolo coprendolo con un mi- 
scuglio polveroso di quattro parti di mat- 
tone pesto, una dì solfato di ferro, cal- 
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cinato al calore rovente e d’ una parte 
di nitrato di potassa o di cloruro di so- 
dio. Poi se lo tiene per 16 a 18 ore ad 
un calore rovente. I vapori d'acido idro- 
clorico c di acido solforico che si for- 
mano in tal caso, intaccano i metalli al- 
legali coll’oro ed il mattone pesto impe- 
disce che la massa si fonda. Se la prima 
cementazione non basta a purificare 
l' oro, la si ripete, ma in tal raso ado- 
prasi il nitrato di potassa di preferenza. 
Usasi questo stesso metodo dagli orefici 
per affinare la superficie degli oggetti 
d' oro lavorati di titolo basso, i quali po- 
scia pulisconsi. In tal caso la cementa- 
zione produce il medesimo effetto che il 
tartaro ed il cloruro di sodio quundo si 
fanno bollire coll' argento per renderne 
più bianca la superficie. E facile accor- 
gersi che l’oro di questi lavori venne ce- 
mentato, perciocché stropicciati sulla 
pietra di paragone danno il segno del- 
1' oro a 24 caratti, nel qoal caso vi ha 
motivo di sospettare della frode. Se ta- 
gliasi culle forbici un pezzo d'oro cemen- 
tato la superficie della sezione tagliala 
trovasi allo stesso grado di purezza del- 
la superficie esterna, poiché l' oro puro 
di questo segue il taglio delle lame e 
si piega sulla sezione. Non basta adun- 
que tagliare il pezzo, ma fa d’uopo rom- 
perlo lacerandolo ed assaggiarne la su- 
perficie interna sulla pietra. 

3. Cementazione dell' ottone. Si può 
preparare dell’ ottone riscaldando delle 
lamine di rame in un cemento composto 
di ossido di zinco e di carbone, nel qual 
caso succede che Io zinco è ridotto dal 
carbone allo stato metallico e si unisce 
al rame. È assai verosimile che lo zinco 
che agisce sol rame sia ridollo in vapore. 

3 . Cementazione del rame ■ La ce- 
mentazione dell'acciaio in vasi chiusi col 
carbone di legna, fece nascere a Shef- 
feld l’ idea di provare lo stesso metodo 
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sul rame e su varie leghe metalliche. Di-] proprietà ; cementi chiamandosi quelle 
vide egli dapprima il rame riducendolo' sostanze che servono ad unire e colle- 
granulato, poscia lo espone ad un calore! gare insieme altri em pi, producendo fra 
hen regolato, in casse chiuse esaltamen- loro una forte coesione ; finalmente dan- 
te piene di carbone di legno in polvere, dosi pure il nome di cementi ad alcune 
Kgli assicura che la qualità del rame di- sostante, le quali servono per otturare le 
viene con ciò molto migliore, e che esso commettiture delle macchine o degli uten- 
può dure un eccellente ottone unendolo sili che si usano nelle arti, e queslidicunsa 
in lega con le proporzioni convenienti di più comunemente Abbiamo parla- 
lineo. Il grado di calure che egli stima- j lo dei primi cementi ali 1 articolo cbucr- 
va il migliore èalquanto superiore a quel-: vinose ed in molli altri articoli parti- 
lo cui saldasi il rame, od anche quello colal i delle varie arti, nelle quali si ado- 
cui esso si fonde. Il rame giudicasi ce- perano. Anche alcuni dei cementi della 
mentalo akbaslanta quando la sua su- seconda specie, vennero talora descritti 
perfide esaminata con una lente, pre- parlando di varie arti, qui però riassu- 
scnta alcune strie o punteggiature che meremo quelli che più importa di cono- 
bauno qualche analogia coi segni della scere, estendendoci più a lungo su quelli 
palma della mano. di cui non parlasi altrove. Rimanderemo 

4- Ccmcnlaiione dei vetro. Se ponesi 'da ultimo all 1 articolo luto per la terza 
il vetro comune in una fornace da sto- 1 specie di cemento. 

viglie inviluppato in un cemento compo- Cementi pei metnlli. Per unire i tubi 
sto di parli uguali di rena c di solfato di di ferro c i pezzi delle caldaie adoperasi 
calce iu polvere, esso si svetrijicherà di- come cemento un miscuglio composto di 
venendo d’ un bianco latteo e talmente solfo e idroclorato d'ammoniaca con isco- 
iluro da scintillare percuotendolo col- rie di ferro. Triturami due libbre di 
l’acciarino. Ciò che più è da osservare si scorie o limature, a once d' idroclorato 
è che non perderà neppnr uno dei suoiUli ammoniaca, una di solfo ; una parte 
priucipii e non ne acquisterà alcuno, il ‘del miscuglio unita a 10 di limatura e 
che dimostro che 1* azione di questo ce- impastata con acqua unisce il ferro per- 
menlo non è chimica. lettamente. • 

Dagli esempli citali vediamo che la Sci parti di argilla ed una di limatura 
cementazione può agire sui corpi in due impastate con olio di lino, servono per 
maniere diverse, cioè: i.° Cedendo il riunire i vasi da cucina di ferro fuso che 
cemento al corpoche esso inviluppa una siansi rotti. Si fa pure un cemento per 
materia che vi si unisce e che svolgesi lo stesso uso con argilla, ossido di ferro 
dal cemento inistato talora solido, tal al- ed olio di lino, od anche concatee spen- 
tra gasoso ; a.° Senza la menoma azio- ta ed olio di lino. 

uè chimica apparente. Gli altri metalli si uniscono o con 

(Chf.vb*cl — Baatcuo.) sai.dstI’be ( V. questa parola ), con ce- 

CEMENTO. Questa parola ha nelle ns-i.sccs o con mastici. 
arti industriali vaiii significati del lutto 1 coltellinai usano d'un cemento per 
diversi, dicendosi ugualmente cementi fissare I" impugnatura dei coltelli e «Ielle 
alcune sostanze semplici o composte, forchette nel manico, e lo compongono 
nelle quali inviluppami altri corpi ad e- con cinque parti di resina cd una di ce.ra. 
levata temperatura, per dar loro alcune I tornitori ed altri lavoratoti di metalli. 
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adoperano un cemento fatto di mattone 
pedo e pece o ragia per fissare sugli u- 
tensili gli oggetti che vogliono lavorare. 

Nelle officine nsansi spesso cementi 
fatti con ragia, biacca e cera ; oppure 
pece, ragia, sero e mattone pesto ; od 
anche di 4 di resina, 1 di cera ed 1 di 
mattone pesto. 

Cementi pel vetro , per la porcella- 
na, per la maiolica e pei marmi. Gli 
oggetti di vetro rotto si uniscono frap- 
ponendo fra le partì speriate del vetro 
polverizzato, e riscaldando il tutto in 
guisa che la polvere si liquefacdn la pri- 
ma ; si può anche fare un cemento fon- 
dendo la polvere di vetro con liorrace. 
I vasi di vetro che non vanno esposti al 
calore si [tossono riunire col mastice ri- 
scaldandoli prima alquanto a quella gui- 
sa che sogliuno praticare i gioiellieri per 
fissare le pietre nel castone. 

Il colore di biacca macinato ron olio 
serve di cemento per la porcellana. Vi 
sono però altri cementi usali a tal uopo 
come si è quello di Butany-Bay, com- 
posto di ugnali proporzioni di gomma 
lacca e di mattone pesto ; l'altro che si fa 
con una soluzione di mastice nell' alcoo- 
lc; e finalmente quello formato con gela- 
tina formata di colla di pesce gonfiala 
nell’ acqua, poi stemperala in acquavite, 
c con un quarto d’uncia di gomma am- 
moniaca ben polverizzata il tutto me- 
sciuto ed esposto a mite calore. Quest’ ul- 
timo cemento si conserva ben chiuso e 
volendo valersene riscaldasi tuffando il 
vaso che lu contiene in acqua calila e ap- 
plicandolo sugli oggetti di vetro o di por- 
cellana riscaldati. 

Per unire i pezzi di marmo usasi il 
gesso impastato coll’ acqua, oppure un 
miscuglio di cera e resina. 

Cemento univerialc o Parolico. Si 
fa cagliare del latte sfiorato, se ne fa u- 
scire il siero culla pressione, poi lo si 
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rompe in piccoli pezzi e se lo fa seccare. 
Si mescolano poscia io once di questo 
latte cagliato secco con un'oncia di calce 
appena estratta dalla fornace, e con due 
scrupoli di canfora, gettando poi pron- 
tamente il tutto in una fiala a bocca 
grande e prontamente otturandolo. Quan- 
do si vuol usarlo se ne stempera un po- 
co nell’ acqua ed applicasi tosto. 

Un cemento i cui effetti si pretendeva- 
no quasi prodigiosi era quello propostosi 
16 anni fa da Luigi Giuriati di Venezia. 
L'esito di esso però non avendo corrispo- 
sto alle promesse dell'inventore Tenne 
abbandonato e rade in dimenticanza. 

Cementi pei muri. Essendo questi 
piò particolarmente conosciuti sotto il 
nome di hii.tp. rimetteremo di parlarmi 
a qnell’ articolo, riportandoci all’ altro 
mrotuco per quanto si riferisce a quei 
cementi destinati a guarentire dalle fil- 
trazioni i muri già costruiti. 

(HicnAKD Filups — 

CENCIAIUOLO. Il commercio dei 
cenci (Y. questa parola) alimenta molto 
fabbriche fornendole di materiali tolti 
dalle pubbliche vie, e che per la mag- 
gior parte consistono in pezzi di vecchie 
tele, pannilani, carta, ossa, rottami di 
ferri od altre simile cose. Queste sostan- 
ze si accumulano in locali stabiliti ove se 
ne fa la cernita separandole secondo la 
loro natura diversa. La sporcizia dogli 
oggetti raccolti e lo stato alterato in cui 
1 sono fa che tramandino un odore nau- 
I seoso ed ingrato, il quale può anche in- 
comodare quelli che abitano le case vi- 
cine se le materie sono in grande quan- 
tità. In alcuni luoghi, ove si ha vicina 
I dell'acqua, i cenciaiuoli vi lavano i loro 
cenci, i quali possono allora accumularsi 
senza inconveniente nei luoghi di depo- 
sito, e ciò riesce ancor meglio quando 
questi depositi siano vicini ad una mac- 
china a vapore, la cui acqua calda che si 
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getta è ottima per questi lavacri. A Pa- 
rigi, dorè sono grandi depositi di cenci, 
il Consiglio di salubrità esige che i locali 
ove si depongono abbiano grandi aper- 
ture e siano tali da godere di una facile 
venulazione. 

Le ossa che si ammucchiano in un 
canto di questi luoghi di deposito tra- 
mandano d'ordinario un odore acuto, il 
quale riesce tanto più sgradevole ni vi- 
cinato, quanto più a lungo rimangono 
ammucchiate. In tale proposito fecesi a 
Parigi ultimamente un grande migliora- 
rainento, ponendo queste ossa a mano 
a mano che arrivano entro a bolli chiu- 
se con un coperchio ad orli, le quali 
si levano quando sono piene per por- 
tarle nelle fabbriche di CAiiaosa animale 
sustituendovene delle altre che riem- 
pionsi aneli' esse come le prime. Alcuni 
cenciaiuoli riponevano, a dir vero, le os- 
sa in una cantina nella quale gettavanle 
per una botola, o in saccbi posti in un 
canto del magazzino; ma al momento in 
c li estraeransi di là e versavansi sulle 
vetture che dovevano trasportarle, svi- 
luppavano un odore acuto ed una pol- 
vere che avevano molti inconvenienti 
per le abitazioni vicine. 

Se i cenci c le ossa potessero sempre 
lavarsi prima di unirli nei depositi, que- 
sti non avrebbero più vcrun inconve- 
niente nè recherebbero incomodo alcu- 
no alle abitazioni vicine. 

(Gaui.tuie» ne Claobrt.) 

CENCIO. Indicansi con questo no- 
me tutti i piccoli e vecchi brani di pan- 
ni di lino, di cotone o di lana che risulta- 
no dal lacerarsi e dal logorio dei tessuti. 
All'articolo carta abbiamo veduto come 
quelli di lino, di canapa e di cotone si ado- 
perino per la fabbricazione della carta, e 
questo ramo di industria ne consuma si 
grande quantità che il prezzo dei cenci è 
assai grande. A torto adunque trascurasi 


Cencio 

in molti luoghi, e massime nelle campa- 
gne, di farne raccolta, laddove non sono 
cenciaiuoli che li radunino. Meno utili di 
questi cenci sono quelli dei pannilani, i 
quali però sono ottimi come ingrasso dei 
terreni ed in ispecialità per quell! poco 
argillosi. Antichissimo è 1' uso che se ne 
fa nella nostra Italia, benché non sia dif- 
fuso come dovrebbe. Alcuni ne fanno 
uso mescendoli a ritagli di cuoio per 
metterli al piede delle viti e degli ulivi ; 
ed è forse il modo più frequente, come 
nel comasco, nei genovesato, nel napo- 
letano ed in Toscana. Altri li mescono 
a' letami di stalla perdendo cosi il gran- 
de vantaggio di applicarli soli a quelle 
piante che domandano ingrassi di tal na- 
tura. Finalmente molti credendoli inutili 
li gettano nelle vie e lasciano ad altri il 
raccoglierli e venderli poi a carissimo 
prezzo, mesciuti con pezzi di cuoio ed 
altro. I canapai c gli orti sono a prefe- 
renza concimali coi cenci di lana, spar- 
gendosene circa 5oo chilogrammi per 
aro. Mcttonsi in terra nel canapaio in 
autunno e nell’ orto al principio di pri- 
mavera e si vangano diligentemente per 
ben sotterrarli. Siccome i cenci danno 
particolarmente il loro effetto il secondo 
anno dopo messi in terra, cosi non si 
hanno a porre a troppo grande profon- 
dità specialmente là dove alla canapa si 
fa succedere il frumento perchè questo 
allora é soggetto a rovesciarsi quand'an- 
che si falci in primavera. Nel bergama- 
sco fanno pure molto conto dei cenci di 
lana e degli avanzi delle fabbriche di 
pannine come ingrassi, mescendoli a ter- 
ra levata dai fossi e ben seccata affinchè 
riescano più utili. In qualche sito del 
Friuli gli ammassano e li tengono a fer- 
mentare al coperto per usarli pel for- 
mentone. Anche gl' Inglesi raccolgono 
con gran cura questo concime e se ne 
valgono con molto profitto. 
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intimamente quell' industriosa natio- j Cereri azzurre. Abbiamo parlato nel 
ne trasse assai più vantaggioso profitto Dizionario della fabbricazione di quest* 
dai cenci de’ paonilani, flanelle ed altri ceneri all'articolo azzurro di montagna , 


oggetti di lana stabilendo manifatture, 
nelle quali queste sostanze vengono da 
un'apposita macchina sfilacciate, ridotte 
in bioccoli e quasi tornate in istato di 
lana, poscia cardate, filale, tessute e ri- 
dotte in panni, i quali se non hanno 
gran forza e solidità hanno però il van- 
taggio d’essere di costo assai tenue. 

Una di tali manifatture esiste presso 
a Leeds, ed il peso di cenci di lana che 
vi si introduce ogni anno giugne fino a 
5 milioni di libbre. (Buse — 

CEN BRACCIO. Si dà questo nome 
alle cereri degli orefici ( V. questa pa- 
rola ). (Alberti.) 

CENERI animali. La poca quantità di 
queste ceneri che si producono negli usi 
domestici e nelle arti, rendono queste 
ceneri d' interesse assai limitato, e d'al- 
tronde le poche applicazioni ond'esse so- 
no suscettibili non sono tali che convenga 
di bruciare materie animali a bella po- 
sta per ottenerle, tornando invece più 
vantaggioso d’ assai ridurr* quelle so- 
stanze in carbone (V. carbone animale), 
nel quale stato sono utili a varii usi ed 
hanno perciò un certo valore. Il solo 
vantaggio che si ritrae dalle ceneri del- 
le ossa si è per la preparazione del 
fosforo (V. questa parola ), contenendo 
esse gran copia di fosfato di calce, unito 
a del carbonato ed idrocianato di calce. 
Talora si aggiugne una piccola dose di 
ceneri animali a quelle vegetali che ser- 
vono per la lisciva, essendoché la calce 
delle prime accresce attività alle secon- 
de. Cosi, senza conoscere questo motivo, 
ma dietro una pratica osservazione, ve- 
diamo le buone massaie raccorre sul fo- 
colare e far bruciare i gusci d’uova e le 
ossa per migliorare, come esse dicono, 
la cenere. (G."M.) 


ed abbiamo descritto la maniera di pre- 
pararle col solfato di rame. Alla fine di 
quell'articolo accennammo come gl’ In- 
glesi preparassero queste ceneri col ni- 
trato di rame, e come Pellctier abbia de- 
scritto un melodo per fare tale opera- 
zione, il quale però non corrispondeva 
praticamente. Considerando noi essere 
questa fabbricazione in Inghilterra un 
ramo d’ industria molto proficuo, ed a- 
vere le ceneri colà preparate una tinta 
più dolce, più uniforme e più grata, che 
le fa ricercare per le carte da tappezze- 
rie e le sostiene ad alto prezzo, ne na- 
cque il desiderio di poter divulgare i 
veri metodi, adoperali dagl’ Inglesi per 
preparare questa sostanza colorante cui 
eglino danno il nome di verditer blue. 
Alcuni fra i loro autori assicurano che si 
ottengono belle ceneri azzurre mediante 
la pura e semplice precipitazione del- 
1' ossido contenuto nel nitrato col mezzo 
della calce adoperata in quantità ba- 
stante a saturare lutto l' acido nitrico. 
Troviamo però in altri scrittori inglesi 
dei metodi più complicati e il mal esito 
che ebbe sempre in Francia quello sug- 
gerito da Pelletier, ne induce a credere 
che quelli seguiti siano appunto i più 
complicati e perciò daremo qui la descri- 
zione di essi. 

Gl' Inglesi adoperano solitamente, co- 
me dicemmo all'articolo sopraccitato del 
Dizionario, per la preparazione dell* 
ceneri azzurre, il nitrato di rame prove- 
niente dallo spartimenlo dell' argento ; 
sembra però che possa ugualmente con- 
venire qualunque dissoluzione di rame 
in un acido, il quale sia suscettivo di 
formare un sale solubile unendosi alla 
calce. Si può quindi decomporre il zol- 
faio di lame , clic è un sale di prezzo 
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essai basso, coll'acetato di piombo od all- 
eile coll' acetato di calce che costa assai 
meno ; forse anche si potrà usare per 
la decomposizione del rame l' idroclora- 
to di calce secondo i luoghi e lo circo- 
stanze. 

Si osserrerà che se in questa doppia 
decomposizione non si può giugnere a 
quella esatta proporzione che occorre- 
rebbe per produrre la combinazione di 
tutto l'acido solforico con la calce ( nel 
die però si potrebbe facilmente riuscire 
con saggi ripetuti ) sarà meglio che ri- 
manga nel liquore un poco di solfato di 
rame anziché porri un eccesso di cal- 
ce. La dissoluzione di rame che risul- 
ta dalla doppia decomposizione dei due 
liquori saturati non dere contenere che 
una quantità inGnitamente piccola di 
solfato di calce in soluzione e questa non 
può essere nocira. Lasciasi la dissoluzio- 
ne in quiete almeno a 4 orc ■» un luo- 
go fresco; indi si feltra, poscia si dilui- 
sce con acqua più pura che sia possibile 
fino a che non segni più che circa i 8° 
sull'areometro pei sali di Beaumè. 

Preparasi separatamente un latte di 
calce nel modo che ora diremo. Fa d'uo- 
po scegliere della calce molto cotta e 
bianchissima, spegnerla rapidamente e 
stemperarla in sufficiente quantità d'a- 
cqua assai pura. Agitasi a lungo questa 
poltiglia in una botte foderata di piom- 
bo sottile, e munita d'un robinetto alcuni 
pollici al di sopra del fondo. Dopo arer 
lasciato il tutto in quiete un minuto per 
dar tempo di precipitarsi alla silice e alle 
altre sostanze piò pesanti della calce, la 
si toglie e lasciasi compiutamente depor- 
re in mastellelti foderati ancb' essi di 
piombo od in baciui o vasche di rame. 
Allorché questo deposito ha finito di for- 
marsi e si è anche solidificato se lo por- 
ta sotto la macina d' un mutimi simile a 
quello clic si adopera solitamente pei 
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macinare l' indaco, la senapa, ec. avver- 
tendo che l'asse della maciaa dev'essere 
di rame crudo e che nella costruzione 
del mulino non deve entrare nessuna 
parte di ferro. Assoggettasi la calce a 
questo mulino quanto occorre perchè 
sia ridotta interamente in polvere, e per 
maggior sicurezza passasi la materia trat- 
ta dal mulino per un vaglio di tela di ra- 
me assai fitta, nè si adopera che la calce 
stacciata. 

Altro altura non rimane a farsi che 
mescere la calce stemperata nell' acqua 
colla soluzione di rame; ma siccome 
questo miscuglio dee farsi in proporzio- 
ni stabilite, cosi si esaminerà, mediante 
il diseccamento, quanto rame contenga 
la soluzione e quanta calce contenga il 
liquido. Si farà questo esame su piccole 
misure, per esempio, di un litro, avendo 
gran cura di agitare l'acqua di calce per 
darle una densità uniforme prima di e- 
strarne la porzione pel saggio. Dalla 
quautità di residuo secco fornito da un 
litro di ciascuno dei due liquori, si de- 
durrà qual volume di essi abbiasi a pren- 
dere, acciocché il miscuglio si formi di 
una parte di calce ben secca e una e 
tre quarti di sale di rame ugualmente 
secco. E' da avvertirsi che partendo da 
queste proporzioni si può accrescere 
notabilmeule la dose della calce, ma 
che ciò sarà sempre a scapito della 
bellezza del prodotto il cui colore az- 
zurro andrà ognor più scemando d' in- 
tensità. Le proporzioni che abbiamo in- 
dicate danno generalmente la più bella 
tinta. Se per un di più si volesse assi- 
curarsi della convenienza delle propor- 
zioni, si potrà dopo fatto il miscuglio e 
precipitatosi lutto il deposito assaggiare 
culi' ammoniaca tutto il liquore che so- 
prannuota ; essa non dee produrvi che 
una tinta leggermente azzurrastra, e se 
questa fosse troppo forte converrebbe 
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aggiugneivi dell'altra acqua di calce, ed 
agitare vivamente di nuovo il tutto in 
guisa da mescere il precipitato, poi se lo 
getta sopra alcuni filtri su pezzi di tela 
sospesi. Quando ha acquistala una certa 
solidità, se lo ripara dalla polvere pei 
valersene come diremo. In tale stato di- 
cesi ver (le. 

Prima di passare alle susseguenti ope- 
razioni è d" uopo determinare quanta a- 
cqua contenga questa pasta verde per ben 
proporzionare gl' ingredienti. Se ne fan- 
no diseccare lentamente c con precau- 
zione alcune granirne, e dalla diminuzio- 
ne del loro peso, se ne deduce I' acqua 
evaporatane. Bene spesso questa pasta 
seccandosi perde tre quarti del proprio 
peso. In tale ipotesi, se ne pongono, 
supponiamo, 5o libbre in una tinozza 
foderata di piombo con 5o litri di acqua 
pura ; si stemperano, aggiungonsi 5 lib- 
bre di latte- di calce, agitando vivamente 
e prontamente. E cosa essenziale di ope- 
rare sollecitamente. Aggiungonsi dappoi 
l'io ,5 di una dissoluzione della più bella 
potassa del commercio, che segni i 5° di 
lleaumè, preparata separatamente e fel- 
trata ben chiaro. Agitasi vivamente e ra- 
pidamente; ed il miscuglio portasi sul 
momento al mulino onde abbiamo-dianzi 
parlato. La macinatura dee continuarsi 
molto a lungo, imperocché dalla intimità 
del miscuglio che ne risulta dipende in 
gran parte la bellezza del colore. 

Pieparansi separatamente, pei 5o litri 
di pasta verde onde abbiamo parlalo, 
una soluzione ben chiara di una libbra 
di bel sale ammoniaco ( idroclorato di 
ammoniaca) in io fitti d'acqua pura, ed 
un' altra soluzione di a libbre di solfato 
di rame in una uguale quantità d'acqua 

Si fa culare in un fiasco di gres la pa- 
sta liquida o latte che è nel mulino, < 
si si versano tosto unite le dissoluzioni 
di sale ammoniaco e di solfato di rame. 

Sappi. Dii. Tetti. T. IX . 
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Adattasi al fiasco un turacciolo di sove- 
ro, e se lo luta con un mastice composto 
di sevu e di resina, che si conserva ab- 
bastanza molle per impastarsi a mano. 
Volgesi allora il fiasco in ogni verso agi- 
tandolo quanto più si può vivamente. 

Lasciasi quindi in quiete la materia 
per quattro a cinque giorni, poi versasi 
ciò che contiene il fiasco in una botte 
foderata di piombo, della tenuta di circa 
aóo litri. Terminasi di riempire questa 
botte fino ad alcuni pollici dall'orlo ; si 
agita e si lascia deporre ; decantasi me- 
diante un rubinetto ; rinnovasi 1' acqua, 
l’agitazione e la quiete, ripetendo il la- 
vacro almeno otto volte. L'acqua chiara 
di quest' ultimo lavacro sì assaggia con 
carta tinta di curcuma, e se questa cangia 
ancora di colore fa d'uopo continuare a 
lavare. 

Il sedimento cosi ottenuto chiamasi 
degl’ Inglesi verditer in pasta. La mag- 
gior parte di quello che eglino fabbrica- 
no adoperasi in tale stato per le carta 
da tappezzerie. Volendo porlo in com- 
mercio od usarlo nelle altre arti, se lo fa 
seccare lentamente, divenendo allora so- 
lido e fragile. Trovansi in commercio tre 
diverse qualità di verditer tanto in pa- 
sta che secco, e ciascuno ha prtzzi pro- 
porzionati al suo valore reale pegli usi 
cui serve. Questa differenza di qualità 
nelle ceneri azzurre dipende dalla pro- 
porzione di calce impiegata nel fabbri- 
carle. 

Abbiamo detto doversi evitare dili- 
gentemente che v'abbia alcun pezzo di 
ferro nei vasi, nel mulino, ed in tutti gli 
altri utensili, e questa avvertenza non 
può mai inculcarsi di troppo, essendo- 
ché la materia sarebbe prontamente at- 
taccata e le ceneri acquisterebbero una 
tinta verde. Questo colore è facilissimo 
ad alterarsi ed ecco perchè si suggeriro- 
no Tasi foderali di piombo. In maa- 
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cauza di questa fodera converrebbe al- 
meno adoperare soltanto vasi di legno 
bianco e che non fossero nuovi. Questa 
fabbricazione addimanda molla nettezza, 
un' officina ben ventilata, ed esente di 
esalazioni solforose.ee., cc. Anche la pu- 
rezza lìdie acque molto contiibuisce alla 
bellezza del prodotto. (Pelocze.) 

Cesbbi (Taz-*urro . Azzurro di lapisl^i- 
zuli di cattivo colore, il quale si cimi 
dopo il buono o quaudo la pietra onde 
se lo fa è venata e mescolata cou mar- 
rassila o con marmo ( V. azzcmio d' ol- 
tremari , LsiMSLZzru ed oi.TKr.MARc ). 

fBvl.MMCOI.) 

Uk.vlhi di corion fossile. Abbiamo 
veduto i lisullamculi delle ricerche di 
Larslen sulla composizione di queste ce- 
neri all' citicelo carbose fossile di que- 
sto Supplimento ( T. Ili, pag. tf5G ). 
Parleremo degli usi di esse nell' agricol- 
tura e nelle arti. 

I.e ceneri del carbon fossi!® adoperarisì 
nell’ Inghilterra, nei Paesi Bassi, in O- 
landa, in lutto il Morte della Franciu e 
negli altri paesi dove si fa uso di quel 
combustibile, per abbonire le terre fred- 
de, umide ed argillose. Adoperansi an- 
cora per colorire le terre gessose o bian 
che, sulle quali producono ottimi effetti. 
Tornano pure utilissime sulle terre pa- 
ludose. 

Damart-Vincent, farmacista chimico 
di Sainl-Oiner accertassi con molli espe- 
rimenti die le cetieti dì carbon fussile 
uvevauo al pari del carbone la proprietà 
dì assorbire con avidità l' idrogeno sol- 
forato e per conseguenza di disiufettaie 
pienamente le materie fecali come fareb- 
be lo stesso cloro -, con questa differenza 
però fra le due azioni disinfettanti chi 
versando su questo carbone aniinalizzato 
dell'acido solforico diluita d'acqua si può 
mettere in liberta di bel nuovo l' idro- 
geno ciò che uwu accadi ebbe col cloro. 
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Questa proprietà vantaggiosissima par la 
salubrità può anche avere grande in- 
fluenza sulla fertilità del suolo a profitto 
dell' agricoltura. Seccando al sole una 
poltiglia multo densa fatta con circa due 
ettolitri di caibo.n lussile e circa uno di 
materia fecale più o meno secondo la 
Consistenza di essa, e poscia macinando- 
la, oltiensi un ettolitro di carbone ani- 
tualizzalo assai lino, le cui proprietà 
scoloranti, benché un poco più deboli di 
quelle del carbone di ossa, pure non ne 
differiscono che assai poco ; questo Car- 
li. ne però è oggidì riconosciuto indub- 
biamente come superiore a quello di 
■ssa per I' ingrasso delle terre. Si può 
ottenere questo carbone al prezzo tutto 
al più di 5 franchi all'ettolitro, càlcuiau- 
•io un fianco per la macinatura ed un 
fianco il costo <J' un elioliti o di ceneri ; 
costerebbe assai meno dove lo si potes- 
se macinare Cuti un mulino mosso dagli 
animali. 

Le ceneri del carbon fossile al pati 
delle altre tutte si devono conservare a- 
sciulle fino al momento di usarne, altri- 
menti le pioggie ne altererebbero la bou- 
là e le ridurrebbero in masse, sicché si 
durerebbe fatica a spargerle sulle cam- 
pagne. Un dato peso di cenere asciutta 
darà più vantaggio che uno doppio il 
quale sia stato esposto all' aria prima di 
venire adoperali. L’effetto di queste (te- 
neri è ancoia maggiore se si possono 
nmellare con urina o con acqua di sa- 
pone. (Sut'LASGE Bolliti.) 

Ceseri di feccia. Sono il residuo dcl- 
t'abbruciumenlo «Iella feccia o capo mor- 
to del vaio. Si da loro anche il nome dì 
allume calma o ceneri di Toscana. I 
francesi le chiamano grave lées f calco- 
lose) perchè multe parli di queste cc- 
neri quaudo bnulio subito l'azione del 
calure si liducòno in granelli fusi, duris- 
simi. i quali hanno lumiglifcuza cui cnl- 
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•oli o renelle orinarie. Dalla voce frnn- 
Ces» alcnni ne fecero l' italiana ezszai 
clavellate, la quale però non è «In ndot- 
tarsi avendosi le equivalenti prette ita- 
liane sopraindirate. 

La feccia del vino, formata di arido 
fartrico-e di potassa, può, come tutti i 
sali vegetali, fornire, colla decomposi- 
zione al Inoro, del carbonaio di potassi. 
Questo sale si ottiene assai più puro d: 
quello che trovasi nelle potasse ordina- 
rie; in esso trovasi piccolissima quantità 
di sali straniati; mentre le potasse ne 
contengono sempre in grande quantità : 
perciò quando si adopera la sola feccia 
del vino per ottenere In potassa, il pro- 
dotto viene con ragione assai stimalo : 
ma da molto tempo- non trovatisi più in 
commercio ceneri di feccia pure, perchè 
élla feccia del vino si uniscono le vinac- 
rie di uva, c talvolta ancora sabbia cd 
altre sostanze straniere ; perciò questa ce- 
nere che dovrebbe disciogliersi comple- 
tamente in un acido debole: lascia spes- 
so un residuo gelatinoso dovuto alla 
silice. - 

Si può facilmente riconoscere la bon- 
tà di una cenere di feccia col mezzo del- 
T alcalintetrp (V. ilcìumetbia), di ma- 
niera che tutti quelli che sanno eseguire 
simili espeiimenli non possono temere 
di venir defraudati ; ma sono mollissimi 
i fabbricatori poco istruiti, che compe- 
rano ancora di buona fede questa ma- 
teria, solamente pel nome che [iurta, at- 
teso che altre volte la cenere di feccia 
era una delle migliori potasse conosciu- 
te ; invece i compratori ottengono una 
materia d' inferiore qualità, dalla quale 
flou possono ottenere buoni.eflVtti. 

La preparazione delle ceneri di feccia 
può farsi utilmente in tutti i paesi vi- 
gnati, ed ha per base 1' esistenza nelle 
fecce del bitarlrato di potassa. Conten- 
gono esse gr: nde quantità di questo sa- 
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le, mesciuto però a varie ‘sostanze orga- 
niche a del solfato di potassa e ad al- 
cuni altri sali. Allorché si possa gioVd 
meglio estrarre il bitarlrato di potassa, il 
quale ha un assai maggior valore del!» 
potassa che può dai e, e per tal effetto 
basta sciogliere le feoce a caldo, lasciai!» 
deporre c cristallizzare (V. tsrt rato di 
pqtassa). Tuttavia se i sedimenti non 
contengono che pocu tarli alo si può al- 
lora usarli alla preparazione delle ceneri.; 
operando nel snodo seguente. 

Poiché si è spillalo il lino, riunisconsi 
in bolli le feccie che rimangono, e la- 
sciansi in quiete per alcuni giorni in ra- 
po ai quali si decanta il vino che si è se- 
parato dal sedimento ispessitosi, e si 
mette questo in sarchi clic si assoggetta- 
no allo strettoio. Pungolisi in ogni sac- 
co iS chilogrammi di feccia decantata ; 
quando questa è spremuta abbastanza, la 
si estrae dai tacchi, senza rompere i pani 
Che si sono formati, quindi si finisce di 
seccarla alP aria. Curvasi ogni pone in 
forma di tegola e se lo pone io piedi so- 
pra un tavolato o su di un terreno l at- 
tuto per alcuni giorni. Si pm-rooo irt 
appresso esporre al sa. le i pani scc-c.iti cl- 
f aria, e ridurli in tal guisa tanto secchi 
da renderli fragili. Ogni pane deej. da- 
re circa 3 chilogrammi. 

Allora le fecce sono in ist-ilo d'essere 
abbruciate. Si fa questa combustione al- 
f aperto sopra un' aia ben battuta del 
diametro di due metri, circondata d'un 
mura di riparo allo a5 centimetri fatto 
di mattoni sovrapposti senza malta. Nel 
mezzo di questo licitilo rìisponcsi una 
fascina di legna minute, ciré circondasi 
d’ una ventina di pani di fi cee pei in- 
cominciale la con. bus! ione. Altoi cliè que- 
sti sono bene arresi se ne aggiungono 
degli altri, continuando in la! g .La ed 
dzando il murimuolò a /ninna che sì 
accresce il mucchio, fino » che «irfnsi 
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polli nel forco circa miti* pani di fae- apertura verticale che terra ad introdur- 
ce. La combustione dee funi in modo re dell' aria nuova nella vòlta x, sopra 
da non estere troppo lenta nè troppo In quale il fumo della feccia ti abbrucia 
attiva, e si è osservato che facevasi me- compiutamente. 

glio colle fecce recenti che con quelle A, Caldaia riscaldata dal calore dei 
che arerano subito una fermentazione gas del fornello, provenienti dal cora- 
per cui si fossero svolli dei gas putridi, bustibde che si abbrucia, nonché dalla 
Io questa combustione si producono combustione dello stesso fumo della 
molte sostanze volatili, di odore ingrati»- feccia. 

timo, dalle quali gli abitanti vicini sono B, Seconda caldaia al di sopra della 
assai incomodati -, il denso fumo si sulle- prima riscaldata dal calore eccedente, la 
va nell’aria difficilmente pel che si sparge quale serre ad alimentare la caldaia fi. 
in tutti i luoghi confinanti. D'Arcet fece | Tremila chilogrammi di fecce bru- 
costruire, nel 1814, a Lione, un for-l date nell’uno o nell* altro «fi questi mo- 
nello fumivoro che ovviò perfettamen- di, danno 3 oo chilogrammi d'allume ca- 
la a questo disordine a segno da igno- lina o di ceneridi feccia, per lo più bran- 
i-arsi il momento in cui si eseguivano che con alcuni pezzi macchiati di assur- 
tali operazioni. Crediamo utile di qui ro o di verde. Hanno un sapore bru- 
descriveilo brevissimamente nmamlan- dante e danno circa la metà del lorope- 


do chi desiderasse più minuti particola-^ so di potassa di buona qualità, che si 


ri al Bulletlino della società d' Iucorag- estrae col mezzo di liscive ripetute ( Y. 
giarnento del i8i<j. potassa). 

Vedesi questo fornello disegnato nella Tutte le potasse del commercio con- 
Cg. a, delia Tav. IX delle 4 rii chi- tengono, in proporzioni più o meno cen- 
miche. siderabili, solfalo di potassa o cloruro 

Y, Spaccato verticale del fornello che di potassio. La cenere di feccia pura non 
è una specie di atrio senza graticola nè deve contenere che tracce di cloruro • 


alari, la cui parte inferiore è chiosa con una piccola proporzione di solfato ; ti 
porte di lamierino, che si aprono a cer-' discioglie quasi totalmente a freddo, a 
niera scorrendo furia sull’altra. La par- può segnare anche più di J2 gradi olea- 


te superiore si chiude con porte che si> Umettici. Le ceneri di feccia che si tro- 
innulzano mediante conti appesi : l'aria vano presentemente in commercio sono 
penetra arrivando in v pel canale t. digrado debole, e, trattate ron un acido, 
Q, Tubo del cammino ; S, spaccato lasciano quasi tutte un residuo gelalino- 
di una delle aperture che servono a sta- so di silice. 

bilire, quando si vuole, una comunicarlo- Le ceneri di feccia hanno in qualche 
ne col cenerario del fornello fumivoro; caso dei vantaggi attesa la loro mino- 
R, il cammino : sì chiude cou piastre re causticità ; contengono grande quan- 
scorrevoli. tilà di carbonato di calce che giunge tal— 

Q', Tubo del cammino nel sito ove si volta a più di o, 4 o, il quale deve influi- 
cvrrva, e forma ventre al di sopra della re sol colore dei bagni di tintura decom- 
gralicola del fui nella fumivoro ; R, for- ponendo una parte dell’allume o di altri 
nello fumivoro ; c, porta di questo for- sali usali come mordenti, 
nello ; A, graticola porla del cenerà- La combustione della feccia deT’esve- 
io che si può chiudete esattamente ; £, re compiuta, altrimenti la cenere colora 
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l'acqaa in giallo e fanno verde l' indaco. 
La cenere di feccia non deve offrire punti 
aeri nella sua frattura ; se ve ne ha bi- 
sogna esporla al fuoco un'altra volta. 

Il titolo medio delle ceneri venali 
venne trovato da D' Arcet di 3 o gradi 
■Icnlimetrici. 

Quello che rimane di queste ceneri 
dopo il loro liscivamento. conserva sem- 
pre qualche piccola quantità di alcali e 
molto carbonato di calce. Per queste 
due ragioni quei residui possono ado- 
perarsi sulle terre coltivale, come abbo- 
nimento calcare , dotato altresì d' una 
leggera azione stimolante, ed allo a smi- 
nuzzare gradatamente il suolo arabile 
delle terre argillose e compatte. 

(H. Gaui.tier de Claubrt — Paté!*.) 

Cassai et Olanda. Si dà particolar- 
mente questo nome alle centri marine 
o derivanti della torba della Olanda, e 
queste ceneri sono molto migliori di 
quelle delle torbe degli altri paesi occor- 
rendone circa 4 volte meno per dare lo 
stesso effetto. La torba d'Olarfda essen- 
dosi formata, o essendo per lo meno ri- 
masta a lungo sotto l'acqua del mare, è 
un miglior combustibile e fornisce prin- 
cipalmente ceneri bianche di miglior 
qualità, e che contengono certamente 
una maggior proporzione di principii sa- 
lini e calcarei. 

Adoperatisi come le cenni di carbon 
fossile e di torba ( V. quegli articoli ) 
tulle praterie artiGziali, sul lino, sul rac- 
colto di primavera e sulle praterie non 
irrigate. Ne' dintorni di Lilla, ove si fa 
poco uso degli abbonimenti calcarei, di- 
vennero indispensabili. Negli altri paesi 
d’ Olanda, e specialmente ad Avesnes, 
mesconsi spesso colla calce nella pro- 
porzione di una metà a un terzo del vo- 
lume totale. Questi composti di genere 
e calce adoperarsi in particolar modo 
sulle praterie e pei grani marzuoli, nelle 
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stessa dose come se fosse calce pura, 
vale a dire 4 metri cubici o 40 ettolitri 
all' ettaro, ogni 10 a la anni. 

Nelle Fiandre mettonsi utilmente le 
ceneri d'Olaoda sui trifogli, da 5 a 10 
ettolitri all'ettaro, e si ottiene un bellis- 
simo prodotto che non fallisce quasi 
mai. La biada che succede partecipa 
della fecondità del foraggio. 

L' alto prezzo al quale i Fiamminghi 
dovevano comperare le ceneri d'Olanda 
fece loro cercare e rinvenire un abboni- 
mento meno costoso, e vanno a prende- 
re in Piccardia e sul loro proprio terri- 
torio un prodotto minerale tratto dal 
suolo che dicesi cereri nere, rosse o 
piritose ( V. queste parole ) che fanno 
le veci delle ceneri marine che gli Olan- 
desi vendevano loro troppo care. 

(A. Pimi.) 

Cestai di orefice. Si dà questo nome, 
come abbiamo veduto nel Dizionario ai 
varii residui provenienti dalle officina 
dei lavoratori inoro e in argento. Le 
ceneri che provengono dai fornelli, ove si 
fondono questi metalli, si raccolgono dili- 
gentemente ; le spazzature delle officine si 
ammassano facilmente sollevando le gra- 
ticole con cui rienpresi il suolo, a tale uo. 
po ; poi si abbruciano per ridurli al mi- 
nor volume possibile. Per trattare van- 
taggiosamente queste ceneri, è necessa- 
rio che le materie organiche contenutevi 
siano state compiutamente decomposte ; 
allora, dopo aver separato tutte le par- 
ticelle d'oro e d'argento visibili, e dopo 
avervi unito il residuo delle altre ceneri, 
si lavano per trarne la maggior quantità 
possibile di sostanze leggere. Le cene- 
ri cosi ridotte, si pongono solitamente 
in un mulino per macinarle in due ope- 
razioni successive con quaranta o cin- 
quanta centesimi di mercurio, il quale si 
amalgama coll’ oro e coll' argento > fi- 
nita questa operazione, i lesidui si veo- 
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dono ai fonditori di metalli nobili i qua- 
li li trattano in un fornello a manica con 
del piombo che, poscia affinano per •- 
tlrarre il metallo fino. 

• Quando si può esser sicuri che le ce- 
neri contengano solamente oro oppure 
argento^ si macinano separatamente ; in 
tutti i casi, il mercurio separato col In- 
cacio, si distilla in istorie di ferro, e si 
ottiene -così il metallo fino contenutoti. 
Quando si opera convenientemente la 
quantità di merenrio perduta i estrema- 
mente piccola. 

Questo metodo, qui riepilogato e più 
estesamente descritto nel Dizionario, è 
difettoso, e nello stalo presente della 
chimica industriale, c da sorprendersi 
ohe venga tuttavia seguito : l'azione del 
mercurio è lenta, e solamente parziale ; 
da ultimo per ottenere il metallo lino 
che contengano i residui bisogna sem- 
pre ricorrere alla fusione ; Sarebbe assai 
più ragionevole fondere subito le ceneri 
lavate, in guisa da vetrificarle e rilrnr- 
ne, in una sola operazione, tutto l’oro e 
l’ argento contenutovi. Le ceneri con- 
tengono dell’ oro e dell'argento olio sta- 
to di ossidi liberi e vetrificabili ; ora nè 
il mercurio nè gli acidi possono agire so- 
pra il vetro colorito da questi ossidi e 
perciò conviene" fonderle dopo averle 
trattate col merenrio, quand'anche si 
fossero trattate dapprima cogli acidi. 
Sperimenti assai vantaggiosi per fonder- 
le direttamente si fecero da D' Arcet ; e 
quantunque in appresso, per due volle, 
la riuscita non abbia corrisposto ai ten- 
tativi fattisi, crediamo certamente clic 
questa mancanza di riuscita sia provenuta 
da circostanze che facilmente si potreb- 
bero evitare, e che il metodo sarebbe 
capace di dare dei vantaggi quando il 
prezzo delle ceneri foste nei limiti con- 
venienti ; ma attualmente, n Parigi, ven- 
gono acquisiate dai fonditori di piombo 
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elio le trattano in grande come materia 
argentifere, e le circostanze locali per- 
mettono loro di farlo utilmente, mcnlra 
nessuno stabilimento istituito apposita- 
mente pel favoro di queste ceneri, po- 
trebbe acquistale allo stesso prezzo. 

Quando le céneri sono iq quantità ba- 
stante perchè la loro amalgamazione 
duri qualche giorno, i possessori le fanJ 
no lavorare nella propria officina ; in 
tutti gli altri casi vengono vendute agli 
amalgamatoli i quali le trattano per ili» 
prezzo convenuto e rendono il metallo 
fino ottenuto. Si può conoscere esatta- 
mente il Imo titolo quando vennero ben 
lavate, fondendone alcuni saggi come di- 
remo; ma se il lavacro non è ben fatto, 
si può cadere in gravi errori a danno 
si «lei venditore che del compratore : se 
trovasi accidentalmente qualche granellò 
di metallo nel saggio, questo basta a dar-' 
gli un titolo troppo elevato ; se invece 
trovansi di questi grani nella massa e non 
ve n’ abbia nel saggio, si ottiene un titolo 
troppo basso. Per evitare quanto è pos- 
sibile tali inconvenienti, convien pren- 
dere molti piccoli^aggi nella massa del- 
le ceneri, mediante uiia specie di scanda- 
glio che penetri in tutta l'estensione del- 
la loro massa. 

Siccome importa molto di ben determi- 
nare la quantità di metallo fino che con- 
tengono le ceneri, così conviene fonder- 
ne vai ii saggi. Le migliori proporzioni per 
ottenere un buon effetto sono le seguenti : 

Ceneri, 5 ; sale di soda, 5 ; lilargi- 
rio, 3. 

Si riunisce il miscuglio entro nn pic- 
colo crogiuolo, c si arroventa la materia 
nella muffola di un fornello da assaggia- 
re, ovvero, in sua vece, in un fornello* 
a riverbero. La materia, a principio pa- 
stosa, si fonde poi compiutamente : so- 
spendesi allora 1' operazione, e quando* 
il crogiuolo è freddo, si rompe e se rie* 
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(rat il bottone di piombo che »i parso' 
alla coppella e che si inquarta , se con- 
itene dell’ oro. 

La fusione delle ceneri si opera ordi- 
nariamente in un fornello a vento ; ma 
una quantità d'argento considerabile Tie- 
ne trascinata dalla corrente dell' aria, 
e fa d’uopo raccorla. Perciò questo for- 
nello è il peggiore di tutti. Nel metodo 
«he ora descriveremo non può avvenire, 
per questa causa, alcuna perdita mag- 
giore di quella che vi ha nella fusione 
delie materie argentifere ; ma desunsi 
prendere altre cure pailiculari per otte- 
nere tutto il metallo che contengono le 
ceneri. 

La fusione si opera in vasi simili a 
quelli delle velraje, posti in mi forno 
delle vetraio stesse, ovvero in altro par- 
ticolare fornello che verrà in seguito de- 
scritto. Le. ceneri si trasformano in ve- 
tro che si può trai - fuori colla cucchiaia 
o altrimenti. Nel primo caso si pratica 
alla parte auleùore del fornello una aper- 
tura per la quale 1' operaio possa intro- 
durre la cucchiaia ; nel secondo, il cro- 
giuolo è munito inferiormeute di una 
doccia la quale si chiude durante la fu- 
sione, e che poi si tura per farne colare il 
vetro. 

I,’ uso di quest' ultimi crogiuoli offre 
alcune difficoltà, dalle quali ci trovammo 
arrestati io una fabbricazione in grande 
da noi diretta per qualche tempo. Fu 
sempre difficile chiudere e aprire la doc- 
cia per lame colare il vetro ; e spesse 
volte si è rotta nel corso delle operazio- 
ni. L a dirsi, per altro, ohe D'Arcet ado- 
però molto tempo simili crogiuoli a doc- 
cia per fabbricare, nella vetraia delta Ca- 
ve, del solfino di bario. Crediamo però 
d'assai preferibili i crogiuoli ordinarli, e 
)j estrazione del retro colla cucchiaia 
Abbiamo sperimentati crogiuoli di ghisa, 
ma alla temperatura della fusione dell. 
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ceneri, ai ammolliscono e ben tosto di- 
vengono inservibili. In tutto il rimanente 
l’operazione si può con facilità regolare. 

Conrien sempre, prima di cominciare 
un lavoro sopra una data cenere, fare 
un esperimento per riconoscer . la mi- 
glior proporzione del miscuglio da usa- 
re ; quando le ceneri sono ricchissime 
ovvero poverissime, bisogna odoprare 
un grande eccesso di sai di soda per ben 
separare tutto 1’ argento. 

Allorché si comincia un' operazione, 
bisogna, prima di tolto portar lenta- 
mente il crogiuolo alla temperatura ebe 
conviene, acciocché il miscuglio si ridi», 
ca immediatamente in fritta, ed introdur- 
re la materia in varie volte, perché ii 
troppo peso di essa potrebbe rompere 
il vaso. 

Si regola il fuoco come nelle fornaci 
da vetri. 

li miscuglio si pone sopra la piastra 
di ghisa che ricopre il fornello, ove .si 
secca, compiutamente avendo, cura di 
non lasciarvelo ammollire. Col mezzo 
di un riavolo lo si fa cadere sulla volta al 
dissopra del .crogiuolo 11 miscuglio co- 
mincia sopra questa volta a ridursi un 
poco in fritta, e si spinge poi a poco a 
poco nel crogiuolo, badando che non 
ostruisca l' apertura per la quale se lo fa 
cadere. . 

Con qualunque crogiuolo si operi, si 
oltieiie del vetro e del piombo argenti- 
fini, il quale si sottomette alla corpzi.- 
LAztoxE per riti arne 1’ argento. Il vetro,' 
uon é atto a soffiarsi, perchè abbonda 
troppo di soda ; se lo pesta per trarne i 
grani di piombo contenutivi e lo si adiv- 
pera come fondente nella labbiicaziune 
dei vetri oi dinari. 

Si può servirsi di sali di soda o di 
solfato di soda secondo il prezzo di que- 
ste sostanze nei paesi ove si opero ; in 
queli ulliuiu caso, il miscuglio dece cua- 
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tener* del carbone ovvero delle icori* 
di ferro. 

Fra tutti i miscugli da noi esperimen- 
tali, trovammo di migliore riuscita i se- 
guenti: 

Col sale di soda. 

Ceneri 100 io* 100 

Sale di soda 4 ° 80 60 

Liturgico ao 4 ° 4 °- 

Occorre talvolta aggiungere al miscu- 
glio una piccola quantità di carbone o 
meglio anche di resina, nella proporzio- 
ne di 0,0 5 delle ceneri ; una maggior 
quantità nuocerebbe. 

Sostituendo il solfato di soda al sale 
di soda, le proporzioni che meglio riu- 
scirono sono le seguenti : 


Ceneri * 

00 

IOO 

100 

Solfato di soda 

40 

60 

3 oo 

Liturgirio 

40 

40 

100 

Scorie di ferro 

20 

ao 

5 o. 


Alcune volte si facilita molto la fusio 
ne aggiungendo al miscuglio nel crogiuo- 
lo un mezzo per cento di calce spenta. 

Un grande vantaggio risulterebbe dal- 
1' uso del solfuro di piombo invece del 
piombo : gli esperimenti futti in tal pro- 
posito, riuscirono differentemente gli uni 
dagli altri : quest’ è pertanto un oggetto 
che merita nuove indagini, e che credia- 
mo poter procurare nulubili vantaggi. 

La fig. 3 della Tav. IX delle Arti 
chimiche, rappresenta il fornello ed il 
crogiuolo pel trattamento delle ceneri 
da orefice. 

A, Ceneraio ; B, graticola ; C, focola- 
re ; D, apertura del fornello ; E, arcata 
al di sopra della porta ; F, volta del fo- 
colare in mattoni refrattari -, G, fumo a 
volta ; H, crogiuolo ; I, I muro di sassi ; 
li, cannone di lena refrattaria «ha gucr- 
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nisce il condotto L, pel quale cadono 1 * 
ceneri nel crogiuolo ; M, M, volta di mat- 
toni refrattari ; O, forno ove il miscuglio 
comincia a ridursi in fritta ; P, apertura 
per nettare il forno e far cadere il mi- 
scuglio net crogiuolo ;Q,Q, volta del for- 
nello ; R, apertura per far cadere le ce- 
neri nel fornello ; S,S, piastra di ghisa 
sulla quale si getta il miscuglio ; T, can- 
na del cammino ; X, muro di mattoni in 
coltello per impedire che le ceneri cada- 
no ; T, doccia del crogiuolo, Z, Z, qua- 
drelli, a, piastra di ghisa posta dinanzi 
alla porta del focolare. 

Come abbiamo veduto precedente- 
mente, la fusione nel fornello a manica 
offre molli inconvenienti : si potrebbe 
operarla con mezzi analoghi, servendosi 
del forno di riverbero; questo sarebbe 
il metodo più vantaggioso dopo quello 
della fusione diretta dello ceneri senza 
amalgamazione ; inoltre la vetrificazio- 
ne coi sali di soda si potrebbe probabil- 
mente eseguire anche in un fornello di 
riverbero, e questa sarebbe un' opera- 
zione estremamente vantaggiosa. 

(II. Gxci/rizn ds Ci ac* ut.) 

Cf. fresi di tabacco. Cento parti di esse 


contengono : 

Carbonato di calce 4 3 

Fosfato di calce 6 

Acido silicico i a 


Cloruri di potassio e di sodio . aS 
Solfato di potassa 9 

97 - . 

Il rimanente è un miscuglio di sotto- 
carbonato di potassa, ossidi di mangane- 
se e di ferro, solfato e solfuro di culce, 
carbone e materia animale. Si può con- 
siderare come una composizione media 
della cenere delle costole la proporzio- 
ne di o ,35 di sali solubili nell* acqua * 

•li o ,65 di materie insolubili. 


Digitized by Google 


Cuccila 

* Questa cenere greggia ■ è un nninio 
fondente pel vetro <la bottiglie, equiva- 
lendo quasi per quest' uso alla soda di 
varecchi ; in piccola quantità può anche 
entrare nella composi rione del vetro da 
lastre. La sostanza salina ottenuta dalla 
liscivatione delle ceneri si può usare u- 
tiluientfe nella composizione del vetro 
bianco, nella fabbricazione dell' all unte e 
nella preparazione del nitro. (Pzizx.) 

Cesem di torba. I paesi die conten- 
gono molta torba' usano la cenere di es- 
sa come ingrasso, e perciò raccolgono 
quella che si produce bruciando la tor- 
ba nelle fornaci o nelle case domestiche 
od anebe ardono la torba espressamente 
per ottenerne la cenere. Varia questa di 
natura secondo i luoghi d'onde si trasse 
la torba e la qualità di questa. Parimenti 
siccome la torba tiene quasi sempre uni- 
te della terra e delle piriti, cosi essa dà 
varie quantità di ceneri e queste di dif- 
ferente colore e composizione, secondo 
la natura delle terre, producendo quelle 
calcari della calce, quelle argillose della 
terra cotta o di mattoni.* quelle sabbio- 
se della sabbia. 

Adopransi generalmente le ceneri di 
torba per abbonire la pretelle naturali 
ed artifiziali e per le biade autunuali. 
In Francia, nella Piccardia se ne metto- 
no 4 ° ettolitri all’ ettaro e si hanno a 
basso prezzo trovandosi sul luogo a 4 U 
centesimi all' ettolitro. 

Nell’ Inghilterra se ne fa grand' uso, 
ma la regole seguile in ciò variano se- 
condo ogni paese. La loro composizione 
« d'altronde si varia che non si possono 
' dare indicazioni precise ; tuttavia in ge- 
nerale devono porsi secche sopra terre- 
ni le cui acque scolino liberamente. Ado- 
perami spargendole alla superficie o sot- 
terrandole, nel qual ultimo caso si dee 
porne doppia quantità ; unite al letame 
iiesconu eccellenti. A termiue medio iu 
Sappi. D.*. d et, t. T.IF. 
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carriuofe di torba ue danno una di- ce- 
neri : per averue 40 ettolitri, che sono la 
quantità necessaria per un ettaro, occor- 
rerebbero iòo cardinole di torba. . 
v In Italia adoperasi in alcuni paesi la 
cenere di. torba come ingrasso. Alcuni 
coltivatori, per esempio di S. Lorenzo 
in Campo, nel distretto di Siuigagli», ta- 
gliano con la vanga in parulcllopipadi 
più o meno grandi la superficie dei fon- 
di torbosi che ivi abbondano, e apposta- 
no questi pezzi sui campi peggiori cha 
abbiano, distribuendoli- di distanza in 
distanza a guisa di piccole torricciaole 
di mattoni vuote nel mezzo e aperte da 
un lato.. Vi introducono poscia delle- fra- 
sche e della paglia cui appiccano il fuo- 
co bruciando eosi quella torba e ridu- 
cendola in una cenere li iabile che spar- 
gono poscia sul campo. Questa opera- 
zion* si fa verso i primi di ottobre, po- 
co prima della seminagione del grano. 
Un tal metodo può riuscire di granila 
giovamento per moltissima parte d* Ita- 
lia, e specialmente pei paesi situati lun- 
go il Po. 

In Alemagna bruciasi la torba per 
trarne le ceneri sopra una grata di- fer- 
ro, sotto alla quale mettoosi delle legna ; 
sulla grata pongonsi dapprima dei pezzi 
di torba secca, poi su questi dei pezzi 
di torba umida : si regola la combustio- 
ne per guisa da farla durare quanto piu 
a lungo si può, essendosi riconosciuto 
per esperienza che le ceneri delle torbe 
bruciate lentamente sono le migliori. 

Non possiamo però qui a meno di 
deplorare un combustibile atto a lauti 
usi, e che perde iu tal guisa il suo calore 
senza veruna utilità, mentre d'altra par- 
te le arti del foruaciaio e dello stovi- 
gliaio e le famiglie pagano sì cari altri 
combustibili. Il dello beato il paese che 
abbrucia la propria madre, nato in quei 
luoghi che si airiuchirono merci la torba, 
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dovrebbe esser* una grand* lezion* per 
quei paesi deli' Italia, e non tono po- 
chi, dove ne esistono grandi quantità. 
Ovunque trovasi della torba che li possa 
facilmente raccorre, se non] se ne trae 
partito si lascia sepolto un tesoro che 
potrebbe essere un fonte di ricchezza 
pel paese che lo possedè. 

Tornando a parlare dell' effetto delle 
ceneri della torba usate come ingrasso, 
esso è notabilissimo, ma si i però osser- 
vato che le terre sulle quali spargevansi 
tntti gli anni ben presto non solamente 
perdevano questo aumento di fertilità, 
ma eziondio producevano meno di quel- 
lo che daVano prima dell' uso di queste 
caneri. Questa osservazione diminuì mol- 
to 1' uso di esse specialmente nei paesi 
she le producono. 

(A» Pcvis — Sovlasge Bontà 
— -Filippo ha.) 

Cereri di Toscana. Si dà questo no- 
me talora alle cereri di feccia (V. quel- 
1" articolo ). 

Cereri di varecchi. Abbiamo veduto 
nel Dizionario parlando dei varecchi 
quali siano gli usi di queste piante e 
come le loro ceneri servano ad astrarne 
la soda e per 1’ abbonimento del suolo. 
Bimettendo all’ articolo sona quanto ri- 
guarda il modo di preparare la cosi detta 
soda di varecchi, qui tratteremo sol- 
tanto brevemente del modo di usare la 
cenere di dette piante come ingrasso. 

In Iscozia fecersi esperimenti «ull'ap- 
plicazione delle ceneri di varecchi ad 
ogni sorta di coltivazione con esito feli- 
cissimo : 5 quintali ( a5o chilogrammi ) 
di kelp ( che cosi chiamano ivi queste 
ceneri ) per acre scozzese, diedero un 
grande aumento di prodotti. In Bretta- 
gna adoperansi da lungo tempo e da al- 
cuni anni l'uso se n'è molto diffuso. 

All' isola di Noirmoutier ed in alcnni 
punti del liUorala si abbruciano i va- 
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ricchi che non si adoperano, * mescolili 
le ceneri con terra, con sabbia, con ter- 
ra delle saline, con varecchi freschi, con 
letame di stalla, cdn le conchiglie e con 
ogni sorta di resti vegetabili ed animali i- 
lasciansi le ceneri ammucchiate pel corso 
dell'anno e di tratto in ■tratto si aspergo- 
no d'acqna salata ; rimesconsi 5 a 6 vol- 
te, ed in tal guisa tutto il miscuglio sem- 
bra non esseré composto che di sole ce- 
neri. Alcuni anni fa 5 a 6 pìccoli basti- 
menti erano sufficienti à trasportare que- 
st' ingrassi Dei luoghi ove si avevano ad 
impiegare; nel i83a ne sbarcarono a 
Pornic io 36, carichi quasi tutti di ce- 
neri, contenendo ciascun carico dieci 
carrettate, di io ettolitri 1' una. 

Impiegansi dieci carrettate ossia ioo 
ettolitri di queste ceneri per un ettaro : 
applicami ad ogni sorta di coltivazione, 
ma in ispeiicllà alla saggina o ai legumi 
di state, come pure alle praterie poste 
in luoghi alti ; spargonsi all'atto della se- 
mina ; mescolandole con una piccola 
quantità di letame, si diminuirebbe d'un 
terzo la quantità necessaria, avendo ua 
ingrasso per lo meno altrettanto utile. 

, (A. Pims.) 

Cassar marine. V. cereri <f Olanda. 

Cereri nere. V. cereri piritose. 

Cereri piritose. Queste céneri che 
servono alla fabbricazione della copparo- 
sa o solfato di ferro e dell'allume o aol- 
f.ito d' allumina trovansi in varie parti 
del Norie della Francia a più o meno 
profondità nel suolo, coperte general- 
mente: i. d'uno strato d'argiHa ; a. d’un 
banco di conchiglie fossili; 3.° d'un gres 
arenaceo talora in rocce, tal altra friabi- 
le. 'F.slraggonsi sotto forma d’una polve- 
re nera, nella quale sovente s’ incontra- 
no delle conchiglie, dei resti vegetabili 
di varie specie, e dei legni bituminosi 
più o meno decomposti. Lo' studio di 
quest* vuri* sostanze I* fa riguardare 
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dai geologi coma una varietà di ligniti 
A' una formazione posteriore alla creta, 
contemporanea all'argilla plastica ed an- 
teriore alla formazione del calcare ordi- 
nario dei dintorni di Parigi. 

Ammucchiando queste ceneri io capo 
di una quindicina di giorni, esse liscal- 
dansi, giungono fino ad infiammarsi e 
subiscono una lenta combustione, co- 
prendosi alla superficie di efflorescenze 
in forma, di piccoli crateri. La combu- 
stione dura da ìS giorni ad un mese; 
il mucchio esala un acuto odore di solfo, 
e vedesi alla sua superficie, durante il 
giorno, un leggero Tapore, e nella notte 
una piccola fiamma. Dopo questa com- 
bustione le ceneri vendonsi col nome di 
ceneri rosse, ed il loro effetto è quasi 
doppio, sicché se ne impiega una metà 
di meno. 

Abbiamo vedalo, 3o anni fa, la estra- 
zione di queste ceneri a La Pare, e do- 
po quel tempo 1' uso se ne è reso assai 
più comune. Fino d' allora i coltivatori 
del dipartimento del Norie venivano in 
gran numero, talvolta fino dalla distanza 
di 30 leghe a caricare le immense loro vet- 
tore, di ceneri piritose, benché avessero 
già trovato nei loro terreni le ceneri di 
Sarspoterie. Queste ceneri sono ad una 
carta profondità ; usansi specialmente 
nel circolo d' Avesnes, ove si trovano ; 
il circolo di Cambrai continua a provve- 
dersi in gran parte di ceneri di Piccar- 
dia, che non sono molto lontane e rie- 
scono più energiche. I Fiamminghi so- 
stituirono in gran parte le ceneri piritose 
a quelle d'Olanda (V. cesisi <f Olanda) ; 
ma alcuni coltivatori continuano a pre- 
ferire le prime benché più care. Le ce- 
neri piritose costano loro a termine me- 
dio 5 franchi aU'ettolitro, e ne impiega- 
no da 4 ■ 6 per, ettaro nei pascoli ; 
nelle praterie artifiziali ne impiegano 
quantità maggiore. Non si adoperano 
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pei pascoli « par le praterie suturali che 
nei circoli di Cambrai e di Avesnes, 
ina in tutto il paese si usano per abbo- 
nire le praterie artifiziali, ed é questo 
1 abbonimento che costa ai Fiamminghi 
il maggiore dispendio d' ogni altro. Le 
adoperano ancora pei raccolti di prima- 
vera, e specialmente pei semi legumi- 
nosi, ma allora ne mettono una dose 
metà minore* Mettonsi sui raccolti di 
primavera al momento della semina a 
sui trifogli, praterie e pascoli nel feb- 
braio : se si ponessero a stagione più a- 
ranzata vi sarebbe luogo a temere che i 
loro principi! solubili agissero con trop- 
pa forza sul suolo, se prima dei calori 
estivi non fossero state esposte alle piog- 
gie di primavera. L'uso di queste ceneri 
procura il modo di avere fertili praterie 
senza letame nè irrigazioni ; basta spar- 
gcrvele ad ogni quattro anni. x 

Anche nel dipartimento dell' Aisne a 
in quelli ricini se ne fa grand' uso ; vi 
si cercarono diligentemente di queste 
ceneri e se ne rinvenne in molti luoghi. 
In quasi tutti i punti d' una pianura di 
5 et leghe quadrate per lo meno tagliata 
dai letti di varii fiumiceUi, trovaionsi 
siffatte ceneri e quasi tutte di composi- 
zione quasi analoga, a segno da poterle 
considerare come un solo ed unico de- 
posito formatosi allo stesso momento. 
Quelle di La Fere sono nei boschi, il 
cui suolo, come quello del resto di detta 
pianura, appartiene alla formazione ar- 
gillo-silicea-umidu. Egli è a sperare che 
il Norie della Francia non sarà il solo 
a possedere questa sostanza e che cer- 
candola là dove sono i terreni della 
stessa formazione si potrà incontrarla in 
varii altri luoghi. Sarà facile riconoscer- 
la ai suoi caratteri esterni e per la sua 
infiammazione spontanea o prodotta da 
una piccola quantità di combustibile do- 
po qualche tempo di esposizione all'aria. 


Digitizedtby Google 



4à<5 Curiti 

In quei luoghi óti ‘(fehfcnn»' franili 

quantità ili r*nni piritose tu ne espello 
abusato e vi sono alcune parti del suolo, 
sulla quali l'aggiunta di altre proporzio- 
ni di epieste cenuri non danno più ve- 
rmi effetto ; allora dicesi che il terreno è 
spossato ; noi pelò crediamo piuttosto 
che ciò provvenga dal non aver esso 
esaurito (ulti i principi! salini e calcari 
che se gli diedero e che per tale m olivo 
le aggiunte di ceneri Aon diano aleuti ef- 
fetto. Le ceneri piritose sono come gli 
abbonimenti calcari : la calce ( V. que- 
sta parola ) non produce verun effetto 
sulle terre che la contengono di già nel- 
la loro composizione, e le ceneri pirito- 
se cessano di essere utili quando il suo- 
lo contiene quei principii onde sono for- 
mate. Tuttavia la fecondità che esse a- 
vevano prodotta scompare ; e noi cre- 
diamo doversi di ciò accagionare la scar- 
sezza dei letami data al suolo non pro- 
porzionata ai prodotti. Le circostanze 
in fine sono le stesse che per 1’ abuso 
degli abbonimenti calcari ed 11 rimedio 
è quello stesso, cioè d' alternare I' uso 
delle ceneri con copiosi letami, e meglio 
ancora preparare composti di letame, 
terriccio c Ceneri, e dare occorrendo 
una profonda aratura alla terra, per di- 
minuire cosi le proporzioni delle ceneri 
nella terra alla superGcie, mescendo a 
questa Uno strato di terra nuova. I 
Fiamminghi che odoprano queste ceneri 
sulle praterie arlifiziali, ne sono soddis- 
fattissimi ; eglino le mescono colla cal- 
ce per le loro terre arabili, nè le spar- 
gono sulle praterie e sui pascoli che ad 
ugni 4 anni. (A. Pcvts.) 

Cevr.Bt rosse. V. cesem piritose. 

Cekebi vegetali. Poggiando sul ter- 
reno che serve loro di sostegno e dal 
quale traggono la maggior parte del ló- 
ro nutrimento, i vegetabili devono as- 
sorbire una grande quantità di sali^pro- 
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venienti naturalmente dulie terre in «ni 
sono cresciuti e dagl' ingrassi che esso 
contengono ; alcuni di questi sali sono 
insolubili c òennero soèltmto trasportati 
meccanicameùtc. dai liquidi che pene- 
trarono nelle fibre delle piante; altri 
che sono solubili si sciolsero in questi 
liquidi, e tanto gli uni che gli altri po- 
terono però soggiacere, stando nell’ in- 
terno delle piante, adnlcune alterazioni, 
le quali produssero altri sali diversi, i 
cui acidi sono il rUultamento della ve- 
getazione medesima. Quando i vegeta- 
bili, o quelle sostanze che da e fri diret- 
tamente provvengono, vennero trasfor- 
mati per l'azione deH'aria e del fuoco in 
prodotti volatili, i sali ritriangono sotto 
forma solida e compongono le ceneri. 

Da tutto ciò evidentemente risulta 
che le ceneri dei vegetabili devono con- 
tenere sali differenti secondo la natura 
del suolo e degl' ingrassi, ed in ciò i ve- 
getali cresciuti sulle spiagge o in mezzo 
alle acque salse differiscono grandemen- 
te da quelli ‘che crescono sui continènti: 
questi ultimi contengono sali di potassa, 
i primi contengono anch’ essi una parte 
dì questi sali, ma abbondano particolar- 
mente di sali di soda. 

Oltre ai sali di potassa e di soda le 
ceneri contengono dell'acido silicico', de- 
gli ossidi di ferro e di manganese, dei 
sali di calce e di magnesia, degli ioduro 
e bromuro di potassio. Le proporzioni 
di queste sostanze variano, oltreché se- 
condo la qualità del suolo e del conci- 
me, come dicemmo, anche secondo lo 
slato della pianta. Così Saussure rico- 
nobbe coll'esperienza che le ceneri del- 
le (tiovoni piante e delle foglie non an- 
cora sviluppate interamente danno fino 
a tre quarti di potassa ; che nelle piante 
erbacee dopo i sali alcalini, I' elemento 
più abbondante delle ceneri sono i fo- 
sfati terrosi, la cui quantità si aumenta 
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al momento del maturare dei temi ; che ture ritolta che le piatite legnosa con- 
il carbonato di calce abboada nelle ee- tengono meno cenere delle -erbacee, ì 
neri delle corteccie più assai che in quel- tronchi-mena dei rami, questi. meno del- 
la del legno ; finalmente che la silice le foglie, e che ri ha una evidente rela- 
cresce a misura che le piante sono più lattone fra la produzione delle ceneri e 
vecchie, e che le ceneri delle gramina- la traspirazione delle varie parti dell’ al- 
cee ne contengono più di quelle delle al- bero, dimodoché la corteccia, riguardata 
tre piante. Becquerel riconobbe pari- come la sede della traspirazione, ne pre- 
menti che lo stesso legna della medesi- duca assai ; che le logli* o le legna ba- 
ma pianta rende molto più potassa brq- gnate danno minore quantità di ceneri ; 
ciato verde di quello che secco. che un vegetabile putrefalto-sommini- 

Nè soltanto la chimica composizione, stra, a peso uguale, più ceneri d'un sano ; 
ma anche la quantità assoluta delle ce- che la natura del terreno influisce nota- 
neri varia secondo le diverse piante, la hilmenle sulla produzione delle ceneri ; 
natura del suolo e degl'ingrassi, e le va- alcune fave cresciute nell'acqua distillata 
rie parti della pianta. E qui ne fa d’uopo diedero 5.9 di ceneri j altre fave piaota- 
primieramente avvertire che per misura- te nella silice^ ne diedero y ,5 ; altre fi- 
re la quantità di eenere data da un cor- nalmente coltivate in terra ne produs- 
po bruciandosi, è d'uòpo ridurre prima sero za. 

questo in carbone in vasi chiusi e poscia La grande importanza delle ceneri 
bruciarlo all’ aria aperta, giacché altri- nelle arti, pet le liscive e per la fabbri- 
menti la forte corrente d’.aria che for- rione d,ella ronsss e della sodi, nelle 
masi quando vi ha fiamma trarrebbe se- quali manifatture sono -le materie prime 
co le ceneri, leggere che formansi alla adoperate, ne inducono a dar qui il se- 
superfioie del corpo in combustione. guente quadro dal quale a colpo d’ oc- 
Esperimentando colle cautele dianzi chio può rilevarsi la proporzione di ce- 
accennate si trova ebe 1* quantità delle neri fornita dalle varie specie di pianta 
•eneri varia secondo le parti delle pian- ( a termine medio per quante riguarda 
te, la loro età, il suolo e la esposizione in le circostanze in cui sono poste e le va- 
cui collivaronsi da 1 e mezzo fino a 3 rie parti di esse), e le qualità. di sostan- 
e mezzo per 100 del peso della pianta ze onde esse compongonsi. 
seccata all’aria. Talvolta il peso delle ce- E tratto da un lavoro di Berlhier e 
neri giugne fino a 4 o 5 per 100, e la vi si trovano comprese quelle materie 
corteccia di quercia può darne fino ad vegetali tutte che servono piè generat- 
un 0 per io». Dagli esperimenti di Saus- mente di combustibili. 
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Fra quetti risultamentì v* ne hi tino 
che merita di estere particolarmente os- 
servato, ed è quello ottenuto dall'analisi 
delle ceneri di legno di abete, neHa quali 
più della metà del loro peso consiste in 
•oda. Questa legna provVeniva da alberi 
cresciuti in Norvegia, le coi montagne 
basaltiche coperte di foreste, compon- 
gonsi in gran parte di minerali conte- 
nenti dello sbda, i qnali si disciolgono e 
si decompongono più facilmente dei mi- 
nerali ond'ì composto l'ordinario grani- 
to. II carbone dell’altro abete al contrario 
era di Allevard in Francia. Ambedue 
contengono grande quantità d'ossido di 
ferro più che non ve ne abbia nelle ce- 
neri d'abete comuni. In generale risulta 
dalle analisi di Berthier che nella com- 
posizione della cenere vi entra sempre 
della soda, sebbene la quantità ne sia 
varia e spesso piccolissima ; le specie di 
legno più abbondanti in potassa non ne 
danno che un mezzo per 100 del loro 
peso ; rosi è, per esempio, nel legno di 
tiglio. Il legno di quercia ne contiene 
appena un terzo per 100. Gli sperimenti 
di Berthier dimostrarono inoltre quanto 
differiscano le ceneri delle varie parti 
della stessa pianta. Il legno proveniente 
da grandirami di quercia dà a e mezzo 
per 100 di ceneri contenenti o, ta del 
loro peso di sali a base alcalina, mentre 
la corteccia di quercia produce 6 per 
tao di ceneri contenenti o,o 5 soltanto 
di sali solubili, ed i cui sali insolubili con- 
tengono molto manganese. La parte so- 
lubile nell’acqua delle ceneri della paglia 
di frumento componesi quasi unicamen- 
te di silicato di potassa, mentre invece 
le ceneri dei grani di frumento conten- 
gono quasi UBicamenle dei fosfati di cal- 
ce e di magnesia. 

Da questi fatti si vede quanto importi 
lo scegliere piuttosto una data specie di 
piante eh* un’altra per pi «parare gli al- 
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cali : torneremo su questo proposito agli 
articoli già citati potassi e soda. 

Se perù la manifatture trassero buon 
profitto dalle ceneri vegetali, non meno 
importanti sono queste a considerarsi 
nella loro applicazione all'agricoltura co- 
me acconciamento ed ingrasso delie terre, 
e siccome abbiamo stabilitone! piano di 
questo nostro Supplimento di occuparci 
in particolar modo di questa madre del- 
le arti tutte piucchi non siasi fatto nel 
Dizionario, cosi considereremo ora la u- 
tilità delle Ceneri sotto questo aspetto ed 
il modo migliore di adoperarle. 

Le ceneri Uscivate o ridotte allo stato 
di centracelo, che mólti trascurano, ven- 
donsi in varii paesi ben care. 

Gli effetti di esse sulla vegetazione o 
sul terreno sono osservabilissimi -, smi- 
nuzzano le terre argillose e danno con- 
sistenza a quelle leggere ; distruggono 
l’erbe cattive; convengono meglio ai 
terreni umidi che a quelli asciutti, ma 
fa <P uopo che questi siano bene scolati, 
e la proporzione dee accrescersi quanto 
più umido è il sitolo. 

Devono essere sparse asciutte e in tem- 
po che non piova e sopra un terreno a- 
sciutto. Giovano olla vegetazione di tutti 
i raccolti d' inverno e di primavera, dei 
cereali e delle' leguminose. Danno ai ve- 
getali cresciuti coljoro mezzo un colore 
verde carico, ed aumentano più il pro- 
dotto del grano che quello della paglia ; 
il grano prodotto somiglia a quello delle 
terre acconciate colla calce, ed è forse 
ancora più fino ed a scorza più sottile, 
ed ha perciò un prezzo più alto sui mer- 
cati. Adopransi le ceneri con grande 
vantaggio sui prati e sui pascoli, ed i lo- 
ro effetti sono specialmente notabili sul- 
la saggina, sul ravizzone e sulla canapa. 
Quando sono in piccola quantità il loro 
effetto ò di poca durata, in capo a due 
anni è poco sensibile : tuttavia nelle 
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terre che si sodo acconciate più Tolte di 
seguito colla cenere appare ancora il 
miglioramento dieci anni dopo che si è 
cessato di spargetene. 

I Comaschi acconciano colta cenere 
fresca ie praterie, e ne mettono anche 
«1 piede delle viti ; nel cremonese, al 
contrario, valgonsi al medesimo uso di 
quella che fa già liscivila o del ccnerao 
cio, e la spargano all' incirca verso Na- 
tale, il che si fa pure ip qualche parte 
del bresciano ove si applica alle viti. 
Jiel Friuli pare che adoperino indistin- 
tamente il ceueraccio e le ceneri fresche, 
so a tornano a cuocere il primo ponen- 
dolo sotto al fuoco ; aggiungono ad esse 
talvolta della fuliggine e le gettano sulle 
praterie tanto naturali che artifiziali in 
febbraio. I Toscani usano particolar- 
mente del ceqeraccio nelle ficaie ; nel 
Maceratese ne danno ai canneti ed ai 
posticci : altrove si dà ai carciofi. Quelli 
però fra noi che .fannu particolar Uso 
della cenere come ingrasso sono i Ber- 
gamaschi,* i quali ne uniscono due por- 
zioni ad una di fuliggine o di polvere 
delle crisallidi del filugello, e talora la 
usano anche sola od al più mista con un 
poca di terra levata dai fossi, spargen- 
dola con ottimo esito sui loro campi e 
segnatamente sui prati, ove torna utilis- 
sima ai trifogli. 

In Francia quelli di Lione, dopo aver 
sommiuistrato ceneracciu all’ agricoltura 
di quei diutorni che ne adoperano gran 
copia, si spediscono pel fiume ad uoa gran 
parte delle terre poste presso alle spon- 
de di esso ed ai paesi vicini, ove si pa- 
gano da i,5o a 3 fr. all'ettolitro. Gar- 
nier stabili 'a Parigini) deposito, ove 
comperava a basso prezzo .il ceneracciu 
e la fuliggine di quella grande città, me- 
scerà queste due sostanze e le rivende- 
va dappoi per I' agricoltura a 3 franchi 

all' elioliti u. 
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In generale l'uso del oeneraccio si 
preferisce a quello delle ceneri fresche, 
ma questo fatto non à del tutto consen- 
taneo olla -ragione; l’esperienza dimostrò 
spesso il contrario, ma non è perciò da 
ritenersi che la cosa sia sempre ad ua 
modo. Su quei terreni che potrebbero 
venire fecondati da sostanze saline, cre- 
diamo che la ceneri fresche darebbero un 
maggior effetto; ma su quelli ai quali il 
fosfato di calce è bastante, si comprendo 
che il ceneraceio dee prodarre più ef- 
fetto a volume uguale, avendo esso per- 
dute tutte le sue parti solubili. A tale 
circostanza fa di mestieri d' aggiugnere 
anche il minor prezzo del ceneraceio. 

Nei dintorni di Lione gettasi con 
grande vantaggio il ceneraceio sulle pra- 
terie di erba medica nella proporzione 
di 5o ettolitri ali' ettaro, quindi il loro 
effetto dura molto a lungo ; anche sulle 
terre coltivatene pongono in gran copie, 
e sembra che in ciò fare abbiano a mo- 
vente piuttosto il basso prezzo di esso, 
che non giugne sul luogo da i fr. a if r *,So 
all'eUolitro, che il bisogno dei suolo. Nei 
paesi più lontani da Lione e che rice- 
vano le ceneri da quella città la propor- 
zione ordinaria di ceneraceio adoperato 
è minore, ma giugno nulladimeno da 

10 a 3o ettolitri per ogni ettaro. Spar- 
gesi su] suolo prima dell'aratura della se- 
mina, estendo il suolo asciutto e quando 

11 tempo è bello lasciasi cosi a scoperto 
a4 ore, in capo alle quali gettasi il seme 
e copresi il tutto con una leggera aratu- 
ra. Adoperami spesso anche per la se- 
mina della saggina sul maggese in giu- 
gno, nel qual caso ne rende più certo il 
prodotto, del panche quelli del frumen- 
to o della segale che vi soguono dappoi. 
L'effetto del ceneracciu è poco sensibile 
dopo due anni, ed allora si avvicenda 
con letame, perchè rie.ee ancora piò u- 
iie al suolo se noi si usa che ugni j anui. 
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Le ceneri si adoperano per Io più 
•olp c tenia letame ; in quei paesi pero 
uve meglio te ne conosce il pregio e 
l'uso si è riconosciuto che 1' unione del 
letame colla cenere, del pari che collo 
calce e colla uabeia ( V. queste parole ), 
raddoppia la loro azione, e che questo 
miscuglio accresce di multo la naturale 
fecondità del suolo. Iu mi comune dei 
dintorni di Louhans in Francia, nel di- 
partimento di Sauna e Loira, adope- 
ranti le ceneri di preferenza pel frumen- 
to, unendo metà dell' ordinaria propor- 
zione di telarne da Saio ettolitri di ce- 
neri per ettaro, e questa mezza dose di 
ciascuna delle due sostanze produce più 
che la loro dose intera separata. Nella 
Comune di Saint-Utienne vicino a Bourg 
ti fa uso parimenti del letame unito alle 
ceneri, giovando il primo a tenete al- 
quanto sollevalo il terreno che è freddo 
e compatto, ed a renderlo cosi più acces- 
sibile all’azione dell' atmosfera. 

Le ceneri spargonsi in qualunque sta- 
gione tranne l' inverno ; in primavera 
impiegami per tempo sui prati e sui 
pascoli, poscia alla semina dell’ avena, 
del(' orzo e del formentone ; irei corso 
della stale fecoDdauo il lavizzone e la 
saggina e finalmente si adoperano io au- 
tunno per le semioa del frumento « del- 
la segala. 

Sotterrasi la cenere nel suolo con una 
leggera aratura, oppure gettasi senza 
coprirla sui raccolti iu vegetazione. Get- 
tala io primavera sull' orto e sul fru- 
mento li migliora in modo visibilissimo ; 
di raro però si impiega la cenere in tal 
guisa. Alcuni sperimenti fatti sugli stessi 
raccolti in una stessa terra con ceneri sot- 
terrate al momento della semina, o spar- 
se sulle piante ih vegetazione, diedero 
un prodotto maggiore nel primo caso, e 
mostrarono quanto fosse utile la pvati- 
*a che preferisce quel metodo. 

Sappi. Dii. Tci;n. T ir. 
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L'azione delle cenci i usate come in- 
grossi vana secondo le piante donde so- 
no tratte. Secondo Gautieri il loro ef- 
fetto può calcolisi nelle proporzioni se- 
guenti : 


Ceneri dì fumaria o di bossolo dan- 
no un" azione come- . . ioo 
- di fava e di veccia .... 70 

di gambi di melica e di ta- 
bacco So 

di vile; di ginestra, di felce, 

di erica, di cardo e di 

tornasole . 1 i 

di legno sano, buono c non 

bagnalo sa 

• — — di carhon fossile terroso . 9 

di torba à. 


Crediamo però che questi 1 isul tomenti 
possano variare all’ infinito, specialmen- 
te pei le due ultime sorta di ceneri, se- 
condo la natura del suolo. 

Calcolo del costo e del prodotto nel- 
lo dette ceneri. L'uso delle ceneri lisci- 
vate fa produrre al suolo due semi di 
più pel frumento a metà di più del pro- 
dotto ordinario pei grani minuti. Questo 
costituisce no accrescimento di prodotto 
di 4 ettoìitri dì frumento aU’ettaro, cioè 
un vantaggio di -70 a 80 franchi nel pri- 
mo unno, r d’ un Valore medio di 5 o a 
60 fr. in grano minuto nel secondo an- 
no; in lutto i 5 o franchi in due an- 
nate ; ma ie spese, compresovi il costo 
del trasporto, per questo ingrasso nella 
proporzione pei terreni umidi di 3 o et- 
tolitri, al prezzo di 5 franchi, sono di 
90 franchi ; sicché si hanno 40 franchi 
di profitto, non compresa la poglia, a il 
letame che si è portato su altri fondi, il 
quale per le due annate vale per lo me- 
no il doppio di questa somma, in dena- 
ro o in aumento di derrate prodotto da 
questo aumento d' ingrasso. La ceneri 
SS 
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adunque, calcolate anche ad alto prezzo, 
tono un prestito usurario fatto al suolo 
die iu due annate raddoppia il capitale 
in esse impiegato. 

Se si rifletta alla grande quantità di 
fuochi che si mantengono colle legna, 
nei varii paesi, e principalmente fra noi 
ove è quasi il solo combustibile, si ve- 
drà quali immense quantità di ceneri 
si potrebbero raccorre e quale ingente 
uumeDlo di produtli potrebbe derivare 
alla agricoltura da tali ricchezze, la mag- 
gior parte delle quali va ora sena' alcun 
fruito perduta. 

( li. Gaultier de Ci irrnv — Perielio 
— Saussure — Becquerel — A. Pcvi* — 
Filippo De.) 

Cereri vulcaniche. Vengono cosi chia- 
mate le materie polvcruleute che riget- 
tano iu certe circostanze i vulcani, ban- 
chi non abbiano per la loro natura nè 
per la loro origine veruna analogia colle 
ceneri che sono il residuo della combu- 
stione, perde) noi- parleremo di queste 
sostanze agli articoli lsvs e pozzolana. 
Qui diremo soltanto che riescono a bel- 
la prima dannose alla vegetazione bru- 
ciando le foglie, ed i teneri germogli, so- 
no poco utili alle piante nel secondu 
anno, ma nel terzo rendono queste vi- 
gorosissime. 

(Brorgkiart — Filippo Re.) 

CENERUME. Miscuglio di cenere 
con altre materie distrutte. (Alberti.) 

CENOGASTRO. Specie di insello 
che ha molta onalugia colle mosche, il 
cui nume qui registriamo perciò solo che 
le sue larve fan guerra ai pecchioni dei 
quali divorano le ninfe e le larve, pel 
che Meigen avevagli dato il nome di api- 
roro. Giunto al suo stato perfetto più 
non si ciba che di soslauze vegetali e vi- 
ve in pace in mezzo a quelle api di cui 
arane dapprima il più crudele nemico. 

(Dumebil.) 
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| CENTAUREA nera. (Centaurea ni~ 
gro, Finn. ) . Pianta delle terre aride ed 
elevate che fornisce un buon pascolo 
alle pecore, nè guasta punto gli altri Ce- 
ni. La facilità con cui torna a gettar* 
dopo faldata o pascolata in qualsiasi sor- 
ta di terreno e nelle maggiori siccità la 
rendono interessante e gioverebbe pro- 
vare a nutrire le pecore con questa so- 
la, nella dose di io a la chilogrammi. 

(0. Leclerc Tdouik.) 

CENTOMORBIA. V. certirodia. 

CENTINA. Le armadure o centina- 
ture debbono servire nello stesso' tempo 
di forma c di sostegno alle volle di mu- 
ro, intanto che vengono fabbricate, fin- 
ché chiuse cd assodate, siano in islato di 
potersi mantenere in equilibrio da sè me- 
desime. Importa quindi che queste ar- 
madure presentino al di sopra una su- 
perficie curva, che si confonda con quel- 
la della faccia interna o sia del sottarco 
della volta ; e sia composta di membri 
cosi forti e cosi ben combinati, che la 
figura di essa superficie non possa alte- 
rarsi pel carico crescente delle parti 
laterali della volta, che ad essa si ap- 
poggiano. Possono dunque distinguersi 
due parti nell" armadura d’ una volta: 
una resistente, che è la centina propria- 
mente detta, l'altra completiva, la quale 
costituisce l'anzidetta superficie curva, 
sulla quale deve riposare la volta, e può 
chiamarsi la fodera dell' armadura. Ci 
tratterremo principalmente a parlare delle 
armadure delle volte cilindriche semplici, 
le quali comunemente diconsi volte a 
botte ; essendo quelle ciré più frequente- 
mente occorrono, e che con semplici 
modificazioni, e combinazioni si adattano 
anche alle altre specie di volte semplici, 
e composte. 

La cenlinatura d’ una volta a botte 
consiste in una serie di centine verticali 
disposte per traverso, coinè i cayallot- 
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ti nell’ armadura d’ un tetto ordinario. 
Queste ccntine si appoggiano di qua e 
di là o sul risalto d’ uno stabile corni- 
cione, se questo per avventura esiste alle 
sommità de'muri laterali, o ritti della vol- 
ta, ovvero sopra mensole di pietra ap- 
positamente infisse nei muri medesimi a 
giuste altezze e distanze, o finalmente so- 
pra due architravi di legno, che si pon- 
gono a bella posta aderenti ai muri lun- 
go l' imposte della volta, sostenuti da sti- 
li sottoposti verticali. Si sostengono tal- 
ora le grandi centine per mezzo d'altri 
appoggi intermedi piantali sull'area sot- 
toposta ; ma ciò è di rado permesso dal- 
le circostanze, o perchè le volte sono so- 
verchiamente in alto. . come accade nei 
tempii, o perchè l’ area sottoposta è in- 
gombrata dall'acqua, come nelle arcate 
dei ponti. 

Per le volte di leggera struttura, co- 
me sono quelle di mattoni, di pietrame, 
o di smalto, sono adottatissime le centi- 
ne di tavole, fatte nel modo stesso che le 
volte di legname. Segati i dorsi delle 
centine secondo la curvatura del sottar- 
co della volta, si dispongono esse distan- 
ti da o-^o, a i” 1 l’una dall’altra, a nor- 
ma della maggiore o minore ampiezza 
della volta ; si assicurano con vari ordini 
di puntelli interposti, affinchè non ab- 
biano a declinare dalla positura vertica- 
le ; e quindi vi si costruisce sopra la fo- 
dera con tavole inchiodatevi per lun- 
go, ovvero anche talvolta con un sem- 
plice strato ricurvo di canne, coperto al 
di sopra d' un leggero intonaco di terra 
stemperata nell'acqua. Questo metodo è 
comunissimo in Italia, e sembra che fos- 
se in uso presso i nostri antichi, poiché 
nelle superficie interne d' alcune volte 
di vetuste fabbriche romane, si scorgono 
tuttora le impronte delle tavole, di cui 
dovettero essere composte le fodere del- 
1' armature nell' atto della costruzione. 
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i Qualora la parte interna della volta 
debba essere ornata di cassettoni, si di- 
segnano questi sulla superfìcie della fo- 
dera a seconda del divisato comparti- 
mento, e quindi vi si costruiscono con 
regoli, e con tavole lavori di rilievo corri- 
spondenti a quelli d’incavo che dovran- 
no essere nel disotto della volta. Con 
questo semplice artifizio si ottiene, che 
nel costruire la volta viene a stamparsi, 
per così dire, in essa il compartimento, 
il quale poscia si perfeziona intonacando 
le superfìcie, e formando le modanature, 
e gli altri ornati, se occorrono, con la- 
voro di stucco. 

Per le volte di pesante struttura, qua- 
li sono quelle di pietra da taglio, e quel- 
le di muro, massiccie più dell'ordinario, 
abbisognano più robuste armature. Le 
centine si compongono di travi, e cia- 
scuna di esse costitnisce un sistema di 
figura triangolare, o poligona -, sicché per 
ridurre alla necessaria convessità la par- 
te di sopra, sulla quale deve adattarsi la 
fodera convien aggiungere alle travi su- 
periori dei pezzi di legno tagliali a bella 
posta della ricercata curvatura ; ai quali 
membri completivi si può dare il nome 
di forme, ovvero di curve. 

Le centinc per le volte, e per le ar- 
cate di piccola apertura sono per Io piti 
semplicemente formate, come vedesi nella 
Tav.XYIlI delle j4rti meccaniche, (ig. 1 , 
di due puntoni p,p, ritenuti dal tiran- 
te, o catena cc, la quale si appoggia sopra 
i due architravi bb, giacenti lungo le im- 
poste laterali sui sostegni verticali, o sia 
stili e, e. Se la volta è d’ una mediocre 
ampiezza possono farsi le centine, come 
vedesi nella fig. a, di quattro puntoni 
pj>,p,p, uniti alla catena c,c mediante le 
tre razze r,r,r. Tutti i membri di questo 
sistema sono scambievolmente connessi 
con calettature a maschio c femmina as- 
sicurala con caviglie di ferro, siccome 0 
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indicato nella figura. In rinforzo della «a- c« su: fianchi dei pezzi che voglionsi ri- 
tene, *e lo »i riconosce necessario, poi- durre, col sussidio di sagome di tavola, 
*ono adoperarsi i due contrafforti s,s ap- preparate n bella posta, le quali in pra- 
poggiati agli stili e, e. Talvolta a ciascuno tica diconsi anche garbi, sesti , e moda- 
dei puntoni p,p, «e ne sovrappongono ni. Si fa uso ultresl di una sagoma dei- 
due minori, relativamente ai quali il pun- 1’ intera arcuaziune del sottarco per por- 
tone principale assume l'uflicio di catena, tare alla giusta convessità il muramento, 
ed il sistema, in questo caso, termina al di quando questo deve supplire alla forma 
sopra in quattro lati, ugualmente che nel- piana delle varie falde che compongono 
l'altro sistema espfssso nella (ig. 3 . la fodera applicata immediatamente sui 
Nelle concorrenze de'puntoni si usa puntoni, conformemente alla pratica testé 
anche talvollu d'inserire dei monaci, co- additata. La sagoma in questo caso non 
me nei cavalletti dei tetti. Questi medesi- è che una centina portatile, composta di 
mi sistemi possono ammettere altre acci- tavole addoppiate. 

dentali modificazioni, cheometteremo per La struttura delle centine per le volte 
brevità, poiché sarà facile concepirne la ( ili maggiore ampiezza è stata diversifira- 
conrenientc applicazione alle particolari la dui costruttori in moltissime guise, 
circostanze dei luoghi c degli edifici, do-! Ci limiteremo a far conoscere dne prin- 
po che si saranno conosciute le varie for-icipati sistemi, i quali furono adoperati 
me delle più vigorose armatura, di cui si ; in varie celebri costruzioni, e di cui sin- 
fa uso nella costruzione delle volte di Igolarmente fanno menzione i moderni 
straordinaria ampiezza, e che si saranno scrittori tecnici. 

acquistate giuste nozioni intorno ai co- Il primo di tali sistemi vedesi nella fig. 5 
nati, a cui le centine debbono resistere, applicato ad ona volta cilindrica semicir- 
mentre il carico della volta ad esse uni- colare, o,come dicesi, diluito sesto, seb- 
caiuente si appoggia. bene con opportune modificazioni possa 

Sui puntoni si applicano le forme ri- anche convenire per le armadure della 
curve, per mezzo delle quali si rende volte sceme, e di quelle semielittiche e 
convenientemente convessa la centina, e semiovali. Esso costituisce quasi il tipo di 
quindi si forma la fodera dell' armadura una classe di centine, che sono distinte 
disponendo sulle centine delle piane, o con la denominazione di centine a catc- 
nitri legni orizzontali. Ma si usa anche na e' dai Francesi è pur talvolta nomi- 
talvolta di stabilire immediatamente una nato sistema di Pitot, attesoché questo 
fodera di tavoloni sopra i puntoni, senza dotto matematico fu il primo ad illustrar- 
aggiugnervi le forme di legno, e di co- lo in una scientifica dissertazione. Ap- 
struire poscia sulle falde piane della fode- partengono a questo sistema le centine 
ra stessa dei segmenti cilindrici di muro, che furono adoperate per la costruzione 
corrispondenti alla curvatura interna del- delle grandi volte diS. Pietro in Vaticano, 
la volta, alla quale questo muramento, L'altro sistema forma un'altra classe 
volgarmente dai muratori romani chia- di reatine, che chiamami centine a po- 
litelo pasticcio, serve di appoggio imnie- tigoni ; e generalmente s’intitola sistema 
dialo, ed insieme di forma. di Perronet, a giusta menzione del nome 

Affinchè il taglio delle curve o forme di quel grand'uomo, il quale, non solo 
di legno corrisponda esattamente alla ne fece sagacemente uso nelle costruzin- 
stabilita curvatura, se ne segnano le trac- ni di molti ponti, ma n'esaminò con som- 
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ma perspicacia gli effetti, e ne trasse ar- 
gomento d'utilissime norme per la prati- 
ca di fabbricare le volte. 

Il sistema d' una centina a catena, se- 
condo il nostro tipo -è diviso in due par- 
ti, una superiore ed una inferiore, me- 
diante la catena orizzontale cc sostenuta 
presso le sue estremità dai due membri 
inclinati g,g, che sono puntelli o contraf- 
forti ; e rinforzata da due saettili più in- 
clinali p.p, e da una traversa oo, inter- 
posta alle sommità dei saettili medesimi. 
La parte superiore delta centina è com- 
posta, a guisa del cavalletto d'un tetto, 
di due puntoni maestri p'.p', che si ap- 
poggiano alla catena, ove questa è soste- 
nuta dalli sottoposti contrafforti e strin- 
gono il colonnello, o monaco intermedio 
n ; e di due puntoni secondari p f ,p", ap- 
poggiati sulla cateun medesima nei pun- 
ti che corrispondono all 1 estremità della 
traversa e che stringono essi pure lo stes- 
so monaco n. Il sistema si regge sopra 
dne imposte sporgenti, ovvero sopra una 
piattaforma giacente sui due zoccoli m, 
m, sorretti dalle mensole *,», infìtte ap- 
positamente nei muri, o ritti laterali. Le 
■(affé di legno s,s,s... servono non solo a 
tenere incatenali i suddetti membri del 
sistema, ma principalmente a sostenere 
l' arcone, che forma la parte superiore 
convessa della cenlina, a cui dev' essere 
addossata la fodera dell'armadura. Que- 
st' arcone è composto di molti pezzi ta- 
gliali con iscrupolosa esattezza, e con- 
nessi saldamente ; e sono questi pezzi le 
curve, o forme di cui abbiamo già parla- 
to di sopra. La fodera dell 1 armadnra è 
formata d’una serie di tavole ti,u,u... , i 
quali, se la volta dev'essere costrutta in 
pietra da taglio, possono essere posti a 
qualche distanza, come vedesi nella figu-j 
ra ; ma se la volta dev 1 essere fabbricata 
di muro in malta vogliono essere a con- 
tatto l'uno dell'altro. Scoi gesi nella figu- 
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ra medesima che le tavole non sono im- 
mediatamente posate sugli arconi dello 
centine, ma bensì mediante alcuni inter- 
posti cuscinetti di legno ; artifizio utilis- 
simo per poter dismettere fuciltùente l’ar- 
raadura a tempo debito, con quelle ne- 
cessarie precauzioni, di cui faremo in bre- 
ve parola. 

Le staffe j,s,f .... devono essere di- 
rette ai centri degli archi, ai quali esse 
vanno a terminare, vale a dire che deb- 
bono tutte essere normali alla curvatura 
della volta. La posizione della catena cc 
si prescrive da qualche scrittore di pra- 
tica -che debba essere determinata nel 
seguente modo. Si conducano due fon- 
genti alla curva del sottarco, una cioè 
al vertice e l'altra ad una delle imposte; 
e pel punto in cui queste due tangenti 
s’incontrano, si tiri la normale alla curva 
stessa. Pel punto nel quale essa taglia la 
curva si segni una retta orizzontale; e que- 
sta determinerà la posizione della cate- 
na. Ma questa è una regola meramente 
empirica, e forse non é, come si pre- 
tende, adattata a qualunque curvatu- 
ra della volta. Laonde la collocazione 
della catena dovrebbe rigorosamente es- 
sere dedotta da considerazioni statiche 
dipendentemente dalla forma del siste- 
ma, e dal modo d'agire del carico della 
volta soprastante, ed offre un problema, 
nella cui soluzione potranno utilmente 
esercitarsi gli studiosi. 

A seconda del sistema di Perrom-t, 
la centina consiste in uno serie di pun- 
toni disposti secondo i loti d" un poli- 
gono inscritto nella curva del sottarco, 
in rinforzo de' quali è slobilita una se- 
conda serie di puntoni che costituiscono 
un poligono inscritto nel primo, e quin- 
di un'altra serie distribuita essa pure a 
forma d'un nuovo poligono inscritto, e 
rosi di seguilo finn ad un certo termina. 
Alcune staffe di legno opportunamente 
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collocate tengono riuniti i Tari! ordini 
di puntoni, e sostengono, con le estremi- 
tà superiori, le forme o curve che com- 
pongono la parte convessa della centina, 
sulla quale giace la fodera. 11 sistema ri- 
posa sopra due piatteforme laterali sta- 
bilite lungo le imposte della volta sopra 
congrui sostegni. 

Se consideriamo entrambi gli esposti 
sistemi come poligoni a lati inflessibili, 
richiamando le corrispondenti formule 
statiche, non tarderemo ad avvederci, 
che una centina a catena sarà sempre 
equilibrata, purché il carico della volta, 
che si vien costruendo, si faccia crescere 
d' ugual passo dall’una e dall'altra parte,' 
e che all’opposto questa condizione non 
basta a conservare costantemente in e- 
qnilibrio una centina a poligoni, se al 
tempo stesso non si abbia cura d' ag- 
gi ugnerò proporzionati pesi provvisorie 
sulla sommità dell'armadura, di mano in 
mano che, avanzandosi la volta di qua e 
di là, vien crescendo il carico sull’ uno 
e sull’altro fianco della centina. Ma per 
quanto siasi attenti a proporzionare il 
calicò provvisorio della sommità a quello 
della volta, che viene progressivamente 
aumentandosi sui fianchi dell'armadura, 
non è sperabile tale esattezza nella ma- 
ter ialità di questo ripiego, che I' equili- 
brio del poligono non abbia a turbarsi 
di tanto in tanto, e che quindi, atteso 
quel piccolo grado di cedevolezza, che 
rimane sempre nelle articolazioni, mal- 
grado le salde congiunzioni dei membri, 
non vengano a generarsi di tempo in 
tempo delle mosse c delle alterazioni 
nella forma del sistema. Cotesla irrepa- 
rabile instabilità delle centine a poligoni 
è di non lieve imbarazzo nella costru- 
zione, e rende sempre alcun poco dub- 
biosa la regolarità delle operazioni ; don- 
de si deduce doversi per questo riguar- 
do la preminenza alle cedine a catena. 
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Tutta volta, non essendo ovunque repe- 
ribile il legname lungo quanto abbisogna 
per la costruzione delle cedine a cate- 
na, quando si tratta di volte straordina- 
riamente ampie, nun sono rare le occa- 
sioni in cui la necessità costringe a far uso 
delle cedine a poligoni. Nè d’altronde, 
assolutamente parlando, si ha motivo di 
diffidare della buona riuscita di questo 
sistema, dappoiché, il buon esito che se 
n’ ottenne in Francia nei ponti costrutti 
dal Perronetedin Italia nei ponti sul Ta- 
ro c sulla Trebbia, fabbricati recente- 
mente con tanta lode dal Cocconcelli, ba 
dimostrato per esperienza, che 1' avve- 
dutezza del costruttore può diminuire le 
imperfezioni del metodo, o frenarne se 
non altro gli svantaggiosi effetti. 

Era opinione d' alcuni che 1’ anzidet- 
ta instabilità, piuttosto che un difetto, 
dovesse riguardarsi siccome una prero- 
gativa nelle cenline a poligoni, e che anzi 
in grazia di questa meritassero d' esser 
preferite alle centine a catena. E cotesta 
opinione fondavasi sul riflettere che una 
centioa cedevole permette alta volta di 
prendere a grado a grado nell'atto stes- 
so della costruzione, e prima d’ essere 
abbandonata a sé stessa, quell' assetta- 
mento, eh’ è il necessario effetto della 
compressibilità de’ cementi; pel che non 
è da temersi che avvenganpoi altri sensi- 
bili cangiamenti nella figura della volta 
dopo il tagliamento dell’armadura. Ma a 
questo proposito osserveremo col Gau- 
they, che un uguale intento può ottenersi 
anche con le centine a catena, usando 
I' artifizio di non abbassare l'armadura 
tutta ad un tratto quando la volta è com- 
pita, ma bensì a poco a poco, con di- 
struggere lentamente, e con buon ordine 
gli appoggi, che tengono la fodera a con- 
tatto col sottarco della volta ; quali sono 
appunto i cuscinetti sottoposti alle tavo- 
le della fodera che già facemmo notare. 
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nella fig. 3. Per lo che svanisce il preteso 
motivo di preferenza per le centine a 
poligoni, le quali, oltre l’imbarazzo, che, 
come già avvertimmo, apportano nella co- 
struzione, esigono anche maggior quan- 
tità di legname, e riescono più costose 
delle centine a catena e quindi nuli’ al- 
tro, fuorché la motivata necessità, ne po- 
trebbe giustificare 1 ’ uso. 

In un’ opera molto interessante data 
ora in luce da Navier si fa conoscere un 
ingegnoso sistema di centine, che dicesi 
già messo in uso dal Mylne a Londra fi- 
no dal 1 769 nell' erezione del ponte di 
Black-friars, la cui arcata di mezzo ha 
metri 3o,48 d’apertura, e recentemente 
dal Hennie nella costruzione delle arcate 
del ponte di Waterloo dell' apertura di 
56", 58. Le arcate dei detti due ponti 
sono di sesto scemo, è l’ impianto delle 
centinature fu fatto ai piedi delle pile la- 
terali. Per istabilire una delle centine si 
divise la curva del sottarco in sei, o in 
altro numero di parti uguali, ed a ciascu- 
no dei punti di divisione si fecero con- 
correre due puntoni, che partivano dai 
due zoccoli, o piattaforme aderenti alle 
basi delle pile laterali ; cosi il sistema 
venne ad esser composto di molte cop- 
pie di puntoni giacenti sui medesimi ap- 
poggi, c aventi i loro vertici in vari pun- 
ti del sottarco. Sui vertici di tutte que- 
ste coppie di puntoni furono assicurate 
le curve, o forme componenti la parte 
convessa della centina, ed a ciascuno de- 
gli stessi vertici fu applicata una staffa di 
legno, che discendeva inclinata in guisa 
da stringere tutti i puntoni, ne’quali s’in- 
contrava. Cotali staffe giovavano, non so- 
lo alla concatenazione del sistema, ma 
ben anche a riportare il peso di tutti i 
puntoni nei vertici della centina, e ad 
esentare i membri da qualunque conato, 
che non fosse rivolto contro la resisten- 
za assoluta negativa. I puutoni negli scam- 
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bievoli loro incontri erano incastrati l'u- 
no nell' altro a mezza grossezza, in guisa 
che le facce laterali di essi trovavansi 
tutte in due soli piani verticali, e la gros- 
sezza della centioa non era nè più nè 
meno della larghezza di chiaschedun 
puntone. 

Il medesimo Navier mette in campo 
un altro sistema, a norma del quale la 
centina sarebbe composta di varie coppie 
di pontoni, sorreggenti delle catene oriz- 
zontali poste a diverse altezze, come 
tante corde inscrìtte nella curva del sot- 
tarco. Nel resto della struttura questa 
centina è conforme all'altra testé descrit- 
ta. Questo secondo sistema ba, siccome 
le centine a catene, la prerogativa di man- 
teAersi sempre in equilibrio, purché la 
volta si faccia crescere ugualmente dal- 
1 ’ una e dall’ altra parte sui fianchi del- 
1 ’ armadura ; ma ha un pregio più sin- 
golare, e più valutabile ; ed è quello di 
esser atto a conservarsi equilibrato, co- 
munque diversamente si faccia avanzare 
la volta sui fianchi. Ter tali prerogative, 
e per la semplicità loro erano degni que- 
sti sistemi d' una particolare menzione. 
Non tralasccremo per altro d’ avvertire 
che i molli tagli, i quali sì nell’ uno che 
nell'altro sistema sono indispensabili per 
l'accennata compenetrazione scambievo- 
le dei puntoni, debbono necessariamente 
produrre un eccessivo deterioramento 
del legname; donde s'inferisce che queste 
maniere d’ armadure mal corrispondono 
a quel principio economico della minima 
perdita del materiale, che ■ costruttori 
devono generalmente prefiggersi iu o- 
gni sorta di lavori provvisionali. 

In generale la centratura d’ una vol- 
ta è d’ uopo che sia assicurata con op- 
portuni membri di concatenazione, af- 
finché le ccntine, per qualunque contin- 
genza, non possano mai declinare dalla 
positura verticale ; e molto più quando 
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facendosi uso di cenline a catena, le tir- la centina. Non occorre ebe descriviti»!» 
vole non sono inchiodate, ma semplice- il complesso di questa armadura, facile 
mente appoggiate sulle schiene convesse essendo il comprendere come gli stili 
delle cedine mediante gl'interposti cu- fossero legali con traverse orizzontali a 
scinetti, a fine di poter allentare a poco come altre traverse oblique tenessero lo 
a poco l'annadura, e dar campo alla voi- centine incatenate P una con P altra, 
ta di prendere il suo assettamento, pri- Le arcate del detto ponte di Moulins 
ma di essere lasciata in abbandono. Ilcol- avevano tuttela stessa apertura di i6”*,5o. 
legamento delle cenline si ottiene per Ma il Gauthey ci offre il tipo di un' ar- 
meno di traverse orizzontali ed oblique, madura dello stesso genere, proposta per 
Ninna maniera d'annadure perii offre la costruzione d' un'arcata dell’ apertura 
tanta solidità, c tanta sicurezza per la re- di metri 40 . La centina vi ì retta da set- 
golare costruzione delle volte, quanta ne te stili collegati da vari ordini di catene 
offrono quelle, nelle quali le ccntine sono orizzontali, e rinforzati da buon numero 
sorrette da moltipHci sostegni, che si er- di saettili e di controsaettili. Il concate- 
gono da terra fra l'una e l'altra imposta, namento delle centine consiste in molte 
Fu già da noi avvertito quali dillicoltà traverse orizzontali doppie, ed in altre 
ordinar lamento si oppongono all'appli- traverse oblique. Questo sistema potreb- 
cazionc di colesto vantaggioso tempera- he servire per qualunque caso, in cui te 
mento ; ma pure queste non sono ogno- circostanze d' un fiume, avuto il debito 
ra insuperabili, ed in più d' una occa- riguardo, se occorre, alla libertà della 
sioae si è potuto far uso di cosi fatte ar- navigazione, permettesse P uso di simili 
madure, malgrado la ragguardevole eie- armadure per la costruzione delle arcata 
vatezza delle volte, o P impedimento del- di qualche ponte. 

l'acqua corrente fra i ritti laterali. Le 11 peso d' una zona qualunque della 
stesse armadure che servono alla coslru- volta compresa fra due centioe contigue, 
zioue de’ muri, o ritti laterali, possouo esercita contro ciascuna delle tavole cum- 
talura'prestare convenienti sostegni per ponenti la fodera dell' armadura, e in di- 
la centinutura della volta superiore ; e l ezione normale alla superficie curva dei- 
bella prova ne lla dato il llondelet nel la fodera stessa, un conato variabile a se- 
costruire le armadure destinate a sosteoe- conda delle posizioni varie delle tavole, 
re le grandi arcale intorno alla cupola di e dei diversi stadii della costruzione del- 
Santa GenevieGfa, nell’atto che si esegui la volta. Vedremo in seguito come possa 
il restauro dei quattro pilastri. Nella co- determinarsi il valore di tali conati, tn- 
struziouc del già menzionato ponte di tanto osserveremo, che siccome questi 
Moulins il Regemortes stabili le armadu- sono distribuiti uniformemente in tutta la 
re delle arcate sopra sostegoi verticali, o lunghezza delle due tavole che sono so- 
stili sorgenti sul piano della platea, o ba- stenute alle due estremità dalle due ceu- 
sameuto generale Hi muro, che si esten- (ine, laterali così uua metà soltanto >lel va- 
rierà sopra tutta l'area fluviatile, la qua- lore.di essi conati agisce contro la resi- 
le doveva essere occupata dall’ edilìzio stenza rispettiva della tavola nelsuo pun- 
Gli stili s' innalzavano sopra roccoli di tu di meno. Quindi, conosciuto il co- 
ltgno di-tesi su piedestalli ili maro pian- nato, e stabilita la scambievole distanzi 
tati nella predetta platea. Altri piedestalli Ielle tavole, si potrà agevolmente de- 
ci fianchi sei vivano d'imposte laterali al- terminare la loro riquadratura, fissata 
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che sia la disianza «delle centine, o vice- un raetodu analogo a quello, che si ap- 

1 plica all’ armadure de’ tolti. 


versa ; a condizione che la resistenza ri 
spettiva delle tavole sia valevole a far 
fronte al massimo dei conati, che da qua- 
lunque di essi, ed in qualunqe momento 
della costruzione, dovrà essere sopporta- 
to. E siccome per un’altra parte l' intero 
sforzo che producesi sulla tavola può 
considerarsi applicato metà nell' una e 
metà nell'altra estremità della tavola me- 
desima, cosi verranno pure ad esser note 
le forze, che agiscono su ciascuna canti- 
na normalmente alla sua convessità 


A ciascuno dei capi della volta deve 
essentialmente essere stabilita una ccnti- 
na. Egli è chiaro che queste centine e- 
streme portano solo poco più della metà 
per ciascheduna di quel carico, di cui è 
aggravata ognuna delle altre. E siccome 
qualunque castello di legname, venendo 
sottoposto ad un grave carico, inevitabil- 
mente si contrae alcun poco in grazia 
dell’ assettarsi delle giunture, e di quel- 
lo schiacciamento locale , che una ga- 


tutti i punti ove si appoggiano le tavole ^gliarda compressione suol produrre ov 
e facendo uso opportupamenle delle for- i membri si congiungono, così la con- 
nubi statiche per la composizione e ri- trazione sarà più sollecita, e più inscnsi- 
soluzione delle forze, si potranno deleghile nelle centine intermedie, che nello 
minare le pressioni che agiscono contro, due estreme. Da tale diversità può deci- 
te varie specie di resistenza de’ singoli varne qualche irregolarità nella figura 
membri del sistema, per istabilire in cor-^ del sottarco della volta, e forse anche 
rispondenza di quelle pressioni le giuste- qualche sconnessione nella materiale 
dimensioni della riquadratura di ciascun struttura della volta stessa. Importa 
membro. Ma in generale questa ricerca, perciò di procurare che la contrazione 
istituita direttamente, costituisce im prò- sia minima in tutte le centine, poiché al- 
bicala molto indeterminato, ed impegne-^ora la predetta diversità sarà nulla o 
rebbe all’ esecuzione di lunghi ed impli- tenuissima ; ed a tale effetto interessa la 
cali calcoli. Giova perciò d' appigliarsi più scrupolosa esattezza nel taglio, e ncl- 
piutlosto ai risultamenli dell’ esperienza J la formazione delle commettiture, e nel 
e alle regole che ne ha dedotte qualche! far sì che le superficie delle parti posto 
accreditato scrittore. Esaminando ciò che a contatto siano convenientemente pro- 
si è praticato nelle armadure delle ampie' porzionale alla forza, con cui vicendevol- 
e pesanti arcate dimoiti celebri ponti mente si dovranno comprimere. Le case 
moderni, si trova che la distanza scambie- fin qui dette intorno al modo di regolare 
vule delle centine è stata variata fra i"',79 1® armadure delle voi te a botte sono gene- 
e a" 1 , 37, c quindi si può stabilirne la mi- Talmente applicabili anche alle armadure 
sura media di 3 metri. Le medesime cen- delle altre specie i}i volte, se non che alla 
line sono state formate di membri, lari- furma particolare delle volte conviene che 
quadratura de’quali ha variato fra o m ,a5 sia adattata non solo la figura convessa del- 
ti ,?7| 3- Del resto quando sia data la for- le centina, ma ben anche la collocazione 
ma delle centine, stabilite a discrezione e distribuzione di esse. Basterà qualche 
secondo le norme testé additate le di- cenilo generico relativamente ai casi più 
stanze loro scambievoli e le riquadrata- semplici e più ordinarli, perchè gli studio- 
re de’ vari membri componenti, sarà sem-' si possano dedurne le più minute pnrli- 
prc facile d’istituire a posteriori va e- colarilà, corrispondenti alle accidentalità 
sanie della stabilità delle armalucc, coli dei casi meno ovvii e più complicali. 

Sitppl. Di*. Tccn, T. 1F. 5; 
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L'armamento dolio volle a crociera* e 
<1 Ile rollo a lunette, erige una struttura 
sostami dmcntc uguale a quella d’ una 
» du a liolle^ dovendosi adattare la ar- 
madiira alla botte principale, che nelle 
volte lunulato è unica, e non può con- 
fondersi con ulcun'altra, e nelle volte a 
crociera può rovi isarsi distintamente nel- 
) una n nell' altra delle due botti com- 
ponenti.' Fabbricata la continalura della 
botte principale, conviene applicare sul 
dorso di questa le ceutitic delle lunette o 
«Ielle altre due falde della crociera di- 
sponendovi attraverso altrettante por- 
«ioni di rentine di volte a botte adatta- 
t- alle forme e alle dimensioni delle lu- 
nette, o delle dette due fulde trasversali 
della crociera. 

Le volte a botte rampanti, e le zop- 
]>e, e così pure le anulari, si armano con 
una disposizione analoga a' quella «Ielle 
lio'ti ordinarie, r.m raodiGrazioni adat- 
tile alle particolari forme di queste spo- 
« ir afl'tiù come è facile di comprendere. 

IVr armare bene le volte a schifo ri 
tiiaoo prima due contine in croce pel 
vertice della volta ne" due piaui vetti- 
t ili che tagliano per metà i quattro lati 
«Iella pianta; e quindi due altre centine 
allungale sulle ‘liagonali «Iella pianta 
stessa. Oiiindi, se fu d 'uopo, con un nu- 
mero sufiicieatc ili «oistole pnralelle ri- 
spetlivaiuente all'una o all’altra delle due 
prime ci ntine intere, si «empie l'orditu- 
ta 'lei sistema, a cui vanno appoggiate lo 
piane, e quindi la fodera corrispnnden- 
trmentc alla divisata superficie del Slit- 
tare'» della volta. Da tale struttura si 
può facilmente arguire quale sia quella 
clic può convenire per l'armamento delle 
Volte a spicchi sopra una base poligona. 

La ceni matura di una volta a vela è 
composta di due centine intere, messe 
wdle diagonali del quadrato o del rettan- 
golo', dt quattro altre ceoliue intere e- 
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rette sui quattro luti della figura, eri ac- 
comodate alla curvatura degli archi' che 
costituiscono i lembi della volta lungo le 
pareli circostanti; e finalmente di un nu- 
mero sufficiente di costole, ognuna di 
esse giacente iu no piano verticale con- 
dotto pel vertice della volta. 

Finalmente per le cupole semplici di 
ogni sorta, le armadure sono formate da 
uu numero sufiicicute di costole o mezze 
centine «die partono dal vertice e giun- 
gono al perimetro «Iella base della cu- 
pola, giacendo ciascuna di esse in un 
piano verticale elle passa per la sommità 
della cupola. 

La flessibilità propria del legname, c 
quel restringimento di cui sono sempre 
suscettibili le connessioni dell' armadura, 
per quanto accurato se ne voglia sup- 
porre il lavoro, rendono le grandi centi- 
nc «lisposte ad incorrere progressiva- 
mente in vani cangiamenti di figura, di 
mino in mano die vien crescendo sui 
fianchi di esse il carico della volta. Nel- 
le centinai nrc delle piccole volte questo 
effetto si rende insensibile n nullo, at- 
tesoché generalmente vi si adoperano 
membri assai più grossi e più numerosi 
di quello die si richiederebbe pel po- 
co carico die vi deve essere addossato ; 
ma nelle grandi centinature è inevitabi- 
le, e tutta la cura dei costruttori deva 
essere rivolta ad impedire le svantaggio- 
se conseguenze che potrebbero derivar- 
ne a «lamio della forma, ovvero della 
solidità della volta. Fu già avvertita la 
necessità di far progredire di passo ugua- 
le la costruzione d' ambi i fianchi della 
volta, e di tener di mano in mano cari- 
rata di pesi provvisionali la Sommità 
della ccntinntura, a proporzione che il 
emiro viene aumentandosi sui fianchi. 
Oneste precauzioni tendono a far sì che 
il cedimento avvenga progressivamente 
uniforme nell'un fianco c nell'altro, sen- 
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za die il se slu lidia ccnlina cessi mai di 
essere simmclrico intoniti alla verticale 
che passa per la di lei sommità, ed a 
togliere tulle quelle masse che nascereb- 
bero dalla disuguale distribuzione del 
carico, e che sarebbero seguite da ahrc 
contrarie, di mano in mano che il peso 
‘Iella voltasi venisse estendendo su quelle 
parti che prima non erano gravate. Così 
se sopra 1'uoo dei fianchi si facesse cre- 
scere la volta più presto che sull' altro, 
la ccnlina piegherebbe verso la parte 
meno premuta ; e si rimetterebbe poi, 
sebbene forse non perfettamente, al «no 
sesto, quando anche da questa parte la 
volta si trovasse poi avanzata come ilal- 
l' altra. £ se si trascurasse di soprac- 
caricare la centina nel vertice con pesi 
provvisionali di mano in mano che si 
vengono costruendo i fianchi della volta, 
ne avverrebbe che dapprima i bandii 
della cantina si spingerebbero e se ne 
solleverebbe il vertice ; e in fine grada- 
tamente calerebbe di Irei nuovo la som- 
mità, c si allargherebbero i fianchi, quan- 
do la parte superiore venisse essa pure 
aggravata neU'avvicinarsi della volta al 
suo compimento. 

Affinchè la pressione della volta cre- 
scente sui fianchi deU'armatiira non va-' 
lesse ad indurre que’ passeggeri effetti 
che abbiamo notati, rioè il chiudersi dei 
fianchi, c l’ innalzarsi del vertice della 
ventina, si adoperò un ingegnoso artifi- 
zio, degno d’essere conosciuto, nella co- 
struzione delle centine per le arcale del- 
T altre volte ricordato nuovo ponte sul 
Taro, ciascuna delle quali ha l'apertura 
di a4 metri, e la freccia di 6"', fin. Nel 
vertice di ciascuno ccnlina si collocò un 
monaco ee (fig. 4) che pende verticalmen- 
te fino a livello delle imposte, ed. all' e- 
stremilà inferiore di questo si appoggia- 
rono, mediante opportune indentature, 
due razze mm, le quali sorgevano olili- 


Cestisi 45 i 

.piamente dai due lati a puntellare i due 
fianchi del sistema. Egli è chiaro elio 
per tale disposizione le pressioni che im- 
mediatamente agivano sui fianchi della 
cantina, mediante le razze mm spinge- 
vano a basso il monaco ce,c quindi lun- 
gi dal cooperare, si opponevano anzi al 
sollevamento della sommità dell'ai madu- 
ra. Nulla di meno a maggior sicurezza 
non si tralasciò dagli espertissimi diret- 
tori dell’ opera di caricare di mano in 
mano la vetta del sistema di pesi tempo- 
ranei. che, secondo il consueto, si vennero 
poi togliendo via a poco a poro, quando 
si fu sul punto di chiudere ciascuna ar- 
cato. 

Cade ora in acconcio il' investigare 
quali siano i conati che una Volta, di 
mano in mano che vicn crescendo, eser- 
cita sui fianchi dell'armatura. Appicche- 
remo la nostra ricerca alle volte forma- 
te di cunei di pietra viva ; e le con- 
seguenze che ne trarremo potranno poi 
con sicurezza estendersi anche alle 
volte di pietrame, alle laterizia »-d allo 
cementizie ; poiché la- tenacità delle mal- 
te, che è l’unico elemento di più che sa- 
rebbe da porsi a calcolo per < p 1 e- 1 ' ulti- 
ma specie di struttura, nòn potrebbe 
che diminuire il valore de' conati della 
volta contro le centine ; sicché il trascu- 
rare un tale elemento nella determina- 
zione dei conati, a fine di proporzionare 
a questi la resistenza delie centine, è a 
puro beneGziu della stabilità dell' ai ma- 
dura. 

Supponiamo una volta a bolle (Gg 5), 
la quale sia avanzata soltanto fino all’ap- 
posizionc del filare o corso di cunei 
rhux, che tutto si appoggia sulla tavo- 
la 0 , fissata sulle centine dell" arniadura 
Sia P il peso di quest'ultimo filare di cu- 
nei nell'unità della lunghezza della vol- 
ta, e sia c l’obliquità dello strato infet io- 
le rii allo verticale. Risolvendo il peso 
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I» <le’ cunei iu due ione, una perpen- al «olilo, / il rapporto dell’altrito alla 
dicobre l’allra parallela al letto rk, «ara pressione, il conato S, esercitato dal fi- 
la prima eguale a P sen, e, la seconda lare di cunei r h u x contro V unità di 
eguale a P cos. e ; e quindi chiamando, lunghezza della tavola o sarà, 

S ~ P coi. e — J P «en. e ~ P ( cos. e — f sen. e ). 

£ sarà questo 1’ unico sforzo che prove- allo strato superiore mix, dall’ attrito del 
rà la tavola, finché non si aggiunga cuneo sovrastante allo strato medesimo, 

, qualche altro filare dei cunei superiori ; cioè da una forza uguale a J Q ; la quote 
giacché i filari sottoposti si appoggiano si decompone in due, una eguale o_/Q 
rispettivamente sopra altre tavole corri- sen. (e — e ), perpendicolare allo strato 
«pondenti, ed evidentemente non pos- inferiore r h, l' altra ugnale a f Q coi. 
sono produrre vcrun conato su quella o. ( e — t ), paralella a quello stesso stra- 
Ora se intendiamo che al filare rhux to, e perciò direttamente rivolta contro 
sia sovrapposto qualsivoglia numero di la tavola. Si deduce che, a qualunque 
altri filari di cunei, produrranno questi punto si trovi avanzata la costruzione 
una pressione Q normale allo strato su- della volta per l'aggiunta di qualsivo- 
periore u. r del filare sottoposto rhux-, glia numero di filari soprastanti al filare 
e se chiamiamo e' finclinazione alla ver- rhux, questo sarà sempre spinto a di- 
ticale di questo strato superiore ux e ri- scendere lungo lo strato inferiore dalle 
salviamo la pressione Q in dne forze, tre forze P cos. e,— Q sen. ( e — c ),/Q 
una normale, l'altru parallela allo strato cos. ( e — t )-, mentre da un' altra par- 
inferiore r h de' couei r h u x, si vedrà te sarà premuto contro Io strato infe- 
che iu virtù di questa pressione questi riore dalle tre forze P sen. e, Q cos. 
cunei «ono spinti da nna forza uguale a ( e — e' ),J~Q sen. ( e — e ). Pertanto iu 
Q cos. ( c — e ) perpendicolare allo stra- forza con cui il filare de' cunei rhux 
to r h c da un' altra forza — Q sen. tenderà a discendere lungo il letto rh, e 
( c — e ) paralella allo stesso strato, e vaie quanto il dire la spinta S che esso 
quindi normale alla tavola o. Oltre di eserciterà contro la tavola o , sarà data . 
che è facile di avvedersi che il caneo in questi termini 
r h u x è tirato all' ingiù, parolcllainente 

S' — P cos. e — Q sen. ( e — c> ) -\-J Q cos. ( e — ■ e' )— 

• J ^P sen. e -J- Q cos. ( e — e' ) +/ Q «en- ( e — e' 

ovvero semplicemente, fatte le opportune riduzioni, 

S' = P ( cos. e — -J sen. e) — Q ( i -\-f x ) «en. ( e—i ). 

Se confrontiamo questo valore di S’ scere che il periodo della costruzione 
con quello di S poc'anzi trovato, vedre- della volta, in cui qualsivoglia tavola o 
mo tosto che il primo è sempre minore prova la massima spinta, è quello iu cui 
del secondo ; dal che veniamo a cono- giace su di essa il cunispondenle filare 
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tli cunei, non sopraccaricato da verun dosi piò addietro indicati i melodi ila 
altro filare superiore ; e che la massima seguirsi per ridurre ed esame la stabili- 
spinta che esso prora in tal caso sull’ u- tà delle armadure, noti che fossero i co- 
nila di misura è S~ P ( cos. e — -/tea e), nati che le volte esercitano ctìnlrò di es- 
Laonde, se si proporzionerà la resisten- se durante la costruzione. Sono queste 
za deH’armadnra, dipendentemente dalla applicabili non solo alle volle semplici a 
disposizione , e dalla dimensione dei botte, ma ben anche a tutte quelle vol- 
membri componenti a questa massima te che risultano dalla combinazione di 
spinta, calcolata per tutte le tavole sor- varie botti semplici di qualunque forma'; 
reggenti i diversi filari di cune! che com- c possono altresì estendersi con facilità 
pongono la volta, la stabilità dell' armo- alle volte anulari, ed a quelle che ban- 
dura sarà pienamente assicurata in qua- no per sottarco una o più superficie 
lunqne momento della costruzione della curve. Nelle volte a cupola, siccome eia- 
volta. *■ scun filare rientrante di cunei tosto che 

Si vede anche chiaramente che il va- è chiuso trovasi di per sé stesso in equi- 
lore della spinta S diviene nullo, e ne- librio, così è chiaro che quando non si 

cominci mai nn nuovo filare se il sotto- 
posto non è perfettamente chiuso, come 
solitamente si pratica, ciascuna costola 
non sentirà, a qualsivoglia momento del- 
la costruzione della volta, altra spinta 
niuna spinta esercitano contro Parma du- che qnella che proviene dal cuneo dei- 
ra quegli strati di cunei che sono inclinati 1' ultimo filare incominciato, la quale, 
alla verticale con un angolo uguale omag- come nel caso della volta a botte, sarà 
giore di quello che loro abbisogna, affinché P (cos. e — -f te n. e). Converrà quindi 
si mantengano in equilibrio sul piano in- esaminare a quale dei cunei, che de- 
clinato in virtù del solo attrito ; il qnal vono successivamente cadere sulla co- 
angolo, poco più poco meno suol essere stola, corrisponda il massimo valore di 
di 5o gradi. E quindi si ravvisa che pel questa spinta, ed istituire l’esame della 
sostentamento della volta inutile sarebbe stabilità delle armadure, relativamente a 
l'armadura per tutti i primi filari di cu- questa massima spinta, supponendola np- 
nei prossimi alle imposte, nei quali si plicata alla metà dell' altezza di ciascuna 

costola, per calcolare nelle peggiori circo- 
quél fi- stanze. 

Nella costruzione delle grandi volle, 
lare in cui diviene tang. e~ “. E so- avviene che per 1’ assettarsi delle con- 

nessioni delle ccnlinc, di mano in mano 
lo do tale altezza in poi basterebbe er- che 1’ armadura viene sopraccaricata, il 
gere le centine delle volte se altri motivi sesto delle centine stesse si deprime al- 
di facilità o di sicurezza non rendessero cun poco, più o meno secondo la quali- 
per lo più conveniente di gittare le cen- tà del legname, e secondo che le coones- 
tine dall’ una all’ altra imposta. sioni medesime sono state lavorate con 

Le precedenti deduzioni serviranno minore o maggiore accuratezza. Di più 
di compimento alla dottrina delle centi- nel rimoversi l’armadura, dopo clic la 
nature delle volte dianzi esposta, esseri- volta è compita, rimane questa ubbau- 


vcrifica che tang. c^» j-, fino a 


gativo quando è tang. e —jt °vve- 

i 

ro tang. e > -j . , e che per conseguenza 
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donata a se stessa, e per la contrazione' 
che succede nelle. malte, gagliardamente 
compresse dal conato di tutte le parti 
della volta che tendono a discendere, 
necessariamente soggiace a qualche de- 
pressione più o meno grande, a tenore 
•Iella qualità delle malte, e della maggio- 
re o minore perfezione della costruttura. 
A cagione di questi inevitabili effetti, ge- 
neralmente accade che le volle, e segna- 
tamente le più vaste e le più pesanti quan- 
do, dopo il loro disarmamento sono giunte 
ad assettarsi, prendono nn sesto alquanto 
diverso e più schiacciato di quello, sul 
quale erano stato costruite le centinc. 
Se adunque si vuole elio la saetta e l’ar- 
cuazionc di una volta, cori ispoodano do- 
po l'azione de' motivati due effetti al se- 
sto divisato nel progetto, sarà d’uopo di 
rialzare quello delie centinc di tanto, di 
quanto si potrà verisimilmcnte supporre 
il totale abbassamento che accadrà nella 
volta; e questa è una regola costante pres- 
so i buoni costruttori. A prevedere con 
fondamento quanto potrà essere il calo 
■l'ima volta, desunto dalla differenza fra 
la saetta assegnala alla ccntina e quella 
della volta medesima dopo il compiuto 
suo assettamento, non havvi altro espe- 
diente che quello di consultare I' espe- 
i ienza, ricercando nelle memorie dell'ar- 
te quale sia stato il calo delle altre volte 
somiglianti sotto il, maggior numero pos- 
sibile di aspetti a quella che dà occasio- 
ne alla ricerca. Le opere di Perronet, di 
Regemorles, di De Cessar! somministra- 
no interessanti notizie su questo parti- 
colare. Al nuovo ponte sul Taro che 
ha le arcate costrutte di mattoni, appa- 
recchiali a bella posta a foggia di cu- 
nei , si è avuta una chiara prova di 
fallo che le sagaci congetture di intelli 
genti e sperimentati costruttori non san- 
no su questo punto lungi dal vero. Frasi 
presunto nel progetto di quella grand'or 
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pera che il calo completo di ciascuna, 
arcata avesse ad essere di circa o m ,5o o 
quindi cransi costrutte le centine eoa 
una saetta di C'”,go, nllinchè col suppo- 
sto calo la saetta delle arcate dovesse in 
fine riuscire della statuita lunghezza di 
C'jGo. 11 calo effettivo corrispose, per 
quanto ia tali cose è sperabile, alla 
congettura, e si mantenne fca.i limiti 
di o'”,5o e o’ n ,i6, in mudo che niuna 
delle arcate di quel ponte ha la saet- 
ta minore di 6"',Go ; nè iiavvene alcu- 
na che ecceda la detta misura di più 
che o"‘,iG. All'altro grandioso ponte di 
Boffalora, innalzato recentemente sul 
Ticino nella via da Torino a Milano, le 
arcate in pietra viva, aneh'csse dell’a- 
pertura di a 4 metri, con la freccia di 4 
metri, non sono calate nel vertice, se- 
condo le notizie che ne abbiamo, ili più 
che o m ,o5, come appunto era stato presa- 
gito dai costruttori ; dal qual esempio si 
potrebbe trarne un argomento di fallo, 
che la solida ed accurata struttura delle 
centinc, c la perfezione del taglio e del 
collocamento delle pietre, valgono se 
non ad esentare da qualunque calo le 
volte, almeno a rendere questo di ben 
lieve momento. Non sarà discuro ai co- 
struttori di trovar qui sotto raccolti in 
una breve tabella i risidtamcnti delle 
principali osservaziuni, che souo state 
fatte nella studiata costruzione di alcuni 
moderni i innomati ponti, intorno al calo 
cui le loro arcate soggiacquero tanto 
nell' atto delle cdiGcaziuni delle volle, 
quanto posteriormente alla rimozione 
•Ielle centinalure. Si vedrà che la mini- 
ma depressione si è avuta al testé men- 
zionato punte di IlofTalora ; c che di va- 
ni ponti costrutti in Francia quello ove 
il calo delle arcale è stato minore degli 
altri, fu quell» di .lena, nel quale solo, a 
differenza degli altri, si lece uso di ar- 
uiaduic a sostegni verticali sorgenti da 
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una base stabilita sul fondo del fiume. 
I ponti di cui cui si fa menzione hanno 
tutti le arcate costrutte ia pietra vira, 


Un fenomeno dipendente dal calo che 
succede nelle volte dopo il loro disarma- 
incuto, si è che le commettiture delle 
pietre cuneiformi poste nei Ganchi, iu 
un certo tratto intermedio fra le imposte 
e la chiave tendono ad allargarsi sul so- 
prareo ed a ristringersi sul sottarco ; e 
che viceversa tendono, bcnrhè alquanto 
menu, a ristringersi al soprarco, e ad 
aprirsi al sottarco le commettiture di 
■pici cunei che sono prossimi alla chiave. 
A fine di schivare questa deformità si 
suggerisce nella costruzione deile volte 
in pietra viva di avere l’ avvertenza a 
mano a mano che si collocano i cunei, 
di far sì die le commettiture dei Candii 
Mescano più larghe al sottarco che al so- 
prarco e alPoppusto di far quelle presso 
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meno quello del Taro, nel quale, co- 
me già si disse, furono formate di cunei 
laterizi appositamente fabbricati. 


la chiave più larghe al sottarco che al 
soprarco. Con tale precauzione si ottiene 
che il motivato cOetto del calo della vol- 
ta, dopo il togliiucnto delle cenline, non 
fa che correggere l' inuguaglianza dello 
commettiture, procurala a bella posta 
nella costruzione, e che le commettiture 
stesse diventano nell' assettamento della 
volta, se non perfet ainente, almeno a un 
di presso uniformi j ciò appunto accadde 
nel ponte di Nemours in Francia, nella 
costruzione del quale fu messo in uso 
l’accennato giudizioso artiGzio. Qualora 
però l’apparecchio de’ cunei fosse ese- 
guilo a perfezione, e le armadure fossero 
coir tale solidità ed accuratezza costruite 
che uiun sensibile cedimento potesse te- 
mersi iu esse, cesserebbe la possibili la di 


Depressioni accadute nelle arcale <F alcuni moderni ponti, tanto olfatto della 
costruzione di essi, guanto posteriormente al toglimento delle armadure. 
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qualunque abbassamento della Volta, e 
quindi anche il bisogno del surriferito 
espediente. 

Non lasceremo di qui avvertire die, 
ove si tratti di costruire una volta di cu- 
nei tagliati con la più scrupolosa esattez- 
za, si rende sommamente importante che 
l'armadura sia della massima saldezza ed 
invariabilità, atteso che, per la supposta 
perfezione stereotomica de' cunei, non 
potrebbero questi secondare le mosse di 
una centina cedevole, senza dar luogo a 
gravi, e spesso irreparabili inconvenienti. 
Io simili casi le armadure più opportune 
sono quelle che vengono rette da sostegoi 
o stili verticali, sorgenti da terra fra l'una 
e l'altra imposta. Di così fatte armadure 
convien credere si servissero gli antichi 
nella costruzione di tante magnifiche vol- 
te in pietra viva nelle quali son da am- 
mirarsi del pari la perfezione del taglio 
«lc'cunci, e la squisitezza del modo come 
furono posti in opera. Le centine a so- 
stegni verticali, mercè la loro costituzio- 
ne, non sono suscettibili di sollevarsi al- 
la sommità, come le armadure semplice- 
mente appoggiate sull' imposte, di mano 
in mano che vengono caricate sui fian- 
chi. Quindi non sussiste per esse l’accen- 
uato motivo di aggravarle sulla cima di 
pesi provvisionali, in proporzione che 
cresce o clic diminuisce la pressione sui 
lati, nel progredire della costrozione del- 
la volta. Nulladimeno 1' anticipata com- 
pressione della sommità di tali armadu- 
rc, prodotta da un carico provvisionale, 
sarà sempre utile, poiché farà sì che le 
contine, premute contemporaneamente 
in ogni parte, si ridurranno beu presto a 
quello stato di assettamento, a .cui lenta- 1 
menlc a poco a poco sarebbero giunte 
pei la sola pressione ognor crescente sui 
liaiu'hi; sicché resterà così meglio assicu- 
rata la regolarità del collocamento ducu- 
tici. Fu per questo che al ponte di Jena 
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non si omise la precauzione de' carichi 
provvisionali sulle cime dell’ armadure , 
quantunque fossero queste a sostegni 
verticali, come già dicemmo ; e fu pure 
savio consiglio al ponte sul Taro di pro- 
cedere con la stessa cautela, ad onta del 
particolare artifizio delle centine, per cui 
la compressione dei fianchi non valeva a 
farne risalire la sommità. 

L'imperfezione del taglio de' cunei si 
corregge nella costruzione delle volte con 
l'uso della malta nelle commettiture. Ma 
siccome la malta non può sostenersi quan- 
do l' inclinazione del piano delle com- 
mettiture, vale a dire degli strati, oltre- 
passa un certo limite, così, quando si è 
ad una certa altezza, è forza ricorrere 
all' artifizio delle biette inserite fra i cu- 
nei, in modo che ciascuno di essi si adagi 
in quella posizione, che regolarmente se 
gli compete, malgrado i vizi di questo 
metodo, i quali sono più che mai da te- 
mersi nelle volte, a motivo delle gagliar- 
de pressioni cui le biette si trovano espo- 
ste. lutante naturalmente accade che le 
malte delle commettiture si vengono di 
mano in mano costipando, nel!' asciu- 
garsi, sotto la jiressione delle parli sopra- 
stanti ; c così pure le biette strette fra i 
cunei si contraggono nelle commettiture 
discoste dalla chiave. Ma in vicinanza di 
questa, prima che la volta sia chiusa, es- 
sendo nulla o tenue la pressione che i cu- 
nei esercitano gli uni sugli altri, le biette 
e le malte non sono forzate a contrarsi ; 
eie seconde trovandosi più fresche, in 
queste commettiture prossime alla chiave 
che nelle inferiori. De segue che la causa 
principale del calo, cuila volta stessa soc- 
combe, abbandonata a sé stessa, si toglie 
l’armadura, e la volta l imane quando con- 
siste nella compressibilità delle malte e 
delle biette interposte a quei cunei che 
sono prossimi a) vertice. Ad allontanare 
questa causa, o almeno a diminuirne gli 
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effetti, importa di procurare che i cunei tagliar queste tacce leggermente a schiari- 
si stringano quanto mai è posibile alla ciò, onde impedire che si tocchino. Se 
chiave prima che-si disarmi la volta. A talvolta dopo il disarmainento della vol- 
tale effetto si è talora praticalo di cac- ta si vedesse che la malta delle commet- 
ciare a forza delle biette o grosse zeppe tilure frale cime de'cunei fosse smodera- 
di legno fra un cuneo e l’altro, formando tamente costipata, converrebbe sgreto- 
a bella posta nei fianchi di essi oppor- farla e toglierla alla profondità di quat- 
tone incassature, lateralmente alle quali che centimetro, affinché l'eccessivo sfor- 
ai accomodavano delle strisce di legno zo non producesse qualche sconcio nei 
insaponate, acciocché le biette entrasse- lembi della pietra ; e le commettiture 
ro con più facilità battendole a colpi di vuotate non si dovrebbero poi stuccare 
maglio. Si è per altro riconosciuto che con nuova malta, finché la volta non 
questo metodo violento può cagionare avesse fatto tutto il suo calo., 
la rottura di qualche pietra, e se non Le volteiu pietra viva, nelle quali l’ap- 
altro tende a spostare i cunei, e a prò- parecchio accurato dei cunei esclude 
durre delle disgiunzioni e delle irregola- l'uso della malta e delle biette, possono 
rità nella struttura. Nelle arcate del pon- disarmarsi senza alcun rischio, appena 
te di Neuilly si adottò il semplice espe- posta la chiave. Ma quando vi si impie- 
diente d' inserire ne' congiungimenti dei ga la malta nelle commettiture, è utile ili 
cunei delle schegge di pietra dura. Ma a dar tempo a quella d'assodarsi prima di 
giudizio dei moderni costruttori il parti- togliere 1' armadura , acciò, la depres- 
to più opportuno si é quello di colmare sione della volta dopo il disarmamento 
le commettiture presso la chiaveconqual- sia minore. Egli è vero ebe con l'asciu- 
che materia dotata della facoltà di dila- garsi le malte perdono l’ attitudine di ri- 
tarsi quando si asciuga. Tale sarebbe il congiungersi alla pietra in quelle coinmet- 
miscuglio d'una malta ordinaria di calci- titure,che sotto o sopra si erano allargate 
na e di mattone polverizzato con una nel calare progressivo della volta pel cedi- 
discrela quantità di calcina viva in poi- mento delle centioe, e che si ristringono 
vere. E così pure qualunque malta or- poscia quando la volta abbandonala n 
dinaria a cui si mescoli una giusta quan- sé medesima prende il finale suo asset- 
tila di limatura di ferro, acquista non lo; ma vi si può rimediare versando del- 
mediocremcnte la proprietà di goulìarsi la malta alquanto liquida nelle commelli- 
allorchè si secca e si assoda. ture che veggonsi allargate, pochi istanti 

Dalle varie mosse che hanno luogo prima che si incominci a rimuovere l'ar- 
nelle volte in pietra viva, sia durante la madur.a. Ad ogni modo si giudica neces- 
coslruzione, sia dopo il toglimento delle sario un tratto di almeno quindici giur- 
centioe, ne deriva che la scambievole ni dopo il collocamento della chiave, 
pressione dei cunei si fa sentire più che perché le volle in pietra viva possar 
altrove lungo il lembo superiore o in- essere disarmate, senza'che la h"°£?p^ a i 0 
feriore delle loro facce poste a contai- schezza delle malte dia luogo Ajj c i,- aiue 
to, e che ivi perciò è più imminente il strabocchevole. Nelle V0 Uff t je ove la 

pericolo che le pietre screpolino o si sca- e di mattone, e nelle ce r ,, ’ , 

r r»* . , . , 3 .*», e « uopo che 

glmo. Uiova perciò l avvertenza di si- malta s impiega in r-. . . ‘ nle r j_ 

tuare le bielle a distanza dalle facce su- il disarmamento • . i • r 

peiiore e dalP inferiore de’cunei, e di lardato che vo lc rJ*™ ^ ° a * 

Sappi Dii. Tecn. TAF. 
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specie «li volle due mesi di tempo pos- 
sono bastare nelle stagioni propizie ad 
asciugare ed assodare le malte a modo 
da poter procedere con sicurezza al dis- 
facimcnto delle armadure. Tuttavia ni 
per le volle in pietra vira, nè per le 
altre, non può assegnarsi un’ epoca co- 
stante a cui debbano disarmarsi; e con- 
viene che gli accorti costruttori sappia- 
no cogliere il momento opportuno a 
norma delle circostanze, poiché le di- 
versità de’ matei iali ed il vario tenore 
delle stagioni, rendono assai vario il pe- 
riodo necessario alle malte per acquista- 
re la debita consistenza. 


Il dii armamento delle piccole volte, 
e di quelle di leggera struttura, non 
presenta difficoltà e non esige parti- 
colari avvertenze. Le grandi e pesanti 
volte richiedono molta circospezione 
quando vendono disarmate, affinchè quel 
calo, cui più o meno vanno soggette al 
ri muovevi dei sostegni, accada senza 
che si turbi lp regolarità della forma e 
della struttura. Il metodo che i moderni 
costruttori hanno riconosciuto il più op- 
portuno è il seguente. Si comincia dal 


V 


levare le tnvole della fodera una per par- 
te all' imposte, e tolta la prima si leva la 
seconda, e poi la terza e così successi- 
vamente ed ugualmente dall' una e dal- 
l'altra parte, progredendo verso la chia- 
ve. Le prime tavole si estraggono agevol- 
mente, attesoché sopra di essi poco o 
nulla è )' azione della volta. Ma progre- 
dendo all'insù trovasi di mano in mano 
maggiore difficoltà per la gagliarda pres- 
tane de’ cunei sull'armadura, e le tavo- 
l e 'V{la fodera non potrebbero levarsi, 
se nonSj distruggessero a poco a poco 

dl<> quelle biette o cuscinetti 
di legno che 

Nono, come si disse, a te- 
nere i ciuci snllèy<- , u „ a fodeJ . a qutQto 

si richiede, affinché T^osizione di quelli 
corrisponda perfetlamciiK „i seil0 j e n u 
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volta. Ma ciò non basta quando si giunge 
in prossimità della chiave, poiché ivi di 
mano in mano che si vengono togliendo 
i cuscinetti fra la fodera ed i cunei, que- 
sti assettandosi tendono ad appoggiarsi a 
quella, eia premono in modo da impedir- 
ne l'estrazione. Si evita questa difficoltà 
coli’ inserire presso alle tavole prossime 
alla chiave, fra le centine e la volta dei 
puntelli appuntiti alla estremiti inferio- 
re, i quali sorreggendo i cunei impedi- 
scono che vadano ad aggravare le ta- 
vole della fodera quando sono rimossi i. 
cuscinetti. Levate così senza difficolti le 
ultime tavole, la volta non rimane ap- 
poggiata, se non che ai detti puntelli. 
Allora non resta che di levar questi, e 
ciò si eseguisce assottigliandone ed inde- 
bolendone la punta a poco a poco con 
lo scalpello, così che restino schiacciai* 
sotto la compressione della volta, e con- 
tinuando ad assottigliarli e farli schiac- 
ciare, Cachi la volta perfettamente as- 
settata cessi di premerli ; ed allo» si tol- 
gono con somma faciliti. Si vede come 
le centinc, esonerate in tal guisa affatto 
da! carico della volta, si possano poi age- 
volmente disfare. 

La buona riuscita di cotesta operazio- 
ne esige lentezza e cautela ; e conviene 
sopra lutto guardarsi dall’agitare Tarma- 
dura con violenti scosse che potrebbero 
indurvi qualche movimento troppo ra- 
pido e contrario alla regolarità dell* as- 
settamento della volta. 

Alt' articolo arco di questo Suppli- 
mento abbiamo veduto come il celebre 
Brunel, direttore della gigantesca intra- 
presa del Tunnel o ponte sotto al Ta- 
migi, sia riuscito a costruire delle volte 
e degli archi senza centine, lasciandoli, 
cioè, senza verun puntello in qualunque 
momento della loro costruzione. 

(Nicol.* Cavalieri Sai» Bartolo.) 

CENTINODIA. (Polygonum avicu- 
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lare ). Pianta quasi sempre coricata e 
serpeggiante, amata da tutti i bestiami e 
preferita ad ogni altra dalle pecore, pel 
che i pastori cercano i luoghi ove ab- 
bonda per condurvi le greggi. Benché 
annuale può tuttavia utilmente semi- 
narsi nei pascoli pel bestiame lanuto, 
imperocché produce sì grande copia di 
semi che non occorre più di seminarla gli 
anni appresso. Tutto il pollame mangia 
con piacere i semi della centinodia, e le 
oche ne mangiano le foglie avidamente. 
Per tutte queste ragioni é utile a semi- 
narsi nei pascoli e nei parchi. 

(Ahtqihb de Rovi Ile) 
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CENTRALE, dicesi tutto ciò che sta 
nel centro di una cosa. ( Ausiti.) 

CENTRIPETA. Forza per la quale 
supponesi che i corpi che muovonsi in 
giro tendano al centro e che opponen- 
dosi alla forza centrifuga impedisce che 
i corpi le obbediscano liberamente. La 
esistenza di questa forza non è che una 
ipotesi imaginata per ispiegare i movi- 
menti della terra e dei corpi celesti, ma 
che non ha applicazioni nella meccanica 
industriale, essendoché in essa la forza 
centrìfuga agisce sola e liberamente sui 
corpi quando questi non siano ritenuti in 
qualsiasi altro modo, 


FISE DEI TOMO QrSKTO. 
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